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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen Ilhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel Freude und
bedanken uns fir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit ber 120 Jahren fir Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwdortlichen Sauerlander Grindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlichkeit Giberzeugt
das Familienunternehmen aus Sundern seit der Griindung 1892 mit innovativen Produkten
Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen, Haushalt, Personal
Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit tiber 250 Produkten ein umfassendes
Elektrokleingerate-Sortiment. Fiir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter www.severin.
de oder www.severin.com.

lhre
Geschaiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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Fondue-/Crépes-Kombination

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgféltig vor der Benutzung
des Gerates durchlesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Die Netzspannung
muss der auf dem Typenschild des Gerétes angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerét entspricht den
Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Fondue-Gabeln, 8 Stiick
Spritzschutzring

Fondue-Topf

Basisgerat

Temperaturregler mit Kontrollleuchte
Crépes-Platte

Typenschild (Gerateunterseite)
Anschlussleitung mit Netzstecker
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Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen Reparaturen am
Geréat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

« Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehorteile auf Mangel
und Beschadigungen Uberpriifen, die
die Funktionssicherheit des Geréates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Geréat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen
wurde, kénnen von auflen nicht
erkennbare Schaden vorliegen. In
diesen Fallen das Gerat nicht in

Betrieb nehmen.

- Vor jeder Reinigung den Netzstecker

ziehen und das Gerat abkuhlen
lassen.

- Das Basisgerat darf aus Griinden

der elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

- Die Crépes-Platte, den Fonduetopf mit

Spritzschutz und die Fonduegabeln
mit etwas heiem Wasser und
Spulmittel reinigen.

Den Crépes-Wender und den Teig-
Spatel mit einem feuchten Tuch
abwischen.

Details zur Reinigung bitte dem
Abschnitt Reinigung und Pflege
entnehmen.

- Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

» Das Gerat frei auf eine

stabile, temperaturbestandige,
spritzunempfindliche Unterlage stellen,
um das Verschtten von heiflem Fett
zu vermeiden.

- Den Fondue-Topf nach Gebrauch

erst abkuhlen lassen und nur an den
Handgriffen anfassen.

+ Das Gerat nicht direkt an eine

Wand oder Ecke stellen und leicht
entflammbare Gegenstande aus der
Nahe entfernen.

- Das Gerat ist dazu bestimmt, im

Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie z.B.
- in Kiichen firr Mitarbeiter in



Laden, Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Fruhstlckspensionen.
- Das Gerat darf nicht von Kindern
im Alter zwischen 0 und 8 benutzt
werden.
- Das Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren und dariiber benutzt werden,
wenn sie standig beaufsichtigt werden.
- Das Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.
- Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat
spielen.
+ Die Reinigung und Wartung durch den
Benutzer durfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden.
- Das Gerat und seine Anschlussleitung
sind von Kindern junger als 8 Jahre
fernzuhalten.

- Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!

- Die Gehauseoberflachen und Zubehdrteile sind bei und

nach dem Betrieb heil. Verbrennungsgefahr!

- Das Gerat nur einschalten, wenn der gefiillte Fonduetopf
oder die Crépes-Platte auf die Heizplatte gesetzt wurde.
- Niemals tiefgefrorene Lebensmittel fiir das Fondue
benutzen. Die Lebensmittel vorher auftauen und ggf.
trockentupfen.
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- Um die Oberflache der Crépes-Platte zu schonen, keine
scharfen Gegenstande bei der Entnahme der Crépes
benutzen. 3

- Ol/Fett kann sich bei Uberhitzung entziinden. In diesem
Fall den Netzstecker ziehen und den Fonduetopf
mit einem Deckel oder ahnlichem abdecken und die
Flammen ersticken. }

- Niemals Wasser in heiRes oder brennendes Ol/Fett
schiitten!

- Das heie Gerét niemals tragen oder verschieben!
Siedendes Ol/Fett kann schwere Verbrennungen
verursachen.

- Den Fondue-Topf nur mit dem zugehdrigen Basisgerat
benutzen.

- Den Netzstecker ziehen
- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wéhrend des Betriebes,
- bei fehlender Aufsicht,
- vor jeder Reinigung.

+ Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der
Steckdose ziehen, sondern den Netzstecker anfassen.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet
verwendet, kann keine Haftung fir evtl. auftretende
Schaden ibernommen werden.

Bedienung

Vor der ersten Inbetriebnahme

Alle Werbe-Aufkleber, Verpackungsreste und Einlagen
vollstandig entfernen.

- Vor der ersten Benutzung das Basisgeréat und die
Crépes-Platte mit einem feuchten Tuch abwischen.

- Das Geréat mit Crépes-Platte ca. 10 Min. ohne Teig
aufheizen, damit der Eigengeruch des Gerates
abklingen kann (leichte Rauchentwicklung méglich).
Daher fiir ausreichende Liiftung durch gedffnete Fenster
oder Balkonttiren sorgen.

- Dann das Gerét inklusive aller Zubehorteile wie unter
,Reinigung und Pflege' beschrieben reinigen.

Kontrollleuchte
Rot => Das Gerét heizt auf
Blau =>» Die Reglertemperatur ist erreicht

Inbetriebnahme

Fondue
Ol/Fett, Brilhe, Kase oder Schokolade in den
Fonduetopf fillen. Dabei die untenstehenden
Informationen zu den Fiillmengen beachten!

- Den Fonduetopf auf die Heizplatte setzen.

- Den Spritzschutz aufsetzen.

- Den Netzstecker in eine Steckdose stecken.



Gemuse/F/e/sch Fondue mit Ol/Fett
Die Fullmenge muss zwischen der MIN- und MAX-
Markierung liegen!
Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen.
Das Ol/Fett ca. 25 Minuten vorheizen, bevor die
Lebensmittel in den Topf gegeben werden.

Gemuse/FIe/sch Fondue mit Briihe
Die Fiillmenge muss zwischen der MIN- und MAX-
Markierung liegen!
Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen.
Die Briihe ca. 10 Minuten vorheizen, bevor die
Lebensmittel in den Topf gegeben werden.

Kase Fondue
Die Fullmenge sollte mindestens 200 g und maximal
400 g betragen.

- Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen
und den Kése unter stdndigem Rihren zum Schmelzen
bringen.

- Wenn der Kase geschmolzen ist, den Regler auf eine
mittlere Position zurlickdrehen.

Schokoladen Fondue
Die Fiillmenge sollte mindestens 200 g und maximal
500 g betragen.
Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen.
Die Schokolade in Stiicke brechen und unter stdndigem
Rihren zum Schmelzen bringen.

- Wenn die Schokolade geschmolzen ist, den Regler auf
eine Position knapp Uber MIN zuriickdrehen.

Die Lebensmittel auf die Fondue-Gabeln aufspielen
und tief in den Fonduetopf tauchen.

Nach Beendigung der Speisenzubereitung den Regler
auf die MIN-Position drehen und den Netzstecker
ziehen.

Crepes Zubereitung

Die Crépes-Platte auf die Heizplatte setzen.

Den Netzstecker in eine Steckdose stecken.

Den Temperaturregler in die gewiinschte Position
stellen.

Die rote Kontrollleuchte leuchtet. Das Gerét heizt auf.
Ist die gewlinschte Temperatur erreicht, leuchtet die
Kontrollleuchte blau.

Eine kleine Menge Crépes-Teig auf die Crépes-Platte
geben und den Teig gleichmaRig mit dem Teigspatel
durch eine drehende Bewegung verteilen.

- Wahrend des Gebrauchs leuchtet die Kontrollleuchte im
Wechsel rot und blau auf. Dies zeigt den Heizvorgang
des Gerétes an. Die gewiinschte Temperatur wird
dadurch gehalten.

Den Crépe solange backen lassen, bis die Oberflache
nicht mehr fliissig ist und sich der Crépe leicht
verschieben lasst.

Dann den Crépes-Wender unter den Crépe schieben,

den Crépe anheben und wenden.

Den Crépe kurz fertig backen. Den Crépe zur Kontrolle

mit dem Crépes-Wender leicht anheben. Der Crépe

sollte sichtbar durchgebacken sein, aber nicht braun

werden. So Iasst er sich gut falten oder rollen.

Den Crépe von der Crépes-Platte nehmen.

Den Crépe nach Wunsch belegen und falten oder rollen.
- Wenn der Braunungsgrad nicht den Vorstellungen

entspricht, den Regler auf eine hohere bzw. tiefere

Position stellen.

Nach Beendigung der Speisenzubereitung den Regler

auf die MIN-Position drehen und den Netzstecker

ziehen.

TIppS
Den Teigspatel vorher anfeuchten. Dann kann der Teig
nicht so leicht daran kleben bleiben.
Beim ersten Crépe zum Uben etwas mehr Teig auf die
Crépes-Platte geben. Ein etwas dickerer Crépe lasst
sich leichter handhaben.

Rezepte

SiiBe Crépes

Zutaten:

250 g Mehl

4 Eier

500 ml Milch

1 Essloffel Vanillezucker
Y Teeloffel Salz
Rum-Aroma

50 g geschmolzene Butter

Zubereitung:
Vermischen Sie mit einem Handmixer Mehl, Eier, Milch,

Vanillezucker und Salz. Geben Sie das Rum-Aroma und
die geschmolzene Butter hinzu und verriihren Sie alles so
lange, bis sich ein feiner glatter Teig gebildet hat. Lassen
Sie den Teig vor dem Backen noch ca. 1 Stunde ruhen.

Herzhafte Galettes
Zutaten:

250 g Buchweizenmehl
1Ei

350 ml Milch

350 ml kaltes Wasser

1 Teeloffel Salz

50 g geschmolzene Butter

Zubereitung:
Vermischen Sie mit einem Handmixer Mehl, Ei, Milch,

Wasser und Salz. Geben Sie die geschmolzene Butter
hinzu und verriihren Sie alles so lange, bis sich ein feiner
glatter Teig gebildet hat. Lassen Sie den Teig vor dem
Backen noch ca. 1 Stunde ruhen.



Reinigung und Pflege

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und das
Gerét abkuhlen lassen.
Das Basisgerat darf aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fliissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel
verwenden!
Die Crépes-Platte abnehmen und mit etwas heiem
Wasser unter Zusatz von Spulmittel abwaschen und
anschliefend mit einem Tuch abtrocknen.
Den Fondue-Topf mit Inhalt komplett erkalten lassen,
bevor er entnommen wird.
Verbrauchtes Ol/Fett nicht in den Ausguss giefien. Das
erkaltete Ol/Fett in den Hausmiill geben.
Den Fondue-Topf, den Spritzschutz und die Fondue-
Gabeln im Spiilwasser reinigen.
Folgende Teile kénnen in der Splilmaschine gereinigt
werden:
- Fondue-Topf
- Spritzschutz

- Tipp! Bei der Zubereitung von Kase-Fondue ist ein
Anbacken des Kases im Fonduetopf unvermeidbar.
Den Fonduetopf nach dem Gebrauch mit heilem
Wasser fiillen und Uber Nacht einweichen lassen.
Dann erst wie oben beschrieben reinigen.

Den Crépes-Wender und den Teig-Spatel mit einem
feuchten Tuch abwischen. Nicht im Spiilwasser reinigen.
Das Basisgerat mit einem leicht angefeuchteten Tuch
abwischen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor kdnnen bequem im Internet auf
unserer Homepage www.severin.de unter dem Unterpunkt
,Service / Ersatzteile” bestellt werden.

Entsorgung
Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E sind, miissen getrennt vom Hausmdill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
mmmm  Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
Eine ordnungsgemaRe Entsorgung schitzt die Umwelt und
die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. lhre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhandler gibt Auskunft
Uber die ordnungsgeméaRe Entsorgung.

SEVERIN

Garantie

Von den nachfolgenden Garantiebedingungen bleiben
die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte gegeniiber

dem Verkaufer und eventuelle Verkdufergarantien
unberiihrt. Wenden Sie sich im Garantiefall daher direkt
an den Fachhandler. Zusétzlich gewahrt SEVERIN eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab Kaufdatum. In
diesem Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle Méangel,
die nachweislich auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich beeintrachtigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schaden, die auf Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung, unsachgemaie Behandlung
oder normalen Verschleifd zurtickzufihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff oder
Gliihlampen. Die Garantie erlischt bei Eingriff nicht von
SEVERIN autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, setzen Sie sich bitte telefonisch oder
per Mail mit unserem Kundendienst in Verbindung. Die
Kontaktdaten finden Sie im Anhang der Anleitung.
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Fondue-crépe combination

Dear Customer,

Before using the appliance, read the following instructions
carefully and keep this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons familiar with these
instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed
socket installed in accordance with the regulations. Make
sure that the supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product complies with all
binding CE labelling directives.

Familiarisation

Fondue forks, 8 pieces

Splash-guard collar

Fondue bow!

Base unit

Thermostat with indicator light

Crépe plate

Rating label (on underside of appliance)
Power cord with plug
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Important safety instructions

* In order to avoid hazards, repairs
to this electrical appliance or its
power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
needed, please contact our customer
service department by phone or email
(see appendix).

- Every time the appliance is used,
the main body including the power
cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for
any defects. Should the appliance,
for instance, have been dropped onto
a hard surface, or if excessive force
has been used to pull the power cord,
it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

- Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the base with water and do
not immerse it in water.

- The crépe plate, fondue bowl with

splash-guard collar and the fondue
forks should be cleaned in warm
soapy water.

The flip-over tool and the spatula
should be wiped with a damp cloth.
For detailed information on cleaning
the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.

+ The appliance is not intended to be

operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

+ To prevent hot oil/fat from spilling,

place the appliance on a stable, heat-
resistant work surface impervious to
splashes and stains and with sufficient
surrounding space.

- Always let the fondue bowl cool down

after use, and use the handles only.

* Do not position the appliance next to

a wall or corner, and ensure that no
inflammable materials are stored near
it.

+ This appliance is intended for

domestic or similar applications, such

as

- in staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- in agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,



- in bed-and breakfast type
environments.

Children under 8 must not be

permitted to operate this appliance.

Older children of 8 or more, however,

may operate the appliance but only if

they are under constant supervision.

- The appliance may only be used

by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities, or

lacking experience and knowledge,

if they have been given supervision

or instruction concerning the use of

the appliance and fully understand

all dangers and safety precautions

involved.

+ Children must not be permitted to play

with the appliance.

Children must not be permitted to

carry out any cleaning or maintenance

work on the appliance.

- The appliance and its power cord must

be kept well away from children under

8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials well away from
children — these are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- The surfaces of the appliance as well as its accessory

parts become hot during use and will remain so for
some time afterwards. Caution: Danger of burns.

- The appliance must only switched on with the loaded
fondue bowl or crépe plate correctly placed on the hot-
plate.

Deep-frozen food must never be used for making
fondue, but should the thawed first and, if necessary,
dabbed dry.

- To avoid damage to the coating of the crépe plate when
removing the crépes, only use non-abrasive utensils.

- Oil/fat may catch fire when overheated. In this case, pull
out the plug and extinguish the fire by placing a lid or a
metal tray onto the bowl.

Never pour water on hot or burning oil/fat!

- Caution: Never attempt to carry or move the appliance
when it is hot. Spilled hot oil/fat may cause severe
injuries or burns.
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- Only use the fondue bowl with the base unit provided.

- Always remove the plug from the wall socket
- after use,
- in case of any malfunction,
- when there is no supervision, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself.

- No responsibility will be accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

How to use the appliance

Before first use
- Carefully remove all packaging materials and stickers
from the appliance.

- Before using the appliance for the first time, clean the
base unit and crépe plate with a damp cloth.

- Heat up the appliance, with the crépe plate in place,
for about 10 minutes, without any dough, to eliminate
the smell typically encountered when first switching
on (a small amount of smoke may be noticeable). For
that reason, adequate ventilation should be ensured by
opening windows or balcony doors.

- Clean the appliance including all individual parts
afterwards, as described in Cleaning and care.

Indicator light
Red => The appliance is pre-heating

Blue =>» The appliance has reached thermostat
temperature

Operation

Fondue

Put the oil/fat, broth, cheese or chocolate into the fondue
bowl. Note the fill level information given below.

- Place the fondue bowl onto the hot-plate.
Fit the splash guard.

+ Connect the unit to the mains.

Vegetable/meat fondue with oil or fat
Note: The fill amount must be between the MIN and
MAX markings.

- Turn the thermostat to its MAX position.

- Pre heat the oil or fat for about 25 minutes before putting
food into the bowl.

Vegetable/meat fondue with broth
Note: The fill amount must be between the MIN and
MAX markings.

- Turn the thermostat to its MAX position.

- Preheat the broth for about 10 minutes before putting
food into the bowl.



Cheese fondue
The fill amount must be between 200 g minimum and
400 g maximum.
Turn the thermostat to its MAX position and stir the
cheese continuously until it has melted.
Once it has done so, turn the thermostat control back to
a medium position.

Choco/ate fondue
The fill amount must be between 200 g minimum and
500 g maximum.
Turn the thermostat to its MAX position. Break the
chocolate into pieces and stir continuously until it has
melted.
Once it has done so, turn the thermostat control back to
a position slightly above MIN.

Skewer the food onto the fondue forks and place them
well into the bowl.

When cooking is finished, turn the thermostat back to
MIN and disconnect the appliance from the mains.

Preparmg crépes
Place the crépe plate onto the hot-plate.
Insert the plug into a suitable wall socket.
Turn the temperature control to the desired position.
The red indicator light comes on. The appliance is now
pre-heating.
Once the pre-set operating temperature has been
reached, the indicator light changes to blue.
Put a small amount of the crépe mix on the crépe plate,
and then use the smoothing tool to spread out the mix
evenly by swirling it round with a circular motion.
To keep the cooking temperature at a constant level,
the appliance will periodically switch off and on again as
indicated by the indicator light alternating between red
and blue.
Let the crépe cook until the surface is no longer liquid
and it can be moved easily.
Slide the flip-over-tool under the crépe, lift it up and turn
it over.
Cook the other side for a short time until done. To check
whether it is ready, use the flip-over-tool to lift it slightly.
The crépe should be clearly cooked, but should not be
browned; that way it is easy to fold or roll up.
Remove the crépe from the plate.
Put your topping or spread onto the crépe and fold or roll
it.
If the browning level is not to your satisfaction, use the
control to adjust the temperature before cooking another
crépe.
If no further crépes are to be cooked, turn the
temperature control back to its MIN position. Remove
the plug from the wall socket and allow the appliance to
cool down.

Useful tips
The smoothing tool should be moistened a little to
prevent the crépe mix sticking to it.
When attempting the first crépes, it is advisable to use a
little more mix, as thicker crépes are easier to handle.

Recipes

Sweet crépes
Ingredients:

250 g flour

4 eggs

500 ml milk

1 tbs vanilla sugar
Y tsp salt

rum essence

50 g melted butter

Preparation:

Use a hand blender to mix the flour, eggs, milk, vanilla
sugar and salt. Add the rum essence and the melted butter
and whisk until a fine, smooth mix is achieved. Let the
dough rest for about 1 hour before baking the crépes.

Delicious galettes
Ingredients:

250 g buckwheat flour
1egg

350 ml milk

350 ml cold water

1 tsp salt

50 g melted butter

Preparation:

Use a hand blender to mix the flour, egg, milk, water and
salt. Add the melted butter and whisk until a fine, smooth
mix is achieved. Let the dough rest for about 1 hour before
baking the crépes.

Cleanlng and care
Before cleaning the appliance, always make sure that
the plug has been removed from the wall socket, and
allow the appliance to cool down.
To avoid the risk of electric shock, do not clean the base
with water and do not immerse it in water.
Do not use abrasives or harsh cleaning solutions.
Remove the crépe plate and clean it in warm soapy
water. Dry thoroughly afterwards.
Before removing the fondue bowl, wait until it has
completely cooled down.
Do not pour used fat or oil in a sink. The cold oil/fat may
be discarded with the domestic refuse.
The bowl, splash guard and forks may be cleaned in hot
soapy water.
The following parts are dishwasher-safe:
- Fondue bow!
- Splash-guard collar



Hint: When making cheese fondue, cheese will
unavoidably stick to the bowl. Fill the bowl with hot
water after use, let it stand overnight and then clean it
as described above.

- Wipe the flip-over tool and the spatula with a damp
cloth. Do not clean in soapy water.
The base unit may be cleaned with a slightly damp, lint-
free cloth.

Disposal
Devices marked with this symbol must be
E disposed of separately from your household
waste, as they contain valuable materials which
mmmm  can be recycled. Proper disposal protects the

environment and human health. Your local authority or
retailer can provide information on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in materials
and workmanship for a period of two years from the date
of purchase. Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned to one of our
authorised service centres. This guarantee is only valid

if the appliance has been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not been modified,
repaired or interfered with by any unauthorised person, or
damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear and tear,
nor breakables such as glass and ceramic items, bulbs
etc. This guarantee does not affect your statutory rights,
nor any legal rights you may have as a consumer under
applicable national legislation governing the purchase

of goods. If the product fails to operate and needs to

be returned, pack it carefully, enclosing your name and
address and the reason for return. If within the guarantee
period, please also provide the guarantee card and proof
of purchase.

SEVERIN
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Appareil combiné fondue crépes

Cheére cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise de courant
avec terre installée selon les normes en vigueur. Assurez-
vous que la tension d’alimentation correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil. Ce produit
est conforme a toutes les directives relatives au marquage
“CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Fourchettes a fondue, 8 piéces
Ecran anti projections

Cuve a fondue

Socle

Thermostat avec témoin lumineux
Plaque de cuisson

Plaque signalétique (sous I'appareil)
Cordon d'alimentation avec fiche

NSO WN =

Importantes consignes de sécurité

- Afin d'éviter tout risque de blessures,
les réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre effectuées
par notre service clientéle. Pour toute
réparation, veuillez contacter notre
Service Clientéle par téléphone ou
courriel (voir appendice).

- Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que I'appareil,
son cordon d'alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun
signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité
de fonctionnement de I'appareil. Au
cas ou I'appareil, par exemple, serait
tombé sur une surface dure, ou si une
force excessive aurait été employée
pour tirer sur le cordon d’alimentation,
il ne doit plus étre utilisé.

- Débranchez toujours la fiche de la

prise murale et laissez refroidir avant
de nettoyer I'appareil.

+ Pour éviter le risque de chocs

électriques, ne pas nettoyer le socle
avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

+ La plaque de cuisson des crépes, la

cuve a fondue avec son écran anti
projections et les fourchettes a fondue
doivent étre nettoyées a I'eau chaude
savonneuse.

L'ustensile pour retourner les crépes
et la spatule doivent étre essuyés
avec un chiffon humide.

Pour des informations détaillées
concernant le nettoyage de I'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

- L'appareil n'est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur externe
ou une télécommande indépendante.

+ Pour éviter que graisse chaude

n'éclabousse, posez I'appareil sur une
surface stable, résistant a la chaleur,
imperméable aux éclaboussures

et aux taches et qui dispose de
suffisamment d'espace.

- Laissez toujours refroidir la cuve a

fondue aprés utilisation, et tenez-la
uniquement par les poignées.

* Prenez soin de ne pas placer

I'appareil contre un mur ou dans un
angle, et de le tenir a 'écart de toute
matiére inflammable.

- Cet appareil est destiné a étre utilisé

dans des applications domestiques et
analogues telles que :



- des coins cuisines réservés au
personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- [utilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a
caractere résidentiel ;

- des environnements de type
chambres d’hotes.

- Les enfants de moins de 8 ans ne sont

pas autorisés a utiliser cet appareil.

- Cependant, les enfants agés de 8

ans et plus peuvent utiliser 'appareil

a condition d'étre surveillés en

permanence.

- L'appareil ne peut étre utilisé par des

personnes souffrant de déficiences

physiques, sensorielles ou mentales
ou manquant d'expérience ou de
connaissances, sauf si celles-ci ont
été formées a ['utilisation de I'appareil
et ont été supervisées, et si elles

en comprennent les dangers et les

précautions de sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas autorisés a

jouer avec I'appareil.

- Ne laissez pas les enfants nettoyer ou

procéder a des travaux d'entretien ou

de maintenance sur 'appareil.

- L'appareil et son cordon d'alimentation

doivent étre, a tout moment, tenus

hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,
qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Les surfaces de I'appareil ainsi que tous les
accessoires deviennent chauds pendant I'utilisation et
le restent ensuite pendant quelques temps. Attention :
Risque de brilure.
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- L'appareil doit étre mis en marche uniquement lorsque

la cuve a fondue remplie ou la plaque de cuisson des
crépes est correctement installée sur la plaque.

- Les aliments congelés ne doivent jamais étre utilisés

pour préparer une fondue, mais doivent d’abord étre
décongelés et, si nécessaire, essuyés.

- Pour éviter d'endommager la plaque de cuisson des

crépes lors de leur retrait, servez-vous uniquement
d'ustensiles non abrasifs.

+ Lhuile/matiére grasse risque de s'enflammer quand elle

est surchauffée. Dans ce cas, retirez la fiche de la prise,
puis posez un couvercle ou autre objet en métal sur le
poélon afin d’étouffer les flammes.

- Ne versez jamais d’eau sur de I'huile/graisse chaude

en flammes!

- Attention : Ne déplacez jamais I'appareil lorsqu'il
est chaud, c.-a-d. en cours d'utilisation ou juste apres
utilisation. Soyez extrémement prudent: I'huile/graisse
chaude peut donner lieu a de graves brllures.

- Utilisez la cuve a fondue uniquement avec le socle
fourni.

- Débranchez toujours la fiche de la prise murale
- apreés utilisation,

- en cas de fonctionnement défectueux,
- lorsque I'appareil fonctionne sans surveillance,
- avant de nettoyer I'appareil.

- Ne pas débrancher 'appareil en tirant sur le cordon ;
tirez toujours sur la fiche.

- Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages
éventuels subis par cet appareil, résultant d’'une
utilisation incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

Fonctionnement

Avant la premiére mise en marche

Retirez tous les éléments d'emballage et les
autocollants de I'appareil.

- Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, nettoyez
la plaque et la plaque de cuisson des crépes avec un
chiffon humide.

- Faites chauffer I'appareil, la plaque de cuisson des
crépes en place, pendant environ 10 minutes, a vide,
pour éliminer I'odeur caractéristique qui se dégage d'un
appareil neuf (un léger dégagement de fumée peut
étre constaté). Pour cette raison, assurez-vous que la
ventilation est adéquate en ouvrant les fenétres et les
porte-fenétres.

- Nettoyez ensuite I'appareil, y compris toutes les pieces,
tel indiqué au paragraphe Entretien et nettoyage.

Témoin lumineux

Rouge  =>» L'appareil est en préchauffage

Bleu => L'appareil a atteint la température du
thermostat



Fonctionnement

Fondue
Versez I hwle/gralsse bouillon, fromage ou chocolat
dans la cuve a fondue. Notez les indications ci-dessous
concernant le niveau de remplissage.
Placez la cuve a fondue sur la plaque.
Installez I'écran anti projections.
Branchez I'appareil sur le secteur.

Fondue légumes/viande avec huile ou matiéres grasses
Remarque le niveau de remplissage se situe entre les
repéres MIN et MAX.

Tournez le thermostat sur la position MAX.
Préchauffez I'huile/graisse pendant environ 25 minutes
avant de mettre les aliments dans la cuve.

Fondue légumes/viande avec bouillon
Remarque : e niveau de remplissage se situe entre les
repéres MIN et MAX.
Tournez le thermostat sur la position MAX.
Préchauffez le bouillon pendant environ 10 minutes
avant de mettre les aliments dans la cuve.

Fondue savoyarde (fromage)
La quantité de remplissage doit se situer entre 200 g
minimum et 400 g maximum.
Tournez le thermostat sur la position MAX et mélangez
continuellement le fromage jusqu’a ce qu'il fonde.
Une fois fondu, tournez le bouton de thermostat sur sa
position moyenne.

Fondue au chocolat
La quantité de remplissage doit se situer entre 200 g
minimum et 500 g maximum.
Tournez le thermostat sur la position MAX. Cassez le
chocolat en morceaux et mélangez continuellement
jusqu'a ce qu'il fonde.
Une fois fondu, tournez le bouton de thermostat sur la
position légerement au-dessus de MIN.

Piquez les aliments avec les fourchettes et plongez-les
dans la cuve.

Lorsque la cuisson est terminée, tournez le bouton de
thermostat sur MIN et débranchez I'appareil du secteur.

Preparatlon des crépes
Placez la plaque de cuisson des crépes sur la plaque.
Branchez 'appareil sur une prise murale.
Tournez le thermostat sur la position désirée.
Le témoin lumineux rouge s'allume. L'appareil est en
préchauffage.
Une fois la température préréglée atteinte, le témoin
lumineux s'allume bleu.
Versez une petite quantité de pate a crépes sur la
plaque de cuisson, puis, a I'aide du rateau, étalez
uniformément la pate d’'un mouvement circulaire.
Pour conserver une température de cuisson constante,
I'appareil s'éteint et se rallume par intermittence comme
indiqué par le témoin lumineux, alternant entre rouge et
bleu.
Laissez cuire la crépe jusqu'a ce que la surface ne
soit plus liquide et que la crépe puisse étre facilement
retournée.
Glissez la spatule sous la crépe, soulevez-la et
retournez-la.
Laissez cuire I'autre coté de la crépe pendant une courte
période. Pour vérifier si la crépe est préte, soulevez-la
|égérement avec la spatule. La crépe doit étre bien cuite
mais sa couleur ne doit pas étre trop foncée ; vous
pourrez ainsi facilement la plier ou la rouler.
Retirez la crépe de la plaque.
Ajoutez la garniture de votre choix et étalez-la sur la
crépe. Pliez-la ou roulez-la.
Si le degré de cuisson ne vous satisfait pas, servez-
vous du thermostat pour régler la température avant de
cuire la crépe suivante.
Sila cuisson des crépes est terminée, tournez le
thermostat sur la position MIN. Débranchez de la prise
murale et laissez refroidir 'appareil.

Conseils
Le rateau doit étre légerement humidifié pour empécher
la crépe d'y coller.
Pour vos premieres crépes, nous vous recommandons
d'utiliser un tout petit peu plus de pate car des crépes
plus épaisses sont plus faciles a manier.



Recettes

Crépes sucrées

Ingrédients:

250 g de farine

4 ceufs

500 ml de lait

1 cuil. a soupe de sucre vanillé
Y cuil. a café de sel

aréme de rhum

50 g de beurre fondu

Préparation:

ATaide d'un batteur, mélangez la farine, les ceufs, le lait, le
sucre vanillé et le sel. Ajoutez quelques gouttes d’aréme de
rhum et le beurre fondu et mélangez jusqu'a ce que la pate
soit homogéne et sans grumeau. Laissez reposer la pate
pendant environ 1 heure avant de cuire les crépes.

Galettes délicieuses
Ingrédients:

250 g de farine de sarrasin
1 ceuf

350 ml de lait

350 ml d’eau froide

1 cuil. a soupe de sel

50 g de beurre fondu

Préparation:

Alaide d'un batteur, mélangez la farine, I'ceuf, le lait, 'eau
et le sel. Ajoutez le beurre fondu et fouettez jusqu’a obtenir
une péte fine et lisse. Laissez reposer la pate pendant
environ 1 heure avant de faire cuire les crépes.

Entretien et nettoyage

- Avant tout nettoyage, débranchez d’abord la fiche de la
prise de courant et laissez refroidir I'appareil.
Pour éviter le risque de chocs électriques, ne pas
nettoyer le socle avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.
Ne pas utiliser de produits d’entretien surpuissants ou
abrasifs.
Retirez la plaque de cuisson et nettoyez-la a 'eau
chaude savonneuse. Séchez ensuite soigneusement.
Avant de retirer la cuve a fondue, attendez que celle-ci
ait complétement refroidie.
Ne pas verser I'huile usée ou les matiéres grasses dans
I'évier. L'huile/matiéres grasses froides peuvent étre
jetées avec les ordures ménageres.
La cuve, I'écran anti projections et les fourchettes
peuvent étre nettoyés a I'eau chaude savonneuse.
Les pieces suivantes sont lavables au lave-vaisselle :
+ Cuve a fondue
- Ecran anti projections
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Conseil : Lors de la préparation d'une fondue
savoyarde, le fromage colle inévitablement aux parois
de la cuve. Remplissez la cuve d'eau chaude aprés
utilisation, laissez-la tremper toute une nuit puis
nettoyez tel indiqué ci-dessus.

Essuyez I'ustensile pour retourner les crépes et la
spatule avec un chiffon humide. Ne pas nettoyer a I'eau
savonneuse.

Le socle peut étre nettoyé avec un chiffon Iégérement
humide non pelucheux.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
X collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
mmmm  précieux qui peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels effets négatifs sur
la santé humaine et 'environnement. Votre mairie ou le
magasin auprés duquel vous avez acquis I'appareil
peuvent vous donner des informations a ce sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant pendant une
durée de deux ans a partir de la date d‘achat, contre tous
défauts de matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piece défectueuse sera remplacée
gratuitement. Cette garantie ne couvre pas I'usure normale
de I'appareil, les piéces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations provoquées par une
mauvaise utilisation et le non-respect du mode d‘emploi.
Aucune garantie ne sera due si I'appareil a fait I‘objet d'une
intervention a titre de réparation ou d‘entretien par des
personnes non-agréées par nous-mémes. Cette garantie
n‘affecte pas les droits légaux des consommateurs sous
les lois nationales applicables en vigueur, ni les droits du
consommateur face au revendeur résultant du contrat

de vente/d‘achat. Si votre appareil ne fonctionne plus
normalement, veuillez I'adresser, sous emballage solide, a
une de nos stations de service apres-vente agréées, muni
de votre nom et adresse. Si vous retournez votre appareil
pendant la période de garantie, n‘oubliez pas de joindre a
votre envoi la preuve de garantie (ticket de caisse, facture
etc.) certifiée par le vendeur.
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Fondue-Crépe-combinatie

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende
instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren
voor toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting
Dit apparaat mag alleen worden aangesloten op een

volgens de voorschriften geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning. Dit product
komt overeen met de richtlijnen aangegeven op het CE-
label.

Beschrijving

Fonduevorken, 8 stuks

Anti-spat ring

Fonduepan

Basis/verwarmingselement

Regelbare thermostaat met indicatielampje
Crépe-plaat

Typeplaatje (aan de onderzijde van het apparaat)
Snoer met stekker

ONOOR WM =

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Om risico te voorkomen mogen
reparaties aan dit elektrische
apparaat of het net snoer slechts
uitgevoerd worden door onze
klantenservice. Voor reparatie, graag
contact opnemen met onze afdeling
klantenservice via telefoon of email
(zie aanhangsel).

- Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid
inclusief het netsnoer evenals elk
hulpstuk dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Indien het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer
men met overdadige kracht aan
het netsnoer getrokken heeft, mag
men het niet meer gebruiken: zelfs

onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

+ Haal altijd de stekker uit het

stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaak.

+ Om elektrische schokken te

voorkomen de basis nooit met
vloeistoffen schoonmaken of
onderdompelen.

* De crépe-plaat, fonduepan met

anti-spat ring en de de fonduevorken
moeten in een warm water en zeep
schoongemaakt worden.

Het flip-over hulpstuk en de spatel
moeten met een vochtige doek
schoongemaakt worden.

Voor uitvoerige informatie over het
schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

gebruik met een externe tijdklok of een
apart systeem van afstandsbediening.

 Om morsen van hete vet te

voorkomen, moet men het apparaat
op een stabiele, hittebestendige
ondergrond te plaatsen, welke
beschermd is tegen druppels en
vlekken en met voldoende ruimte.

- Laat de fonduepan na gebruik altijd

eerst afkoelen en gebruik dan alleen
de handgrepen.

+ Het apparaat niet bij een muur of in

een hoek plaatsen, en zorg ervoor dat
in de buurt ervan geen ontvlambare
materialen worden opgeslagen.



+ Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,

zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,

- in bed and breakfast gasthuizen.

* Kinderen onder 8 jaar oud mogen dit

apparaat niet gebruiken.

+ Kinderen ouder dan 8 jaar, echter,

mogen dit apparaat gebruiken

wanneer onder constante supervisie.

* Het apparaat mag gebruikt worden

door personen met verminderde

fysische, zintuiglijke of mentale

bekwaamheden, of gebrek van

ervaring en kennis, wanneer deze

onder begeleiding zijn of instructies

ontvangen hebben over het gebruik

van dit apparaat en volledig de

gevaren en veiligheidsvoorschriften

begrijpen.

- Kinderen mogen niet met het apparaat

spelen.

+ Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of

onderhoudswerkzaamheden

uitvoeren.

+ Het apparaat en het snoer moeten

altijd goed weggehouden worden van

kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar zijn
bijvoorbeeld door verstikking.

- De opperviakken van het apparaat en zijn toebehoren
worden heet tijdens gebruik en zullen dat ook nog
enige tijd daarna blijven. Waarschuwing: Gevaar voor
verbranding.
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+ Het apparaat mag alleen aangezet worden met een
gevulde fonduepan of met de crépe-plaat op het
verwarmingselement geplaatst.

- Nooit diepgevroren voedsel gebruiken voor fonduen, het
moet eerst ontdooid en eventueel droog gedept worden.

- Om bij het verwijderen van de crépes beschadiging van
de coating van de crépe-plaat te voorkomen, alleen
gebruikmaken van niet-schurend keukengerei.

- Olie/vet kan vlam vatten wanneer deze verhit wordt.

In dit geval dient u de stekker uit het stopcontact te
trekken en met een deksel of iets vergelijkbaars de pan
afdekken zodat de vlammen doven.

- Gooi nooit water over de hete of brandende olie/vet!
- Waarschuwing: Het apparaat nooit verplaatsen tijdens
gebruik of wanneer het nog heet is, hete olie/vet kan

flinke brandwonden veroorzaken.

- De fonduepan alleen met het bijoehorende
basisapparaat gebruiken.

- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer er geen toezicht is,

- wanneer men het apparaat schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,
trek aan de stekker zelf.

- De fabrikant heeft geen verantwoordelijkheid wanneer
dit apparaat verkeerd gebruikt word of wanneer de
veiligheidsinstructies niet gevolgd worden.

Gebruik

Eerste ingebruikname

- Alle verpakkingsmaterialen en stickers van het apparaat
verwijderen.

- Voordat het apparaat voor de eerste keer wordt gebruikt,
eerst de basis en crépe-plaat met een vochtige doek
schoonmaken.

- Laat het apparaat circa 10 minuten opwarmen, met de
crépe-plaat geplaatst en zonder deeg, om de typische
geur te elimineren die ontstaat bij het voor de eerste
keer aanzetten van het apparaat (een beetje rook
kan merkbaar zijn). Men moet daarom zorgen voor
voldoende ventilatie door ramen en balkon deuren te
openen.

- Maak het apparaat inclusief alle afzonderlijke delen
daarna schoon zoals beschreven in het hoofdstuk
Onderhoud en schoonmaken.

Indicatielampje

Rood =>» Het apparaat is aan het voorverwarmen

Blauw  =>» Het apparaat heeft de ingestelde
thermostaat temperatuur bereikt



Bediening

Fondue
Doe de olie/ het vet, bouillon, kaas of chocolade in
de fonduepan. Houd het vulniveau in de gaten zoals
hieronder beschreven.
Plaats de fonduepan op het verwarmingselement.
Plaats de anti-spat ring erop.
Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

Groenten/vleesfondue met olie of vet
Let op: De te vullen hoeveelheid moet tussen de MIN en
MAX markering zijn.
Draai de thermostaatknop op zijn MAX stand.
Voordat het eten in de pan gedaan wordt, de olie of het
vet gedurende 25 minuten voorverwarmen.

Groenten/vleesfondue met bouillon
Let op: De te vullen hoeveelheid moet tussen de MIN en
MAX markering zijn.
Draai de thermostaatknop op zijn MAX stand.
Voordat het eten in de pan gedaan wordt, de bouillon
gedurende 10 minuten voorverwarmen.

Kaasfondue
De te vullen hoeveelheid moet tussen minimaal 200 g
en maximaal 400 g zijn.
Draai de thermostaatknop op zijn MAX stand en roer
constant in de kaas totdat deze gesmolten is.
Als dit gedaan is, de regelbare thermostaat terugdraaien
naar een stand in het midden.

Choco/adefondue
De te vullen hoeveelheid moet tussen minimaal 200 g
en maximaal 500 g zijn.
Draai de thermostaatknop op zijn MAX stand. Breek
de chocolade in stukjes en roer constant totdat deze
gesmolten zijn.
Als dit gedaan is, de regelbare thermostaat terug
draaien naar een stand iets boven MIN.

Spies het eten op de fonduevorken en plaats ze in de
pan.

Als het koken voorbij is, de thermostaat terugdraaien
naar MIN en haal de stekker uit het stopcontact.

Crepes bereiden
Plaats de crépe-plaat op het verwarmingselement.
Stop de stekker in het stopcontact.
Draai de temperatuur thermostaat naar de gewenste
stand.
Het rode indicatielampje zal nu aangaan. Het apparaat
is nu aan het voorverwarmen.
Wanneer de vooraf ingestelde temperatuur bereikt is, zal
het indicatielampje blauw oplichten.
Plaats een kleine hoeveelheid crépe mix op de crépe-
plaat, en gebruik dan het gladmaak hulpstuk om de mix
gelijkmatig over de plaat te verspreiden door het rond te
vegen met een draaiende beweging.
Om de baktemperatuur op een gelijkmatig niveau te
houden zal het apparaat periodiek uit en aanschakelen
zoals aangegeven wordt door het indicatielampje dat
afwisselend rood en blauw oplicht.
Laat de crépe bakken totdat het opperviak niet langer
vloeibaar is en gemakkelijk verwijdert kan worden.
Schuif het omdraai hulpstuk onder de crépe, til deze op
en keer het om.
Kook de andere zijde voor een korte periode gaar.
Om te controleren of het klaar is, gebruik het omdraai
hulpstuk om het een klein beetje op te tillen. De crépe
moet goed gebakken, maar niet al te bruin zijn; zodat
het makkelijk op te vouwen of rollen is.
Verwijder de crépe van de plaat.
Plaats de vulling of spreid het uit over de crépe en vouw
of rol het op.
Wanneer het bruiningsniveau niet naar wens is, gebruik
dan de thermostaat om de temperatuur aan te passen
voor het maken van de volgende crépe.
Als er geen crépes meer gemaakt hoeven te worden,
draai dan de thermostaat naar de stand MIN. Verwijder
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen.

Brulkbare tips
Het gladmaak hulpstuk moet eerst een beetje nat
gemaakt worden om te voorkomen dat de crépe mix er
aan vastplakt.
Wanneer men de eerste crépes maakt, is het
aanbevolen dat men wat extra mix gebruikt, daar
dikkere crépes gemakkelijker te hanteren zijn.



Recepten

Zoete crépes
Ingrediénten:

250 g bloem

4 eieren

500 ml melk

1 eetlepel vanille suiker
Y theelepel zout

rum extract

50 g gesmolten boter

Bereiding:

Gebruik een handmixer om de bloem, eieren, melk, vanille
suiker en zout te mengen. Voeg het rum extract en de
gesmolten boter toe en klop totdat men een fijn, glad
mengsel bereikt heeft. Laat het deeg ongeveer 1 uur rusten
voordat de crépes gebakken worden.

Heerlijke wafels
Ingrediénten:

250 g boekweitmeel
1ei

350 ml melk

350 ml koud water

1 theelepel zout

50 g gesmolten boter

Bereiding:

Gebruik een staafmixer voor het mengen van de bloem,

het ei, melk, water en zout. Voeg de gesmolten boter toe
en klop het geheel totdat er een fijn glad mengsel heeft.

Laat het deeg ongeveer 1 uur rusten voordat de crépes

gebakken worden.

Onderhoud en schoonmaken
Haal voor het schoonmaken altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Om elektrische schokken te voorkomen de basis nooit
met vloeistoffen schoonmaken of onderdompelen.
Geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.
Verwijder de crépe-plaat en maak deze schoon in warm
water met zeep. Daarna goed afdrogen.
Wacht eerst totdat de fonduepan helemaal afgekoeld is
voordat hij weggehaald wordt.
Giet geen verbruikt vet of olie in de gootsteen. Het
koude olie/vet mag weggegooid worden bij het huisvuil.
De pan, anti-spat ring en vorkjes mogen schoongemaakt
worden in heet water met zeep.
De volgende delen zijn vaatwasserbestendig:
- Fonduepan
+ Anti-spat ring

SEVERIN

Opmerking: Tijdens de kaasfondue, zal er
onvermijdelijk kaas aan de pan gaan plakken. Vul na
gebruik de pan met heet water, laat deze overnacht
staan en maak hem dan schoon zoals hierboven
beschreven.

Het flip-over hulpstuk en de spatel afvegen met een
vochtige doek. Niet in water met zeep schoonmaken.
De basis kan schoongemaakt worden met een licht
vochtige, pluisvrije doek.

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E apart weggegooid worden van het huishoudelijke
afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
mmmm  welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid beschermen. De

plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over
geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee jaar na

de aankoopdatum voor materiaal- en fabrieksfouten.
Uitgesloten van garantie is schade die ontstaan is door het
niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen zoals glazen kannen
etc. Deze garantieverklaring heeft geen invloed op uw
wettelijke rechten, en ook niet op uw legale rechten welke
men heeft als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie door niet door
ons bevoegde instellingen.



ES

Fondue-Crepera combinada

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe ser usado por
personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una toma de
corriente con toma de tierra instalada segun las normas
en vigor. Asegurese de que la tension de la red coincide
con la tensién indicada en la placa de caracteristicas.
Este producto cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Descripcion

Tenedores de fondue, 8 piezas

Aro antisalpicaduras

Recipiente de la Fondue

Base

Termostato con luz indicadora

Placa para crepes

Placa de caracteristicas (en la superficie inferior de la
unidad)

8. Cable de alimentacion con clavija

NogokRwWN =

Instrucciones importantes de seguridad

+ Para evitar cualquier peligro, la
reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados.
En caso de reparacion, debe ponerse
en contacto con el departamento de
atencion al cliente por teléfono o email
(consulte el apéndice).

* Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad
principal como cualquier accesorio
no estan defectuosos. En caso de
que el aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en
exceso del cable de alimentacion, no
se debera utilizar de nuevo: incluso
los desperfectos no visibles pueden
tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.
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+ Antes de limpiar el aparato, asegurese

de que esté desenchufado y se haya
enfriado por completo.

+ Para evitar el riesgo de una descarga

eléctrica, no limpie la base de la
unidad con sustancias liquidas y no la
sumerja.

- La placa para crepes, el recipiente de

la fondue con el aro antisalpicaduras
y los tenedores de fondue se deben
limpiar en agua templada con jabon.
La herramienta para girar los crepes

y la espatula se deben limpiar con un
pafio himedo.

Para tener informacion detallada
sobre la limpieza del aparato, consulte
la seccion Limpieza y mantenimiento.

- El aparato no debe ser utilizado con

un temporizador externo ni un sistema
de mando a distancia.

+ Para no derramar grasa caliente,

coloque el aparato en una superficie

estable y termorresistente, insensible
a las salpicaduras y manchas, y con

suficiente espacio alrededor.

+ Después del uso del aparato, siempre

debe esperar a que el recipiente de
la fondue se enfrie y debera moverlo
solo desde las asas.

* No coloque el aparato junto a una

pared ni esquina, y compruebe que no
se guarda ningun material inflamable
junto al grill.

- Este aparato ha sido disefiado para

el uso doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas y
otros puntos comerciales,



- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- en casas rurales.

- Esta prohibido el uso de este aparato

por nifios menores de 8 afios.

+ Los nifios de 8 afios 0 mayores,

pueden utilizar el aparato bajo la

supervision constante de un adulto.

- El aparato podra ser utilizado por

personas con reducidas facultades

fisicas, sensoriales o mentales, 0

sin experiencia ni conocimiento

del producto, solo cuando hayan

recibido la supervision o instrucciones

referentes al uso del aparato y

entiendan por completo todo el peligro

y las precauciones de seguridad.

* Los nifios no deben jugar con el

aparato.

- No se debe permitir que los nifios

realicen ningun trabajo de limpieza o

mantenimiento del aparato.

- El aparato y su cable eléctrico siempre

se deben mantener fuera del alcance

de nifios menores de 8 afios.

- Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del
material de embalaje, porque podria ser peligroso,
existe el peligro de asfixia.

- La superficie del aparato, asi como sus accesorios,

alcanzan temperaturas elevadas durante su uso y se
mantendran calientes durante cierto tiempo después.
Precaucion: Peligro de quemaduras.

- El aparato solo se debe encender con el recipiente de la

fondue colocado o la placa para crepes correctamente
colocada sobre la placa térmica.

» Nunca se deben utilizar alimentos congelados para

preparar fondue, se deben descongelar previamente y,
si fuera necesario, se deben secar.

- Para no dafiar el recubrimiento de la placa para crepes

a la hora de retirar los crepes, utilice solo utensilios no
abrasivos.
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- El aceite/grasa puede producir fuego al recalentarla.
En caso de que esto suceda, desenchufe el aparato
y extinga el fuego poniendo una tapa o una bandeja
metélica sobre el recipiente.

- No eche nunca agua en el aceite/grasa vegetal que
esté caliente o ardiendo.

+ Precaucion: No transporte nunca la unidad cuando
esté caliente, p. j. durante o inmediatamente después
de haberla usado (a causa del peligro de dar un
tropezén). Tenga muchisimo cuidado: El aceite/grasa
caliente puede causar quemaduras graves.

- Utilice solo el recipiente de la fondue con el elemento
calorifico suministrado.

- Desenchufe siempre el aparato
- después del uso,

- si hay una averia, y
- antes de dejar el aparato sin supervision,
- antes de limpiarlo.

- Para desenchufar, no tire nunca del cable; coja la
clavija.

- No se acepta responsabilidad en caso de averias
debido al uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.

Modo de uso

Antes del primer uso

Retire todo el material de embalaje y etiquetas que
acompafian al aparato.

- Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpie la
base y la placa para crepes con un pafio hiumedo.

- Caliente el aparato, con la placa para crepes colocada,
durante unos 10 minutos, sin masa, para eliminar el
olor que generalmente se origina al encender el aparato
por primera vez (se percibira una pequefia cantidad
de humo). Por este motivo, se debe asegurar una
ventilacion adecuada abriendo las ventanas o el balcon.

- Después limpie el aparato y todas las piezas
individuales, tal y como se describe en Limpieza y
mantenimiento.

Luz indicadora

Rojo => El aparato se esta precalentando
Azul => El aparato ha alcanzado la temperatura del
termostato
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Funcionamiento

Fondue
Afiada aceite/grasa, caldo, queso o chocolate en el
recipiente de la fondue. Respete las indicaciones sobre
el nivel de llenado que se indica previamente.
Coloque el recipiente de la fondue sobre la placa
térmica.
Coloque el aro antisalpicaduras.
Conecte el aparato a la toma de corriente.

Fondue de verdura/carne con aceite o grasa
Nota: La cantidad de ingredientes debe estar entre las
marcas de nivel de MIN y MAX.
Gire el botén del termostato hasta la posicion MAX.
Precaliente el aceite o la grasa durante unos 25 minutos
antes de afiadir los alimentos en el recipiente.

Fondue de verdura/carne con caldo
Nota: La cantidad de ingredientes debe estar entre las
marcas de nivel de MIN y MAX.
Gire el botdn del termostato hasta la posicion MAX.
Precaliente el caldo durante unos 10 minutos antes de
afiadir los ingredientes en el recipiente.

Fondue de queso
La cantidad de ingredientes debe ser entre 200 g como
minimo y 400 g como méaximo.
Gire el botén del termostato hasta la posicion MAX
y revuelva el queso de modo continuo hasta que se
derrita.
Cuando se haya derretido, gire el control del termostato
de nuevo a la posicién media.

Fondue de chocolate
La cantidad de mgredlentes debe ser entre 200 g como
minimo y 500 g como maximo.
Gire el botdn del termostato hasta la posicion MAX.
Rompa la tableta de chocolate en trozos y revuelva de
modo continuo hasta que se derrita.
Cuando se haya derretido, gire el control del termostato
de nuevo a la posicién ligeramente superior al MIN.

Ensarte los alimentos en los tenedores de fondue e
introdUzcalos suficientemente en el recipiente.

Cuando haya terminado de cocinar, vuelva a colocar el
termostato en la posicion MIN y desconecte el aparato
de la toma de corriente.

22

Preparar crepes
Coloque la placa para crepes sobre la placa térmica.
Enchufe el cable eléctrico en una toma adecuada.
Gire el control de temperatura a la posicién deseada.
La luz roja indicadora se encendera. El aparato estara
precalentandose.
Al alcanzar la temperatura de funcionamiento
preconfigurada, la luz indicadora pasaré a azul.
Coloque una pequefa cantidad de la masa para crepes
en la placa, y utilice el distribuidor de la masa para
extender la masa homogéneamente realizando un
movimiento circular.
Para mantener la temperatura de coccién a nivel
constante, el aparato se apagara y encendera
periddicamente, tal y como indicara la luz indicadora
alternando entre rojo y azul.
Permita que el crepe se cueza hasta que la superficie
no sea liquida y se pueda mover con facilidad.
Introduzca el utensilio para girar los crepes debajo del
crepe, levante el crepe y déle la vuelta.
Permita que la otra cara del crepe se cueza durante
cierto tiempo hasta que esté hecho. Para comprobar si
el crepe esta listo, utilice el utensilio para girar y levante
levemente el crepe. El crepe debe estar claramente
cocido pero no tostado; de este modo sera facil doblarlo
o enrollarlo.
Retire el crepe de la placa.
Afiada los ingredientes adicionales preferidos sobre el
crepe y doble o enrolle el crepe.
Si no esta satisfecho con el nivel de coccion del crepe,
utilice el control para ajustar la temperatura antes de
cocinar otro crepe.
Cuando no desee preparar mas crepes, gire el
control de temperatura de nuevo a la posicion MIN.
Desenchufe el cable eléctrico de la toma de la pared y
espere hasta que se haya enfriado.

Consejos utiles
El distribuidor de la masa se debera mojar un poco para
evitar que la masa para crepes se pegue a él.
Al intentar preparar los primeros crepes, recomendamos
utilizar una cantidad de masa ligeramente mayor porque
los crepes gruesos son mas faciles de manipular.



Recetas

Crepes dulces

Ingredientes:

250 g harina

4 huevos

500 ml leche

1 cda azlcar con aroma de vainilla
Y cdita sal

esencia de ron

50 g mantequilla derretida

Preparacién:
Utilice una batidora para mezclar la harina, huevos, leche,

azlcar con aroma de vainilla y sal. Afiada la esencia de
ron y la mantequilla derretida y bata hasta obtener una
masa fina y homogénea. Deje reposar la masa durante
aproximadamente 1 hora antes de preparar los crepes.

Galettes deliciosas
Ingredientes:

250 g harina de trigo sarraceno
1 huevo

350 ml leche

350 ml agua fria

1 cdita de sal

50 g mantequilla derretida

Preparacion:
Utilice una batidora de mano para mezclar la harina,

huevo, leche, agua y sal. Ailada la mantequilla derretida y
bata hasta obtener una mezcla fina y homogénea. Deje la
masa reposar durante aproximadamente 1 hora antes de
preparar los crepes.

L|mp|eza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, asegurese siempre de que
esta desenchufado y se ha enfriado por completo.
Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no
limpie la base de la unidad con sustancias liquidas y no
lo sumerja.
No use detergentes abrasivos.
Retire la placa para crepes y limpiela en agua templada
con jabon. Después séquela por completo.
Antes de retirar el recipiente de fondue, espere hasta
que se haya enfriado.
No tire la grasa o el aceite usado en el fregadero. La
grasalaceite usada fria se puede tirar en la basura
doméstica.
El recipiente, el aro antisalpicaduras y los tenedores se
pueden limpiar en agua templada con jabon.
Las siguientes piezas se pueden lavar en el lavavajillas:
- Recipiente de la fondue
+ Aro antisalpicaduras
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Consejo: Al preparar fondue de queso, el queso
irremediablemente se pegara al recipiente. Después
de usarlo, llene el recipiente de agua caliente, déjelo
reposar por la noche y después limpielo siguiente las
indicaciones anteriores.

Limpie la herramienta para girar los crepes y la espatula
con un pafio humedo. No se deben limpiar con agua y
jabon.

La base se puede limpiar con un pafio ligeramente
himedo y sin pelusa.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
X deben ser eliminados por separado de la basura

domeéstica, porque contienen componentes
mmmm  valiosos que pueden ser reciclados. La
eliminacion correcta ayuda a proteger el medio ambiente y
la salud de las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los aparatos eléctricos
que ya no son utilizables se pueden entregar gratuitamente
en el establecimiento de venta.

Garantia

Este producto esté garantizado por un periodo de dos
afios, contado a partir de la fecha de compra, contra
cualquier defecto en materiales 0 mano de obra. Esta
garantia solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, siempre que no

haya sido modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya sido estropeado
como consecuencia de un uso inadecuado del mismo.
Naturalmente esta garantia no cubre las averias debidas a
uso o desgaste normales, asi como aquellas piezas de facil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del consumidor
ante la falta de conformidad del producto con el contrato de
compraventa.

23



Combinazione Fonduta e Crépe

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di
leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve
essere utilizzato solo da persone che hanno preso
familiarita con le seguenti istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente a una
presa di corrente con messa a terra, installata a norma

di legge. Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla targhetta portadati.
Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

Forchettine da fonduta 8 pz.

Anello paraspruzzi

Recipiente per fonduta

Base

Manopola di comando del termostato con spia
luminosa

Piastra per le crépe

7. Targhetta portadati (sotto I'apparecchio)

8. Cavo di alimentazione con spina

SN
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Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, le riparazioni
a questo apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione devono
essere effettuate dal nostro servizio
di assistenza tecnica. Se si rendesse
necessaria una riparazione, vi
preghiamo di contattare il nostro
servizio clienti per telefono o per email
(ved. in appendice).

- Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori
inseriti non presentino tracce di
deterioramento. Se per esempio
fosse caduto battendo su una
superficie dura, o se é stata usata
una forza eccessiva nel tirare il cavo
di alimentazione, I'apparecchio non
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va piu usato: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

+ Prima di procedere alla pulizia

dell'apparecchio, assicuratevi di averlo
disinserito dalla rete elettrica e che si
sia raffreddato completamente.

+ Per evitare eventuali rischi di scosse

elettriche, non pulite I'unita base con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.

+ La piastra per le crépe, il recipiente

per la fonduta con I'anello paraspruzzi
e le forchettine per fonduta devono
essere lavati con acqua calda e
detersivo per i piatti.

L'utensile per girare e la spatola si
puliscono con un panno umido.

Per informazioni piu dettagliate su
come pulire 'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

+ L'apparecchio non & previsto per

['utilizzo con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a
distanza.

+ Per evitare schizzi di grasso bollente,

sistemate I'apparecchio su una
superficie di lavoro solida, resistente
al calore, che sia anche impermeabile
agli spruzzi e resistente alle macchie
e abbia sufficiente spazio libero
tutt'intorno.

+ Aspettate sempre che il recipiente

per fonduta si raffreddi dopo 'uso e
prendetelo solo dai suoi manici.

+ Non mettete 'apparecchio vicino

a una parete 0 in un angolo e



assicuratevi che tuttintorno non ci

siano materiali infiammabili.

* Questo apparecchio & studiato per

il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).

*Ai bambini piu piccoli di 8 anni di eta

non deve essere consentito di mettere

in funzione I'apparecchio.

* | bambini di 8 anni o pili, comunque,

possono manovrare I'apparecchio solo

se sotto la costante supervisione di un

adulto.

- L'apparecchio puo essere usato anche

da persone con ridotte capacita fisiche

sensoriali 0 mentali, a condizione

che siano sotto sorveglianza, che

siano state date loro istruzioni sull'uso

dell'apparecchio e che comprendano

pienamente i rischi e le precauzioni di

sicurezza che 'apparecchio comporta.

* Ai bambini non deve essere consentito

di giocare con 'apparecchio.

+Ai bambini non deve essere consentito

di effettuare operazioni di pulizia o di

manutenzione sull'apparecchio.

+ L'apparecchio e il cavo di

alimentazione devono essere tenuti

sempre fuori della portata di bambini

di eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve
essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.
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- Le superfici esterne dell'apparecchio e gli elementi
accessori diventano molto caldi durante il funzionamento
€ conservano calore anche in seguito. Avvertenza:
Pericolo di procurarsi ustioni.

- L'apparecchio deve essere messo in funzione solo
quando sulla piastra di cottura & correttamente inserito il
recipiente per fonduta o la piastra per le crépe.

+ Non vanno mai utilizzati alimenti congelati per preparare
la fonduta, vi raccomandiamo di scongelarli prima e, se
necessario, anche di tamponarli per asciugarli.

- Per evitare danni al rivestimento antiaderente della
piastra per crépe quando rimuovete le crépe pronte,
utilizzate solo utensili antigraffio.

- Lolio/grasso vegetale surriscaldato rischia di
infiammarsi. Nell'eventualita che prenda fuoco,
disinserite la spina dalla presa di corrente e spegnete
le fiamme chiudendo il recipiente con il coperchio o con
una lastra metallica.

- Non versate mai dell’acqua sopra I'olio/grasso
vegetale caldo o bollente!

- Avvertenza: Non trasportate mai I'apparecchio quando
€ caldo, e cioé durante o immediatamente dopo l'uso
(per evitare che l'olio/grasso vegetale trabocchi).
Prestate estrema cautela: I'olio/grasso vegetale caldo
potrebbe causare gravi ustioni.

- Utilizzate il recipiente da fonduta solo con I'apparecchio
base fornito.

- Disinserite sempre la spina dalla presa
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,
- se I'apparecchio é lasciato incustodito,
- prima di pulire I'apparecchio.

- Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate
mai il cavo di alimentazione, ma afferrate direttamente la
spina.

- Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni
risultanti da un uso errato o dalla non conformita alle
istruzioni.

Modalita d’'uso

Primo utilizzo

- Eliminate completamente dall'apparecchio tutto il
materiale di imballaggio e gli adesivi.

- Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, pulite
la base dell'apparecchio e la piastra per crépe con un
panno umido.

- Fate riscaldare I'apparecchio per circa 10 minuti con la
piastra per crépe sistemata in sede ma senza impasto:
questo serve a eliminare il tipico odore che si sprigiona
al primo utilizzo (é possibile che si diffonda anche del
fumo). E bene quindi assicurare una buona aerazione
lasciando aperte porte e finestre.

- Dopo, pulite I'apparecchio e tutti i singoli elementi
secondo quanto descritto nella sezione Manutenzione e
pulizia.
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Spia luminosa

Rossa = L'apparecchio & in pre-riscaldamento

Blu => L'apparecchio ha raggiunto la temperatura
del termostato

Funzionamento

Fonduta
Inserite I'olio/grasso, il brodo, il formaggio o il cioccolato
nel recipiente per la fonduta. Fate attenzione alla nota
di avvertenza circa il livello di riempimento riportata piu
sotto.
Sistemate il recipiente per fonduta sulla piastra di
cottura.
Inserite I'anello paraspruzzi.
Collegate I'apparecchio alla rete elettrica.

Fonduta di ortaggi/carne con olio 0 grasso
Nota: La quantita di riempimento deve essere tra i segni
indicati di MIN e MAX.
Ruotate la manopola di comando del termostato sulla
posizione di MAX.
Lasciate preriscaldare I'olio o il grasso per circa 25
minuti prima di inserire alimenti nel recipiente.

Fonduta di ortaggi/carne con brodo
Nota: La quantita di riempimento deve essere tra i segni
indicati di MIN e MAX.
Ruotate la manopola di comando del termostato sulla
posizione di MAX.
Lasciate preriscaldare il brodo per circa 10 minuti prima
di inserire alimenti nel recipiente.

Fonduta di formaggio
La quantita di riempimento deve essere tra un minimo di
200 g e un massimo di 400 g.
Ruotate la manopola di comando del termostato
sulla posizione di MAX e mescolate continuamente il
formaggio sino a quando si € sciolto completamente.
Alla fine dell'operazione, ruotate di nuovo il termostato di
controllo e riportatelo su una posizione intermedia.

Fonduta di cioccolato
La quantita di riempimento deve essere tra un minimo di
200 g e un massimo di 500 g.
Ruotate la manopola di comando del termostato sulla
posizione di MAX. Spezzettate il cioccolato e mescolate
continuamente sino a quando si & sciolto.
Alla fine dell'operazione, ruotate di nuovo il termostato
di controllo e riportatelo su una posizione leggermente
superiore al MIN.

Infilzate gli alimenti con le forchettine da fonduta e
sistematele bene nel recipiente.

Alla fine della cottura, riportate il termostato sulla
posizione di MIN e disinserite I'apparecchio dalla rete
elettrica.
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PreparaZ|one delle crépe
Sistemate la piastra per crépe sulla piastra di cottura.
Collegate la spina a una presa di corrente a muro
adatta.
Ruotate il regolatore della temperatura sulla posizione
desiderata.
La spia luminosa di colore rosso si accende.
L'apparecchio ora ¢ in fase di pre-riscaldamento.
Al raggiungimento della temperatura di funzionamento
pre-impostata, la spia luminosa diventa di colore blu.
Versate una piccola quantita dell'impasto per crépe
sulla piastra e poi, aiutandovi con il rullo stendi impasto,
distribuitelo in modo omogeneo tutt'intorno con un
movimento circolare.
Per mantenere la temperatura di cottura a livelli costanti,
I'apparecchio si attivera e si spegnera a intervalli
alternati, segnalati dall'alternanza del colore rosso e blu
della spia luminosa.
Lasciate cucinare la crépe sino a quando la superficie
non € pill liquida e pud essere mossa facilmente.
Fate scivolare sotto la crépe la paletta per rivoltare e
con questa sollevate e rivoltate la crépe.
Lasciate cucinare I'altro lato per un breve lasso di tempo
sino a quando la crépe ¢ pronta. Per controllarne la
cottura, sollevatela delicatamente con la paletta per
rivoltarla. La crépe deve si sembrare cotta, ma non deve
abbrustolirsi troppo perché sia facile poterla piegare o
arrotolare senza romperla.
Togliete la crépe dalla piastra.
Aggiungetevi il condimento o distribuitelo sulla crépe e
poi piegatela o arrotolatela.
Se il livello di doratura non vi soddisfa, agite
sul regolatore della temperatura per cambiarne
I'impostazione prima di preparare la crépe successiva.
Se non dovete preparare altre crépe, ruotate il
regolatore di temperatura sulla posizione MIN.
Disinserite la spina dalla presa di corrente a muro.
Lasciate raffreddare I'apparecchio.

Con3|gI| utili
Inumidite leggermente il rullo stendi impasto per evitare
che l'impasto si attacchi.
Se ¢ la prima volta che provate a preparare crépe, vi
consigliamo di utilizzare un po’ di impasto in pit, perché
le crépe pill spesse sono pit facili da maneggiare.



Ricette

Crépe dolci

Ingredienti:

250 gr. di farina

4 uova

500 ml di latte

1 cucchiaio di zucchero di vaniglia
Y cucchiaino di sale

essenza di rum

50 gr. di burro fuso

Esecuzione:

Con un frullino a mano mescolate insieme la farina, le
uova, il latte, lo zucchero di vaniglia e il sale. Aggiungete
I'essenza di rum e il burro fuso e continuate a mescolare
sino a ottenere un impasto morbido e cremoso. Lasciate
riposare I'impasto per almeno 1 ora prima di cucinare le
crépe.

Gallette deliziose

Ingredienti:

250 g di farina di grano saraceno
1 uovo

350 ml di latte

350 ml di acqua fredda

1 cucchiaino di sale

50 g di burro fuso

Preparazione:
Con un frullatore a immersione mescolate la farina,

I'uovo, il latte, 'acqua e il sale. Aggiungete il burro fuso e
mescolate con la frusta sino a ottenere un impasto morbido
e liscio. Lasciate riposare I'impasto per almeno 1 ora prima
di cucinare le gallette.

Manutenzione e pulizia

- Prima di pulire I'apparecchio, assicuratevi che il cavo di
alimentazione sia disinserito dalla presa di corrente e
che I'apparecchio si sia raffreddato completamente.
Per evitare eventuali rischi di scosse elettriche, non
pulite 'unita base con liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.
Non usate soluzioni abrasive o detersivi concentrati.
Rimuovete la piastra per le crépe e lavatela con acqua
calda e detersivo per i piatti. Dopo, asciugatela bene.
Prima di rimuovere il recipiente per la fonduta, aspettate
che si sia raffreddato completamente.
Non versate il grasso o I'olio usato nel lavello di cucina.
Queste sostanze possono essere smaltite insieme ai
normali rifiuti domestici.
Il recipiente, I'anello paraspruzzi e le forchettine
possono essere lavate con acqua calda e detersivo per i
piatti.
Gli elementi lavabili in lavastoviglie sono:
- Recipiente per fonduta
- Anello paraspruzzi

SEVERIN

NOTA: Quando preparate la fonduta di formaggio,
inevitabilmente il formaggio si attacchera al
recipiente. Dopo I'uso, riempite il recipiente con
acqua calda, lasciatelo riposare per una notte intera e
poi lavatelo secondo quanto descritto piu sopra.

Pulite 'utensile per girare e la spatola con un panno
umido. Non lavateli con detersivo.

La base dell'apparecchio pud essere pulita con un
panno non lanuginoso leggermente umido.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con questo
E simbolo devono essere smaltiti separatamente
dai normali rifiuti domestici perché contengono
mmmm  materiali di valore che possono essere riciclati.
Lo smaltimento adeguato protegge I'ambiente e la salute

umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di 2 anni

dalla data di vendita (certificata da scontrino fiscale) e
comprende gli eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso improprio,
rotture da caduta o similari non vengono riconosciuti. La
presente garanzia non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e riconosciuti dalla
legislazione nazionale vigente che disciplina I'acquisto di
beni. La garanzia decade nel momento in cui gli apparecchi
vengono aperti 0 manomessi da Centri non da noi
autorizzati.
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Fondue-pandekage kombination

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere
reference. Apparatet ber kun benyttes af personer der er
bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der er beskyttet mod
jordfejl og installeret i overensstemmelse med el-
regulativet. Vaer opmaerksom pa, om lysnettets speending
svarer til spaendingen angivet pa typeskiltet. Dette produkt
overholder direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele
Fonduegafler, 8 stk.
Steenkafskaermning
Fonduegryde

Sokkel

Termostat med indikator
Bageplade

Typeskilt (pa undersiden)
Ledning med stik

ONOOR WM =

Vlgtlge sikkerhedsregler
- For at undga farer skal reparation
af dette elektriske apparat eller
dets ledning, altid udfgres af vores
kundeservice. Hvis reparation
bliver ngdvendig, kontakt vores
kundeservice afdeling per telefon eller
e-mail (se tilleg).

+ Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veeret tabt pa en hard
overflade eller der er blevet trukket
i ledningen med stor kraft, ma det
ikke leengere benyttes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

+ Serg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kalet
fuldsteendigt ned inden rengering.
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+ For at undga risiko for elektrisk

stad ma sokkelen ikke rengares
med nogen former for vaeske eller
nedsaenkes i vaeske.

- Bagepladen, fonduegryden med

steenkbeskyttelseskrave og fondue
gaflerne bar rengeres i varmt
sebevand.

Venderedskabet og spatelen skal
torres med en fugtig klud.
Detaljeret information om rengering
af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

- Apparatet er ikke beregnet til brug

ved hjeelp af en ekstern timer eller et
separat fiernstyringssystem.

- For at undga at spilde varm olie,

bedes du anbringe apparatet pa en
stabil varmeresistent overflade (der
kan tale sprgjt og pletter og serg
for at der er tilstraekkelig med plads
udenom).

+ Lad altid fonduegryden kale ned efter

brug, og brug kun handtagene.

+ Placer ikke apparatet teet pa en

veeg eller i et hjgrne, og serg for at
der aldrig er breendbare materialer i
neerheden af den.

- Dette apparat er beregnet til privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,

sasom

- i tekgkkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- [andbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

- Barn under 8 ar ma ikke betjene dette



apparat.

Barn over 8 ar ma imidlertid godt
betjene apparatet, safremt de er under
konstant opsyn af en voksen.
Apparatet ma ikke benyttes af
personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,

eller mangel pa erfaring eller viden,
medmindre de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette apparat
og fuldt ud forstar alle farer og
forholdsregler vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet medfarer.
Bern ma aldrig fa lov til at lege med
apparatet.

Barn ma aldrig fa lov til at udfare
nogen former for renggaring eller
vedligehold af dette apparat.
Apparatet og dets ledning ma altid
holdes veek fra barn som er yngre en
8 ar.

- Advarsel: Hold barn vaek fra emballeringen, da denne

udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

- Apparatets overflader og tilbehgrsdele bliver varme
under brug og vil forblive varme i et stykke tid bagefter.
Advarsel: Risiko for forbranding.

- Apparatet ma kun teendes nar den fyldte fonduegryde
eller bagepladen er korrekt placeret pa varmeelementet.
Brug aldrig dybfrosne fadevarer til fondue, de ma ferst
tes op og om ngdvendigt dubbes tarre.

For at undga beskadigelse af bagepladens
beleegningen, skal man kun benytte kekkenredskaber
der ikke er skarpe, nar pandekagere tages af.

- Olieffedtstof kan anteendes ved overophedning. | sa fald,
tag stikket ud af kontakten og sluk ilden ved at tildeekke
gryden med et lag eller lignende.

Hald aldrig vand pa varm eller brandende olie/fedt!
- Advarsel: Flyt aldrig apparatet, nar den er varm, f.eks.
under eller umiddelbart efter brug (pa grund af risikoen
for at snuble). Pas meget pa: Varm olie/fedt kan
forarsage alvorlige forbraendinger.

Benyt kun fonduegryden sammen med den tilhgrende
varmeplade.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,

- itilfeelde af fejlfunktion,

SEVERIN

- nar apparatet ikke er under opsyn,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af
stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.

- Vi patager os intet ansvar for skader, som skyldes
misbrug eller manglende overholdelse af denne
brugsanvisning.

Betjening

Far brug
Fjern al emballage og meerkater fuldstaendigt fra
apparatet.

Inden apparatet tages | brug farste gang, skal soklen og
bagepladen renggres med en fugtig klud.

- Opvarm apparatet med bagepladen pa plads i ca.
10 minutter uden dejen for at eliminere lugten, der
typisk opstar farst gang det er teendt (en smule reg
kan ogsa forekomme). Af den grund ber man serge
for tilstreekkelig udluftning ved at abne vinduer eller
yderdgre.

- Renger derefter apparatet og alle de forskellige dele
som beskrevet i Rengaring og vedligehold.

Indikator

Rad => Apparatet opvarmes

Bla => Apparatet har naet den indstillede
temperatur

Betjening

Fondue
Haeld olie/fedtstof, fond, ost eller chokolade i
fonduegryden. Veer opmaerksom pa informationen om
pafyldningniveau anvist nedenfor.

- Placer fonduegryden pa varmeelementet.

- Seet steenkafskaermningen pa.

- Tilslut apparatet il stikkontakten.

Grﬂntsags/k@dfondue med olie eller fedtstof
Bemeerk: Pafyldningsniveauet ma veere mellem MIN og
MAX markeringerne.

- Drej termostatknappen til positionen MAX.
Forvarm olien eller fedtstoffet i ca. 25 minutter inden der
leegges mad i gryden.

Gr@ntsags/k@dfondue med fond
Bemaerk: Pafyldningsniveauet ma veere mellem MIN og
MAX markeringerne.

- Drej termostatknappen til positionen MAX..
Forvarm fonden i ca. 10 minutter inden der leegges mad
i gryden.
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Ostefondue
Pafyldningsmeengden méa vaere mellem minimum 200 g
og maximalt 400 g ost.
Drej termostatknappen til positionen MAX og rar
konstant i osten indtil den er smeltet.
Nar osten er smeltet drejes termostatknappen tilbage til
en middel indstilling.

Choko/adefondue
Pafyldningsmeengden méa vaere mellem minimum 200 g
og maximalt 500 g chokolade.
Drej termostatknappen til positionen MAX. Braek
chokoladen i mindre stykker og rer konstant indtil den er
smeltet.
Nar chokoladen er smeltet drejes termostatknappen
tilbage til en indstilling lidt over MIN.

Seet maden pa fonduegafleren og fordel dem i gryden.
Nar tilberedningen er feerdig, drejes termostatknappen
tilbage til MIN og stikket tages ud af stikkontakten.

T|Iberedn|ng af pandekager
Placer bagepladen pa varmeelementet.
Seet stikket i en passende stikkontakt.
Drej termostaten til den gnskede position.
Det rgde indikator teendes. Nu forvarmer apparatet.
Sa snart den forudindstillede temperatur er naet, skifter
indikatoren til bla.
Heeld en lille portion pandekagedej pa bagepladen, og
benyt dejfordeleren til at udjeevne dejen ved at fore den
rundt i en cirkuleer beveaegelse.
For at holde tilberedningstemperaturen pa et konstant
niveau, vil apparatet periodisk slukkes og teendes igen,
som angivet ved at indikatoren skifter mellem rad og bla.
Lad pandekagen bage indtil overfladen ikke laengere er
flydende og den let kan flyttes.
Skub spatelen ind under pandekagen, lgft den op og
vend den.
Bag den anden side kortvarigt indtil pandekagen
er feerdig. For at se om pandekagen er feerdig kan
man benytte venderedskabet til at lofte den lidt op.
Pandekagen ber veere gennembagt, men ikke brun; pa
den made er den lettere at folde eller rulle sammen.

- Tag pandekagen af bagepladen.
Put eventuelt fyld eller smerepaleeg pa pandekagen og
fold eller rul den sammen.
Hvis du ikke er tilfreds med graden af bagning, juster
temperaturen ved hjeelp af termostaten inden den naeste
pandekage bages.
Nar der ikke skal bages flere pandekager, drejes
termostaten tilbage til dens MIN position. Tag stikket ud
af stikkontakten og lad apparatet kole helt af.
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Praktlske tips
Dejfordeleren ber fugtes lidt for at undga at
pandekagedejen kleeber fast til den.
Nar de ferste pandekager tilberedes anbefales det at
benytte en smule mere dej, da tykkere pandekager er
lettere at handtere.

Opskrifter

Sede pandekager
Ingredienser:

250 g mel

4 g

500 ml meelk

1 spsk. vanillesukker
" tsk. salt
Romessens

50 g smeltet smor

Tilberedning:

Benyt en handmikser til at blande mel, sg, meelk,
vanillesukker og salt. Tilsaet romessensen og det smeltede
smar og pisk indtil dejen er helt jeevn. Lad dejen hvile i ca.
en time fgr pandekagerne bages.

Laekre galetter
Ingredienser:

250 g boghvedemel
1&g

350 ml maelk

350 ml koldt vand

1 tsk. salt

50 g smeltet smar

Tilberedning:
Benyt en handmikser til at blande mel, e2g meelk, vand og

salt. Tilszet det smeltede smer og pisk indtil dejen er fin og
glat. Lad dejen hvile i ca. en time for pandekagerne bages.



Rengarlng og vedligehold
Sarg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at
apparatet er kolet fuldsteendigt af inden renggring.
For at undga risiko for elektrisk sted ma sokkelen ikke
rengeres med nogen former for veeske eller nedsaenkes
i vaeske.
Brug ikke skrappe eller slibende rengaringsmidler.
Fjern bagepladen og renggr den i varmt seebevand. Tar
den omhyggeligt af bagefter.

- Vent med at tage fonduegryden af indtil den er kalet
fuldsteendigt af.
Brugt fedtstof eller olie ma aldrig heeldes i aflebet. Den
kolde olie/fedtstoffet kan bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet.
Fonduegryden, steenkafskeermningen og fonduegaflerne
kan renggres i varmt seebevand.
De felgende dele taler opvaskemaskine:
- Fonduegryden
- Steenkafskaermningen

- Tips: Nar der laves ostefondue vil osten uundgaeligt
seette sig fast i gryden. Fyld gryden med varmt vand
efter brug, og lad den sta over natten og renger den
derefter som beskrevet ovenfor.

Tor venderedskabet og spatelen af med en fugtig klud.
Renger ikke i ssebevand.
Sokkelen kan rengares med en letfugtig, fnugfti klud.

Bortskaffelse
Apparater maerket med dette symbol ma ikke
K smides ud sammen med husholdningsaffaldet,
da de indeholder veerdifulde materialer som kan
mmmm  genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade

miljget og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi garantien i to
ar fra salgsdatoen. Garantien geelder for materiale- og
fabrikationsfejl. Skader, der er opstaet som felge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skrabelige dele som
f.eks. glas, deekkes ikke af garantien. Denne garanti har
ingen indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder, heller
ikke de nationale forbrugerrettigheder om anskaffelse af
varer. Hvis produktet ikke fungerer og ma returneres, skal
det pakkes forsvarligt ind, og navn, adresse samt arsagen
il returneringen skal vedleegges. Hvis dette sker mens
garantien stadig deekker, ma garantibeviset og kvitteringen
ogsa laegges ved. Garantien bortfalder ligeledes ved
indgreb pa produktet af folk, der ikke er autoriseret af os.

SEVERIN
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Fondue-crépeskombination

Bésta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa denna
bruksanvisning noga och spara den for framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bér endast anslutas il ett felfritt jordat uttag
installerat enligt gallande bestdmmelser. Se till att
natspanningen i vagguttaget motsvarar den som ar markt
pa apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de krav som
ar géllande for CE-markning.

Delar

Fonduegafflar, 8 st.

Stankskydd

Fondueskal

Bas

Termostat med signallampa
Crépesplatta

Markskylt (pa apparatens undersida)
Elsladd med stickpropp

ONOOR WM =

Viktiga sékerhetsforeskrifter

- For att undvika risker far reparationer
av denna elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas av var
kundservice. Om reparation skulle
behdvas, vanligen kontakta var
kundservice via telefon eller email (se
bilagan).

+ Kontrollera noga om apparaten

skadats innan du tar den i anvandning.

Om apparaten t.ex. har tappats pa en
hard yta, eller om elsladden utsatts
for valdsam kraft, far den inte langre
anvandas. Aven osynliga skador kan
forsdmra apparatens driftsakerhet.

- Se till att apparaten inte ar kopplad il
vagguttaget och att den har svalnat
helt innan apparaten rengars.

* Undvik risken for elektrisk stot
genom att inte rengora eller doppa
basenheten i vatskor.
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+ Crépesplattan, fondueskalen med

stankskydd och fonduegafflarna bor
diskas i varmt diskvatten.

Torka vandspaden och spateln
(slickepotten) med en fuktad duk.

Se avsnittet Rengdring och sktsel
och for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

+ Apparaten bor inte anvandas med

hjalp av en extern timer eller separat
fjarrkontroll.

- For att forhindra att het olja spills ut

placerar du apparaten pa en stabil,
varmebestandig arbetsyta som e
skadas av stank eller flackar och har
tillrackligt med fria ytor runtom.

+ Lat alltid fondueskalen svalna efter

anvandningen och lyft skalen med
hjalp av handtagen.

* Placera inte apparaten néra en vagg

eller i en vra och se till att det inte
finns lattantandliga material i narheten.

+ Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljer,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.

+ Barn under 8 ar far ej anvanda

apparaten.

+ Aldre barn, 8 ar eller aldre, far

daremot anvanda apparaten om de ar
under standig overvakning.

* Denna apparat kan anvandas av

personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-



eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer ar under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka med
apparaten.

Barn bor inte tillatas rengéra eller
underhalla apparaten.

+ Apparaten och dess elsladd bor hallas
utom rackhall for barn under 8 ar.

Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens
forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.
- Apparatens hdlje och tillaggsdelar blir heta under
anvandningen och kommer att forbli heta en tid efter
det att apparaten stangts av. Varning: Risk for
brénnskada.
- Apparaten far endast kopplas pa med fondueskalen eller
crépesplattan ordentligt pa plats pa varmeplattan.
Djupfryst mat far aldrig anvandas for fondue utan den
maste tinas upp forst och vid behov bor ytan torkas torr.
Undvik skador pa plattans yta nér du tar bort crépesen
genom att bara anvanda redskap som inte repar.
Olja/fett kan antandas vid 6verhettning. Ifall detta skulle
handa bor du dra ut stickproppen ur eluttaget och slécka
lagorna genom att placera ett lock eller motsvarande pa
skalen.
- Héll aldrig vatten pa het eller brinnande olja eller
fett.
- Varning: Bér aldrig apparaten nar den &r het, t.ex.
under eller omedelbart efter anvandning (man kan
snubbla). Var ytterst forsiktig: het olja/upphettat fett kan
orsaka allvarliga brénnskador.

- Anvénd bara fondueskalen tillsammans med avsedd

varmekalla och utrustning.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- efter anvandning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- nar apparaten inte dvervakas,

- innan apparaten rengors.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i
stickproppen, aldrig i sladden.

Inget ansvar godtas om skada uppkommer till foljid av
felaktig anvéndning, eller om dessa instruktioner inte
foljts.
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Hur du anvander din raclettegrill

Innan forsta anvandningen
- Avlagsna eventuella férpackningsmaterial och
klisterméarken fran apparaten.
Innan du anvander apparaten for forsta gangen bor du
rengora crépesplattan med en fuktad duk.
Lat apparaten varmas upp ca 10 minuter med
crépesplattan pa plats for att fa bort den “nya” lukt
som vanligen uppstar nar apparaten kopplas pa for
forsta gangen (en liten mangd rok kan ocksa bildas).
Védra darfor ordentligt genom att dppna fonster eller
balkongddrrar.
Rengor apparaten och alla enskilda delar efterat enligt
beskrivningen i avsnittet Rengdring och skétsel.

Signallampa

Réd => Apparaten varms upp
Bla => Apparaten har uppnatt termostattemperatur

Anvéndning

Fondue
- Lagg oljan/fettet, buljongen, osten eller chokladen i
fondueskalen. Observera fyllnadsangivelsen nedan.
Placera fondueskalen pa varmeplattan.
Sétt stankskyddet pa plats.

- Anslut enheten till vagguttaget.

Gronsaks /kéttfondue med olja eller fett
Obs: Fyllnadsmangden bér vara mellan MIN- och MAX-
markeringarna.

- Vrid termostatkontrollen till position MAX.

- Varm upp oljan eller fettet i ca 25 minuter innan du
lagger mat i fondueskalen.

Gronsaks /kéttfondue med buljong
Obs: Fylinadsmangden bor vara mellan MIN- och MAX-
markeringarna.

+ Vrid termostatkontrollen till position MAX.

- Varm upp buljongen i ca 10 minuter innan du lagger mat
i skalen.

Ostfondue
Fylinadsmangden maste vara mellan minst 200 och
hdgst 400 g.

- Vrid termostatkontrollen till position MAX och ror om i
osten hela tiden tills den har smalt.
Nar osten har gjort det vrider du tillbaka
termostatknappen till dess mediumlége.
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Chokladfondue
Fyllnadsméngden maste vara mellan minst 200 och
hogst 500 g.

- Vrid termostatkontrollen till position MAX. Bryt chokladen
i bitar och blanda kontinuerligt tills den har smalt.
Nar chokladen smalt fardigt vrider du tillbaka
termostatknappen pa en position nagot dver MIN.

- Tréa upp maten pa fonduegafflar och placera dem i
skalen.
Nar tillagningen &r klar, vrider du termostatknappen
tillbaka pa MIN och drar stickproppen ur vagguttaget.

Sa tillagar du crépes
Placera crépesplattan pa varmeplattan.
Satt stickproppen i ett Idmpligt vagguttag.
- Vrid temperaturkontrollen till Gnskad position.
Den roda signallampan tands. Apparaten forvarms.
Nar den forinstallda funktionstemperaturen uppnas
borjar signallampan lysa blatt.
Lé&gg en liten mangd pannkakssmet pa crépesplattan
och anvand slickepotten for att sprida ut smeten jamnt
Gver plattan genom att fora slickepotten i cirkelformade
rorelser.
For att halla temperaturen pa en konstant niva kommer
apparaten tidvis att stdngas av och kopplas pa igen,
vilket indikeras av att signallampan kommer att lysa
omvaxlande rétt och blatt.
Gradda pannkakan tills ytan inte langre &r i flytande form
och tills pannkakan latt kan flyttas.
For in vandspaden under pannkakan, lyft och vand.
Gradda andra sidan en kort stund tills den ar klar.
Kontrollera om den ar klar genom att anvanda
vandspaden for att lyfta den litet. Pannkakan bor
graddas, men inte brynas; da &r den svar att rulla ihop.
- Ta bort pannkakan fran plattan.
Légg fyliningen eller bredbart palagg pa pannkakan och
vik eller rulla ihop den.
Om du inte &r n6jd med hur pannkakan graddats,
bdr du anvanda temperaturkontrollen for att justera
temperaturen innan du graddar flera crépes.
Nar du har graddat alla crépes, vrider du
temperaturkontrollen till dess MIN-position. Dra
stickproppen ur vagguttaget och 1at apparaten svalna.

Anvandbara tips
- Slickepotten bor fuktas litet for att forhindra att
crépessmeten fastnar pa den.
Nar du gér dina forsta crépes, rekommenderar vi att
du anvander nagot mera mix eftersom det ar lttare att
handskas med tjockare crépes.
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Recept

Sota crépes
Ingredienser:
250 g mjol

4 4gg

500 ml mj6lk

1 tsk vaniljsocker
Y5 tsk salt
romessens

50 g smélt smér

Tillagning:
Anvand en elvisp for att blanda mjol, agg, mjolk,

vaniljsocker och salt. Tillsatt romessensen och det smalta
smoret och vispa tills du har en fin, slat smet. Lat smeten
vila ca 1 timme innan du bdrjar gradda pannkakorna.

Utsokta pannkakor (galettes)
Ingredienser:

250 g bovete

1agg

350 ml mjolk

350 ml kallt vatten

1 tsk salt

50 g smélt smor

Tillagning:

Anvand elvispen for att blanda mj6l, agg, mjolk, vatten och
salt. Tillagg det smélta smoret och vispa tills du far en fin
och jamn smet. Lat smeten vila ca 1 timme innan du bérjar
gradda pannkakorna.

Rengoring och skotsel
Innan du rengdr apparaten bor du alltid se till att sladden
inte &r ansluten till vagguttaget och att apparaten har
svalnat ordentligt.
Undvik risken for elektrisk st6t genom att inte rengéra
eller doppa basenheten i vatskor.

- Anvand inga repande rengéringsmedel.

- Ta bort crépesplattan och diska den i varmt diskvatten.
Torka noga efterat.
Innan du tar bort fondueskalen bor du vénta tills den har
svalnat fullstandigt.
Hall inte anvant fett eller olja i vasken. Kall olja/kallt fett
bor bortskaffas med koksavfallet.
Skalen, stankskyddet och gafflarna kan diskas i varmt
diskvatten.
Féljande delar kan diskas i diskmaskin:
- Fondueskal
- Stankskydd

- OBS: Nér du gor ostfondue kommer osten oundvikligt
att fastna i skalen. Fyll grytan med hett vatten efter
anvandningen, lat sta Gver natten och diska darefter
enligt beskrivningen ovan.



Torka vandspaden och slickepotten med en fuktad duk.

Diska dem inte i diskvatten.
Basen kan rengdras med en latt fuktad, luddfri duk.

Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste
E kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom
de innehaller vardefulla material som kan
mmmm  atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar

miljén och ménniskors hélsa. Din lokala myndighet eller
aterforsaljare kan ge information i arendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 ars garanti
raknat fran inkdpsdagen mot uppvisande av specificerat
inkdpskvitto i dverensstdmmelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte pa dina
lagstadgade réattigheter eller dina lagenliga rattigheter
enligt den nationella konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost, ansvarar
den som anvander apparaten for eventuella material- och
personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH, Tyskland.

SEVERIN
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Yhdistetty fonduepata ja ohukaislevy

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa ja
sdilyta tdma opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee littad maaraysten mukaisesti asennettuun,
maadoitettuun pistorasiaan. Varmista, etta verkkojénnite
vastaa laitteen arvokilpeen merkittya jannitetta. Tama tuote
on kaikkien voimassa olevien CE-merkintdja koskevien
direktiivien mukainen.

Osat

Fonduehaarukat (8 kpl)
Roiskesuojakaulus
Fonduepata

Jalusta

Termostaatti ja merkkivalo
Ohukaistaso

Arvokilpi (laitteen alapuolella)
Liitantajohto ja pistotulppa

N ORWN =

Tarkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata taman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos vaakaa
joudutaan korjaamaan, ota yhteytta
asiakaspalveluosastoomme
puhelimitse tai sahkopostitse (katso
liite).

- Ennen kayttoonottoa tarkista laite
ja mahdolliset lisdosat vaurioiden
varalta. Jos laite on esimerkiksi
pudonnut kovalle pinnalle tai
liitantajohdon vetamiseen on kaytetty
likaa voimaa, laitetta ei saa enaa
kayttaa: nakymattomatkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettaessa
vaaratilanteita.

- Varmista, etta laitteesta on katkaistu
virta ja etta se on jaahtynyt taysin
ennen puhdistamista.

- Sahkdiskun vaaran valttamiseksi ala
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puhdista jalustaa nesteilla alaka upota
sitd nesteisiin.

+ Ohukaistaso, fonduepata

roiskesuojakauluksella ja
fonduehaarukat on puhdistettava
lampimassa saippuavedessa.
Kaantblasta ja lasta on pyyhittava
kostealla rievulla.

Yksityiskohtaisia tietoja laitteen
puhdistuksesta on osassa Puhdistus
Ja hoito.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

- Esta kuuman 6ljyn/rasvan

laikkyminen, sijoittamalla laite
vakaalle, kuumuudenkestavalle
tyoalustalle, joka on roiskeita ja
tahroja kestava seka jonka ymparilla
on tarpeeksi tilaa.

- Anna fonduepadan jaahtya aina

kayton jalkeen ja ota kiinni vain
kahvoista.

- Al3 aseta laitetta seinan viereen tai

nurkkaan ja varmista, ettei sen lahella
ole tulenarkoja materiaaleja.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,

kuten

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset
ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

+ Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa

laitetta.



+ Vahintaan 8-vuotiaat lapset saavat

kayttaa laitetta aikuisen jatkuvassa
valvonnassa.

* Henkilo, jolla on fyysisesti, aistillisesti

tai henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai jolla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, saa kayttaa
laitetta vain siina tapauksessa, etta
han on valvonnan alaisena tai hanelle
on annettu tarkat ohjeet laitteen
kayttamiseen. Lisaksi han ymmartaa
taysin laitteen kayttoon liittyvat vaarat
ja noudattaa tarvittavia turvatoimia.
Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
Lasten ei saa antaa tehda laitteen
puhdistus- tai huoltotoimenpiteita.

- Laite ja sen liitantajohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSI.

Laitteen osat ja sen lisétarvikeosat kuumenevat kayton
aikana ja pysyvat kuumina jonkin aikaa kéyton jéalkeen.
Huomio: Palovammojen vaara.

Laitteen saa kytkea paalle vain fonduepata taytettyna tai
ohukaistaso sijoitettuna oikein keittolevylle.

Fonduen valmistukseen ei saa koskaan kayttda
pakasteruokaa, vaan se tulee sulattaa ensin ja
tarvittaessa taputella kuivaksi.

Kayta vain hankaamattomia keittiévélineita, ettei
ohukaistason pinnoite vaurioidu.

Oliy/rasva voi ylikuumetessaan syttya tuleen. Veda
tassa tapauksessa pistotulppa irti. Tukahduta liekit
peittdmalla pata kannella tai vastaavalla.

- Ala koskaan kaada vettd kuumaan tai palavaan

6ljyynirasvaan!

- Varoitus: Al koskaan kanna laitetta sen ollessa

kuuma, esim. kéyton aikana, tai liian pian kayton
jalkeen (saatat kompastua sen kanssa). Adrimmainen
varovaisuus on tarpeen, silld kuuma 6ljy/rasva voi
aiheuttaa vakavia palovammoja.

Kayta fondue-pataa vain sen mukana toimitetun
[ampdlevylla varustetun alustan kanssa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kayton jélkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- kun laite ei ole valvottuna,

SEVERIN

- ennen laitteen puhdistamista.
Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, &la veda
litantajohdosta; tartu aina pistotulppaan.

- Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista vaurioista, jos
ne johtuvat laitteen vaarinkaytosta tai kayttdohjeiden
laiminlyémisesta.

Kiyttd

Ennen ensimmaista kayttoonottoa
Poista pakkausmateriaalit ja tarrat laitteesta.
Puhdista perusyksikk ja ohukaistaso kostealla liinalla
ennen laitteen ensikayttoa.
Lammita laitetta ohukaistaso paikallaan noin 10
minuutin ajan iiman taikinaa, jotta laitteen ensimmaisen
kéyttokerran aikainen tyypillinen ominaishaju haihtuu
(vahaista savunmuodostusta voi olla havaittavissa). Sen
takia taytyy varmistaa riittava tuuletus avaamalla ikkuna
tai parvekkeen ovi.
Puhdista kaikki yksittdiset osat sen jalkeen kohdassa
Puhdistus ja hoito olevan kuvauksen mukaisesti.

Merkkivalo
Punainen => Laite esilammittaa
Sininen  =» Laite on saavuttanut termostaattilampatilan

Kaytto

Fondue
Laita 6ljy/rasva, liemi, juusto tai suklaa fonduepataan.
Noudata alla mainittuja tayttémaéaratietoja.
Laita fonduepata keittolevylle.
+ Asenna roiskesuojus.
Kytke laite verkkovirtaan.

Vlhannes -/lihafondue 6ljylla tai rasvalla
Huomaa: Tayttdmaaran taytyy olla merkkien MIN ja
MAX valissa.
Kaanna termostaatti asentoon MAX.
Esikuumenna 6ljyé tai rasvaa noin 25 minuutin ajan
ennen ruoka-ainesten laittamista pataan.

V/hannes -/lihafondue liemelld
Huomaa: Tayttémaaran taytyy olla merkkien MIN ja
MAX vélissa.
Ké&anna termostaatti asentoon MAX.
Esikuumenna liemea noin 10 minuutin ajan ennen
ruoka-ainesten laittamista pataan.

Juustofondue
- Tayttdmaaran taytyy olla minimin 200 g ja maksimin 400
g valilla.
Kaanna termostaatti asentoon MAX ja sekoita juustoa
jatkuvasti, kunnes se on sulanut.
Kun juusto on sulanut, kd&nna termostaattisaadin
takaisin keskiasentoon.
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Suklaafondue
- Tayttdmaaran taytyy olla minimin 200 g ja maksimin 500
g valilla.
Kéénna termostaatti asentoon MAX. Murra suklaa
palasiksi ja sekoita jatkuvasti, kunnes se on sulanut.
Kun suklaa on sulanut, kdanna termostaattisaadin
takaisin asentoon, joka on hieman MIN-asennon
ylapuolella.

Varrasta ruoka fonduehaarukoihin ja sijoita ne hyvin
pataan.

Kun kypsennys on valmis, kdanna termostaatti takaisin
asentoon MIN ja kytke laite irti verkkovirrasta.

Ohukalsten valmistus
Laita ohukaistaso keittolevylle.
Kytke pistotulppa sopivaan seinapistorasiaan.
Kaanna lampétilan sadin haluamaasi asentoon.
Punainen merkkivalo syttyy. Laite esilampenee nyt.
Merkkivalo muuttuu siniseksi, kun esivalittu
kayttolampdtila saavutetaan.
Laita pieni maara ohukaisseosta ohukaistasolle. Levita
seos tasaustyokalulla tasaiseksi likuttamalla tyokalua
ympéri kiertoliikkeelld.
Jotta kypsennyslampéatila pysyy tasaisena, laite
kytkeytyy ajoittain pois paalta ja jalleen paalle, minka
iimaisee vuorotteleva punainen ja sininen merkkivalo.
Anna ohukaisen kypsya, kunnes sen pinta ei ole enda
nestemainen ja sité voidaan liikuttaa helposti.
Liu'uta kaantdlasta ohukaisen alle, nosta ohukainen ylés
ja kdénna se ympéri.
Kypsenna toista puolta vahan aikaa, kunnes se on
kypsa. Tarkistaa, onko se valmis kohottamalla sita
hieman ké&éntdlastalla. Ohukaisen pitdisi olla selvasti
kypsa, muttei ruskistunut; se on sellaisena helppo taittaa
tai pyorittaa rullalle.
Ota ohukainen pois tasolta.
Laita tayte tai levite ohukaisen paalle ja taita tai rullaa
se.
Jollei ruskeustaso ole tyydyttava, saada lampétilaa
ennen seuraavan ohukaisen valmistusta.
Kun kaikki ohukaiset on valmistettu, kdanna lampdtilan
saadin takaisin asentoon MIN. Irrota pistotulppa
pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

HyodyII|5|a vinkkeja
Tasaustyokalun tulee olla hieman kostutettu, sillé se
estad ohukaisseosta tarttumasta siihen.
Kun kokeillaan tehda ensimmaisia ohukaisia, on
suositeltavaa kayttad hieman enemmén seosta, koska
paksumpia ohukaisia on helpompi kasitella.
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Resepti

Makeat ohukaiset
Ainekset:

250 g jauhoja

4 kananmunaa

500 ml maitoa

1 rkl vaniljasokeria
Y tl suolaa
rommiesanssia

50 g sulatettua voita

Valmistus:

Sekoita vispilalla jauhot, kananmunat, maito, vaniljasokeri
ja suola. Lisda rommiesanssi ja sulatettu voi ja vatkaa,
kunnes seos on hienojakoista ja tasaista. Anna taikinan
levata noin tunnin ajan ennen ohukaisten valmistusta.

Herkulliset galettet
Ainekset:

250 g tattarijauhoa

1 muna

350 ml maitoa

350 ml kylmaa vetta
11l suolaa

50 g sulatettua voita

Valmistus:

Sekoita jauhot, muna, maito, vesi ja suola kasivatkaimella.
Lisaa joukkoon voisula ja vatkaa, kunnes seos on hienoa
ja tasaista. Anna taikinan levaté noin 1 tunnin ennen
ohukaisten valmistusta.

Puhdlstus ja hoito
Veda verkkopistoke irti ja anna laitteen jaahtya ennen
puhdistamista.
Sahkaiskun vaaran vélttdmiseksi &la puhdista jalustaa
nesteilla alaka upota sité nesteisiin.
Ala kayta teravia tai hankaavia puhdistusvalineita.
Irrota ohukaistaso ja pese se lampimassa
saippuavedessa. Kuivaa perusteellisesti sen jélkeen.
Odota, etté fonduepata jaadhtyy taysin ennen sen
irrottamista.
Al kaada kaytettya rasvaa tai éljya lavuaariin. Kylmé
dljy/rasva voidaan havittaa kotitalousjatteen mukana.
Pata, roiskesuojus ja haarukat voidaan pesta kuumassa
saippuavedessa.
Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa:
- Fonduepata
- Roiskesuojakaulus

- Vinkki: Juustofondueta valmistettaessa juuston
tarttumista pataan ei voi valttaa. Tayta pata kuumalla
vedella kayton jalkeen, anna sen seisoa yon yli ja
puhdista se sitten ylla olevan kuvauksen mukaisesti.



Pyyhi kddntlasta ja lasta kostealla liinalla. Ala pese
saippuavedessa.

Perusyksikkd voidaan puhdistaa kosteahkolla,
nukkaamattomalla liinalla.

Jétehuolto
Télla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
E kotitalousjatteesta erillaan, silla ne siséltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
mmmm  Asianmukaisella havittamiselld suojellaan
ymparistoa ja ihmisterveytta. Saat aiheesta lisatietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle mydnnetéan 2 vuoden takuu, joka koskee
valmistus- ja ainevikoja, ostopéivasta lukien yksilditya
ostokuittia vastaan yleisten Suomessa kulloinkin

alalla voimassa olevien takuuehtojen mukaan. Mikéli
laitetta kaytetdan vaarin, kayttdohjeen vastaisesti

tai huolimattomasti, vastuu syntyvista esine- ja
henkilévahingoista lankeaa laitteen kayttajélle. Tama
takuu ei vaikuta lakimaéaraisiin oikeuksiin eikd mihinkaan
muihin kansallisen lainsdadannon saatamiin tuotteiden
ostoa koskeviin laillisiin kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH, Saksa
Maahantuoja:

AV-Komponentti Oy

(Puh) 09-8678020

info@avkomponentti.fi

www.avkomponentti.fi

SEVERIN
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Zestaw Fondue-Crépe

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze doktadnie zapoznac¢
sie z ponizsza instrukcja, ktora nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wylgcznie przez osoby, ktdre zapoznaly sie z niniejszq
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczac do sieci elektrycznej
wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem. Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza sie z napigciem podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Niniejszy wyréb zgodny jest z obowigzujacymi
w UE przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Widelce do fondue, 8 szt.

Pier$cien zakrywajacy

Garnek fondue

Podstawa

Termostat z wskaznik $wietiny lampka kontrolng,
Ptyta do nale$nikéw

Tabliczka znamionowa (na spodzie urzadzenia)
Przewod zasilajacy z wtyczka,

ONOOR WM =

Instrukcja bezpieczenstwa

- Aby zachowac bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. W przypadku
koniecznosci wykonania naprawy,
nalezy skontaktowac sie telefonicznie
lub elektronicznie (zob. zatacznik) z
dziatem obstugi klienta.

* Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzi¢, czy gtowny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynnoSciowe sg sprawne i nie
noszq $ladow uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadto na twardag
powierzchnie albo przewdd zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne
szarpniecie, nie nadaje sie ono do
dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego

40

powodu, moze mie¢ ujemny wptyw na
dziatanie urzadzenia i bezpieczenstwo
uzytkownika.

* Przed przystapieniem do czyszczenia,

nalezy upewnic sie, czy urzadzenie
zupetnie wystygto i jest wytaczone z
sieci elektryczne;.

+ Aby nie dopuscic do porazenia

pradem, nie czysci¢ podstawy
urzadzenia cieczami ani nie zanurza¢
j&j.

+ Plyte do nale$nikow, garnek fondue

wraz z pierscieniem zakrywajacym
oraz widelce do fondue nalezy

my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu.

Narzedzie do odwracania i szpatutke
nalezy wytrze¢ wilgotng Sciereczka.
Szczegbtowe informacje na temat
czyszczenia urzadzenia znajdujq sie w
punkcie Czyszczenie i konserwacja.

+ Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy
uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

+ Aby zapobiec przypadkowemu

wylaniu sie goracego oleju/ttuszczu,
nalezy ustawi¢ urzadzenie na stabilnej
powierzchni odpornej na wysokie
temperatury, rozpryski i plamy; nalezy
rowniez zapewni¢ wystarczajacq
przestrzen wokot urzadzenia.

+ Po kazdym uzyciu, zawsze odczekac,

az garnek fondue ostygnie, a podczas
uzytkowania chwyta¢ wytgcznie za
uchwyty.

* Nie stawia¢ urzadzenia w rogu ani



nie opiera¢ go o Sciane. Upewnic sie,

czy w poblizu nie znajdujq sie zadne

materiaty fatwopalne.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowan domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientéw);

- pensjonatach.

- Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia przez dzieci w wieku

ponizej 8 lat.

- Dzieci w wieku 8 lub wiecej lat moga

obstugiwa¢ urzadzenie wytacznie pod

statym nadzorem.

- Osoby 0 ograniczonych zdolnosciach

fizycznych, czuciowych lub

psychicznych albo nieposiadajace

stosownego do$wiadczenia lub

wiedzy, moga korzystac z urzadzenia

tylko wowczas, kiedy znajduija sie pod

nadzorem lub zostaty poinstruowane,

jak uzywac urzadzenia i s w petni

Swiadome wszelkich zagrozen i

wymaganych srodkow ostroznosci.

* Nie dopuszczac do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

- Nie wolno pozwala¢ dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek

prac zwigzanych bezposrednio

z konserwacjg lub czyszczeniem

urzadzenia.

* Nie dopuszczac do urzadzenia i jego

przewodu zasilajacego dzieci ponizej

8 lat.

SEVERIN

- Ostrzezenie: Nie pozwalac, aby dzieci miaty dostep

do elementéw opakowania, poniewaz moga one
spowodowac zagrozenie, np. uduszenia.

- Powierzchnie urzadzenia oraz akcesoria stajg

sie gorgce podczas pracy urzadzenia i utrzymujg
temperature przez jaki$ czas po jej zakofczeniu.
Ostrzezenie: Dotkniecie grozi oparzeniem.

- Urzadzenie mozna wiaczaé tylko wraz z ustawionym

na plycie grzewczej napetnionym garmnkiem fondue albo
ptyta do nalesnikow.

- Do przyrzadzania fondue nie nalezy wykorzystywaé

zamrozonych produktéw — trzeba je najpierw rozmrozi¢ i
w razie potrzeby osuszy¢.

- Aby nie uszkodzi¢ warstwy ochronnej piyty do

nale$nikéw, podczas zdejmowania nale$nikéw uzywaé
wytacznie takich przyboréw, ktére porysuja powierzchni
piyty.

- Przegrzany olej/ttuszcz moze sig zapalic. W takim

wypadku nalezy wyja¢ wtyczke z sieci, a garnek nakry¢
niepalng pokrywa aby zadusi¢ ptomienie.

- Nigdy nie nalezy prébowac¢ gasi¢ ptonacego oleju/

tluszczu woda. Nie nalezy réwniez do goracego oleju/
tluszczu wlewa¢ wody.

- Ostrzezenie: Nigdy nie nalezy przenosi¢ rozgrzanego

urzadzenia, na przyktad podczas uzywania lub
bezposrednio po zakonczeniu czynno$ci smazenia
(mozna sie potkna¢ i spowodowa¢ wypadek). Nalezy
zawsze postepowac z niezwyklg ostroznoscia: goracy
ttuszcz powoduje powazne oparzenia.

- Garnek fondue mozna tylko uzywaé z podstawg z

zestawu.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;

- zanim urzadzenie zostanie pozostawione bez
nadzoru;

- i przed przystapieniem do czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie nalezy szarpa¢

za przewdd.

» Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzetu

lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi wine
ponosi wytacznie uzytkownik.

Ll



Instrukcja uzywania grilla

Przed pierwszym uzyciem

+ Zdja¢ z urzadzenia wszystkie elementy opakowania i
naklejki.

Przed pierwszym wiaczeniem urzadzenia, wyczyscic
jego korpus oraz ptyte do nale$nikéw wilgotng
Sciereczka.

Rozgrza¢ urzadzenie z zatozona plyta do nalesnikow
na okoto 10 minut, bez naktadania ciasta, w celu
pozbycia sie specyficznego zapachu pojawiajacego

sie przy pierwszym wigczeniu (moze tez pojawi¢ sie
nieco dymu). Z tego wzgledu nalezy zapewni¢ w
pomieszczeniu odpowiednig wentylacje, otwierajac okna
lub drzwi balkonowe.

Nastepnie, wyczysci¢ urzadzenie wraz ze wszystkimi
elementami w spos6b opisany w punkcie Czyszczenie i
konserwacja.

Lampka kontrolna
Czerwony =» Urzadzenie nagrzewa sie.
Niebieski =» Urzadzenie osiagneto temperature

ustawiong na termostacie.

Obstuga

Fondue

Do garnka do fondue wla¢ olej/ttuszcz, rosot, ser lub
czekolade. Zwréci¢ uwage na ponizsza wskazowke nt.
poziomu napetnienia.

Ustawi¢ garnek fondue na plycie grzewczej.

Zatozy¢ ostone.

Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Fondue warzywne/migsne z olejem lub tluszczem
- Wskazéwka: Poziom napetnienia garnka musi miesci¢

sie migdzy oznaczeniami MIN a MAX.

Ustawi¢ gatke termostatu w pozycji MAX.

Przed wtozeniem produktéw do garnka, rozgrzewac olej
lub tluszcz przez okoto 25 minut.

Fondue warzywne/miesne z rosotem

Wskazdéwka: Poziom napetnienia garnka musi miesci¢
sie miedzy oznaczeniami MIN a MAX.

Ustawi¢ gatke termostatu w pozycji MAX.

Rozgrzewaé rosét przez okoto 10 minut, zanim do
garnka zostang wtozone produkty.

Fondue serowe

Do garnka nalezy wtozy¢ minimum 200 g i maksimum

400 g produktu.
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Ustawi¢ gatke termostatu w pozycji MAX i mieszaé
nieprzerwanie ser, az si¢ stopi.

Kiedy juz sie stopi, ustawi¢ termostat w pozycji
srodkowej.

Fondue czekoladowe

Do garnka nalezy wtozy¢ minimum 200 g i maksimum
500 g produktu.

Ustawi¢ gatke termostatu w pozycji MAX, potama¢
czekolade na kawatki i miesza¢ nieprzerwanie, az sie
stopi.

Kiedy juz sie stopi, ustawi¢ termostat w pozycji nieco
powyzej ustawienia MIN.

Nadzia¢ produkt na widelce fondue i wiozy¢ je gteboko
do garnka.

Po zakonczeniu gotowania, ustawi¢ termostat w pozycii
MIN i odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Przyrzqdzanle nalesnikow

Ustawi¢ plyte do nale$nikow na plycie grzewczej.

- Whozy¢ wtyczke do kontaktu.

Ustawi¢ regulator temperatury w zadanej pozycji.

- Wiaczy sig wskaznik $wietiny w kolorze czerwonym.

Urzadzenie zacznie sie nagrzewac.

Kiedy urzadzenie osiagnie ustawiong temperature,
lampka kontrolna zmieni kolor na niebieski.

Natozy¢ niewielka ilo$¢ ciasta na plyte do nale$nikow
i za pomoca fopatki do wygtadzania rozprowadzi¢ je
réwno, wykonujac tagodne ruchy kotowe.

- W celu utrzymania temperatury na tym samym

poziomie, urzadzenie bedzie sig co jaki$ czas wylacza¢

i wiaczaé, o czym informuje zmiana koloru lampki
kontrolnej z czerwonego na niebieski i odwrotnie.
Smazy¢ kazdego nalesnika tak dtugo, az zmieni
konsystencije ptynna na statg i bedzie mozna z fatwoscia,
go przesuwac po plycie.

- Wsuna¢ szpatutke pod nalesnik i za jej pomoca obréci¢

go na druga strone.

Smazy¢ przez chwilg druga strone, az bedzie

gotowa. Aby sprawdzi¢, czy jest juz gotowa, podnies¢
lekko nale$nik szpatutka. Nalesnik powinien by¢
zdecydowanie spoisty, ale nie zarumieniony, aby mozna
byto go z tatwoscig zagigé lub zawinagé.

- Zdja¢ nalesniki z ptyty.
- Whozy¢ lub rozsmarowa¢ na nale$niku nadzienie i

zagia¢ go lub zwingg.

Jezeli nalesnik nie przyrumienit si¢ wystarczajaco, przed
rozpoczeciem smazenia kolejnego, zmieni¢ temperature
smazenia.

Po usmazeniu ostatniego nales$nika, ustawic¢ regulator
temperatury z powrotem w pozycji MIN. Wyja¢ wtyczke
z gniazdka i odczekac, az urzadzenie ostygnie.

Porady

Przed uzyciem nalezy zmoczy¢ lekko szpatutke do
wygtadzania, aby nie przywierato do niej ciasto.

Przy pierwszych prébach smazenia cienkich nalesnikow
lepiej natozy¢ nieco wigcej ciasta, poniewaz troche
grubsze nale$niki fatwiej sie smazy.



Przepisy

Stodkie nalesniki

Sktadniki:

250 g maki

4 jaja

500 ml mleka

1 tyzka stotowa cukru waniliowego
pottyzeczki soli

aromat rumowy

50 g roztopionego masta

Przygotowanie:

Za pomocg miksera recznego zmiesza¢ make, jaja, mleko,
cukier waniliowy i sél. Doda¢ aromat rumowy i roztopione
masto, i miksowa¢ do uzyskania delikatnego ciasta o
réwnej konsystenciji. Odstawi¢ ciasto na okofo 1 godzine
przed przystapieniem do smazenia nale$nikow.

Delicje galettes
Sktadniki:

250 g maki gryczanej

1 jajko

350 ml mleka

350 ml zimnej wody

1 tyzeczka soli

50 g roztopionego masta

Przygotowanie:

Za pomoca miksera recznego zmiksowac¢ make, jajko,
mileko, wode i sél. Doda¢ roztopione masto i miksowac
do uzyskania delikatnego ciasta o rownej konsystencii.
Odstawic ciasto na okoto 1 godzing przed przystapieniem
do smazenia nale$nikow.

Czyszczenle i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy sprawdzic,
czy urzadzenie zupetnie ostygto i jest wytaczone z sieci
elektryczne;.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem, nie czysci¢
podstawy urzadzenia cieczami ani nie zanurzac jej.
Do czyszczenia nie nalezy stosowaé zracych roztwordw,
ani $rodkow Scierajacych.
Zdja¢ plyte do nalesnikdw i umy¢ ja w cieptej wodzie z
detergentem. Po umyciu doktadnie osuszy¢.
Garnek fondue mozna zdjaé, dopiero kiedy catkowicie
ostygnie.
Nie wylewac oleju ani tluszczu do zlewozmywaka. Zimny
olej/ttuszcz mozna wyrzuci¢ do domowych odpaddw.
Garnek, ostone i widelce mozna my¢ w goracej wodzie z
ptynem.
Nastepujace cze$ci nadajg sie do mycia w zmywarce:
- Garnek fondue
- Pierécien zakrywajacy
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Informacja: Podczas przyrzadzania fondue
serowego, ser przyklei si¢ do garnka, czego nie da
sie unikna¢. Po uzyciu garnka, najlepiej napetic¢ go
goracg woda i zostawi¢ noc, po czym umy¢ zgodnie z
powyzszymi instrukcjami.

Narzedzie do odwracania i szpatutke wyciera¢ wilgotng
Sciereczka. Nie my¢ ich w wodzie z detergentem.
Podstawe urzadzenia mozna przetrze¢ wilgotna, gtadka
Sciereczka.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze

zwyktymi odpadkami z gospodarstwa domowego.
mmmm  Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne
materiaty, ktére mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i
zdrowia cztowieka. Szczegotowych informacii na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy prowadzace sprzedaz
detaliczna.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady materiatu i
wykonania przez okres dwoch lat od daty zakupu produktu.
W ramach gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych elementéw, pod
warunkiem, ze produkt zostanie odniesiony prze klienta

do punktu zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego przez firme
Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby gwarancja zachowata waznos¢,
urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjq i nie
moze by¢ modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek
sposdb naruszane przez nieupowazniong do tego osobe,
ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia.
Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia, ani
elementow fatwo tlukacych sie, jak szklo, elementy z
tworzyw sztucznych, zarowki itd. Niniejsza gwarancja

nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, ktére dotycza zakupu przedmiotoéw
uzytkowych. Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢
prawidtowo i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dotaczy¢ imie, nazwisko i adres nadawcy
oraz przyczyne odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na
gwarancji, prosze takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub
fakture zakupowa.
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ZuvOUOOaHOg POVTU-KPETTA

OBnyieg xpriang

[MpIv XpNOIUOTIOIRTETE TN CUCKEUN, SIaBACTE TTPOTEKTIKA

TIG akOAouBeg 0dnyieg xpriong kai QUAGETE To TTapoV
EYXEIPIDI0 yIa ueANOVTIK Xprian. H auokeun Tpémel va
XPNOIUOTIOIETal aTTO dTOpa TTOU VA YVWPiJouV QUTEG TIG
odnyieg.

L0vSeon pe Tnv apoxn nAekTpikod pedpaTog
H ouokeun aut Tpémel va ouvaéeTal POVO e YEIwpEVD

Tpida, eykaTeaTNPEVN GUPPWVA LE TIG 10XU0UTEG BITAEEIS.

BeBaiwBeite 611 n 160N TOU NAEKTPIKOU PEUATOG TTOU
Xxpnolyotoleite auppadilel Pe autr TTou avaypdgeTal
0Tn GUOKEUN. To TIPOIGV AUTO GUPLOPPWVETAI HE OAES
TIG I0XUoUOEG 0dnyieg TG EE axeTikd pe v avaypagr
OTOIXEIWV.

To pépn TNG CUOKEUNG

Mipouvia govTu, 8 Tep.

[MpocTateuTiké amé mTaINiouaTa

MroA @ovTU

Baon

OeppoaTamng pe evOeIKTIKA Auyvia

IMA&ka kpémag

MMivakida ovopacoTIKWY TIHWY (OTO KATW PEPOG TG
Ouokeunq)

8. HAektpikd KaAwdio e Buoa

NogokRwWN =

InpavTikoi Kavoveg ao@aAeiag

+ [0 va amogeuyETe KIvOUvoug, ol
ETMOKEVEG O QUTA TNV NAEKTPIKN
OUOKEUN i 070 NAEKTPIKG KAAWBIO
NG TRETTEN va digayovTal amo
MV EUTINEETNON TIEAQTWV {AG.
e TIEPITITWON TToU amraiTnOei

ETTIOKEUN, ETTIKOIVWVACTE WE TO TUAKA
eCUTTNPETNONG TTEAATWV TNAEQPWVIKWGS

A MEow email (deite TapdpTnua).

* KdBe @opd TTou XpnaIUOTIOIEITE T
OuaKeUr, Ba TTPETEN va EAEYYETE
TPOCEKTIKG TNV KUpIa povada, To
NAEKTPIKG KaAwdIo, KaBwg Kal kabe
eCapTNU yIa TUXOV eAaTTpaT. AV
| GUOKEUN, YIa TTAPAdEIYUa, EXEI
TEoEl o€ OKANPN ETIQAVEID 1) EXEI
aoknBei urepPoliki dUvapn yia 1o
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TpaBNyUa Tou nAekTPIKOU KaAwdiou
dev Ba TpETTEN val X PNOIMOTIOINBE
¢ava, akoun ki av n ¢nuic dev
@aiveral 0TI YTTOPET va TTPOKOAEDE!
TpoPAAHaTa oV ac@aAr AsiToupyia
NG GUOKEUNC.

* piv kaBapioeTe T ouoKeun,

PePaiweite 0TI €ival amoauvdedepévn
amo 10 NAEKTPIKG peUPa Kal OTI EXEL
KPUWOEI EVTEAWG.

- [0 va ammoQUyeTe TV Kivouvo

TPOKANaNG nAekTpoTANgiag, pnv
kaBapidete T Baon pe uypd kai Pnv
™ BuBilete o€ uypa.

+ Oa mpémer va kabapilete v

TAGKQ KPETTAG, TO MTTOA QOVTU

HE TO TIPOCTATEUTIKO KOAAPO

Kal 7ol TTIpoUVIa QovTU We (0To
OQTTOUVOVEPO.

Mropeite va akouTriCETe TO OKEUOG
Y101 TO YUPIOWA TNG KPETTOG KAl T
OTIATOUAQ e Eva Bpeypévo TTavi.
[a avaAuTIKES TTANPOYOPIES YIa TOV
KaBapIop6 NG GUOKEURS, AVOTPECTE
oV Tapaypago «Kabapiouos Kai
@povridan.

+ H ouokeur} dev rpoopideTal

yia AgIToupyial pe EGuTEPIKO
XpovodIakaT™ A EEXWPIOTO
TAEXEIPICOEVO GUTTNAL.

+ [l v amoguyr TS €Kuang Tou

(eaTou Aitroug, TOTTOBETAOETE TN
OUOKEUN €TAvVW O€ pia oTabepn,
BeppoavBekTIK EMQAvEIR EPYaTiaC,
N oTroial OV aANOIWVETAI ATTo
mToINiopara kar AekEES kal DIaBETel
QPKETO XWPO YUPW OTIO Tr) GUCKEUN.

* T1AvTa var a@rVveTE TO UTTOA GOVTU



Va KPUWOEI PETA TN XPAON Kal va

XPNO1UOTIOIEITE TIAVTA PGV TIG AaBEc.

* Mnv TomroBeteite T ouokeun diTTAa o€

TOIX0 ) ywvia Kal va @povTiCeTe va jn

QUAGooovTal EUQAEKTA UAIKG KOVTA

o€ auThv.

+ H ouokeur| auth poopideTal yia

OIKIGKNA XPAON 1 TTAPOHOIES XPATEIC,

OTIWG YIa TTOPAdEIyWQ:

- 0€ KOUCiVEG ETAIPEILY, OE YpagEia
Kol GAMa epyaaiakd mepiBaAovra,

- O€ VEWPYIKES ETAIPEIEG,

- amd meAdreg o€ Eevodoyeia,
TavOOXEia KTA. Kal TTAPOLOIES
EYKATOOTATEIG,

- 0€ CEVWVEG TTOU OEPRipOuV TTPWIVO.

* Moudid kamw Twv 8 £Twv eV TPETTE

Va ETMITPETIETAI VO XPNCILOTIOI00V

QT TN OUCKEUN).

- Qat6o0, maudid peyaAuTepa amé 8

EMITPETIETAI VA XPNCIHOTIOIO0V TN

OUOKeUN €av BpiokovTal uTtd auvexn

emipAeyn.

- H guokeun| pmmopei va xpnaiyotoinBei

amo aropa e PEIWPEVES QUOIKEG,

aioBntApIES A dlavonTIKES IKAVOTNTES

) XWPIC TIEIpa KAl YVWOEIS MOVO EQV

EMTMEOUVTAI ) TOUG £X0UV HOBEI

00nyiec OXETIKA e T XpRon TS

OUOKEUNG Kal KaTavoouv TTARpwS

0Aoug TOUG EUTTAEKOHEVOUC KivVOUVOUG

Kall TPOQUAGEEIC yia TV ag@aAgIaL.

+ Tamaudid dev TpETTEl va EMITPETETAN

Va TIQiCOUV HE TN OUOKEUN.

« Aev TTpETEl va EMTPETETAI OTA TIAIDI

va ekTEAOUV OTTOIOATIOTE EQYATia

KaBapiopou 1 auvtApnong om

OUOKEUN.

SEVERIN

- Kparmate mavra T GUOKEUN Kal T

NAEKTPIKO KOAWDIO TG HaKPIA aTTd
TaIdI0 KATW Twv 8 ETWV.

- Npoooxn! Ta maudid TEETTEI va TTAPAPEVOUV JAKPIA

a6 Ta UNIKG guoKeuaaiag, eTeIdN givar SuvnTIKWG
€mIKivduva, T.X. Kivduvog ao@ugiag.

- O1 emaveleg TNG GUOKEUNG, KaBWwG kai Ta ageaoudp,

BeppaivovTar katd Tn SIGPKEID TNG XPONG Kall
TTapapévouv BEPPES yIa KATTOI0 XPOVO LETETTEITAL.
Mpoooxn! Ymdpyel kivduvog yia TpokAnon
EYKAUPATWYV.

- Oa TTPETTEI Va QVARETE T GUGKEUR HOVO LE TO YEMIOUEVO

pmroA govtd fi TNV TTAAKA KPETTAG owaTd TOTTOBETNEVO
oTn {eoTr TAGKA.

- Aev TIpETEl va XpnaipoTrolodvTal TTOTE KaTewuypéva

@aynTé yia Tnv Tapackeun @ovil, alhd Ba Trpémel
TTPWTA va aTroyuxBouv kal, Qv amaiteital, va
oKOUTTIOTOUV PEXPI Va Eival OTEYVA.

- Ta va pnv mpokAnBei {npia aTnv EMiaTpwan Tng

TAGKOG KPETTOG 6TV OQPAIPEITE TIG KPETTEG, VA
XPNOIHOTIOIEITE P6VO OKeUN TTou Gev TIPOKaAoUv
YPOTGOUVIEG.

- To AadI/AiTog pmropei va ava@Aeyei otav

utiepBepuavBei. v mepimTwan avagAedng, Bydite
YPIYOPa TO @I TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou amé v
TIpiCa kal ORATTE TN QWTIA TOTTOBETWVTAG va KATTAKI 1
peTaMikd Sioko emavw aTo OKeUOG.

- Moté un pixvere vepd o€ KauTo N PAeyopevo Aadi/

Aitrog!

- NpoooxA! Mn UeTagépeTe TTOTE T GUGKEUR OTAV Eival

KQUTH, T.X. katd T Sidipkeia TG XPAONS f AUETWG PETA
(eme1dr) uTrdipxel TAvTa 0 KivOUVOG Vol GKOVTAWETE 1 val
mrapamatioeTe). MpEmel va eioTe eaIPETIKA TIPOCEKTIKO.
To kautd Addi/AiTog pmropei va pokaAéael coBapd
gykauyara.

» Na xpnaipotrolgite T0 akelog QovTU pévo pe T Baan

TTOU TO OUVOJEUEI.

- @povrilere WAVTOTE Va BYATETE TO QI TOU

nAekTpIKoU KaAwdiou amwd TV Tpila
- peTé TN XpAON,

- g¢ mepimTwon BAGRNG,

- otav dev utrdpyel emiBAeyn, Kai

- TIPIV TO KOBAPIOPO TG CUTKEUNAG.

- Orav Byadete 1o @Ig amd v Tpida, ToTE Pnv Tpapare To

NAekTPIKG KaAwdio. Na Tiévete avTa 10 i610 T0 QIG.

- Aev gépoupe kapia uBlvn yia {nuIég TTou

TrpokaAolvTal Adyw AavBaapévng xpriong 1y emeidr) dev
éxouv TpnBei ol TapoUaeg odnyieg.
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Mwg va XpnoIPoTTIoINGETE TNV YNOTaAPIG Gag

I'Iplv aTmoé TNV TPWTN XpNon
Acpalpsme 6ha Ta UAIKG cuokeuaaiag Kar autokOAnTa
amé TN GUOKEUN.
MpIv XpNOIUOTIOINGETE T GUCKEUN YIa TTPWTN YOPa,
kaBapiaTe ™ povada Baong kai TNV TAGKa KpETTag pe
éva Bpeypévo Tavi.
Oepudverte TN GUOKEUN, Pe TNV TIAGKa KpETTag aTn Béan
NG, yia mepitou 10 AeTrTd, xwpig kaBdAou upn, yia
va aTroBAMETE TNV 0auR TTOU GUVABWG ouvavTaral
o1av avapeTe Tn CUOKEUN yia TTIPWTN Yopa (UTTopei va
utrdpxel kai Aiyog kamvag).. MNa 1o Adyo autd, avoitre
10 TTAP@Bupa Ay TNV PTTAAKOVETTOPTA WOTE VA UTTAPYXEI
ETAPKNAG e§aePIoPOG.
Karémiv, kaBapioTe T ouokeur, padi pe 6Aa 1a
pepovwpEva EGapTAUATA, OTTIWG TTEPIYPAPETAl 0TV
Tapaypago «Kabapiopog Kai ppovrioan.

EvdeikTik Auyvia

Kokkivn: = H ouokeur| mpobeppaiveral

MmAe => H ouokeun égraoe T Beppokpaaia Tou
BepuoaTdm

Aerroupyia

Qovw
Torroesmo—ra 0 )\G5I/)\IT[O§ w6, Tupi A cokoAaTa
péoa ato oA govtu. Na yvwpidete TIG TAnpogopieg
yia T 016N yepiopatog Tou divovial oTn CUVEXEIQ.

- TomoBeTAoTe TO PTTOA QOVTU 0N {e0TH TTAGKAL.

+ ToTmoBeTAOTE TO TTPOCTATEUTIKO.
TuvOEaTE Tn ovada e TNV KEVTPIKA NAEKTPIKNA TTapOXA.

®ovru Aayavikwv/kpéarog e AddI A Airog
Znueiwon: H moodtnTa yepiopartog TRETEN va BpiokeTal
petagy Twv evdeitewv MIN kai MAX.
O¢arTe 10 koupTTi PUBPIONG BeppoaTtarn oTn Béan MAX.
MpoBeppavere To AGdI Ay To AiTrog yia Trepitou 25 Aertd
TIpIV TOTTOBETATETE TO PAYNTO PEGA GTO UTTOA.

(Dovw AaxuvmwlepaaTog e iwpo
Xnueiwon: H moodtnTa yepiopatog TRETEN va BpiokeTal
petagy Twv evdeitewv MIN kai MAX.
O¢aTe 10 koupTTi PUBPIONG Beppoatarn oTn Béan MAX.
MpoBeppavete 1o {wpd yia Tepitou 10 Aetra piv
TOTIORETATETE TO PAYNTO ETA GTO WTTOA.

<Dovru TUpIoU
H mooémra vsplopmog mpémel va eivar petagy 200 g To
eAdyiaTo kai 400 g To péyiaTo.
O¢aTe T0 KoUpTTi PUBPIONG BeppoaTarn o Béan MAX
Kal avadeuaTe guvexOUeva To TUpi HEXP! val AIWOEL.
MaoAig hiwael, yupioTe Tov €Aeyxo BeppooTaTn §ava otn
peoaia Béon.
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tDovru ooKoAdTag
H mooétTa vaplopaTog mpémel va eivan petagy 200 g To
ehdxiaTo kai 500 g To péyiaTo.
O¢aTe T0 KOUTTi PUBHIONG BeppoaTarn o Béan MAX.
2TAOTE TN OOKOAGTA O KOPUATIO KOl avadelaTe Tn
OuveEXOpEVa PEXPI VA NITEL.
MoAig hiwael, yupioTe Tov éAeyxo BeppoaTdm oe
pia Béon Aiyo Tapamavw amo Tn 6Eon eAayioTng
B¢ppavang (MIN).

KapewaTe 10 Tp6@I0 aTa TIpolvia @ovTU Kai
TOTTOBETAOTE T KAAG PETT OTO PTTOA.

Orav teAeiwael To payeipepa, BEaTE Tov BeppoaTdm ot
B¢on ehayiomng Béppavong (MIN) kar amoouvdéaTe T
OUCKEUN ammd TNV KEVTPIKMA NAEKTPIKA TTApoXH.

HposTomuolu KpETag
TomoBetroTe TV TAAKA KPETTAG 0N (eOTA TTAGKA.

- BaATe 10 @iIg TOu NAekTpIKOU KaAwdiou o€ pia KATAAANAR
mpida.

- TupioTe To puBpIoTA Beppokpaaiag atnv emBuunTH
Béon.

+ Oa avawel n Kokkivn evOeIKTIKA Auxvia. H cuokeun
TWPa TTPOBEPUaiveTal.

MoAig emiTeuyBei n mpopuBpiauévn Bepuokpaaia
Aertoupyiag, n evOEIKTIKM Auxvia yivetar PTTAe.

- TomoBeTAOTE pIa PIKPr TTOGOTNTA WiyHaTOG KPETTAG aTNY
TAGKQ Kall PETA XPNOIUOTIOINATE TO OKEUOG OTAWHATOG
KPETTOG yIa val OTTAWGOETE TO piypa opoldpopea
yupidovTag 1o pe KUKAIKN Kivnon.
la va diampeital n Beppokpacia payeipéuaTog
oTabepr), n cuokeur} Ba afrAvel kai Ba avdBel Tepiodikd
Omwg uTrodeIkvUETal aTTd TNV EVBEIKTIKA Auyvia Trou
aMaGer petagy KOKKIVOU Kal UTTAE XpWpATOg.

- AQNOTE TNV KPETTA VO PaYEIPEUTE WG GTOU N EMIPAVEI
v pnv eival TTAEoV uypr Kal Va PTTOPEITE val TNV KIVEITE
€UKoAQ.

Z0pETE TO OKEUOG YIa TO YUPIOHA TNG KPETTAG KATW aTTo
70 éva TPITO TNG KPETTAG, GNKWOTE TN KAl YUPIaTE ).
Whote v GAn TAeupd yia Aiyo £wg 6Tou yiver. MNa va
ehéygete av n kpéra eivai Toiun, XpNOILOTIOINGTE TO
oke00g yia T0 yUpIoa TNG KPETTAG YIa VOl TN GNKWOETE
Aiyo. H kpéma mpémel va wn6ei kahd, ahAd Oev TrpéTrel
va pOdOKOKKIVATEL. ET01, €ival eUKoAo va Tn SITTAwoETe
fi va v TUAigeTe.

ByaAte v kpéma ammd Ty TAAKa.

- TomoBeTAaTE f ATMAWGTE Ta EMIOUUNTA UAIKG ETTAVW
oTnV KpETa Kal SITTAWCTE 1 TUAIgTE TNv.

- Av o BaBudg payeipéparog/xpwuatog Sev eival
IKQVOTIOINTIKOG, XPNOILOTIOINGTE TO PUBPICTA yia va
pubpioeTe TN BeppoKpaTia TTPIV HAYEIPEWETE WIa GAAN
KpETTaL.

Edv dev mpokermal va payelpéwete AAeG kpéreg, BéaTe
70 pUBuIOTA Beppokpaaiag cava ot Béan MIN. ByaAre
10 NAeKTPIKO KOAWDIO ATTd TNV TIPIa KOl AYAOTE TN
OUOKEUN VO KPUWOEI.



Xpncnpag oupBouAég
Oa mpémer va uypaveTe Aiyo 1o UKeuog ylato aﬂ)\wpu
KPETTOG yia va pnv KOAATEI TO Piypa KpETag emivw o€
auto.
Edv @ritveTe KpETEG yia TTPWTN Gopd, ouviaTaTal va
XPNOILOTIOINGETE TIEPITOOTEPO Wiyua, ETTEIDN OI TIO
XOVOPEG KPETTEG €ivall TTIO EUKOAEG OTO XEIPIOPO.

ZuvTayég

IAukég kpéeg
2uorarikd:

250 yp. akelpl

4 quya

500 K.ek. y@Aa

1 k.0. {axapn Bavihia
Y5 K.y. aAdTi

poul

50 yp. Mwpévo BouTupo

[poeroiuacia:

XpnOIHOTIOINATE TO HigEP XEIPOG YIa va avapigeTe kaAd To
aAeUpi, Ta auyd, To yaAa, Tn {axapn Bavidia kai To aAGTI.
MpocbéaTe 10 polpi kai To AMiwpévo BoUTupo Kal XTUTIAOTE
¢wg 6Tou OnpIoupynBei éva opoidpop@o, Acio piypa.
AgriaTe T {Uun va &ekoupaaTei yia TepiTou 1 wpa TpIv
HaYEIPEWETE TIG KPETTEG.

NoéoTIpa ykaAér
2uorarikd:

250 yp. akelpr oIkGAEwS
1 auyd

350 ml yéAa

350 ml kpuo vepd

1 K.y. aAdm

50 yp. Mwpévo Boutupo

[poeroiuacia:

Xpno1poTIoINaTE TO HigEP XEIPOG YIa va avapiteTe KaAd

70 aAeUpI, TO AUy6, TO YAAa, TO vEPO Kal TO AAdTI.
Mpoc6éate To Aiwpévo BoUTupo Kal XTUTIAATE £wg 6TOU
dnuioupyn6ei éva opoidpop@o, Acio piypa. AgraTe Tn (Uun
val {EKOUPAOTET yia TIEPITTOU 1 Wpa TIPIV JAYEIPEWETE TIG
KPETTEG.

SEVERIN

Kueaplcruog Kol povTida
Mpiv KaBapilete T GUOKEUH, va GPOVTIETE TTAVTa va
Byadete 1o @Ig ToU NAekTPIKOU KaAwdiou amd TV TIpila
Kal VO a@rVETE Tr) GUOKEUN Va KPUWOEL.
lNa va pnv maBete nAektpotrAngia, unv kabapidete TmoTé
T GUOKEUN PE VEPO Kail un BUBiETe TIOTE TN GUOKEUN OF
VEPO.
Mn xpnoipotoleite diaBpwtikd r) okAnpd KabapioTika
SlaAUyara.
Byare Tv mAGKa kpéTrag kal kaBapioTe T pe (EaTo
oamouvovepo. Katdiv, ateyvwaTe KaAd.
Mpiv agaipéoete 10 PTTOA YOVTU, TIEPILEVETE PEXPI VO
Exel WuyBei TeAeiwg.
Mn x0veTe T0 Xpnaipomoinpévo Aitrog r) Aadi ato
vepoxutn. Mmopeite va amoppiwerte To kpUo AAdI/AiTog
0Ta OIKIOKA aTToppippara.
Mropeite va kaBapioeTe 10 PTTOA, TO TTPOCTATEUTIKG Kall
T0 TTIPOUVIA pE {E0TO oATTOUVOVEPOD.
Mmopeite va AéveTe Ta akdAouBa ¢aptiuaTa oTo
TAUVTAPIO TIATWV:
- Mo govTu
- [pooTaTeuTIKG KOAGPO

Inpeiwon: Otav @Tiayvete GoviU TuploU,
avaTopeukTa T0 TUpi Ba kOAGE! OTO PTTOA. MepioTe
T0 PTTOA PE (e0TO vepd peTd T Xprian, agnaTe 1o 6An
N vOXTa KaI PETG KaBapiaTe OTTwg TrEPIYPAPETal
AVWTEPW.

ZKouTrioTe To 0KeUOG Y0 TO YUPIOHA TNG KPETTAS Kal T
omaTouha pe éva Bpeyuévo Tavi. Mnv kabapidete o€
0aTTOUVOVEPO.

H povéda Baaong umopei va kabapiaTei e Eva eEAappug
VWO TTavi Xwpig xvoud!.

Améppiyn

O1 GUOKeUEG pe auTd To aUPOAO TTPETTEI VOl
E amoppiBoly EexwpIaTd amd Ta oIKIaKd

amopAnTa, ETEIB TIEPIEKOUV TIOAUTIUO UNIKG TTOU
N |TTopoUV va avakukAwBouv. H owaoTn 8160eon
TrpoaTatelel To MEPIBAANOV kal Tnv avBpwTTivn uyeia. Oa
Bpeite TANpo@opie yia To uykekpIpévo BEpa amd T
TOTMKA 00g apuddia apxr fi EUTopo Niavikig.

Eyyonon

To Tpoidv auTo ival eyyunuévo yia pia Tepiodo dUO ETWV
ammé v nuépa TG ayopdg yia eAatTwuata ata UK

Kal TV KaTaokeun Tou. H eyyunon 1oxUel av Kal pévo

Qv n OUOKEUN XpnaloTioinBei cUPQwva e TIG 0dnyieg
XPNOEWS Kal epdaov dev Exel TpoTroTroINBE 1 ETTIOKEUAOTE
amé pn eIdIkeupéva aTopa fy dev £XeEl KATATTPAQEI E¢aITiag
KOKAG XpARong. H mapouoa eyyunon dev emmnpeddel Ta
VOpO0BeTNEVa DIKAIWMATA 0ag, 0UTE OTTOI0OATIOTE

VOUIMO BIKAiWHA EXETE WG KATAVOAWTAG CUMOWVA HE

v 10xUouaa €BVIKr vopoBeaia rou diEmel v ayopd
ayabwy.

H eyyunon autr dev KaAUTITEl QUTIKEG PBOPEG 0UTE T
€0BpauaTa PEPN TNG GUTKEUNG.
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doHAWHMLA-BNMHHNLA

YBaxaeMmblIii nokynarens!

Mepep, vcnons3oBaHMem 3Toro Npubopa npouuTaiiTe,
noxanyiicra, BHUMaTenbHO AaHHOe PyKOBOACTBO W
[AepXuTe ero nog, pykoi, Tak kak OHO MOXeT MOHaA0buUTbCA
BaMm B byayLuem. ITOT npubop MOryT UCMONb30BaTh TOMBKO
N3, 03HaKOMMBLLWECS C AAHHBIM PYKOBOACTBOM.

BknioyeHue B ceTb

Bkntoyaite npubop TONbKO B 3a3€MNEHHYH0 PO3ETKY,
YCTaHOBMEHHYIO B COOTBETCTBUM C AEACTBYHOLMM
Hopmamu. HanpsbkeHue B CETW AOMKHO COOTBETCTBOBATL
HanpsKeHWH0, Yka3aHHOMY Ha 3aBOACKOV Tabnnuke.
[aHHoe n3genve cooTBeTCTBYET TPeDOBAHMAM ANPEKTYB,
0bs3aTenbHbIX ANs NOMyYeHUs NpaBa Ha UCnomnb3oBaHue
mapkuposku CE.

YcTpolicTBo

Bunouku ans doHaio (8 wr.)

LLinTok Ans 3awwmThl OT 6pbI3r

Yawa ans oHao

OcHoBaHvie

Pyuyka TepmocTata ¢ HAUKaTOPHOM NamnoyKon
XKapoyHas noBepxHOCTb Ans Bbineyki 6rMHOB
3aBopckas Tabnuyka (Ha HKHel cTopoHe npubopa)
LLIHYp nuTaHus ¢ BUNKON

NSO WN =

MpaBuna 6eszonacHocTn

+ Y106bI M30EXaTh HECHACTHBIX
CNyyaeB, PEMOHT AaHHOTO
anekTponpubopa unu ero LWHypa
MUTaHUS AOMKEH NPON3BOANTHLCS
HaLeit cnyx6oit CepBUCHOrO
obcnyxusanmus. Ecnn notpebyetcs
PEMOHT, CBSXKUTECH, NOXaNyiCTa,
C HaLLWM OTAENOM CEPBIUCHOMO
06CNyXNBaHUS KNUEHTOB NO
TenedoHy NN No 3NEKTPOHHOM NoYTe
(CM. npunoxeHue).

+ [Nepen kaxabIM BKOYEHNEM
anekTponpubopa cneayeT yoeanTbes
B OTCYTCTBUM MOBPEXAEHMIA KaK Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBE, BKITtO4ast
W LUHYP NUTaHWS, TaK 1 Ha niobom
[OMONHUTENBHOM, €CII OHO
yYCTaHOBMEHO. ECnn Bbl poHAmMN
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npubop Ha TBepAy!0 NOBEPXHOCTb
WNW Npunaranin YpesmMepHoe ycunue
[INS BBITATMBAHMS LUHYPa NUTaHNS,
70T NpubOp He cneayet 6onbLue
MCMONb30BaTh: JaXe HeBUONMOe
NOBPEXAEHNE MOXET OTPULATENbHO
CKa3aTbCs Ha AKCMMyaTaLMOHHON
6esonacHocTi npubopa.

- [Nepen Tem Kak NpUCTyYNUTb K YACTKE

npuopa, OTKMKOYUTE ero OT CeTH !
naiTe emy MOnHOCTBHO OCTbITb.

+ Urobbl n3bexatb pucka

AMNeKTPUYECKOro yaapa, He MouTe
0CHOBaHKe NpUbOPa XMAKOCTAMN U He
NOrpyxanTe ero B X1aKOCTH.

' )Kapquyro MOBEPXHOCTb ANA BbINEYKN

61HOB, YalLy Ans OHAK0 C 3aLLuTOoN
OT OpbI3T 11 BUMOYKM ANS POHAK
HY)XHO MbITb B rOps4eil MbINbHON
BOZE.

INonatky ons nepeBopaumBaHns

W nonaTky Ans pasrnaxmeaHns
MOBEPXHOCTI HYXXHO NPOTMPaTh
BIAXHOW TKaHbO.

Yrobbl nonyunts 6onee noapobHyto
UHEhopMaLmIo MO YnCTKe Npnbopa,
obpatutech, noxanyicTa, k pasaeny
«06wud yxod u yucmkay.

- dkennyartauus npubopa ¢

MCMONb30BaHIEM BHELLHErO TanMepa
WIN OTLENBHOr YCTPONCTBA
[NCTAHLMOHHOrO YpaBneHus He
fonyckaetcs.

* MocTaBbTe NpubOp Ha YCTONUMBYIO

TENMOCTONKYI0 paboyyto MOBEPXHOCTb
(koTopast He BouTCs Hi BpbIar,

HI NATEH 1 BOKPYT KOTOPOM

UMeeTCs L0CTaTOMHO CBOGOAHOO



MPOCTPAHCTBaA), 4TOBLI HE JONYCTUTL

pasbpbI3rvBaHS ropsYero Macna.

- Bcerna faBaite value ans OHAK0

[10CTATO4HO OCTHITL 1 Gepute ee

TOMBKO 33 PYUKM.

* He ycraHaenuBaiite npubop y camoi

CTEHbI MK B YAy 1 0653aTeNbHO

npoBepsiiTe, YTobLI PSAOM He

BbIn0 Nerko BocnnameHsoLLMXCs

MaTepu1anos.

+ Q10T anekTponpubop npeaHasHaueH

L1151 UICNOMb30BaHWS B AOMALLHUX UK

NOA06HbIX YCMOBUSIX, Kak, Hanpumep:

- B KyXHSIX Ansl nepcoHana,
PacnomnoXeHHbIX B MarauHax,
ocucax 1 B apyron noao6HoN
pabouveit cpese;

- B CEMbCKOX03SNCTBEHHOM paboyent
cpege;

- IOCTOSANbLIAMM B OTENSX, MOTENAX
W B Apyrx Nogo6HbIX MecTax
MPOXMBAHNS;

- BTOCTEBbIX JOMaX C
MpeSocTaBneHNeM Hounera u
3aBTpaka.

* He nossonsiite ncnonb3osatb 370T

npubop geTam mnagie 8 ner.

- OpHaKo cTapLumM JeTam B BO3pacTe

8 net n Bornee MOXHO paspeLaTb

Mcnonb3oBaTh 3TOT Npubop, ecrm

OHW HAXOAATCS MO, NOCTOSHHbIM

MPUCMOTPOM.

- JTOT ANeKTPOnprBOpP MOXET

MCMONb30BaTLCS NULAMM C

OrpaHnyeHHbIMI U3NYECKAMA,

CEHCOPHBIMI Wi YMCTBEHHBIMM

CMOCOGHOCTAMM, @ Takke NuLami, He

SEVERIN

00nagaroLmMi A0CTaTOYHBIM OMbITOM
W yMEHEM, TONbKO Moz NPUCMOTPOM
WNK MOCre TOro, Kak OHU Hay4aTcs
Nonb30BaTbCs AaHHbIM NPHUOOPOM,
NONMHOCTBH 0CO3HAIOT BCE OMacHOCTH,
KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb MPY €0
MCIOMb30BaHM 11 03HAKOMSTCS C
COOTBETCTBYIOLMMI NpaBUnaMu
TEXHWKW De30nacHoCTA.

* He paspeluaitte AeTam urpatb C

npuBopom.

- [leTeit Henb3s [ONYyCKaTb K YACTKE

npuGopa 1 yxody 3a HuM.

- Hukorza He gonyckaiTe k npubopy 1 k

ero LWHypy NuTaHus geTen mnagie 8
neT.

- Mpepynpexgenue. [epxute ynakoBoYHble

matepuarbl B HeJOCTYMHOM Ans AeTel MecTe, Tak Kak
OHU NPEACTaBNAT ONAaCHOCTb YAYLbA.

+ [MoBepxHocTb an6opa, a TaKxe ero npuHagnexHocTu

BO BPEMS! 1CMOMb30BaHMS HArpeBatoTCs 1 NoTOM
0CTaloTCA ropSuMMM B TEYEHME €LLie HEKOTOPOro
BpemeHu. MpepynpexaeHne. MoxHo nonyuntb oxor!

. I'IpM6op MOXHO BKITH04aTh TOMLKO C HAMOMHEHHOM

yavueit 4ns poHA U ¢ NpaBUIbHO YCTaHOBMNEHHOM
Ha KOH(OPKY XapO4HON NOBEPXHOCTBIO AN BbINEYKM
BnmHoB.

- HuKkorga He ucnonbayiite rnyGoKo3aMopoXeHHbIe

npoayKTbl ANst MPUFOTOBNEHMS (hOHAI, CHAYana aaitTe
1M OTTasiTb W, €CIIM HeOBXOANMO, MPOMOKHHUTE X
Hacyxo.

- Yrobbl He O0NyCTUTb NOBPEXAEHUA NOKPbITUA

)KaPOYHOW MOBEPXHOCTM MY CHATUM C Hee GNMHOB,
MOMb3yNTECh KYXOHHOM YTBAPbIO TOMBKO 113
Heabpa3suBHbIX MaTEpPUano..

- B cnyyae neperpesa Macrno unm kup moryt

BOCMNAMEHUTLCS. B 9TOM cryyae cpasy e BbiHbTe
LUTENCENbHYIO BUMKY 13 PO3ETKW U MOracuTe OroHb,
HaKpbIB YalLlly KPbILLKOA UM METANNMYECKAM NOLHOCOM.

- Hukorpa He neitte BOAY Ha ropsiiee unu ropsiiee

Macno unu xmp!

- Tpenynpexaenue! Hukorga He nbiTainTeCh NepPeHOCUTbL

ropsiumit npubop: Hanpumep, Koraa oHa BKIKYeHa
1V cpasy xe nocrne NpuMeHeHus (13-3a pucka
CrIOTKHYTbCA). ByabTe 04eHb OCTOPOXHbI: ropsyee
Macrno (up) MOXET BbI3BaTb CEPbE3HbI OXOT.

» VcnonbayiTe yally ans OHAK0 TOMbKO €

HarpeBaTeNbHbIM 31EMEHTOM U3 KOMMNNEKTa NOCTaBKM.
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Bcerpa BbIHMMaIATe WTENCENbHYH BUMKY U3
po3eTku:

- nmocrne UCMONb30BaHUS;

- npu no6on Henonagake;

- korga npubop He HaXoAMTCS NOA NPUCMOTPOM;
- nepep YMcTKom npubopa.

Hukoraa He TSHWUTE 3a LWHYP, Y4TOBbI BbIHYTH BUMKY 13
po3eTku, GeprUTECH TONBKO 3a BUTKY.

/13roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@
NOBPEXEHS, NPOU3OLLELILIME BCIIEACTBUE
HenpaBWbHOTO UCMOMb30BaHUS Npubopa nnm
HeCcoObmioAeHNs MOMNOXEHUN 4aHHOTO PYKOBOACTBA.

BkntoueHue

I'Iepe,q nepBbIM NPUMEHeHNeM npudopa
CHumuTe ¢ npubopa Bce ynakoBOYHbIEe MaTepuansl u
HaKknemkm.
Mepen nepebIM NpuMeHeHrem npubopa ouncTuTe
OCHOBaHWE 1 apOyHyt0 NOBEPXHOCTb [i151 BbINEYKM
ONMHOB BNAXHOM TKaHbHO.
Mporpeitte npubop C yCTaHOBNEHHOM XapOUYHOI
NOBEPXHOCTBIO 315 BbiNeYku BnnHOB Be3 TecTa B
TeyeHne npumepHo 10 MUHYT, YTObbI yCTpaHUTh 3anax,
KOTOPbI 06BIYHO NOSBNAETCA NPY NEPBOM BKIIOHEHIN
(Npw 3TOM BO3MOXHO Talcke NosiBNeHne HebonbLLIOro
Konu4ecTBa AbiMa). 1o 3TON NPUUNHE HYXHO
obecneynTb COOTBETCTBYIOLLYO BEHTUMALWIO, OTKPbIB
OKHa unu Aepu 6ankoHa.
lMocne aToro ouncTute npubop, BKMoYas BCe ero
OTAenbHbIe YacTy, Kak ykasaHo B pasaene « Obwull
yX00 U Yucmkay.

Korpa unankaTopHas namnoyka roput:

kpacHbim ceeTom = [Tpnbop pasorpeBaeTcs.

cvHUM cBeTom  =» [lpubop gocTur Temnepatypel,
YCTaHOBMEHHON TEPMOCTaTOM.

Wcnonb3oBaHue

anI'OTOBneHMe ¢doHgto
Hanonnute vawy Ans ¢oHA0 pacTUTenbHbIM MacioM
(»wpom), BynboHOM, cbipoM Unm Lwokonagom. Obpatute
BHUMaHWe Ha MHGopmaLmio 06 YpOBHE HaMOMHEHNS
Yallm, NPUBEAEHHYIO HIKE.
MocTasbTe Yaly Ans OHAK0 Ha KOH(OPKY.
YCTaHoBWTE 3aLLUTY OT BpbIar.
MogkmiounTe npubop Kk ceTu.

Mpuezomosnexue 080WHO20 (MACHO20) (hOHOI C
pacmumeanb/M Macrom unu xupom
Mpumeyanre. OBbeM HanoMHeHUs YaLun JOmKeH bbiTb
mexgy metkamn MIN u MAX.
YcTaHoBuTe TepmocTar B nonoxeHune MAX.
Mpexae Y4em NonoXuTL NPOAYKTLI B YalLly,
npeABapuUTenbHO pasorperTe Macno UM kvp B
TEYEHNEe NPUMEPHO 25 MUHYT.
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HpueomoeneHue 080WHO20 (MsiCHO20) ¢hoHOK C BYIIbOHOM
Mpumeyanme. O6bem NpoagyKTOB B YaLle JOmKeH ObiTb
mexay metkamu MIN n MAX.

YcTaHoBuTe TepmocTar B nonoxeHune MAX.
Mpexae Yem NoNoXUTL B Yally NPOAYKTbI,
npegBapuTenbHO pasorpeiite 6YNboH B TEYEHME
npumepHo 10 MUHYT.

HpueomoeneHue CbIPHO20 (hoHOH
KonuuectBo npoaykTa B yalle JOMKHO BbiTb HE MeHee
200 r 1 He 6onee 400 .
YcTaHoBuTe TepmocTar B nonoxenne MAX u nocTosHHO
nepemeLLnBaliTe CbIp, MoKa OH He pacmnaBuTCs.
lMocne 3TOro ycTaHoBMTE TEPMOCTAT B CPELHEE
MoNoXeHwe.

HpueomoeneHue wokonadHo20 hoHOK
KonuuectBo npoaykTa B yalle JOMKHO BbiTb HE MeHee
200 r 1 He 6onee 500 T.
YcTaHoBuTe TepmocTar B nonoxeHune MAX.
Paanomaiite Lokonap, Ha Kyco4kv M MOCTOSIHHO
nepemeLLnBaliTe, Moka OH HE pacrnaBuTCs.
Mocne aToro ycraHoBMTe TepmocTaT 0bpaTHO B
MONOXEHNE HEMHOTO MoBbiLLe MeTku MIN.

Hacagute npogykT Ha BUMOYKM Ans OOHAI0 1 akkypaTHO
MOMECTUTE WX B YaLlly.

3aKkoH4MB NpUroTOBNEHNE POHAK, YCTAHOBUTE
TepmocTat 0bpaTHo B nonoxeHne MIN n oTkntoumnTe
npubop OT ceTu.

I'Ipwroroaneuue 6nuHoB
YCTaHOBHTE XapOUHyto NOBEPXHOCTb N5 BbINEYKM
6n1HOB Ha KOHEOPKY.
BcTaBbTe LTencenbHyto BIMKY B CTEHHYIO PO3ETKY.
YCTaHoBHMTE TEPMOCTAT B HYXHOE MONOXEHE.
3aropaeTcs kpacHas MHANKATOpHas Namnoyka.
IMpomcxoauT pasorpeBaHue npubopa.
Mocne pocTkeHnst 3afaHHol paboyei TemnepaTypbl
CBET MHAMKATOPHON NamMnoYkn MEHSETCS Ha CUHUA.
Bbinelite HebonbLLYI0 NOPLMI0 BAMHHOTO TecTa Ha
KapouHyto MOBEPXHOCTb 1 PABHOMEPHO pacnpeenuTe
€ro o NOBEPXHOCTY NPK MOMOLLM NIONATKK AN
pa3rnaxuBaHus, fjenas Kpyroble [BUKEHMS.
Yrobbl nopaepxvBaTh TEMnepaTypy roToBkv Ha
NOCTOSIHHOM YPOBHE, Npnbop ByaeT nepuognyecky
OTKNIOYATLCA M BKIKYATLES, 0 Yem byaeT
CBMLETENbCTBOBATHL YepeoBaHne KpacHoro i CUHEro
CcBEeTa MHANKATOPHON NaMMOYKM.
BbinekaiiTe, noka TeCTO He NepecTaHeT ObiTb TEKyYNM,
a 6nH MoxHo byzeT nerko nepemelLaTh No XapoyHoN
MOBEPXHOCTU.
MopcyHbTe nonatky Ans nepesopaynBaHns nog 6nux,
MPUNOSHUMUTE €ro W NepeBepHuTE.
O6xapbTe KpaTKOBPEMEHHO C APYroi CTOPOHbI 40
rOTOBHOCTU. YT06bI NPOBEPUTL FOTOBHOCTb, CrErka
npunoaHUMIUTE 6RH NonaTkon ANs NepeBopaynBaHNS.



B fomkeH BbiTb rOTOBBIM, HO HE NOAPYMAHEHHbBIM: B
TakoM COCTOSIHUW €0 Nerye CBEPHYTb UMM CKpYTUTb.
CHumMUTE BAIMH € XaPOYHON NOBEPXHOCTH.

[Monoxwute B 6rH HauMHKY UNW pacnpegenuTe ee no
MOBEPXHOCTM BNMHa, 3aTeM CBEPHUTE UMK CKPYTUTE €ro.
Ecnu creneHb noppymsiHMBaHNs BaC He yA0BNETBOPSET,
oTperynupyiTe, npu NOMOLYyM perynsropa
TemnepaTypbl, TeMnepaTypy roToBki Nepea Bbineykoi
cneaytowyero 6nmHa.

Ecnn 6nuHoB Gonblue He TpebyeTcs, ycTaHoBUTE
perynstop TemMnepatypbl 06patHo B nonoxenue MIN.
BbIHbTe BUNKY 113 CTEHHON po3eTku 1 fainTe npubopy
OCTbITb

I'IonesHble COBETbI
Y106kl TECTO HE NpUIMNANo K nonatke Ans
pa3rnaxuBaHms, ee HYXHO Crerka CMOYUTb.
[Mpy BbinekaHm nepBbIX HIMHOB pekoMeHayeTcs
ncnonb30BaTh HeMHOro Gonblue TecTa, Tak kak bonee
TOnCThle 6NMHbI Nerye nepemeLyars.

PeuenTbl

Cnapgkue 6nuHbI

UHepedueHmb!

250 r myku

4 anua

500 mn monoka

1 cTomnoBas NoXka BaHWIMbLHOTO caxapa
"> YaliHOM NOXKY COMK

PowmoBas acceHums

50 r pacTonneHHoro CAIMBOYHOrO Macna

[puzomognerue

CwmelLuaiiTe pyyHbIM BrnieHaepom MyKy, siiLa, MOMoko,
BaHWNbHbIIA caxap v conb. [lobaBbTe POMOBYHO SCCEHLINIO U
pacTonneHHoe CrMBOYHOE Macro 1 B3beiTe [0 NonyyeHns
HEXHOWN opHopoaHoi cmecy. MNepen Bbineykon 6rMHOB
BbIEPXKNUTE TECTO MPUMEPHO OAMH Yac.

[enukatecHble onagbu
UnepedueHmb|

250 r rpeyHeBon MyKu

1 q1uo

350 mn mornoka

350 mn xonoaHoi Bofbl

1 YaitHas noxka conu

50 r pacTonneHHoro CAMBOYHOrO Macna

[pueomogneHue

CmewaiTe py4HbiM GneHaepom MyKy, SiLIo, MOMOKO,
BOAy 1 conb. [lobaBbTe pacTonneHHoe CMBOYHOE Macno
11 B30eliTe 4O NOMy4EHUS HEXHOM OJHOPOLHON CMECH.
lMepen BbINeuKoi oNaauil BolaepxuTe TeCTO NPUMEPHO
OfMH Yac.

SEVERIN

OGu.wm yX0[ U Y1CTKa
[Nepen uncTkoit oTkmMouNTE NPUBOP OT CETU U AailTe emy
OCTbITb.
Yro6bI n36exaTh pUCKka SNEKTPUYECKOro yaapa,
He MoiiTe 0CHOBaHMe NpUbopa XMAKOCTAMM 1 He
norpysaiTe ero B XuaKocTy.
He ncnonbayiite ang ynctku npubopa
CUMbHOLENCTBYIOLLME UK abpasuBHbIE YACTALLME
cpeAcTBa.
CH1MUTE XapoyHYo NOBEPXHOCTb W BLIMOWTE €€ B
Tenno MbinbHoi Boge. lNocne 3Toro TwartensHo ee
BbICYLLMTE.
[Mpexae yem CHATb Yaluy Ans POHAK, NO[OXANUTE, NoKa
OHa MOMHOCTbIO OCTBIHET.
He BbInuBaiTe UCNonb30BaHHbINA XM UM Macno B
PaKOBUHY. YTUAM3NPYITE XONOAHbIN Xup (Macno)
BMeCTe C JOMaLLHAM MyCOPOM.
Yaluy, 3awuty oT 6pbI3r 1 BUMOYKM MOXKHO MbITb B
TENmMow MbIfbHON BOAE.
B nocynomoeyHoit MaLlvHe MOXHO MbITb criegytoLume
Yactu:
* yawy ans (oHaw;
+ 3aWuTy OT OpbIar.

[MonesHbIi coBer. [py NPUrOTOBAEHUN ChIPHOTO
hoHAt0 Cbip HEW3BEXHO MPUIMIHET K Yalue. Nocne
1CMONb30BaHWS HAMOMHMTE Yallly ropsiyer BOAoi,
0CTaBbTE €€ OTMOKaTb Ha HOYb, a 3aTeM BLIMOWTE,
KaK yka3aHo BbILLe.

Jlonatky ons nepeBopay1BaHns 1 fonaTky Ans
pasrnaxwsaHusi IOBEPXHOCTU NPOTMPaiiTe BaxHOMN
TKaHbt0. He MoliTe 1x B MbINbHOI BOAE.

OCHOBaHMe MOXHO O4MCTUTb CIIEXKA YBMAXHEHHOI
HEBOPCMCTOM TKaHbIO.

Yrunusauus

YCTpoiicTBa, NOMEYeHHbIE 3TUM CMBOIIOM,
X BOIDKHbI YTUA3NPOBATLCS OTAENBHO OT

JOMaLLHEro Mycopa, Tak kak OHu Copepxat
BN 10Me3Hble MaTepuanbl, KOTopble MOryT bbiTb
HanpaeneHbl Ha nepepaboTky. MpaBunbHas yTunuaaLns
obecneunBaeT 3aLLMTy OKpyXaloLLel cpeabl N 3A0POBbS
yenoseka. VHchopmaLuio Mo 3aToMy BONPOCY Bbl MOXeTe
MOMyYuTb Y MECTHbIX BlacTen U y npoaasLia
yCTpoiicTBa.
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[apaHTus

[apaHTWitHbIN CPOK Ha NPUBOPbI hupMbI ,Severin® - 2

rofa co AHs X npopaxu. B Teyerne atoro Bpemenm

Mbl 6ecnnaTHo ycTpaHumM Bce AedekTbl, BOSHUKLLNE

B pe3ynbTaTe NPOM3BOACTBEHHOrO Bpaka nnm

NPUMEHEHNS Heka4eCcTBEHHbIX MaTepuanos. MapaHTus

He pacnpocTpaHseTca Ha AeeKTbl, BOHUKLLME 13-3a
HecoOmMioeHMs PyKOBOACTBA MO 3KcnmyaTauuu, rpyboro
obpalLermsi ¢ npubopom, a Takke Ha Bbromecs
(cTeknsHHbIE 1 Kepamuyeckue) YacTu. [laHHas rapaHTVs He
HapyLLaeT BaLLMX 3aKOHHBIX NPaB, a Takke NobbIX ApyriX
npaB NoTpebuTens, yCTaHOBNEHHbIX HaLMOHamNbHbIM
3aKOHOZATENbCTBOM, PErynupytoLLMM OTHOLLEHNS,
BO3HYKalOLWe Mexay noTpebutensmm n npoaasLamm

npv Npoaaxe ToBapoB. [apaHTIA aHHYNMpyeTes, ecni
npnbop PEMOHTUPOBANCS He B Yka3aHHbIX HAMI MyHKTax
CepBUCHOro 0bcnyxmBaHNs. Bbl MoxeTe no noyte
0TNpaBuUTb NPUBOP C NEPEYHEM HEMCTIPABHOCTEN 1
NPUNOXEHHbIM KACCOBLIM YEKOM Ha HaLl 6rvbkaiLLni nyHKT
cepBucHoro obcnyxusanms. Kakvue-nnbo AononHuTENbHbIE
rapaHTUv NpoAaBLia 3aBOOM-M3rOTOBUTENEM HE
MPUHAMAIOTCS.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Servicios post-venta
Centros de servico

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko
Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppic

SEVERIN Service

Réhre 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
E-Mail: service@severin.de

Kundendienst Ausland

Algérie

SARL GROUPE YAHIA

Zone d'activité n°62 A commune
d'ain smara - constantine
RCN°04B0066121

ALGER

Austria

Silva-Schneider Handelsgesellschaft GmbH
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.:+43(0) 624673581

Fax:. +43(0)6246/72702

E-Mail: office@silva-schneider.at

Belgique/Belgie
BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel.: 43256715451
Fax: +3256 70 0449

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel.: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651062

Bulgaria

Pirita Ltd

1 Angel Kanchev, 5th floor

1000 Sofia, Bulgaria

Tel: 43592973 1131,9735533
Fax: +359 2 944 96 49

E-Mail: vihra.koleva@pirita.bg

China

Ningbo Autin Electric Appliance C0.LTD
B4-061/062 NO,181 Exhibition Road,
Jiangdong District, Ningbo

Tel.: +86 400 166 0336

Fax.: +86 0574 55331669

Web: www.nbautin.com.cn

Web: www.autin.com.cn
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Czech Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova 618

(Z 25067 Klecany

Tel.: +420233 5594 74
Fax: +420 233 55 8159

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
E-Mail: info@fh-as.dk

Estonia:

Renerki Kaubanduse 0U
Tammsaare tee 1348

Tallinn, Estonia

Tel.: +3726512222

E-Mail: klienditeenindus@renerk.ee

Espana

Severin Electrodomésticos Espana S.L.

(.C.'Las Higueras

Plaza Miguel de Cervantes s/n
45217 UGENA

Tel.: 925513405

Fax: 925 5419 40

E-Mail: severin@severin.es
Web: http://www.severin.es

Espaiia - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel.:922 20 58 00

Fax: 922 20 5900

E-Mail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Sinimdentie 8B (4th floor)
02630 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9 867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

France

SEVERIN France Sarl
Service-Aprés-Vente

4, rue Denis Papin

67400 lllkirch-Graffenstaden
Tél.:03 88476208

Fax: 03 88 47 62 09

E-Mail: sav@severin.fr

Web: http://www.severin.fr

Greece
BERSON / C. Sarafidis Bros S.A.

Thessaloniki

Agias Anastasias & Laertou str.
57001 Pylaia

tel. 2310-954020

Athens

47, Agamemnonos str.
17675 Kallithea

tel. 210-9478773

BERSON / AOI K. Sapagi6n AEBE

Oeooatovikn

Ayiag Avaotaoiag & Aaéptou
57001 Muhaia

. 2310954020

Abrva
Ayapépvovog 47
17675 Kalibéa
Tnh. 210-9478773

Iceland

Heimilistaeki ehf
Sudurlandsbraut 26
15-108 Reykjavik Iceland
Tel.: +354 5691520

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.:009821 - 77616767

Fax: 009821 - 77616534
E-Mail: Info@iranseverin.com
Web: www.iranseverin.com

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co., Meath

Tel.: 046 94 83100

Fax: 046 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

ASSISTENZA POST-VENDITA
NUMERO VERDE 800224155
E-Mail: assistenza@severinitalia.it

Indonesia

PT. Setai Modern Elektronik
Email.: info@severin.co.id
Web.: www.severin.co.id
Jakarta

Komp. Glodok Plaza Blok F No. 9, JI. Pinangsia Raya,

Jakarta Barat

02165911888 /021 6592889

Medan

JI. Apel No. 88 Kom. Cemara Asri
0616620186 / 0616625836

Surabaya

Pergudangan Mutiara Margo Mulyo Indah,
Blok DCNo. 2

Telp: (031) 7491012, (031) 749 1016
Banjarmasin

Pergudangan Sumber Baru JIn A. Yani KM 17.9 Gudang

B 15, Gambut

05116730101

Tangerang

JI. Industri Raya Ill Blok AD No. 3, Cikupa
0215902219-21

Cirebon

JI. Dukuh Semar No. 61

0231209470

Pontianak

Pergudangan Mega Bispak No A3

JI. Ahmad Yani Paritengkorak RT01 RWO1
05618123701



Jordanien

Terb for Trading

Dr.Waleed Maraga commercial center, Level 1
Khalda , Amman Zip code : 11953

Tel : +962 6 5346429

Fax: +962 6 5341706

Mob Jordan : +962 797426108

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building PO. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel.: +965 4810855

Latvia

SIAGTCL BALTIC
Piedrujas iela 7

LV - Riga 1073

Tel.: +37129119989
Fax: +37167297769

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel.: +961 1244200

Fax:+966 1253535

E-Mail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d"Eau
3364 Leudelange

Tel.: +352 37 94 94 402
Fax: +352 37 9494 400

Macedonia

Agrotehna

St. Prvomajska BB

1000-Skopje

MACEDONIA

E-Mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel.: +3892/24 45009 or - 019
Fax: 38922463270

Magyarorszag

Dora-Land Kft.

2161 Csoméd Szent Istvan utca 13.
Tel.: (+36)70-884-9477

E-mail: sales@doraland.hu

Malta
Crosscraft Co Ltd
Valletta Road
Paola. PLA1511
Malta
Tel:+356 21805805
+356 79498432
E-Mail: clyde@crosscraft.com.mt

Maroc

BS Cast

15, Rue Jules Cesar
Résidence Sofia

RDC Roches Noires
(asablanca

Fax: 4212522244034

TEL Port: +2126 6128 60 88

Nederland

Severin Nederland B.V.
Witteweg 60

1431GZ Aalsmeer

Tel.: +31297-347054
E-Mail: info@severinnl.com

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trollasveien 34
1414Trollasen

Tel.: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
E-Mail: info@fh-as.no

Oman

AAK&Partners L.L.C.

P.0 Box:-1650, Muttrah
Postal Code - 114
Sultanate of Oman

Tel.: +968 24834470

Fax.: +968 24835186
E-Mail: aakpllc@gmail.com

PERU

SEVERIN PERU

208 Circunvalacion del Golf Avenue
Office 301-A Los Inkas Prime Tower I
Santiago de Surco , Lima - Peru

Tel.: 005112729370

E-mail.: severinperu@gmail.com

Philippines

(OLOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.

Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park
Alabang, Muntinlupa ity

Tel.: 8093441

E-Mail: severinconsumercare@colombophils.com.ph

Polska
Severin Polska Sp.z 0.0.
E-Mail: reklamacje@severin.pl

Serbia

Refot B

Péinjska 17,

11000 Beograd, Stbija

Tel.: +38111744-7038
E-mail: www.refot.com

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010

Web: www.beste.com.sg
E-Mail: info@beste.com.sq

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel.: +386 15421927
Fax: +386 1542 1926

SEVERIN

Slowak Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova 618

(Z 25067 Klecany

Tel.: +420233 559474
Fax: +420 233 558159

South Africa

AL&CD Ashley (PTY) Ltd.

3rd Floor, Grove Exchange

9 Grove Avenue

Claremont

South Africa

7708

Tel: +27 216740294

Fax: +27 216740295

Web: http://www.alcdashley.co.za
Mail: service@alcdashley.co.za

Svenska

Rakspecialisten HS
Mallevingsgatan 34

21420 Malmd

Tel.: +46 40120770

Fax: +46 406110335

E-Mail: info@rakspecialisten.se

Switzerland
SPCElectronics AG
Mavenstrasse 12
CH—9015 St. Gallen
Tel.: +4171227 9999
E-Mail: info@spcag.ch

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

E-Mail: askverasu@verasu.com

United Kingdom

Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: 01204 558160

Fax: 01204 558169

E-Mail: office@homespares.co.uk
Web: www.homespares.co.uk

Vietnam

BRAND PARTNER

CTYTNHH DOITACNHAN HIEU
2/7NGUYENTHANHY

DA KAO WARD, DISTRICT 1

HO CHI MINH CITY, VIETNAM
Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

E-Mail: info@brandpartner.vn
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SEVERIN Elektrogerdte GmbH
Rohre 27

D-59846 Sundern

Tel +492933982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de

www.severin.com

SEVERIN
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Technische Anderungen vorbehalten. / Model specifications are subject to change.



