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HERZLICHEN GLUCKWUNSCH!

Herzlichen Gliuckwunsch zum Erwerb dieses Bestron-Produktes.

In dieser Gebrauchsanweisung erlautern wir die Funktion und die
Benutzung. Lesen Sie somit diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat benutzen. Verwenden Sie das Gerat nur
so, wie es in der Gebrauchsanweisung beschrieben ist. Bewahren Sie
die Gebrauchsanweisung danach sorgfaltig auf.

Bei einem Defekt:

Sollte das Gerat unverhofft einen Defekt aufweisen, versuchen Sie
dann nie, die Reparatur selbst vorzunehmen. Lassen Sie Reparaturen
immer von einem qualifizierten Mechaniker ausfuhren.

Benutzung durch Kinder:

» Dieses Gerat darf von Kinder alter als 8 Jahren und Personen mit
vermindertem korperlichen, sinnlichen oder geistigen Vermogen
oder Mangel an Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, aber nur
unter Beaufsichtigung oder wenn sie ber die sichere Benutzung
des Gerates aufgeklart wurden und dessen mdégliche Gefahren
verstehen.

» Die Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durchgefuhrt
wergen, auler wenn sie alter als 8 Jahre sind und beaufsichtigt
werden.

+ Halten Sie das Gerat und das Kabel auRerhalb der Reichweite von
Kindern bis 8 Jahren.

* Kinder mussen im Auge behalten werden, um sich dessen sicher
zu sein, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

WAS SIE UBER ELEKTROGERATE WISSEN MUSSEN

+ Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung der auf dem Typenschild
eines Elektrogerates angegebenen Netzspannung entspricht, bevor
Sie es benutzen.

» Kontrollieren Sie, ob die Steckdose, an die Sie ein Elektrogerat
anschlie3en, geerdet ist.

» Stellen Sie Elektrogerate immer an einer Stelle auf, an der sie nicht
fallen kdnnen, und auf einen stabilen und ebenen Untergrund.

+ Bestimmte Teile eines Elektrogerates konnen warm oder manchmal
heil® werden. Beruhren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu
vermeiden.

» Sorgen Sie daflr, dass Ihre Hande trocken sind, wenn Sie ein
Elektrogerat, ein Kabel oder einen Stecker berthren.

» Elektrogerate mussen zur Vermeidung einer Feuergefahr ihre
Warme abgeben kdnnen. Sorgen Sie somit dafur, dass das Gerat




ausreichend frei ist und nicht mit brennbarem Material in Kontakt
kommen kann. Elektrogerate durfen nie bedeckt werden.

« Sorgen Sie daflr, dass Elektrogerate, Kabel oder Stecker nicht mit
Wasser in BerUhrung kommen.

+ Tauchen Sie Elektrogerate, Kabel oder Stecker nie in Wasser oder
eine andere Flussigkeit.

* Fassen Sie Elektrogerate nie an, wenn sie ins Wasser gefallen
sind. Ziehen Sie direkt den Stecker aus der Steckdose. Benutzen
Sie das Gerat nicht mehr.

« Sorgen Sie daflr, dass Elektrogerate, Kabel und Stecker nicht mit
Hitzequellen, wie zum Beispiel eine heille Kochplatte oder offenes
Feuer, in BerUhrung kommen.

» Lassen Sie Kabel nie Uber den Rand der Anrichte, Arbeitsplatte
oder einen Tisch hangen.

« Ziehen Sie den Stecker immer aus der Steckdose, wenn Sie das
Elektrogerat nicht benutzen.

* Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen, ziehen Sie dann
am Stecker selbst und nicht am Kabel.

+ Kontrollieren Sie regelmafig, ob das Kabel des Elektrogerates
noch intakt ist. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel Be-
schadigungen aufweist. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es
vom Hersteller, einem technischen Kundendienst oder einer Person
mit einer ahnlichen Qualifikation ersetzt werden, um jede Gefahr zu
vermeiden.

« Das Gerat darf nicht mittels eines externen Zeitschalters oder
durcdh ein separates System mit Fernbedienung eingeschaltet
werden.

WAS SIE UBER DIESES GERAT WISSEN MUSSEN

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat im Freien benutzen.

+ Benutzen Sie das Gerat nie in feuchten Raumen.

* Reinigen Sie das Gerat nach der Benutzung grindlich (siehe
Reinigung und Wartung).

» Lassen Sie das Gerat bei der Benutzung niemals unbeaufsichtigt.

* Verschieben Sie das Gerat keinesfalls in eingeschaltetem Zustand

« oder wenn es noch warm ist. Schalten Sie das Gerat zuerst aus
und lassen Sie es stehen, bis es abgekihlt ist.

» Sorgen Sie dafur, dass um das Gerat herum (mindestens 10 cm)
und Uber dem Gerat (mindestens 30 cm) ausreichend Platz ist.

+ Teile des Gerats kdnnen wahrend der Benutzung heil® werden.
Verwenden Sie zum Offnen und Schlieen des Deckels darum
immer den Handgriff.

* Legen Sie keine schweren Gegenstande auf den Deckel, um das
Gerat geschlossen zu halten.
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* Vermeiden Sie, dass wahrend oder direkt nach der Benutzung
Wasser auf die heiRen Backflachen gelangt. Die Backflachen
kdénnen sich dadurch verformen.

« Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe eines Vogelkafigs. Bei
der Erwarmung der auf den Back-flachen befindlichen Antihaft-
sc?}ich_t I;ann ein Stoff freigesetzt werden, der fur Vogel unange-
nehm ist.

UMWELT

E «  Werfen Sie Verpackungsmaterial, wie zum Beispiel Plastik

und Karton, in die dazu bestimmten Container.

* Dieses Produkt am Ende der Nutzungsdauer nicht als
normalen Haushaltabfall entsorgen, sondern bei einer
Sammelstelle zur Wiederverwendung von elektrischem und
elektronischem Gerat. Achten Sie auf das Symbol auf dem
Produkt, der Gebrauchsanweisung oder Verpackung.

* Die Materialien kdbnnen wie angegeben wiederverwendet
werden. Durch |hre Hilfe bei der Wiederverwendung, der
Verarbeitung der Materialien oder anderen Formen der
Nutzung des alten Gerates leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.

* Informieren Sie sich bei der Gemeinde nach der richtigen
Sammelstelle bei Ihnen in der Nahe.

CE-KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Produkt erfullt die Bestimmungen in den folgenden
europaischen Richtlinien auf Sicherheitsgebiet:

+ EMV-Richtlinie 2014/30/EU
* Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
* RoHS-Richtlinie 2011/65/EU
R. Neyman

Quality control
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FUNKTION - Allgemein

Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch vorgesehen und nicht fiir die professionelle Verwendung.

1. Deckel 5. Bereitschaftanzeige (“Ready”, griin)
2. Griff 6. Temperatureinstellung

3. Backflachen oben 7. Betriebskontrollleuchte (“Power”, rot)
4. Backflachen unter 8. Kabel mit Stecker

BENUTZUNG - Erste Verwendung

1. Entfernen Sie die Verpackung.

2. Reinigen Sie der Backflachen, um eventuelle Reste des Herstellungsprozesses zu entfernen (siehe
,Reinigung und Wartung“). Trocknen Sie sie anschliefend grundlich ab.

3. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und lassen Sie das Waffeleisen 10 Minuten aufheizen.
So entfernen Sie den eventuell vorhandenen Verpackungsgeruch aus dem Gerat.

ACHTUNG:

» Beider ersten Verwendung des Gerats konnen eine leichte Rauchentwicklung sowie ein spezieller
Geruch entstehen. Das ist normal und geht von selbst wieder weg. Sorgen Sie fUr ausreichende Belliftung.

e Halten Sie Vogel vom Gerét fern, wenn dieses in Betrieb ist. Bei der Erwarmung der Antihaftschicht
auf der Backplatte kann ein Stoff freigesetzt werden, der fiir Végel schadlich ist.

BENUTZUNG - Vorbereitung

-

Stellen Sie das Gerat nach auf eine flache, stabile und hitze-

bestandige Oberflache. Light  +135°C

2. Schlielen Sie den Deckel. \

3. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die Anzeigelampe +150°C
“Power” und “Ready” gehen an.

4. Drehen Sie den Thermostatknopf auf die gewtinschte Stufe. +165°C
Wenn die Bereitschaftanzeige “Ready” ausgeht, ist die —
gewunschte Temperatur erreicht.

+180°C
/ +215°C

®Dark
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BENUTZUNG - Waffeln backen

Bereiten Sie den Waffel-Teig nach Rezept.

Heizen Sie das Gerat wie im Abschnitt ,Vorbereitung“ beschrieben vaor.

Fetten Sie beide Backplatten ein. Verwenden Sie zum Verteilen des Ols oder der Butter einen Pinsel.
Geben Sie die gewiinschte Teigmenge auf die unterste Backflache. Achten Sie darauf, dass der Teig
nicht tber den Rand der Backplatte lauft.

Schlieen Sie den Deckel und backen Sie die Waffeln, bis sie die gewiinschte Farbe haben. Die
normale Zubereitungsdauer betragt ungefahr 3 -5 Minuten. Diese hangt vom verwendeten Teig

und Ihrem personlichen Geschmack ab. Lassen Sie das Gerat beim Backen geschlossen, denn
zwischenzeitliches Offnen kann das Aussehen der Waffeln nachteilig beeinflussen.

Offnen Sie das Gerat erst, wenn die Waffeln fertig sind.

Nehmen Sie die Waffeln vorsichtig mit einem hitzebestandigen Holz- oder Kunststoffspatel heraus, um
die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen.

ACHTUNG
Die Waffeln sind heif3.
» Verwenden Sie nie Metallspatel, Messer oder Gabeln. Diese beschadigen die Antihaftschicht.

o hwb=

No

8. Wenn Sie fertig mit dem Backen sind, dann ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und 6ffnen Sie
das Gerat, um die Backplatten abkuhlen zu lassen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

2. Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Falls erforderlich kénnen Sie das Gerat mit
Seifenwasser reinigen. Achten Sie darauf, dass keine FlUssigkeit in das Gerat gelangt.

3. Trocknen Sie das Gerat nach der Reinigung griindlich ab.

4. Verstauen Sie das Waffeleisen.

ACHTUNG
Sorgen Sie dafir, dass das Gerét bei der Reinigung nicht an die Steckdose angeschlossen ist.

* Verwenden Sie zur Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel oder scharfen
Gegenstande (wie Messer oder harte Bursten).

» Tauchen Sie das Gerat, das Kabel und den Stecker des Gerats nie in Wasser oder andere
Flissigkeiten.
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GARANTIEBESTIMMUNGEN

Bestron handhabt unter den folgenden Bedingungen eine Garantie von 60 Monaten ab Kaufdatum gegen
Defekte, die durch Herstellungs- und/oder Materialfehler entstanden sind.

1. Im genannten Garantiezeitraum werden keine Kosten fiir Arbeitslohn und Material berechnet.
2. Die unter der Garantie ausgefiihrte Reparatur verlangert nicht die Garantiefrist.
3. Defeé(te Zubehorteile oder bei Umtausch die defekten Gerate selbst werden automatisch Eigentum
von Bestron.
4. Die Garantie gilt ausschlieRlich fir den ersten Kaufer und ist nicht tGbertragbar.
5. Die Garantie gilt nicht fir einen Schaden, der entstanden ist durch:
Unféalle
falsche Benutzung
Verschleily
Verwahrlosung

Fehlerhafte Installation

Anschluss an eine andere Netzspannung als die, die auf dem Typenschild genannt ist

Unautorisierte Veranderung

Von nicht qualifizierten Dritten ausgefiihrte Reparaturen

Benutzung entgegen den geltenden gesetzlichen, technischen oder Sicherheitsnormen

Unsorgfaltigen Transport ohne geeignete Verpackung oder anderen Schutz

6. Ein Anspruch auf Garantie kann nicht erhoben werden bei:

» Einem Schaden wahrend des Transports

»  Der Entfernung oder Anderung der Seriennummer des Gerates
7. Von der Garantie ausgenommen sind:

*  Kabel

* Lampen

»  Zubehorteile aus Glas

8. Die Garantie berechtigt neben dem Ersatz beziehungsweise der Reparatur der defekten Zubehorteile
nicht zu irgendeiner Erstattung eines eventuellen Schadens. Bestron kann nie fiir einen eventuellen
Folgeschaden oder irgendwelche andere Konsequenzen, die durch oder in Bezug auf das von ihr
gelieferte Gerat entstanden sind, haftbar gemacht werden.

9. Der Garantieanspruch kann nur bei Ihrem (Web-)Handler oder direkt beim Bestron Kundendienst
geltend gemacht werden. Senden Sie ein Gerat nicht ohne vorherige Riicksprache zuriick. Das
Paket kann dann abgelehnt werden und eventuelle Kosten gehen zu Ihren Lasten. Nehmen Sie
erst fur Anweisungen, wie Sie das Gerat einpacken und versenden missen, Kontakt auf. Jedem
Garantieanspruch muss der Kaufbeleg beigefiigt werden.

SERVICE

Sollte sich unverhofft eine Stérung ergeben, dann kénnen Sie mit dem BESTRON-Kundendienst Kontakt
aufnehmen: www.bestron.com/service
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REZEPTE FUR WAFFELN

Waffeln (Schnell-Variante)

Zutaten fiir 10-12 Portionen
e 500 Gramm Mehl

1 Packchen Backpulver
150 Gramm Butter

4 Eier

100 Gramm Zucker

1/4 Liter Milch

1 Packchen Vanillezucker
1 Prise Salz

Zubereitung

Mehl und Backpulver mischen. Die Butter schmel-
zen lassen. Die Eier schaumig rihren, den Zucker
hineinriihren, Milch, Salz und Vanillezucker unter-
rihren und nun die wieder abgekiihlte Butter dazu-
geben und alles gut vermischen. Zuletzt das Mehl
grindlich unterrihren. Das Waffeleisen erhitzen
und die Waffeln 2 - 3 Minuten lang backen.

Belgische Waffeln (Milch-Wasser-Variante)

Zutaten fiir 7-9 Portionen
120 g Zucker

» 2 Eier

+ 350 g Mehl

* 1 TL Zitrone(n) - Schale
(unbehandelte Zitrone!), abgriebene
Y2 Pck. Vanillezucker

1 Prise Salz

150 ml Milch, (3.5% Fett)
2 Pck. Backpulver
Lauwarmes Wasser

Zubereitung

Butter, Zucker, Zitronenschale, Vanillezucker schau-
mig rihren, langsam die Eier dazugeben, Mehl und
Backpulver mischen, im Wechsel Mehl und Milch zu
der Teigmasse geben und soviel Wasser hinzufi-
gen, dass ein flussiger Teig (wie Pfannkuchenteig)
entsteht. Teig ca. 20 min ruhen lassen und dann
nochmals gut verrihren.Waffeleisen vorheizen und
etwas einfetten. Waffeln einzeln ausbacken und mit
einer Zimt- Zucker-Mischung bestreuen.

Waffeln (Créme Fraiche-Variante)

Zutaten fiir 5-7 Portionen

* 125 g Créme fraiche

125 g Butter

6 Eigelb

250 g gesiebtes Mehl (Typ 405)
1 Prise Salz

6 Eiweil’

1 Vanilleschote

100 g Puderzucker

Zubereitung

Creme fraiche leicht erwarmen. Butter schaumig
schlagen und Eigelb unterriihren. Mehl mit Salz mi-
schen, nach und nach im Wechsel mit der Créme
fraiche zur Buttermischung geben, bis ein dick-
flissiger Teig entsteht. Das Eiweil3 steif schlagen
und unter den Waffelteig heben. Den Teig etwa 30
Minuten ruhen lassen. Den Teig portionsweise im
eingefetteten Waffeleisen backen. Das ausgekrat-
zte Mark einer Vanilleschote mit Puderzucker ver-
mischen und Uber die frisch gebackenen Waffeln
sieben. Bei Bedarf mit geschlagener Sahne und
Schattenmorellen beziehungsweise Sauerkirsch-
marmelde servieren.
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FELICITATIONS !

Nous vous félicitons pour I'achat de votre produit Bestron. Dans le

résent manuel d’utilisation, nous vous expliguons comment celui
onctionne et comment vous devez ['utiliser. Nous vous invitons
par conséquent a lire attentivement les instructions d’utilisation
avant d'utiliser I’ap?areil. Lorsque vous ['utilisez, prenez soin de
suivre parfaitement les instructions d’utilisation. Conserver-les
précautionneusement.

En cas de dysfonctionnement :

Si 'appareil devait malencontreusement ne plus fonctionner, n‘'essayez
jamais de le réparer vous-méme. Vous devez laisser le soin de le faire
a un réparateur/technicien qualifié.

Utilisation par des enfants :

* Le présent appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8
ans et par des personnes dont les facultés physiques, sensorielles
ou psychiques sont diminuées ou des personnes n’ayant ni
I'expérience ni les connaissances requises, a condition toutefois
qu’une personne s’assure gu’ils/elles ont pris connaissance des
instructions permettant de I'utiliser en toute sécurité et qu’ils/elles
ont conscience des dangers potentiels.

* Le nettoyage et I'entretien ne peuvent étre effectués par des
enfants de moins de 8 ans. Les enfants de plus de 8 ans doivent
étre sous la surveillance d’'un adulte.

» Conservez I'appareil et le cable hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

* Veillez a toujours surveiller les enfants de sorte a vous assurer
gu’ils ne jouent pas avec 'appareil.

CE QUE VOUS DEVEZ SAVOIR AU SUJET DES APPAREILS
ELECTRIQUES

* Avant toute utilisation, vérifiez que la tension électrique du
réseau correspond a la tension électrique indiquée sur la plaque
signalétique de I'appareil concerné.

« Contrdlez que la prise a laquelle vous raccordez I'appareil
électrique est reliée a la terre.

* \Velillez toujlours a placer les appareils électriques sur une surface
stable et plane et a un endroit ou celui-ci ne peut pas tomber.

» Certains éléments d’'un appareil électrique peuvent devenir chauds
ou parfois méme brllants. Prenez soin de ne pas les toucher afin
d’éviter de vous brdler.

« Assurez-vous que vos mains sont séches lorsque vous touchez un
appareil électrique, un fil/cable ou une prise.




* Les appareils électriques doivent pouvoir libérer la chaleur qu’ils
produisent de sorte a éviter tout risque d’incendie. Vérifiez par
conséquent s’il y a suffisamment d’espace autour de I'appareil et
faites en sorte que celui-ci ne puisse entrer en contact avec du
matériel inflammable. Les appareils électriques ne doivent jamais
étre couverts.

» Assurez-vous 1ue les appareils électriques, les fils/cables ou les

n

rises n’entrent pas en contact avec de I'eau.
. 'immergez jamais des appareils électriques, des fils/cables ou
erises_ dans de 'eau ou dans un autre liquide. o
e saisissez jamais un appareil électrique lorsque celui-ci est tom-
bé dans 'eau. Débranchez-le immédiatement et ne I'utilisez plus.

» Assurez-vous que les appareils électriques, les fils/cables ou
les prises n’entrent pas en contact avec des sources de chaleur
comme une plaque de cuisson brdlante ou avec du feu.

* Ne laissez pas pendre des fils/cables sur le rebord d’'un évier, d’'un

lan de travail ou d’'une table.

. ébranchez toujours I'appareil de la prise de contact lorsque vous
ne l'utilisez pas.

* Lorsque vous débranchez I'appareil de la prise de contact, prenez
soin de tirer en saisissant la partie dure de la prise méale et non pas
en tirant sur le fil/cable.

+ Contrdlez régulierement si le fil/cable de I'appareil électrique est
encore intact. N'utilisez pas I'appareil si le fil/cable présente des
signes d’endommagement. Si le fil/cable est endommage, celui-Ci
doit étre remplacé par le fabricant, par un service technique ou par
une personne ayant une compétence/qualification similaire, ceci
afin d’éviter tout danger.

« L’appareil ne peut étre mis en marche en ayant recours a une
minuterie externe ou a un systéme sépareé avec télécommande.

CE QUE VOUS DEVEZ SAVOIR AU SUJET DE CET APPAREIL

« Soyez prudent lorsque vous utilisez I'appareil a I'extérieur.

« Nutilisez jamais I'appareil dans des pieces humides.

» Apres utilisation, nettoyez soigneusement I'appareil (voir Nettoyage
et entretien).

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant qu’il est en
marche.

* Ne déplacez jamais I'appareil pendant qu’il est en marche, ni s'il
est encore chaud. Eteignez-le d’abord, laissez-le bien refroidir, et
déplacez-le ensuite.

* Velllez a laisser un espace libre suffisant autour de I'appareil

&minimum 10 cm) et au dessus de I'appareil (minimum 30 cm).

ertaines parties de cet appareil peuvent s’échauffer fortement
pendant I'utilisation. Ouvrez et fermez donc toujours I'appareil




uniquement a l'aide de la poignée.
. ][\le posez jamais un poids sur le couvercle pour maintenir 'appareil
erme.
» Evitez de mouiller les plaques durant I'utilisation, ou juste apreés,
uand elles sont chaudes. Vous pourriez endommager une plaque
e cuisson.
+ Nutilisez pas 'appareil trop prés d’une source de voliere. Lorsque
les plaques de cuisson s’échauffent, leur revétement antiadhésif
peut dégager une substancenocive pour les oiseaux.

ENVIRONNEMENT

E + Débarrassez-vous du matériel d’emballage comme le plas-

tique et les boites dans les containers destinés a cet effet.

* Alafin de sa durée de vie, ne jetez pas ce produit comme
un simple déchet ménager mais remettez-le a un centre
de collecte de recyclage des produits électriques et
électroniques. Consultez le symbole sur le produit, le mode
d’emploi ou 'emballage.

* Les matériels/matériaux peuvent étre réutilisés comme
indiqué. En apportant votre aide au recyclage et au
traitement des matériels/matériaux ou a tout autre forme
de réutilisation d’anciens appareils, vous contribuez a la

rotection de I'environnement.

* Informez-vous aupres de votre commune pour obtenir la liste
des points de collecte a proximité de chez vous.

DECLARATION DE CONFORMITE CE

Le présent produit répond aux exigences des directives européennes
suivantes en matiére de sécurité :

e Directive CEM 2014/30/EU

e Directive Basse tension 2014/35/EU

e Directive RoHS 2011/65/EU
o

R. Neyman

Contréle qualité
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FONCTIONNEMENT - Généralités

L'appareil est destiné uniquement a l'utilisation domestique, et non a l'usage professionnel.

1. Couvervle 5. Lampe témoin prét a 'emploi (“Ready”, vert)
2. Poignée 6. Réglage de la température

3. Plaque au-dessus 7. Lampe témoin de tension (“Power”, rouge)
4. Plaque sous 8. Cordon et fiche

FONCTIONNEMENT - Premiére utilisation

1. Enlevez 'emballage.

2. Nettoyez les plaques pour enlever tout reste éventuel du processus de fabrication (voir ‘Nettoyage et
entretien’). Séchez bien.

3. Branchez la fiche et laissez le fer a gaufres préchauffer pendant 10 minutes. Ceci élimine 'odeur de
'emballage qui pourrait étre restée présente dans I'appareil.

ATTENTION :

» Lorsque vous utilisez I'appareil pour la premiére fois, une Iégéere fumée peut se développer,
accompagnée d’une odeur caractéristique. C’est un phénomeéne normal qui disparait de lui-méme. La
ventilation doit toujours étre suffisante.

* Ne laissez aucun oiseau s’approcher de I'appareil quand celui-ci est en cours d’utilisation. Lorsque la
plaque de cuisson s’échauffe, le revétement antiadhésif peut dégager une substance nocive pour les
oiseaux.

FONCTIONNEMENT - Mise en place

1. Installez'appareil sur une surface plane et stable, résistante

a la chaleur. Light +135°C

2. Refermez le couvercle. \ i

3. Branchez lafiche. Les témoins lumineux “Power” et “Ready” ___ *+150°C
s’allume.

4. Mettez le bouton de réglage de la température sur la +165°C
position désirée. Lorsque le témoin prét a 'emploi “Ready” —
s’éteint, la température désirée est atteinte.

+180°C
/ +215°C

*Dark
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FONCTIONNEMENT - Cuisson des gaufres

1. Préparez la pate selon la recette.

2. Préchauffez I'appareil, comme décrit sous ‘Mise en place’.

3. Graissez les deux plaques. Utilisez un pinceau pour répartir I'huile ou le beurre.

4. \Versez la quantité voulue de pate sur la plaque inférieure. Evitez de faire déborder la pate sur les
bords du gaufrier.

5. Refermez le couvercle et laissez les gaufres cuire jusqu’a ce qu’elles soient parfaitement dorées. La
cuisson des gaufres dure environ de 3 a 5 minutes. Cela dépend bien entendu du type de pate utilisé
et de votre godt personnel | Gardez I'appareil fermé pendant la cuisson, car si vous I'ouvrez cela
risque d’influencer I'aspect des gaufres.

6. Ouvrez I'appareil uniguement lorsque les gaufres sont prétes.

7. Sortez les gaufres a I'aide d’'une spatule en bois ou en plastique; il faut faire attention a ne pas

endommager le revétement anti-adhésif.

ATTENTION :

» Les gaufres sont trés chaudes.

* Nutilisez pas de spatule métalliques, de couteau ou de fourchette. Ceci peut endommager le revétement
antiadhésif

8. Lorsque la cuisson est terminée, débranchez I'appareil, puis ouvrez-le pour faire refroidir les plaques
de cuisson.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez I'appareil chaque fois que vous I'avez utilisé.

1. Débranchez la fiche et laissez refroidir complétement I'appareil.

2. Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide. Si nécessaire, vous pouvez nettoyer I'appareil avec de
'eau savonneuse. Assurez-vous qu’aucun liquide ne pénetre dans I'appareil.

3. Essuyez soigneusement I'appareil aprés le nettoyage.

4. Rangez 'appareil.

ATTENTION :

* L'appareil ne doit pas étre branché sur le réseau électrique pendant que vous le nettoyez.

» Nutilisez pas de détergents agressifs ou décapants ni d’objets tranchants (tels que couteaux ou
brosses dures) pour le nettoyage.

+ Nimmergez jamais I'appareil, le cordon ni la fiche dans I'eau ou tout autre liquide.
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DISPOSITIONS CONCERNANT LA GARANTIE

Le présent produit Bestron bénéficie — aux conditions ci-aprés — d’'une garantie de 60 mois suivant la date
d’achat et couvrant toute panne résultant d’'un défaut/vice de fabrication et/ou de fonctionnement.

1. Pendant la période de garantie précitée, aucun frais ne sera facturé au titre des colts de main-
d’ceuvre et de matériel.

Dommages apparus pendant le transport

Suppression ou modification du numeéro de série de I'appareil

7. Ne bénéficient pas de la garantie :

* Lesfils/cables
* Leslampes
» Les parties/composantes en verre

8. La garantie ne donne pas droit a I'indemnisation d’éventuels dommages en sus du remplacement ou
de la réparation des parties/composantes défectueuses. La responsabilité de Bestron ne peut jamais
étre engagée pour les éventuels dommages consécutifs ou pour toute autre conséquence causés
I'appareil livré par Bestron ou en relation avec celui-ci.

9. Pour faire jouer la garantie, il convient de s’adresser au vendeur (sur Internet) ou directement au
Service assistance de Bestron. N'envoyez jamais un article de votre propre initiative. Le paquet peut
étre en effet refusé et les éventuels frais seront a votre charge. Contactez d’abord le vendeur ou le
Service assistance de Bestron qui vous indiqueront comment vous devez emballer I'appareil et com-
ment I'expédier. Toute demande de mise en ceuvre de la garantie doit étre accompagnee d’une preuve
d’achat.

2. Les réparations effectuées au cours de la période de garantie n’entrainent pas de prolongation du
délai de garantie.
3. Les éléments/composantes défectueux — ou I'appareil lui-méme en cas d’échange de I'appareil — devi-
ennent automatiquement la propriété de Bestron.
4. La garantie profite exclusivement au premier acheteur et n’est pas transmissible.
5. La garantie ne joue pas pour les dommages résultant :
» D’accidents
» D’une utilisation inappropriée
+ Del'usure
* D’une manipulation négligente
» D’une installation erronée
» Du raccordement a un réseau électrique autre que celui indiqué sur la plaque signalétique
»  De modifications non autorisées apportées a I'appareil
» De réparations effectuées par des personnes non qualifiées
» D’une utilisation contraire aux normes légales, techniques ou de sécurité s’appliquant
« D’un transport négligent sans utiliser un emballage adéquat ou une autre protection
6. Il n’est pas possible de mettre en ceuvre la garantie en cas de :

SERVICE

En cas de panne ou de dysfonctionnement de votre appareil, contactez le service assistance de
BESTRON : www.bestron.com/service
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RECETTES DE GAUFRES

Gaufres (recette rapide)

Ingrédients pour 10-12 piéces
500 grammes de farine fleur
1 sachet de poudre a lever
150 grammes de beurre

4 oeufs

100 grammes de sucre

1/4 litre de lait

1 sachet de sucre vanillé

1 pincée de sel

Préparation

Mélangez la poudre a lever a la farine. Faites fondre
le beurre. Battez les oeufs entiers jusqu’a ce qu'ils
moussent. Ajoutez sucre, lait, sucre vanillé et sel
sans cesser de mélanger. Incorporez le beurre
tiede. Incorporez finalement la farine. Chauffez
le fer a gaufres et faites cuire les gaufres en 2-3
minutes.

Gaufres de Bruxelles (recette lait/eau)

Ingrédients pour 7-9 piéces

120 g de sucre

* 2oeufs

» 350 g de farine fleur

* 1 zeste de citron rapé (choisir un citron non
traité 1)

2 sachet de sucre vanillé

1 pincée de sel

150 ml de lait, (3,5% matiere grasse)
2 sachet de poudre a lever

Eau tiéde

Préparation

Mélangez le beurre, le sucre, le zeste de citron et
le sucre vanillé et battez en mousse. Ajoutez peu
a peu les oeufs. Mélangez la farine et la poudre a
lever. Incorporez a I'appareil, tour a tour et peu a
peu, la farine et le lait ; ajoutez assez d’eau tiede
pour que la pate doit semi liquide, comme une
pate a crépes. Laissez reposer la pate pendant
environ 20 minutes, puis mélangez encore une fois.
Chauffez le fer a gaufres et graisser. Faites cuire
les gaufres, une a une, et saupoudrez de sucre et
de canelle.

Gaufres (recette a la créme fraiche)

Ingrédients pour 5-7 piéces

125 g de creme fraiche

125 g de beurre

6 jaunes d’oeuf

250 g de farine fleur tamisée (type 45)
1 pincée de sel

6 blancs d’oeuf

1 gousse de vanille

100 g de sucre glace

Préparation

Réchauffez 1égérement la créme fraiche. Ramol-
lissez le beurre et battezle en mousse avec les
jaunes d’oeuf. Incorporez a I'appareil, peu a peu
et tour a tour, la farine tamisée avec le sel, et la
creme fraiche. Montez les blancs d’oeuf en neige
et incorporez délicatement a la pate. Laisser repo-
ser une demi heure. Faites cuire les gaufres, une
a une, dans le fer bien graissé. Raclez la gousse
de vanille, mélangez I'extrait avec du sucre glace
et saupoudrez les gaufres fraiches. On peut servir
les gaufres avec de la creme fouettée, des cerises
fraiche ou en coulis, ou de la confiture.
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PROFICIAT!

Proficiat met de aankoop van dit Bestron-product. In deze
gebruiksaanwijzing leggen we de werking en het gebruik uit. Lees

de gebruiksaanwijzing dus aandachtig door voor u het apparaat

gaat gebruiken. Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in de
gebruiksaanwijzing. Bewaar de gebruiksaanwijzing daarna zorgvuldig.

Bij een defect:

Mocht het apparaat onverhoopt defect raken, probeer dan nooit zélf
de reparatie uit te voeren. Laat reparaties altijd uitvoeren door een
gekwalificeerde monteur.

Gebruik door kinderen:

« Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen ouder dan 8 jaar
en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, maar alleen onder
toezicht of als ze instructie hebben gekregen over het veilig gebruik
van het apparaat en de mogelijke gevaren ervan begrijpen.

* Reiniging en onderhoud moeten niet worden gedaan door kinderen,
behalve als zij ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht staan.

* Houd het toestel en de kabel buiten bereik van kinderen tot 8 jaar oud.

+ Kinderen moeten in de gaten gehouden worden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

WAT U MOET WETEN OVER ELEKTRISCHE APPARATEN

» Controleer of de netspanning overeenkomt met de aangegeven
netspanning op het typeplaatje van een elektrisch apparaat,
voordat u het gebruikt.

» Controleer of het stopcontact waarop u een elektrisch apparaat
aansluit, geaard is.

* Plaats elektrische apparaten altijd op een stabiele en vliakke
ondergrond, op een plaats waar het niet kan vallen.

* Bepaalde delen van een elektrisch apparaat kunnen warm of soms
heet worden. Raak deze niet aan om te voorkomen dat u zich
verbrandt.

« Zorg ervoor dat uw handen droog zijn als u een elektrisch
apparaat, een snoer of een stekker aanraakt.

» Elektrische apparaten moeten hun warmte kwijt kunnen om
brandgevaar te voorkomen. Zorg er dus voor dat het apparaat
voldoende vrij is en niet in contact kan komen met brandbaar
materiaal. Elektrische apparaten mogen nooit worden bedekt.

» Zorg ervoor dat elektrische apparaten, snoeren of stekkers niet in




aanraking komen met water.

» Dompel elektrische apparaten, snoeren of stekkers nooit onder in
water of een andere vloeistof.

« Pak elektrische apparaten niet op wanneer ze in het water zijn
gevallen. Trek direct de stekker uit het stopcontact. Gebruik het
apparaat niet meer.

« Zorg ervoor dat elektrische apparaten, snoeren en stekkers niet in
aanraking komen met hittebronnen, zoals een hete kookplaat of
open vuur.

» Laat snoeren niet over de rand van het aanrecht, werkblad of een
tafel hangen.

+ Haal stekkers altijd uit het stopcontact wanneer u het elektrisch
apparaat niet gebruikt.

» Als u de stekker uit het stopcontact neemt, trek dan aan de stekker
zelf en niet aan het snoer.

« Controleer regelmatig of het snoer van het elektrisch apparaat nog
intact is. Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigingen
vertoont. Als het snoer beschadigd is, moet het vervangen worden
door de fabrikant, een technische servicedienst of een persoon met
een gelijkaardige kwalificatie, om elk gevaar te vermijden.

* Het apparaat mag niet in werking worden gesteld door middel van
een externe tijdschakelaar, of door een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.

WAT U MOET WETEN OVER DIT APPARAAT

« Wees voorzichtig wanneer u het apparaat buitenshuis gebruikt.

» Gebruik het apparaat nooit in vochtige ruimten. L

* Maak het apparaat na gebruik grondig schoon (zie Reiniging en
onderhoud). . . o

* Laat het aﬁparaat nooit onbeheerd achter als het in gebruik is.

+ Verplaats het apparaat nooit als het is ingeschakeld of nog warm
|sf. ﬁhahjel het apparaat eerst uit en verplaats het pas als het is
afgekoeld.

. Z(grg voor voldoende vrije ruimte rondom het apparaat (minimaal 10
cm) en boven het apparaat (minimaal 30 cm). .

+ Tijdens gebruik worden delen van het apparaat heet. Gebruik
daarom altijd de handgreep om het deksel te openen en te sluiten.

. FI%ats een zware voorwerpen op het deksel om het apparaat dicht
e houden.

» Voorkom dat er tijdens of direct na gebruik water op de hete
bakplaten komt. Hierdoor kan een bakplaat vervormen.

» Gebruik het apparaat niet in de nabijheid van een vogelkooi. Blg het
verwarmen van de anti-aanbaklaag op de bakplaten kan een stof
vrijkomen die hinderlijk is voor vogels.
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MILIEU

E *  Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen in de
daarvoor bestemde containers. . o

Dit product aan het eind van de gebruiksduur niet inleveren

als normaal huishoudelijk afval, maar blg een inzamelpunt

voor hergebruik van elektrische en elektronische apparatuur.

Let op het symbool op het product, de gebruiksaanwijzing of

de verpakking. _

« De materialen kunnen her%ebrwkt worden zoals aangegeven.
Door uw hulp bij hergebruik, de verwerklng van de materialen
of ander vormen van de benutting van oude apparatuur levert
u $_en belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons
milieu.

* Informeer bij de gemeente naar het juiste inzamelpunt bij u in
de buurt.

CE-CONFORMITEITSVERKLARING

Dit product voldoet aan de bepalingen in de volgende Europese
richtlijnen op het gebied van veiligheid

+  EMC - Richtlij 2014/30/EU
* Laa spanninﬁsrichtlijn 2014/35/EU
* RoHS - Richtlijn 2011/65/EU
R. Neyman

Quality control
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WERKING - Algemeen

Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijke doeleinden, niet voor professioneel gebruik.

rwN=

Deksel
Handgreep
Bakplaat boven
Bakplaat onder

‘Gereed’-lampje (“Ready”, groen)
Temperatuurinstelling
Indicatielampje (“Power”, rood)
Snoer en stekker

PNOO

WERKING - Eerste gebruik

1. Verwijder de verpakking.

2. Reinig de bakplaten om eventuele resten van het fabricageproces te verwijderen (zie ‘Reiniging en
onderhoud’). Droog ze vervolgens goed af.

3. Steek de stekker in het stopcontact en laat de wafelmaker gedurende 10 minuten verwarmen.
Zo verwijdert u de eventuele verpakkingsgeur uit het apparaat.

LET OP:

De eerste keer dat u het apparaat in gebruik neemt, kan er lichte rookontwikkeling en een specifieke
geur ontstaan. Dit is normaal en zal vanzelf verdwijnen. Zorg voor voldoende ventilatie.

Houd vogels uit de buurt van het apparaat als het apparaat in werking is. Bij het verwarmen van de
anti-aanbaklaag op de bakplaat kan een stof vrijkomen die schadelijk is voor vogels.

WERKING - Voorbereiding

1.

& wb

Plaats het apparaat op een viak stabiel en hittebestendig JLight  +135°C

oppervlak.

Sluit het deksel. \ _ £150°C

Steek de stekker in het stopcontact. Het indicatielampje

“Power” en ‘Gereed’-lampje “Ready” gaan aan. +165°C

Draai de thermostaatknop in de gewenste stand. Als het ————

‘Gereed’-lampje “Ready” uit gaat, dan is de gewenste ’

temperatuur bereikt. +180°C
/ +215°C

*Dark
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WERKING - Wafels bakken

1. Bereid het wafeldeeg volgens het recept.

2. Verwarm het apparaat voor zoals beschreven in ‘Voorbereiding’.

3. Vet beide bakplaten in. Gebruik een kwastje voor het verdelen van de olie of boter.

4. Leg de gewenste hoeveelheid deeg op de onderste bakplaat. Voorkom dat het deeg over de rand van
de bakplaat loopt.

5. Sluit het deksel en bak de wafels tot ze de gewenste kleur hebben. De normale bereidingstijd
bedraagt ongeveer 3 - 5 minuten. Dit hangt af van het gebruikte deeg en van uw persoonlijke smaak.
Laat het apparaat tijdens het bakken dicht want tussentijds openen kan het uiterlijk van de wafels
nadeling beinvioeden.

6. Open het apparaat als de wafels klaar zijn.

7. Verwijder de wafels voorzichtig met een hittebestendige houten of plastic spatel om de anti-
aanbaklaag niet te beschadigen.

LET OP:

De wafels zijn heet.
*  Gebruik nooit een metalen spatel, mes of vork. Deze beschadigen de anti-aanbaklaag.
8. Als u klaar bent met het bakken van wafels, neem dan de stekker uit het stopcontact, en open het

apparaat om de bakplaten te laten afkoelen.

REINIGING EN ONDERHOUD

Relnlg het apparaat na ieder gebruik.

Neem de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.

2. Reinig het apparaat met een vochtige doek. Indien nodig kunt u het apparaat reinigen met een sopje.
Zorg ervoor dat er geen vloeistof in het apparaat komt.

3. Droog het apparaat na het reinigen grondig.

4. Berg de wafelmaker op.

LET OP:

Zorg ervoor dat het apparaat niet is aangesloten op het stopcontact als u het gaat schoonmaken.
Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen of scherpe voorwerpen (zoals messen
of harde borstels) bij het reinigen.

Dlompelfhet apparaat, het snoer en de stekker van het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof.
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GARANTIEBEPALINGEN

Bestron hanteert onder de volgende voorwaarden 60 maanden na aankoopdatum garantie op deze ap-
paratuur tegen defecten die zijn ontstaan door fabricage- en/of materiaalfouten.

1. In de genoemde garantieperiode zullen geen kosten worden berekend voor arbeidsloon en materiaal.
2. De onder garantie uitgevoerde reparatie verlengt de garantietermijn niet.
3. Befecte onderdelen of bij omruiling de defecte apparaten zelf, worden automatisch eigendom van
estron.
4. De garantie is uitsluitend geldig voor de eerste koper en niet overdraagbaar.
5. De garantie is niet geldig voor schade die is ontstaan door:
Ongevallen
Verkeerd gebruik
Slijtage

Verwaarlozing

Foutieve installatie

Aansluiting op een andere netspanning dan die op het typeplaatje is vermeld

Ongeautoriseerde wijziging

Reparaties uitgevoerd door niet-gekwalificeerde derden

Gebruik in strijd met de geldende wettelijke, technische of veiligheidsnormen

Onzorgvuldig transport zonder geschikte verpakking of andere bescherming

6. Aanspraak op garantie kan niet worden gedaan bij:

» Schade tijdens het transport

»  Het verwijderen of wijzigen van het serienummer van het apparaat.
7. Uitgezonderd van garantie zijn:

* Snoeren

* Lampen

»  Glazen onderdelen

8. De garantie geeft geen enkel recht op vergoeding van eventuele schade, buiten de vervanging res-
pectievelijk reparatie van de defecte onderdelen. Bestron kan nooit aansprakelijk gesteld worden voor
eventuele vervolgschade of enigerlei andere consequenties die door of in relatie met de door hem
geleverde apparatuur zijn ontstaan.

9. Aanspraak op garantie kan alleen bij uw (web-)winkelier of rechtstreeks bij de Bestron Service Dienst.
Stuur echter nooit zomaar iets op. Het pakket kan dan namelijk geweigerd worden en eventuele
kosten zijn voor uw rekening. Neem eerst contact op voor aanwijzingen hoe u het apparaat moet
inpakken en verzenden. Elke aanspraak op garantie dient vergezeld te gaan van het aankoopbewijs.

SERVICE

Mocht zich onverhoopt een storing voordoen, dan kunt u contact opnemen met de BESTRON-service-
dienst: www.bestron.com/service
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RECEPTEN VOOR WAFELS

Wafels (snelle variant)

Ingrediénten voor 10-12 stuks
500 gram meel

1 zakje bakpoeder

150 gram boter

4 eieren

100 gram suiker

1/4 liter melk

1 zakje vanillesuiker

1 snufje zout

Bereiding

Meng het bakpoeder door het meel. Laat de boter
smelten. Roer de eieren tot schuim. Voeg de suiker,
melk, vanillesuiker en het zout al roerend toe. Voeg
de afgekoelde boter toe en meng het geheel goed
door elkaar. Voeg tenslotte het meel al roerend toe.
Laat het wafelijzer warm worden en bak de wafels
gedurende 2-3 minuten.

Brusselse wafels (melk/water-variant)

Ingrediénten voor 7-9 stuks
* 120 g suiker

* 2eieren

* 350 g meel

» 1 theelepel citroen — schil
(onbespoten citroen!), geraspt
2 zakje vanillesuiker

1 snufje zout

150 ml melk, (3,5% vet)
2 zakje bakpoeder
Lauwwarm water

Bereiding

Roer de boter, suiker, citroenschil en vanillesuiker
tot schuim. Voeg langzaam de eieren toe. Meng
het meel met het bakpoeder. Voeg om beurten
meel en melk aan de deegmassa toe en voeg net
zoveel water toe totdat een vloeibaar deeg (zoals
bij pannenkoekenbeslag) ontstaat. Laat het deeg
ca. 20 minuten staan en roer het vervolgens goed
door. Laat het wafelijzer warm worden en vet het
ijzer in. Bak de wafels één voor één en bestrooi ze
met suiker en kaneel.

Wafels (variant met créme fraiche)

Ingrediénten voor 5-7 stuks

125 g creme fraiche

125 g boter

6 eierdooiers

250 g gezeefd meel (type 405)
1 snufje zout

Eiwit van 6 eieren

1 vanillestokje

100 g poedersuiker

Bereiding

Maak de creme fraiche een beetje warm. Klop de
boter tot schuim en voeg de eierdooiers al roerend
toe. Voeg het mengsel van zout en meel om en om
met de creme fraiche aan het botermengsel toe
totdat een dikvloeibaar deeg ontstaat. Klop het eiwit
stijf en spatel het door het wafeldeeg. Laat het deeg
een half uurtje staan. Bak de wafels stuk voor stuk
in het ingevette wafelijzer. Meng het binnenste van
een vanillestokje met poedersuiker en strooi dit
over de vers gebakken wafels. Serveer de wafels
eventueel met slagroom en kersen of kersenjam.
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CONGRATULATIONS!

Congratulations with the purchase of this Bestron product. These
instructions tell you how the product works and how to use it. Read the
instructions carefully before you start using the appliance. Only use
the appliance in the manner described in the instructions. Keep these
instructions in a safe place for future reference.

Defects:
If the appliance is defective, do not try to repair it yourself. Always have
a qualified mechanic carry out any repairs.

Children:

« This appliance may be used by children over the age of 8 years old
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and know-how, but only if supervised or if
they have been instructed on how to use the appliance safely and
are aware of its potential dangers.

« Children are not allowed to clean and maintain the appliance,
except if they are over the age of 8 years old and supervised.

+ Keep the appliance and the cable out of reach of children under the
age of 8 years old.

+ Keep an eye on children to ensure that they do not play with the
appliance.

WHAT YOU SHOULD KNOW ABOUT ELECTRICAL APPLIANCES

» Check that the mains voltage corresponds with that shown on the
rating plate of an electrical appliance before you use it.

» Check that the socket to which you connect the electrical appliance
is earthed.

« Always install electrical appliances on a stable and level surface
where it cannot fall over.

» Certain parts of an electrical appliance may become warm or
sometimes hot. Do not touch them as you may burn yourself.

* Make sure your hands are dry when you touch an electrical
appliance, a cord or a plug.

» Electrical appliances must be able to lose their heat to avoid fire
hazards. Therefore, make sure that the appliance has sufficient
clearance around it and that it does not come into contact with
flammable materials. Electrical appliances must never be covered.

+ Make sure that electrical appliances, cords or plugs do not come
into contact with water.




* Never immerse electrical appliances, cords or plugs in water or any
other liquid.

» Do not touch electrical appliances if they have fallen in the
water. Immediately pull the plug out of the socket. Stop using the
appliance.

* Make sure that electrical appliances, cords and plugs do not come
into contact with heat sources, such as a hot hob or open fire.

. N%\ller let cords hang over the edge of the sink, a worktop or a
table.

+ Always remove plug from the socket when you are not using the
electrical appliance.

* Remove the plug from the socket by pulling the plug itself and not
the cord.

* Regularly check if the cord of the electrical appliance is not
damaged. Do not use the electrical appliance if the cord shows
signs of damage. If the cord is damaged, it should be replaced by
the manufacturer, a technical service provider or a person with an
equivalent qualification, to avoid any danger.

» The appliance may not be switched on with the aid of an external
time switch, or by a separate system with remote control.

WHAT YOU SHOULD KNOW ABOUT THIS APPLIANCE

» Be careful when using the appliance outdoors.

* Never use the appliance in damp or wet locations.

* Thoroughly clean the appliance after use (see Cleaning and
Maintenance).

* Never leave the appliance unattended when in use.

* Never move the appliance when it is switched on or is still hot.
Switch off the appliance, and wait until it has cooled down before
moving it.

* Make sure there is sufficient free space around the appliance (at
least 10 cm), as well as above the appliance (at least 30 cm).

» Parts of the appliance will become hot during use. Therefore
always hold the handle to open and close the lid.

* Do not put heavy objects on the lid to keep the appliance closed.

* Make sure that water does not come into contact with the hot
baking plates during or shortly after use. This can cause a baking
plate to buckle.

* Never use the appliance in the vicinity of a bird cage. Fumes
released from the non-stick coating when the baking plates are
harmful for birds.
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ENVIRONMENT

E » Dispose of packaging material such as plastic and cardboard
boxes in the desi?nated containers.

* Do not dispose of this product as normal domestic waste
at the end of its life, but hand it in at a collection point for
the reuse of electric and electronic equipment. Look for the
symbol on the product, the user instructions or the packaging
showing the type of waste.

« The materials can be used as indicated. By helping us
reuse and process the materials or otherwise recycle the
old equipment, you will be making an important contribution
towards the protection of the environment.

*  Your municipality can tell you where to find the designated
waste collection point in your neighbourhood.

CE DECLARATION OF CONFORMITY

This product conforms to the requirements of the following European
Directives on safety:

e  EMC Directive 2014/30/EU
* Low Voltage Directive 2014/35/EU
*  RoHS Directive 2011/65/EU
R. Neyman

Quality control
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OPERATION - General information

The appliance is intended only for domestic use, not for professional use.

Cover

Handle

Baking plate top
Baking plate bottom

Ready-to-use light (Green)
Temperature control dial
Power light (Red)

Power cord and plug

rwN=
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OPERATION - First use

1. Remove all packaging.

2. Clean the baking plates to remove any residues from the manufacturing process (see “Cleaning and
maintenance”). Dry them thoroughly.

3. Put the plug into the wall socket and allow the waffle maker to heat up. This will take about 10 minutes.
Allowing it to heat will remove any packaging odour from the appliance.

WARNING:

» The appliance may emit a little smoke and a characteristic smell when you switch it on for the first
time. This is normal, and will soon stop. Make sure there is sufficient ventilation in the room.

* Keep house birds away from the appliance when it is in use. Fumes released from the non-stick
coating when the baking plates are hot may be harmful to birds.

OPERATION - Preparations

1. Place the appliance on a level, stable and heat-resistant

surface. _Light +135°C

2. Close the lid. \

3. Put the plug in the wall socket. The “Power” and “Ready” +150°C
indicator lights will illuminate.

4. Turn the themperature control dial to the required setting. .
The required temperature has been reached once the __ £165°C
“Ready” indicator light exstinguishes. ’

+180°C
/ +215°C

* Dark
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OPERATION - Baking waffles

1. Prepare the waffle batter according to recipe.

2. Preheat the appliance as explained in ‘Preparations’.

3. Grease both baking plates. Use a brush to spread the oil or butter over the surface.

4. Pour the required amount of batter onto the bottom baking plate. Make sure no batter is spilt over the
edge of the baking plate.

5. Close the lid and bake the waffles to the required colour. Waffles usually take between 3 to 5 minutes
to prepare. The actual time depends on the batter you use and your personal preference. Leave the
appliance closed whilst baking the waffles, because opening it may affect the appearance of the waffles.

6. Open the appliance once the waffles are ready.

7. Carefully remove the waffles with a heat-resistant wooden or plastic spatula. Take care not to damage

the non-stick coating.

WARNING:
* The waffles are hot.
» Never use a metal spatula, knife or fork. These will damage the non-stick coating.

8. Once you have finished baking waffles, remove the plug from the wall socket and open the appliance
to allow the baking plates to cool down.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after each use.

1. Remove the plug from the wall socket and allow the appliance to cool down completely.

2. Clean the appliance with a damp cloth. If necessary, use a little washing-up liquid. Make sure moisture
does not get into the appliance.

3. Dry the appliance thoroughly after cleaning.

4. Store the waffle maker.

WARNING:

* Make sure the plug has been removed from the wall socket before cleaning the appliance.

» Never use corrosive or scouring cleaning agents or sharp objects (such as knives or hard brushes) to
clean the appliance.

» Never immerse the appliance, the power cord or the plug in water or any other liquid.
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WARRANTY CONDITIONS

Bestron offers a 60-month warranty on this equipment against defects resulting from manufacturing and/or
material errors, subject to the following conditions.

No labour or material costs will be charged during this warranty period.
Any repairs carried out under the warranty will not extend the warranty period.
Faulty parts, or in the event of exchange, the faulty equipment itself, will automatically become the pro-
perty of Bestron.
The warranty is valid for the first buyer only and is non-transferable.
The warranty is not valid for damage caused by:
» Accidents
Improper use
Wear and tear
Neglect
Faulty installation
Connection to a different mains voltage than indicated on the type plate
Unauthorised changes
Repairs carried out by unqualified third parties
Use in violation with the applicable statutory, technical or safety standards
Careless transport without suitable packaging or other protection
6. Warranty cannot be claimed:
» For damage during transport
» If the serial number of the appliance is removed or changed
7. ltems excluded from warranty are:
+ Cords
*  Lamps
*  Glass parts
8. The warranty does not entitle the purchaser to compensation for any damage other than replacement
or repair of the faulty parts. Bestron cannot in any event be held liable for any indirect or consequential
losses caused by or in relation to the equipment it has provided.
9. Claims under a warranty may only be submitted to your (online) retailer or directly to the Bestron Ser-
vice Department. Never send items without being asked to. We may refuse the parcel and you will be
liable for the costs. Contact us first and we tell you how the appliance should be packaged and sent.
Each claim under a warranty must be accompanied by the relevant receipt.

ar W=

SERVICE

If an unexpected problem occurs, please contact the BESTRON service department:
www.bestron.com/service
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RECIPES FOR WAFFLES

Waffles (quick recipe)

Ingredients for 10-12 waffles
500 grams of flour

1 sachet of baking powder
150 grams of butter

4 eggs

100 grams of sugar

1/4 litre of milk

1 small bag of vanilla sugar
1 pinch of salt

Preparation

Mix the baking powder into the flour. Allow the butter
to melt. Beat the eggs to a froth. Add the sugar, milk,
vanilla sugar and salt, stirring all the while. Add the
cooled butter and mix thoroughly. Finally, add the
flour whilst stirring continuously. Allow the waffle
iron to heat up, and bake the waffles for 2-3 minutes.

Belgian waffles (milk/water recipe)

Ingredients for 7-9 waffles

* 120 grams of sugar

*+  2eggs

» 350 grams of flour

» 1 teaspoon of grated lemon peel
(from unsprayed lemons!)
2 bag vanilla sugar

1 pinch of salt

150 ml of milk (3.5% fat)

2 sachet of baking powder
Lukewarm water

Preparation

Stir the butter, sugar, lemon peel and vanilla sugar
to a froth. Slowly add the eggs. Mix the flour and
baking powder. Add alternate potions of flour and
milk to the mixture, and add sufficient water to
obtain a batter (similar to pancake batter). Leave
the batter to stand for about 20 minutes, and then
stir thoroughly. Allow the waffle iron to heat; grease
the hot baking plate. Bake the waffles one by one,
and sprinkle with sugar and cinnamon.

Waffles (créme fraiche recipe)

Ingredients for 5-7 waffles

125 grams of créme fraiche

125 grams of butter

6 egg yolks

250 grams of sieved flour (type 405)
1 pinch of salt

Egg white from 6 eggs

1 vanilla pod

100 grams of castor sugar

Preparation

Warm the créme fraiche. Beat the butter to a
froth and add the egg yolks, stirring all the while.
Add alternate portions of the salt and flour and
the créme fraiche to the butter mixture to obtain a
thick batter. Beat the egg white until stiff, and fold it
through the waffle batter. Leave the batter to stand
for 30 minutes. Bake the waffles one by one in the
greased waffle iron. Mix the inside of a vanilla pod
with castor sugar, and sprinkle the mixture over
the freshly-baked waffles. If you so wish serve the
waffles with whipped cream and cherries or cherry
jam.
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COMPLIMENTI!

Congratulazioni per I'acquisto di questo prodotto Bestron. Nelle
presenti istruzioni per I'uso viene ?iegato il funzionamento e I'impiego
dell’apparecchio. Pertanto, prima di utilizzarlo, leggerle attentamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente come di seguito descritto.
Conservare queste istruzioni in luogo sicuro.

In caso di guasto: =~ . o
Nel caso indesiderato in cui I'unita dovesse guastarsi, non tentare mai di
ripararla da soli. Far sempre eseguire le riparazioni da un tecnico qualificato.

Utilizzo da parte dei bambini:

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
superiore agli 8 anni e da persone con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o con scarsa esperienza e conoscenza, ma
esclusivamente sotto la supervisione di un adulto o se hanno
ricevuto tutte le istruzioni necessarie per I'utilizzo sicuro
dell’'apparecchio e ne hanno compreso i possibili pericoli.

» Pulizia e manutenzione non devono essere effettuate dai bambini, a
meno che non abbiano piu di 8 anni e sotto la supervisione di un adulto.

* Mantenere l'unita e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

* | bambini devono essere costantemente sorvegliati per assicurarsi
che non giochino con il dispositivo.

COSA E NECESSARIO SAPERE SUI DISPOSITIVI ELETTRICI

» Prima di utilizzare un dispositivo elettrico, assicurarsi che la
tensione di rete corrisponda alla tensione di rete indicata sulla sua
targhetta d’identificazione.

» Assicurarsi che la presa elettrica a cui si intende collegare un
dispositivo elettrico sia collegata a terra.

» Collocare sempre gli apparecchi elettrici su una superficie stabile e
piana, in modo che non possano cadere.

* Alcune parti di un dispositivo elettrico possono riscaldarsi o, a volte,
surriscaldarsi. Per evitare le ustioni, evitare di toccarle.

+ Quando si tocca un apparecchio elettrico, un cavo o una spina,
assicurarsi che le mani siano asciutte.

* Le apparecchiature elettriche devono poter dissipare il calore
prodotto al fine di evitare il rischio di incendio. Pertanto, assicurarsi
che l'unita sia sufficientemente libera da ingombri e che non possa
venire a contatto con materiale combustibile. Non coprire mai gli
apparecchi elettrici.

« Euvitare il contatto di apparecchi, cavi o spine elettriche con I'acqua.




* Mai immergere apparecchi elettrici, cavi o spine in acqua o in altri liquidi.

» Se gli apparecchi elettrici dovessero cadere in acqua, mai tentare
di raccoglierli. Scollegare immediatamente la spina dalla presa
elettrica e non riutilizzare 'apparecchio.

 Assicurarsi che gli apparecchi elettrici, i cavi e le spine non entrino
in contatto con fonti di calore, come piastre calde o flamme libere.

* Non lasciare i cavi appesi sopra il bordo del lavandino, del piano di
lavoro o del tavolo.

* Quando il dispositivo non € in uso, scollegare sempre il cavo di
alimentazione.

* Nello scollegare il cavo di alimentazione dalla spina elettrica,
assicurarsi di tirare la spina stessa e non il cavo.

+ Controllare regolarmente che il cavo del dispositivo elettrico sia
intatto. Non utilizzare l'unita se il cavo risulta essere danneggiato.
Se il cavo e danneggiato, per evitare qualsiasi rischio, € necessario
che venga sostituito dal produttore, da un servizio di assistenza
tecnica o da una persona qualificata.

+ L'apparecchio non deve essere azionato da un timer esterno o da
un sistema separato dotato di telecomando.

COSA E NECESSARIO SAPERE SU QUESTO DISPOSITIVO

» Fare attenzione quando si utilizza il dispositivo all’aperto.

* Non utilizzare mai I'apparecchio in ambienti umidi.

» Pulire accuratamente l'unita dopo I'uso (vedere la sezione Pulizia e
manutenzione).

» Sorvegliare sempre I'apparecchio mentre questo € in funzione.

« Evitare di trasportare I'apparecchio quando € acceso o ancora
caldo. Spegnere I'apparecchio e trasportarlo soltanto quando si &
completamente raffreddato.

» Assicurarsi che le zone presenti attorno all’apparecchio (spazio
minimo: 10cm) e al di sopra dell’apparecchio (spazio minimo:
30cm) risultino sufficientemente libere da ostacoli.

* Durante I'utilizzo, alcune parti dell’'apparecchio sono soggette a
surriscaldamento. Assicurarsi pertanto di aprire e di chiudere il
coperchio del prodotto agendo sempre sull'apposita maniglia.

* Non collocare ogﬁetti pesanti sul coperchio dell’elettrodomestico
per mantenerlo chiuso.

+ Assicurarsi che durante o immediatamente dopo I'utilizzo dell’elet-
trodomestico non venga versata acqua sulle piastre di cottura: cio
otrebbe infatti provocare una deformazione delle piastre di cottura.
. vitare di utilizzare I'apparecchio in prossimita di gabbie in cui sono
contenuti uccelli. Durante il riscaldamento dello strato antiaderente
delllet_f?iastre di cottura puo sprigionarsi una sostanza nociva per i
volatili.




DISPOSIZIONI AMBIENTALI

E «  Smaltire i materiali di imballaggio, come plastica e scatole di
cartone, negli appositi contenitori.

===+ Al termine della sua vita utile, non smaltire il prodotto come
un normale rifiuto domestico, ma conferire presso un punto
di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche
ed elettroniche. Osservare il relativo simbolo apposto sul
prodotto, contenuto nelle istruzioni per I'uso o stampato
sull'imballaggio.

* | materiali possono essere riutilizzati come indicato. Con il
vostro aiuto per il riutilizzo, I'elaborazione dei materiali o altre
forme di riciclaggio di vecchi apparecchi, contribuite in modo
importante alla protezione delllambiente.

* Chiedete al vostro comune di residenza dove €& ubicato il
punto di raccolta appropriato.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

Questo prodotto &€ conforme alle disposizioni delle seguenti direttive
europee in materia di sicurezza:

e EMC - Direttiva 2014/30/UE
e Direttiva sulla bassa tensione 2014/35/UE
e  RoHS — Direttiva 2011/65/UE
R. Neyman

Controllo qualita
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FUNZIONAMENTO - Avvertenze generali

Questo apparecchio & concepito esclusivamente per I'impiego domestico e non per I'uso professionale.

HoN=

Spie luminose di prontezza (“Ready”, verde)
Bottoni termostato regolabile

Spie luminose di potenza (“Power”, rosso)
Cavo con spia

Coperchio
Maniglia
Piastra sopra
Piastra sotto

ONO O

FUNZIONAMENTO - Primo utilizzo

N =

Rimuovere I'imballaggio.

Pulire le piastre di cottura per eliminare gli eventuali residui di produzione (vedere il capitolo “Pulizia e
manutenzione”). Asciugare quindi a fondo gli elementi.

Collegare la spina alla presa di rete e lasciare riscaldare la cialdiera elettrica per 10 minuti. In tal modo
sara possibile eliminare gli eventuali odori dovuti agli imballaggi.

ATTENZIONE:

La prima volta che si utilizza I'apparecchio, puo verificarsi una leggera emissione di fumo accompag-
nata da un odore particolare. Si tratta di un fenomeno normale che scomparira automaticamente.
Predisporre una ventilazione adeguata.

Tenere lontani i volatili dall’apparecchio mentre questo € in funzione. Durante il riscaldamento dello
strato antiaderente della piastra di cottura puo sprigionarsi una sostanza nociva per i volatili.

FUNZIONAMENTO - Operazioni preliminari

1.

& wb

Posizionare I'elettrodomestico su di una superficie piana,
stabile e resistente al calore.
Richiudere il coperchio.

Light  +135°C

\

Inserire la spina nella presa di rete. La spia luminosa __ +150°C
“Power” e “Ready” si attivera.
Ruotare il termostato nella posizione desiderata. Quando +165°C
la spia luminosa “Ready” si spegne, cio significa che la —
temperatura desiderata e stata raggiunta
+180°C
/ +215°C

*Dark




) besTRoN’

FUNZIONAMENTO - Preparazione delle cialde

Preparare I'impasto delle gaufre secondo la ricetta.

Preriscaldare I'elettrodomestico seguendo le istruzioni descritte nella sezione “Operazioni preliminari”.
Oliare o imburrare entrambe le piastre di cottura: per distribuire uniformemente I'olio o il burro si
consiglia di utilizzare un pennello da cucina.

Versare la quantita di impasto desiderato nello stampo di cottura inferiore. Evitare di far traboccare
impasto dal bordo della piastra di cottura.

Chiudere la cialdiera. Cuocere le cialde fino al raggiungimento della doratura desiderata. Il tempo
consueto di cottura & compreso tra i 3 e i 5 minuti ca. Tuttavia, cio dipende dall'impasto utilizzato e
dalle proprie preferenze. Durante la fase di cottura, assicurarsi di mantenere chiuso I'apparecchio,
in quanto un’apertura della cialdiera nel corso della cottura potrebbe avere come conseguenza un
aspetto non ottimale delle cialde.

6. Una volta pronte le cialde, aprire I'apparecchio.

7. Rimuovere le cialde con una spatola di legno o di plastica, fare attenzione a non danneggiare il
rivestimento antiaderente.

ATTENZIONE:

» Ricordare che i cibi scottano.

* Non utilizzare mai spatole, coltelli o forchette in metallo onde evitare di danneggiare il rivestimento
antiaderente.

o > Wb~

8. Una volta terminata la cottura delle cialde, estrarre la spina dalla presa di corrente e aprire
I'apparecchio per fare raffreddare le piastre di cottura.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire I'elettrodomestico dopo ogni utilizzo.

1. Estrarre la spina dalla presa e lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.

2. Pulire 'apparecchio con un panno umido. Se necessario, pulire 'apparecchio con acqua e detergente.
Assicurarsi che non penetri alcun liquido nell’apparecchio.

3. Una volta eseguita la pulizia, asciugare a fondo I'apparecchio.

4. Riporre quindi la cialdiera.

ATTENZIONE:

» Assicurarsi che I'apparecchio non sia collegato all’alimentazione di rete mentre lo si pulisce.

* Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi né utensili taglienti o acuminati (come coltelli o spazzole
dure) per eseguire la pulizia.

»  Non immergere mai I'apparecchio, il cavo e la presa in acqua o in altri liquidi.
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DISPOSIZIONI DI GARANZIA

In base alle seguenti condizioni, Bestron garantisce questo apparecchio per la durata di 60 mesi dalla data
di acquisto contro i guasti causati da difetti di fabbricazione e/o del materiale.

Durante il periodo di garanzia non verranno addebitati costi di manodopera e per i materiali necessari.
La riparazione effettuata in garanzia non prolunga il periodo di garanzia.
Al momento della sostituzione, le parti difettose o gli stessi apparecchi guasti, torneranno automatica-
mente a essere proprieta di Bestron.
La garanzia € valida solo per I'acquirente originale e non é trasferibile.
La garanzia non ¢ valida in caso di danni causati da:
* Incidenti ed infortuni
Uso improprio
Usura
Negligenza
Installazione errata
Collegamento a una tensione di rete diversa da quella indicata sulla targhetta di identificazione del
dispositivo
Modifiche non autorizzate
Riparazioni effettuate da terzi non qualificati
Utilizzo in violazione delle norme giuridiche, tecniche o di sicurezza applicabili
Trasporto incauto senza idoneo imballaggio o altre protezioni
6. Non sono ammesse richieste di risarcimento in garanzia in caso di:
*  Danni subiti durante il trasporto
* Rimozione o modifica del numero di serie del dispositivo
7. Quanto segue ¢ escluso dalla garanzia:

ok wh=

Cavi
Lampade
* Partiin vetro

8. La garanzia non da diritto ad alcun risarcimento per danni diversi dalla sostituzione o dalla riparazione
delle parti difettose. Bestron non pud essere in nessun caso ritenuta responsabile per danni conse-
quenziali o altre conseguenze derivanti da o in relazione alle apparecchiature da essa fornite.

9. I reclami in garanzia possono essere inoltrati solo al vostro rivenditore/rivenditore web o direttamente
al servizio assistenza Bestron. Non limitarsi a inviare un oggetto senza preavviso. Il pacchetto puo
essere rifiutato e gli eventuali costi saranno a carico del mittente. In primo luogo, contattateci per rice-
vere le istruzioni su come imballare e spedire il dispositivo. Qualsiasi reclamo in garanzia deve essere
accompagnato dalla prova di acquisto.

SERVIZIO ASSISTENZA

Nell'indesiderata eventualita di un malfunzionamento, contattare il servizio assistenza BESTRON visitando
il seguente sito: www.bestron.com/service
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RICETTA PER LA PREPARAZIONE

Cialde (ricetta rapida)

Ingredienti per 10-12 porzioni
500 g di farina

1 busta di lievito in polvere
150 g di burro

4 uova

100 g di zucchero

1/4 1 di latte

1 busta di zucchero vanigliato
1 presa di sale

Preparazione

Aggiungere il lievito in polvere alla farina. Sciogliere
il burro. Sbattere le uova a spuma. Aggiungere me-
scolando costantemente lo zucchero, il latte, lo zuc-
chero vanigliato e il sale. Aggiungere al composto
il burro sciolto e mescolare bene il tutto. Aggiun-
gere infine la farina mescolando costantemente.
Riscaldare la cialdiera e cuocere le cialde per 2-3
minuti.

Cialde (impasto con acqua e latte)

Ingredienti per 7-9 porzioni

* 120 g di zucchero

*+ 2uova

» 350 gdifarina

» 1 cucchiaino di buccia di limone
(non trattato) grattugiata

2 confezione piccola di zucchero vanigliato
1 presa di sale

150 ml di latte (intero)

Y bustina di lievito in polvere
Acqua tiepida

Preparazione

Frullare il burro, lo zucchero, la buccia di limone e
lo zucchero vanigliato fino a ottenere un composto
spumoso. Aggiungere lentamente le uova alla mis-
cela. Aggiungere la farina al lievito in polvere. Ag-
giungere all'impasto la farina e il latte alternandoli
fra loro e versarvi una quantita di acqua tale da ot-
tenere una pastella liquida (della consistenza simile
a quella delle crespelle). Fare riposare I'impasto per
ca. 20 minuti e mescolarlo quindi bene. Riscaldare
la cialdiera e ungere le piastre di cottura. Cuocere le
cialde singolarmente e spolverizzarle con zucchero
e cannella.

Cialde (impasto con créme fraiche)

Ingredienti per 5-7 porzioni

125 g di creme fraiche

125 g di burro

6 tuorli di uovo

250 g di farina abburattata (Tipo 00)
1 presa di sale

6 albumi di uovo

1 stecca di vaniglia

100 g di zucchero velato

Preparazione

Riscaldare leggermente la créme fraiche. Sbattere
il burro a spuma e aggiungervi i tuorli di uovo me-
scolando costantemente. Aggiungere al composto
di burro,alternandole fra di loro, la miscela di sale
e di farina e la creme fraiche fino a ottenere un im-
pasto liquido e denso. Montare a neve il bianco di
uovo e aggiungerlo con una spatola all'impasto per
cialde. Lasciare riposare I'impasto ottenuto per una
mezz'ora. Cuocere singolarmente le cialde nella ci-
aldiera precedentemente oliata o imburrata. Unire
I'anima della stecca di vaniglia allo zucchero velato
e cospargere la polvere sulle cialde appena cotte.
Servire le cialde accompagnandole eventualmente
Ic;on panna montata e ciliegie o marmellata di ci-
iege.
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iFELICIDADES!

Felicidades por la compra de este producto Bestron. En estas
instrucciones le explicamos su funcionamiento y como usarlo. Antes
de usar el aparato, lea bien el manual de instrucciones. Utilice
el aparato unicamente tal y como se describe en el manual de
instrucciones. Guarde las instrucciones como referencia en el futuro.

En el caso de una averia:

Si el aparato se averiara inesperadamente, nunca intente arreglarlo
usted mismo. Deje que las reparaciones las haga un mecanico
cualificado.

Uso por ninos:

» Este aparato lo pueden usar nifos menores de 8 afios y personas
con una limitacion fisica, sensorial o mental o una falta de
experiencia y conocimiento, pero siempre bajo la supervision o
siguiendo las instrucciones de un adulto sobre su uso seguro y
comprendiendo los posibles peligros correspondientes.

« La limpieza y mantenimiento no las pueden realizar nifios, excepto
si son mayores de 8 afnos y estan bajo la supervision de un adulto.

. g/larjtenga el equipo y el cable alejados del alcance de los nifios de

anos.

* Hay que vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con
el aparato.

QUE DEBE SABER SOBRE LOS APARATOS ELECTRICOS

* Antes de usar un aparato eléctrico, compruebe que la tensién
coincida con la tension indicada en su placa descriptiva.

+ Compruebe que el enchufe que vaya a utilizar para un aparato
eléctrico tenga contacto a tierra.

» Coloque los aparatos eléctricos siempre sobre una superficie
estable y plana, en un un sitio donde no se puedan caer.

» Algunas partes de un aparato eléctrico pueden calentarse
ligeramente o mucho. Para evitar quemaduras, no las toque.

* Procure que sus manos estén siempre secas cuando toque un
aparato eléctrico, un cable o un enchufe.

* Los aparatos eléctricos tienen que poder eliminar su calor para
evitar el riesgo de incendios. Procure que el aparato tenga
suficiente espacio alrededor y no pueda estar en contacto con
material inflamable. No cubra nunca los aparatos eléctricos.

* Procure que los aparatos eléctricos, cables o enchufes no entren
en contacto con el agua.




* Nunca sumerja los aparatos eléctricos, cables o enchufes en agua
ni en ningun otro liquido.

* No toque los aparatos eléctricos si se han caido al agua.
Desenchufelo inmediatamente de la toma de corriente. No vuelva a
usar el aparato.

* Procure que los aparatos eléctricos, cables o enchufes no entren
ﬁn contacto con fuentes de calor, como una plancha caliente o una

ama.

* No deje los cables sobre el borde de la encimera, tabla de cortar o
una mesa.

» Desenchufe siempre los aparatos eléctricos si no los esta
utilizando.

» Al desenchufarlo, no tire del cable sino del enchufe.

« Compruebe con regularidad si el cable del aparato eléctrico esta
todavia en buen estado. No vuelva a usar el aparato si el cable
esta un poco danado. Si el cable esta dafiado, el fabricante, un
servicio técnico o una persona con una cualificacion similar lo tiene
que sustituir, para evitar cualquier riesgo.

* No se puede poner el aparato en funcionamiento por medio de
un interruptor externo o con un sistema especial con mandos a
distancia.

QUE NECESITA SABER SOBRE ESTE APARATO

« Tenga cuidado al usar el dispositivo en el exterior.

* No use nunca el aparato en espacios humedos.

* Limpie bien el aparato después de su uso, véase «Limpieza y
mantenimiento.

* No deje aparato sin vigilancia mientras que funcione.

* No mueva nunca el aparato mientras que esté caliente o
encendido. Debe apagarlo primero y solo podra desplazarlo
cuando se haya enfriado.

+ Asegurese de que hay suficiente espacio libre alrededor (minimo
10 cm) y encima del aparato (minimo 30 cm).

* Algunas partes del aparato se calientan demasiado durante el uso.
Por tal motivo use siempre la empunadura para abrir y cerrar la
tapa.

* No coloque objetos pesados sobre la tapa para mantener cerrado
el aparato.

« Evite que caiga agua sobre las placas de asado calientes mientras
el aparato esta en uso o inmediatamente después de usarlo. Esto
puede causar la deformacion de una placa de asado.
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MEDIO AMBIENTE

E « Tire el material de embalaje, como plastico y cajas, en el

contenedor apropiado.

» Alfinal de su vida util, no se desprenda de este producto
como un residuo normal. LIévelo a un punto blanco de su
ciudad para el reciclaje de aparatos electricos y electronicos.
Preste atencidn al simbolo en el producto, las instrucciones o
el embalaje.

* Los materiales se pueden reutilizar tal y como se indica.
Reciclando, procesando los materiales o aprovechando
antiguos equipos de otra forma, hace una gran aportacion a
la proteccién del medio ambiente.

* Inférmese en su municipio del punto blanco correcto cerca de
usted.

DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

Este producto cumple con las disposiciones de las siguientes
directivas europeas en el campo de la seguridad:

« CEM - Directivas 2014/30/EU
« Directiva sobre baja tensiéon  2014/35/EU
* RoHS - Directiva 2011/65/EU
R. Neyman

Control de calidad
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FUNCIONAMIENTO - Generalidades

Este aparato esta concebido unicamente para uso doméstico, no para uso profesional.

Piloto indicadores de preparacion (‘Ready”, verde)
Ajuste de la temperatura

Piloto indicadores de potencia (“Power”, rojo)
Cable con enchufe

Tapa

Agarradera

Placa de asado por encima
Placa de asado bajo

L=
PNOO

FUNCIONAMIENTO - Uso por primera vez

1. Quite el embalaje.

2. Limpie bien las placas de asado para eliminar cualquier posible resto de fabricacion (véase ‘Limpieza
y mantenimiento’). A continuacién séquelos bien.

3. Introduzca el enchufe en la toma de corriente y deje que la gofrera se caliente durante 10 minutos. De
este modo elimina del aparato cualquier posible olor del embalaje.

ATENCION:

» Cuando se utiliza el aparato por primera vez, éste puede producir un poco de humo y desprender un
olor particular. Esto es normal y tanto el humo como el olor desapareceran automaticamente. Procure
tener suficiente ventilacion.

*  Procure que no se acerque ningun pajaro al aparato mientras éste esté en funcionamiento. Al calentarse, la
capa antiadherente de la plancha puede desprender una sustancia perjudicial para los pajaros.

FUNCIONAMIENTO - Preparacion

-

Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y

resistente al calor. Light  +135°C

2. Cierre la tapa. \ N

3. Introduzca el enchufe en la toma de pared. Se enciende el ___ +150°C
piloto “Power” y “Ready”.

4. Coloque el regulador del termostato en la posicion deseada. +165°C
Cuando el piloto “Temp” se apaga, se ha alcanzado la —
temperatura deseada.

+180°C
/ +215°C

*Dark
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FUNCIONAMIENTO - Asar gofres

1. Preparar la masa de galleta segun la receta.

2. Deje calentar el aparato tal como se describe en el capitulo ‘Preparacion’.

3. Engrase ambas placas de asado. Use una brocha para repartir bien el aceite o la mantequilla.

4. Vierta la cantidad deseada de mezcla sobre la placa de asado inferior. Evite que la mezcla se riegue
por los bordes de la placa de asado.

5. Cierre la tapa. Ase los gofres hasta que tengan el color deseado. El tiempo normal de preparacion es
de 3 a 5 minutos. Esto depende del tipo de mezcla empleado y de su propio gusto. Mantenga cerrado
|eI apa;ato durante el proceso de asado, su apertura anticipada afecta negativamente el aspecto de
os gofres.

6. Abra el aparato cuando los gofres estén listos.

7. Quitar gofres con una espatula de madera o de plastico, tener cuidado de no dafiar el recubrimiento
antiadherente.

ATENCION:

* Los alimentos estan calientes. ) . B )
» No use nunca espatulas, cuchillos o tenedores metalicos. Estos dafian la capa antiadherente.

8. Cuando haya terminado de asar los gofres, retire el enchufe de la toma de alimentacion y abra el
aparato para dejarlo enfriar.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Limpie el aparato después de cada uso.

1. Retire el enchufe de la fuente de alimentacion y deje enfriar el aparato completamente.

2. Limpie el aparato con un pafio himedo. De ser necesario, limpiela con agua jabonosa. Asegurese de
que ningun liquido penetra en el interior del aparato.

3. Después de la limpieza, séquelo bien.

4. Guarde la gofrera.

ATENCION:
. if\segu:ese de que el aparato no esta conectado a la red de alimentacién eléctrica cuando vaya a
impiarlo.

* No use limpiadores fuertes ni abrasivos, ni objetos con filo (como cuchillos o cepillos con cerdas
duras) para limpiar el aparato. ) )
» No sumerja nunca el aparato, ni el cable, ni el enchufe en agua o en otro liquido.
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CONDICIONES DE GARANTIA

Bestron ofrece 60 meses de garantia después de la fecha de compra de este equipo. La garantia cubre
las averias por errores de fabricacion y/o material y se atiene a las siguientes condiciones.

1. La garantia no cubre ningun gasto por mano de obra ni material.
2. Lareparacion que se realice durante el plazo de la garantia no implica una prérroga de dicho plazo.
3. Cualquier pieza defectuosa o aparatos averiados y devueltos se convierten automaticamente en
propiedad de Bestron.
4. La garantia es unicamente valida para el primer comprador y no es transferible.
5. La garantia no cubre los dafios por:
* Accidentes
» Uso equivocado
* Desgaste
» Descuido
* Mala instalacion
» Conexion a otra tension que la que se especifica en la placa de modelo.
* Moadificacion no autorizada
* Reparaciones realizadas por terceros no cualificados
* Uso incumpliendo las normas vigentes legales, técnicas y de seguridad.
» Descuidos en el transporte, sin embalaje adecuado o sin otra proteccion
6. No se puede reclamar la garantia en el caso de:

» Darios durante el transporte
* Quitar o modificar el nimero de serie del aparato.

7. La garantia no cubre:
* Los cables
* Las bombillas
* Las piezas de cristal

8. La garantia no le concede el derecho a una compensacion por un posible dafio, aparte de sustituir o
reparar las piezas defectuosas. Bestron no puede hacerse responsable de cualquier posible dafio o
de cualquier tipo de consecuencia que surgieran o estuvieran relacionadas con el aparato entregado.

9. Solo puede reclamar la garantia a su empresa de venta (en linea) o directamente al Servicio de aten-
cion Bestron. Sin embargo, no nos envie ninguna pieza sin preguntar antes. Puede que rechacemos
el paquete y esto podria suponer unos gastos para usted. Péngase primero en contacto con nosotros
para que le expliquemos como tiene que embalar el aparato y mandarnoslo. Cualquier reclamacion
sobre la garantia debe ir acompafada de una prueba de compra.

SERVICIO DE ATENCION

Si hubiera una averia inesperada, poéngase en contacto con el servicio de atencién BESTRON:
www.bestron.com/service
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RECETAS PARA LA PREPARACION DE GOFRES

Gofres (receta rapida)

Ingredientes para 10-12 gofres

500 g de harina

1 bolsita de polvo de hornear
150 g de mantequilla

4 huevos

100 g de azucar

Ya litro de leche

1 bolsita de azucar de vainilla
1 pizca de sal

Preparacion

Mezcle el polvo de hornear con la harina. Derrita
la mantequilla. Bata los huevos hasta que
estén cremosos. Incorpore el azucar, la leche,
el azucar de vainilla y la sal mientras revuelve.
Afada la mantequilla fria y mezcle bien todos los
ingredientes. Afada, por ultimo, la harina mientras
sigue revolviendo. Ponga a calentar la gofrera y ase
los gofres durante 2 o 3 minutos.

Gofres (receta con leche/agua)

Ingredientes para 7-9 gofres

* 1209 azucar

* 2 huevos

+ 3509 de harina

* 1 cdta de corteza de limoén
(jno fumigado!) rayada o raspada
2 bolsita de azucar de vainilla
1 pizca de sal

150 ml leche, (3,5% grasa)

Y bolsita de polvo de hornear
Agua tibia

Preparacion

Revuelva la mantequilla, el azucar, el rayado
de limon y el azucar de vainilla hasta que estén
cremosos. Afiada poco a poco los huevos. Mezcle
la harina con el polvo de hornear. Afiada la harina y
la leche alternadamente a la mezcla y afada tanta
agua como sea necesaria para obtener una mezcla
liquida (como la mezcla para hacer pancakes).
Deje reposar la mezcla aprox. 20 minutos y a
continuacién revuélvala. Deje calentar la gofrera y
engrase las placas. Ase los gofres uno por uno y
espolvoréelos con azucar y canela.

Gofres (receta con nata fresca)

Ingredientes para 5-7 gofres

125 g nata fresca

125 g mantequilla

6 yemas de huevo

250 g harina cernida (tipo 405)
1 pizca de sal

6 claras de huevo

1 palito de vainilla

100 g de azucar en polvo

Preparacion

Caliente un poco la nata fresca. Bata la mantequilla
hasta que esté cremosa y afiada las yemas de
huevo sin dejar de revolver. Ailada la mezcla de
sal y harina alternadamente con la nata fresca a la
mezcla de mantequilla hasta obtener una mezcla
liquida espesa. Monte las claras de huevo a punto
de nieve e incorporelas a la mezcla. Deje reposar
la mezcla durante media hora. Ase los gofres
uno por uno en la gofrera engrasada. Mezcle el
contenido del palito de vainilla con azucar en polvo
y espolvoree con ella los gofres recién asados.
Sirva los gofres con nata montada y cerezas o
mermelada de cereza.
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GRATULACJE!

Gratulujemy zakupu produktu marki Bestron. W niniejszej instrukcji
wyf'(aéniamy Sposob dziatania i uzytkowania urzgdzenia. Prosimy o
doktadne zapoznanie sie z instrukcjg przed rozpoczeciem korzystania
z urzadzenia. Nalezy korzystac¢ z urzgdzenia w sposéb opisany w
instrukcji. Dlatego nalezy jg starannie zachowac.

W przypadku awarii: _ B o o
W przypadku niespodziewanej awarii urzgdzenia nie nalezy naprawia¢
go samodzielnie. Naprawe nalezy zleci¢ profesjonalnemu serwisowi.

Uzytkowanie przez dzieci:

. Dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby o ograniczonej
sprawnosci ruchowej, zmystowej lub psychicznej, a takze bez
doswiadczenia w obstudze i bez odpowiedniej wiedzy moga
korzystac z urzgdzenia po poinstruowaniu na temat bezpiecznego
uzytkowania i po zapoznaniu sie z mozliwymi zagrozeniami.

. Dzieciom ponizej 8. roku zycia i bez nadzoru osoby doroste;j
zabrania sie czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

. Urzagdzenie i kable nalezy trzymaé poza zasiegiem dzieci do lat 8.

. Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

CO TRZEBA WIEDZIEC O URZADZENIACH ELEKTRYCZNYCH

* Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie jest zgodne z
zalecanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

* Nalezy sprawdzi¢, czy gniazdko, do ktérego podtgczone jest
urzgdzenie elektryczne, ma uziemienie.

* Urzadzenia elektryczne nalezy zawsze stawiac¢ na stabilnym,

Rl’faskim podfozu tak, aby nie zapobiega¢ upadkom.

iektore czesci urzgdzenia mogg sie nagrzewac, a nawet parzyc.

Nie nalezy ich dotykac, bo grozi to poparzeniem.

» Dotykajgc urzgdzenia, kabla lub wtyczki nalezy mieé suche dtonie.

* Urzadzenia elektryczne muszg sie mie¢ mozliwos¢ utraty ciepta,
co zapobiega pozarom. Dlatego wokot urzadzenia powinna byc¢
wolna przestrzen, a samo urzah zenie nie powinno znajdowac sie w
poblizu substancji tatwopalnych. Urzadzen elektrycznych nie wolno
przykrywac.

. Naldezy unika¢ kontaktu urzadzen elektrycznych, kabli lub wtyczek z
woda.

* Nie wolno zanurzac¢ urzgdzen, kabli lub wtyczek w wodzie lub
innych cieczach.




* Nie wolno podnosi¢ urzadzen elektrycznych, ktére wpadty do
wody. Nalezy natychmiast wyjg¢ wtyczke z gniazdka i zaprzestac
korzystania z urzgdzenia.

* Nalezy zapobiegac bezposredniemu kontaktowi urzgdzen
elektrycznych, kabli i wtyczek ze zrodtem ciepta, jak gorgca ptyta
grzewcza lub ogien.

+ Kable nie powinny wisie¢ na krawedzi blatu, biurka lub stotu.

* Po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia nalezy wyja¢ wtyczke z
gniazdka.

+  Wyjmujgc wtyczke z gniazdka, nalezy chwyci¢ wtyczke, a nie
ciggnac za kabel.

» Nalezy regularnie sprawdzac stan kabla urzgdzenia elektrycznego.
Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli kabel jest uszkodzony.
Uszkodzony kabel nalezy wymieniC u producenta, w serwisie lub
zlecic¢ osoble z odpowiednimi kwalifikacjami, co pozwala zapobiec
ewentualnym zagrozeniom.

* Nie nalezy uruchamiac urzgdzenia elektrycznego za pomocg
stlerownika dobowego lub osobnego oprogramowania sterowanego
pilotem.

CO TRZEBA WIEDZIEC O TYM URZADZENIU ELEKTRYCZNYM

» Zachowaj ostroznos¢ podczas korzystania z urzgdzenia na
zewnatrz.

* Nigdy nie uzywaj urzgdzenia w wilgotnych lub mokrych miejscach.

* Po uzyciu nalezy doktadnie umy¢ urzgdzenie (patrz Czyszczenie i
konserwacja).

» Nigdy nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

* Nigdy nie przestawiaj wtgczonego lub wcigz jeszcze gorgcego
urzgdzenia. Najpierw wytgcz urzgdzenie i poczekaj az wystygnie.

» Zostaw odpowiednig ilos¢ wolnego miejsca wokot urzgdzenia (co
najmniej 10 cm) oraz nad nim (co najmniej 30 cm).

« W trakcie uzytku niektére czesci urzgdzenia nagrzejg sie. Dlatego
otwieraj i zamykaj pokrywe wytgcznie za pomocg uchwytu.

. Ni?( ktadz ciezkich przedmiotow na urzadzeniu, aby docisng¢

okrywe.
Rlie pozwol, aby woda dostata sie na dgorace ptyty grzejne w trakcie
uzytku Iuhb krotko po. Moze to spowodowac odksztatcenie sie ptyt
rzejnych.

Ig\lig y nie uzywaj urzadzenia w poblizu klatki dla ptakow. Ptyty

grzEj,ne z powtokg nieprzywierajgcg uwalniajg opary szkodliwe dla

ptakow.




SRODOWISKO

E\’ * Elementy opakowania, jak plastik i pudetka, nalezy wyrzucié

do odpowiednich pojemnikow.

* Po zakonczeniu uzytkowania urzgdzenia nie wrzucac do
odpadow gospodarskich, tylko zanie$¢ do punktu skupu
uzywanych urzgdzen elektrycznych i elektronicznych. Nalezy
sprawdzi¢ symbol produktu, instrukcje uzytkowania lub
opakowanie.

+ Surowce podlegajg recyclingowi zgodnie ze wskazaniem.
Dzieki pomocy w zakresie recyclingu, przetwarzania
surowcow i innych form wykorzystywania uzywanych
urzgdzen, pomagajg Panstwo chroni¢ nasze srodowisko.

. Urzad gminy lub miasta udzieli Panstwu informacji na temat
najblizszego punktu zbiérki uzywanych urzadzen.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Niniejszy produkt spetnia wymagania nastepujgcych dyrektyw unijnych
w zakresie bezpieczenstwa:y:

* Dyrektywa EMC 2014/30/EU
* Dyrektywa LVD 2014/35/EU
* Dyrektywa RoHS 2011/65/EU
R. Neyman

Kontrola Jakosci
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UZYTKOWANIE - INFORMACJE OGOLNE

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do uzytku profesjonalnego.

3
4
1. Pokrywa 5. Swiatto wskazujgce gotowosé do uzycia (zielone)
2. Uchwyt 6. Regulator temperatury
3. Gorna ptyta grzejna 7. Swiatto zasilania (czerwone)
4. Dolna ptyta grzejna 8. Kabel zasilajgcy i wtyczka

UZYTKOWANIE — PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij wszystkie czesci z opakowania.

2. Umyj ptyty grzejne, aby usungé¢ wszelkie pozostatosci procesu produkcji (zobacz ,Mycie i
konserwacja”). Doktadnie je osusz.

3. Podtacz do gniazdka i pozostaw gofrownice do nagrzania. Urzgdzenie nagrzewa sie okoto 10 minut.
Ma to na celu usuniecie ewentualnego zapachu opakowania z urzadzenia.

UWAGA:

*  Przy pierwszym wigczeniu urzadzenie moze wydziela¢ niewielkie ilosci dymu i charakterystyczny
zapach. To normalna reakcja urzadzenia, ktéra wkrotce ustapi. Zapewnij wiasciwg wentylacje w
pomieszczeniu.

» Pamietaj, zeby trzymac¢ ptaki domowe z dala od dziatajgcego urzadzenia. Ptyty grzejne z powtokg
nieprzywierajgcg uwalniajg opary szkodliwe dla ptakow.

UZYTKOWANIE — PRZYGOTOWANIE

Postaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ) .
wysokie temperatury powierzchni. Light  +135°C
Zamknij pokrywe. ) . ) ) \ N
Podtgcz wtyczke do gniazdka. Zaswiecy sie lampki __ +150°C
zasilania (,POWER”) i gotowosci (,READY”).
Ustaw regulator temperatury na pozadanej wartosci. +165°C
Urzadzenie osiagneto pozadang temperature, gdy lampka —
gotowosci (,READY”) zgasnie. ’ 180°C
+180°
/ +215°C
A £ ==->

*Dark

-

> wbd
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UZYTKOWANIE — WYPIEK GOFROW

1. Przygotuj ciasto na gofry wedtug przepisu.

2. Nagrzej urzadzenie zgodnie z instrukcjami okreslonymi w czesci ,Przygotowanie”.

3. Posmaruj obie ptyty grzejne tluszczem. Rozprowadz olej lub masto na catej powierzchni za pomocg
pedzla.

4. Na dolng ptyte grzejng wlej wymagang ilos¢ ciasta. Uwazaj, zeby ciasto nie wylato sie poza krawedzie
piyty grzejnej.

5. Zamknij pokrywe. Piecz do czasu uzyskania pozgdanego koloru. Gofry potrzebujg zwykle od 3 do 5
minut pieczenia. Rzeczywisty czas pieczenie zalezy od uzytego ciasta i osobistych preferencji. Nie
otwieraj pokrywy w trakcie pieczenia. Moze to wptyng¢ na wyglad gofrow.

6. Otworz pokrywe, gdy gofry sg gotowe.

7. Ostroznie zdejmij gofry za pomoca drewnianej lub plastikowej topatki odpornej na wysoka
temperature. Uwazaj, zeby nie uszkodzi¢ powtoki nieprzywierajace;.

UWAGA
Gofry sg gorgce.

* Nie uzywaj topatki metalowej, noza lub widelca. Moze to uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.

8. Po skonczeniu pieczenia gofrow, wyjmij wtyczke z gniazdka, otwérz pokrywe urzadzenia i pozostaw

do ostygniecia ptyt grzejnych.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po kazdym uzyciu wyczys$¢ urzadzenie.
1.

Wyjmij wtyczke z gniazdka, otworz pokrywe urzgdzenia i pozostaw do catkowitego ostygnigcia.

2. Wyczys¢ urzadzenie wilgotng sciereczka. W razie potrzeby uzyj niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn. Uwazaj, zeby wilgo¢ nie dostata sie do wnetrza urzgdzenia.

3. Po umyciu doktadnie osusz urzagdzenie.

4. Odtoz gofrownice na miejsce przechowywania.

UWAGA

Pamietaj, aby wyjac wtyczke z gniazdka przed rozpoczeciem czyszczenia.

Nie uzywaj srodkéw czyszczgcych o dziataniu zrgcym lub $ciernym ani ostrych przedmiotéw (np. nozy
czy szczotek o twardym wiosiu) do czyszczenia urzadzenia.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub innych ptynach.
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WARUNKI GWARANCJI

Pod ponizszymi warunkami Bestron udziela gwarancji na okres 60 miesigcy na usterki bedace wynikiem
btedow fabrycznych lub materiatowych.

We wskazanym wyzej okresie nie beda naliczane koszty robocizny i materiatow.

Naprawy objete gwarancjg nie wydtuzajg okresu gwaranciji.

Uszkodzone czesci lub uszkodzone urzadzenia podlegajgce wymianie stajg sie automatycznie

wiasnoscig Bestron.

Gwarancja udzielana jest wylacznie pierwszemu nabywcy produktu i jest nieprzenaszalna.

Gwarancja nie obejmuje szkéd wynikajacych z:

Wypadkéw

Nieprawidtowego uzycia

Zuzycia

Zaniedbania

Btednego podtgczenia (instalacji)

Podtgczenia do innego napigcia niz wskazane na tabliczce znamionowej

Nieautoryzowanej modyfikacji

Napraw dokonywanych przez osoby niekompetentne

Uzycia niezgodnego z obowigzujacymi przepisami, normami technicznymi i normami

Bezpieczenstwa
» Nieodpowiedniego transportu bez wtasciwego opakowania lub innego zabezpieczenia.

6. Gwarancja nie dotyczy:

» Szkdd powstatych w trakcie transportu

*  Usuniecia lub zmiany numeru seryjnego urzgdzenia.
7. Gwarancja nie obejmuje:

«  Kabli

+ Lam

*  Elementow szklanych.

8. Gwarancja nie uprawnia do odszkodowania poza wymiang lub naprawg uszkodzonych czesci.
Firma Bestron nie moze by¢ pociggnieta do odpowiedzialnosci z tytutu odszkodowan tudziez innych
nastepstw wynikajacych z lub wystepujgcych w zwigzku z dostarczonymi przez firme urzgdzeniami.

9. Zroszczeniami gwarancyjnymi nalezy zwracac¢ sie wytgcznie do sprzedawcy (internetowego) lub

sktadac¢ je bezposrednio w Biurze Obstugi Klienta Bestron. Prosimy nie wysyfa¢ niczego bez konsul-

tacji z nami. Istnieje bowiem ryzyko nieodebrania paczki, co wigze sie z kosztami po stronie nadawcy,
czyli Panstwa. Najpierw prosimy o kontakt z nami w celu uzyskania instrukcji dotyczgcych sposobu
zapakowania i wystania urzadzenia. Do roszczen gwarancyjnych nalezy dotgczy¢ dowod zakupu.

ok wh-=

SERWIS

W przypadku niespodziewanej awarii, mozecie Panstwo skontaktowac¢ sie z biurem obstugi klienta
BESTRON na stronie: www.bestron.com/service
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PRZEPISY NA GOFRY

Gofry (szybki przepis)

Skladniki na 10-12 gofrow

500 gramoéw maki

1 opakowanie proszku do pieczenia
150 gramow masta

4 jajka

100 gramow cukru

1/4 litra mleka

1 mate opakowanie cukru waniliowego
1 szczypta soli

Przygotowanie

Wymieszaj make =z proszkiem do pieczenia.
Rozpus$¢ masto. Ubij jajka na piane. Dodaj cukier,
mleko, cukier waniliowy oraz sél i mieszaj przez
chwile. Dodaj ostudzone masto i doktadnie zmik-
suj. Dodawaj make, ciggle miksujac. Rozgrzej
gofrownice i piecz gofry przez 2-3 minuty.

Gofry belgijskie

Skladniki na 7-9 gofréw

* 120 gramoéw cukru

2 jajka

350 graméw maki

1tyzeczka startej skorki z cytryny (niepryskanej!)
1/2 opakowania cukru waniliowego

1 szczypta soli

150 ml mleka (3,5% ttuszczu)

1/2 opakowania proszku do pieczenia

Letnia woda

Przygotowanie

Ubij masto, cukier, skérke z cytryny i cukier wani-
liowy na gtadkg mase. Stopniowo dodawaj jajka.
Wymieszaj mgke z proszkiem do pieczenia. Do
masy dodawaj na przemian make i mleko. Do-
daj odpowiednig ilos¢ wody, aby uzyskaé ciasto o
konsystencji podobnej do nalesnikowego. Odstaw
ciasto na okoto 20 minut, po czym doktadnie wy-
mieszaj. Rozgrzej gofrownice i posmaruj rozgrzane
piyty tluszczem. Upieczone gofry posyp cukrem i
cynamonem.

Gofry z créeme fraiche

Sktadniki na 5-7 gofrow

125 graméw $mietany creme fraiche
125 gramow masta

6 zottek

250 graméw przesianej maki (typu 405)
1 szczypta soli

Biatko z 6 jajek

1 laska wanilii

100 gramow cukru pudru

Przygotowanie

Podgrzej creme fraiche. Ubij masto na gtadkg mase
i dodaj zottka, mieszajgc przez chwile. Do masy do-
dawaj na przemian make z solg i creme fraiche do
uzyskania gestego ciasta. Ubij biatko na sztywno i
potgcz z ciastem. Odstaw na 30 minut. Piecz gofry
w gofrownicy posmarowane;j ttuszczem. Swiezo up-
ieczone gofry posyp cukrem pudrem wymieszanym
z zeskrobanym wnetrzem laski wanilii. Gofry mozna
podawac z bitg $mietang i wisniami lub konfiturg
wisniowa.
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GRATULALUNK!

Gratulalunk, hogy megvasarolta ezt a Bestron terméket. Ebben a
hasznalati utmutatéban elmagyarazzuk Onnek a készulék mikodését
és hasznalatat. Tehat kerjik, hogy figyelmesen olvassa el a hasznalati
utmutatoét, mielétt a készuléket hassznalna. A készuléket kizardlag
ezeknek az utasitasoknak megfeleléen hasznalja. Az utmutatoét jol
Orizze meg ezutan.

Meghibasodas esetén:
Amennyiben a készilek meghibasodik, ne probalja megjavitani sajat
maga. A javitasokat kizardlag szakképzett szerelovel vegeztesse.

Hasznalat gyermekek altal:

. A készuleket 8 evnél idésebb gyermekek, vagy csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességl személyek, vagy
a kell6 tapasztalatokat illetve ismereteket nélkiil6zé személyek
csak felugyelet mellett, vagy abban az esetben hasznalhatjak,
ha megfelel6 tajékoztatast kaptak a készllék biztonsagos
hasznalatat illetéen, illetve tisztaban vannak a lehetséges
veszélyeivel.

. A készulék tisztitasat és karbantartasat nem végezhetik
?yermekek, kivéve, ha azok 8 évnél idésebbek, valamint
eligyelet mellet vannak.

. A készuléket és a kabeleket tartsa 8 évnél fiatalabb gyermekektdl
elzart helyen.

. Biztositani kell, hogy gyermekek ne jatszhassanak a készulékkel.

AMIT TUDNIA KELL AZ ELEKTROMOS KESZULEKEKROL

» Ellenérizze, hogy a halozati feszlltség megegyezik a készulék
adapterének lemezén feltuntetett értékkel miel6tt hasznalni kezdi.

. fEIIIco:—jznlc’jrizze, hogy a csatlakozd, amelybe csatlakoztatja a készuléket
oldelt.

* Akészuléket mindig egy stabil és sik fellletre helyezze, ahonnan
nem eshet le.

« Akeszllek egyes reszei felmelegedhetnek. Ne érintse meg Gket,
nehogy megegesse magat.

+  Gy6zA8djon meg arrdl, hogy a keze szaraz, mielétt megérinti a
keszuléket, a kabelt vagy a csatlakozot.

+ Atlzveszély elkerulésének érdekében biztositson a késziléknek
megfelell teret a hGelvezetéshez. Gy6z6djon meg arrol, hogy
a keszulék korul elegendd hely van, és nem érintkezik éghetd
anyagokkal. A készuléket nem szabad letakarni.




*  Gy6zb6djon meg arrdl, hogy a készulek, a haldzati kabel vagy a
csatlakozé nem érintkezik vizzel.

+ Soha ne meritse a készuléket, a csatlakozét, vagy a kabelt vizbe,
vagy mas folyadékba.

* Ne érintse meg a készuléket, ha az vizbe esik. Azonnal huzza ki a
dugot a konnektorbdl, és ne hasznalja a készuléket ujra.

+  Gy6z8djon meg arrol, hogy a készulek, a haldzati kabel vagy
a csatlakozo nem érintkezik héforrasokkal, mint példaul meleg
f6z6lap vagy nyilt lang.

« Ne hagyja a halozati kabelt a konyhapult, munkapult vagy asztal
szélerdl lelogni.

* Mindig huzza ki a dugét a konnektorbdl, ha nem hasznalja a
készuléket.

 Ha eltavolitja a dugot a konnektorbdl, azt a dugét tartva huzza ki,
ne a vezetéknél fogva.

* AKkabelt rendszeresen ellendrizze, hogy nem sérult-e. Ne hasznalja
a készuléket, ha a vezeték meghibasodott. A sérult kabelt a
gyartoval, egy szerviz-szolgalattal vagy egy hasonlo képesitési
személlyel cseréltetni kell, hogy minden veszélyt kizarjunk.

« Ne hasznalja a késziléket egy kulsé idokapcsold, vagy egy
tavkapcsoloval ellatott kulon rendszer segitségével.

AMIT ERROL A KESZULEKROL TUDNIA KELL

* Legyen ovatos, amikor a készlléket a szabadban hasznalja.

« Soha ne hasznalja a készlléket nedves vagy nedves helyen.

« Hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a készulléket (lasd “Tisztitas
és karbantartas”).

A mikodoé készuléket soha ne hagyja feligyelet nélkul.

+ Akészuléket sohase mozgassa bekapcsolt vagy forro allapotaban.
Mozgatasa el6tt kapcsolja ki a készuléket és varja meg, hogy
teljesen lehdljon.

 Gondoskodjon kielégit6 szabad helyrdl a keszulék kordl (legalabb
10 cm), és a készulek felett is (legalabb 30 cm).

* Hasznalat kdzben a a készulék alkatrészei forrova valnak. Ezért a
fedél lezarasahoz és felnyitasahoz mindig a fogantyut fogja meg.

+ Afedélre ne tegyen nehéz targyakat azért, hogy a készlleket zarva
tartsa.

* Gondoskodjon arrdl, hogy a forré sutélapokkal hasznalat kbzben,
vagy roviddel azutan, ne keruljon viz kapcsolatba. Ez a sutélap
elvetemedését okozhatja.

* Akészuléket sohase hasznalja madarkalitka szomszédsagaban.
Ha a sutdlapok forréak, a tapadasmentes bevonatbdl kibocsatott
fUstgazok a madarakra artalmasak lehetnek.
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KORNYEZET

E « Acsomagolast, mint példaul a manyag és a dobozok, a

megfelelo hulladékkonténerekbe dobja.

* Ha ez atermék eléri hasznos élettartama végét,ne
dobja ki a szemetesbe; adja at a gyUjtdhelyen, hogy
Ujrafelhasznalhassak elektromos és elektronikus alkatrészeit.
Kerjuk, tekintse meg a szimbolumokat a terméken, a
hasznalati utasitasban, vagy a csomagolason.

* Az anyagok Ujrahasznosithatok, mint jeleztek.
Az On segitsege a régi elektromos berendezések
ujrafelhasznalasaban, Ujrahasznositasaban vagy mas médon
jelentésen hozzajarul kornyezete védelmeéhez

 Erdeklédjon az onkormanyzatnal a kornyékén talalhato
megfeleld gylijtéhelyeket illetéen.

CE MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Ez a termék megfelel a kbvetkez6 EU biztonsagi iranyelveknek:

+ EMC iranyelv 2014/30/EU
+ Kisfeszultségl berendezésekrél szo6lo 2014/35/EU
* RoHS iranyelv 2011/65/EU
R. Neyman

Quality control
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KEZELES - ALTALANOS INFORMACIOK

A készlilék rendeltetésszeriien csak haztartasi alkalmazasra valo, professzionalis hasznalatra nem.

1. Fedél 5. Uzemkészséget jelz6 lampa (Z6ld)
2. Fogantyu 6. H6mérséklet szabalyzo6 forgatogomb
3. Fels6 sutélap 7. Aram lampa (Piros)

4. Also sutdlap 8. Aramkabel és dugvilla

KEZELES - ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot.

2. Tisztitsa meg a sutélapokat a gyartasi folyamatbol esetleg rajtuk maradt anyagoktdl (lasd: ,Tisztitas és
karbantartas”). Alaposan szaritsa meg azokat.

3. Adugvillat dugja a konnektorba és hagyja a gofri suté készilléket felmelegedni. Ez kb. 10 percig tart.
Ha hagyja felmelegedni, ezzel eltavolitja a keszllékbdl a csomagolasi szagot.

FIGYELEM:

* Akeészulék egy kevés flstot és jellegzetes szagot bocsathat ki az elsé bekapcsolas alkalmaval. Ez
normalis és gyorsan megszinik. Gondoskodjon kielégitd szell6zésrél a helyiségben.

» Hasznalat kdzben tartsa tavol a hazi kedvencként tartott madarakat a készuléktél. Ha a sttélapok
forréak, a tapadasmentes bevonatbdl kibocsatott fliistgazok a madarakra artalmasak lehetnek.

KEZELES - ELOKESZULETEK

Helyezze a készuléket sik, stabil és héallo fellletre.
Csukja le a fedelet.

; N Light +135°C
3. Dugja be a dugvillat a konnektorba. Az ,Aram” és a ,Kész”
4

\

jelz6lampak kigyulladnak. ___ *£150°C
A hémérséklet szabalyzo tarcsat forgassa a kivant

beallitasra. A kivant hdmérsékletet akkor éri el a készulék, +165°C

amikor a ,Kész” jelz6lampa kialszik. —

’ +180°C

/ +215°C

*Dark
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KEZELES - GOFRI SUTESE

1. Avrecept szerint készitse el a gofri tésztat.

2. Az ,Elokészlletek” részben irtak szerint melegitse el6 a készuléket.

3. Zsirozza meg mindkét sutblapot. Ecsetet hasznaljon az olaj vagy vaj szétkenésére a fellileten.

4. Ontse a sziikséges mennyiségi tésztat az alsé sutdlapra. Ugyeljen arra, hogy a tészta ne csorduljon
tul a sutélap peremén.

5. Csukja le a fedelet. Siisse a gofrit a kivant szinire. A gofri készités altalaban 3 - 5 percig tart. A
tényleges id6 egyrészt a hasznalt tésztatol, masrészt az On izlésétdl figg. A gofri siitése alatt hagyja a
készileket lecsukva, ha kinyitja, azzal befolyasolhatja a gofri megjelenését.

6. Ha a gofri elkészilt, nyissa ki a készuléket.

7. A gofrit dvatosan vegye ki héall6 fa vagy miianyag spatula segitségével. Ugyeljen arra, hogy ne sértse
meg a tapadasmentes bevonatot.

FIGYELEM
A goffri forro.

» Sohase hasznaljon fém spatulat, kést vagy villat. Ezek megsértik a tapadasmentes bevonatot.

8. Ha végzett a gofri slitéssel, huzza ki a dugvillat a konnektorbdl és nyissa ki a készliléket, hogy hagyja

a sitélapokat lehini.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziléket.
1

Huzza ki a dugvillat a konnektorbdl és hagyja a készuléket teljesen lehdilni.

2. Akésziléket nedves ruhaval kell tisztitani. Ha szukséges, hasznaljon egy kevés mosogatodszert.
Ugyeljen arra, hogy nedvesség ne keriiljon a késziilék belsejébe.

3. Tisztitas utan alaposan szaritsa meg a készuléket.

4. Tegye el a gofri készit6 készlléket.

FIGYELEM:

A készlilék tisztitasa el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy a dugvilla ki van hizva a konnektorbdl.

Sohase hasznaljon korroziv vagy surold tisztitoszereket vagy éles targyakat (kést vagy kemény kefét)
a készilék takaritasahoz.

A késziléket, az aramkabelt és a dugyvillat sohase meritse vizbe, vagy mas folyadékba.
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GARANCIAFELTETELEK

A Bestron biztositja a garanciat a készulékre gyartasi és / vagy anyaghibak okozta meghibasodas esetén
a vasarlas napjatol 60 honapig, az alabbi feltetelekkel:

1. Ajavitas ber-, illetve anyagkoltségét a garancia ideje alatt nem szamitjuk fel.
2. Agarancia alatt elvégzett javiras nem hosszabbitja meg a garancia idétartamat.
3. ABestron automatikusan tulajdonosava valik a hibas alkatrészeknek, vagy csere esetén a hibas
késziléknek.
4. Akiadott garancia kizarolag az els6 vasarlot illeti, és nem ruhazhato at.
5. Agarancia nem vonatkozik az alabbi médokon okozott karok esetén:
+ Balesetek
* Helytelen hasznalat
*  Kopas
* Hanyagsag
» Hibas telepités
+ Csatlakoztatas mas halozati fesziltséghez, mint amely a halézati t6ltén megadott tipusu halézat.
» Jogosulatlan médositasok.
» Harmadik, nem megfelel6 képesitéssel rendelkezé fél altal végzett javitasok.
* Ay érvényes torvényi, technikai vagy biztonsagi elvarasokba Utk6z6 hasznalat esetén.
» Gondatlan szallitas megfelelé csomagolas, illetve védelem nélkal.
6. Az alabbiakért nem vallalunk felel6sséget a jétallas ideje alatt:
» Aszallitas soran elszenvedet sérilések
» Akészulék sorozatszamanak eltavolitasa vagy megvaltoztatasa
7. Agarancia nem vonatkozik:
* atapkabelekre

a lampakra
* azlveg alkatrészekre

8. Nem lehet kovetelést benyujtani jelen jotallas alapjan masra, mint javitasra vagy cserére a meghiba-
sodott alkatrészekre. A Bestron soha nem tehet6 felel6ssé semmiféle - a javitas vagy csere folytan
keletkezett - karért vagy hianyért, vagy barmilyen mas, ebbdl adodé eseményért, amely kdzvetlendl,
vagy kdzvetve érinti a terméket.

9. Garanciaigényével csak ahhoz a(z) (interntes) kereskedelmi egységhez, ahol a készlléket vasarolta,
vagy kozvetlenll a Bestron szerviz-szolgalathoz fordulhat. De soha ne kildjon csak ugy be semmit.
Ugyanis a csomagot akkor visszakiildhetik, és az ezzel jaro esetleges koltségek Ont terhelik. Vegye
fel el6szor a kapcsolatot és kérdezze meg, hogyan kell a készuléket becsomagolnia és elkuldenie.
Minden garanciaigény benyujtasakor a vasarlast igazolé szamlat is kildje be.

SZERViz

Ha barmi probléma merulne fel, kérjuk, forduljon a BESTRON szerviz-szolgalathoz:
www.bestron.com/service
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GOFRI RECEPTEK

Gofri (gyors recept)

Hozzavalék 10-12 gofrihoz
500 g liszt

1 tasak sutépor

150 g vaj

4 tojas

100 g cukor

1/4 liter tej

1 tasak vanillincukor

1 csipetnyi s6

Elkészités

A sutbport keverje a lisztbe. A vajat olvassza meg.
A tojasokat verje habosra. Adja hozza a cukrot, a
tejet, a vanillincukrot és a sot, mikézben folyama-
tosan keveri. Adja hozza a lehdlt vajat és alaposan
keverje O0ssze. Végll folyamatos keverés kdzben
adja hozza a lisztet. A gofri siitét melegitse fel, és
susse a gofrikat 2 - 3 percig.

Briisszeli gofri

Hozzavalék 7-9 gofrihoz

120 g cukor

2 tojas

350 g liszt

1 teaskanal reszelt citromhéj (permetezetlen
citromrol!)

2 tasak vanillincukor

1 csipetnyi s6

150 ml tej (3,5% zsirtartalmu)

2 tasak sutépor

Kézmeleg viz

Elkészités

A vajat, cukrot citromhéjat és a vanillincukrot ke-
verje habosra. Lassan adja hozza a tojasokat. A
lisztet keverje 6ssze a sut6porral. Felvaltva ada-
golja a keverékhez a lisztet és a tejet, és adjon
hozza elegendd vizet, hogy folyékony tésztat kap-
jon (a palacsinta tésztahoz hasonlét). Hagyj kb. 20
percig allni a tésztat, majd alaposan keverje fel.
A gofri sitét melegitse fel; zsirozza meg a forro
sutdlapokat. Egyenként suisse ki a gofrikat, szorja
meg cukorral és falhéjjal.

Gofri (créeme fraiche recept)

Hozzavalék 5-7 gofrihoz

125 g créme fraiche

125 g vaj

6 tojassargaja

250 g szitalt liszt (405-0s tipus)
1 csipetnyi s6

6 tojasfehérje

1 vaniliarud

100 g porcukor

Elkészités

Melegitse fel a créme fraiche-t. A vajat verje fel
habosra és allandé keverés mellett adja hozza a
tojassargajat. Adja vajkeverékhez adagolva a sot,
a lisztet és a créme fraiche-t, hogy egy vastag tész-
tat kapjon. Verje fel a tojasfehérjet kemény habba,
és hajtogassa bele a gofri tésztaba. Hagyja a té-
sztat 30 percig allni. A gofrikat egyenként susse a
megzsirozott gofri sité készilékben. A vanilia rad
belsejét keverje dssze porcukorral, és hintse meg
ezzel a frissen kisult gofrikat. Ha ugy kivanja, a go-
frikat tejszinhabbal, cseresznyével vagy csereszny-
elekvarral is talalhatja.
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BLAHOPREJEME!

Blahopfejeme k nakupu vyrobku znacky Bestron. V navodu k pouziti
vysvétlime jeho fungovani a pouzivani. Pfed pouzitim spotfebiCe si
tento navod prosim pozorné prectéte. SpotfebiC pouzivejte pouze dle
pokynu v navodu. Navod k pouziti si peclivé uschoveijte.

V pripadé poruchy:

V pfipadé neoCekavaného selhani spotrebiCe nikdy nezkousejte
opravy provadét sami. Opravy vzdy pfenechejte kvalifikovanému
opravari.

Pouzivani détmi:

+ Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
nedostatenymi zkuSenostmi a znalostmi, ale pouze pod dohledem,
nebo pokud obdrzely pokyny tykajici se bezpecného pouzivani
spotrebiCe a chapou mozna nebezpedi pfi jeho pouzivani.

« Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti s vyjimkou déti starSich 8 let,
které jsou pod dohledem.

» Spotfebi¢ a Sndru drzte mimo dosah déti mladSich 8 let.

« Déti musi byt pod dohledem, abyste méli jistotu, Ze si se
spotfebic¢em nehraji.

CO MUSITE VEDET O ELEKTRICKYCH SPOTREBICICH

* Pred pouzitim zkontrolujte, zda sitové napéti odpovida
predepsanému sitovému napéti na typovem Stitku elektrického
spotrebice.

« Zkontrolujte, zda je uzemnéna zasuvka, do které pfipojujete
elektrické spotfebice.

+ Elektrické spotfebiCe vzdy umistéte na stabilni, rovny povrch a na
misto, kde nemohou spadnout.

« Urcité Casti elektrického spotfebiCe mohou byt po zahfati teplé az
horké. Nedotykejte se jich, abyste se nespalili.

» Elektrického spotiebice, $fdry nebo zastréky se dotykejte pouze
suchyma rukama.

* Elektrické spotfebiCe musi byt schopny ztratit sve teplo, aby
nedoslo k pozaru. Ujistéte se, Ze je kolem spotrebiCe dostatek
volného mista a Ze se nemuze dostat do kontaktu s hoflavym
materialem. Elektrickeé spotrebice nesmi byt nikdy zakryty.

» Nedovolte, aby se elektrické spotfebite, Snury nebo zastrcky
dostaly do kontaktu s vodou.




Nikdy neponofujte elektrické spotiebice, Snary nebo zastréky do
vody nebo jiné kapaliny.

Nedotykejte se elektrickych spotfebicl, které spadnou do vody.
Okamzité vytahnéte zastrCku ze zasuvky. Spotfebic prestante
pouzivat.

Ujistéte se, ze elektrické spotrebice, Silry a zastrCky nepfichazeji
dﬁ styku se zdroji tepla, jako je horka varna deska nebo otevieny
ohen.

Nenechte Sndry viset pfes hranu kuchyriské pracovni plochy,
pracovni desky nebo stolu.

Kdyz elektricky spotrebiC nepouzivate, vzdy jej odpojte ze zasuvky.
Pfi odpojovani zastrcky ze zasuvky tahejte za zastréku samotnou a
ne za $nlru.

Pravidelné kontrolujte, zda neni $filira elektrického spotfebice
porusena. Je-li Snura poskozena, spotrebi¢ nepouzivejte. Pokud je
Shura poskozena, musi ji vyménit vyrobce, technicky servis nebo
osoba s odpovidajici kvalifikaci, aby se predeslo nebezpeci.
Spotiebi¢ nesmi byt spoustén externim ¢asovym spinacem nebo
oddélenym systémem dalkového ovladani.

CO MUSITE VEDET O TOMTO SPOTREBICI

Pfi pouzivani zafizeni venku budte opatrni.

Zarizeni nikdy nepouzivejte na vlihkych nebg mokrych mistech.

Po pouziti spotfebi¢ dukladné ocistéte (viz Cisténi a udrzba).

Pokud spotrebi€ nepouzivate, nikdy ho nenechavejte bez dozoru.

Spotiebi¢em nikdy nepohybuijte je-li zapnuty nebo stale horky.

Spotiebi€ vypnéte a nez ho prenesete, pockejte, nez vychladne.

Ujistéte se, ze v okoli spotrfebice je dostatek volného mista

%ninimélné 10 cm), stejné tak i nad spotfebiCem (minimalné 30 cm).
asti spotfebice se béhem pouziti zahfeji. Z toho dlvodu viko vzdy

otevirejte a zavirejte pomoci rukojeti.

Viko nezatézujte téZkymi pfredméty.

Zajistéte, aby béhem nebo kratce po pouziti nepfisla voda do

kontaktu s horkymi deskami. Pecici desku by to mohlo poskodit.

Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte v blizkosti ptaci klece. Vypary

uvoliované z nepfilnavého povrchu v dobé, kdy jsou pecici desky

horké, jsou pro ptaky skodlive.




) besTRoN’

ZIVOTNi PROSTREDI

E » Obalovy materidl, jako jsou plasty a krabice, vyhazujte do

nadob k tomu uréenym.

* Na konci doby pouZzitelnosti tento vyrobek nevyhazujte jako
bézny domovni odpad, ale odevzdejte ho ve sbérném misté
pro opétovné pouziti elektrickych a elektronickych spotfebicu.
Prostudujte si symboly na vyrobku, v navodu k pouziti nebo
na obalu.

* Materialy Ize opétovné pouzit dle uvedenych symbold.

Svou pomoci pfi opétovném pouziti, zpracovani materialt
nebo vyuZiti starych spotfebicu jinymi zplsoby vyznamné
prispéjete k ochrané zivotniho prostredi.

* Informujte se na obecnim ufadu na pfislusné sbérné misto ve
vasem okoli.

CE DECLARATION OF CONFORMITY

Tento vyrobek splfiuje ustanoveni nasledujicich evropskych smérnic v
oblasti bezpec€nosti:

* Smérnice EMC 2014/30/EU
* Smérnice o zafizenich nizkého napéti 2014/35/EU
* Smérnice RoHS 2011/65/EU
R. Neyman

Kontrola kvality
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OBSLUHA - OBECNE POKYNY

Spotrebi€ je ur€eny pouze k domacimu, ne k profesionalnimu pouziti.

1. Kryt 5. Kontrolka Pfipraveno k pouziti (zelena)
2. Rukojet 6. Ovlada¢ nastaveni teploty

3. Pecici deska — horni 7. Kontrolka (Cervena)

4. Pecici deska — spodni 8. Napajeci kabel se zastrékou

OBSLUHA - PRED PRVNIM POUZITIM

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Vycistéte pecici desky a odstrarite veskeré zbytky, které tam mohly zUstat z vyrobniho procesu (viz
,Cisténi a udrzba®). Dikladné je osuste.

3. Zastreku zapojte do sitové zasuvky a vaflovac nechte rozehrat. Bude to trvat zhruba 10 minut.
Rozehrejte ho a zbavte se jakéhokoli zapachu z oball.

UPOZORNENI:

»  Kdyz spotrebi¢ zapnete poprvé, mize vydavat trochu koure a charakteristicky zapach. Je to normalni
a brzy to prestane. Ujistete se, Ze je v mistnosti dostate¢na ventilace.

» V pribéhu pouzivani spotrebice uchovejte domaci ptactvo mimo jeho dosah. Vypary uvolfiované z
nepfilnavého povrchu v dobé, kdy jsou pecici desky horké, jsou pro ptaky skodlivé.

OBSLUHA - PRIPRAVA

Spotfebi¢ umistéte na suchy, rovny a teplu vzdorny povrch. ) o
Zavrete viko. Light  +135°C
Zasuvku zapojte do sitove zastréky. Rozsviti se kontrolka \ .
,Napajeni“ a ,Pfipraveno*. __ +150°C
Ovladani teploty oto¢te na pozadované nastaveni.
Pozadovane teploty je dosazeno, jakmile kontrolka +165°C
LPripraveno” zhasne. —
’ + 180°C
/ +215°C
A £ -—-°>>

*Dark

» wbh=
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OBSLUHA - PECENI VAFLI

1. Podle receptu si pfipravte vaflové tésto.

2. Spotrebi€ predehfejte, jak je popsano v ¢asti ,PFiprava“.

3. Obé pecici desky namazte. K potfeni povrchu pouzijte maslovacku namoc€enou do oleje nebo masla.

4. DI? s.pé)dnkl' pecici desky nalijte pozadované mnozstvi tésta. Ujistéte se, Ze zadné tésto se nevylije pres
okraj desky.

5. Zavrete viko. Vafle pecte, dokud neziskaji pozadovanou barvu. PFiprava vafli trva zpravidla 3-5 minut.
Skute¢na doba zavisi na pouzitém tésté a vasich osobnich preferencich. Spotiebi¢ nechte béhem
peceni vafli zavreni, protozZe jeho otevieni by mohlo ovlivnit vzhled vafli.

6. Jakmile jsou vafle hotové, spotiebic oteviete.

7. Vafle opatrné presurite pomoci dfevéné nebo plastové Spachtle. Dejte pozor, abyste neposkodili
nepfilnavy povrch.

UPOZORNENI:

+ Vafle jsou horké.

* Nikdy nepouzivejte kovovou $pachtli, niiz nebo vidlicku. Poskodi nepfilnavy povrch.

8. Jakmile peceni vafli dokoncite, odpojte spotiebic ze sité a otevrete ho, aby pecici desky mohly

vychladnout.

CISTENi A UDRZBA

?potreblc po kazdém pouziti dukladné vycistéte.

Zastrcku odpojte ze sitové zasuvky a spotfebic¢ nechte vychladnout.

2. Spotfebi€ oCistéte navlhéenym hadfikem. V pfipadé potreby pouzijte malé mnozstvi prostfedku na
myti nadobi. Ujistéte se, Ze se do spotfebiCe nedostane zadna vihkost.

3. Spotiebi¢ po cisténi dikladné ocistéte.

4. Vaflova¢ uschoveijte.

UPOZORNENI:

Pred vycisténim spotfebice se ujistéte, ze je napajeci zastrCka odpojena ze sitové zasuvky.

K ¢isténi spotrebice nikdy nepouzivejte korozivni nebo ostré Cistici prostfedky (napfiklad noze nebo
draténky).

Spotrebic, napajeci kabel nebo zastr¢ku neponofujte do vody ani jinych kapalin.
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ZARUCNI PODMINKY

Spole¢nost Bestron na tento spotiebi¢ poskytuje zaruku na vyrobni a materidlové vady po dobu 60 mésicu
od data nakupu za nasledujicich podminek.

V uvedené zaruéni dobé nebudou uctovany zadné naklady na mzdy a materialy.
Opravy provedené v ramci zaruky neprodluzuji zaru¢ni dobu.
Vadné soucasti nebo v pfipadé vymeény i samotné vadné spotfebice se automaticky stanou vlastnict-
vim spole¢nosti Bestron.
Zaruka plati pouze pro prvniho kupujiciho a je nepfenosna.
Zaruka se nevztahuje na $kody zplsobené:
* nehodami
nespravnym pouzitim
opotifebenim
zanedbanim péce nebo udrzby
nespravnou instalaci
pfipojenim k jinému sitovému napéti, nez je uvedeno na typovém Stitku
neopravnénou Upravou
opravami provedenymi nekvalifikovanymi tfetimi stranami
pouzitim v rozporu s platnymi pravnimi, technickymi nebo bezpe¢nostnimi normami
neopatrnym transportem bez vhodného obalu nebo jiné ochrany
6. Naroky plynouci ze zaruky nelze uplatnit pfi:
*  poskozeni pfi pfepravé
» odstranéni nebo zméné sériového Cisla spotrebice
7. Zaruka se nevztahuje na:
*  Sndry
» sveételné zdroje
+ sklenéné dily
8. Zaruka neposkytuje zadné naroky na nahradu za pfipadné Skody, které vznikly pfi vyméné nebo
opravé poskozenych ¢asti. Spole¢nost Bestron nemuze byt nikdy ¢inéna odpovédnou za pfipadnou
neprimou $kodu nebo jakékoli jiné nasledky, které nastaly v diisledku nebo v souvislosti se
spotfebi¢em, ktery dodala.
9. Naroky plynouci ze zaruky Ize uplatnit pouze u vaseho e-shopu, prodejce nebo pfimo u servisni
sluzby spolecnosti Bestron. Nikdy nic neposilejte jen tak. Zasilka pak mize byt odmitnuta a pfipadné
naklady budou na vas ucet. Nejdrive nas kontaktujte ohledné pokynu pro zabaleni a zaslani
spotfebice. Kazda reklamace musi byt doprovazena dokladem o koupi.

ok wh=

SERVIS

V ptipadé necekané poruchy muzete kontaktovat servisni sluzbu spole¢nosti BESTRON:
www.bestron.com/service
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RECEPTY NA VAFLE

Vafle (rychly recept)

Ingredience na 10-12 vafli

500 gramu mouky

1 sacek kypficiho prasku do peciva
150 g masla

4 vajicka

100 g cukru

1/4 litru mléka

1 maly sacek vanilkového cukru

1 Spetka soli

Priprava

Kypfici prasek vmichejte do mouky. Rozpustte
maslo. Rozslehejte vejce. Pridejte cukr, mléko,
vanilkovy cukr a sll, vSe dobfe promichejte.
Pfidejte vychladlé maslo a dobfe promichejte.
Nakonec bé&hem neustalého michani pfidejte
mouku. Vaflova¢ nechte rozehfat a vafle opékejte
2-3 minuty.

Bruselské vafle

Ingredience na 7-9 vafli

120 g cukru

e 2vajicka

* 350 gramu mouky

* 1 I1zicka nastrouhané citrénovi kdry (z chemicky
neosetienych citrénu!)

2 sacku vanilkového cukru

1 Spetka soli

150 ml mléka (3,5 % tuku)

2 sacku kypriciho prasku do peciva

VlaZna voda

Priprava

Proslehejte maslo, cukr, citrénovou kdru a vanilkovy
cukr. Pomalu prfidejte vejce. Vmichejte mouku
a kypfici prasek do peciva. Do smési pfidejte
pfipadné dalSi mouku a mléko, a vodu, abyste
dosahli pozadované konzistence tésta (podobné
téstu na palacinky). Poté nechte tésto odpocivat
zhruba 20 minut, potom ho dikladné promichejte.
VaflovaC nechte rozehfat, pe€ici desku namazte.
Vafle pecte postupné, posypte je cukrem a skofici.

Vafle (recept s créme fraiche)

Ingredience na 5-7 vafli

125 gram0 creme fraiche

125 gramd masla

6 Zloutkd

250 gramu prosaté mouky (typ 405)
1 Spetka soli

Bilek z 6 vajec

1 vanilkovy lusk

100 g titinového cukru

Priprava

Zahtejte créme fraiche. Vmichejte maslo a Zloutky,
neustale michejte. Promichejte stl, mouku a smés
z creme fraiche a masla a vytvorte tak husté tésto.
VySlehejte bilky, snih vmichejte do tésta. Tésto
nechte 30 minut odlezet. Vafle pe¢te na vymazaném
vaflovadi. Obsah vanilkového lusku promichejte s
titinovym cukrem a smési posypte Cerstvé upecené
vafle. Pokud chcete, vafle podavejte s vySlehanou
smetanou a tfeSnémi nebo tfeSfiovym dzemem.
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NO3APABIAEM!

Bnarogapum Bac 3a nokynky npnbopa komnaHun Bestron. B gaHHoMm
PYKOBOACTBE coaepXaTca NPUHLUUNbI ero paboTbl N UHCTPYKLUUK NO
ncnonb3oBaHunlo. PekomeHayem BamMm BHUMATENbHO O3HAKOMUTBLCS C
PYKOBOLCTBOM, Mpexae YemM NpucTynnTb K MCNonb3oBaHmio npubopa.
Mpnbop HagnexunT ncnonb3oBaTb COrMacHO npasunam, ykasaHHbIM B
pykoBoacTee. bepexHo coxpaHanTe AaHHOe PyKOBOACTBO.

B cny4yae HeucnpaBHOCTMU:

[Mpn BO3HMKHOBEHMM HEUCMPABHOCTM NPUBOpPa, HUKOr4a He NbiTakTeCh
YCTPaHATb €€ caMocTosATeNbHO. Npn HeoBXoAMMOCTM PEMOHTa
npubopa cregyet Bcerga obpalaTbCs K TEXHUYECKUM cneumanuctam.

D,eTM M ucnonb3oBaHue npubopa:
[aHHbIN NPUBOP MOXET UCMONb30BaThCA AETbMU CTapLue 8 net
W NuamMm ¢ orpaHUYeHHbIMU (PU3NYECKMMU, CEHCOPHbBIMU U
NCUXNYECKMMN BO3MOXHOCTSIMU, a TaKKe NLaMn ¢ HELOCTaTKOM
onblTa U HaBbIKOB, HO TONbKO MPY YCNOBUN HAA30pa Unu
NONy4YeHUst MHCTPYKLMIA B OTHOLLEHMM 6e30MacHOro Ncnosib3oBaHns
npmnbopa 1 BO3MOXHbIX PUCKOB.

* [eTam He paspellaeTcs BbINOMHATb O4MCTKY U yXo4 3a Npnbopom,
€CNnN OHM He AOCTMIMKM Bo3pacTa 8 NneT U He HaxoadaTcs nog
Ha430pOM B3POCHbIX.

« [epxute npnbop n npoeos BHE JOCAraeMocTn aeten mnagwe 8
neT.

* B3pocnble AomkHbl cneguTtb 3a TeM, YToObl AETU HE UCMONb30Banu
NpUBOpP Kak UrpyLLKY.

YTO HEOBXOAUMO 3HATb OB JNEKTPUYECKUX NMPUBOPAX

» [epea ncnonb3oBaHnem npubopa NpoBepbTE, COOTBETCTBYET
NN HanpsikeHne B CETU HanNpPsXKeHMo, ykazaHHOMY Ha TUMOBOM
Tabnuyke anekTpuyeckoro npmbopa.

* YbeauTech, YTO AnNeKTpuyeckas po3eTka, K KOTOPOW Bbl
noakntoyaete npnbop, 3asemrieHa.

* OnekTpuyeckue npmbopsbl creayeT Bcerga pasMellartb Ha
CcTabunbHON 1 POBHOM MOBEPXHOCTU, B MECTE, e UCKINOYEHO
nageHue npmbopa.

* OnpegeneHHble geTanu aMNekTpmMyYeckoro npubopa MoryT CUbHO
HarpesaTbcs. He gotparvsantech 40 HUX, YTOObI M3bexaTtb oxora.

* Hwukorga He TporanTe aneKkTpUYeCcKnin npm60p, LUHYP WUnn
LUTENCenbHy BUNKY, He YOeaMBLUNCH, YTO Y BaC CyXme pPyKu.

* Bo usbexaHune pucka BO3ropaHus, anekTpnyeckme npnbopsbl
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AOSMKHbI UMETb BO3MOXXHOCTb COPOCUTDL M3NULLEK TEMMOBOM
3Heprnn. [Ansa atoro HeobxoamMmo, YTobbl Npudop pasmellancs
A0CTaTo4HO cBOBOAHO M He conpuKacarca ¢ ferko
BOCMNSIaMeHsieMbIMU MaTepuanamu. ArekTpuyeckne npnbopsol
3anpeLuaeTcs NpPUKpbIBaTh.

Y6eautecnb, 4To anekTpudeckne npmbopsl, WHYpbI U WTENCcenbHbIe
BUJIKM HE COMpMKacatTCs C BOOOMN.

Hukoraa He onyckanTe anekTpuyeckme npnbopsl, LWHYPbI UK
LuTencenbHble BUMKN B BOAY UIU APYryo XXUAOKOCTb.

Ecnu anektpuyeckun npnbop ynan B Boay, He Tporante ero!
HemenneHHo BbITalwmTe BUIKY U3 pO3eTKN. He nonb3yntecb aTum
npudopom.

Ybegutecn, 4YTo anekTpudeckue npmbopsbl, WHYpbLI U WTENCeNbHbIe
BUJSIKW HE COMPUKacalTCa C UICTOMHUKAMM OrHSA, Hanpumep, ¢
YKapO4YHOWN NOBEPXHOCTLIO NI OTKPbITLIM OrHEM.

He ocTtaBnsnTe WHypbl CBMCAKOLWMMN C paboyert NOBEPXHOCTU Un
CTOMEeLHNLbI.

BblHMMaNTe BUIKY U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKN, €CIN Bbl HE
nonb3ynTecb NpMbdopom.

Korga Bbl BblIHMMaeTe LUTENCENbHY0 BUIKY U3 PO3ETKU, Aeprante
3a caMy BUIIKY, @ He 3a LUHYP.

PerynapHo npoBepsinTe LEeNOCTHOCTb LUHYpa 3NeKTpU4Yeckoro
npubopa. He nonb3yntecb Npubopom, ecnu LWHYp NOBPEXAEH.
Ecnn wHyp noBpexaeH, BO n3bexaHnn pucka pusndeckon
TpaBMbl, OH JOSMKEH ObITb 3aMeHEH B odouLmansHOM

TOProBON TOYKE NPOU3BOOUTENS, TEXHUYECKON Cry>be nnu
npoeccrnoHasrbHbIM 3fIEKTPUKOM.

Mpnbop 3anpeLlaeTcs NOAKNIOYATL C NOMOLLBIO BHELLUHErO pene
BpPEMEHU UNN HE3aBUCUMOW CUCTEMBI C nyrnsTom 1Y

YTO CNEAYET 3HATb O AAHHOM NMPUBOPE

Byabre 0CTOPOXHbI NPU NCMNONb30BAHWUN YCTPOWCTBA Ha OTKPbLITOM
BO34yXe.

an<o¥ua He UCcnonb3ynTe NPMOOP B ChIPbIX UMK BRaXHbIX MECTax.
locne ncnonb3oBaHns Nnpubop cnegyet TWwarenbHO O4YUCTUTD (CM.
OumncTka n yxon).

Hukorga He octasnante npmubop 6e3 npucmoTpa BO BpeMS
NCMOSb30BaHNUS.

Hukorga He nepemelyante npnbop, Korga OH BKITKOYEH UK FOPSYnNA.
Boikntounte npnbop 1 NnogoxauTe, Noka OH He OCTBIHET, Npexae Yem
nepemMeLLaTtb €ero.

Y6egutecb, 4TO BOKpYr npnbopa AocTaTtoMHO CBOOOAHOIO MecTa (He
meHee 10 cm), a Takke Hag npubopom (He meHee 30 cm).

Bo Bpemsi ucnonb3oBaHuns Yactu npubopa HarpesatoTcd. [1oaTomy




BCErga AepXXUTech 3a PyyKy, Koraa OTKpbIBAETE M 3aKPbIBAETE KPbILLKY.
* He knaguTe Ha KpbILLKY TSXernble NpeaMeThbl, 4To6bl 3aKpbITh Nprbop.
«  Y6enuTechb, 4TO BOAA He BCTYMaeT B KOHTAKT C ropsven
HarpeBaTenbHOW NOBEPXHOCTHLI0 BO BPEMS UN CPasy ke
nocne Mcrnonb3oBaHUsl. ATO MOXET NPUBECTM K AechopmaLmm
HarpeBaTeNbHON NMOBEPXHOCTY. §
» Hukorga He ncnonb3yinTe NpMbop B HEMOCPEACTBEHHOM BnM30CTM OT
NTUYbe KneTku, Mapbl, BblAENSAEMbIE aHTUNPUrapHbIM MNOKPbLITUEM
HarpeBaTenbHOW NOBEPXHOCTU, BPeAHb! ANs NTULL.

OKPYXAIOLWASA CPEOA

E *  YnakoBO4YHble MaTepuarbl, B T.4. NNaCTUKOBYIO YMaKOBKY U

KOpobkK, crneayeT BblibpacbiBaTb B NpegHa3Ha4YeHHbIe 4118 3TOro

— KOHTEWHEPbI.

*  [lo okoH4aHuKM cpoka cnyxbbl AaHHOro Npubopa ero He cneayeTt
BblbpacbiBaTb Kak 0ObIYHbIM JOMALLHUA MYCOp, a crieayeT caatb
B NYHKT cOOpa aneKTpMYECKUX N INEKTPOHHbLIX Np1OopoB As
nepepabotkn. ObpaTnTe BHUMAHME Ha aMBnNemy Ha NPOAYKTe,

KOBOZCTBE MO MCMOSb30BaHMIO 1 HA YNaKoBKe.

. atepwuarbl MOTyT UCMOMb30BaTbCA MOBTOPHO, COMMacHo
ykaszaHusaMm. [lomoras n cnocobCcTByst NOBTOPHOMY
MCnonb3oBaHuI, NnepepaboTke maTepmanos u 4pyrm opmam
NPUMEHeHUS BbllWeALnX U3 ynotpedbneHms npnobopos, Bbl
BHOCUTE BaXKHbIN BKIag B 3alLMTy OKpyXatoLLen cpeapl.

*  Y3HauTe, rge MOXHO caaTb 0TpaboTaHHY annapaTypy B BalleM
HaceneHHOM MyHKTe.

AOEKNAPALINA COOTBETCTBUA CE

[aHHbIN I'IpO,EI,gKT COOTBETCTBYET MOMOXEHNAM CNeayLmnx eBpOonencKmx
AMpeKTMB B obracTtn 6e3onacHocTu:

. NpekTMBa O anekTpomarHuTHon coemectumoctn  2014/30/EU
. MPEeKTUBa O HN3KOBONBTHOM 060pyA0BaHNM 2014/35/EU
« [npektuBa no orpaHNYeHno NCNosib30BaHNs
OnacHbIX 0 BpeaHbix BewecTB (RoHS) 2011/65/EU
(
P. Henman

KoHTponb kayecTBa
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SAKCNNYATALUA - OBLLAA NH®OPMALIUA

anI60p npegHasHa4veH TOnbKo AnA AOMallHero ncnosib3oBaHua, He ang I'IpO(*)eCCI/IOHaJ'IbHOFO
ncnonb3oBaHUA.

1. BepxHsisi Kpbllka 5. VlHgukaTop roToBHOCTM (3eneHbIi)
2. Pyyka 6. Tepmoperynatop

3. BepxHsisi HarpeBaTenbHasi MOBEPXHOCTb 7. 'upukaTtop nutaHus (KpacHbI)

4. HwxHsAs HarpeBaTernbHas MOBEPXHOCTb 8. WHyp nutaHus co wrencenem

OKCMNNYATAUMUA - NEPEQ NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

1. Yb6epuTte Bce ynakoBOYHbIE KOMMOHEHTI.

2. OuuctuTe HarpeBaTeribHble MOBEPXHOCTU, YTOObI yAanNUTh OCTATOUHbIE NPOAYKTHI MPOU3BOACTBEHHOMO
npotecca (cMm. «OuncTka n TexHudeckoe obcnyxuaHuney). TwaTenbHo UX BbiCyLLUTE.

3. BcraBbTe BUNKy B po3eTKy 1 favite BadenbHuLe HarpeTbes. AT0 3anmMeT okorno 10 MUHYT.
HarpeBaHwue ycTpaHuT nobon 3anax ynakoBoYHbIX MaTepuanos ¢ npubopa.

BHVMAHWE:

+  [pn NepBoOM BKIIHOYEHUM MPUOOP MOXET BbIAENNTL HEBOIbLLIOE KONMYECTBO AbiMa U XapaKTepHbIN
3anax. OTo HopMarnbHO 1 CKOPO NpekpaTuTes. Y6eanTech, YTo B NOMELLEHUN XOpoLUas BEHTUNALMS.

*  JlepxuTe gomaluHuX NTUL NoAanblie oT npubopa, BO BPEMs ero ncnonb3osaHus. Mapsbl, Bblaensembie
aHTMNPUrapHbIM NOKPbLITUEM HarpeBaTenbHOM NOBEPXHOCTU, BPeAHbI AN NTULL.

SKCNNYATALUA - NOANOTOBKA

N

MomecTnTe NpMBOP Ha POBHYIO, YCTONYMBYIO U

)KapOCTOMNKYH NMOBEPXHOCTb. JLight  +£135°C

2. 3aKpoiiTe KpbILLKY. \ .

3. BcraBbTe WiTencens B po3eTky. 3aropATcs KpacHbIn ___ *£150°C
VHAMKATOP MUTaHWSA 1 3eNeHbl MHANKATOP FOTOBHOCTY.

4. TloBepHWTe TEPMOPErynsaTop B HY>XHOE MOMOXEHNE. +165°C
Kak TonbKo 3eneHbiin MHAMKaTOp rOTOBHOCTW NOracHeT - —
npubop rotoB kK paboTe. ’

+180°C
/ +215°C

*Dark
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AKCNNYATALUA - NPUTOTOBJIEHUE BA®EJIb

[MpurotoBbTE BadhenbHOE TECTO COMMacHoO peuenTy.

Pa3sorpeiite npnbop, kak onucaHo B pasgene «logrotoBkay.

CwmaxbTe 06e HarpeBaTenbHble NOBEPXHOCTU. CNonb3ynTe KyrMHapHYyH KUCTb, YTOObI pacnpenenutb
CINMBOYHOE MW NOACOMHEYHOE MaCSIO MO NOBEPXHOCTU.

Hanente Heo6xoaMMOe KONMYECTBO TECTA Ha HUDKHIOK HarpeBaTernbHy NOBEPXHOCTL. YbeaumTecs,
YTO TECTO HEe MPOSIUOCh Yepes Kpal HarpeBaTenbHOW NOBEPXHOCTMU.

3akpoiiTe KpbILLKy. Beinekante Badnu 4o Hy>xHOro LBeTa. [purotoBrneHve Bacderb 06bIYHO 3aHUMaeT
oT 3 o 5 MuHyT. PakTnyeckoe BpeMs MPUroTOBIEHNE 3aBUCUT OT MUCMOMb3yeMOro TecTa 1 Ballmnx
TNINYHBIX NpeanovTeHnin. [lepxute npubop 3aKkpbITbIM BO BPEMS BbiNeKaHWs Badernb, ero OTKpbITUE
MOXET MOBMUSATb Ha BHELUHWI BUA Badenb.

OTkpowTte npubop, korga Bacnu OyayT rotoBbl.

AKKypaTHO n3Bneknte Badnn ¢ NOMOLLLI0 TEPMOCTONKON AePEBAHHOM UMW MIacTUKOBOW FONAaTKK.
CneauTe 3a Tem, YTOObl HE MOBPEAUTL aHTUNPUIapHOE MOKPbLITHE.

BHVMAHWE:

*  Badnu ropsune.

*  Hukoraa He Ucnonb3ynTe METaNMUYECKYIO NOMATKY, HOX U BUNKY. TO NOBPEAUT aHTUNPUrapHoe
NnoKpbITUE.

o > Wb~

No

8. Kak Tonbko Bbl 3aKOHYWTE BbiNekaTb Badhnu, BbIHLTE LUTEMNCENb U3 PO3ETKU U OTKpONTe an|6op, 4YTOObI
HarpeBaTtesibHble NOBEPXHOCTMN OXNnaXxaanuchb.

YUCTKA U OBCITYXXUBAHUE

Ounwavite npmbop nocne Kaxaoro NCronb30BaHus.

1. BblIHbTE LUTENCErb U3 PO3ETKU 1 AanTe NpUGOopPY NOMHOCTHIO OCTbITh.

2. TMpotpute Nnpnbop BNaxHON TkaHb. MNpu HeobXoAMMOCTM NCNONb3yNTe HeGoNbLIOE KONMYECTBO
MotoLLero cpeactea. CrneauTe, 4Tobbl BNara He nonagana B npubop.

3. [locne o4ncTku TLATENbHO BbiCyLWMTE NPUbOp.

4. Cnoxute BadenbHuLY AN XpaHEHUs.

BHVIMAHVE:

» [epep ouncTkoii npubopa y6eamTecs, YTO LLTENCENb BbIHYT U3 PO3ETKU.

*  Hwkorga He MCMONb3yNTE arpeCCHBHbIE YUCTSILLME CPEACTBA UMM OCTPbIE MPEAMETbI (Hanpyumep, HOXK
WK 3KeCTKUE LLETKW) ANst YACTKM npubopa.

*  Hukorga He norpyxaunTte npubop, WHYp NUTaHWS UNW WTENCESb B BOAY MMM MOOYH0 APYryo XUAKOCTb.
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YCNOBWSA FAPAHTUNHOIO OBCNYXUBAHUSA

KomnaHust Bestron npumeHsieT cnegytoLmne ycroBus rapaHTUMHOrO 06CnyXnBaHWs: rapaHTusi 4ENCTBYeT
B OTHOLLEHWWN HENCNPaBHOCTEe, BO3HUKLLNX BeneacTBre habpuyHoro 6paka n(nnv) AedekTos
MCMNONb30BaHHbIX B Mpubope matepranos B TedeHne 60 MecsiLieB CO AHS NprobpeTeHus.

1. B BblleHa3BaHHbI Nepuog paboyee BpeMs 1 UCMONb30BaHHbIE ANS YCTPaHEHNs HEMCNPaBHOCTH

maTepuansl npefocTaBnsaoTcs 6ecnnatHo.

PeMOHT, Nnpon3BeeHHbIN B TEYEHNE rapaHTUMHOIO CpoKa, He NPOANeBaeT rapaHTUHbIN CPOK.

BpakoBaHHble feTtanu unu, Npy 3ameHe, HenmcnpaBsHbI NPUBOP, aBTOMATUYECKN NepexoasT B

cobCTBEHHOCTL KoMNaHum Bestron.

[apaHTUitHOe 06CnyXvBaHWE NPUMEHAETCSA TOMBbKO K NEPBOMY MOKYMaTento U He NOANEXUT nepeaade.

lapaHTuitHOe obCnyxvBaHWe He NPUMEHsIeTCs B cryyae yulepba, BO3HUKLIEro BCreaCTBUE CrieayoLmnx

NPUYWH:

*  HecuacTtHbl cnyyan

* HeHnapnexallee vcnonb3oBaHue

*  W3sHoc

+  XanaTHoe OTHOLLeHue

* HeHagnexalas yctaHOBKa

+  [logknioyeHne K ceTu C HanpshKeHWEM, OTNNYAIOLLMMCS OT TUNAa HaNPSHXKEHWS, yKa3aHHOro Ha TUMOBON
Tabnuuke

* [lponsBonbHas mogudukaums

*  PeMOHT, BbINONHEHHbIN He NPOdECCMOHAMbHBIMY NULLAMK

*  Vcnonb3oBaHne npubopa B HapyLUeHne AenCTBYIOLMX 3aKOHOAATENbHbIX M TEXHUYECKUX
npeanucaHnii u Hopm besonacHocTu

+  TpaHcnopTupoBka 6e3 Haanexallen ynakoBku UM Apyrix CPeAcTs 3aLuThl

6. [okynaTtenb He MOXeT TpebGoBaTh rapaHTUNHOIO OGCNYXMBaHWS B CIyYae:

+ [loBpexaeHne BO Bpems NepeBo3ku

*  YpaneHue unu n3MeHeHne cepuinHoro Homepa npubopa.
7. VicknioyeHunsa Ans rapaHTUAHOro 0bCnyXnBaHus:

*  LHypsbl

*  Jlamnbl

e CTeKknsiHHble aeTanu

8. lapaHTWiiHOoe obecnyXMBaHWe He BKIKYaeT BO3MELLIEHVS BO3MOXHOTO yLiepba, 3a NCKIIOYEHEM 3aMeHbl
Uy pemMoHTa HencnpasHbIX AeTanen. KomnaHus Bestron He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIN
nocneayoLui ywepb nnu apyrie nocneacTsus, BO3HWKLLME B CBA3W MW B OTHOLLEHWW C NMOCTaBMEHHbIM
komnaHveln Bestron o6opynoBaHvem.

9. 3asBKM Ha rapaHTUIHOE 06CnyXMBaHVE NPUHUMAOTCS TONbKO Yepes (Beb)-mara3viH unm
HenocpeacTBEHHO B LIeHTpe 06CnyxuBaHus komnaHuy Bestron. Ho He cneayet npocTo oTnpaenste
HevcnpasHbIN Npubop. Mocklinka MOXeT BbITh He NPUHATA, U B 9TOM Cryyae BCe pacxodbl byayT
BbiCcTaBneHbl BaM. CoBeTyeM cHavana cBA3aTbCsi C HaMU U BbISICHWTb, KakuM obpasom cneayet
ynakoBaTb 1 0TnpaBnTb Npnbop. Jliob6oe TpeboBaHve rapaHTUAHOMO 06CNyXUBaHNE HAaOANEXNT
COMPOBOANTbL KOMWEN KacCOBOrO Yeka.

akr wb

OBCNYXWBAHUE

Ecnu Bo3HMKaeT HemcnpaBHOCTb, CBSXXUTECH C OTAENoM obcnyxmanus knneHtoB BESTRON:
www.bestron.com/service
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PELEENTbI BA®EJb

Bachenb (ObICTpbLIN peuenT)

VIHrpepMeHTbl ansa 10-12 sacdens
500 r mykun

* 1 nakeTuk paspbIxnuTens

* 150 r cnuBoyHoOro macna

4 anua

* 100 r caxapa

* 1/4 nutpa monoka

* 1 nakeTVK BaHWUIbHOrO caxapa

* 1 wenoTtka conu

MpurotoBnexHune

CmMewanTe paspbixnutens u Myky. Pactonute
mMacno. Avua B3bGente B neHy. [lobaBbTe caxap,
MOIOKO, BaHWIbHbIA caxap W Cconb, BCE BpeMmsi
nomvewwBas. [lobaBbTe oOCTbIBLIEE Macrno U
TIWaTenbHO nepemelwlanTe. HakoHel, pobasbre
MyKy, HenpepbiBHO nepemelunBasi. PasorpeiiTte
BadpernbHULY M BbiNekanTe Badnm B TeueHune 2-3
MUHYT.

Bproccenbckue Bacdhnu

WHrpegoneHTbl ansa 7-9 Bacdenb

* 120 r caxapa

e 2gdhiua

* 350 r mykmn

* 1 varHas noxka TEepTOM JIMMOHHOW Leapbl
(HeobpaboTaHHbIX NMMOHOB!)

* 2 NakeTuka BaHWUMbHOroO caxapa

* 1 wenotka conn

* 150 mn monoka (3,5% xupHocTtn)

* Y2 NakeTuka paspbIxnutens

* Bopga komHaTHOW TemnepaTypbl

MpurotoBneHue

[Mepemeluante macrno, caxap, IMMOHHYIO Leapy u
BaHWIbHbIN caxap A0 NosiBneHus neHbl. MeaneHHo
pobasbTe fAnua. CmeluanTe MyKy 1 paspbIXnuTenb.
[obaBnsanTe B CMeCb MO ovepean MyKy U MOSOKO
n pobaBbTe [OCTATOMHOE KOMWMYECTBO BOAbI ANsi
nonyyeHus Tecta (MOXoXero Ha TeCTO AN ONaAbeB).
OcTaBbTe TecTto nocTodATb okono 20 MuHyT, a
3aTem TwarensHO nepemewante. Pasorpente

BadhenbHULLY 1 CMaxbTe ropsiume HarpeBaTesfbHble
noBepxHOCTW. Bbinekante Bacnn ogHy 3a Apyrowu,
nockInsTe CaxapHOW Myapon 1 KOpULEN.

CnueoyHble Badnu

VIHrpepMeHTbl ana 5-7 Bacdenb
125 r cmeTaHbl
* 125rmacna
* 6 AMYHbIX XXENTKOB
* 250 r npocesHHOW MyKM (BbICLUErO COpTa)
e 1 wenoTka conu
*  Benku n3 6 auy
* 1 cTpyyok BaHWIM
* 100 r caxapHou nygpbl

MpurotoBnexHune

Moporpelite cmetaHy. B3belite Macno Ao neHbl u
nobaBbTe SANYHbIE XeNTKX, BCe BPEMS NOMeLLNBas.
[obaBbTe no oyepean MOPUMM COMU U MYKWM,
a TaKkke CMeTaHy K MacnsiHoOW cMmecu, 4TOObl
Nony4YnTb ryctoe Tecto. Babusaiite suyHbIn 6enok,
rnoka OH He 3arycTeeT, n fobaBbTe ero Ha TecTo.
OcTaBbTe TecTo nocToAaTb B TeyeHne 30 MUHYT.
Bbinekante Badnin odHy 3a Apyron B cMasaHHOW
BadpenbHuue. Cmewante BHYTPEHHIO 4acTb
CTpyYKa BaHWUNM C caxapHOW Myapon W nocbinste
cBexeucneveHHble Badnu. Mo xenaHuio MOXHO
nogasaTb CO B3OMTLIMWU CAIMBKAMU U BULLHAMU UNn
BULLUHEBbLIM J)XEMOM.
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TEBRIKLER!

Bu Bestron urinunud satin aldiginiz i¢in tebrikler. Bu kullanim
kilavuzuyla cihazin galismasini ve kullanimini agikliyoruz. Bu nedenle
cihazi kullanmadan 6nce kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz.
Cihazi yalnizca kullanim kilavuzunda aciklandigi sekilde kullaniniz.
Daha sonra da dikkatlice saklayiniz.

Ariza halinde:
Cihazin beklenmedik bir sekilde arizalanmasi halinde asla kendiniz
onarmaya ¢alismayin. Onarimi daima yetkili bir teknisyene yaptirin.

C}ocuklar tarafindan kullanim:
Bu cihaz 8 yagindan blyuk ¢ocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetileri dusuk olan kisiler ya da deneylm ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan kullanilabilir, fakat yalnizca gozetim altinda
ya da cihazin guvenli kullanimini ve olasi tehlikelerini anlamis
olmalari halinde.

. Temizlik ve bakim ¢ocuklarin 8 yasindan buyuk ve gozetim
altinda olmadiklari sirece gocuklar tarafindan yapiimamalidir.

. Cihazi ve kabloyu 8 yasindan kuguk gocuklarin erisemeyeceqi
yerlerde muhafaza ediniz.

. Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak igin
denetlenmelidir

ELEKTRIKLI CIHAZLAR HAKKINDA BILMENIZ GEREKENLER

« Cihazi kullanmandan 6nce elektrik geriliminin elektrikli cihazin, tip
etiketinde belirtilen gerilime uygun olup olmadigini kontrol edin.

» Elektrikli cihazi bagladiginiz prizin topraklanmig olup olmadigini
kontrol edin.

» Elektrikli cihazlari daima dusmeyecek sekilde sabit ve duz bir

Euzeye yerlestirin.

lektrikli cihazin bazi kisimlari isinmig veya bazen sicak olabilir. Bir
yerinizin yanmasini énlemek igin bu kisimlara dokunmayin.

» Elektrikli bir cihaza, kabloya veya fise dokunurken ellerinizin
kurulayin.

» Elektrikli cihazlar, yangin tehlikesini onlemek icin 1silarini atabilecek
bir durumda olmalidir. Bu nedenle cihazin yeterince serbest
oldugundan ve yanici maddelerle temas etmediginden emin olun.
Elektrikli cihazlar asla ortulmemelidir.

. El?kt(ikli cihazlarin, kablolarin veya figlerin su ile temas etmesini
onleyin.




Elektrikli cihazlari, kablolari veya fisleri asla suyun veya bagka bir
sivinin icine daldirmayin.
Elektrikli aletler suya duserse sakin almayin. Derhal figi prizden
cekin. Cihazi artik kullanmayin.
Elektrikli cihazlarin, kablolarin ve fislerin sicak ocak veya agik ates
gibi 1s1 kaynaklariyla temas etmesine izin vermeyin.
Kablolari tezgahin, lavabonun veya masanin kenarlarinda asili
birakmayin.
Elektrikli cihazlari kullanmadiginiz zamanlarda figlerini daima
prizden cekin.
Fisi prizden ¢ikarirken kablosundan degil, fis kismindan ¢ekin.
Elektrikli cihazin kablosunun halen saglam olup olmadigini
duzenli olarak kontrol edin. Kabloda hasar oldugunu fark etmeniz
halinde cihazi kullanmayin. Kabloda hasar olmasi halinde olasi bir
tehlikenin 6nlenmesi amaciyla kablonun Uretici firma, teknik servis
veya bunlara uygun nitelikteki bir kisi tarafindan degistiriimesi
erekmektedir.
ihaz, harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumandali
sistem araciligiyla ¢alistirimamalidir.

BU CIHAZLA ILGILI BILMENIZ GEREKENLER

Cihazi aclk havada kullanirken dikkatli olun.

Cihazi asla nemli veya islak yerlerde kullanmayin.

Cihazi, kullanimdan sonra iyice temizleyin (bkz. Temizlik ve bakim).
Aleti kullanim sirasinda asla gozetimsiz birakmayin.

Aleti asla prize takiliyken veya hala sicakken tagimayin. Aleti kapali
konuma getirin ve ta%jmadan once sogumasini bekleyin.

Aletin etrafinda yeterli bos alan oldugundan emin olun (en az 10
cm). Aletin Usttinde de yeterli bos alan olmalidir (en az 30 cm).
Aletin parcalar kullanim sirasinda isinacaktir. Bu nedenle, kapagi
acip kapatmak igin her zaman kulptan tutun.

Aleti kapali tutmak icin kapagin Uzerine agir nesneler koymayin.
Kullanim sirasinda veya kullanimdan hemen sonra sicak pisirme
plakalarina su temas etmemesini saglayin. Bu durum pigirme
plakasinin yer yer kabarmasina neden olabilir.

Aleti higbir zaman bir kug kafesinin yakinlarinda kullanmayin.
Pisirme plakalari sicakken yapismaz kaplamadan yayilan bugular
kuslar igin zararhdir.




E » Plastik ve kutu gibi ambalaj malzemelerini bunlara uygun
konteynerlere atin.
===+ Bu_urunu kullanim émrtnun sonunda normal evsel atik olarak
degil de elektrikli ve elektronik cihazlarin donusumi igin olan
bir toplama noktasina atin. Urinun, kullanim kilavuzunun
veya ambalajin Uzerinde bulunan simgeye dikkat edin.

+ Malzemeler belirtildigi sekilde donusturulebilmektedir.
Donugum, malzemelerin igslenmesi veya eski cihazlardan
farkl sekillerde yararlaniimasi igin yaptiginiz yardim
sayesinde gevremizin korunmasina onemli bir katki
saﬂllyorsunuz. o

* Yakininizda bulunan ilgili toplama noktasi hakkinda
Belediyeden bilgi alabilirsiniz.

CE DECLARATION OF CONFORMITY

Bu drtn, Avrupa direktiflerinin glvenlik alanindaki agsagidaki
hakimlerine uygundur:

+ EMC - Direktifi 2014/30 / EU
» Alcak Gerilim Direktifi 2014/35/EU
* RoHS-Direktifi 2011/65/ EU
R. Neyman

Kalite Kontrol
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CALISTIRMA - GENEL BILGILER

Bu alet yalnizca ev ici kullanim igin tasarlanmistir, profesyonel kullanima yénelik degildir.

3
4
1. Kapak 5. Kullanmaya hazir oldugunu goésteren 1sik (Yesil)
2. Kulp 6. Sicaklik kontrol digmesi
3. Pisirme plakasi Ust 7. Gug 15191 (Kirmizr)
4. Pisirme plakasi alt 8. Gug¢ kablosu ve fig

GALISTIRMA - ILK KULLANIMDAN ONCE

1. Tum ambalaji cikarin.

2. Imalat siirecinden kalmis olabilecek kalintilari gidermek igin pisirme plakalarini temizleyin (bkz.
“Temizlik ve bakim”). lyice kurulayin.

3. Fisi duvar prizine takin ve waffle makinesinin isinmasini bekleyin. Isinmasi yaklasik 10 dakika
surecektir. Isinmasini beklediginizde, aletteki ambalaj kokulari gidecektir.

DIKKAT:

» Aleti ilk kez agik konuma getirdiginizde az miktarda duman ve karakteristik bir koku yayilabilir. Bu
normal bir durumdur ve kisa sure icinde geger. Odada yeterli havalandirma oldugundan emin olun.

» Alet kullanilirken evdeki kuslar aletten uzak tutun. Pisirme plakalari sicakken yapismaz kaplamadan
yayilan bugular kuslar igin zararldir.

CALISTIRMA - HAZIRLIKLAR

1. Aleti diz, sabit ve isiya dayanikli bir zemine yerlestirin. ) o
2. Kapag kapatin. JLight  £135°C

3. Fisi duvar prizine takin. “Gug¢” ve “Hazir” gosterge isiklari \ .
yanacaktir. ___ *£150°C

4. Sicaklik kontrol dugmesini gerekli ayara gevirin. “Hazir”
gosterge 151g1 sondugunde, gereken sicakliga ulasiimistir. +165°C
’ +180°C
. / +215°C
0

*Dark
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CALISTIRMA - WAFFLE PISIRME

1. Waffle hamurunu tarife gére hazirlayin.

2. Aleti ‘Hazirliklar’ bolimunde agiklandigr sekilde 6nceden isitin.

3. Her iki pisirme plakasini da yaglayin. Sivi yagi veya tereyagini ylizeye yaymak igin bir firga kullanin.

4. Gereken miktarda hamuru alt pisirme plakasina dokin. Pisirme plakasinin kenarina hamur
doékulmemesini saglayin.

5. Kapagi kapatin. Waffle’lari gereken rengi alana kadar pisirin. Waffle’larin hazirlanmasi genelde 3 ila 5
dakika slrer. Gergek sure, kullandiginiz hamura ve kigisel tercihinize baglidir. Waffle’lar pisirirken aleti
kapali tutun, aletin acilmasi waffle’larin gérinimuni etkileyebilir.

6. Waffle’lar hazir oldugunda aleti agin.

7. Waffle’lar isiya dayanikli tahta veya plastik bir spatula ile dikkatlice ¢ikarin. Yapismaz kaplamaya
zarar vermemek igin dikkatli olun.

DIKKAT
Waffle'lar sicaktir.

» Higbir zaman metal spatula, bigak veya ¢atal kullanmayin. Bunlar yapismaz kaplamaya zarar
verecektir.

8. Waffle'lari pisirmeyi tamamladiginizda, fisi duvar prizinden gekin ve pisirme plakalarinin sogumasi igin

aletin kapagini acik birakin.

TEMIZLIK VE BAKIM

Her kullanimdan sonra aleti temizleyin.

Fisi duvar prizinden ¢ikarin ve aleti tamamen sogumaya birakin.

2. Aleti nemli bir bezle temizleyin. Gerekirse, biraz yikama sivisi kullanin. Aletin igine nem girmediginden
emin olun.

3. Temizligin ardindan aleti iyice kurulayin.

4. Waffle makinesini kaldirin.

DIKKAT

Aleti temizlemeden 6nce fisin duvar prizinden ¢ikarildigindan emin olun.

Aleti temizlemek igin asla asindirici veya ovarak temizleme maddeleri ya da sivri nesneler (6rnegin
bigak veya sert fircalar) kullanmayin.

Aleti, glic kablosunu veya fisi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin.
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GARANTI SARTLARI

Bestron bu cihaza, Uretim ve/veya malzeme hatalarindan kaynaklanan arizalara karsi satin alma tarihin-
den itibaren asagidaki sartlar altinda 60 ay garanti verir:

1. Belirtilen garanti stiresi boyunca iscilik ve malzeme icin higbir tcret alinmayacaktir.
2. Garanti kapsaminda yapilan tamiratlar, garanti slresini uzatmaz.
3. Arnizali pargalar veya degistirilen arizal cihazlar otomatikman Bestron’'un mali olur.
4. Garanti yalnizca ilk alici igin gecerlidir ve devredilemez.
5. Garanti, asadidaki durumlardan kaynaklanan hasarlar icin gegerli degildir:

Kazalar

Yanlhs kullanim

Asinma

Ihmal

Yanlig kurulum
Tip etiketi Uzerinde belirtilenden farkli bir elektrik gerilimi baglantisi
Yetki olmaksizin yapilan degisiklik
Gerekli nitelige sahip olmayan tculncu kisiler tarafindan yapilan onarimlar
Gegerli olan yasal, teknik veya guvenlik standartlarini ihlal eden kullanim
Uygun ambalaj veya diger sekillerde koruma olmaksizin yapilan dikkatsiz tagima
6. Garanti hakki asagidaki durumlarda talep edilemez:
* Nakliye sirasinda meydana gelen hasar
»  Cihazin seri numarasini silme veya degistirme.
7. Garanti kapsami diginda olanlar:
» Kablolar
* Lambalar
» Cam parcalar
8. Garanti, hatali parcalarin degistirilmesi veya onariimasi disinda higbir hasar tazminati hakki ver-
mez. Bestron, kendisi tarafindan tedarik edilen cihaz nedeniyle veya bu cihaza bagl olarak ortaya
cikabilecek olasi dolayli hasarlar ya da herhangi diger sonuglar igin asla sorumlu tutulamaz.
9. Garanti haklar yalnizca (internet) saticinizdan veya dogrudan Bestron Servis Hizmetlerinden talep
edilebilir. Fakat bildirimde bulunmaksizin asla bir sey géndermeyin. Cunki bu durumda paket
reddedilebilir ve olasi masraflar size yiklenir. Cihazi nasil paketlemeniz ve gébndermeniz gerektigi
hakkindaki talimatlar igin 6ncelikle irtibata gegin. Her bir garanti talebi, satin alma faturasini sun-
mak suretiyle yapiimalidir.

SERVIS

Beklenmedik bir arizanin meydana gelmesi halinde BESTRON servis hizmetleriyle irtibata
gecebilirsiniz: www.bestron.com/service
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WAFFLE TARIFLERI

Waffle (hizh tarif)

10-12 waffle icin malzemeler
500 gram un

1 paket kabartma tozu

150 gram tereyagi

4 yumurta

100 gram seker

1/4 litre st

1 klguk paket sekerli vanilya
1 tutam tuz

Hazirlik

Kabartma tozunu una karistirin. Tereyagini eritin.
Yumurtalari ¢irparak kopuk haline getirin. Seker, sut,
Sekerli vanilya ve tuzu ekleyin, hepsini karistirin.
Sogutulmus tereyagini ekleyin ve iyice karistirin.
Son olarak, unu ekleyin ve bu sirada karistirmaya
devam edin. Waffle demirini isitin ve waffle’lari 2-3
dakika pisirin.

Briiksel waffle’lan

7-9 waffle icin malzemeler

* 120 gram seker

e 2yumurta

* 350 gram un

« 1 c¢ay kasidr rendelenmis
(sikilmamis limonlardan!)

> paket sekerli vanilya

1 tutam tuz

150 ml st (%3,5 yagh)

% paket kabartma tozu

Ihk su

limon kabugdu

Hazirhk

Tereyagi, seker, limon kabugu ve sekerli vanilyayi
karistirarak képurtun. Yavasca yumurtalari ekleyin.
Unu ve kabartma tozunu karigtirin. Karigsima alter-
natif miktarda un ve su ekleyin, ve akiskan bir hamur
elde etmek i¢in yeterli miktarda su ekleyin (pancake
hamuruna benzer). Malzemeleri 20 dakika boyunca
dinlendirin ve sonra iyice karistirin. Waffle demirini
Isitin ve pisirme plakasini yaglayin. Waffle’lari tek
tek pisirin, seker ve targin serpin.

Waffle (créme fraiche tarifi)

5-7 waffle icin malzemeler
* 125 gram creme fraiche
* 125 gram tereyagi

* 6 yumurta sarisi

» 250 gram elenmis un (tip 405)
* 1 tutamtuz

* 6 yumurtanin beyazi

* 1 vanilya baklasi

* 100 gram pudra sekeri

Hazirhk

Créme fraiche’i 1sitin. Tereyagini ¢irpin ve yumurta
sarilarini ekleyin, bu sirada karistirmaya devam
edin. Koyu bir hamur elde etmek igin tereyagina al-
ternatif miktarda tuz ve un ekleyin ve creme fraiche’i
ekleyin. Yumurta beyazini katilasana kadar cirpin,
ve waffle hamuruna ekleyin. Hamuru 30 dakika
boyunca dinlendirin. Waffle’lari yaglanmis waffle
demirinde tek tek pigirin. Bir vanilya baklasinin igini
pudra sekeriyle karistirin ve karigimi taze pisirilmis
waffle’larin Uzerine serpin. Isterseniz waffle’lari
krem santi ve kirazlarla veya visne receliyle servis
edebilirsiniz.
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GRATULERAR!

Gratulerar till kopet av denna Bestron-produkt. Denna bruksanvisning
innehaller information om hur produkten anvands och fungerar.

Las darfor bruksanvisningen noggrant innan du bérjar anvanda
apparaten. Apparaten far bara anvandas enligt beskrivningen i denna
bruksanvisning. Efter anvandning ska den férvaras pa lampligt satt.

Om apparaten gar sonder:
Om apparaten skulle ga sonder ska du aldrig forsdka reparera den pa
egen hand. Reparationer ska alltid utféras av en kvalificerad reparator.

Anvandning av barn:

* Denna apparat far anvandas av barn aldre an 8 ar och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller psykisk formaga eller bristande
erfarenhet och kunskap, men bara under uppsikt eller om de har
fatt instruktioner om hur apparaten anvands pa ett sakert satt och
att de forstar de potentiella riskerna vid anvandning.

* Rengoring och underhall far inte utféras av barn, om de inte ar
aldre an 8 ar och star under vuxens uppsikt.

« Hall utrustningen och kabeln utom rackhall for barn under 8 ar.

« Barn maste hallas under uppsikt sa att de inte borjar leka med
apparaten.

ATT TANKA PA VID ANVANDNING AV ELEKTRISKA APPARATER

» Kontrollera innan du anvander apparaten att natspanningen
stammer 6verens med den spanning som anges pa den elektriska
apparatens typplatta.

« Kontrollera att eluttaget som du ansluter den elektriska apparaten
till &r jordat.

- Elektriska apparater ska alltid placeras pa ett stadigt och plant
underlag, pa en plats dar de inte kan ramla.

» Vissa delar av den elektriska apparaten kan bli varma och ibland till
och med mycket varma. Rér dem inte eftersom du kan branna dig.

» Se till att du har torra hander nar du ror vid en elektrisk apparat,
sladd eller stickkontakt.

» Elektriska apparater maste kunna bli av med varmen for att
forhindra brandfara. Se darfor till att apparaten star fritt och inte kan
komma i kontakt med brannbara material. Elektriska apparater far
aldrig tackas over.

» Elektriska apparater, sladdar och stickkontakter far aldrig komma i
kontakt med vatten.




« Sank aldrig ned apparater, sladdar eller stickkontakter i vatten eller
andra vatskor.

* ROr inte apparater om de har ramlat ned i vatten. Dra omedelbart
gt stickkontakten ur vagguttaget. Anvand inte apparaten igen efter

etta.

» Elektriska apparater, sladdar och stickkontakter far inte komma i
kontakt med varmekallor, som exempelvis en varm kokplatta eller
Ooppen eld.

. Létbint?:l sladdar hanga éver kanten pa diskbanken, bankskivan eller
ett bord.

« Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nar apparaten inte
anvands.

* Nar du drar ut stickkontakten ur vagguttaget skall du dra i sjalva
kontakten och inte i sladden.

* Kontrollera regelbundet att sladden till den elektriska apparaten
ar hel och utan skador. Anvand inte apparaten om sladden ar
skadad. Om sladden ar skadad ska den bytas ut. Detta ska goéras
av tillverkaren, en teknisk serviceverkstad eller en person med
liknande kvalifikationer for att férhindra sakerhetsrisker.

» Apparaten far inte aktiveras med hjalp av en tidsstrombrytare eller
av ett separat system med fjarrstyrning.

ATT TANKA PA VID ANVANDNING AV DENNA APPARAT

» Var forsiktig nar du anvander enheten utomhus.

* Anvand aldrig apparaten pa fuktiga eller vata platser.

* Rengor apparaten ordentligt efter anvandning (se Rengoéring och
underhall).

* Lamna aldrig enheten utan uppsikt nar den anvands.

+ Flytta aldrig enheten nar den ar paslagen eller fortfarande ar varm.
gténg av enheten och vanta tills den har svalnat innan du flyttar

en.

« Kontrollera att det finns tillrackligt med utrymme runt enheten
(minst 10 cm), liksom ovanfor enheten (minst 30 cm).

» Delar av enheten blir varm under anvandning. Hall darfor alltid i
handtaget for att 6ppna och stanga locket.

» Placera inte tunga foremal pa locket for att halla enheten stangd.

» Se till att vatten inte kommer i kontakt med de heta bakplattorna
under eller strax efter anvandning. Detta kan orsaka en bakplatta
att bucklas.

« Anvand aldrig enheten i narheten av en fagelbur. Angorna som
;r;iglc'jrs frdn non-stick belaggningen pa bakplattorna ar skadlig for
aglar.




E + Kasta forpackningsmaterialet som exempelvis plast och

kartong i de avsedda karlen.

* Nar produkten ar uttjant ska den inte kastas i det vanliga
hushallsavfallet utan [damnas in pa en miljéstation for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning. Titta
pa symbolerna pa produkten, i bruksanvisningen eller pa
forpackningen.

* De olika materialen kan ateranvandas pa det satt som
anges. Genom att lamna in apparaten till ateranvandning,
étervinnin? av material eller ser till att den gamla apparaturen
kommer till fortsatt anvandning pa annat satt, bidrar du till att
minska produktens miljopaverkan.

* Information om narmaste miljéstation kan du fa genom att
kontakta din kommun.

CE-MARKNING OCH FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna produkt uppfyller bestammelserna i foljande europeiska direktiv
pa omradet for sakerhet:

+ EMC-direktivet 2014/30/EU
» Lagspanningsdirektivet 2014/35/EU
* RoHS-direktivet 2011/65/EU
R. Neyman

Kvalitetskontroll
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ANVANDNING - ALLMAN INFORMATION

Enheten ar endast avsedd for hemmabruk, inte for professionellt bruk.

1. Holje 5. Klar att anvanda lampa (grén)
2. Handtag 6. Temperaturkontrollvred

3. Bakplatta topp 7. Stromlampa (réd)

4. Bakplatta botten 8. Stromsladd och kontakt

ANVANDNING - INNAN FORSTA ANVANDNINGEN

1. Ta bort all férpackning.

2. Rengor bakplattorna for att ta bort alla rester som kan ha lamnats fran tillverkningsprocessen (se
"Rengoring och underhall”). Torka dem noga.

3. Sattikontakten i vagguttaget och lat vaffeljarnet varmas upp. Detta tar cirka 10 minuter. Att |ata det
varmas upp kommer att ta bort eventuell forpackningslukt fran enheten.

VARNING:

» Enheten kan avge lite rok och en karakteristisk lukt nar du slar pa den for forsta gangen. Detta ar
normalt, och kommer snart att upphéra. Kontrollera att det finns tillracklig ventilation i rummet.

+  Hall hushallsfaglar borta fr&n enheten nér den &r i bruk. Angorna som frigérs fran non-stick-
belaggningen ar skadliga for faglar.

ANVANDNING - FORBEREDELSER

1. Placera enheten pa en plan, stabil och varmebesténdig yta. ) o
2. Stang locket. Light  +135°C

3. Satti kontakten i vagguttaget. Indikatorlamporna “Strém” \ .
och “Klar” tands. _ +150°C

4. Vrid temperaturkontrollvredet till dnskad installning.

Onskad temperatur har uppnatts nar indikatorlampan "Klar” +165°C
slocknar. | f1oo ©
’ + 180°C
/ +215°C

*Dark
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ANVANDNING - BAKA VAFFLOR

Forbered vaffelsmeten enligt receptet.

Foérvarma enheten som forklaras i "Férberedelser”.

Smorj bada bakplattorna. Anvand en borste for att sprida olja eller smor dver ytan.

Hall den nédvandiga mangden smet pa botten av bakplattan. Se till att ingen smet spills 6ver kanten
pa bakplattan.

Stang locket. Gradda vafflorna till dnskad farg. Vafflor brukar ta mellan tre till fem minuter att tillreda.
Den faktiska tiden beror pa smeten du anvander och dina personliga preferenser. Lamna enheten
stangd nar du bakar vafflor, eftersom att ppna den kan paverka utseendet pa vafflorna.

Oppna enheten nar vafflorna &r fardiga.

Ta forsiktigt bort vafflorna med en varmetalig tra- eller plastspatel. Se till att inte skada non-stick
belaggningen.

VARNING:
+ Véfflorna ar heta.
» Anvand aldrig en metallspatel, kniv eller gaffel. Dessa kommer att skada non-stick belaggningen.

o hwb=

No

8. Nér du har slutat att baka vafflor, ta bort kontakten fran uttaget och 6ppna enheten for att lata
bakplattorna svalna.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengor enheten efter varje anvandning.

1. Ta bort kontakten fran vagguttaget och lat enheten svalna fullstandigt.

2. Rengdr enheten med en fuktig trasa. Om det behovs, anvand lite diskmedel. Kontrollera att fukt inte
kommer in i enheten.

3. Torka enheten noggrant efter rengéring.

4. Forvara vaffeljarnet.

VARNING:

« Kontrollera att kontakten har tagits bort fran vagguttaget innan du rengér enheten.

* Anvand aldrig fratande eller skurande rengéringsmedel eller vassa féremal (exempelvis knivar eller
harda borstar) for att rengéra enheten.

* Doppa aldrig enheten, natsladden eller kontakten i vatten eller nagon annan vatska.




) besTRoN’

GARANTIBESTAMMELSER

Bestron lamnar fran képedatum och enligt villkoren nedan 60 manaders garanti pa denna apparatur som
tacker defekter som uppstatt genom tillverknings- och/eller materialfel.

1. Under denna garantiperiod kommer inga kostnader att debiteras for arbetstid och material.
2. Reparationer som utférs under garantin innebar inte en férlangning av garantitiden.
3. De t&asiga delar eller den trasiga apparaten som byts ut mot en ny, blir automatiskt Bestrons egen-
om.
4. Garantin galler endast den forste agaren och kan inte dverlatas.
5. Garantin galler inte skador som uppstatt till foljd av:
Olyckor
Felaktig anvandning
Slitage
Vanvard

Felaktig installation
Anslutning till en annan natspanning an den som anges pa typplattan
Ej godkadnda anpassningar
Reparationer som utforts av icke kvalificerad tredje part
Anvandning som strider mot gallande juridiska, tekniska eller sékerhetsrelaterade normer
Ovarsam transport utan [dmpligt emballage eller annat skydd
6. Koparen kan inte géra ansprak pa garantin vid:

»  Transportskador

*  Om serienumret pa apparaten har tagits bort eller &ndrats.
7. Garantin galler ej:

» Sladdar

* Lampor

*  Glasdelar
8. Garantin ger ingen ratt till ersattning for eventuella skador utdver byte respektive reparation av

defekta delar. Bestron kan aldrig géras ansvarigt for eventuella foljdskador eller nagra andra kon-
sekvenser som uppstatt genom eller till foljd av den apparatur som foretaget levererat.

9. Ansprak pa garantin kan bara riktas till (web-)butiken eller direkt till Bestrons serviceavdelning.
Skicka aldrig in apparatur utan att ta kontakt forst. Det kan namligen handa att paketet inte tas
emot och eventuella kostnader for detta tillfaller dig. Ta forst kontakt for att fa instruktioner om hur
apparaten ska forpackas och skickas. Vid ansprak pa garantin ska alltid ett kopebevis bifogas.

SERVICE

Om det skulle uppsta ett funktionsfel kan du kontakta BESTRON:s serviceavdelning:
www.bestron.com/service




) besTRoN’

RECEPT FOR VAFFLOR

Vafflor (snabbrecept)

Ingredienser for 10-12 vafflor
500 gram mjol

1 pase bakpulver

150 gram smor

4 agg

100 gram socker

1/4 liter mjolk

1 liten pase vaniljsocker

1 nypa salt

Forberedelser

Blanda bakpulvret i mjolet. Lat smoret smalta.
Vispa upp aggen till skum. Lagg till socker, mjolk,
vaniljsocker och salt, rér om hela tiden. Tillsatt det
avsvalnade smoret och blanda val. Slutligen tillsatt
mjolet under omroérning. Lat vaffeljarnet varmas
upp, och gradda vafflorna i 2-3 minuter.

Brysselvafflor

Ingredienser for 7-9 vafflor

120 gram socker

23

350 gram mjol

1 tsk rivet citronskal (fran obesprutade citroner!)
> pase vaniljsocker

1 nypa salt

150 ml mjolk (3,5% fett)

2 pase bakpulver

Ljummet vatten

Forberedelser

Ror smor, socker, citronskal och vaniljsocker till
ett skum. Tillsatt aggen langsamt. Blanda mjol och
bakpulver. Lagg till alternerande portioner mjél och
mjolk till blandningen, och tillsatt tillrackligt med
vatten for att fa en smet (liknande pannkakssmet).
Lat smeten sta i ca 20 minuter, och sedan rér om
ordentligt. Lat vaffeljarnet varmas upp, smorj den
heta bakplattan. Gradda vafflorna en efter en, och
strd Gver socker och kanel.

Vafflor (créme fraiche recept)

Ingredienser for 5-7 vafflor

125 gram créme fraiche

125 gram smor

6 aggulor

250 gram siktat mjol (typ 405)
1 nypa salt

Aggvita fran 6 agg

1 vaniljstang

100 gram strésocker

Forberedelser

Varm creme fraichen. Vispa smoret till ett skum
och tillsatt aggulorna och rér hela tiden. Lagg till
alternerande portioner av salt och mjél och créme
fraiche till smoérblandningen for erhallande av en
tjock smet. Vispa aggvitan tills den ar styv, och
vik den genom vaffelsmeten. Lat smeten sta i 30
minuter. Gradda vafflorna en efter en i det smorda
vaffeljarnet. Blanda insidan av en vaniljstang med
strésocker och stré blandningen 6ver de nybakade
vafflorna. Om du vill, servera vafflorna med
vispgradde och kdrsbar eller kdrsbarsmarmelad.
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