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BestimmungsgemaRer Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fiir die Kichenmaschine MUM9 (Bauhreihe
,OptiMUM“) bestimmt. Gebrauchsanleitung der Kiichen-
maschine beachten.

Dieses Zubehdr niemals flr andere Gerate verwenden.
Ausschliel3lich zusammengehdrige Teile verwenden.

Dieses Zubehdr ist zum Mischen fllissiger bzw. halbfester Lebens-
mittel, zum Zerkleinern/Hacken von rohem Obst und Gemdise,
zum Pdurieren von Speisen und zum Zerkleinern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln (z. B. Obst) oder Eiswurfeln geeignet.

Dieses Zubehdr darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegen-
standen bzw. Substanzen benutzt werden.

Sicherheitshinweise

/\ Verletzungsgefahr!

m Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne aufge-
setzten Deckel betreiben.

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

m Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwen-
den. Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehdr nur
in der daflir vorgesehenen Arbeitsposition verwenden. Zubehor
nur am hinteren, roten Antrieb verwenden. Zubehor nur bei Still-
stand des Antriebes und bei gezogenem Netzstecker aufsetzen
oder abnehmen.

A\ Verbriihungsgefahr!

m Aulerste Vorsicht beim Verarbeiten von heil3en Zutaten. Beim
Verarbeiten von heilRem Mixgut tritt Dampf durch die Nachfulloff-
nung im Deckel aus.

m Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende Flussigkeit einfullen.

m Den Deckel wahrend der Arbeit immer mit einer Hand festhalten.
Dabei nicht Uber die Nachfull6ffnung greifen!

/\ Achtung!

m Messereinsatz nie ohne Dichtung einsetzen.

m Darauf achten, dass sich keine Fremdkorper im Mixbecher befin-
den. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer, Loéffel) im Mixbecher
hantieren.

A\ Wichtig!

Das Zubehor nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-

gebrauch unbedingt grindlich reinigen. =% ,Reinigung und Pflege*“

siehe Seite 6
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de Auf einen Blick

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Mixer-Aufsatz
= Bild Y
1 Glas-Mixbecher
a Behalter aus ThermoSafe Glas
b Skala
2 Deckel
a Nachfilléffnung
b Verschlusskappe / Messbecher mit
Skala
3 Messereinsatz
a Messerantrieb (rot)
b Mixmesser
¢ Dichtung
d Positionierungslaschen (4 Stiick)
4 Messerhalter
a Markierung & _Q
b Verriegelung fiir Messerhalter
(2 Stick)

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Zubehdr benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepruft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Zubehor nie in Betrieb

nehmen!

m Alle Zubehorteile aus der Verpackung
nehmen und vorhandenes
Verpackungsmaterial entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und sicht-
bare Schaden priifen. =» Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=»> Reinigung und Pflege* siehe
Seite 6

Farbkennzeichnung
Die Antriebe des Grundgerats @

haben unterschiedliche Farben

(schwarz, gelb und rot). Diese
Farbkennzeichnung ist auch an den
Zubehdrteilen zu finden. Verwenden
Sie dieses Zubehor ausschliellich am
hinteren, roten Antrieb.

4
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Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung

Messerhalter aufsetzen:
Symbol A und Griff des Mix-
bechers ausrichten.

4\ Q Messerhalter fixieren:
Drehen, bis Symbol 0 und
Griff des Mixbechers ausge-
richtet sind.

Glas-Mixbecher

Der ,ThermoSafe“ Glas-Mixbecher besteht
aus speziellem, besonders Hitze resisten-
tem Bor-Silikat-Glas. Damit kdnnen auch
sehr heilRe und sogar kochende Zutaten
verarbeitet werden.

Der Glas-Mixbecher ist fiir folgende Verar-
beitungsmengen geeignet:

Maximale Verarbeitungsmengen

Feste Lebensmittel max. 100 g
Flussigkeiten max. 1,5L
HeilRe oder schaumende max. 0,5 L

Flussigkeiten

Vorbereitung

A Verletzungsgefahr

— Nicht in das Mixmesser greifen. Messer-
einsatz nur am Kunststoff anfassen.

— Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker auf-
setzen oder abnehmen.

Achtung!
Messereinsatz nie ohne Dichtung einsetzen.

= Bildfolge [E

Wichtig: Grundgerat wie in der Haupt-

anleitung beschrieben vorbereiten. Das

Zubehor kann nur mit korrekt eingesetzter

Schissel betrieben werden.

1. Dichtung auf dem Messereinsatz
anbringen.
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2. Beim Einsetzen des Messereinsatzes
unbedingt die Position der 4 Laschen
beachten. Dazu 2 gegenuberliegende
Laschen an den Markierungen 0
ausrichten.

3. Den Messereinsatz schrag in den
Messerhalter legen. Gegebenenfalls
mit der zweiten Hand von unten
unterstttzen.

4. Messerhalter vorsichtig von oben fest-
driicken, bis er horbar einrastet.

5. Messerhalter auf den Glas-Mixbecher
aufsetzen. Dabei die Markierung A auf
den Griff ausrichten.

6. Messerhalter drehen, bis die Markierung
0 auf den Griff ausgerichtet ist. Der
Messerhalter rastet horbar ein und ist
fixiert.

7. Mixer auf den hinteren, roten Antrieb
setzen und nach unten drticken.

8. Mixer im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

Verwendung

A Verletzungsgefahr

Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nie ohne aufgesetzen Deckel
betreiben.

A\ Verbriihungsgefahr

Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt
Dampf durch die Nachfulléffnung im Deckel
aus. Maximal 0,5 Liter heif’e oder schau-
mende Flussigkeit einfullen.

Geschwindigkeits-Empfehlungen

Zum kurzzeitigen Mixen bei

i hochster Drehzahl.

Zum Vermischen von Zutaten, die
1-3 nicht zu sehr zerkleinert werden

sollen.

Zum Mixen, Aufschaumen und
4-7 .

Zerkleinern.

Zur Verwendung mit diesem
Zubehor nicht geeignet!.
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Verwendung de

= Bildfolge

1. Die Lebensmittel vorbereiten und in den
Mixbecher geben.

2. Deckel und Verschlusskappe aufsetzen.

3. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf die empfohlene Stufe stellen.

4. So lange eingeschaltet lassen, bis die
gewtunschte Konsistenz erreicht ist.

5. Drehschalter auf O stellen. Stillstand
des Antriebs abwarten. Netzstecker
ausstecken.

6. Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Alle Teile direkt nach der Verwendung
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 6

Zutaten nachfiillen

Wahrend der Verarbeitung kénnen auch
weitere Zutaten nachgefullt werden. Die
Verschlusskappe lasst sich dabei als Mess-
becher (50 ml) verwenden.

= Bild [

m Beilaufendem Gerat Verschlusskappe
abnehmen und weitere Zutaten vorsich-
tig durch die Nachfull6ffnung im Deckel
einflllen.

A\ Verletzungsgefahr!

Keine Gegenstande (z.B. Messer, Loffel)
in die Nachfull6ffnung im Deckel stecken.
Niemals bei laufendem Gerat den Deckel
abnehmen!

=> Bildfolge [

1. Um gréRere Mengen oder Zutaten ein-
zuflllen, den Drehschalter auf O stellen
und Stillstand abwarten.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Abnehmen des Deckels den Still-
stand des Antriebs kontrollieren. Das Gerat
keinesfalls ohne Deckel einschalten!

2. Deckel abnehmen.

3. Zutaten nachfiillen.

m Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen.
Zutaten weiter verarbeiten.
=» Verwendung“ siehe Seite 5
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de Reinigung und Pflege

Reinigung und Pflege

Die verwendeten Zubehorteile missen
nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt
werden.

A Verletzungsgefahr
Nicht in das Mixmesser greifen. Messer-
einsatz nur am Kunststoff anfassen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Tlicher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Messerhalter und Messereinsatz nicht
im Wasser liegen lassen.

— Kunststoffteile in der Spilmaschine
nicht einklemmen, da bleibende Ver-
formungen mdglich sind!

Hinweise:

— Vor dem Zerlegen den Mixbecher mit
etwas Wasser und Spulmittel fullen, wie
unter Verwendung beschrieben vor-
gehen und kurz Stufe M einschalten.

— Spllwasser ausschitten und Teile mit
klarem Wasser abspllen.

= Bildfolge @

. Glas-Mixbecher festhalten. Am Messer-
halter die beiden Verriegelungen auf der
geriffelten Seite zusammendricken und
den Messerhalter gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis er sich 10st.

2. Messerhalter umdrehen.

3. Messereinsatz mittig aus dem Halter
driicken. Ein Tuch unterlegen um
Messer und Oberflachen nicht zu
beschadigen.

4. Dichtung vom Messereinsatz
abnehmen.

Alle Teile wie im Bild [€ gezeigt reinigen und

trocknen lassen. Danach zur Aufbewahrung

alle Teile wie unter ,Vorbereitung“ beschrie-
ben zusammensetzen.

-
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Rezepte

Mayonnaise

Hinweis: Im Mixer kann Mayonnaise nur
aus ganzen Eiern zubereitet werden.
Grundrezept:

1Ei

1 gehaufter TL Senf

1 EL Essig oder Zitronensaft
1 Prise Salz

1 Prise Zucker

200-250 ml Ol

Zutaten mussen die gleiche Temperatur
haben.

Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 1 vermischen.

Drehwahler auf Stufe 7 stellen, das

Ol langsam durch die Nachfiilléffnung
gieflen und so lange mixen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

HellSe Schokolade

50-75 g gefrorene Blockschokolade

Y2 | heifle Milch

Schlagsahne und Schokoraspel nach
Wunsch

Blockschokolade in Stlcke (ca. 1 cm)
schneiden und im Mixer bei Stufe M
vollstandig zerkleinern.

Mixer ausschalten und die Milch
zugeben.

1 Minute bei Stufe M oder 7mixen.
Heifle Schokolade in Glaser fiillen und
nach Wunsch mit geschlagener Sahne
und Schokoraspel servieren.

Bananen-Eis-Shake

2-3 Bananen (ca. 300 g)

2-3 geh. EL Vanilleeis oder Zitroneneis
(80-100 g)

2 Packchen Vanillezucker

Y 1 Milch

Bananen in Stlicke schneiden und
im Mixer mit Stufe M 5-10 Sekunden
zerkleinern.

Mixer ausschalten und die restlichen
Zutaten zugeben.

1 Minute mit Stufe M oder 7 mixen.
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Friichte-Becher

— 250 g Friichte (z.B. Erdbeeren, Banane,
Orange, Apfel)

— 50-100 g Zucker

— 500 ml kaltes Wasser

— Eis nach Wunsch

m Friichte schalen und in Stlicke
schneiden.

m Alle Zutaten (auBer Eis) in den Mixer
geben und 1 Minute mit Stufe M oder 7
mixen.

m Evil. zusammen mit dem Eis servieren.

Sportler-Cocktall
2-3 Orangen (ca. 600 g)

— 1-2 Zitronen (ca. 150 g)

— ¥-1 EL Zucker oder Honig

— Vil Apfelsaft

— Yl Mineralwasser

— evtl. Eiswurfel

m  Orangen und Zitronen schalen und in
Stiicke schneiden.

m Alle Zutaten (auBer Apfelsaft und
Mineralwasser) in den Mixerbecher
geben.

m 1 Minute mit Stufe M oder 7 mixen

m Apfelsaft und Mineralwasser zugeben.

m  Kurz mit Stufe M mixen, bis das Getrank
aufgeschaumt ist.

m Cocktail in Glaser geben und nach
Wunsch mit Eiswirfeln servieren.

Rote Griitze

— 400 g Frichte (entkernte Sauerkirschen,
Himbeeren, Johannisbeeren, Erd-
beeren, Brombeeren)

— 100 ml Sauerkirschsaft

— 100 ml Rotwein

— 80 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 2 EL Zitronensaft

— 1 Msp. Nelken (gemahlen)

— 1 Prise Zimt (gemahlen)

— 8 Blatt Gelatine

m Gelatine in kaltem Wasser ca.
10 Minuten einweichen.

m Alle Zutaten (auer Gelatine)
aufkochen.
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Hilfe bei Stérungen de

m Die Gelatine ausdriicken und in der
Mikrowelle schmelzen, nicht kochen.

m HeilRe Friichte und Gelatine Stufe 1
ca. 1 Minute mixen.

m Gritze in kalt ausgesplilte Schélchen
fullen und kaltstellen.

Tipp: Rote Griitze schmeckt mit
geschlagener Sahne oder Vanillesauce.

Hilfe bei Stérungen

Storung:

Der Aufsatz kann nicht auf den roten

Antrieb gesetzt und befestigt werden.

Abhilfe:

m Messerhalter auf den Behalter setzen
und bis zum Anschlag festdrehen. Der
Griff muss genau auf die Markierung 0
ausgerichtet sein.

Storung:

Flussigkeit tritt am Messerhalter aus dem

Mixer aus.

Abhilfe:

m Dichtung am Messereinsatz
angebracht?

m Korrekten Sitz der Dichtung Uberprifen

Wichtig: Sollte sich eine Stérung nicht
beseitigen lassen, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

Anderungen vorbehalten.
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en Intended use

Intended use

This accessory is designed for the MUM9 food processor
(“OptiMUM” series). Follow the operating instructions for

the food processor.

Never use the accessory for other appliances. Only use matching
parts together.

This accessory is suitable for mixing liquid or semi-solid food, for
cutting or chopping raw fruit and vegetables, for puréeing food and
for chopping frozen food (such as fruit) or for crushing ice cubes.
The accessory must not be used for processing other objects or
substances.

Safety instructions

/\ Risk of injury!

m Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

m Care should be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position. Only use the
accessory on the rear drive marked in red. Before attaching or
removing the accessory, wait until the drive has come to a stand-
still and pull out the mains plug.

A\ Risk of scalding!

m Caution when processing hot ingredients. When you process
hot ingredients in the jug, steam will escape through the filling
opening in the lid.

m Add a maximum of 0.5 litres of hot or frothing liquid.

m You should always use one hand to hold the lid firmly in place
while you work, but don’t place your hand over the filling opening!

/\ Caution!

m Never use the blade insert without the seal.

m Check that there are no foreign objects in the blender jug. Do not
insert objects (e.g. knives, spoons) into the jug.

A Important!

It is essential to clean the accessory thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 11
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Overview en

Overview
Please fold out the illustrated pages.

Blender attachment
= Fig. I}
1 Glass blender jug
a Container made of ThermoSafe glass
b Scale
2 Lid
a Filling opening
b Locking cap / measuring jug
with scale
3 Blade insert
a Blade drive (red)
b Blender knife
c Seal
d Positioning lugs (4)
4 Blade holder
a Marking &_Q
b Locking for blade holder (2)

Before using for the first
time
Before the new accessory can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged accessory!

m  Remove all accessories from the
packaging and dispose of all packing
materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.

Colour coding
The drives of the base unit each

=» “Cleaning and maintenance” see
page 11
have different colours (black, @
yellow and red). This colour coding

system can also be found on the accesso-
ries. Only use this accessory on the rear
drive marked in red.
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Symbols and markings

| Symbol _[Meaning |
Fit blade holder: Align
symbol A and the handle of
the blender jug.

Lock blade holder: Turn

until symbol 0 and the handle
of the blender jug are aligned.

2 0

Glass blender jug

The “ThermoSafe” glass blender jug is
made of special, highly heat-resistant
borosilicate glass. This lets you process
very hot, even boiling ingredients.

The glass blender jug is suitable for
processing the following quantities:

Maximum processing quantities

Solid food max. 100 g
Liquids max. 1.5 1
Hot or frothing liquids max. 0.5 |

Preparation

/\ Risk of injury

— Do not reach into the knife. Grip the
blade insert by the plastic only.

— Before attaching or removing the
accessory, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains
plug.

Caution!

Never use the blade insert without the seal.

=> Image sequence [&

Important: Only prepare the base unit as

described in the main operating instruc-

tions. The accessory can only be operated
if the bowl is fitted properly.

1. Fit the seal to the blade insert.

2. When fitting the blade insert, always
observe the position of the 4 lugs. Align
the 2 opposite lugs to the markings 0.

3. Hold the blade insert at an angle when
inserting in the blade holder. Possibly
support it underneath with the other
hand.
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en Use

4. Press down carefully until you hear the
blade holder lock into place.

5. Position the blade holder on the glass
blender jug. When doing so, align the
marking A to the handle.

6. Turn the blade holder until the marking
0 on the handle is aligned. You will hear
the blade holder lock into place so it is
fixed in position.

7. Position the blender on the rear red
drive and press down.

8. Rotate the blender as far as possible in
an anticlockwise direction.

Use

A\ Risk of injury

Never reach into the attached blender!
Never use the blender without the lid in
place.

A\ Risk of scalding

When you process hot ingredients in the
jug, steam will escape through the filling
opening in the lid. Add a maximum of
0.5 litres of hot or frothing liquid.

Recommended speeds

For blending briefly at maximum

M
speed.
For blending ingredients that do
1-3
not need to be cut up too small.
4-7 For blending, frothing and chop-
ping up.
a Not suitable for use with this
accessory.

=> Image sequence

1. Prepare your food and add to the
blender jug.

2. Putthe lid and locking cap in place.

3. Plug the mains plug into the mains. Turn
the rotary switch to the recommended
setting.

4. Leave switched on until the required
consistency is achieved.

5. Turn the rotary switch to O. Wait
until the drive comes to a standstill.
Disconnect the mains plug.

10

MUZIMXI1_EU_8001017418.indb 10

6. Rotate the blender in an anticlockwise
direction and remove.

m Clean all parts directly after use.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 11

Adding more ingredients

More ingredients can also be added during

processing. The locking cap can be used

here as a measuring jug (50 ml).

= Fig. ]

m  While the appliance is running, remove
the locking cap and carefully add more
ingredients through the filling opening in
the lid.

A\ Risk of injury!

Do not insert any objects (e.g. knives,

spoons) in the filling opening in the lid.

Never remove the lid while the appliance is

running!

=> Image sequence [3

1. To add large quantities or ingredients,
turn the rotary switch to O and wait for
the machine to stop.

/\ Risk of injury!

Before removing the lid, check the drive

has come to a standstill. Never switch on

without the lid!

2. Remove the lid.

3. Add the extra ingredients.

m Put the lid with the locking cap back
in place. Continue processing your
ingredients. =» “Use” see page 10
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Cleaning and maintenance en

Cleaning and maintenance

The attachments and accessories used
must be thoroughly cleaned after each use.
A\ Risk of injury

Do not reach into the knife. Grip the blade
insert by the plastic only.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not leave the blade holder or blade
insert in water.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

Notes:

— Before dismantling the blender jug,
fill with a little water and detergent,
proceed as described under Use and
switch on briefly at setting M.

— Pour out the water and rinse the parts
with clean water.

=> Image sequence [d

1. Hold the glass blender jug. On the blade
holder press together the two locks on
the ridged side and rotate the blade
holder anticlockwise until it releases.

2. Turn the blade holder over.

3. Force out the blade insert from the
middle of the holder. Place a cloth
underneath to avoid damaging the knife
or worktop.

4. Remove the seal from the blade insert.

Clean all parts as shown in Fig. [€ and

allow to dry. Then re-assemble all parts as

described under Preparation before putting
away.
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Recipes

Mayonnaise

Note: In the blender mayonnaise can only

be prepared with whole eggs.

Basic recipe

- Tegg

— 1 heaped tsp mustard

— 1 tbsp vinegar or lemon juice

— 1 pinch salt

— 1 pinch sugar

— 200-250 ml oil

Ingredients must be at the same

temperature.

m  Mix ingredients (except oil) for several
seconds at setting 1.

m Turn the rotary selector to setting 7 and
slowly pour the oil through the filling
opening. Blend until the mayonnaise
emulsifies.

Hot chocolate

— 50-75 g frozen cooking chocolate

— Y1 hot milk

— Whipped cream and grated chocolate as
required

m Cut the cooking chocolate into pieces

(approx. 1 cm) and chop up completely

in the blender at setting M.

Switch off the blender and add the milk.

Blend for 1 minute at setting M or 7.

m Pour the hot chocolate into glasses and
serve with whipped cream and grated
chocolate as required.

Banana ice shake

— 2-3 bananas (approx. 300 g)

— 2-3 heaped tbsp vanilla or lemon ice
cream (80-100 g)

— 2 sachets vanilla sugar

— Y2l milk

m Cut the bananas into pieces and chop
up for 5-10 seconds at setting M.

m Switch off the blender and add the rest
of the ingredients.

m Blend for 1 minute at setting M or 7.

11
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en Troubleshooting

Fruit sundae

— 250 g fruit (e.g. strawberries, bananas,
oranges, apples)

— 50-100 g sugar

— 500 ml cold water

— lIce cream as required

m Peel the fruit and cut into pieces.

m Put all ingredients (except the ice) into
the blender and blend for 1 minute at
setting M or 7.

m Serve with the ice cream if wished.

Sporty cocktail
2-3 oranges (approx. 600 g)

— 1-2 lemons (approx. 150 g)

— -1 tbsp sugar or honey

— Vil apple juice

— Y| mineral water

— Ice cubes as required

m Peel the oranges and lemons and cut
into pieces.

m Put all ingredients (except the apple
juice and mineral water) in the blender
jug.

m Blend for 1 minute at setting M or 7.

m Add the apple juice and mineral water

m Blend briefly at setting M until the drink
is frothy.

m Pour the cocktail into glasses and serve
as required with ice cubes.

Red fruit pudding
400 g fruit (pitted sour cherries, rasp-
berries, black/red currants, strawberries,
blackberries)

— 100 ml sour cherry juice

— 100 ml red wine

— 80 g sugar

— 1 sachet vanilla sugar

— 2 tbsp lemon juice

— 1 generous pinch cloves (ground)

— 1 pinch of cinnamon (ground)

— 8 sheets gelatine

m Soak the gelatine in cold water for
approx. 10 minutes.

m Bring all the ingredients (except the
gelatine) to the boail.

m Squeeze out the gelatine and melt in
the microwave, but do not cook.

12
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m Blend the hot fruit and gelatine at setting
1 for approx. 1 minute.

m Pour the red fruit pudding into small
bowls rinsed out with cold water and
chill.

Tip: Red fruit pudding tastes good with
whipped cream or vanilla sauce.

Troubleshooting

Fault:

It is not possible to fit and secure the

attachment to the red drive.

Remedy:

m Place the blade holder on the container
and secure by rotating as far as
possible. The handle must be exactly
aligned with the marking 0.

Storung:

Liquid is leaking from the blender at the
blade holder.

Remedy:

m Is the seal fitted to the blade insert?
m Check the seal is fitted properly.

Important: If a fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Subject to change without notice.
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Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUM9

(série « OptiMUM »). Respecter la notice d’utilisation du robot
culinaire.

Ne jamais utiliser ces accessoires avec d’autres appareils. Utiliser
uniquement des piéces adaptées.

Cet accessoire convient pour mélanger les produits alimentaires
liquides et mi-durs, pour broyer / hacher les fruits et Iégumes crus,
pour réduire les préparations en purée et pour broyer les produits
alimentaires surgelés (les fruits, par exemple) ou les glacons.

Cet accessoire ne doit pas servir a transformer d’autres substances
ou objets.

Consignes de sécurité

/\ Risques de blessures!

m Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place!
Ne jamais exploiter 'appareil sans couvercle.

m Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

m Utiliser uniquement 'accessoire a I'état entierement assemblé. Ne
jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base. Utiliser
uniquement I'accessoire dans la position de travail prévue. Utiliser
I'accessoire uniguement sur I'entrainement arriére rouge. Ne
poser ou retirer 'accessoire qu’une fois I'entrainement immobilisé
et aprés avoir débranché la fiche male de la prise de courant.

/\ Risque de brilures!

m Etre extrémement prudent lors de la transformation d’ingrédients
chauds. Lors du traitement d’aliments trés chauds, de la vapeur
s’échappe par l'orifice d’ajout situé dans le couvercle.

m Verser au maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

m Pendant le travail, toujours tenir fermement le couvercle d’'une
main. Ce faisant, ne jamais introduire les doigts dans I'orifice
d’ajout!

/\ Attention!

m Ne jamais monter la lame sans joint.

m Veiller a ce qu'aucun corps étranger ne se trouve dans le bol
mixeur. Ne pas introduire d’objets (p. ex. couteau, cuillere) dans
le bol mixeur.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'accessoire aprés chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entre-
tien » voir page 16

13
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fr Vue d’ensemble

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Accessoire mixeur
= Figure IN
1 Bol mixeur en verre
a Récipient en verre ThermoSafe
b Echelle
2 Couvercle
a Ouverture pour ajout d’'ingrédients
b Bouchon / gobelet gradué
3 Lame
a Entrainement de la lame (rouge)
b Lame du mixeur
¢ Joint
d Pattes de positionnement (4 unités)
4 Porte-lame
a Repére p_Q

b Verrouillage du porte-lame (2 unités)

Avant la premiere utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel acces-
soire, le déballer compléetement, le nettoyer
et le controler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un accessoire

endommagé!

m Sortir tous les composants de
I'accessoire de 'emballage et retirer les
éventuels restes d’emballage.

m  Controler l'intégrité des piéces et vérifier
gu’elles ne présentent pas de dom-
mages visibles. = Figure

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement

Code couleur

toutes les piéces. =» « Nettoyage et
Les entrainements de I'appareil de
base disposent de couleurs diffé-

entretien » voir page 16
rentes (noir, jaune et rouge). Ce
code couleur est également appliqué aux

accessoires. Utiliser ces accessoires uni-
quement sur I'entrainement arriére rouge.

14
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Symboles et repéres

Symbole |Signification

Mettre en place le porte-lame:
mettre en ligne le symbole A et
la poignée du bol mixeur.

Fixer le porte-lame: tourner
jusqu’a ce que le symbole 0 et
la poignée du bol mixeur soient
alignés.

Bol mixeur en verre

Le bol mixeur est composé d’un verre
borosilicate spécial particulierement résis-
tant a la chaleur appelé, « ThermoSafe ».
Il permet ainsi que traiter des aliments tres
chauds, voire bouillants.

Le bol mixeur en verre conviant au traite-
ment des quantités suivantes:

Quantités maximales a traiter

Aliments solides 100 g max.
Liquides 1,5 | max.
Liquides bralants ou moussants 0,5 | max.

Préparation

A Risques de blessures

— Ne pas toucher la lame du mixeur.
Toujours manier le porte-lame en le
tenant par la partie en plastique.

— Ne poser ou retirer 'accessoire qu’'une
fois le moteur immobilisé et aprés avoir
débranché la fiche de la prise de courant.

Attention!

Ne jamais mettre en place la lame sans

joint.

= Suite de la figure [E

Important: préparer I'appareil de base

comme décrit dans la notice d’utilisation prin-

cipale. L'accessoire ne peut étre utilisé que

lorsque le bol correspondant est mis en place.

1. Mettre le joint sur la lame.

2. Lors de la mise en place de la lame,
respecter impérativement la position des
4 pattes. Pour cela, placer les 2 pattes
opposeées sur les repeéres 0.

01.07.2016 11:15:17



3. Insérer la lame dans le mixeur en le
tenant en biais. Si nécessaire, soutenir
par le bas avec la deuxiéme main.

4. Pousser avec précaution le porte-lame
par le haut jusqu’a ce qu'il s’encliquéte
de maniére audible.

5. Monter maintenant le porte-lame sur
le bol mixeur en verre. Se référer pour
ce faire au repére A figurant surla
poignée.

6. Tourner le porte-lame jusqu’a ce que le
repére 0 et la poignée soient alignés.
Le porte-lame s’enclenche de maniére
audible et est maintenant fixé.

7. Placer le bol mixeur sur I'entrainement
arriere rouge et le pousser vers le bas.

8. Tourner le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.

Utilisation

A\ Risques de blessures

Ne jamais introduire les doigts dans le
mixeur en place! Ne jamais exploiter
I'appareil sans couvercle.

A\ Risque de bralure

Lors du traitement d’aliments trés chauds,
de la vapeur s’échappe par l'orifice
d’ajout situé dans le couvercle. Verser au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Recommandations concernant la
vitesse

Pour mixer brievement a vitesse

maximale.

Pour mélanger les ingrédients qui

ne doivent pas étre broyés.

Pour mixer, faire mousser ou

hacher les ingrédients.

a Ne convient pas pour l'utilisation de
cet accessoire !.

= Suite de la figure

1. Préparer les aliments et les verser dans
le bol mixeur.

2. Mettre le couvercle et le bouchon en
place.

MUZ9MX1_EU_8001017418.indb 15

Utilisation fr

3. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler 'interrupteur rotatif sur
le niveau recommandée.

4. Laisser tourner jusqu’a ce que la consis-
tance souhaitée soit atteinte.

5. Amener l'interrupteur rotatif sur O.
Attendre que I'entrainement se soit
immobilisé. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

6. Tourner le mixeur dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre, puis le retirer.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces aprés utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 16

Rajouter des ingrédients

Il est possible de rajouter des ingrédients
dans le bol, méme pendant le traitement.
Le bouchon peut étre utilisé comme gobelet
gradué (50 ml).

=> Figure 3]

m Lorsque I'appareil fonctionne, retirer
le bouchon, ajouter avec précaution
les ingrédients par le biais de I'orifice
d’ajout dans le couvercle.

/\ Risques de blessures!

Ne pas insérer d’objets (p. ex. couteau,
cuillere) dans l'orifice de rajout dans le
couvercle. Ne jamais retirer le couvercle
lorsque I'appareil fonctionne!

=> Suite de la figure @

1. Pour rajouter de grandes quantités
ou des ingrédients volumineux,
commuter l'interrupteur rotatif sur O et
attendre I'immobilisation compléte de
I'entrainement.

A Risques de blessures!

Avant de retirer le couvercle, vérifier que
'entrainement est immobilisé. Ne jamais
mettre en marche 'appareil sans couvercle!

Retirer le couvercle.

3. Rajouter des ingrédients.
Mettre le couvercle et le bouchon en
place. Continuer le traitement des ingré-
dients. =» « Utilisation » voir page 15

15
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fr Nettoyage et entretien

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

A Risques de blessures
Ne pas toucher la lame du mixeur. Tenir la
lame uniquement par la partie en plastique.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne pas laisser tremper le porte-lames et
la lame dans I'eau.

— Ne pas coincer pas les piéces en plas-
tique dans le lave-vaisselle, car elles
risqueraient de se déformer de fagon
irréversible pendant le lavage!

Remarques:

— Avant de démonter le bol mixeur, le
remplir d’un peu d’eau et de produit
a vaisselle, comme décrit au chapitre
Utilisation, et commuter briévement sur
le niveau M.

— Vider I'eau de ringage et rincer les
piéces a 'eau claire.

=> Suite de la figure [@

1. Tenir fermement le bol mixeur en verre.
Presser le c6té cannelé des deux
dispositifs de verrouillage du porte-lame,
puis tourner le porte-lame dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu’il se déclenche.

2. Retourner le porte-lame.

3. Pousser au centre de la lame pour la
faire sortir du porte-lame. Prévoir un
torchon en dessous pour éviter d’en-
dommager la lame et les surfaces.

4. Retirer le joint de la lame.

Nettoyer toutes les pieces comme décrit sur

lillustration [4 et les laisser sécher. Pour les

ranger, assembler toutes les piéces comme
décrit au chapitre Préparation.

16
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Recettes

Mayonnaise

Remarque: le mixeur permet de préparer

des mayonnaises uniquement a partir

d’ceufs entiers.

Recette de base:

- 1 ceuf

— 1 cuilléere a café bombée de moutarde

— 1 cuillére a soupe de vinaigre ou de jus
de citron

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

— 200 a 250 ml d’huile

Les ingrédients doivent tous étre a la méme

température.

m Mélanger les ingrédients (sauf I'huile)
pendant quelques secondes sur le
niveau 1.

m  Commuter l'interrupteur rotatif sur le
niveau 7, verser lentement I'huile par
I'orifice d’ajout et mixer jusqu’a ce que la
mayonnaise soit émulsionnée.

Chocolat chaud

— 50-75 g de chocolat de ménage en
morceaux glacé

— Y1 de lait trés chaud

— Creme fouettée et copeaux de chocolat
selon le golt

m  Couper le chocolat de ménage en

morceaux d’env. 1 cm les broyer com-

plétement dans le mixeur réglé sur le

niveau M.

Eteindre le mixeur et ajouter le lait.

m  Mixer pendant 1 minute au niveau M
ou7.

m Verser le chocolat chaud dans des
verres, puis le servir avec de la creme
fouettée et des copeaux de chocolat,
selon le godt.
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Milk-shake glacé a la banane

— 2-3 bananes (env. 300 g)

— 2 ou 3 cuilléres a soupe bombées de
glace a la vanille ou au citron (80-100 g)

— 2 sachets de sucre vanillé

— Y lde lait

m Couper les bananes en morceaux et les
broyer pendant 5-10 secondes dans le
mixeur au niveau M.

m Eteindre le mixeur et ajouter les ingreé-
dients restants.

= Mixer 1 minute au niveau M ou 7.

Coupe de fruits

— 250 g de fruits (p. ex. fraises, bananes,
oranges, pommes)

— 50-100 g de sucre

— 500 ml d’eau froide

— Glace selon le godt

m Peler les fruits et les couper en
morceaux.

m Verser tous les ingrédients (sauf la
glace) dans le mixeur et mixer pendant
env. 1 minute sur le niveau M ou 7.

m Servir, en accompagnant éventuelle-
ment de glace.

Cocktall du sportif
2-3 oranges (env. 600 g)

— 1 ou 2 citrons (env. 150 g)

— %1 cuillére a soupe de sucre
ou de miel

— 250 ml de jus de pomme

— 250 ml d’eau minérale

— Des glagons selon le goQt

m Eplucher les oranges et les citrons et les
couper en morceaux.

m Verser tous les ingrédients (sauf le jus
de pommes et 'eau minérale) dans le
bol mixeur.

= Mixer 1 minute au niveau M ou 7.

m Ajouter le jus de pomme et 'eau
minérale.

m  Mixer brievement sur le niveau M
jusqu’a ce que la boisson devienne
mousseuse.

m Verser le cocktail dans des verres le
servir avec des glacons, selon le godt.
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Dérangements et solutions fr

Compote de fruits rouges

— 400 g de fruits (griottes dénoyautées,
framboises, groseilles, cassis, fraises,
mares)

— 100 ml de jus de griottes

— 100 ml de vin rouge

— 80 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 2 cuilléeres a soupe de jus de citron

— 1 pointe de couteau de clou de girofle
(moulu)

— 1 pincée de cannelle (moulue)

— 8 feuilles de gélatine

m Faire ramollir la gélatine dans de I'eau
froide pendant env. 10 minutes.

m Porter a ébullition tous les ingrédients
(sauf la gélatine).

m Essorer la gélatine, puis la faire fondre
au micro-ondes, sans la faire cuire.

m  Mixer les fruits chauds et la gélatine
pendant env. 1 minute sur le niveau 1.

m Verser la compote dans des coupes
passées sous I'eau froide, puis les
mettre au frais.

Un conseil: la compote de fruits rouges est
délicieuse accompagnée de creme fouettée
ou de creme a la vanille.

Dérangements et solutions

Dérangement:

L’accessoire ne peut pas étre posé ni fixé

sur I'entrainement rouge.

Solution:

m Mettre en place le porte-lame et le
tourner jusqu’en butée. La poignée doit
étre exactement alignée avec le repére 0.

Dérangement:

Du liquide sort du mixeur, au niveau du
porte-lame.

Solution:

m Le joint a-t-il bien été monté sur la lame ?
m Vérifier le bon positionnement du joint.

Important: si un dérangement ne peut pas
étre éliminé, merci de vous adresser a notre
service aprés-vente.

Sous réserve de modifications.

17
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo accessorio é previsto per la macchina da cucina MUM9
(serie "OptiMUM"). Seguire le istruzioni per I'uso della mac-
china da cucina.

Non utilizzare mai questo accessorio con altri apparecchi. Utilizzare
esclusivamente i componenti della macchina da cucina.

Questo accessorio € adatto per miscelare alimenti liquidi o semi-
solidi, per sminuzzare/tritare frutta e verdura cruda, per frullare e
passare alimenti e per sminuzzare alimenti surgelati (ad es. frutta)
o tritare cubetti di ghiaccio.

Questo accessorio non deve essere utilizzato per lavorare altri
oggetti o sostanze.

Avvertenze di sicurezza

A\ Pericolo di lesioni!

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo svuota-
mento del contenitore e durante la pulizia.

m Usare 'accessorio solo completamente montato. Non assem-
blare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare I'acces-
sorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro. Utilizzare I'ac-
cessorio soltanto sull'ingranaggio posteriore rosso. Applicare o
rimuovere I'accessorio solo ad ingranaggio fermo e con la spina
di alimentazione staccata.

/\ Pericolo di scottature!

m Massima prudenza nella lavorazione di ingredienti molto caldi.
Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dall’apertura di
aggiunta ingredienti nel coperchio esce vapore.

m Introdurre massimo 0,5 litri di liquido se € molto caldo o sviluppa
schiuma.

m Durante il funzionamento tenere sempre il coperchio con
una mano, senza pero metterla sopra I'apertura di aggiunta
ingredienti!

/\ Attenzione!

m Non inserire mai il gruppo lame senza guarnizione.

m Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nel bicchiere
frullatore. Non inserire e utilizzare oggetti (ad es. coltelli, cucchiai)
nel bicchiere frullatore.

A Importante!
Lavare sempre a fondo I'accessorio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 21
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Panoramica it

Panoramica
Aprire le pagine con le figure.

Bicchiere frullatore
= Figura I
1 Bicchiere frullatore in vetro
a Contenitore in vetro ThermoSafe
b Scala graduata
2 Coperchio
a Apertura di aggiunta ingredienti
b Tappo / misurino con scala graduata
3 Gruppo lame
a Ingranaggio lama (rosso)
b Lama di miscelazione
¢ Guarnizione
d Linguette di posizionamento (4 x)
4 Portalama
a Marcatura &_Q

b Blocco per portalama (2 x)

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'accessorio nuovo per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un accessorio

danneggiato!

m Estrarre dalla confezione tutte le parti
dell’accessorio e rimuovere I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i compo-
nenti e che non presentino danni visibili.
=> Figura IN

m Prima della prima messa in funzione
lavare accuratamente tutte le parti e
asciugarle. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 21

Marcature colorate
Gli ingranaggi dell’'apparecchio

base presentano colori diversi

(nero, giallo e rosso). Questi colori

sono presenti anche sulle parti dell’ac-
cessorio. Questo accessorio deve essere
utilizzato esclusivamente sull’ingranaggio
posteriore rosso.
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Simboli e marcature

| Simbolo | Significato

Per applicare il portalama:
allineare il simbolo Ae il
manico del bicchiere frullatore.

4 Q Perfissare il portalama:
ruotare finché il simbolo 0 e il
manico del bicchiere frullatore
non sono allineati.

Bicchiere frullatore in vetro

Il bicchiere frullatore in vetro "ThermoSafe"
€ di vetro borosilicato speciale, particolar-
mente resistente al calore. Pertanto con-
sente di lavorare anche ingredienti molto
caldi e addirittura bollenti.

Il bicchiere frullatore in vetro € adatto per
lavorare le seguenti quantita:

Quantita di lavorazione massime

Alimenti solidi max. 100 g
Liquidi max. 1,5 |
Liquidi molto caldi o che max. 0,5 |

formano schiuma

Preparazione

/\ Pericolo di lesioni

— Non toccare la lama di miscelazione con
le mani. Afferrare il gruppo lame soltanto
dalla parte in plastica.

— Applicare o rimuovere 'accessorio solo
ad ingranaggio fermo e con la spina di
alimentazione staccata.

Attenzione!

Non inserire mai il gruppo lame senza
guarnizione.

=> Sequenza immagini [&]

Importante: preparare I'apparecchio base
come descritto nelle istruzioni per I'uso prin-
cipali. L'accessorio pud essere azionato sol-
tanto con la ciotola correttamente inserita.

19
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it Utilizzo

-

. Applicare la guarnizione sul gruppo lame.

2. Durante l'inserimento del gruppo lame
prestare tassativamente attenzione alla
posizione delle 4 linguette. Allineare
2 linguette opposte alle marcature 0.

3. Inserire il gruppo lame trasversalmente
nel portalama. Se necessario sostenere
da sotto con l'altra mano.

4. Agendo dall'alto, premere con cautela
il portalama fino a sentire uno scatto
udibile.

5. Applicare il portalama sul bicchiere frul-
latore in vetro allineando la marcatura A
al manico.

6. Ruotare il portalama finché la marcatura
0 non ¢ allineata al manico. Il portalama
si inserisce con uno scatto udibile ed &
fissato.

7. Applicare il frullatore sull'ingranaggio
posteriore rosso e premerlo verso il
basso.

8. Ruotare il frullatore in senso orario fino

all'arresto.

Utilizzo

/\ Pericolo di lesioni

Non introdurre mai le mani nel frullatore
collegato! Non azionare mai il frullatore
senza il coperchio.

/A Pericolo di ustioni

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dall’'apertura di aggiunta ingredienti nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo
0,5 litri di liquido se & molto caldo o sviluppa
schiuma.

Consigli sulla velocita

Per frullare brevemente alla

M . o
massima velocita.

1-3 Per mescolare ingredienti_che non
devono essere sminuzzati troppo.

47 Per frullare, far spumeggiare e
sminuzzare.

a Non adatto per I'utilizzo con questo
accessorio!

20
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=> Sequenza immagini

1.

2,
3

Preparare gli alimenti e metterli nel
bicchiere frullatore.

Mettere il coperchio e il tappo.

Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare la manopola sulla velocita
consigliata.

Lavorare fino a ottenere la consistenza
desiderata.

Posizionare la manopola su O.
Attendere che l'ingranaggio sia fermo.
Staccare la spina di alimentazione.
Ruotare il frullatore in senso antiorario e
rimuoverlo.

Lavare tutti i componenti subito

dopo l'uso. =% “Pulizia e cura” ved.
pagina 21

Aggiunta di ingredienti

Durante la lavorazione & possibile aggiun-
gere altri ingredienti. Il tappo puo essere
utilizzato come misurino (50 ml).

=> Figura [3]

Con l'apparecchio in funzione, togliere
il tappo e inserire con cautela gli altri
ingredienti nel coperchio attraverso
I'apertura di aggiunta ingredienti.

A\ Pericolo di lesioni!

Non infilare oggetti (ad es. coltelli, cucchiai)
nell’apertura di aggiunta ingredienti nel
coperchio. Non togliere mai il coperchio con
I'apparecchio in funzione!

=> Sequenza immagini [3

1.

Per aggiungere quantita maggiori

o ingredienti piu grandi, portare la
manopola su O e attendere I'arresto
dell’apparecchio.

/\ Pericolo di lesioni!

Prima di togliere il coperchio controllare che
l'ingranaggio sia fermo. Non azionare mai
I'apparecchio senza il coperchio!

2,
3.

Togliere il coperchio.

Aggiungere gli ingredienti.

Mettere il coperchio e il tappo.
Continuare a lavorare gli ingredienti.
=> “Utilizzo” ved. pagina 20
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Pulizia e cura it

Pulizia e cura

Le parti dell’accessorio utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.

/\ Pericolo di lesioni

Non toccare la lama di miscelazione con le
mani. Afferrare il gruppo lame soltanto dalla
parte in plastica.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non lasciare il portalama e il gruppo
lame in ammollo in acqua.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

Note:

— Prima di smontare il bicchiere frullatore,
versare dentro un po’ di acqua e
detersivo, procedere come indicato
sotto Utilizzo e azionare brevemente
I'apparecchio alla velocita M.

— Versare via I'acqua e sciacquare le parti
con acqua pulita.

=> Sequenza immagini

. Tenere fermo il bicchiere frullatore
in vetro. Premere i due blocchi sul
portalama sul lato scanalato e ruotare il
portalama in senso antiorario finché non
si stacca.

2. Capovolgere il portalama.

3. Premere il gruppo lame al centro per
estrarlo dal portalama. Mettere sotto un
panno per non danneggiare la lama e le
superfici.

4. Rimuovere la guarnizione dal gruppo
lame.

Lavare e asciugare tutte le parti come

raffigurato nella figura G. Prima di riporre

I'accessorio, rimontare tutti i pezzi come

descritto sotto Preparazione.

-
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Ricette

Maionese

Nota: la maionese pud essere preparata

nel frullatore solo con uova intere.

Ricetta base:

— 1 uovo

— 1 cucchiaino colmo di senape

— 1 cucchiaio di aceto o succo di limone

— 1 pizzico di sale

— 1 pizzico di zucchero

— 200-250 ml di olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
per alcuni secondi alla velocita 1.

m Mettere la manopola sulla velocita 7,
versare lentamente I'olio attraverso
I'apertura di aggiunta ingredienti e lavo-
rare fino a emulsionare la maionese.

Cioccolata calda

— 50-75 g cioccolato da cucina congelato

— Y1 di latte molto caldo

— Panna montata e cioccolato grattugiato
a piacere

m Tagliare il cioccolato da cucina in pezzi
(di ca. 1 cm) e sminuzzarlo completa-
mente nel frullatore alla velocita M.

m Spegnere il frullatore e aggiungere
il latte.

m Frullare per 1 minuto alla velocita M
oppure 7.

m Versare la cioccolata calda in tazze
e servirla, se si desidera, con panna
montata e cioccolato grattugiato.

Milkshake alla banana

— 2-3 banane (ca. 300 g)

— 2-3 cucchiai colmi di gelato alla vaniglia
o al limone (80-100 g)

— 2 bustine di vanillina

— Y ldilatte

m Tagliare le banane a pezzi e sminuz-
zarle per 5-10 secondi nel frullatore alla
velocita M.

m  Spegnere il frullatore e aggiungere il
resto degli ingredienti.

m Frullare per 1 minuto alla velocita M
oppure 7.

21
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it Rimedi in caso di guasti

Frullato di frutta mista

— 250 g di frutta (ad es. fragole, banana,
arance, mele)

— 50-100 g di zucchero

— 500 ml di acqua fredda

— Ghiaccio se gradito

m Sbucciare la frutta e tagliarla a pezzetti.

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne
il ghiaccio) nel frullatore e frullare per
1 minuto alla velocita M oppure 7.

m Servire eventualmente con ghiaccio.

Cocktail dello sportivo

— 2-3 arance (ca. 600 g)

— 1-2 limoni (ca. 150 g)

— %1 cucchiaio di zucchero o miele

— Y4l disucco di mela

— Vil diacqua minerale

— Eventualmente cubetti di ghiaccio

m Sbucciare le arance e i limoni e tagliarli
a pezzi.

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
succo di mela e 'acqua minerale) nel
bicchiere frullatore.

m Frullare per 1 minuto alla velocita M
oppure 7.

m Aggiungere il succo di mela e 'acqua
minerale.

m Frullare brevemente al livello M, finché
la bevanda non forma schiuma.

m Versare il cocktail nei bicchieri e servirlo,
se si desidera con cubetti di ghiaccio.

22
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Dessert ai frutti rossi

— 400 g di frutta rossa (amarene snoccio-
late, lamponi, ribes, fragole, more)

— 100 ml di succo di amarena

— 100 ml di vino rosso

— 80 g di zucchero

— 1 bustina di vanillina

— 2 cucchiai di succo di limone

— 1 punta di coltello di chiodi di garofano
(macinati)

— 1 pizzico di cannella (macinata)

— 8 fogli di gelatina

= Ammollare la gelatina per ca. 10 minuti
in acqua fredda.

m Portare ad ebollizione tutti gli ingredienti
(tranne la gelatina).

m Strizzare la gelatina e farla sciogliere nel
forno a microonde, senza farla bollire.

m Frullare la frutta calda e la gelatina al
livello 1 per ca. 1 minuto.

m Versare il dessert ai frutti rossi in
coppette sciacquate con acqua fredda e
riporre in frigo.

Consiglio: il dessert ai frutti rossi & ottimo
abbinato a panna montata o salsa alla
vaniglia.

Rimedi in caso di guasti

Guasto:

Non si riesce a fissare il bicchiere frullatore

sullingranaggio rosso.

Rimedio:

m Posizionare il portalama e ruotarlo fino
all'arresto. Il manico deve essere perfet-
tamente allineato alla marcatura 0.

Guasto:

Escono liquidi dal portalama.

Rimedio:

m La guarnizione & applicata sul gruppo
lame?

m Controllare che la guarnizione sia allog-
giata correttamente.

Importante: se non fosse possibile
eliminare un guasto, rivolgersi al servizio
assistenza clienti.

Con riserva di modifiche.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit toebehoren is bestemd voor de keukenmachine MUM9
(serie “OptiMUM”). De gebruiksaanwijzing van de keukenma-
chine in acht nemen.

Dit toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend
de bijbehorende onderdelen gebruiken.

Dit toebehoren is geschikt voor het mengen van vloeibare en
halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken/hakken van rauw fruit en
rauwe groente, voor het pureren van gerechten en voor het fijn-
maken van diepvries levensmiddelen (bijv. fruit) of ijsblokjes.

Dit toebehoren mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel!

m Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

m Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

m De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand. Toebehoren alleen gebruiken aan
de achterste, rode aandrijving. Toebehoren alleen aanbrengen of
verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat en de stekker uit het
stopcontact is getrokken.

/\ Risico van brandwonden!

m Bij het verwerken van hete ingrediénten dient men bijzonder
voorzichtig te zijn. Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er
stoom uit de vulopening in het deksel.

m Voeg maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof toe.

m Het deksel tijJdens het gebruik altijd met een hand vasthouden.
Daarbij de hand niet boven de vulopening houden!

A\ Attentie!

m Mesinzetstuk nooit zonder afdichting aanbrengen.

m Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de mixkom
bevinden. Niet met voorwerpen (bijv. messen, lepels) in de
mixkom komen.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u de toebehoren altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en

verzorging” zie pagina 26
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nl In één oogopslag

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.

Mixer-opzetstuk
= Afb. IN
1 Glazen mixkom
a Kom van ThermoSafe glas
b Schaalverdeling
2 Deksel
a Vulopening
b Afsluitkap / maatbeker
met schaalverdeling
3 Mesinzetstuk
a Mesaandrijving (rood)
b Mixermessen
¢ Afdichting
d Positioneringslippen (4 stuks)
4 Meshouder
a Markering &_Q
b Vergrendeling voor meshouder
(2 stuks)

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe toebehoren kan worden
gebruikt, moet het volledig worden uitge-
pakt, gereinigd en gecontroleerd.

Attentie!

Beschadigd toebehoren nooit in gebruik

nemen!

m Alle toebehoren uit de verpakking
nemen en het aanwezige verpakkings-
materiaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
- Afb.

Kleurmarkering

m Voor het eerste gebruik alle delen
De aandrijvingen van het basisap-
paraat hebben verschillende

grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 26
kleuren (zwart, geel en rood).
Deze kleurmarkering vindt u ook op de toe-
behoren. Gebruik dit toebehoren uitsluitend

aan de achterste rode aandrijving.

24
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Symbolen en markeringen

Meshouder erop zetten:
Symbool A en handgreep
van de mixkom uitrichten.
Meshouder fixeren: draaien
tot het symbool 0 en de
handgreep van de mixkom
zijn uitgericht.

A Q

Glazen mixkom

De ,ThermoSafe“ glazen mixkom bestaat
speciaal bijzonder hitteresistent boorsili-
caatglas. Daarmee kunnen ook zeer hete
en zelfs kokende ingrediénten worden
verwerkt.

De glazen mixkom is geschikt voor de
volgende verwerkingshoeveelheden:

Maximale verwerkingshoeveelheden

Vaste levensmiddelen max. 100 g
Vloeistoffen max. 1,5 L
Hete of schuimende max. 0,5 L
vloeistoffen

Voorbereiding

/\ Gevaar voor letsel

— Niet in het mixermes grijpen.
Mesinzetstuk alleen aan de kunststof
vastpakken.

— Toebehoren alleen aanbrengen of
verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stop-
contact is getrokken.

Attentie!
Mesinzetstuk nooit zonder afdichting
aanbrengen.

=> Afbeeldingenreeks [F

Belangrijk: basisapparaat voorbereiden
zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.
Het toebehoren kan alleen met correct
geplaatste kom worden gebruikt.
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1. Afdichting op het mesinzetstuk
aanbrengen.

2. Let bij het plaatsen van het mesinzet-
stuk in elk geval op de positie van de
4 lippen. Hiervoor 2 tegenover elkaar
liggende lippen aan de markeringen 0
uitrichten.

3. Het mesinzetstuk schuin in de meshou-
der leggen. Eventueel met de andere
hand van onderen ondersteunen.

4. De meshouder voorzichtig van boven
vastdrukken tot deze hoorbaar vastklikt.

5. De meshouder op de glazen mixkom
plaatsen. Daarbij de markering A op de
handgreep uitrichten.

6. De meshouder draaien tot de markering
0 op de handgreep is uitgericht. De
meshouder klikt hoorbaar vast en is
gefixeerd.

7. Mixer op de achterste, rode aandrijving
plaatsen en omlaag drukken.

8. Mixer met de klok mee tot aan de
aanslag draaien.

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel

Grijp nooit in de aangebrachte mixer!
Gebruik de mixer nooit als het deksel niet is
aangebracht.

A\ Gevaar voor brandwonden

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de vulopening in het
deksel. Voeg maximaal 0,5 liter hete of
schuimende mixvloeistof toe.

Snelheidsadviezen

Om kort te mixen bij het hoogste

M

toerental.

Voor het mixen van ingrediénten
1-3 die niet te fijngemaakt hoeven te

worden.

Voor het mixen, opschuimen en
4-7 .

fijnhakken.

Niet geschikt om samen met dit
toebehoren te gebruiken!.
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Gebruik nl

= Afbeeldingenreeks

1. De levensmiddelen voorbereiden en in
de mixkom doen.

2. Deksel en afsluitkap aanbrengen.

3. Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de aanbevolen
stand zetten.

4. Zolang ingeschakeld laten tot de
gewenste consistentie is verkregen.

5. Draaischakelaar op O zetten. Wachten
tot de aandrijving stilstaat. Stekker uit
het stopcontact nemen.

6. Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Alle onderdelen direct na gebruik
reinigen. =% “Reiniging en verzorging”
Zie pagina 26

Ingrediénten toevoegen

Tijdens de verwerking kunnen ook verdere
ingrediénten worden toegevoegd. De
afsluitkap kan daarbij als maatbeker (50 ml)
worden gebruikt.

=> Afb. 5]

m Terwijl het apparaat loopt de afsluitkap
verwijderen en verdere ingrediénten
voorzichtig door de vulopening in het
deksel toevoegen.

A\ Gevaar voor letsel!

Geen voorwerpen (bijv. messen, lepels)

in de vulopening in het deksel steken. Het
deksel nooit verwijderen terwijl het apparaat
loopt!

= Afbeeldingenreeks [

1. Om grotere hoeveelheden of ingredién-
ten toe te voegen, zet u de draaischa-
kelaar op O en wacht u tot het apparaat
stilstaat.

A\ Gevaar voor letsel!

Controleer of de aandrijving stilstaat
voordat u het deksel verwijdert. Schakel het
apparaat in geen geval zonder deksel in!

2. Deksel verwijderen.

3. Ingrediénten toevoegen.

m Deksel met afsluitkap aanbrengen.
Ingrediénten verder verwerken.
=> “Gebruik” zie pagina 25
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nl Reiniging en verzorging

Reiniging en verzorging
De gebruikte toebehoren moeten na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

/\ Gevaar voor letsel
Niet in het mixermes grijpen. Mesinzetstuk
alleen aan de kunststof vastpakken.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Meshouder en mesinzetstuk niet in het
water laten liggen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan onher-
stelbaar vervormd kunnen raken!

Aanwijzingen:

— Voor het demonteren de mixkom met
een beetje water en afwasmiddel vullen,
volgens de beschrijving te werk gaan en
kort stand M inschakelen.

— Afwaswater weggooien en de onder-
delen afspoelen met schoon water.

= Afbeeldingenreeks [@

. Glazen mixkom vasthouden. Op de
meshouder de beide vergrendelingen
aan de geribbelde zijde indrukken en de
meshouder tegen de klok indraaien tot
hij loskomt.

2. Meshouder omdraaien.

3. Druk het mesinzetstuk in het midden

uit de houder. Leg er een doek onder
om het mes en de oppervlakken niet te
beschadigen.

4. Afdichting van het mesinzetstuk

verwijderen.

Alle onderdelen zoals in afbeelding [€ weer-

gegeven, reinigen en laten drogen. Daarna

voor het bewaren alle onderdelen monteren
zoals beschreven onder “Voorbereiding”.

-
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Recepten

Mayonaise

N.B.: in de mixer kan allen mayonaise uit
hele eieren worden bereid.

Basisrecept:

1ei

1 volle TL mosterd

1 eetlepel azijn of citroensap
1 snufje zout

1 snufje suiker

200-250 ml olie

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-
tuur hebben.

Alle ingrediénten (behalve de olie)
enkele seconden mengen op stand 1.
De draaischakelaar op stand 7 zetten,
de olie langzaam door de vulopening
gieten en zo lang mixen tot de mayo-
naise emulgeert.

Hete chocolade

50-75 g bevroren blokchocolade

Y2 | hete melk

Slagroom en chocoladevlokken naar
wens

Blokchocolade in stukken (ca. 1 cm)
snijden en volledig fijnmaken met de
mixer op stand M.

Mixer uitschakelen en de melk
toevoegen via de trechter.

1 minuut mixen op stand M of 7.
Hete chocolade in glazen doen en naar
wens serveren met geklopte room en
chocoladevlokken.

Bananen-ijs-shake

2-3 bananen (ca. 300 g)

2-3 volle eetlepels vanille-ijs of
citroenijs (80-100 g)

2 pakjes vanillesuiker

Y2 | melk

Bananen in stukken snijden en op stand
M 5-10 seconden fijnmaken met de
mixer.

Mixer uitschakelen en de overige
ingrediénten toevoegen.

1 minuut mixen op stand M of 7.
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Vruchtenmix

Sp

250 g fruit (bijv. aardbeien, banaan,
sinaasappel, appel)

50-100 g suiker

500 ml koud water

IJs naar wens

Fruit schillen en in stukken snijden.
Alle ingrediénten (behalve het ijs) in de
mixer doen en 1 minuut mixen op stand
M of 7.

Eventueel samen met het ijs serveren.

ortcocktail

2-3 sinaasappels (ca. 600 g)

1-2 citroenen (ca. 150 g)

¥2-1 eetlepel suiker of honing

Ya | appelsap

Ya | mineraalwater

eventueel ijsblokjes

Sinaasappels en citroenen schillen en in
stukken snijden.

Alle ingrediénten (behalve appelsap en
mineraalwater) in de mixkom doen.

1 minuut mixen op stand M of 7
Appelsap en mineraalwater toevoegen.
Kort op stand M mixen tot de drank
schuimt.

De cocktail in glazen doen en naar wens
serveren met ijsblokjes.

Watergruwel

400 g fruit (ontpitte zure kersen,
frambozen, rode bessen, aardbeien,
bramen)

100 ml sap van zure kersen

100 ml rode wijn

80 g suiker

1 pakjes vanillesuiker

2 eetlepels citroensap

1 mespuntje kruidnagels (gemalen)

1 snufje gemalen kaneel

8 blaadjes gelatine

Gelatine ca. 10 minuten laten weken in
koud water.

Alle ingrediénten (behalve de gelatine)
aan de kook brengen.

De gelatine uitpersen en in de
magnetron smelten, niet koken.

MUZIMXI1_EU_8001017418.indb 27

Hulp bij storingen

m Hete vruchten en gelatine op stand 1
ca. 1 minuut mixen.

m De watergruwel in met koud water
gespoelde kommen doen en in de
koelkast zetten.

Tip: watergruwel is lekker met geklopte
room of vanillesaus.

nl

Hulp bij storingen

Storing:

Het opzetstuk kan niet op de rode

aandrijving worden geplaatst en bevestigd

Oplossing:

m  De meshouder op de kom plaatsen en
tot de aanslag vastdraaien. De hand-
greep moet precies op de markering 0
zijn uitgericht.

Storing:

Er komt vloeistof bij de meshouder uit de

mixer naar buiten.

Oplossing:

m Afdichting op het mesinzetstuk
aangebracht?.

m Controleer of de afdichting correct zit

Belangrijk: neem contact op met de
service als de storing niet kan worden
verholpen.

Wijzigingen voorbehouden.

27
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da Bestemmelsesmeessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehor er beregnet til keskkenmaskinen MUM9

(serien "OptiMUM”). Laes og overhold brugsanvisningen til
kekkenmaskinen.

Brug aldrig dette tilbehgar til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele.

Dette tilbehar er beregnet til at blande flydende og halvfaste fade-
varer, smahakke/hakke ra frugt og gre@ntsager, purere madvarer og
smahakke dybfrosne fadevarer (f.eks. frugt) eller isterninger.

Dette tilbehar ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig blende-
ren uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholde-
ren tgmmes og ved renggringen.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition. Tilbehgret ma kun bruges pa
det bageste rgde drev. Tilbehgret ma kun szettes pa eller tages
af, nar drevet star stille, og netstikket er trukket ud.

/\ Fare for skoldning!

m Veer yderst forsigtig ved forarbejdning af varme ingredienser.
Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem pafyldningsabningen i laget.

m Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller skummende veaeske.

m Hold altid fast pa laget med en hand under arbejdet. Hold ikke
fingrene hen over pafyldningsabningen!

/\ 0OBS!

m Seet aldrig knivindsatsen i uden teetningen.

m Sgrg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i blenderbae-
geret. Anvend ikke genstande (f.eks. knive eller skeer) inde i
blenderbaegeret.

A Vigtigt!

Rengor altid tilbehgret grundigt efter hver brug eller efter laengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug. =» "Rengaring og pleje” se

side 31
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Overblik da

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Blenderpasats
—> Billede I
1 Blenderbager af glas
a Beholder af ThermoSafe-glas
b Skala
2 Lag
a Pafyldningsabning
b Lille lag/malebaeger med skala
3 Knivindsats
a Knivdrev (rgdt)
b Blenderkniv
¢ Teetning
d Positioneringslasker (4 stk.)
4 Knivholder
a Markering &_Q
b Las til knivholder (2 stk.)

For forste brug

Far det nye tilbehgr kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget tilbehar ma aldrig tages i

brug!

m Tag alle tilbehgrsdele ud af emballagen,
og fijern emballagematerialet.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige
og uden synlige skader. = Billede [N

m  Renggr og tar alle dele grundigt af for
den farste brug. =» "Rengaring og pleje”
se side 31

lige farver (sort, gul og rad). Denne @

farvemarkering kan ogsa findes pa

tilbehgrsdelene. Brug udelukkende dette

tilbeher pa det bageste rade drev.

Farvemarkering
Motorenhedens drev har forskel-
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Symboler og markeringer

Symbol Betydning

Pasatning af knivholder:
Indstil symbolet A og blen-
derbaegerets greb ud for
hinanden.

Fastgorelse af knivholder:
Drej, indtil symbolet 0 og
blenderbaegerets greb er
indstillet ud for hinanden.

2 Q

Blenderbager af glas

Blenderbaegeret af ,ThermoSafe“-glas er
lavet af specielt og seerligt varmebestandigt
borsilikatglas. Dermed kan der ogsa for-
arbejdes meget varme og endda kogende
ingredienser.

Blenderbaegeret af glas er beregnet til
falgende forarbejdningsmeengder:

Maksimale forarbejdningsmangder

Faste fadevarer maks. 100 g
Veesker maks. 1,5 |
Varme eller skummende maks. 0,5 |
vaesker

Forberedelse

/\ Fare for at komme til skade
Berar ikke blenderkniven med
fingrene. Tag kun fat i plastikken pa
knivindsatsen.

— Tilbehgret ma kun szettes pa eller tages
af, nar drevet star stille, og netstikket er
trukket ud.

OoBS!
Seet aldrig knivindsatsen i uden teetningen.

=> Billedraekke [E

Vigtigt: Forbered motorenheden som
beskrevet i den fulde brugsanvisning. Tilbe-
hgret kan kun bruges med korrekt isat skal.
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da Brug

-

. Anbring teetningen pa knivindsatsen.

2. Overhold altid de 4 laskers position, nar
knivindsatsen saettes i. Indstil dertil 2
modsatte lasker ud for markeringerne 0.

3. Leeg knivindsatsen skra ind i knivholde-
ren. Hjeelp eventuelt til nedefra med den
anden hand.

4. Tryk forsigtigt knivholderen fast ovenfra,
indtil den falder harbart i hak.

5. Seet knivholderen pa blenderbaegeret af
glas. Indstil i den forbindelse markerin-
gen A ud for grebet.

6. Drej knivholderen, indtil markeringen 0
er indstillet ud for grebet. Knivholderen
falder hgrbart i hak og er fastgjort.

7. Seet blenderen pa det bageste rgde
drev, og tryk den ned.

8. Drej blenderen i retning med uret indtil

stop.

Brug

A\ Fare for at komme til skade

Stik aldrig fingrene ned i den pasatte
blender! Brug aldrig blenderen uden pasat
lag.

/\ Fare for skoldning

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem pafyldnings-
abningen i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter
varm eller skummende vaeske.

Hastighedsanbefalinger

Til kortvarig miksning ved hgjeste
M .
hastighed.
Til blanding af ingredienser, som
ikke skal smahakkes alt for meget.
Til miksning, opskumning og
smahakning.
Ikke egnet til brug med dette
tilbeher!.

1-3
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=> Billedraekke

1. Forbered fgdevarerne, og kom dem i
blenderbaegeret.

2. Saetlaget og det lille lag pa.

3. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det anbefalede trin.

4. Lad den veere teendt, indtil den gnskede
konsistens er opnaet.

5. Stil drejekontakten pa O. Vent, indtil
drevet star stille. Traek netstikket ud.

6. Drej blenderen i retning mod uret, og tag
den af.

m Renggr alle dele direkte efter brug.
=> "Rengaring og pleje” se side 31

Pafyldning af flere ingredienser
Under forarbejdningen kan der ogsa
pafyldes flere ingredienser. Det lille Iag kan
i den forbindelse bruges som malebaerger
(50 ml).

=> Billede [1]

m Tag det lille lag af, og fyld forsigtigt flere
ingredienser i gennem pafyldningsab-
ningen i laget, mens apparatet er i gang.

/\ Fare for at komme til skade!

Stik ikke genstande (f.eks. knive, skeer)

ind i pafyldningsabningen i Iaget. Tag aldrig

laget af, mens apparatet er i gang!

—> Billedraekke [3

1. For at fylde stgrre maengder eller ingre-
dienser i stil da drejekontakten pa O, og
vent, indtil drevet star stille.

/\ Fare for at komme til skade!
Kontrollér, at drevet star stille, for laget
tages af. Taend under ingen omsteendighe-
der for apparatet uden lag!

2. Tag laget af.

3. Pafyld flere ingredienser.

m Seet laget med det lille Iag pa. Fortsaet
forarbejdningen af ingredienserne.
=> "Brug” se side 30
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Renggring og pleje da

Rengoring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal renggres
grundigt efter hver brug.

A\ Fare for at komme til skade
Berar ikke blenderkniven med fingrene. Tag
kun fat i plastikken pa knivindsatsen.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller
metalliske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

— Lad ikke knivholderen og knivindsatsen
ligge i vand.

— Forsag ikke at klemme plastikdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

Henvisninger:

— For tilbehgret skilles ad, fyld da en
smule vand og opvaskemiddel i blen-
derbaegeret, gar som beskrevet under
Brug, og teend kort for trin M.

— Heeld opvaskevandet ud, og skyl delene
med rent vand.

—> Billedraekke [@

1. Hold fast i blenderbsegeret af glas. Tryk
de to lase pa knivholderen sammen pa
den riflede side, og drej knivholderen i
retning mod uret, indtil den Igsner sig.

2. Vend knivholderen om.

3. Tryk knivindsatsen i midten ud af
holderen. Laeg en klud under for ikke at
beskadige kniven og overfladerne.

4. Tag teetningen af knivindsatsen.

Renggr alle dele som vist pa billede [4,

og lad dem tgrre. Saml derefter alle

dele til opbevaring som beskrevet under

"Forberedelse”.

MUZIMXI1_EU_8001017418.indb 31

Opskrifter

Mayonnaise

Bemaerk: | blenderen kan der kun tilbere-

des mayonnaise af hele aeg.

Grundopskrift:

- 1eeg

— 1 toppet tsk. sennep

— 1 spsk. eddike eller citronsaft

— 1 knsp. salt

— 1 knsp. sukker

— 200-250 ml olie

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m Bland ingredienserne (undtagen olie)
pa trin 1 i et par sekunder.

m Stil drejekontakten pa trin 7, heeld
langsomt olien i gennem pafyldnings-
abningen, og miks, indtil mayonnaisen
emulgerer.

Varm chokolade

— 50-75 g frossen blokchokolade

— Yl varm meelk

— fledeskum og revet chokolade efter
gnske

m Skeer blokchokoladen i stykker
(ca. 1 cm), og smahak den helt i
blenderen pa trin M.

m Sluk for blenderen, og tilseet maelken.

Miks i 1 minut pa trin M eller 7.

Fyld den varme chokolade i glas, og

servér med fladeskum og revet choko-

lade efter gnske.

Banan-is-shake

— 2-3 bananer (ca. 300 g)

— 2-3 toppede spsk. vaniljeis eller citronis
(80-100 g)

— 2 brev vaniljesukker

- Yalmeelk

m Skeer bananerne i stykker, og
smahak dem i blenderen med trinri
5-10 sekunder.

m Sluk for blenderen, og tilszet resten af
ingredienserne.

m  Miks i 1 minut med trinr eller 7.

31

01.07.2016 11:15:19



da Hjeelp i tilfaelde af fejl

Frugtkompot
250 g frugt (f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, a&ble)

— 50-100 g sukker

— 500 ml koldt vand

— is efter gnske

m Skreel frugterne, og skeer dem i stykker.

m Kom alle ingredienserne (undtagen is)
i blenderen, og miks med trinreller 7 i
1 minut.

m  Servér evt. sammen med isen.

Sportscocktall
2-3 appelsiner (ca. 600 g)

— 1-2 citroner (ca. 150 g)

— V-1 spsk. sukker eller honning

— Val eeblesaft

— Y4l mineralvand

— evt. isterninger

m Skreel appelsinerne og citronerne, og
skeer dem i stykker.

m Kom alle ingredienserne (undtagen
&blesaft og mineralvand) i
blenderbaegeret.

m  Miks med trin M eller 7 i 1 minut.

m Tilseet eeblesaften og mineralvandet.

m  Miks kort med trin M, indtil drikken er
skummet op.

m  Kom cocktailen i glas, og servér med
isterninger efter gnske.

degmd
400 g frugt (kirsebaer uden sten,
hindbeer, ribs, jordbaer, brombaer)

— 100 ml usgdet kirsebaersaft

— 100 ml rgdvin

— 80 g sukker

— 1 brev vaniljesukker

— 2 spsk. citronsaft

— 1 knsp. nellike (stadt)

— 1 knsp. kanel (stadt)

— 8 blade husblas

m Laeg husblassen i blad i koldt vand i ca.

10 minutter.

m  Opkog alle ingredienserne (undtagen
husblas).

m  Tryk vandet ud af husblassen, og smelt
den i mikrobglgeovnen. Den ma ikke
koge.

32
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m  Miks de varme frugter og husblassen pa
trin 1 i ca. 1 minut.

m Fyld greden i sma skale, som skal veere
skyllet i koldt vand, og stil dem koldt.

Tip: Radgraden smager godt med piske-
flade eller vaniljesovs.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fejl:

Pasatsen kan ikke pasaettes og fastgares

pa det rgde drev.

Afhjeelpning:

m Seet knivholderen pa beholderen, og
drej den fast indtil stop. Grebet skal
veere indstillet ngjagtigt ud for markerin-
gen 0.

Fejl:

Der kommer vaeske ud af blenderen ved

knivholderen.

Afhjaelpning:

m Er teetningen anbragt pa knivindsatsen?

m  Kontrollér, at taetningen sidder korrekt.

Vigtigt: Kan en fejl ikke afhjeelpes, sa
kontakt kundeservice.

AEndringer forbeholdes.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette tilbehoret er beregnet for kjiskkenmaskinen MUM9 (serie
”OptiMUM”). Falg bruksanvisningen for kjgckkenmaskinen.
Dette tilbehgret ma aldri brukes for andre apparater. Bruk kun deler
som hgrer sammen.

Dette tilbehgret er egnet for blanding av flytende, hhv. halvfaste
matvarer, kutting/hakking av ra frukt og greannsaker og mosing av
mat og kutting av dypfrosne varer (f.eks. frukt) eller isbiter.

Dette tilbehgret ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstan-
der eller substanser.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for skade!

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjgring.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling. Tilbehgret ma bare
brukes pa bakre, rade drev. Tilbeharet ma kun settes pa eller tas
av nar drevet star stille og nar stgpselet er trukket ut.

/\ Fare for skolding!

m Veer spesielt forsiktig ved bearbeiding av varme ingredienser.
Nar varme mikseprodukter bearbeides, kommer det damp ut av
pafyllingsapningen i lokket.

m Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter varm eller skummende
vaeske.

m Lokket ma alltid holdes fast med en hand under arbeidet. Hold da
ikke handen over pafyllingsapningen!

A\ Obs!

m Bruk aldri knivinnsatsen uten pakning.

m Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i
miksebegeret. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver, skjeer) inn i
miksebegeret.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjare tilbehgret grundig etter hver

bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=»> “Rengjaring og pleie” se side 36
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no En oversikt

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

Mikser-pasats
—> Bilde I\
1 Miksebeger av glass
a Beholder av ThermoSafe-glass
b Skala
2 Lokk
a Pafyllingsapning
b Hette / malebeger med skala
3 Khnivinnsats
a Knivdrev (rgdt)
b Miksekniv
¢ Pakning
d Plasseringslasker (4 stk.)
4 Knivholder
a Markering &_Q
b Las for knivholder (2 stk.)

For forste gangs bruk

Far det nye tilbehgret kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et tilbehar som har

skader!

m Ta alle tilbehgrsdelene ut av
emballasjen og fijern eksisterende
forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = bilde

m  Rengjor og terk alle deler grundig far

Fargekoding

farste bruk. =» "Rengjaring og pleie” se
Basisapparatets drev har ulike
farger (svart, gul og red). Denne

side 36
fargekodingen finner du ogsa pa

tilbehgrsdelene. Dette tilbeharet ma kun
brukes pa bakre rgde drev.
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Symboler og markeringer

Symbol Betydning

Sette pa knivholderen: Fa

symbol A og miksebegerets
handtak til & flukte.

Feste knivholderen: Drei til
symbol 0 og miksebegerets

handtak flukter.

2 0

Miksebeger av glass

»ThermoSafe“ miksebegeret av glass
bestar av spesielt, varmebestandig
bor-silikat-glass. Dermed kan du bearbeide
selv sveert varme og til og med kokende
ingredienser.

Miksebegeret av glass er egnet til felgende
arbeidsmengder:

Maksimale arbeidsmengder

Faste matvarer maks. 100 g
Veesker maks. 1,5 |
Varme eller skummende maks. 0,5 |
vaesker

Forberedelse

/\ Fare for personskader

— Grip ikke inn i miksekniven. Ta bare tak i
plasten pa knivinnsatsen.

— Tilbehgret méa kun settes pa eller tas av
nar drevet star stille, og nar stgpselet er
trukket ut.

Obs!

Du ma aldri montere knivinnsatsen uten

pakning.
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—> Bildesekvens &

Viktig: Forbered basisapparatet som

beskrevet i hovedbruksanvisningen.

Tilbeharet kan bare brukes nar bollen er

satt korrekt inn.

1. Monter pakningen pa knivinnsatsen.

2. Pass pa at de 4 laskene er i rett posi-
sjon nar du setter inn knivinnsatsen.
Sgrg da for at de 2 laskene pa motsatt
side flukter med markeringene 0.

3. Legg knivinnsatsen pa skra inn i kniv-
holderen. Statt ev. opp under den fra
undersiden med den andre handen.

4. Trykk knivholderen forsiktig fast fra
oversiden til den gar hgrbart i las.

5. Sett knivholderen pa miksebegeret av
glass. Fa da markeringen A til a flukte
med handtaket.

6. Drei pa knivholderen til markeringen 0
flukter med handtaket. Knivholderen gar
hgrbart i Ias og er festet.

7. Sett mikseren pa det bakre, rade drevet
0g press den ned.

8. Drei mikseren til stopp med urviseren.

Bruk

/\ Fare for personskader
Grip aldri inn i den pasatte mikseren!
Mikseren ma aldri brukes uten pasatt lokk.

/A Fare for skolding

Nar varme mikseprodukter bearbeides,
kommer det damp ut av pafyllingsapningen
i lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter
varm eller skummende vaeske.

Anbefalte hastigheter

For kortvarig miksing pa med

8 hgyeste hastighet.

1-3 For blanding av ingredienser som
ikke skal kuttes opp for mye.

4-7 For miksing, skumming og kutting.

Ikke egnet til bruk med dette
tilbehgret!
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Bruk no

—> Bildesekvens

1. Forbered matvarene og ha demi
miksebegeret.

2. Sett pa lokk og hette.

3. Setti stopselet. Sett dreiebryteren pa
anbefalt trinn.

4. La den veere innkoblet til ansket
konsistens er oppnadd.

5. Sett dreiebryteren pa O. Vent til drevet
star stille. Trekk ut stopselet.

6. Drei mikseren mot urviseren og ta den
av.

m  Rengjgr alle delene rett etter bruk.
=»> "Rengjering og pleie” se side 36

Pafylling av ingredienser

Du kan fylle pa flere ingredienser under
arbeidet. Du kan da bruke hetten som
malebeger (50 ml).

=> Bilde []

m Ta av hetten mens apparatet er i gang
og fyll flere ingredienser forsiktig pa
gjennom pafyllingsapningen i lokket.

/\ Fare for skade!

Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver, skjeer)

inn i pafyllingsapningen i lokket. Ta aldri

lokket av nar apparatet er i bruk!

—> Bildesekvens [3

1. Hovis du skal fylle pa sterre mengder
eller ingredienser, ma du sette dreie-
bryteren pa O og vente til drevet har
stanset.

/\ Fare for skade!

Kontroller at drevet star stille, far du tar

lokket av. Du ma ikke under noen omsten-

dighet sla maskinen pa uten lokk!

2. Ta av lokket.

3. Fyll pa ingredienser.

m Sett pa lokk med hette. Fortsett &
bearbeide ingrediensene. = "Bruk” se
side 35
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no Rengjering og pleie

Rengjoring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjeres
grundig etter hver bruk.

A\ Fare for personskader
Grip ikke inn i miksekniven. Hold bare i
plasten pa knivinnsatsen.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— |kke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Ikke la knivholderen og knivinnsatsen bli
liggende i vannet.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

Merknader:

— Fer du tar fra hverandre miksebegeret,
ma du fylle det med litt vann og opp-
vaskmiddel. Ga fram som beskrevet
under "Bruk”, og koble kort inn trinn M.

— Hell av oppvaskvannet og skyll delene
med rent vann.

—> Bildesekvens [d

1. Hold miksebegeret av glass fast. Press
sammen to lasene pa den riflede siden
av knivholderen og drei knivholderen
mot urviseren til den Igsner.

2. Snu knivholderen.

3. Press knivinnsatsen ut av holderen i
midten. Legg en klut under, slik at du
ikke skader kniven og overflatene.

4. Ta pakningen av knivinnsatsen.

Rengjer og tark alle delene som vist i

bilde [€. Sett deretter sammen alle delene

som beskrevet i "Forberedelse", far
apparatet settes til oppbevaring.
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Oppskrifter

Majones

Merk: | denne mikseren kan du kun lage
majones av hele egg.

Grunnoppskrift:

1 egg
1 toppet ts sennep

1 ss eddik eller sitronsaft
1 klype salt

1 klype sukker

200-250 ml olje

Ingrediensene skal ha samme temperatur.

Bland sammen alle ingrediensene
(unntatt oljen) i noen sekunder pa
trinn 1.

Sett dreiebryteren pa trinn 7, hell oljen
sakte gjennom pafyllingsapningen og
miks helt til majonesen emulgerer.

Varm sjokolade

50-75 g frosset kokesjokolade

Y2 | varm melk

Stivpisket kremflate og sjokoladerasp
etter gnske

Kokesjokoladen skjeeres i stykker

(ca. 1 cm) og kuttes helt i mikseren pa
trinn M.

Sla av mikseren og tilsett melken.
Miks i 1 minutt pa trinn M eller 7.

Den varme sjokoladen fylles i glass og
serveres etter gnske med stivpisket
kremflate og sjokoladerasp.

Bananis-shake

2-3 bananer (ca. 300 g)

2-3 toppete ss vaniljeis eller sitronis
(80-100 g)

2 pk vaniljesukker

Y2 | melk

Bananene skjeeres i stykker og kuttes i
5—-10 sekunder i mikseren pa trinn M.
Sla av mikseren og tilsett de gvrige
ingrediensene.

Miks i 1 minutt pa trinn M eller 7.
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Fruktbeger
250 g frukt (f.eks. jordbaer, banan,
appelsin, eple)

— 50-100 g sukker

— 500 ml kaldt vann

— is etter gnske

m Skrell frukten og skjeer opp i stykker.

m Fyll alle ingrediensene (unntatt isen) i
mikseren og miks dem pa trinn M eller 7
i ca. 1 minutt.

m  Serveres ev. sammen med is.

Sportscocktall
2-3 appelsiner (ca. 600 g)

— 1-2 sitroner (ca. 150 g)

— -1 ss sukker eller honning

— Vil eplesaft

— Yl mineralvann

— ev. isbiter

m Skrell appelsinene og sitronen og skjaer
dem i stykker.

m Alle ingrediensene (unntatt eplesaft og
mineralvann) fylles i miksebegeret.

m  Miks i 1 minutt pa trinn M eller 7.

m Eplesaften og mineralvannet tilsettes.

m Det hele mikses kort pa trinn M til
drikken skummer.

m Cocktailen helles i glass og serveres
etter gnske med isbiter.

degmt
400 g frukt (kirsebeer uten stein, bringe-
beer, solbeer, jordbaer, bjgrnebaer)

— 100 ml kirsebaersaft

— 100 ml rgdvin

— 80 g sukker

— 1 pk vaniljesukker

— 2 ss sitronsaft

— 1 knivspiss nellik (malt)

— 1 klype kanel (malt)

— 8 plater gelatin

m  Gelatinen ma myke seg opp i kaldt vann
i ca. 10 minutter.

m Kok opp alle ingrediensene (unntatt
gelatinen).

m  Gelatinen trykkes ut og smeltes i mikro-
balgen, ma ikke kokes.

m  Miks de varme fruktene og gelatinen pa
trinn 1 i ca. 1 minutt.
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Hjelp ved feil no

m Radgreten fylles i skéler skylt med kaldt
vann og settes pa et kaldt sted.

Tips: Radgrat smaker godt med stivpisket
kremflgte eller vaniljesaus.

Hjelp ved feil

Feil:

Pasatsen kan ikke settes pa og festes til det

rede drevet.

Utbedring:

m Sett knivholderen pa beholderen og skru
den fast til stopp. Handtaket ma flukte
ngyaktig med markeringen 0.

Feil:

Det kommer veeske ut av mikseren ved

knivholderen.

Utbedring:

m  Er pakningen montert pa knivholderen?

m  Kontroller at pakningen sitter korrekt.

Viktig: Dersom en feil ikke lar seg utbedre
pa dette viset, ma du henvende deg til
kundeservice.

Endringer forbeholdes.
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sV Anvandning for avsett andamal

Anvéandning for avsett andamal

Detta tillbehor ar avsett for koksmaskinen MUM9 (serie
”OptiMUM?”). Folj bruksanvisningen for koksmaskinen.

Anvand aldrig tillbehoret till andra apparater. Anvand enbart
sammanhdrande delar.

Detta tillbehor ar [ampligt for att blanda flytande resp. halvfasta
matvaror, for att finférdela/hacka farsk frukt och gronsaker, for att
puréa matratter och for att finférdela djupfrysta livsmedel (t.ex. frukt)
eller isbitar.

Tillbehoret far inte anvandas for att bearbeta andra féremal eller
amnen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

m Davajte pozor pri manipulacii s ostrymi nozmi pri vyprazdnovani
nadoby a Cisteni spotrebica.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehoret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget. Anvand tillbehoéret bara pa den bakre roda
drivningen. Du far bara satta pa eller ta av tillbehoéret nar driv-
ningen star stilla och stickkontakten ar uttagen.

A\ Risk for skallning!

m Var ytterst forsiktig nar du bearbetar heta ingredienser. Nar du
bearbetar hett mixerinnehall strdommar anga ut genom lockets
pafyliningséppning.

m Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

m Hall alltid fast locket med ena handen under arbetet. Hall inte
handen direkt ovanfor pafyliningséppningen!

A Varning!

m Satt aldrig in knivinsatsen utan packning.

m Se noga till att det inte finns nagra frammande féremal i mixer-
bagaren. Stick inte in nagra foremal (t.ex. knivar eller skedar)

i mixerbagaren.

A\ Viktigt!

Du maste rengora tillbehoret noggrant efter varje anvandning och

om du inte har anvant det under en langre tid. =» "Rengdring och

Skotsel” se sidan 41
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Oversikt sv

Oversikt
Vik ut bilduppslaget!

Mixertillsats
= Bild Y
1 Glasmixerbagare
a Behallare av ThermoSafe-glas
b Skala
2 Lock
a Pafyliningsdppning
b Forslutningskapa / Matbagare
med skala
3 Khnivinsats
a Kbnivdrivning (réd)
b Mixerkniv
¢ Packning
d Positioneringsflikar (4 st)
4 Kbnivhallare
a Markering &_Q

b Lasning for knivhallare (2 st)

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander ditt nya tillbehér maste
du packa upp det helt och rengéra och
kontrollera det.

Varning!

Anvand aldrig ett skadat tillbehor!

m Ta ut alla tillbehorsdelarna ur
férpackningen och omhéanderta
férpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. = Bild

Fargmarkning

m Rengor och torka alla delar noggrant
Motordelens drivningar har
olika farger (svart, gul och rod).

fére den férsta anvandningen.

=> "Rengdring och skétsel” se
sidan 41

Fargmarkningen finns ocksa pa

tillbehdrsdelarna. Anvand det har tillbehdret

enbart pa den bakre réda drivningen.
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Symboler och markeringar

Symbol

Satt pa knivhallaren: Rikta
upp symbolen A mot mixer-
bagarens handtag.

Fixera knivhallaren: Vrid tills
symbolen 0 och mixerbaga-
rens handtag linjerar.

2 0

Glasmixerbagare

Glasmixerbagaren "ThermoSafe” ar
tillverkad av ett speciellt varmebestandigt
borsilikatglas. Aven mycket varma, till och
med kokande, ingredienser kan bearbetas.
Glasmixerbagaren lampar sig for féljande
bearbetningsvolymer:

Maximala bearbetningsmangder

Fasta matvaror max. 100 g
Vatskor max. 1,5 liter
Heta eller skummande max. 0,5 liter
vatskor

Forberedelser

/\ Risk for personskador!

— Stick inte in fingrarna i mixerkniven.
Fatta knivinsatsen bara i plastdelen.

— Du far bara satta pa och ta av tillbehéret
nar drivningen star stilla och stickkon-
takten ar uttagen.

Varning!

Satt aldrig in knivinsatsen utan packning.

39
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sV Anvandning

—=> Bildserie @

Viktigt: Gor i ordning motordelen enligt

beskrivningen i huvudbruksanvisningen.

Tillbehoret gar bara att anvanda om skalen

ar ratt insatt.

1. Sétt fast packningen pa knivinsatsen.

2. Observera noga de 4 fliikarnas lagen
nar du satter in knivinsatsen. Rikta
darvid upp 2 mitt emot varandra belagna
flikar mot markeringarna 0.

3. Lagg in knivinsatsen snett i knivhallaren.
Stdd den vid behov underifran med den
andra handen.

4. Tryck forsikgt fast knivhallaren uppifran
tills du hor att den snapper fast.

5. Satt knivhallaren pa glasmixerbaga-
ren. Rikta upp markeringen A mot
handtaget.

6. Vrid knivhallaren tills markeringen 0 ar
uppriktad mot handtaget. Knivhallaren
snapper fast hérbart och ar da fixerad.

7. Satt mixern pa den bakre roda driv-
ningen och tryck den nedat.

8. Vrid mixern medurs till stopp.

Anvandning

/\ Risk fér personskador!

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta
mixern! Anvand aldrig mixern om inte locket
ar pasatt.

/\ Risk for brannskador

Nar du bearbetar hett mixerinnehall
strdmmar anga ut genom lockets
pafyliningsdppning. Fyll pa hogst 0,5 liter
het eller skummande vatska.

Hastighetsrekommendationer

For kortvarig blandning pa hogsta

M
varvtal.
1-3 For blandning av ingredienser som
inte ska finfordelas alltfor mycket.
4-7 For blandning, skumning och

finférdelning.
a Bor inte anvandas med detta
tillbehor!

40
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—> Bildserie

1. Fdrbered matvarorna och lagg dem i
mixerbagaren.

2. Satt pa lock och forslutningslock.

3. Satt in stickkontakten. Stall vridreglaget i
det rekommenderade |aget.

4. Lat mixern vara igang tils den énskade
konsistensen har uppnatts.

5. Stall vridreglaget i lage O. Vanta
tills drivningen star stilla. Ta ut
stickkontakten.

6. Vrid mixern moturs och ta av den.

m Rengor alla delarna direkt efter anvand-
ningen. = "Rengdring och skétsel” se
sidan 41

Pafyllning av ingredienser

Du kan ocksa fylla pa fler ingredienser
under bearbetningen. Da kan du anvanda
forslutningskapan som matbagare (50 ml).

=> Figur ]

m Ta av forslutningskapan medan
apparaten ar igang och fyll forsiktigt
pa de extra ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

/\ Risk for personskador!

Stick inte in nagra féremal (t.ex. knivar eller

gafflar) i lockets pafyliningsdppning. Ta

akdrig av locket medan apparaten ar igang!
= Bildserie @

1. Om du vill fylla pa stérre mangder eller
ingredienser maste du stalla vridregla-
get i lage O och vanta tills apparaten
star stilla.

/\ Risk fér personskador!

Kontrollera att drivningen star stilla innan du
tar av locket. Starta aldrig apparaten utan
lock!

2. Ta av locket.

3. Fyll pa med ingredienser.

m Satt pa locket med forslutningskapan.
Fortsatt att bearbeta ingredienserna.
=»> "Anvéndning” se sidan 40
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Rengoring och skotsel sV

Rengodring och skotsel

Rengdér de anvanda tillbehdrsdelarna
noggrant efter varje anvandning.

A\ Risk for personskador!

Stick inte in fingrarna i mixerkniven. Fatta

knivinsatsen bara i plastdelen.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengoringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska féremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengoringsmedel.

— Lat inte knivhallaren och knivinsatsen
ligga i vatten.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!
De kan bli deformerade.

Anmarkningar:

— Fyll fére isértagningen mixerbagaren
med litet vatten och diskmedel. Folj
beskrivningen under Anvandning och
koppla kortvarigt in steget M.

— Hall bort diskvattnet och skdlj delarna
med rent vatten.

—> Bildserie [@

1. Hall fast glasmixerbagaren. Tryck pa
knivhallaren ihop de bada lasanord-
ningarna pa den rafflade sidan och vrid
knivhallaren moturs tills den lossnar.

2. Vrid runt knivhallaren.

3. Tryck ut knivinsatsen centriskt ur hal-
laren. Lagg en duk under sa att kniven
och ytorna inte blir skadade.

4. Lossa packningen fran knivinsatsen.

Rengor alla delarna sa som bild [g visar

och lat dem torka. Satt darefter ihop alla

delarna, se "Forberedelser”, och lagg dem

i forvar.

MUZ9MX1_EU_8001017418.indb 41

Recept

Majonnas

Anmarkning: | mixern kan du bara gora
majonnas pa hela &gg.

Grundrecept:

- 1agg

— 1 ragad tsk senap

— 1 msk attika eller citronsaft

— 1 nypa salt

— 1 nypa socker

— 200-250 ml matolja

Ingredienserna maste ha samma
temperatur.

m Blanda ingredienserna (utom matoljan)
under nagra sekunder i lage 1.

Stall vridreglaget i 1age 7, hall oljan lang-
samt genom pafyliningséppningen och
blanda a&nda tills majonnasen emulgerar.

Varm choklad

— 50-75 g fryst blockchoklad

— Y liter varm mjolk

— Vispgradde och riven choklad efter
behag

m Skar blockchokladen i bitar (cirka 1 cm)
och finfordela den fullstandigt i mixern i
lage M.

m Sténg av mixern och tillsatt mjélken.

Blanda 1 minut i lage M eller 7.

m Hall upp chokladen i glas och servera
den om sa 6nskas med vispad gradde
och riven choklad.

Bananglasshake

— 2-3 bananer (cirka 300 g)

— 2-3 ragade matskedar vaniljglass eller
citronglass (80-100 g)

— 2 paket vanillinsocker

— Yeliter mjolk

m Skar bananerna i bitar och finférdela
dem i mixern i lage M 5-10 sekunder.

m Sténg av mixern och tillsatt dvriga
ingredienser.

m Blanda 1 minutilage M eller 7.
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sV R&d vid fel

Fruktbagare
250 g frukt (t.ex. jordgubbar, bananer,
apelsiner, applen)

— 50-100 g socker

— 500 ml kallt vatten

— Glass efter behag

m Skala frukten och skar den i bitar.

m LAagg alla ingredienserna (utom glassen)
i mixern och blanda 1 minut i lage M
eller 7.

m Servera eventuellt tilsammans med
glassen.

Sportcocktall
2-3 apelsiner (cirka 600 g)

— 1-2 citroner (cirka 150 g)

— -1 msk socker eller honung

— Vi liter appeljuice

— Vi liter mineralvatten

— ev. istérningar

m Skala apelsinerna och citronerna och
skar dem i bitar.

m Lagg alla ingredienserna (utom
appeljuicen och mineralvattnet) i
mixerbagaren.

m Blanda 1 minutilage M eller 7.

m Tillsatt &ppeljuicen och mineralvattnet.

m Blanda kortvarigt i Iage M tills drycken
skummar.

m Hall upp cocktailen i glas och servera
om sa 6nskas med isbitar.

Saftpuddmg
400 g frukt (urkarnade korsbar, hallon,
vinbar, jordgubbar, bjornbar)

— 100 ml korsbarssaft

— 100 ml rédvin

— 80 g socker

— 1 paket vaniljsocker

— 2 msk citronsaft

— 1 knivsudd kryddnejlikor (malda)

— 1 nypa kanel (mald)

— 8 gelatinblad

m Bl6tldgg gelatinet cirka 10 minuter i kallt
vatten.

m  Koka upp alla ingredienserna (utom
gelatinet).

m  Krama ut vattnet ur gelatinet och smalt
det i mikrovagsugn, koka inte.
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m Blanda de varma frukterna och gelatinet
cirka 1 minut i lage 1.

m Hall upp saftpuddingen i portionsskalar
skdljda i kallt vatten och stall den Kallt.

Tips: Saftpuddingen smakar bra tillsam-
mans med vispad gradde eller vaniljsas.

Rad vid fel

Fel:

Det gér inte att satta fast dverdelen pa den

den réda drivningen.

Atgird:

m Satt knivhallaren pa behallaren och vrid
den till stopp. Handtaget maste vara
uppriktat exakt mot markeringen 0.

Fel:

Vatska tranger ut ur mixern vid knivhallaren.
Atgird:

m Ar packningen pasatt pa knivinsatsen?
m  Kontrollera att packningen sitter ratt
Viktigt: Om felet inte gar att atgarda maste
du vanda dig till kundtjansten.

Med forbehall fér andringar.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUM9...
(sarja ”OptiMUM”) kanssa. Noudata yleiskoneen kayttoohjeita.
Varustetta ei saa koskaan kayttaa muiden laitteiden kanssa.

Kayta ainoastaan varusteeseen kuuluvia osia.

Tama varuste soveltuu nestemaisten ja puolikovien ruoka-ainesten
sekoittamiseen, raakojen hedelmien ja vihannesten hienonta-
miseen ja pilkkomiseen, ruokien soseuttamiseen ja pakasteiden
(esim. hedelmien, marjojen) tai jaapalojen hienontamiseen.
Varustetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn.

Turvallisuusohjeet

A\ Loukkaantumisvaara!

m Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle!
Al koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

m Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasen-
nossa. Kayta varustetta vain takana olevalla, punaisella kayttoak-
selilla. Kiinnita tai irrota varuste vain, kun toiminta on pysahtynyt
ja pistoke irrotettu pistorasiasta.

/\ Palovammojen vaara!

m Ole erittain varovainen, kun kasittelet kuumia aineksia. Kannessa
olevan tayttdaukon kautta tulee ulos hoyrya, kun sekoitetaan
kuumia aineksia.

m Tayta laitteeseen enintaan 0,5 litraa kuumaa tai kuohuvaa
nestetta.

m Pida kayton aikana kannesta aina kiinni yhdella kadella.

Ala koske tayttdaukkoon!

/\ Huomio!

m Ala kayta teraosaa ilman tiivistetta.

m Varmista, ettei sekoituskulhossa ole ylimaaraisia kappaleita.

Ala tydnna sekoituskulhoon esineita (esim. veitsia, lusikoita).

/\ Tirkes!

Varuste on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 46
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fi Yhdella silmayksella

Yhdella silmayksella
Kaanna esiin kuvasivut.
Tehosekoitin

Symbolit ja merkinnat

Symboli | Merkitys

Teraosan kannattimen kiin-

= Kuva nitys: Aseta kulhon kahva
1 Lasikulho _ symbolin A kohdalle.
a ThermoSafe-lasikulho u Terdosan kannattimen
b Asteikko lukitus: K&anna, kunnes
2 Kansi kulhon kahva on symbolin 0
a Taytto'aukko. kohdalla.
b Korkki / asteikolla varustettu
mitta-astia
3 Terdosa Lasikulho

a Teran kayttdakseli (punainen)
b Sekoitustera
c Tiiviste
d Kohdistimet (4 kpl)
4 Terdosan kannatin

ThermoSafe-lasikulho on erityisen kuu-
muutta kestavaa borosilikaattilasia. Siina
voidaan kasitelld myés hyvin kuumia tai
jopa kiehuvia aineksia. Lasikulho soveltuu
seuraaville kasittelymaarille:

a Merkinta &_0Q

b Teraosan kannattimen lukitsin (2 kpl)

Suurimmat mahdolliset kasittelymaarat

Kiinteat elintarvikkeet maks. 100 g
Ennen ensimmaista kdyttoa Nesteet maks. 1,51
Uusi varuste on otettava pakkauksesta, rfg:tr::tt 21 el L5, U9
puhdistettava ja tarkastettava ennen
kayttoa. -

Valmistelut

Huomio!

Viallista varustetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota kaikki varusteet pakkauksesta ja
poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
=> Kuva IN

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 46

Varimerkinta
Peruslaitteen kayttdakselit on mer-

®

kitty eri varein (musta, keltainen ja
punainen). Samat varimerkinnat

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske sekoitusteraan. Koske
terdosaan vain muoviosasta.
Kiinnita tai irrota varuste vain, kun
toiminta on pysahtynyt ja pistoke
irrotettu pistorasiasta.

Huomio!
Ala kayta terdosaa ilman tiivistetta.

=»> Kuvasarja &

Tarkeaa: Valmistele peruslaite sen
ohjeessa kuvatulla tavalla. Varustetta voi
kayttaa vain, kun sen kulho on asetettu
kunnolla kohdalleen.

. ! S : e 1. Kiinnité tiiviste terdosaan.
I6ytyvat myos varusteista. Kayta tata 2. Terdosaa kiinnittiessasi on ehdot-
varustetta vain takana olevalla, punaisella tomasti huomioitava 4 kohdistimen
kayttoakselilla. asento. Kohdista 2 vastakkaista kohdis-
tinta merkkien 0 kohdalle.
3. Aseta teraosa viistosti terdaosan kan-
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nattimeen. Tarvittaessa voit tukea sita
toisella kadelld alhaalta pain.
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4. Paina teraosan kannatin varovasti kiinni
ylh&alté painamalla, kunnes se lukittuu.

5. Aseta teraosan kannatin lasikulhoon.
Kohdista kahva merkinnan A kohdalle.

6. Kierra teraosan kannatinta, kunnes
kahva on merkinnan 0 kohdalla. Tera-
osan kannatin lukkiutuu kuuluvasti ja on
talldin kiinnitetty.

7. Aseta tehosekoitin takana olevan,
punaisen kayttolitdnnan paalle ja paina
se alas.

8. K&anna tehosekoitinta myo6tapaivaan
vasteeseen asti.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoit-
timen sisalle! Ala koskaan kayté tehosekoi-
tinta ilman kantta.

/\ Palovammojen vaara

Kannessa olevan tayttdaukon kautta tulee
ulos hdyrya, kun sekoitetaan kuumia ainek-
sia. Tayta laitteeseen enintaan 0,5 litraa
kuumaa tai kuohuvaa nestetta.

Nopeussuositukset

Lyhytaikaiseen sekoittamiseen
maksimiteholla.

Sellaisten ainesten sekoittamiseen,

1-3 joita ei tarvitse hienontaa kovin
pieneksi.
4-7 Sekoittamiseen, vaahdottamiseen

ja hienontamiseen.

Ei sovellu kaytettavaksi talle
varusteelle.

=> Kuvasarja

1. Valmistele elintarvikkeet ja téayta ne
kulhoon.

2. Kiinnita kansi ja korkki.

3. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse suosi-
teltava teho kierrettavalla valitsimella.

4. Pida laite paallekytkettyna, kunnes
seoksen koostumus on sopiva.

5. Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.
Odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Irrota pistoke pistorasiasta.
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Kaytts  fi

6. Irrota tehosekoitin vastapaivaan
kaantaen.

m Puhdista kaikki osat heti kdyton jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 46

Ainesten lisdaminen

Kasittelyn aikana voidaan my®@s lisata muita
aineksia. Korkkia voidaan kayttaa mitta-
astiana (50 ml).

= Kuva 3]

m lrrota korkki laitteen kdydessa ja lisda
aineksia varovasti kannessa olevan
tayttéaukon kautta.

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala tydnna kannessa olevaan tayttéauk-
koon esineité (esim. veitsia, lusikoita). Ala
koskaan irrota kantta laitteen kaydessa!

=»> Kuvasarja @

1. Jos haluat lisata suurempia maaria
aineksia, aseta kierrettava valitsin asen-
toon O ja odota, kunnes laite pysahtyy.

/\ Loukkaantumisvaara!
Ennen kuin poistat kannen, varmista etta
kayttdakseli on pysahtynyt. Laitetta ei saa
kytkea paalle ilman kantta!

2. Ota kansi pois.

3. Lisda ainekset.

= Kiinnita kansi ja korkki. Jatka ainesten
kasittelya. =» "Kéaytt6” katso sivu 45
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fi Puhdistus ja hoito

Puhdistus ja hoito

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

/\ Loukkaantumisvaara
Ala koske sekoitusteraan. Koske terdosaan
vain muoviosasta.

Huomio!

— Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Ala kayta terdvareunaisia tai -kérkisia tai
metalliesineita.

— Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Ala jata terdosan kannatinta ja terédosaa
likoamaan veteen.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuk-
siin astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pysyvasti!

Huomautuksia:

— Ennen kuin purat laitteen osiin, tayta
kulhoon hieman vetta ja astianpesuai-
netta, menettele samoin kuin normaalin
kayton yhteydessa ja kytke laite het-
keksi paalle teholla M.

— Kaada pesuvesi pois ja huuhtele osat
puhtaalla vedella.

=> Kuvasarja @

1. Pida kiinni lasikulhosta. Paina terdosan
kannattimissa olevia lukitsimia urien
kohdalta ja kierra terdosan kannatinta
vastapaivaan, kunnes se irtoaa.

2. Kaanna terdosan kannatin toisin pain.

3. lIrrota terdosa kannattimesta keskelta
painamalla. Levita alle liina, jotta tera tai
pinnat eivat vahingoitu.

4. Irrota tiiviste terdosasta.

Puhdista kaikki osat kuvan [€ mukaisesti

ja anna niiden kuivua. Taman jalkeen

kokoa osat sailytysta varten kohdassa

"Valmistelut” kuvatulla tavalla.
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Reseptit

Majoneesi

Huomautus: Majoneesin voi valmistaa
tehosekoittimessa vain kokonaisista
kananmunista.

Perusohje:

1 kananmuna

1 kukkura tl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
1 ripaus suolaa

1 ripaus sokeria

200-250 ml dljya

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia.

Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
muutama sekunti nopeudella 1.

Aseta kierrettava valitsin nopeudelle 7,
kaada 6ljy hitaasti tayttdaukon kautta ja
sekoita, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kuuma suklaajuoma

50-75 g pakastettua taloussuklaata

Y2 | kuumaa maitoa

Vispikermaa ja suklaarouhetta
haluttaessa

Leikkaa taloussuklaa noin 1 sentin
kokoisiksi paloiksi ja hienonna se koko-
naan tehosekoittimessa nopeudella M.
Kytke tehosekoitin pois paalta ja lisda
maito.

Sekoita 1 minuutti nopeudella M tai 7.
Annostele kuuma suklaa laseihin ja
tarjoile haluttaessa kermavaahdon ja
suklaarouheen kanssa.

Banaanipirtelo

2-3 banaania (n. 300 g)

2-3 kukkura rkl vanilja- tai sitruunajaate-
164 (80-100 g)

2 pussia (=4 tl) vaniljasokeria

Y2 | maitoa

Viipaloi banaanit ja hienonna tehosekoit-
timessa 5-10 sekuntia nopeudella M.
Kytke tehosekoitin pois paalta ja lisda
loput ainekset.

Sekoita 1 minuutti nopeudella M tai 7.
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Marjainen hedelmahyve

— 250 g marjoja/hedelmia (esim.: mansi-
koita, banaani, appelsiini, omena)

— 50-100 g sokeria

— 500 ml kylmaa vetta

— Jaateldd haluttaessa

m Kuori ja paloittele hedelmat.

m Lisaa kaikki ainekset (paitsi jaateld)
tehosekoittimeen ja sekoita 1 minuutin
ajan nopeudella M tai 7.

m Tarjoile haluttaessa jaatelon kanssa.

Urheilijan cocktail

— 2-3 appelsiinia (n. 600 g)
— 1-2 sitruunaa (n. 150 g)

— ¥-1 rkl sokeria tai hunajaa
— Vil omenamehua

— Yalkivennaisvetta

— mahd. jaapaloja

m  Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruunat.

m Mittaa kulhoon kaikki aineet (paitsi
omenamehu ja kivennaisvesi).

m Sekoita 1 minuutti nopeudella M tai 7.

m Lisdd omenamehu ja kivennaisvesi.

m Sekoita hetken aikaa nopeudella M,
kunnes juoma vaahtoaa.

m Annostele juoma laseihin ja tarjoile
haluttaessa jaapalojen kanssa.

Marjakiisseli

— 400 g marjoja (kivettéomia kirsikoita,
vadelmia, herukoita, mansikoita,
karhunvatukoita)

— 100 ml kirsikkamehua

— 100 ml punaviinia

— 80 g sokeria

— 1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria

— 2 rkl sitruunamehua

— 1 hyppysellinen neilikkaa (jauhettua)

— 1 ripaus kanelia (jauhettua)

— 8 levya liivatetta

m Pane liivatelehdet likoamaan kylmaan
veteen noin 10 minuutiksi.

m Kiehauta kaikki ainekset (paitsi
livatelehdet).

m Purista liivatteet kuiviksi ja sulata
mikrossa, ala keita.

m Sekoita kuumia marjoja ja liivatelehtia
nopeudella 1 noin 1 minuutin ajan.
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Toimenpiteita kayttdhairididen varalle fi

m Annostele kiisseli kylmalla vedelld huuh-
deltuihin annosmaljoihin ja vie kylmaan.

Vinkki: Marjakiisseli maistuu kermavaah-
don tai vaniljakastikkeen kanssa.

Toimenpiteita
kayttohairididen varalle
Hairio:

Varusteen kiinnitys punaiseen kayttdakseliin

ei onnistu.

Toimenpide:

m Aseta terdosan kannatin kulhoon ja
kierra se perille saakka kiinni. Kahvan
on oltava tarkalleen merkin 0 kohdalla.

Hairio:

Tehosekoittimesta vuotaa nestetta teradosan

kannattimen kohdalta.

Toimenpide:

m  Onko terdosan tiiviste paikoillaan?

m Tarkista tiivisteen asento.

Tarkeda: Jos hairid ei poistu annettujen
ohjeiden avulla, kdanny valtuutetun huolto-
palvelun puoleen.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este accesorio esta destinado al robot de cocina MUM9

(serie «<OptiMUMp»)... Instrucciones de uso del robot de cocina.
No utilizar nunca este accesorio para otros aparatos. Utilizar
exclusivamente las piezas que le pertenezcan.

Este accesorio es adecuado para mezclar alimentos liquidos

y semiliquidos, triturar/picar fruta y hortalizas crudas, triturar
alimentos para hacer purés o picar alimentos congelados

(por ejemplo, fruta) o cubitos de hielo. El accesorio no debera
usarse para procesar otros tipos de alimentos o productos.

Indicaciones de seguridad

/\ iPeligro de lesiones!

m jNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada!
No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

m Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

m jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar nunca
el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio unicamente
en la posicién de trabajo prevista para ello. Utilizar el accesorio
solo en el accionamiento trasero, rojo. Montar y desmontar el
accesorio solo con el accionamiento completamente parado y tras
haber extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

/\ iPeligro de quemaduras!

m jPrestar maxima atencion al elaborar ingredientes calientes!
Al elaborar alimentos o liquidos calientes, puede escapar vapor
caliente a través de la abertura para incorporar ingredientes de la
tapa.

m Llenar como maximo 0,5 litros de liquido caliente o espumoso en
la batidora.

m Sujetar la tapa siempre con una mano durante el trabajo.
iNo sujetar la tapa pasando la mano por encima de la abertura
para anadir ingredientes!

A jAtencion!

m No montar nunca la cuchilla sin junta.

m Asegurarse de que no haya cuerpos extraios en el vaso de la
batidora. No introducir objetos (p. ej. cuchillo, cuchara) en el vaso
de la batidora.

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el accesorio después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Limpieza y cuidado» véase la pagina 51
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Descripcion del aparato
Desplegar las paginas con las ilustraciones.

Jarra batidora
= Figura I
1 Vaso de la batidora de vidrio
a Recipiente de vidrio ThermoSafe
b Escala
2 Tapa
a Abertura para incorporar ingredientes
b Tapon de cierre / Vaso medidor con
escala
3 Cuchilla
a Accionamiento de la cuchilla (rojo)
b Cuchilla de mezcla
¢ Junta
d Pestafias de posicionamiento
(4 unidades)
4 Portacuchillas
a Marca &_Q
b Bloqueo para portacuchillas
(2 unidades)

Antes de usar el aparato por

primera vez

Antes de poder utilizar el accesorio por

primera vez, desembalarlo completamente,

limpiarlo y comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

accesorio dafiado!

m Extraer todos los accesorios del emba-
laje y retirar el material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya dafios visibles.
=> Figura I}

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 51
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Descripcion del aparato es
Identificacién por
colores

Los accionamientos de la base

motriz tienen diferentes colores (negro,
amarillo y rojo). Los accesorios también
estan marcados con estos colores. Utilizar
este accesorio solo en el accionamiento
trasero, rojo.

Simbolos y marcas

m Interpretacion

Colocar el portacuchillas:
Alinear el simbolo Ay el asa
del vaso de la batidora.

Fijar el portacuchillas: Girar
hasta que el simbolo 0 y el
asa del vaso de la batidora
estén alineados.

A Q

Vaso de la batidora de vidrio

El vaso de la batidora de vidrio «Thermo-
Safe» estd compuesto de un vidrio borosi-
licatado. Con él pueden procesarse ingre-
dientes muy calientes e incluso hirviendo.
El vaso de la batidora de vidrio es ade-
cuado para las siguientes cantidades de
elaboracion:

Cantidades de elaboracion maximas

Alimentos sélidos max. 100 g
Alimentos liquidos max. 1,5L
Liquidos calientes o con max. 0,5 L

propension a forma espuma

Preparativos

A iPeligro de lesiones!

— No tocar la cuchilla de mezcla. Tocar el
accesorio de cuchilla solo por la parte
de plastico.

— Montar y desmontar el accesorio solo
con el accionamiento completamente
parado y tras haber extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

49

01.07.2016 11:15:20



es Uso

jAtencion!

No montar nunca la cuchilla sin junta.

—> Secuencia de imagenes [

Importante: Preparar la base motriz como

se describe en las instrucciones principales.

El accesorio solo puede utilizarse con el

recipiente correctamente insertado.

1. Colocar la junta en la cuchilla.

2. Alintroducir la cuchilla, tener en
cuenta la posicion de las 4 pestanas.
Alinear las 2 pestafas opuestas en las
marcas 0.

3. Colocar la cuchilla inclinada en el por-
tacuchillas. En caso necesario, sujetar
con la otra mano por debajo.

4. Presionar el portacuchillas cuidado-
samente desde arriba hasta oir como
encaja.

5. Colocar el portacuchillas sobre el vaso
de la batidora de vidrio. Al hacerlo,
alinear la marca A sobre el asa.

6. Girar el portacuchillas hasta que la
marca 0 esté alineada con el asa.

El portacuchillas estara fijo en cuanto se
oiga como encaja.

7. Colocar la batidora sobre el acciona-
miento trasero, rojo y presionarla hacia
abajo.

8. Girar la batidora en sentido horario
hasta el tope.

Uso

/\ iPeligro de lesiones!
iNo introducir nunca las manos en la jarra
batidora montada! No poner en marcha la
jarra batidora sin su tapa.

A iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes,
puede escapar vapor caliente a través de
la abertura para incorporar ingredientes de
la tapa. Llenar como maximo 0,5 litros de
liquido caliente o espumoso en la batidora.

50
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Velocidades recomendadas

Para mezclar los ingredientes
M  durante poco tiempo a maxima
velocidad.
Para mezclar ingredientes que no
tengan que triturarse mucho.
Para mezclar, hacer espuma y
triturar.
a iNo adecuado para utilizar con
este accesorio!.

1-3

4-7

=> Secuencia de imagenes

1. Preparar los alimentos e introducirlos en
el vaso de la batidora.

2. Colocar la tapa y el tapon de cierre.

3. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Colocar el mando
giratorio en la posicién de trabajo
recomendada.

4. Dejar la batidora encendida hasta que
la mezcla adquiera la consistencia
adecuada.

5. Colocar el mando giratorio en la posi-
cién O. Aguardar que el accionamiento
se detenga. Extraer el enchufe de la
toma de corriente.

6. Girar la batidora en sentido antihorario
y retirarla.

m Limpiar todas piezas directamente
después de su uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 51

Agregar o reponer ingredientes
Mientras se estan elaborando los ingredien-
tes, también es posible afiadir ingredientes
nuevos. El tapon de cierre puede utilizarse
como vaso medidor (50 ml).

=> Figura [

m  Con el aparato en funcionamiento,
extraer el tapon de cierre e introducir
el resto de ingredientes cuidadosa-
mente en la abertura para incorporar
ingredientes.
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A iPeligro de lesiones!

No introducir ningin objeto (p. €j. cuchillo,
cuchara) en la abertura para incorporar
ingredientes de la tapa. jNo retirar nunca
la tapa mientras el aparato esta en
funcionamiento!

—> Secuencia de imagenes 3

1. Para incorporar mayores cantidades
o ingredientes, llevar el mando giratorio
a Oy esperar a que se detenga.

/\ iPeligro de lesiones!

Antes de retirar la tapa, comprobar si el
accionamiento se ha detenido. jNo encen-
der nunca el aparato sin tapa!

2. Retirar la tapa.

3. Anadir ingredientes.

m Colocar la tapa con tapon de cierre.
Seguir procesando los alimentos.
=» «Uso» véase la pagina 50

Limpieza y cuidado
Limpiar bien todos los accesorios emplea-
dos después de cada uso.

A Peligro de lesiones

No tocar la cuchilla de mezcla. Tocar el

accesorio de cuchilla solo por la parte de

plastico.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta
o metaélicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— No dejar el portacuchillas ni la cuchilla
en agua.

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente.

Notas:

— Antes de desmontar el vaso de batidora,
llenarlo con un poco de agua y lavavaiji-
llas, y proceder como se describe en el
apartado «Uso» y activar brevemente el
nivel M.
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Limpieza y cuidado es

— Verter el agua al desagie y enjuagar las
piezas con agua limpia.

=> Secuencia de imagenes [@

Sujetar el vaso de la batidora de vidrio
Presionar los dos bloqueos que se
encuentran en el lado acanalado del
portacuchillas y girar el portacuchillas
en sentido antihorario hasta que se
suelte.

Dar la vuelta al portacuchillas.
Presionar el accesorio de cuchilla en el
centro para extraerlo del portacuchillas.
Colocar un pafio debajo para no dafiar
las cuchillas ni las superficies.

4. Retirar la junta de las cuchillas.

Limpiar todas las piezas como se muestra
en la figura [@y dejar que se sequen.
Después, agrupar todas las piezas para
guardarlas como se describe en el apartado
«Preparativos».

-—

Lol o

Recetas

Mayonesa

Atencion: jEn la batidora, las mayonesas

s6lo se pueden elaborar con huevos

enteros!

Receta basica:

— 1 huevo

— 1 cucharilla colmada de mostaza

— 1 cucharilla de vinagre o zumo de limon

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

— 200-250 ml de aceite

Todos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura.

m Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos en la
posicion de trabajo 1.

m Llevar el mando giratorio a la posicion
de trabajo 7, verter el aceite lenta-
mente por la abertura para incorporar
ingredientes y mezclar hasta que la
mayonesa emulsione.
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es

Recetas

Chocolate caliente

50-75 g de chocolate puro congelado

2 litro de leche caliente

Nata montada y virutas de chocolate,
segun el gusto personal.

Cortar el chocolate en trozos de aprox.
1 cm. Poner el chocolate en la jarra y
ajustar la posicién de trabajo M. Triturar
el chocolate completamente.

Apagar la batidora y agregar la leche.
Mezclar los ingredientes durante 1
minuto en la posicion de trabajo M o 7.
Verter el chocolate caliente en los
vasos y servirlo con nata montada y
raspaduras de chocolate segun el gusto
personal.

Batido helado de platano

2-3 platanos (aprox. 300 g)

2-3 cucharadas soperas colmadas de
helado de vainilla o limén (80-100 g)

2 sobrecitos de azucar de vainilla

Y | de leche

Cortar los platanos en trozos y picarlos
en la batidora durante 5-10 minutos en
la posicion de trabajo M.

Apagar la batidora y agregar el resto de
ingredientes.

Mezclar 1 minuto en la posicién de
trabajo Mo 7.

Copa de frutas

52

250 g de fruta (p. €j. fresas, platano,
naranja, manzana)

50-100 g de azucar

500 ml de agua fria

Helado al gusto personal

Pelar las frutas y cortarlas en trozos.
Poner todos los ingredientes en la
jarra (excepto el helado) y batirlos en
la posicion de trabajo M o 7 durante
aproximadamente 1 minuto.

Servir conjuntamente con el helado, si
se desea.
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Céctel para deportistas

2-3 naranjas (aprox. 600 g)

1-2 limones (aprox. 150 g)

Y2—1 cucharada sopera de aztcar o miel
Ya litro de jugo de manzana

Ya litro de agua mineral

cubitos de hielo (opcional)

Pelar las naranjas y los limones.
Cortarlos en trozos.

Poner todos los ingredientes (excepto el
jugo de manzana y el agua mineral) en
la jarra batidora.

Mezclar 1 minuto en la posicion de
trabajoMo 7

Agregar el jugo de manzana y el agua
mineral.

Mezclar brevemente en la posicién de
trabajo M hasta que la bebida forme
espuma.

Verter el céctel en los vasos y, si se
desea, servirlo con cubitos de hielo.

Jalea de frutas roja

400 gramos de frutas (guindas deshue-
sadas, frambuesas, grosellas, fresas,
moras)

100 ml de jugo de guindas

100 ml de vino tinto

80 g de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla

2 cucharadas soperas de zumo de
limoén

1 pizca de clavo molido

1 pizca de canela (molida)

8 laminas de gelatina

Ablandar las laminas de gelatina
poniéndolas en agua fria durante aprox.
10 minutos.

Cocer todos los ingredientes, excepto la
gelatina.

Exprimir la gelatina y fundirla en el
microondas. jNo cocerla!

Mezclar la gelatina y las frutas calientes
en la posicién de trabajo 1 durante
aproximadamente 1 minuto.

Verter la jalea en fuentes pequeias o
platos individuales enjuagados previa-
mente con agua fria. Ponerla a enfriar.
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Localizacién de averias es

Sugerencia: La jalea de frutas roja se
puede servir con nata montada o salsa de
vainilla.

Localizacion de averias

Averia:

El accesorio no se puede colocar y fijar

sobre el accionamiento rojo.

Ayuda:

m Colocar el portacuchillas sobre el
recipiente y girarlo hasta el tope. El asa
debe estar exactamente alineada con la
marca 0.

Averia:

Sale liquido de la batidora por el

portacuchillas.

Ayuda:

m ;Esta colocada la junta en el accesorio
de cuchilla?

m  Comprobar que la junta esté bien
asentada

Importante: En caso de no poder subsanar
una averia con estos consejos, avisar al
servicio de asistencia técnica.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este acessorio esta preparado para o rob6é de cozinha MUM9
(série “OptiMUM”). Observar as instrugcoes de servigo do robd
de cozinha.

Nunca utilizar este acessorio para outros aparelhos. Utilizar exclusi-
vamente pecgas pertencentes ao respetivo acessorio.

Este acessorio é adequado para misturar alimentos liquidos ou
meio consistentes, para triturar/picar fruta crua e legumes, para
passar alimentos cozinhados e para triturar alimentos ultraconge-
lados, p. ex., fruta, ou cubos de gelo. Este acessorio nao pode ser
utilizado para processar outros tipos de objetos ou substancias.

Instrugdes de segurancga

/\ Perigo de ferimentos!

m Nunca segurar no misturador depois de este estar montado!
Nunca colocar o misturador em funcionamento sem a tampa
colocada.

m Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvazia-
mento do recipiente e durante a limpeza.

m SO utilizar o acessorio em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So utilizar o acessoério na
posicao de trabalho prevista para o efeito. So utilizar o acessorio
no acionamento traseiro vermelho. Sé colocar ou retirar o aces-
sorio com o acionamento completamente imobilizado e com a
ficha desligada da tomada.

A Perigo de queimaduras!

m Tenha muito cuidado na preparagéo de ingredientes quentes.
Ao preparar produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor atraveés da abertura de enchimento na tampa.

m Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

m Durante o trabalho, segurar na tampa com uma das maos, sem
tocar na abertura de enchimento!

A Atencao!

m Nunca colocar as laminas sem vedante.

m Certifique-se de que nao ha objetos estranhos no copo mistura-
dor. Nao utilizar quaisquer utensilios, p.ex., facas, colheres, no
interior do copo misturador.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o acessoério apds cada utili-
zagao ou apoés um longo periodo de nao utilizagdo. =% “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 57
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Panoramica do aparelho pt

Panoramica do aparelho
Desdobre as paginas com as ilustragdes.

Adaptador para misturador
= Fig. I}
1 Copo misturador de vidro
a Recipiente de vidro ThermoSafe
b Escala
2 Tampa
a Abertura de enchimento
b Tampa de fecho/medidor com escala
3 Laminas
a Acionamento das laminas (vermelho)
b Lamina misturadora
¢ Vedante
d Linguetas de posicionamento
(4 pecgas)
4 Suporte de lamina
a Marcacdo & _Q
b Bloqueio para suporte de lamina
(2 pegas)

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o acessoério novo,
tem de o desembalar por completo, limpar
e testar.

Atencao!

Nunca coloque um acessoério em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retirar da embalagem todos os acesso6-
rios e remover o material de embalagem
existente.

m \Verificar se foram fornecidas todas
as pecgas e se estas ndo apresentam
danos visiveis. = Fig.

m  Antes da primeira utilizagéo, limpe bem

Marcagoes de cor
Os acionamentos do aparelho

e seque todas as pecas. =»> “‘Limpeza e
conservagdo” ver pagina 57
base apresentam cores diferentes @
(preto, amarelo e vermelho). Estas
marcagoes de cor também se encontram
nos acessorios. Utilizar este acessorio

exclusivamente no acionamento traseiro
vermelho.

MUZIMXI1_EU_8001017418.indb 55

Simbolos e marcagodes

| Simbolo | Significado

Montar o suporte de
laminas: Alinhar o simbolo A
e a pega do copo misturador.
Fixar o suporte de laminas:
Rodar até o simbolo 0 e a
pega do copo misturador
estarem alinhados.

A Q

Copo misturador de vidro

O copo misturador de vidro « ThermoSafe»
é composto de vidro de borossilicato espe-
cial e particularmente resistente ao calor.
Deste modo, é possivel processar ingre-
dientes muito quentes ou, até, ingredientes
ainda a ferver.

O copo misturador de vidro é indicado para
as seguintes quantidades:

Quantidades maximas:

Alimentos sélidos Max. 100 g
Liquidos Max. 1,5 |
Liquidos quentes ou que Max. 0,5 |

formem espuma

Preparacao

A Perigo de ferimentos

— Nao tocar com os dedos na lamina mis-
turadora. Agarrar nas laminas apenas
pelo elemento de plastico.

— 806 colocar ou retirar o acessorio
com o acionamento completamente
imobilizado e com a ficha desligada da
tomada.

Atencao!

Nunca colocar as laminas sem vedante.

= Sequéncia de imagens [[

Importante: Preparar o aparelho base

conforme descrito nas instru¢des de servigo

principais. Sé é possivel operar o acessorio

com a tigela corretamente colocada.
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pt Utilizagao

-

Colocar o vedante nas laminas.

2. Ao colocar as laminas, € impreterivel ter
em atencéo a posicao das 4 linguetas.
Para o efeito, alinhar 2 linguetas em
lados opostos pelas marcagdes 0.

3. Pousar as laminas inclinadas no suporte
de laminas. Se necessario, apoiar por
baixo com a outra méo.

4. Com cuidado, premir firmemente o
suporte de laminas por cima até ouvir o
som de encaixe.

5. Montar o suporte de laminas no copo
misturador de vidro, alinhando a marca-
¢do A com a pega.

6. Rodar o suporte de laminas até a
marcacéo 0 estar alinhada com a pega.
O suporte de ldminas engata com um
ruido e fica fixado.

7. Colocar o misturador no acionamento
traseiro vermelho e premir para baixo.

8. Rodar o misturador no sentido dos

ponteiros do reldgio até prender.

Utilizacao

/\ Perigo de ferimentos

Nunca segurar no misturador depois de
este estar montado! Nunca colocar o

misturador em funcionamento sem a tampa
colocada.

/A Perigo de queimaduras

Ao preparar produtos quentes, verifica-se
uma passagem de vapor através da aber-
tura de enchimento na tampa. Introduzir o
maximo de 0,5 litros de liquidos quentes ou
que desenvolvam espuma.

Recomendagdes relativas a velocidade

Para misturar rapidamente com a

M . .
velocidade maxima.
Para misturar ingredientes que néo
1-3 . .
devem ser demasiado triturados.
4-7 Para misturar, fazer espuma e

triturar.

a Nao adequada para utilizagdo com
este acessorio!

56
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—> Sequéncia de imagens

1. Preparar os alimentos e coloca-los no
copo misturador.

2. Colocar a tampa e a tampa de fecho.

3. Ligar a ficha a tomada. Posicionar o
seletor na fase recomendada.

4. Deixar o aparelho a funcionar até
alcancar a consisténcia pretendida.

5. Posicionar o seletor em O. Aguardar
até o acionamento ficar completamente
imobilizado. Retirar a ficha da tomada.

6. Rodar o misturador no sentido con-
trario ao dos ponteiros do reldgio e
desmonta-lo.

m Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagdo. =» “Limpeza e
conservagao” ver pagina 57

Adicionar ingredientes

E possivel adicionar outros ingredientes

durante o processamento. Para o efeito,

a tampa de fecho pode ser utilizada como

medidor (50 ml).

= Fig. ]

m Retirar a tampa de fecho com o
aparelho a funcionar e adicionar outros
ingredientes com cuidado através da
abertura de enchimento na tampa.

/A Perigo de ferimentos!

N&o introduzir objetos, como, por exemplo
facas ou colheres, na abertura de enchi-
mento na tampa. Nunca retirar a tampa
com o aparelho em funcionamento!

=> Sequéncia de imagens [d

1. Para adicionar quantidades ou ingre-
dientes maiores, posicionar o seletor
em O e aguardar que o sistema se
imobilize completamente.

/A Perigo de ferimentos!

Antes de retirar a tampa, verificar se o acio-
namento esta completamente imobilizado.
Nunca ligar o aparelho sem tampa!

2. Retirar a tampa.

3. Adicionar ingredientes.

m Colocar a tampa com a tampa de fecho.
Continuar a processar os ingredientes.
=> “Utilizagao” ver pagina 56
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Limpeza e conservagao pt

Limpeza e conservagao

As pecgas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas ap6s cada utilizagao.

A Perigo de ferimentos

N&o tocar com os dedos na lamina mistu-

radora. Agarrar nas laminas apenas pelo

elemento de plastico.

Atencgao!

— Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nao deixar o suporte de laminas nem as
laminas dentro de agua.

— Nao entalar as pecas de plastico dentro
da maquina, pois podem verificar-se
ligeiras deformacdes.

Notas:

— Antes de desmontar, encher o copo
misturador com um pouco de agua
e detergente, conforme descrito na
seccao «Utilizagcdo» e ligar brevemente
na fase M.

— Deitar a agua fora e enxaguar bem as
pecas com agua limpa.

=> Sequéncia de imagens [d

. Segurar no copo misturador de vidro.

Premir a face estriada dos dois blo-
queios no suporte de laminas e rodar
o suporte no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até se soltar.

2. Virar o suporte de laminas.

3. Retirar as laminas do suporte, premindo
no meio. Colocar um pano por baixo
para nao danificar as laminas nem as
superficies de trabalho.

4. Retirar o vedante das laminas.

Limpar todas as pegas conforme indicado

na figura [4 e deixar secar. Em seguida,

para arrumar, montar novamente todas
as pecgas conforme descrito na secgao

“Utilizacao”.

-
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Receitas

Maionese

Indicagao: No misturador s6 se pode fazer

maioneses com ovos inteiros.

Receita base:

- 1ovo

1 colher de cha cheia de mostarda

1 colher de sopa de vinagre ou sumo de

limao

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

— 200-250 ml de oleo

Os ingredientes devem estar todos a

mesma temperatura.

m Misturar todos os ingredientes (menos
o 6leo), durante alguns segundos, na
fase 1.

m Posicionar o seletor na fase 7, adicionar
o oleo lentamente através da abertura
de enchimento e misturar até a maio-
nese ficar bem emulsionada.

Chocolate quente

— 50-75 g de chocolate em barra
congelado

— Y 1de leite quente

— Natas batidas e raspa de chocolate a
gosto

m Cortar o bloco de chocolate em pedacos
(com cerca de 1 cm) e triturar no mistu-
rador com a fase M.

m Desligar o misturador e adicionar o leite.

m Misturar durante 1 minuto na fase M ou
7.

m Deitar o chocolate quente em copos
e servir com natas batidas e raspa de
chocolate.

Batido de gelado de banana

— 2-3 bananas (ca. de 300 g)

— 2-3 colheres de sopa de gelado de
baunilha ou de liméo (80-100 g)

— 2 pacotes de agucar baunilhado

— Yl deleite

m Cortar as bananas em pedagos e triturar
no misturador durante 5-10 segundos
na fase M.

57
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Ta

Ajuda em caso de anomalia

Desligar o misturador e adicionar os
restantes ingredientes.

Misturar durante 1 minuto na fase M
ouT.

ca de fruta

250 g de frutos, p. ex., morangos,
banana, laranja, maca

50-100 g de agucar

500 ml de agua fria

Gelo a gosto

Descascar e partir a fruta em pedacgos.
Adicionar todos os ingredientes (exceto
0 gelo) no misturador e misturar na fase
M ou 7 durante 1 minuto.
Eventualmente, servir juntamente com
o gelo.

Cocktail para desportistas

2-3 laranjas (ca. de 600 g)

1-2 limdes (ca. de 150 g)

¥2-1 colher de sopa de agucar ou mel
Ya | de sumo de macga

Ya | de agua mineral

Eventualmente, cubos de gelo
Descascar e partir as laranjas e os
limdes em pedacos.

Deitar todos os ingredientes (exceto o
sumo de magé e a agua mineral) no
copo misturador.

Misturar durante 1 minuto na fase M
ouT7.

Adicionar o sumo de magé e a agua
mineral.

Misturar brevemente na fase M, até que
a bebida tenha criado espuma.

Deitar o cocktail em copos e servir com
cubos de gelo a gosto.

Sobremesa vermelha

58

400 g de fruta descarogada (ginjas,
framboesas, groselhas, morangos,
amoras silvestres)

100 ml de sumo de ginja

100 ml de vinho tinto

80 g de agucar

1 pacote de agucar baunilhado

2 colheres de sopa de sumo de limao
1 ponta de cravinho moido

1 pitada de canela moida
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— 8 folhas de gelatina

m Demolhar a gelatina em agua fria
durante 10 minutos.

m Deixar ferver todos os ingredientes
(menos a gelatina).

m Espremer a gelatina e p6r a derreter no
micro-ondas, sem cozer.

m Misturar os frutos e a gelatina quentes
na fase 1 durante ca. de 1 minuto.

m Deitar o preparado em tacinhas
passadas por agua fria e coloca-las no
frigorifico.

Sugestao: Esta sobremesa fica bem
também com natas batidas ou molho de
baunilha.

Ajuda em caso de anomalia

Anomalia:

Nao é possivel colocar e fixar o suporte no

acionamento vermelho.

Ajuda:

m Colocar o suporte de laminas no reci-
piente e rodar firmemente até engatar.
A pega deve estar alinhada exatamente
com a marcagao 0.

Anomalia:

Sai liquido do misturador pelo suporte de

laminas.

Ajuda:

m Vedante colocado nas laminas?

m Verificar se o vedante assenta
corretamente.

Importante: Se nao for possivel eliminar
uma anomalia, deve dirigir-se aos Servigos
Técnicos.

Direitos reservados quanto a alteragoes.
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XpAon cUP@WVa PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpAon cUP@WVA PNE TO CKOTTO TTPOOPICHOU

AuTO TO £§apTNHA TTPOOPIdETAI VIO TNV KOUJIVOUNXaVH

MUM?9 (ocipd «OptiMUM»). NMpooégte TIg 0dnyieg XpRong Tng
KOU{IVOMNXOVNG.

Mn XpnOIUOTTOIEITE TTOTE AUTO TO £LAPTNUA VIO AANEG CUOKEUEG.
XPNOIYOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA ouvVa@r £LOPTAUATA.

AuTé TO €€dpTnua gival KAaTGAANAo yia TRV avAaueitn uypwy i
NMI-OTEPEWV TPOQPIUWYV, YIA TOV TEPAXIOHUO/KOTTH WHWYV @POUTWY KAl
Aaxavikwy, yia TNV TTOATOTTOINCN GayNTWV Kal YIO TOV TEJAXIOUO
KATEWUYHEVWYV TPOPIMWV (TT.X. @POUTWV) KAl TO OpUPMATIOUO TTayO-
KUBWV. AuTO TO €EAPTNHA OEV ETTITPETTETAI VA XPNOIYOTTOINGEI yIa TNV
emmeCepyaoia AAAWY UAIKWV ] OUCIWV.

Ytrodeieig ao@alegiag

/A Kivduvog TpaupaTiopoq!

m Mn Badete Ta xépia oag TOTE PECA OTO TOTTOBETNUEVO pigep! Mn
AEITOUPYEITE TTOTE TO MigEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.

m [1poooxn Katd TNV Epyacia Pe Ta KOPTEPA Paxaipia, Katd To Adela-
OMa TOU OOYEIOU Kal KOTA TOV KOBaPIOHO.

m XPNOIYOTIOIEITE TO EEAPTNHA HOVO OE TTAPWGS CUVAPUOAOYNUEVN
KaTaoTaon. Mn ouvappoAoyEiTe Ta EEAPTAHATA TTOTE OTN BACIKN
OUOKEUR. XpNOIUOTTOIEITE TO £LAPTNUA UOVO OTAV TTPORAETTOMEVN VI
auTé B€on epyaciag. XpnOIUOTTOIEITE TO £EAPTNUA MOVO OTOV TTIoW,
KOKKIVO pnxaviouo kivnong. ToTroBeTeiTe 1) agaipeite T0 eEApTNHO
MOVO PE aKIVNTOTIOINMEVO TO PNXAVIOUO Kivnong Kal e TPaARNYyUEVO
TO QIG ATTO TNV TTPICQ.

/A KivBuvog Zepartioparog!

m [di0iTEPN TTPOCOXN KOTA TNV ETTEGEPYOTIN KAUTWY UAIKwv. Katd v
ETTECEPYATIO KAUTWV AVAMPEIYVUOUEVWV UAIKWYV EEEPXETAI ATHOG
MEOQ ATTO TO AVOIYUA CUPTTANPWONG OTO KATTAKI.

m [1pooBéteTe povo 1o oAU 0,5 AiTpa KauTto 1 agpilov uypo.

m Kard m didpkeia TNG Epyaciag KPATATE TTAVTOTE TO KATTAKI UE TO
éva xépl. Tautdxpova unv TTIAVETE TTAVW ATTO TO AVOIYUA CUUTTAR-
PWONG UNIKWV!

A\ Npoooxn!

m Mnv TOTTOBETEITE TO EVOETO paxaIploU TTOTE XWPIG OTEYAVOTTOINON.

m [1poCéCTe, va un BpiokeTal KavEva ¢EVO OWUa 0TO DOXEIO AVAEI-
¢NG. Mn XpnOIYOTTOIEITE QVTIKEIPEVA (TT.X. Jaxaipl, KOUTAAI) OTO
doxeio avapeigng.

ZNMAVTIKO!

KaBapileTe TTpOOEKTIKA TO £€ApTNUA META aTTO KABE Xprion | ETA

atrd Pn XpAon yia HEYOAUTEPO XPOVIKO BIAOTNUA. = «KaBapIiouos Kai

ppovridar» BAETe oTn oeAida 62
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el Me pia pama

Me pia pamié
AvoigTe TTOPAKAAW TIG OENIDEG E TIG EIKOVEG.
MpoodpTnua yigep
= Eik. [
1 TudAivo Soxeio avapeing
a Aoxeio amd yuaAi ThermoSafe
b KAipaka
2 Kamrdki
a Avolyua CUUTTARpWOng
b Mwpa epayng / KUreAAo PETPNONG
ME KAipaka
3 ’Ev6eto paxaipiov
a Mnxaviouég Kivnong paxaipiol
(kOKKIVO)
b Maxaipl avaueigng
c ZXZTeyavotroinon
d M\wooeg pubuiong TngG B€ong
(4 Tepdyia)
4 ZITAPIYMO TOU paxalpioU
a Mapkdpiopa Q9
b Ac@daAion yia To OTAPIYUA TOU
MaxaipioU (2 Tepdyia)

Mpiv TNV TTPpWTN XPHON

MpoTou va ptropouyv va Xpnoipotroinbouv Ta

VEQ ECOPTAMOTA, TTPETTEI TIPWTA VO EETTAKE-

TAPIOTOUV TTARPWG, va kaBapioTouv Kal va

eAeyxBouv.

Mpoooxn!

Mn B¢oeTe o€ Acitoupyia TToTE €va e€dpTNUa

TToU €xel BAGRN!

m  AgaipéoTte OAa Ta EaPTHPATA OTTO
TN OUOKEUOOIa KOl OTTOPAKPUVETE TA
UTTAPXOVTA UNIKG OUOKEUOTIOG.

m  EAéyEte OAa Ta eCapTApaTa yIa TTANPO-
TNTO KA EPPAVEIG CNUIES. = EIK.

m [lpiv TNV TTpWTN XPrion KabapioTe
TIPOCEKTIKA OAQ T €PN KOl OTEYVWOTE
Ta. = «KaBapioudgs kai ppovriday BAETE
otn oelida 62

60
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XapaKTnpIoTIKO
Xpwua

O1 ynxaviopoi Kivnong Tng Bacikng
OUOKEUNG £X0UV OIAPOPETIKA XpWHATA
(MaUpo, KITPIVO Kal KOKKIVO). AUTO TO Xapa-
KTNPIOTIKO XpwHa Ba 1o BpeiTe £TTiIONG Kal
oTa e€apTpaTta. XpnoIUoTTOIEITE AUTO TO
€€APTNUA OTTOKAEIOTIKA OTOV TTICW, KOKKIVO

MNXaviopo Kivnong.

2UpBOoAa Kal japKapicpara

Tomro8éTnon Tou oTN-
PiyHOTOG TOU paxaIpiou:
EuBuypappioTe T0 cUuBoAo
A kai Tn Aafr) Tou doyeiou
avapeigng.

21a6gpoTrroinon Tou OTN-
PiyHOTOG TOU paxaIpiou:
[upiaTe, péxpl va eubuypap-
MigToUV TO GUPBOoAC 0 Kai n
AaBn Tou doxeiou avaueigng.

2 Q

MudaAivo doyeio avapueigng

To yudAivo doxeio avapeigng "ThermoSafe”
arroteAeital atd €181KO, 151AITEPA AVOEKTIKO
oTn BeppdTNTa BopPIoTTUPITIKO YUOAI. 'ETO1
MTTOpPOUV va £TTECEPYOTTOUV ETTIONG TTAP
TTOAU KauTé Kol akOun avaBpdadovta UAIKA.
To yudAivo doxeio avapueiEng sival KatdAAnAo
yla TIG akéAouBeg TToodTNTEG ETTECEPYAlOpE-
VWV UANIKWV:

MéyioTeg TTOOOTNTEG ETTESEPYATiAg

2TEPE TPOPIPA TO TTOAU
100 yp.

Yypa TO TTOAU
1,5 Aitpa

Kautd ] agpifovra uypd TO TTOAU
0,5 Aitpa
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MpogToipaaia el

MNMpocToipacia

A Kivduvog TpaupaTtiopol

—  Mn BadeTe Ta x€pIa GAG GTO Paxaipl
avaueigng. Mavete 10 €vOeTO paxaipiou
M6Vo oTO TTAOOTIKG WEPOG.

— TomoBerteite 1 agaipeite To E£APTNUT
MOVO JE aKIVNTOTTOINPEVO TO UNXAVICHUO
Kivnong Kai Je TpaBnypévo 1o @Ig aTtd
TNV Tpila.

Mpoocoxn!

Mnv ToTroBETEITE TO £VOETO PaXQIPIOU TTOTE

XWpIg aTeyavoTroinan.

= Zeipd eikovwy [F

ZnMavTIKOG: MpoeToindoTe TN BACIK

OUOKEUT), OTTWG TTEPIYPAPETAI TIG KUPIEG

00nyieg. To eEapTNUA PTTOPET Va AEITOUPYATEI

MOVO hE OWOTA TOTTOBETNUEVO UTTOA.

1. TomoBetr|oTE TN GTEYAVOTIOINGN GTO
£vBeTO payaipiou.

2. Kard mnv TomoB€Tnon Tou €vBeTOU Paxail-
pIoU TTPOCEETE OTTWOONATIOTE TN B€0N
Twv 4 yA\woowv. " autéd euBuypappioTe
2 amévavTi EUPICKOUEVEG YAOOEG OTA
Mapkapiopata 0.

3. BdAte 10 £vBeTO payaipiol Aogd aTo
OTAPIYMA Tou payaipiou. Evoexopévwg
UTTOOTNPIETE PE TO BEUTEPO XEPI ATTO
KATW.

4. ThéoTte oTaBePd TO OTHPIYUA TOU Payal-
PIOU TTPOCEKTIKA OTTO ETTAVW, JEXPI VO
a0@OAICEl UE TO XOPOKTNPIOTIKO XO.

5. TotroBéTnon TO OTHPIYHA TOU Payaipiou
TTAvVw OTO YUGAIVO BOXEIO avApEIEnG.
EuBuypappiote €dw TO papkdapioua A
otn Aapn.

6. lupioTe TO OTAPIYNA TOU paxaipioy,
MEXP! VO EUBUYPOAUMIOTEI TO HOPKAPIOUA
0 mavw oTn Aapn. To oTrpIypa Tou
paxaipioU ao@aAiCel ue TOV AvTIOTOIXO
XAPAKTNPIOTIKO AXO Kal oTaBepOTTOIETAl.

7. TomoBeTOTE TO WigEP OTOV TTIOW, KOKKIVO
MNXOVIOUO Kivnong Kal TTIECTE TO TTPOG TO
KATW.

8. TupioTe 1O pigep TTPOG TN YopPd TwV
OEIKTWV TOU poAoyIoU PEXP! TEPUAL.
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Xpnon

A Kivduvog TpaupaTiopou

Mn BdadeTe Ta X€PIO 0OG TTOTE PECA OTO
TOTTOOETNHEVO PiEep! Mn AciToupyeiTe TTOTE TO
MiEEp Xwpig TOTTOBETNUEVO KOTTAKI.

/A Kivduvog Zeparioparog

Katd Tnv emegepyaaia KAUTWY avauElyvU-
OUEVWV UNIKWV EEEPXETAI OTUOG PHECTQ OTTO
TO AVOIYUO CUNTTAPWONG GTO KOTTAKI.
MpooBérteTe pdvo 10 TTOAU 0,5 AiTpa KauTd
agpidov uypo.

ZUOTAOEIG YIa TRV TaxUTNTA

M lMa olvToun avAapeign oTo peyaAu-
TEPO APIOUO OTPOPUIV.
Na 1o avakdaTepa Twv UAIKWYV, Ta
1-3 otroia dev TTPETTEI VA TEPAXIOTOUV
TTapa TTOAU.
lMa 1o avaueign, dnuioupyia a@pol
KOl TEJAXIONO.
a Aev evdeikvuTal yia XprRon Je autd
10 £€apTNUAl

4-7

= Zeipd EIKOVWV

1. TpocToipdoTe Ta TPOPIMA Kai BAATE TO
aTo doxeio avapeigng.

2. ToToBETAOTE TO KATTAKI KAI TO TIWHA
ppayng.

3. ZuvdéaTe To QIG oTnV TIPida. O£aTe TOV
TTEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN OTN GUVIOTOU-
pevn Babuida.

4. AQNAOCTE TN CUCKEUN EVEPYOTTOINUEVN
1600, PEXPI va €ITEUXOE N emBuuNTn
OUVEKTIKOTNTA.

5. ©OfaTe ToV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN OTO
O. MepipéveTe TNV akivnToTIOINGN TOU
pNxaviopou Kivnong. ATToouvoEéDTE TO
PIG.

6. lupioTe TO piep evavTia oTn Yopd TwvV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU Kal AQaIPETTE TO.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€apTrpaTa apéowg
META TN XPHON. = «Kabapioudg Kai
ppovtida» BAETE aTn ogAida 62
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el KaBapioudg kar gpovTida

ZUPTTARPWOT UAIKWV

Katd tn didipkeia TnG £megepyaaiag ummopolv

va TTpoTeBoUV eTTioNng TTEPAITEPW UAIKA. To

TTWHA PPAyrG PTTOPE €dW va XpNoIYoTToIN-

Bei wg kUTTEAAO PETPNONG (50 ml).

= Eik. ]

m  Me Tn ouokeun o€ Asitoupyia aQaipéoTe
TO TTWHO @PAYAG Kal TTPOoBECTE Ta GAAQ
UAIKG& TTPOOEKTIKG pECQ aTTo TO Avolyua
OUPTTAAPWONG OTO KATTAKI.

A Kivduvog Tpaupartiopou!

Mn BadeTe kKavéva avTiKeiuevo (TT.x. paxaipl,

KOUTAAIQ) OTO AvOolya GUUTTARPWONG OTO

KOTTAKI. MNv a@QaIpeiTe TTOTE TO KOTTAKI JE TN

OuoKeur o€ Aermoupyial

= Zeipd eikévwy

1. Tia va TpooBéoeTe PeyaAUTEPEG TTOOO-
TNTEG ) TTEPICOOTEPA UAIKA, BETE TOV
TepIoTPEPSUEVO SiakoTTn oto O Kai
TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINOT).

/A KivSuvocg Tpaupatiopou!

Mpiv atré TNV a@aipecn Tou KATTOKIOU

€AEYETE TNV AKIVATOTTOINGN TOU PNXQVIOHOU

Kivnong. Mnv evepyoTTOINOETE TN CUOKEUH O€

Kapia TTEPITITWOoN Xwpig Katrdki!

2. AQaIp£OTE TO KATTAKI.

3. ZuutrAnpwaoTe Ta UAIKA.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI UE TO TTWHO
@PayNG. ZuvexioTe Tnv eTTeEepyaaia
TWV UNIKWV. = «Xprion» BAETTe otn
oehida 61

KaBapiopdg kai ppovTida

Ta xpnoiyoTroloUueva EAPTAOTA TTPETTEI

va KaBapifovTal TIPOCEKTIKA PETA OTTO KABE

xpron.

A Kivduvog TpaupaTtiopol

Mn BadeTe Ta XEPIO 0OG OTO payaipl AvApel-

&ne. Midvete 1O £vBETO PayaipioU PJOvVo OTO

TIAQOTIKO PEPOG.

Mpoocoxn!

— Mnv xpnoipoTtroigite KOBAPIOTIKG TTOU
TTEPIEXOUV AAKOOAN 1] OIVOTTIVEUNA.

— Mn xpnoIhOTIOINOETE KaVEVA KOPTEPOD,
AIXUNPEO ) METAAAIKO QVTIKEIUEVO.
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— Mn xpnoiyoTtroigite okAnp& TTavid i
TPaxI& UAIK& kaBapiguou.

—  Mnv agAoeTe TO OTAPIYHA TOU paxaipiou
Kal To évOETO payaipioU oTo vePOD.

—  Mn paykwoeTe Ta TTAACTIKA PEPN OTO
TIAUVTAPIO TWV TTIATWYV, ETTEIBN UTTAPXEI
KivOUVOG yIa POVIUEG TTAPAUOPPUCEIG!

YTmrodeigeig:

— [piv a1mdé TV atrocuvapuoAdynon Tou
doxeiou avapeigng BAATE Aiyo vepd Kai
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, CUVEXIOTE OTTWG
TTEPIYPAPETAI OTNV EVOTNTA Xprijon Kal
€VEPYOTTOINOTE OUVTOMA TN Babuida M.

— XU0aoTe 10 vEPS TTAUONG Kal EETTAUVTE TO
Mépn pe KaBapd vepd.

= Xeipd eikévwyv [@

. KparioTe o108epd 10 YUGAIvo doxeio
QavAUEIENG. ZTO GTAPIYUA TOU Jaxaipiou
OUUTTIESTE TIG BUO AOQAAEIEG OTN
PUKVWTA TTAEUPA KaI YUPIOTE TO GTAPIYUA
TOU Paxaipiou eVAvVTIa TN QOpda TwV
OEIKTWV TOU PoAoyIoU, NEXP! VO AUBEi.

2. AvatrodoyupioTe TO OTHAPIYHUA TOU

MaxaipioU.

3. AmooTrdoTe 1o €vBETO JaXaIpPIoU KEVTPO-
piouéva atrod To oTAPIYUa. BaATe atmd
KATW €va TTavi, yIa va Jnv TTpogevATETE
{nuIG OTO Payaipl Kai TIG ETTIPAVEIES.

4. A@aip€éoTe T OTEYAVOTTOINON ATTd TO
€vOETO payaipiou.

KaBapioTte 6Aa 10 €€apTAPATA, OTTWG PAIVETAI

oTtnv €ikéva [d kal agroTe Ta va OTEYVWOE.

MeTd yia Tn @UAAgn cuvappoAoynoTe OAa

Ta CAPTANATA, OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV

evétnTa «MpoeToiyaacion.

-
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ZuvTayE£g

MayilovéQa

Yodei§n: 1o piep UTropei va Tapaokeua-

oTel paylovéda pévo atmd oAGKANpa auyd.

Baoikn cuvTayn:

- 1Tauyd

— 1 yeudTo KOUTOAGKI pouoTépda

— 1 koutaAi& £UdI A Xupdg Aepoviou

— 1 mpéda ahdm

— 1 mpéda daxapn

— 200 - 250 ml Aadi

Ta UNIKG TTPETTEI Va €XOuV Thv idla

Bepuokpaaia.

m  AvakaTéyTe Ta UAIKA (EKTOG aTTO TO AGDI)
MEPIKA DeuTEPOAETTTA OTN BaBpida 1.

m  O£0TE TOV TTEPICTPOPIKO ETTIAOYEQ OTN
Babuida 7, xUoTe T0 AGdI apyd péoa
atré 10 Avolyua CUUTTARPWONG Kal
avapeigTe TOOO, HEXPI VO YOAOKTOTTOINBET
n paylovéda.

Kauté po@nua ocokoAdTag
50-75 yp. KaTeEWUYHEVN KouBepTOUpa

— Y2 Nitpo {eoT0 yaAa

—  ZavTlyi KAl TPIMPEVN OOKOAATO KOTA
TTPOTiUNON

m  KowTte TNV KOUBEPTOUPO O KOPUATIO
(TrepiTrou 1 cm) Kail TEYaXioTE TNV
€VTEAWG OTO piCep oTn Badpida M.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TO WigeEP Kal TTPOOBEDTE
70 YdAQ.

m  Avapeigte 1 AeTrté otn BaBuida M 7.

m  BdATe TNV KQUTA COKOAATO OTA TTOTAPIA
Kol oepPipeTé TNV KATd BOUANCN WE XTU-
TINPEVN CavTlyi KAl TPIMUEVN OOKOAATO.

MIAK-CEIK pe PTTavAava Kol TroywTo

— 2 -3 pmavaveg (repitTrou 300 yp.)

—  2-3 KouTaAIEG TTaywTo Bavilia 1) Aepdvi
(80-100 yp.)

— 2 @akeAakia Bavihia

— Y2 Nitpo yaAa

m  Kowre TG uTTavAaveg o€ KOPATIa Kal
TEPaYioTE TEG OTO Wiep pe TN fabpida M
5 - 10 deuTepOAETITO.

m  ATTevEPYOTTOINOTE TO WigeEp Kal TTpooBEDTE
Ta UTTOAOITT UAIKG.

m  Avapeigte 1 AeTrté otn BaBpida M 7.
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JUvTay£g el

KutreAAo @pouTwyv

250 yp. pouTa (11.X. PPAOUAEG, PUTTOVA-
VEG, TTOPTOKAAIQ, HAAQ)

50-100 yp. Zaxapn

500 ml kpUo vepd

MaywTé Katd TTPOTIiUNoN

KaBapioTe Ta ppoUTa Kal KOYTE Ta O€
KOMMATIAL

BdAte OAa 1o UAIKG (eKTOG TOV TTAYO)
oTo WiCep Kal avapeifTe Ta 1 AeTrTé PE TN
BoBuida M7

>epPipeTe evOEXOUEVWG Padi PE TO
TTaywro.

KokTé&IA afAnTwv

2.-.3. ropTok&Aia (TTpiTrou 600 yp.)

1 -2 Aepdvia (trepitrou 150 yp.)

¥2-1 KouTaAIG {axapn ) PEAI

Ya NiTpa XUPOG pRAou

Ya NiTpa ETAAAIKS veEPO

eVOEXOUEVWG TTaYAKIa

KaBapioTe T TTOPTOKAAIO KOl TA AEUOVIO
Kl KOWTE TA O€ KOPMATIAL.

BdAte 6Aa 1o UAIKG (€KTOG ATTO TO XUMO
pAAoU Kal To HETAAAIKS vEPO) OTO UTTOA
TOU Migep.

AvopeiCte 1 AeTrTd on Badpida M A 7.
MpooBéTeTE TO XUMO UAAOU KOl TO PETOA-
ANIKO vepo.

AvapeiCte oUvtoua pe Tn Babuida M,
MEXPI Va a@pioel TO TTOTO.

BAATE TO KOKTEIA O€ TTOTAPIA KOl TO OEPRi-
PETE TO KATA TTPOTINCN KE TTAYAKIA.

ZeAEG UE KOKKIVA @poUTa

400 yp. ppouTa (Buaaoiva xwpig Kou-
KOUTOI, PAPTIOUA], @PAYKOOTAPUAAQ,
@pdaouAeg, Batdpoupa)

100 ml Buooivada

100 ml K6kKIVO Kpooi

80 yp. {axapn

1 @akeAdkI Bavihia

2 KOUTOAIEG XUMOG Agpoviou

1 mpéda yapipaho (TpIPEVO)

1 péda kavéAa (TPIUPEVN)

8 @UAAa CeAaTivn

MaAakwveTe Tn (eAaTivn o€ KpUO vEPO
yia TrepitTrou 10 AeTTTd.
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el AvTipgeTwTmon BAaBwv

m Bpdote 6Aa 1o UAIKG (eKTOG aTTd TN
Ceharivn).

m  2TipTe TN CeAaTivn Kal TN AILOTE ThV OTO
@OUPVO MIKPOKUMATWY, UnV TNV BPAoETE.

= Avapei€Tte Ta Kautd epoUTa Kai Tn feAa-
Tivn oTn Baduida 1 Trepitrou yia 1 AeTrTo.

m  BdAte 10 {eA€ poUTWYV O€ PTTOAGKIO
EemAupéva pe kpUo vepd Kal TOTTOBETAOTE
Ta 0€ KPUO PEPOG.

ZUMBOUAR: To KOKKIVO (eAE @poUTwV gival

YEUOTIKOTOTO PE XTUTTNUEVN oavTlyi i odAToa

Bavihia.

AvTtipeTwtmion BAaBwv

BAdGBnN:

To TTpocd@pTnua dev PTTOPEl va TOTTOBETNOEI

KQI VO OTEPEWOET OTOV KOKKIVO UNXAVIOHO

Kivnong.

AvTigeTwTTION:

m  TOTTOBETAOTE TO OTAPIYUA TOU POXQIPIOU
oT0 OOXEIO KAl OPIETE TO PEXPI TO TEPHA.
H AaBn mpémrel va gival akpIBwg eubu-
YPAUUIoUEVN OTO Papkdpioua 0.

BAdGBnN:

270 OTAPIYMA TOU paxaipioU eEEpxeTal uypod

atré 10 pigep.

AvTigeTwION:

m  Eivai tomoBetnuévn n oteyavotroinon
OTO £VOETO payaipiou;

m  EAéyEre TN owoTA TTpOCOpPPOYH TNG
oTEYaVOTTOINONG.

ZNMAVTIKO: Zg TTEPITITWON TToU OgV UTTOPEI

VO QVTIMETWTTIOTE pia BAGRN, atreuBuvoeite

OoTNV UTINpEoia eEUTTNPETNONG TTEAATWV.

AlotnpoUpe 1o dIKAiwWPa aAAaywv.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu aksesuar MUM9 (“OptiMUM” serisi) mutfak robotu i¢in kul-
lanilabilir. Mutfak robotunun kullanma kilavuzunu dikkate aliniz.
Bu aksesuari kesinlikle baska cihazlarda kullanmayiniz. Sadece ilgili
parcalari kullaniniz.

Bu aksesuar, sivi ya da yari kati besinlerin karistiriimasi, ¢ig meyve
ve sebzelerin dogranmasi/kiyllmasi, besinlerin plrelenmesi ve derin
dondurulmus besinlerin (6rn. meyve) veya kip buzlarin dogranmasi
igin uygundur.

Bu aksesuar, baska cisimlerin veya maddelerin iglenmesi igin
kullaniimamalidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagdi yokken caligtirmayiniz.

m Keskin bigaklar ile ¢alisirken, kabi bosaltirken ve temizlik yapar-
ken dikkatli olun.

m Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken kullani-
niz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte etmeyiniz.
Aksesuarlari sadece kendileri igin dngorulen ¢calisma konumunda
kullaniniz. Aksesuarlari sadece arkadaki kirmizi tahrik Gzerinde
kullaniniz. Aksesuarlari sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken
ve elektrik figi ¢ekilip prizden ¢ikariimigken takiniz veya gikartiniz.

A Haslanma tehlikesi!

m Sicak malzemelerin igslenmesinde ¢ok dikkatli olunuz. Sicak mal-
zemeler ile galigilirken, kapaktaki malzeme ilave etme agzindan
buhar ¢ikisi olur.

m En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

m Cihazi ¢alistirirken kapagi daima bir eliniz ile sabit tutunuz. Bu
sirada elinizi malzeme ilave etme deligine sokmayiniz!

/\ Dikkat!

m Bicak Unitesini kesinlikle conta olmadan kullanmayiniz.

m Karistirma kabinda yabanci cisimlerin mevcut olmamasina dikkat
ediniz. Karistirma kabina (6rn. herhangi bir cisim (6rn. bigak,
kasik) ile midahale etmeyiniz.

A Onemli!

Aksesuarlar her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadi-

larsa mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 68

EEE yonetmeligine uygundur.
65
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tr Genel Bakis

Genel Bakig
Lutfen resimli sayfalari aginiz.

Mikser list pargasi
=> Resim [\
1 Cam karistirma kabi

a ThermoSafe cam kap

b Olgek
2 Kapak

a Malzeme ilave etme agzi

b Kapatma tapasi / dlgekli dlgme kabi
3 Bigak linitesi

a Bigak tahriki (kirmizi)

b Karistirma bigagi

c Conta

d Konumlandirma mandali (4 adet)
4 Bigak mesnedi

a & O igareti

b Bigak mesnedi kilidi (2 adet)

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir aksesuar ilk kez kullanilmadan
Once ambalajindan ¢ikartiimal, temizlen-
meli ve kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir aksesuar kesinlikle

kullaniimamahdir!

m TUm aksesuar pargalarini ambalajdan
digari aliniz ve mevcut ambalaj malze-
mesini ¢ikartiniz.

m  TUm pargalarin eksiksiz oldugu ve
gorinur ve hasar olmadigi kontrol
edilmelidir. = Resim

m Ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. =» “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 68

Renkli isaretler
Ana cihazin tahrikleri farkli renk- @

lere (siyah, sari, kirmizi) sahiptir.

Bu renkli isaretler ayrica aksesuar
parcalarinda da mevcuttur. Bu aksesuari

sadece arkadaki kirmizi tahrikte kullaniniz.

66
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Semboller ve isaretler

Bigcak mesnedinin takil-
masi: A sembolini ve
karistirma kabinin sapini ayni
hizalaya getiriniz.

u Bigak mesnedinin sabit-
lenmesi: 0 sembolii ve
karistirma kabinin sapi ayni
hizaya gelinceye kadar
ceviriniz.

Cam karistirma kabi

“ThermoSafe” cam karistirma kabi; isiya
dayanikli 6zel bir borosilikat camdan
Uretilmistir. Bdylece ¢ok sicak durumdaki
ve hatta hala pismekte olan malzemeler
Uzerinde de calisilabilir.

Cam karistirma kabi asagidaki isleme
miktarlari icin uygundur:

Azami igleme miktarlar

Kati besinler azm. 100 g
Sivilar azm. 1,5L
Sicak veya kopulren sivilar  azm. 0,5 L

Hazirhk

/\ Yaralanma tehlikesi

— Karistirma bigagini tutmayiniz. Bigak
Unitesini sadece plastik béliminden
tutunuz.

— Aksesuarlari sadece tahrik sistemi
(motor) duruyorken ve elektrik fisi
prizden gikariimis durumdayken takiniz
veya cikartiniz.

Dikkat!
Bigak Unitesini kesinlikle conta olmadan
kullanmayiniz.

=> Resim sirasi [&

Onemli: Ana cihazi ana kilavuzda
aciklanan sekilde hazirlayiniz. Aksesuar
sadece kap dogru sekilde yerlestiriimisse
caligtirilabilir.
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-

. Contayi bigak Unitesine takiniz.

2. Bicak Unitesini yerlestirirken 4 mandalin
konumuna mutlaka dikkat ediniz. Bunun
icin karsilikli 2 mandal Gzerindeki 0
isaretlerini ayni hizaya getiriniz.

3. Bicak unitesini egimli sekilde bigcak
mesnedine yerlestiriniz. Gerekirse diger
elinizle alttan destekleyiniz.

4. Bigak mesnedinin yerine oturdugu
duyuluncaya kadar mesnede dikkatlice
Ustten bastiriniz.

5. Bigak mesnedini cam karistirma kabina
takiniz. Burada G isaretini sap ile ayni
hizaya getiriniz.

6. 0 isareti sap ile ayni hizaya gelinceye
kadar bigak mesnedini geviriniz. Bigak
mesnedinin yerine oturdugu duyulur ve
mesnet sabitlenir.

7. Mikseri arkadaki kirmizi tahrike yerlesti-
riniz ve asagi dogru bastiriniz.

8. Mikseri dayanak noktasina kadar saat

doénis yénunde ceviriniz.

Kullanimi

/A Yaralanma tehlikesi

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri kesinlikle kapagi
yokken calistirmayiniz.

A Haslanma tehlikesi var

Sicak malzemeler ile galisilirken, kapaktaki
malzeme ilave etme agzindan buhar ¢ikisi
olur. En fazla 0,5 litre sicak veya kdpuren
sivi doldurunuz.

Onerilen hiz degerleri

En yuksek devirde kisa sureli

i karistirma igindir.
Cok fazla pargalanmasi gerekme-
1-3 yen malzemelerin karistiriimasi
icindir.
47 Karistirma, koplrtme ve dograma
icindir.
Bu aksesuar ile kullanim igin uygun
degildir!.
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Kullanimi tr

—> Resim sirasi

1. Besinleri hazirlayiniz ve karistirma
kabina koyunuz.

2. Kapag! ve kapatma tapasini
yerlestiriniz.

3. Elektrik figini prize takiniz. Doéner salteri
tavsiye edilen kademeye ayarlayiniz.

4. istediginiz kivama ulasincaya kadar
calistiriniz.

5. Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.
Tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz.
Elektrik fisini gekiniz.

6. Mikseri saat donds yonunun tersine
ceviriniz ve gikartiniz.

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 68

Malzeme ilave edilmesi

Cihazla islem gercgeklestirilirken baska
malzemelerin eklenmesi de mimkuindur.
Burada kapatma tapasi 6lgme kabi (50 ml)
olarak kullanilabilir.

= Resim 3]

m Cihaz calisirken kapatma tapasini
cikartiniz ve kapaktaki ilave etme agzin-
dan diger malzemeleri de dikkatlice
doldurunuz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Kapaktaki ilave etme agzina, herhangi bir
cisim (6rn. bigak, kasik) sokmayiniz. Cihaz
calisirken kesinlikle kapagi ¢ikartmayiniz!

=> Resim sirasi 3

1. Fazla miktarda veya blyik malzeme
eklemek igin doéner salteri y konu-
muna geviriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Kapag! cikartmadan 6nce tahrik sisteminin
durdugunu kontrol ediniz. Cihazi kesinlikle
kapak olmadan calistirmayiniz!

2. Kapagi cikartiniz.

3. Malzeme ilave ediniz.

m Kapagdi ve kapatma tapasini yerlestiri-
niz. Malzemeleri islemeye devam ediniz.
=> “Kullanimi” bkz. sayfa 67
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tr Temizlik ve bakim

Temizlik ve bakim

Kullandiginiz aksesuar pargalarini her kulla-
nimdan sonra iyice temizleyiniz.

/A Yaralanma tehlikesi
Karistirma bigagini tutmayiniz. Bigak Unite-
sini sadece plastik boliminden tutunuz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Bigak mesnedini ve bigak unitesini
suyun iginde birakmayiniz.

— Plastik pargalari bulasik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Bilgiler:

— Pargalari ayirmadan 6nce, karistirma
kabina biraz su ve deterjan koyarak,
Kullanim altinda aciklanan sekilde
ilerleyiniz ve cihazi kisa sire Kademe M
ayarinda calistiriniz.

— Yikama suyunu dékunlz ve pargalari
temiz su ile durulayiniz.

Resim [@

. Cam karistirma kabini sabit tutunuz.
Bigak mesnedinde, oluklu taraftaki iki
kilit dizenegini bastiriniz ve bigak mes-
nedini yerinden ¢ikana kadar saat donus
yoninin tersine dogru geviriniz.

2. Bigak mesnedini geviriniz.

3. Bigak Unitesini, orta noktasindan mes-
nedin disina dogru bastiriniz. Bigaga ve
yuzeylere zarar vermemek igin bir bez
seriniz.

4. Contayi bicak Unitesinden ¢ikartiniz.

Tdm parcalari Resim [g ile gdsterilen

sekilde temizleyiniz ve kurumaya birakiniz.

Ardindan muhafaza etmek amaciyla tim

parcgalari “Hazirlik” bolimiinde agiklanan

sekilde birlestiriniz.

-
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Tarifler

Mayonez

Bilgi: Mikserde mayonez sadece bitln
yumurta kullanilarak hazirlanabilir.
Temel tarif:

1 yumurta

1 tepeleme ¢ay kasigi hardal

1 yemek kasidi sirke veya limon suyu
1 tutam tuz

1 tutam seker

200-250 ml yag

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

Si

Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
sureyle Kademe 1 ayarinda karistiriniz.
Déner digmeyi Kademe 7 ayarina
getiriniz, yagi yavasca malzeme ilave
etme agzindan akitiniz ve mayonez
kivamina gelinceye kadar karistirmaya
devam ediniz.

cak gikolata

50-75 g donmus kalip cikolata

Y2 | sicak sut

istege gére kremsanti ve gikolata
pargaciklari

Blok cikolatayi taneler (yakl. 1 cm)
seklinde kesiniz ve mikserin igcinde M
kademesinde tamamen dograyiniz.
Mikseri kapatiniz ve sut ilave ediniz.

1 dakika sureyle Kademe M veya 7
ayarinda karistiriniz.

Sicak cikolatay! bardaklara doldurunuz
ve istege gore bardaklara kremsanti ve
cikolata pargaciklari ilave ederek servis
yapiniz.

Muzlu milkshake

2-3 muz (yakl. 300 g)

2-3 tepeleme yemek kagigi vanilyali
dondurma veya limonlu dondurma
(80-100 g)

2 paket sekerli vanilin

V2 | st

Muzlar pargalar halinde kesiniz ve
5-10 saniye sureyle mikserin icinde
Kademe M ayarinda dograyiniz.
Mikseri kapatiniz ve kalan malzemeleri
ilave ediniz.
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m 1 dakika sureyle Kademe M veya 7
ayarinda karistiriniz.

Meyve kasesi

— 250 g meyve (0rn. gilek, muz, portakal,
elma)

— 50-100 g seker

— 500 ml soguk su

— Istege gére buz

m  Meyvelerin kabuklarini soyunuz ve
parca parga dograyiniz.

m  TUm malzemeleri (buz harig) miksere
doldurunuz ve 1 dakika sureyle Kademe
M veya 7 ayarinda karigtiriniz

m Istege gore buz koyarak servis yapiniz.

Sporcu kokteyli
2-3 portakal (yakl. 600 g)

— 1-2limon (yakl. 150 g)

— V-1 yemek kasigi seker veya bal

— Vil elma suyu

— Y4l maden suyu

— Istege gére buz

m Portakallarin ve limonlarin kabugunu
soyunuz ve parga parga kesiniz.

= TUm malzemeleri (elma suyu ve maden
suyu hari¢) mikser kabina doldurunuz.

m 1 dakika siireyle Kademe r veya 7
ayarinda karigtiriniz

m Elma suyunu ve maden suyunu ilave
ediniz.

m icecek kopiiriinceye kadar mikseri kisa
stre Kademe M ayarinda galistiriniz.

m  Kokteyli bardaklara doldurunuz ve
istege gore buz koyarak servis yapiniz.

Kirmizi puding

— 400 g meyve (gekirdeksiz visne,
ahududu, Frenk Gzimd, gilek, bégartlen)

— 100 ml vigsne suyu

— 100 ml kirmizi sarap

— 80 g seker

— 1 paket sekerli vanilin

— 2 yemek kasigi limon suyu

— 1 bigak ucu karanfil (6gitilmas)

— 1 tutam targin (6gutalmis)

— 8 yaprak jelatin

m Jelatinleri soguk suda yakl. 10 dakika
yumusatiniz.
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Ariza durumunda yardim tr

m Bitlin malzemeleri (jelatin harig)
kaynatiniz.

m Jelatini sikiniz (eziniz) ve mikrodalga
firinda eritiniz, kaynatmayiniz.

m Sicak meyveleri ve jelatini yakl. 1 dakika
sureyle Kademe 1 ayarinda karistiriniz.

m Pudingi soguk su ile galkanmis kase-
lere doldurunuz ve soguk bir yerde
bekletiniz.

Yararh bilgi: Kirmizi puding, ¢irpiimig
krema veya vanilya sosu ile yenilirse daha
lezzetli olur.

Ariza durumunda yardim

Ariza:

Ust parca kirmizi tahrike yerlestirilip

sabitlenemiyor.

Coziim:

m Bicak mesnedini kabin tzerine yerlesti-
riniz ve dayanak noktasina kadar sikica
ceviriniz. Sap, 0 isareti ile tam olarak
ayni hizada olmalidir.

Arnza:

Mikserdeki bicak mesnedinden su ¢ikisi

oluyor.

Coziim:

m Bicak Unitesinde conta takili mi?

m Contanin yerine dogru oturdugunu
kontrol ediniz

Onemli: Ariza giderilemiyorsa liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Degisiklik yapma hakki saklidir.
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uk BukopurcTaHHA 3a npusHayYeHHs M

B1KOpMCTaHHSA 32 NPU3HAYEHHAM

Lle npunapas npusHayeHe ans KyxoHHoro kom6anHa MUM9
(cepis «OptiMUM»). floTpumynTech iHCTPYKUIl 3 ekcnnyaTauii
KyXOHHOro kombanHa.

Hikonun He BUKOPUCTOBYITe AaHe Npunaaas Ans iHWWX NpUcTpoiB.
3acToCOByMTe TiNMbKy HanNexHi AeTani.

Lle npunagnsa npuaatHe anga nepeMillyBaHHs pigkux abo HanisTeep-
ANX NPOAYKTIB, AN NOAPIBHEHHS/CiYEHHST CMPUX (PPYKTIB | OBOMIB,
ANS NPUroTyBaHHSA Mtope, a TakoX Ans NoapibHeHHs rmmMboko 3aMopo-
XXEHUX NpoAayKTiB (Hanp., PpykTiB) abo KyOGUKIiB Xap4oBOro Nboay.

Lle npunapaa He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATY ANs NepepodKn iHLLINX
npegMeTiB YM PEYOBVH.

NMpaBuna TexHiku 6e3nekun

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHsi!

m He BcTpomnganTe pyku 0o BCTaHOBeHoro brneHaepa! He Buko-
pucToBynTe brieHaep 6e3 BCTaHOBNEHOT KPULLIKW.

m [1OBOAKEHHS 3 TOCTPMMU HOXXaMU, CMIOPOXKHEHHS N OYMLLIEHHS
noTpebdyoTb 06epeXXHOCTI.

m [lpunapas BUKOPUCTOBYWTE TiflbKM Y NOBHICTIO 3ibpaHOMY CTaHi.
Mpunapas Hikonu He 30MpanTe Ha OCHOBHOMY Gnoui. BukopucTo-
BYMTE Npunagaa Tinbkn B nepegbdadeHomy Ans uboro poboyomy
nonoXeHHi. BukopuctoBynTe npunagas Tinbkn Ha 3agHbOMY vep-
BOHOMY npwuBogi. MNpunagaa MoxHa BCTaHOBMOBATK abo 3HiMaTtu
TiNbKW NicNs 3yNUHKN NpUBOAA | BUMMaHHS LUTENCEeSbHOI BUITKK 3
PO3ETKMW.

/\ He6e3neka OTpPUMaHHSA onikis!

m byasre ocobnueo obepexHi nig vac nepepobku rapsumx iHrpeaieH-
TiB. Ii4 Yac nepepobkm rapsiynx NPOAYKTIB Yepes 3aBaHTaxyBaslb-
HWVA OTBIP Y KPULLLL BUXOAWTBL Napa.

m 3anuBante makcumym 0,5 niTpa rapsa4oi abo NiHUCTOT PignHW.

m 3aBXau BTPMMYMTE KPULLIKY OOHIE PyKOto Mig Yac pobotu. MNpu
LibOMY 3a60POHEHO TPMMaTK PYKY Had 3aBaHTaXXyBanbHUM OTBOPOM!

/\ Ygara!

m He BMKOpUCTOBYINTE pixkydy BCTaBKy 6e3 yLinbHIoBa4a.

m CnigkyvTte 3a TuMm, Wwo6 y Yawi bneHgepa He Byno CTOPOHHIX
npegMerTiB. He BcTaBnanTe npeameTu (Hanp., HiX, NTOXKY) B YaLly
6neHgepa.

A\ Baxnuso!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHS, @ TaKoX MNiCrisi TpMBaroro HeBMUKOPU-

CTaHHA Npunagas HeobxigHo ounwaTn. =» «HuweHHss ma 0oanso»

ous. cmop. 73
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CTtucnui ornsa uk

Ctucnum ornapg,
PO3ropHiTb CTOPIHKK 3 MantoHKaMu.

Hacapka-6neHgep
=> ManoHoK
1 CknsAHa yawa 6neHgepa
a [MocyawuHa 3i ckna ThermoSafe
b Llkana
2 Kpwuwka
a 3aBaHTaxyBanbHWI OTBIp
b TNpobka/MipHUI CTakaH4uK 3i LLKanow
3 Pixy4a BcTaBka
a [MpwvBoa HOXa (YepBOHWUIA)
b Hix brneHaepa
¢ YuinbHioBay
d ®ikcytodi A314KkM ANs NO3ULOHYBaHHS
(4 wr)
4 Tpwumay HOXa
a MosHauka &_Q

b ®ikcatop ons Tpumada Hoxa (2 WT.)

Mepen nepwum
BUKOPUCTAHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyatadii HOBoro
npunagasa noro NoTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYUCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Hikornuv He BBOAITb B eKcrnnyaTtawito NoLwKoa-

XeHe npunagas!

m Bunmitb yce npunagas 3 ynakoBku Ta
3HIMITb NaKyBarnbHUIN MaTepian.

m [lepesipTe BCi AeTani Ha KOMMMEKTHICTb i
BUONMI NOLLKOAXKEHHS. =» ManHOK

m PeTenbHO O4MCTBTE Ta BUCYLLITL BCI
AeTani nepeq nNepLUnM BUKOPUCTaAHHSIM.
=> «YuuweHHs1 ma doernsio» ous.
cmop. 73

KonboposBe
MapKyBaHHS

MpvBOOM OCHOBHOTO GrOKa MatoThb
Pi3Hi KONbOPW (YOPHWIA, XKOBTUI | YEPBOHWIA).
Take KONbOpPOBE MapKyBaHHsS MOXHa noba-
YUTU TaKoX Ha npunaggi. BukopucTosyiite
npunagas Tinbky Ha 3aAHbOMY YePBOHOMY
NPUBOA,.
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CuMBONU Ta NO3HAUYKMN

BcTaHoBneHHs TpumMaya
HOXa: cumBon A cnif BcTa-
HOBMWTW Ha PiBHI pyYKX YaLli
oneHgepa.

®dikcauia TpMmaya Hoxa:
noeepramnTe, Nokn cumeon 0 He
nepebyBaTvMe Ha PiBHI PyYKu
Yawli brnengepa.

a0

CknsiHa yawa bneHgepa

Yawa 6rneHaepa 3i ckna ThermoSafe Buro-
TOBIEHa 3i cnevjianbHoro 6opocunikaTHOro
ckIna, Lo BUTPUMYE BMCOKI TeMMNepaTypu.
3aBasky LbOMY MOXHA nepepobnATn rapsui
abo HaBiTb KMNNAYi iHrpegieHTU.

CknsiHa Yalwa 6neHaepa npugatHa ans
NPOAYKTIB Yy HACTYMHIN KiNbKOCTI:

MakcumanbHa KinbKicTb ans
nepepookKu:

TBepai NpodyKTu makc. 100 r
PignHn makc. 1,5 n
lapsayi abo niHUCTI pignHn makc. 0,5 n

MigroTtoBka

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— He Gepitbea 3a Hix GneHgepa. Pixyyy
BCTaBKy MOXHa 6paTtu Tifbku 3a nnacT-
MacoBWIN €NEeMEHT.

— [punagasa moxHa BcTaHoBnoBaTh abo
3HIMaTV TiNbKM MIiCnsA 3ynUHKM NpuBoaa
i BUIMaHHS LUTENcenbHOI BUMKN 3
PO3EeTKN.

YBara!
He BMKOpUCTOBYIMTE piXKydy BCTaBKy 6e3
yLinbHIOBaYa.

=> Psap mantoHkis [E

BaxnuBo: niaroTyvte oCHOBHWIA BrokK 3rigHo
3 OMMCOM B OCHOBHIW IHCTPYKLi. MNpunaaas
MOXHa BMKOPUCTOBYBATU TifbKK 3 Npa-
BUIbHO BCTaBMEHO0 YaLLEH.

7

01.07.2016 11:15:22



uk 3acTtocyBaHHS

1. YcTaHOoBITb YLUiIMbHIOBAY Ha pPixXyYy
BCTaBKY.

2. [lpun BCTaHOBMEHHI PiXXy40i BCTaBKu
000B'A3KOBO 3BEPTANTE yBary Ha noso-
XeHHS 4 dbikcytoumnx a3mykis. Ons upsoro
BUPIBHANTE 2 NPOTUNEXHI (PikCyroYi
A31YKN A0 NO3HaYKK 0.

3. BcraBsTe pixyuyy BCTaBKy Mig HaXumnom y
TpyMay Hoxa. 3a noTpebu nigTpumyTe
BCTaBKY 3HU3Y iHLLUOIO PYKOH0.

4. O6GepexHo 3aTuckanTe TpMay Hoxa
3BEpXy OO YyTHOrO 3BYKY dikcaLil.

5. BcTaHOoBITb TpMMay HOXa y CKIsSIHY Yally
6neHgepa. MNMpu ubomy no3Havka A
NOBWHHA OyTW Ha PiBHI PyYKM.

6. [MoeepTawnTe Tpumay HoXa, NMOKM
nosHadka 0 He nepebyBaTMe Ha piBHi
pyYKmM Yawli bneHgepa. Tpumay Hoxa
IKCYETBCS 3 YYyTHUM 3BYKOM.

7. BneHpep BCTaAHOBITb Ha 3afHiN YepBo-
HVIN NPVBOA, | HATUCHITL AOHN3Y.

8. TMoBepHiTb BrieHaep 3a roAVHHNKOBOO
CTPINKOIO A0 yropy.

3acTocyBaHHS

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!

He BCcTpOMnsinTe pykn 40 BCTAHOBINEHOMO
oneHpepa! He BukopucToByiiTe bneHaep 6e3
BCTaHOBEHOI KPULLKM.

/\ He6e3aneka OTpMMaHHSA onikis!

Mig yac nepepobku rapsiymx NPoayKTiB Yepes
3aBaHTaXyBarbHUA OTBIP Y KPULLILL BUXO-
anTb napa. 3anveante makcumym 0,5 nitpa
rapsioi abo niHMCTOI pignHN.

PekomMeHaoBaHa WBUAKICTb

[ns kopoTKo4acHoi nepepobku y
M ©GneHaepi Npu MakcumarbHin YacToTi
obepTaHH4.
[ns nepemilyBaHHSs iHrpei-
€HTIB, SIKi He NOTPIGHO 3aHaATO
noapibHoBaTH.
[ns nepemillyBaHHS, CMiHIOBaHHS
Ta NoapibHEHHS.
a He npvigatHui Ans BUKOPUCTaHHS 3
nannmv npunagaam!

1-3

4-7
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=> Psp mantoHkiB

1. TligroTynTe NpodyKTu i NOKNaAiThb ix 4o
Yawli bneHaepa.

2. YCTaHOBITb KPULLIKY Ta BCTaBTE NPOOKY.

3. Bcraste wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.
[oBepHITL MOBOPOTHUI NEepeMmnkad y
peKOMEeH0BaHE MOMNOXEHHS.

4. BneHpep NoBUHEH ByTW YBIMKHEHUM 10
[OCArHEHHS1 DaXkaHOT KOHCUCTEHLT.

5. YcTaHOoBITb NOBOPOTHUI NepemMukay y
nonoxeHHs O . [loyekaiitecs 3ynunHKu
npveoga. BunmiTe wiTencenbHy BUKY 3
PO3ETKN.

6. [MoBepHiTb GrieHaep NPOTM rOAUHHUKOBOI
CTPINKN Ta 3HIMITb.

m Bigpasy x nicnsa BUKOPUCTaHHS O4UCTITb
BCi getani. =» «YuweHHs ma 0oarsior»
ous. cmop. 73

JonaBaHHA iHrpeaiceHTIB

Mig yac nepepobkn MoXXHaA TakoX AodaBaTtu
noganbLui iHrpegieHTw. Mpy ubomy NPobGKy
MOXXHa BMKOPVCTOBYBATM SIK MipHUI CTakaH-
4k (50 mn).

=> MantoHok []

m [lig yac po6oTu npunagy BUAMITE MPOOKY
i Yepes 3aBaHTaXKyBarbHUN OTBIp Y
KpuLLi obepexHo AofgaBaiTe noganbLui
iHrpedieHTn.

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHA!

He BcTaBnsanTe xogHWUX NpegmeTis (Hanp.,

HiX, NOXKY) Y 3aBaHTa)KyBaribHWI OTBIp Y

Kpuwiui. He 3HimariTe Kpuwky nig Yac pobotum

npvnaay!

=> Psaa mantoHkis [@

1. [Ons noaasaHHs GinbLUOT KiNbKOCTi abo
GiNbLUMX IHFrpeaieHTIB crig BCTAaHOBUTU
NOBOPOTHUI NepemMukay y nonoxeHHss O
Ta foYeKaTncs NoBHOI 3yMMHKU NpMBoaa.

A\ Ichye HeGeaneka TpaBMyBaHHs!
Mepepn 3HIMaHHAM KPULLIKW NepeBipTe, Yn
MOBHICTIO 3YNMHMBCA NPVBOA. Y XOAHOMY
pasi He BMuKawTe Npunag 6e3 KpuLkm!

2. 3HIMITb KPULLKY.

3. [opanTe iHrpegieHTu.

m  YCTaHOBITb KpULLKY 3 Npobkoto. MNpo-
OOBXYINTE NepepobnaTy iHrpegieHTu.
=» «3acmocysaHHsi» ous. cmop. 72
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YneHHs Ta gornsa uk

UunweHHs Ta gornag

BuikopucToByBaHe npunaaast HeobxigHo
I'PYHTOBHO YMCTUTU NICNSA KOXHOTO
BMKOPWCTaHHS.

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!

He GepiTbca 3a Hix Gnengepa. Pixydy
BCTaBKy MOXHa 6paTth Tinbku 3a nrnactmaco-
BUI €MNEeMEHT.

YBara!

— He BukopucToByiiTe 3acobu onsi ouu-
LLIEHHS, LLO MICTATb CNUPT.

— He BukopucToBy#Te rocTpi, KiH4acti abo
MeTaneBi NpeameTu.

— He BrKopucTOBYIMTE XOPCTKI raHYipKu
abo 3acobu ANA OUYULLIEHHS.

— Tpwvmay HOXa Ta pixXy4y BCTaBKY He
3anuvwiaite y BOAi.

— He 3artuckanTe nnactMacoBi enemMeHTr
B MOCYAOMMUIHIA MaLUWHI, OCKifbKK Lie
MOXe Npr3BecTH Ao ix 6e3noBoOpOoTHOI
aedopmadiil

BkasiBku:

— nepep po3bupaHHsM 3anuinTe B Yally
OneHaepa Boau 3 MUKIOYMM 3acob0M,
JinTe BiANOBIAHO A0 ONMCY B po3aini
«3acTocyBaHHSA» i YBIMKHITb HEHAOBIO
cTyniHb M.

— Bwunwiite Bogy 3 MuouMM 3acoboMm i
CMONOCHITb AeTani YACTOH BOAOHO.

=> Pap manoHkis [@

YTpumywnTe cknsHy Yawa énengepa.

Ha Tpyvmaui HoXa CTUCHITL 0braBsa

hikcaTopu Ha puddneHin CTOPOHI Ta

NPOKPYYyMTE TPMMaY HOXa NPOTU FOAWH-

HWKOBOI CTPINKM 4O TUX Mip, MNOKM BiH He

Bif'eAHaETLCA.

2. OGepHiTb TpMMaYy HoXa.

3. BuTuUCHITE piXy4y BCTaBKy 3 TpyMaya
HaTUCKaHHAM No LeHTpy. [ignoxite
pYyLUHUK ab0 CepBEeTKY, 0O He NOLLKO-
OUTKN Hixk abo noBepxHi.

4. 3HIMiTb YLLiNbHIOBAY 3 PiXXy4Oi BCTaBKW.

OuucTbTe BCi geTani, ik nokasaHo Ha

marntoHky [€, Ta npocywits ix. Micns uboro

cKknagite yci getani ans 36epiraHHs, sk
onucaHo B po3aini «lligrotoekay.

-
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Peuentn

MaroHes
BkasiBka: y 6neHaepi manoHe3 MoxHa npu-
roTyBaTh NnLLE i3 LinbHUX SeLb.

OcHOBHMM peuenT:

— 1 anue

— 14. n. ripunui 3 Bepxom

— 1 CT. N. ouUTY YY1 JIMMOHHOIO COKY

— 1 nyyka coni

— 1 nyyka uykpy

— 200-250 mn onii

IHrpenieHTn NoBUHHI ByTV OaHOI

Temneparypm.

m YCiiHrpegieHTu (kpim onii) nepemiwyBaTtu
[OeKinbka cekyHA, Ha cTyneHi 1.

m  [TOBOpPOTHMIN NepemuKay BCTaHOBUTK
Ha CTyniHb 7, Yepes 3aBaHTaXXyBallbHUN
OTBIp MOBINBLHO JONMBATK Orit0 Ta nepe-
MiLyBaTK 4O TUX Mip, MOKM ManoHes He
NepeTBOPUTLCH B EMYIILCItO.

Mapsaynn wokonapn

— 50-75 r 3amMOpoOxeHoro Lwokonaay B
Brnokax

— %2 N raps4oro Monoka

— 306uTi BEPLUKM Ta LLIOKOagHa CTpyXKa 3a
BGaxxaHHAM

m Llokonapa B Grioui nopisaTi Ha LUMaTOYKK
(npv6n. 1 cM) Ta NOBHICTIO NOAPIOHNTA B
6neHgepi Ha cTyneHi M.

m  bneHgep BUMKHYTW i 3arUT MOMOKO.

m [IpoTarom 1 XBUMUHM NepemillyBaTi Ha
ctyneHi M a6o 7.

m  [apsumi Wwokonaz po3nuTy B CKISIHKA
Ta npuKpacuTy 3a GaxxaHHAM 30UTUMK
BEpLLKaMUV Ta LLUOKOMNAAHOK CTPYXKKOH.

BaHaHOBMM WWENK 3 MOPO3NBOM

— 2-3 6aHanu (npnbnusHo 300 r)

— 2-3 CT. N1. 3 BEpPXOM BaHinbHoro abo
NMMOHHOro Mopo3suaa (80—100 r)

— 2 nakeTWKu BaHifNbHOro LyKpy

— Y21 monoka

m baHaHu nopisaTty wmartoykamu Ta
nogpibHoBaTh B brieHaepi Ha cTyneHi M
5-10 cekyHa.

m  bBneHgep BUMKHYTU | gogatn pewty
iHrpeaieHTiB.

m [IpoTarom 1 XBURMHW NepemillyBaT Ha
ctyneHi M a6o 7.
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uk YCyHeHHS HecnpaBHOCTEN

®pyKTOBUM HaNin

— 250 r dopykTiB (Hanp., cyHuui, 6aHaHw,
anenbcuHn, Abnyka)

— 50-100 r uykpy

— 500 mn xonogHoi Boan

— Jlig 3a 6axaHHAM

m  DpyKTM NOYMCTUTM Ta Nopisatu
LUMaTO4KaMM.

m  YCiiHrpegieHTu (KpiM Nboay) NokNactu B
6neHgep Ta nepemiwysaTty Ha cTyneHi M
abo 7 npubn. 1 XBUNUHy.

m 3a 6akaHHAM nogasaTty 3 NIbOOOM.

KokTennb ana cnoprcMeHiB

— 2-3 anenbcuHun (npmbn. 600 r)

— 1-2 numoHnn (npubn. 150 r)

— Y1 cT. n. uykpy abo meny

—  Yan abny4Horo coky

— Yan miHepanbHOi BoOu

— 3a baaHHAM fekinbka Kyoukis nbogy

m  ANenbCUHM i IMMOHM NOYNCTUTY | NOPi-
3aTu LWMaTOYKaMMU.

m  YCiiHrpegieHTn (okpim S6ry4HOro Coky
i MiHepanbHOI BOAM) NOKNAcTu A0 YaLli
oneHpepa.

m [lpoTdarom 1 XBUNMHK NepemMilyBaTh Ha
ctyneHi M a6o 7.

m  [ogatn 96nyyYHuii Cik Ta MiHeparbHy
BOAY.

m  KopoTko nepemiwyBatu Ha cTyneHi M,
MOKW HamMiy He CMiHNTbCS.

m  KokTennb HanuTu B CKMNsIHKM Ta 3a
OaxaHHsIM nogaeaTy 3 Kybrkamu nboay.

YepBOHUI ATiQHUIA MyC

— 400 r dopykTiB (BMLLHI €3 KICTOYOK,
MarnuHa, CMOpPOAMHA, CyHULi, OXMHA)

— 100 Mn BMLUHEBOrO COKY

— 100 mn 4YepBOHOrO BMHa

— 80 r uykpy

— 1 nakeTuK BaHifNbHOro LyKpy

— 2 CT. . IMMOHHOTO COKY

— 1 winka reo3avky (MomnoTor)

— 1 winka kopuui (MonoToi)

— 8 nucTiB XenatuHy

= 3amMo4MTV XKenaTuH y XONnoaHil BoAdi Ha
npvon. 10 XBUnNuH.

m  YCiiHrpegieHTun (Kpim xenaTuHy) JoBeCTH
00 KUNIHHSA.
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m KenatuH BigxaTtu Ta po3TonuTu B
MiKPOXBWIIbOBIW Mevi, He 4oBOAAYN OO
KUMiHHS.

m  [apsavi dpykTy i xenatvH 36vueaTy B
OneHpaepi Ha cTyneHi 1 Npuon. 1 XBUNMHY.

= MycC po3nuTi B KpEMaHKK, BUMOMOCKaHi
XOIoAHOK BOAOH, Ta MOCTaBUTU
OXOroMAXYyBaTHCS.

Mopapa: 4epBOHWI AriAHUIA MyC HanKpaLle

nogaeatu 3i 36UTMMKM BepLUKaMu abo BaHinb-

HMM COYCOM.

YcyHeHHs1 HecnpaBHOCTEN

HecnpagBHicTb:

Hacapgky He BOaeTbCa BCTAHOBUTY Ta 3aKpi-

MUTW Ha YEPBOHWI NPUBOA.

YcyHeHHs:

m  Tpumad HoXa BCTaHOBITb Y EMHICTb Ta
3aKpy4yviTe Ao ynopy. Pydka noBuHHa
BMXOOMTN TOYHO Ha Mo3Hauyky 0.

HecnpaBHicTb:

3 bneHpepa B o6nacTi TpMMaya Hoxa BUXO-

OnTb piguHa.

YcyHeHHs:

= YWinbHIOBaY BCTAHOBMNEHWUI Ha PiXy4dy
BCTaBKy?

m [lepeBipTe yLiNbHIOBaY Ha HanexHy
nocagky.

BaxnuBo: AKLLO YCYHYTU HECMPAaBHICTb B

OnMcaHUi crnocid He BAAETLCS, 3BEPHITHCS

[0 cepBiCHOI crnyx6u.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto NpaBo Ha BHe-
CEHHS 3MiH.
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Vicnonb3oBaHne No Ha3HaYeHUto ru

Ucnonb3oBaHue No Ha3HAYeHUIo

[aHHaa npuHapgnexHoCTb NpeagHa3Ha4YyeHa AnsA KyXOHHOro KoM-
6anHa MUM9 (cepusa «OptiMUM»). CobnroganTte MHCTPYKLUIO MO
MCNONb30BaHMNIO KYXOHHOIro KoMmbanHa.

KaTeropuyecku 3anpeLlaeTcst UCNonb30BaTh 3Ty NPUHALNIEXHOCTb
ANst pyrmx npnbopoB. cnonb3ayrite TONbKO Noaxogsiime apyr K
APYry Yactu. 3Ta NpMHaANEeXHOCTb NpUrogHa Ans nepemeLunBaHms
XMOKUX UK NONyTBEPAbIX NPOAYKTOB, AN1A U3Mens4eHuns / Hapesa-
HMS CbIpbIX (OPYKTOB M OBOLLEWN, 415 MPUTOTOBMNEHUS NOPE, a Takke
ANst U3MenbYeHns ryboKo3aMOpOXKEHHbIX MPOAYKTOB (Hanpumep,
dPYKTOB) UNK KyOMKOB NULLIEBOrO fbAa. ATy NPUHAANEXHOCTb 3anpe-
LLIaeTCA NCMoNb30BaTh Ans NnepepaboTku Apyrnx NpeameToB Unm
BELLIECTB.

YKa3zaHuA no TexHukKe 6e3onacHocTm

/\ He vcknioueHa onacHocTb TpaBMupoBaHus!

m Hu B Koem crny4ae He onyckaTb PyKU B yCTaHOBMEHHbIN Bnengep!
KaTeropuyecku 3anpeLlaeTcs nonb3oBatbcs bneHgepom 6es ycra-
HOBMEHHOW KPbILLKW.

m Cobniogante OCTOPOXKHOCTb NPy O6paLLEHNN C OCTPbIMU HOXaMMU,
NPy OMOPOXXHEHUN pe3epByapa U Mpu O4YUCTKE.

m [1prHagnNeXHOCTN MOXHO UCNOSb30BaTh TOMNbKO B MOSTHOCTLIO
cobpaHHoM Buae! Hu B koem criydae He cobupanTe npuHagniex-
HOCTW Ha OCHOBHOM 6r1oke npubopa. Vicnonb3synte npuHagniex-
HOCTb TOSTbKO B NPeAyCMOTPEHHOM pabodem nonoxeHun. cnornb-
3yrTe NPUHAOSIEXXHOCTb TOMBbKO Ha 3aAHEM NpUBOAE KPACHOTO
ugeTa. [NpMHagnexXHoCTb MOXHO yCTaHaBnMBaTb UM CHUMAaTb
TOSbKO NOCMe OCTaHOBKU NPUBOAA U U3BNEYEHUS LUTENCENbHOM
BUIKN U3 PO3ETKMN.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

m CobntoganTte 0cobyto OCTOPOXHOCTL NpK nepepaboTke ropsavmx
nHrpeguneHToB. [Npn nepepaboTke ropsiHnx NpoayKToB Yepes
3arpy3o4HOe OTBEPCTME B KPbILLKE BbIXOAUT Nap.

m 3anuBanTte He 6onee 0,5 nuTpa ropsven UNn CUNbHO NEHSLLENCS
XMAOKOCTM.

m Bcerga npuaepxuBanTe KpbILWKY OOHOM pyKOW BO Bpemsi paboTbl.
[Mpwn 3TOM He AepXuTe pyKy Hag 3arpy304HbIM oTBEpPCTMEM!

/\ BHumaHue!

m Hwu B KOeM criyyae He UCnonb3ynTe HOX-BCTaBKy 6e3 Npoknaaku.

m CneguTte 3a Tem, 4TOObl B CTakaHe bneHaepa He Haxo4uChb
NOCTOPOHHME NpeaMeTbl. He nonb3ynTech npegmetTamm (Hanpu-
Mep, HOXXOM, JTOXKKOW) B CTakaHe bneHnaepa.
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ru YKkasaHusi No TexHuke 6e30nacHoOCTr

A BaxHo!

Mocne kaxpgoro NPUMEHEHUA nnn nocne AJinTeribHoOro HENCNoOJib-
30BaHWsI 00a3aTENbHO TWATENBHO OYMUCTUTE NPUHaAANEeXHOCTb.

=» «O4ucmka u yxo0» cm. cmp. 78

KomnnekTHbIN 0630p
OTKpONTE CTPaHMLbI C PUCYHKAMMU.

Hacapka-6neHgep
=> PucyHok [
1 CrTeKnsiHHbIW cTakaH 6neHaepa

a KoHTelHep u3 ctekna ThermoSafe

b Llkana
2 Kpbiwka

a 3arpy3ovHoe oTBepcTMe

b TMpobka / MepHbIN CTakaH Co LwKanomn
3 Hox-BcTaBka

a [puBog HoXa (KpacHoro LiBeTa)

b Hox 6neHgepa

¢ [poknagka

d TosvumoHmpytoLme BbICTyNbI (4 LWT.)
4 [lepxartenb HOXa

a Mertka

b ®ukcaTtop gepxatens Hoxa (2 WT.)

Mepepn nepBbIM
MUCMNonb30BaHUEM

Mepen ncnonb3oBaHMEM HOBOWM NpUHaAex-
HOCTU ee HeoBXOAMMO MONHOCTLIO pacnako-
BaTb, OYUCTUTb U NPOBEPUTD.

BHumaHue!

BBoaunTb B AencTBre NoBpexaeHHbIe npu-

HaAneXHoOCTW KaTeropyu4ecku 3anpeLleHo!

m  BbiHbTE BCe YacTu NpUHaAnNexHoCTu
13 YNaKoBKV N CHUMWUTE MMEIOLLMINCS
yNaKoBOYHbI MaTepmarn.

m [IpoBepbTe KOMNIEKTHOCTb BCEX YacTen
1 OTCYTCTBME BMOVMbIX MOBPEXOEHUN.
=> PucyHok I\

m [lepen nepBbiM MCNONb30BaHMEM
TLUATENBbHO OYNCTUTE U BbICYLUUTE BCE
aetanu. =» «Oyucmka u yxo0» cm.
cmp. 78
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LiBeTHas MapkupoBKa

MpuBoAbI OCHOBHOrO Groka MMerT @
Pa3nnYHbIN LBET (YEPHbIN, XXENTbIN

M KpacHbI). JTa LiBETHas Mapku-

POBKa HaHeCeHa Takke Ha NPUHaANeXHo-
ctu. MoacoeanHsinTe 3Ty NPUHaANEXHOCTb
TOMNbKO K 3aAHEMYy NpUBOAY KPacHOro
uBeTa.

CuMBOnbI U METKU

CumBon 3HaueHue

YcTaHoBKa aepxarensi
HOXa: COBMECTUTE CMMBON A
1 py4Ky CTakaHa bneHgepa.
®dukcauma gepxartens
HOXa: NOBEPHUTE, YTOObI
COBMECTUTb cumBOf 0 1 py4ky
cTakaHa bneHgepa.

2 0

CTeKknsHHbIN CTaKaH
6neHpepa

CTeknsaHHbIV cTakaH bnengepa
«ThermoSafe» nsrotosneH 13 cneumanbs-
HOTO »KapOCTOMKOro 60POCUINNKATHOIO
ctekna. bnarogaps aTomy B HEM MOXHO
nepepabaTbiBaTb Takke O4eHb ropsiume 1
[axe KANSLME UHIPEONEHTbI.
CTeknsaHHbIV CTakaH bneHgepa npurogeH
Ans nepepaboTku cneayroLLmX KONMYeCTB.

MakcumanbHoe nepepabarbiBaemoe
KOJNIM4YeCTBO

TBepable NPoayKThI makc. 100 r
XKunpgkoctun makc. 1,5 n
lopsauvne unu nensimecs makc. 0,5 n
XUAKOCTU
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[MogroTtoBka ru

MoaroroBKa

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUA

— He npukacaiitech k HOXXy GneHaepa.
Hox-BCcTaBky MOXHO GpaTb TOMbKO 3a
nnacTmMaccoByiO YacTb.

— TNpvHagnexHOCTb MOXHO yCTaHaBnuBaTh
UM CHMMaTb TOMbKO MOCIE OCTAHOBKM
npvBoAa M U3BMNEYEHUST LLITENCENbHON
BUITKM 3 PO3ETKM.

BHumanue!
Hu B koem crnyyae He UCMonb3ynTe HOX-
BCTaBKy 6e3 npoknagku.

=> Psap pucyHkos [F

BaxHo: [NogrotoBsTe OCHOBHOM OIOK, Kak

OMMCaHO B MHCTPYKLMW MO 3KCnnyaTaumm.

MpvHaaneXHoOCTb pa3peLuaeTcs UCnonb3o-

BaTb TOMNbKO C MPaBWbHO YCTAHOBMNEHHbIM

CTakaHoM.

1. YcraHoBuUTE NpoKNagKy Ha HOX-BCTaBKY.

2. [lpu ycTaHOBKe HOXa-BCTaBKM 00si-
3aTenbHO cobntoganTe nonoxexHue 4
BbICTYMNOB. [1ns 9TOro coBMecTuTe 2
NpoTUBONEXALLMX BbICTyNa ¢ MeTkamu 0.

3. YnoxuTe HOX-BCTaBKy HaKIMOHHO B
aepxartenb Hoxa. Ecnn notpebyeTcs,
nopaepxvTe CHU3Y APYrov PyKOW.

4. OCTOpPOXHO NPWKMUTE HOX-BCTaBKY
CBepXy 1 3aduKCMpyinTe A0 Lenyka.

5. YcTtaHoBwWTe gepxarenb HOXa Ha cTe-
KNSAHHBIN cTakaH GneHgepa. MNpu atom
COBMECTUTE METKY A C py4KOW.

6. [loBepHuTe aepxatenb HoXa Tak, YToObI
MeTka 0 Oblna coBMeLLieHa C py4KOW.
Oepxatenb HOXa UKCMpyeTcs Co
LLIEMNYKOM.

7. YctaHoBuTe GrieHaep Ha 3aaHUI NPUBOL
KpacHOro LIBETA M NPYXXMUTE KHU3Y.

8. [lloBepHuTe BGrieHgep No YacoBoW
CTpernke [0 ynopa.
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NMpumeHeHune

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUpPOBaHUS

Hw B koeMm crniyyae He onyckaTb pyku B

yCTaHOBIEHHbIV brieHaep! Kateropuyecku

3anpeLlaeTcs nonb3oBaTbes brieHaepom 6e3

YCTaHOBEHHOW KPbILLKW.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus

Mpy nepepaboTke ropsa4nx NPOOyKTOB Yepes
3arpy304HOE OTBEPCTME B KPbILLIKE BbIXOAUT
nap. 3anveariTe He 6onee 0,5 nutpa
ropsyer Unm CUIbHO MEHSILLIENCS XUOKOCTU.

PekomeHaaumm no HaCTpOﬁKe CKOpOCTHU

[ns KpaTKOBPEMEHHOTO CMeLUV-
M  BaHUs NpY MakcMMarbHOM Yucre
obopoToB.

Onga nepemMelinBaHnAa MHrpeaneH-

1-3  TOB, KOTOPbIE HE JOMKHbI CUITbHO
M3MenbYaThbCs.

47 [nsa cMmeluvBaHuUs, BCNIEHUBaHNUSA U
Nn3mMeribv4eHus.

a [ns ncnonb3oBaHWs C 3TOW Npu-
HaONEXHOCTbIO HEMPUrOAHbI!

—> Psp pUcyHKOB

1. TlogroToBbTE NPOAYKTHI U 3arpy3nTe X B
cTakaH bneHgepa.

2. YcTtaHoBWTE KpbILWKY 1 BCTaBbTE NPOOKY.

3. BcraBsbre BUnKy B po3eTKy. YcTaHOBUTE
MOBOPOTHBIN NepekoyaTernb Ha PeKo-
MEHZYEMbIA PEXUM.

4. OcTtaBbTe Npnbop BKIHOYEHHbIM,
noka He ByaeT AOCTUIHYTa HyXHast
KOHCHCTEHLMSA.

5. YcTaHOBMTE NOBOPOTHLIN Nepekntoya-
Tenb B NonoxeHue y. loxantecs NorHom
OCTaHOBKM NpuBoaa. M3Bnekute BUMKy
N3 PO3ETKN.

6. lNoBepHuTe BGrieHaep NPOTUB YacOBON
CTPErKU U CHUMUTE €ro.

m  Ouuctute Bce YacTu cpasy nocne
ncnonb3oBaHus. = «Oyucmka u yxoo»
cMm. cmp. 78
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ru OuuncTka n yxop

[Ho6aBneHue MHrpegueHToB

B npouecce nepepaboTkn MOXHO Takke
A06aBNATb JOMNOMHUTENBHBIE MHIPEANEHTDI.
Mpwn aTom NpobKy MOXHO UCMOMb30BaTh B
KayecTBe MepHoro ctakaHa (50 mn).

= PucyHok [8]

m [lpwu paboTatoLieM npubope CHUMUTE
NpPo6Ky 1 OCTOPOXHO 3arpy3nTe
[OMOMHUTENbHbIE UHTPEANEHTbI Yepes
3arpy304HOe OTBEPCTUE B KPbILLKE.

A\ He ncknioueHa onacHocTe
TpaBmMupoBaHus!

He BcTaBnsiTte kakme-nnmbo npeameThbl

(Hanpumep, HOXW, NOXKW) B 3arpy304HOE

OTBEPCTME B KpbiLlLke. Hu B koem crnyyae

He CHMMaWTe KpbILLKY Npu paboTatoLLem

npubope!

=> Psap pucyHkos H

1. Y706bI 3arpy3nTb GonbLLOE KONNYECTBO
NPOAYKTOB UMN MHIPEAVEHTOB, yCTa-
HOBUTE NMOBOPOTHbIN NEpeknoyaTenb
B nonoxeHne O u 4oXAUTECH NOMHOM
OCTaHOBKW NpuBoJa.

A\ He uckniouena onacHocTb
TpaBMMpoOBaHus!

Mepen TeM, kak CHSITb KPbILLKY, YA0CTOBEPb-

Tecb B MOMHOW OCTaHOBKe npvBoga. Hu B

KOeMm cryyae He BKkrntoyante npmbop 6e3

KpbILLKmM!

2. CHUMUTE KPbILLKY.

3. [obaBkTe MHrpeaneHThbI.

m  YCTaHOBMTE KpbILLKY C Npobkoii. Mpo-
OormkuTe nepepaboTky MHIPeaUEeHTOB.
=> «[IpumeHeHue» cM. cmp. 77
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OuucTka n yxop,

Mocne kaxpgoro NpUMeHeHnA Ncnosnb3o-
BaHHble NPUHaONEXHOCTU OO KHbI ObITb
TWaTerbHO OYULLEHbI.

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUA

He npuikacanTtech k HOXy 6neHgepa. Hox-

BCTaBKYy MOXHO GpaTb TONbKO 3a nracTMac-

COBYIO YacCTb.

BHumaHwme!

— He ucnonbayinte motoLme cpeacTsea,
coaepallume ankoronb Unm Cnupr.

— He ucnone3ynte metannnyeckue n
OCTPOKOHEYHble NpeaMeTbl, a Takke
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMW.

— He npumeHnsiiTe rpybyto TkaHb unmn abpa-
3MBHbIE YMCTSLLME CpeacTBa.

— He ocTtaBnsinTe gepxatenb HOXa 1 HOX-
BCTaBKy Nnexarb B BOJE.

— He 3axumaiTe nnactmaccoBble getanu
B NMOCYAOMOEYHON MaLUMHE, TaK Kak BO3-
MOXHa UX HeycTpaHuMas aedopmaums!

YkasaHus:

— Tlepen pasbopkoin HanewTe B cTakaH
6neHaepa HEMHOTO BObI C MOHLLIMM
CPEeLCTBOM, BbIMNOMHUTE OMUCAHHbIE
HWDKEe AEVICTBUS U Ha KOPOTKOE BpeMmsi
BKIo4MTE pexum M.

— Bbinente MbinbHy0 Bogy 1 NpoMonTe
YacTu YMCTOW BOOOW.

=> Psap pucyHkos [@

YaepxuBaiTe CTEKMAHHbIA CTakaH bneH-
aepa. Ha gepxarene Hoxa CoxXMmuTe
oba dukcaTopa ¢ puchrieHon CTOPOHbI,
NMOBEPHYB AepXKaTerlb HoXa NpoTuB
YacoBoW CTperku, ocsoboauTe ero.
MepeBepHuTe fepxaTenb HOXa.
BblaaBuTe HOX-BCTaBKY U3 aep-
xarens. [Nognoxute marepyaryto
candeTKy, 4ToObl He MOBPEANTb HOX 1
NMOBEPXHOCTU.

4. CHumUTE NpOKNagKy C HOXa-BCTaBKM.
OuucTnTe BCe YacTu, Kak nokasaHo Ha
pvicyHke [, n naiite M BbICOXHYTb. 3aTem
cobepuTe BCe YacTu ANs XpaHeHWs, Kak
onvcaHo B pasaerne «lloarotoBkay.

-
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PeuenTtbl

MarnoHes

YkasaHwue. B bneHgepe MOXHO NpUrotoBuTb

MaWOHEe3 TONMbKO M3 LiENbHbIX SIUL.

OcHOBHOW peLenT:

— 1 4anuo

— 14. n. C BEPXOM ropuuLpbl

— 1 .CT. n. ykcyca unv NMMOHHOIO coka

— 1 wenoTka conu

— 1 wenotka caxapa

— 200-250 mn pactuTenbHoro Mmacna

WHrpegneHTbl OMKHbI UMETb OOVHAKOBYHO

Temneparypy.

m  CwmelumBaTh MHrpeameHThbl (KpoMe pacTu-
TENbHOro Macna) B Te4eHNEe HECKOIbKNX
ceKyHA Ha cTyneHu 1.

m  YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NepekroYa-
Tenb Ha PeXuMm 7, MearneHHo 3annTb
pacTUTenbHOE Macro B 3arpy304Hoe
OTBEPCTME 1 CMELLMBATL 40 3MYIbrMpo-
BaHWsl MaoHe3a.

Fopsaunn wokonan

— 50-75 r mopoxeHoro 6ro4Horo
Lokonaga

— 21N ropsiyero momnoka

— B3buTble CrUBKM 1 LLOKONAAHbIE KPOLLIKA
Mo XenaHuo

m HapesaTb 6n04HbIN LWOKONaa Kycovkamm
(oK. 1 cM) 1 MONMHOCTBIO U3MENBYNUTDL B
OneHaepe B pexume M.

m  BbiknounTs GneHgep n gpobaButb
MOOKO.

m B30uBath B Te4eHne 1 MUHYTbI B pexvme
Mumn 7.

= Pa3nuTb ropsaymin WwWokonazg no ctakaHam
1, MO XenaHui, NofgasaTk Co B3OUTLIMU
CNMBKaMM Y LLIOKOMaAHbIMY KPOLLKaMMU.
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PeuenTbl ru

BaHaHOBbIV KOKTeWrnb C
MOPOXXEHbIM

2-3 6aHaHa (npubn. 300 r)

2-3 CT. 1. C BEPXOM BaHWbHOMO M1
NMMOHHOro MopoxeHoro (80-100 r)

2 nakeTuka BaHWbHOrO caxapa

Y, n Mornoka

HapesaTtb 6aHaHbl Kycoukamm u
nameneunTb B brieHaepe 5-10 cekyHAa B
pexuve M.

Boikntountb 6neHgep n nobasuTb
ocTarbHble UHTPEONEHTHI.

B36uBathb B TeYeHne 1 MUHYThI B pexume
Mwunn7.

P pyKTOBLIA HANUTOK

250 r dopyKTOB (Hanpumep, knyoHuKa,
6aHaH, anenbcuH, A6roko)

50-100 r caxapa

500 mn xonogHowm BoAbl

Jlepg no xenanuo

®pyKTbI NOYNCTUTL U HAape3aTb Ha
KYCOYKM.

Bce uHrpegneHTsbl (KpoMe MOpPOXXEHOTO)
3arpysuTb B bneHgep v B3bmsatb B
TeYyeHne NPUMEpPHO 1 MUHYTbI B peXxnmve
M unn 7.

o xenaHunto nogaBaTb BMECTE CO
NbOoM.

KokTtennb ons cnopTtcMeHoB

2-3 anenbcuHa (ok. 600 r)

1-2 numoHa (ok. 150 r)

Y1 cT. n. caxapa vnu mega

a n abnovHoro coka

Ya N MUHEpansHON BoAbl

MO XKeNnaHW HECKOMbKO KyOMKOB MuLLe-
BOrO NbAa

OuncTUTb anenbCUHbI U NIMMOHbI OT
KOXYpbl, Hape3aTb KyCouKamu.
3arpysuntb Bce MHrpeaneHTbl (kpome
ABMOYHOrO Coka N MYHepanbLHOW BOAbI) B
CTakaH brniengepa.

B3buvBatb B Te4eHne 1 MUHYTbI B pexviMe
M vnn 7.

[o6aBnTb S6MOYHbIN COK U MUHEpParib-
Hyl0 BOZY.

KopoTko B36uThL B pexume M, noka
HanmUTOK He BCTMIEHUTCH.

Pas3nuTb KokTelnb No crakaHam u, no
XernaHuto, nogaeatb C Kybukamu nbaa.
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ru MomoLLb Npu yCTpaHeHUN HEUCNPaBHOCTEN

®pyKTOBbLIN MyCC

— 400 r ¢opyKTOB (BULLHS 6E3 KOCTOYEK,
MarnvHa, CMopoauHa, KnybHuka,
exeBuka)

— 100 mn BULLHEBOrO coka

— 100 mn kpacHoro B1MHa

— 80 r caxapa

— 1 makeTVK BaHUITbHOTO caxapa

— 2 CT. N. IMMOHHOTO CoKa

— 1 KOHYMK HOXa rBO34MNKN (MOMNOTOW)

— 1 wenotka KopuLbl (MONOTON)

— 8 nuctoB xenaTtuHa

m  3amMounTb XenaTuH B XONogHoW Boae B
TeyeHve npuMepHo 10 MUHYT.

m Bce nHrpeguneHTbl (kpome xenatuHa)
BCKUMATUTD.

m KenaTuH oTXaTb M pacTonuTb B MUKPO-
BOJIHOBOW MeYn, He J0BOAS 40 KUMEHWS.

m [opsayre dpyKTbl 1 XenaTuH B3bnsaTb
B OneHaepe B pexume 1 B Te4eHve
nNpuUMepHO 1 MUHYTHI.

= 3anonHUTbL MyCC B BaHHOYKW, MPOMbITbIE
XOMNOJHOW BOAOW, M MOCTaBUTb B XONoa-
Hoe MecTo.

CoBeT: hpyKTOBOE Xere ny4lle BCcero
nofaeaTtb Ha CTON CO B3OMTbLIMM CIIMBKaAMM
UM BaHUIbHBIM COYCOM.

80
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MomoLb npu ycTpaHeHUU
HeucrnpaBHOCTEN

HeucnpaBHoCcTb

Hacapgky Henb3si yCTaHOBWTL Ha NpuBOL,

KpacHOro LiBeTa U 3aKpenuTb Ha HEM.

YcTpaHeHue

m YCTaHOBWTe AepXaTerb HoXa Ha CTakaH
1 3aBVHTUTE A0 ynopa. Pyyka gomkHa
ObITb TOYHO coBMeLLeHa ¢ MmeTkol 0.

HeucnpaBHocTb

Ha pnepxatene Hoxa u3 bneHgepa BbinNmnBa-

€TCS XXNOKOCTb.

YcTpaHeHue

m YCTaHOBMeHa nu nNpoknagka Ha
HOX-BCTaBKy?

m [lpoBepbTe NpaBUMbHOE MOMNOXEHWE
MPOKINaaKu.

BaxHo: Ecnun ycTpaHuTb HemcnpasHOCTb He
yaanock, o6paTuTech B CEPBUCHYHO CITyXOY.

OcrtaBnsiem 3a coboi NpaBo Ha BHeCeHWe
N3MEHEHUI.
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TwicTi peTTe nanganaHy kk

TwuicTi peTTe nanganaHy

Byn kemekwi kypan MUM9 («OptiMUM» cepusicbiHaarbl) acynnik
KOMOaMHbIHa apHanfaH. Acyn KOMOaMHbIHbIH KonagaHy Typanbl
HYCKaynbIfbIH €CKepiHi3.

Ochbl KeMeKLLi Kypanga ellkallaH 6acka KypbinfFbinap yLiH
navganaHbaHbl3. Tek XunHaktarbl 6enwektepai nanganaHbiHpI3.
Byn kepek-xapakrap CymblK He apTblfian KaTTbl ac eHiMAEpPiH
apanacTbipy, LUKKi XXeMiCTEep MEH KeKeHicTepai manganay/typay
XeHe My3aaTblifiFaH as3blK-TynikTepai (Mbicarnbl, XXeMic) Hemece My3
TeKkwenepiH Mmanganayra apHarfaH.

Byn kepek-xapakrapabl 6acka Hepcenepai Hemece 3atTapabl eHaey
YLLUIH KongaHyFa 6onmangpl.

Kayincisaik Hyckanapbl

A XapakaTtTaHy Kayni 6ap!

m OpHatbifFaH apanacTblpfbllThl YCTaMaHbI3! ApanacTblpfbllUThl
eLuKallaH opHaTbIfiFaH Kaknakcbl3 nanganaHbaHpl3.

m OTKip NbllaKkTapMeH icTereHae, biabiCTa bocaTtkaHaa KoHe
Tazanayga antam 60nbIHbI3.

m Kepek-xapakrapabl TEK TOMbIK XXMHANFaH Kynae nanganaHbliHpI3.
Kepek-xapakTapApb! eLlkallaH Heri3ri KypbiiFblaa XXUHaMmaHpl3.
Kepek-xapaktapabl TEK 63iHe TUICTi XXYMbIC KyniHAe
nanganaHblHpl3. Kepek-kapaktapabl apka, Kbl3biil KeTekTe
nanganaHblHpl3. Kepek-kapaktapabl TEK kaHa OynbIM XeTeri
TOKTan TypfFaHbliHAA XXaHe Kabeni anekTp po3eTkacbiHaH
LUblFapblfifaHblHOA EHri3iHi3 HEMeCE LUblFapbiHbI3.

A Kynin kany kayni 6ap!

m bICTbIK UHrpeaueHTTepai eHaey yLwiH aban 60nbiHbI3. blCTbIK
apanacTblpbinaTbiH 8HIMAi eHAeY Ke3iHAe KaknakTafFbl TONTbIpy
TeciriHeH Oy WbiFraabl.

m EH kebi 0,5 nnTp bICTbIK HE KENipLUIreH CyMbIKTbIK TONTbIPbIHBI3.

m KaknakTbl XXyMbIC icTereHae apaanbim 6ip KOnMeH ycTan TypbiHbI3.
TonTbIpy CaHplNnaybIHbIH XXOFapbICblHAH YCTaMaHbI3!

A Hasap ayaapbiHbi3!

m [bllWwakK KOHAbIPMAChIH ThifbI3aybILLCbI3 OPHATMAHbI3.

m ApanacTbipy cTakaHblHAa ewwbip 6erge AeHe XOKTbIFbiHA KO3
XKETKI3iHi3. 3aTTapMeH (Mbicarbl, Nbllak, Kacblk) apanacTbipy
CTafaHblHAA iICTEMEH3.

A MaHbi3gbi!

Kepek-xapakTbl op nanganaHygaH CoH Hemece y3aK yakblT
nanganaH6ban xxypreHae abaeH TasanaHpi3. =» « Oyucmeka u yxoo»
MbiHa 6emmi KapaHbI3: 84
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kk >Kannbl manimettep

Xannbl manimeTtTep
BeTTiK XaFblHaH arbin aLlblHbI3.

ApanacTbIpfbill KOHAbIPMaA
= [\ cyperi
1 OWHekTi apanacTbIpfbill
a ThermoSafe aviHeriHeH xacarnFraH
bIAbIC
b Llkana
2 Kaknak
a TonTbIpy Teciri
b Kaknak / eniey ctakaHbl LUKanameH
3 Mbiwak KoHAbIpMAachI
a [Mbiwak xeteri (kbI3bin)
b Apanacna nbiwwag
¢ Tbifbl3gaTKbILL
d OpHanacTbipy nnactuHanapsl
(4 pana)
4 MMblwak ycTarbllbl
a & O Genrici
b TMbiwak ycTarbiw ywwiH GyraTTarbiw
(2 pana)

BipiHwi nanpanaHyaaH
anabiH

YKaHa kepek-xapakTapab! navganadyaaH
anablH OHbl TOMbIK allbIM, Ta3anan Tekcepy
THic.

Hazap ayaapbiHbI3!

BakbiMaanfaH Kepek-xapakrapabl eLukallaH

icke KocnaHbI3!

m bBapnblk kepek-apakrapabl opaMaaH
LWbiFapbin 6ap opam maTtepuanbiH anbin
KOWbIHbI3.

m  Bapnblk 6enikTepiH TONbIKTbIFbIH
TeKcepin KepiHeTIH 3nsHAapbl 6apnblfbIH
TekcepiHis. = [ cyperTi

= Anfalukbl nanganaHynaH angbiH abaeH
Tasanan KypratblHbI3. = «O4yucmka u
yx00» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 84

82
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TycTik Genriney

Herisri KypbINFbIHbIH XeTEeKTEPiHIH @
TycTepi Typni (kapa, capbl XaHe

Kbi3bin). Ocbl TycTik Benriney
Kepek-xapakrapga Aa Tabbinagbl. Ochbl
Kepek-xapakTapabl TeK apKa, Kbi3bin
XeTekTe nanpganaHbiHpI3.

TaHOanap meH 6enrinep

TaH6a MaraHacbl

Mblwak ycTafbilWbIH
opHarty: A 6enrici MeH
apanacTbIpy CTakaHbl
TYTKACbIH TEHECTIPIHi3.
Mbiwak ycTarbilWbIH GeKiTy:
0 Genrici MeH apanacTbipy
CTakaHbl TEHECTIpinreHLe
OypaHbI3.

2 0

OMHEKTI apanacTbIpfbliLl

«ThermoSafe» aliHekTi apanacTbipy
CTakaHbl apHaibl, apHalibl PETTE bICTbIKKA
Tesimai 6op CMNNKaTTbIK SMHEKTI Kypanapl.
Ocbinar TbiM bICTbIK X9HE KalHan TypraHaa
WHrpeaveHTTepai eHaeyre 6onaabl.

ONHEeKTI apanacTbIpfblll CTakaH TeMeHaeri
eHaey MaccarnapblHa cai:

Makcumangbik eHaey kenempaepi

KaTTbl a3blK-TyniK makc. 100 r
CyMbIKTbIKTap makc. 1,5 n
blcTblk Hemece kebikTeHeTiH Makc. 0,5 n
CYMbIKTbIKTap

DanbiHpay

A Xapakat any kayni
Apanacna nbilakka TMMeHi3. MNMbiwak
KOHObIPMACbIH TEK NniacTtMaccacblHaH
YCTaHpbI3.

— Kepek-xapakTtapabl Tek kaHa byiibim
KeTeri ToKTan TypFaHbIHAA XoHe kabeni
3MNEKTP po3eTKacbiHaH LUblFapblfiFaHbiHAa
€Hri3iHi3 Hemece LUblFapblHbI3.

Hasap ayaapbiHbi3!

lMblWwak KOHABIPMACBIH ThIFbI3AAYbILLICHI3

OopHaTnaHbI3.
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= cypeTtTep Katapbi [F

MaHbI3gbl: Heriari KypbinfblHbl 6ac

HycKkayaa cvnartTanfanian AanbliHOaHbI3.

Kepek-xapakrapabl TEK ypbIC OpHATbINFaH

blAbICMEH NanaanaHyfa 6onaabl.

1. TbiFbl3gaybIWThl Mbillak KOHAbIPMACkIHA
OpHaTbIHbI3.

2. [Mblwak KoHObIpMackIH opHaTyaa
4 nnacTuMHa opHanacyblH €CKEpPIHi3.

On ywiH 2 Kapcbl XaTkaH
nnacTtuHanapapl 0 6enrinepiHe
TypanaHbI3.

3. Tblwak KoHAbIPMACh! KMCbIK MbiLLak
yCTarbllblHa canbliHbI3. Kepek 6onca,
€KiHLUi KOTMEH TOMEHHEH yCTan TYPbIHbI3.

4. nblwak ycTarbilbIH abarinan xofapblgaH
ecTinin KipreHwe 6acbIHbI3.

5. Tblwak yCTarbIWbIH SWHEKTI apanacTtbipy
cTakaHblHa canbiHbl3. OHga G GenriciH
TyTKara TeHeCTIpiHi3.

6. Knwey ycrarbiwbiH 0 Genrici TyTkara
TeHecTipinreHwe bypaHbi3. MNbiwak
yCTarbILWbl eCTinin Tipenin 6ekitineai.

7. ApanacTbipfbIlUTbl apKa KbI3bls XXETEKKe
canbin TeMeHre 6acbiHbI3.

8. ApanacTblpfbilThl caraT 6afFbITbiHAA
TipenreHwe GypaHbI3.

Manpganany

/\ Kapakart any Kayni

OpHaTblifFaH apanacTbIpFbIlUTbl YCTaMaHbI3!
ApanacTbIpfbILUTbI €LLKaLlaH OpHaTbINFaH
Kaknakcbl3 nanganaHbaHbI3.

A Kynin kany kayni

blcTbiKk apanacTbipbinaTtbiH eHIMAI eHaey
KesiHae KaknakTafFbl TONTbIPY TeCiriHeH

Oy whiragpl. EH kebi 0,5 nuTp bICTbIK HE
KenipLuireH CymbIKTbIK TONTbIPbIHbI3.

XbingamMabik 60MbIHLIA YCbIHbICTAP

>Kofapbl aHarnbIM caHblHAA KbiCKa

N YaKbITTbIK apanacTbIpy YLUiH.
KatTbl ManganaHbanTbiH
1-3 WHrpegveHTTEpAi apanacTbipy
YLUIH.
47 ApanacTblpy, kebikTey xaHe

Maviganay yLiH.
a Ockbl Kepek-xapakTapMeH
navganaHyra xapamanpl!
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Manganany kk

=> cypeTTep KaTapbl

1. AS3bIK-TyniKTi AanblHAaN apanacTbipy

CTakaHblHa carnblHbI3.

Kaknak neH OyKTbipMaHbl CanblHbI3.

AlwaHbl po3eTkara xanfaHpl3.

AliHanmarnbl aXblpaTKbILWTbl YCbIHbIMFaH

kadamfFa KOMbIHpbI3.

4. KepekKTi KOHCUCTEHUMSFa XKETKEHLLEe
KOCblfiFaH 60rbIn TYpCbIH.

5. AlHanmarnbl axblpaTksiwtel O
KadamblHa KOMbIHbI3. YKeTek ToKTaraHLua
OeWiH KyTiHi3. AlaHbl LWbIFapblHpbI3.

6. ApanacTblpfbllUTbl caFaT 6arbITbiHA
kapcbl Oypan, anbin TacTaHbI3.

m bBapnbik Genwektepai nanganaHygaH
COH TaszanaHpl3. =» «Oyucmka u yxoo»
MbiHa 6emmi KapaHbI3: 84

WHrpeaneHTTEpMEH TONTLIPY
©Haey kesiHAe KanfFaH nHrpegueHTTepai
Ja canfa 6onagbl. BykTblpMaHbl enuey
CTakaHbl peTiHae nanganaHyra 6onagpi
(50 mm).

= CypeT ]

m  Kypbinfbl icTen TypraHaa GyKTbipMaHbl
anbin KanfaH HrpeaneHTTepdi abannan
KanakTarbl TONTbIPY TeCiriHe canblHbI3.

A XapakatTaHy Kayni 6ap!

Ewxkangan 3attapgpl (Mbicansl. nbillak,

KacblK) KaknakTarbl TONTbIPY TeCiriHe

canMaHpbI3. Kypbinfbl icTen TypraHaa

eLKallaH KaknakTbl alunaHbi3!

=> cypetTep katapbi 3
YrkeH kenemaepai Hemece
WHrpeaveHTTepai can ywid bypamva
ewlipriwTi O kyiiHe peTTen ToKTaraHLwa
KYTiHi3.

A XapakatTaHy Kayni 6ap!

KaknakTbl WweLlyaeH angpiH XeTek

TOKTaraHbIHa Ke3 XeTKi3iHi3. KypbInfbiHbl

eLUKaLlaH Kaknakcbl3 KocnaHpi3a!

2. KaknakTbl anbln TacTaHbI3.

3. VHrpegveHTTEpMEH TONThIpY.

m  KaknakTbl OyKTbipMaMeH carblHbI3.
WHrpegueHTTepai eHoeyai
XarnfacTblpblHbI3. =% «[TalidanaHy»
MbiHa 6emmi KapaHbi3: 83

Ladl
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kk OuuncTka n yxop

OuucTka n yxop

MavipanaHraH Kepek-xapakrapabl ap
navganaHyoaH CoH Tasanay Tuic.

A XKapakat any kayni

Apanacna nblilwakka TUMeHi3. Nbiwak
KOHObIPMACbIH TEK MriacTMaccacblHaH
YCTaHpl3.

Hazap ayaapbiHbI3!

— KypambiHga cnvpT Hemece ankoronb 6ap
Tasanay KypangapbliH nanganaHoaHbI3.

—  OTKip, YWTbIK HEMece meTanabl
3aTTapapbl naviganaHbaHbI3.

— Ewkangan kbiprbilw cypTKiliTepqi
HeMece Tasanarbll Kypangapabl
nanganaHbaHbI3.

— Tblwak ycTafbil NeH MNbillak
KOHZbIPMaCbIH cyaa KafblpMaHbI3.

— [nactuk GenwekTepai biabic-asik
XyaTblH MallMHaza KpicnaHpl3, cebebi
aedopmauus naiga 6onybl MyMKiH!

Hyckaynap:

— ApanacTblpy CTakaHbIH aXblpaTyAdaH
angblH a3 Cy XXeHe Xyy 3aTbIMeH
TONThIPbIN NaaanaHy TapayblHaa
cunaTTanfaHgan speket xxacan M
DOacKplLLbIHA KbICKA KOCbIHbI3.

— Kip cyapl Terin, 6enwektepai Tasa cymeH
LanbIHbI3.

=> cypeTTep KaTapbl

OWNHEKTI apanacTbIpfbILLThI YCTaHbI3.

Mblwak ycTarbilbiHAA €Ki KyMbIMTbl

OyApbIp XKafblHaH KbICbhIM MbiLLak

YCTarbILWbIH caFaT TiniHe Kapchbl

axblparnfaHiua 6ypaHbI3.

2. [Mblwak ycTarbllblH OypaHpI3.

3. [lMblwak KoHObIpMaCckIH OpTacbiMEH
ycTarbllwKka 6acbiHbI3. Mbilak MeH
OeTTepai 3akbiMaamay yLUiH acTblHa
Lybepek xarbIHbI3.

4. Tbifbl3gaybIlWThI NbllLaK KOHAbIPMACbIHaH
LWblFapbIHbI3.

Bapnbik 6eniktepai [€ cypeTiHae

KepceTinreHaen Tasanan KypraTtbiHpi3.

CocblH cakTay yLwiH 6apnblk 6entuektepai

AanblHOay TapayblHAa cunatTanfaHaan

KWHaHBbI3.

-

84
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PeuenTtrep

MaioHes

Hykcay: ApanacTblpfbiliTa MaioHesaji Tek
OVYTiH >)KyMbIPTKa aKkybl3blHaH JariblHOAyFa
oonagabl.

Herizri peuent:

1 >XyMbIpTKa

1 Tonbl WK kbiwa

1 AK cipkecy Hemece NMMOH LUbIPbIHbI
1 canbim Ty3

1 canbIiM KaHT

200-250 mn maw

WHrpeoueHTTep Gipaen Temnepartypara ne
6onybl THiC.

WHrpeoueHTTepai (MangaH 6acka)
GipHeLue cekyHp iwiHae 1-kapgamaa
apanacTblpbIHbI3.

Bypama peTTeriwTi 7 6akcbilwka peTTen,
Manabl akbIpblH TONTLIPY TECiriHe
KYMbIHbI3, KyiiFaHOa ManoHe3 LUbIKKaHLLa
apanacTbIpbIHbI3.

blcTbiK Wokonan

50-75 r ToHa3bITbINFaH GMoOKTbI LWoKonaz,
Y 1N bICTbIK CYT

Kineren meH Liokonag *oHKacbl kepek
OornFfaHLwa

BnokTbl WokonaaTel AaHanapra

(wam. 1 cm) kecin apanactbipfbiTa M
OackpllblHAA TOMbIK ManaanaHbI3.
ApanacTbIpfbILLTbI OLUIPIN CYT KYMbIHbI3.
1 muHyT M Hemece 7 HackpiwbiHAA
apanacTbIpbIHbI3.

blcThbIK LWOKONaAThI CTakanHgapfFa Kymbin
KanaraHLLUa Kinerem xkeHe LLoKonag,
YKOHKaCbIMEH YCTernre KOMbIHbI3.

BaHaHgbl 6anMy3gaKkTbl LWeNK

2-3 BaHaH (wam. 300 r)

2-3 Tonblk AK BaHunbai my3 Vanilleeis
oder Zitroneneis (80-100 g)

2 nakeT BaHUNWH LLeKepi

Y2n cyT

BaHaHgapabl AaHanapra kecin
apanacTblpfbiliTa r 6ackbiWbIHAA
5-10 M1HYT MariganaHbi3.
ApanacTbIpfbILUTbI ©LUIPIN KarfaH
WHIpeaneHTTEPAi KOCbIHbI3.

1 MuHyT M Hemece 7 GackpilwbiHAA
apanacTbIpbIHbI3.
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AkayrnbIKTap OpbIH arnFfaH Xargangarsl KeMek kk

XewmicTik cTakaH

— 250 r xemic (Mbicanbl, KynnbiHan, 6aHaH,
anernbCcuH, anva)

— 50-100 r kaHT

— 500 mn cankplH cy

— Mys kanaraHwa

m KewmicTi TazapTbin, TiNniMaen TypaHbI3.

m Bapnblk uHrpeaveHTTepai (My3naH
6acka) mukcepre canbin 1 MUHYT
M Hemece 7 6acKblLLbIMEH
apanacTbIpbIHbI3

m  Kepek 6onca, My3beH ycTenre KonbiHpI3.

CnopTTbIK KOKTENNb

— 2-3 anenbcuH (wam. 600 r)

— 1-2 numoH (wam. 150 r)

— %1 AK wekep Hemece Gan

— Yan anma WblpblHbI

— Yan MuHepangpl cy

— Kepek borca, My3 Tekernepi

m  AnenbcuHaep MeH nMMoHaapabl
TasapTbIn, TiNiMaen TypaHbI3.

m bapnblk nHrpegneHTTEpai (anma
LWbIPbIHBI MEH MUHepanbl cyaaH backa)
apanacTbIpy CTakaHblHaH carblHpI3.

m 1 MyHYT M Hemece 7 GackblllbiHAA
apanacTbIpbIHbI3

=  Anma WbIpbliHbl MEH MUHEpanapl cy
KOCbIHbI3.

m CycblH kebikTereHwe M 6ackplwbiMeH
apanacTbIpbIHbI3.

m  KokTennbgi ctakaHgapfa canbin
KanafaHLla My3 TeKLlenepiH yctenre
KOWbIHbI3.

Kbi3bin xxapma

— 400 r xemic (ooHeKTepi anblHFaH e,
TaHKypaW, Kapakar, KynnblHaw, KoXakar)

— 100 mn wwe WhIpbiHbI

— 100 mMn KpI3bIST Wapan

— 80 rkaHT

— 1 naket BaHWNWH Luekepi

— 2 AK NYMOH WbIPbIHbI

— 1 wekiM kanamnblp (YHTaKTanfaH)

— 1 wekiM gapLubiH (yHTaKTanfaH)

— 8 napak xxetanvH

m KenaTtuHabl cankbiH cyaa Lwam.
10 MUHYT XyMCapTbIHbI3.

m bapnblK nHrpeaveHTTEpAi (kenatuHaaH
backa) kaiHaTbIHbI3.

MUZIMXI1_EU_8001017418.indb 85

m KenaTtuHApl CbiFbIN LWblFapbIn
MUWKPOTOSKbIHAbI NELUTE epiTiHi3,
KarHaTnaHbI3.

m blcTbIK Xemic neH xxenaTuHAi
1 6ackplwbiHAa Wwam. 1 MUHYT
apanacTbIpbIHbI3.

m KapmaHbl cankbiH WarblfiFaH biablicTapFa
canbin cankblH Xaifa KOMbIHbI3.

KeHec: KbI3bin xapma kineren Hemece
BaHWIb Ty3OblFbIMEH TOTTi 6onaabl.

AKaynblquap OPbLIH anraH

Xarpgauaarbl KeMek

AkaynblIk:

KoHablpMaHbl Kbi3biSl XXETEKKE OpHaTyFa

Hemece GekiTyre Gonmarapl.

Lewim:

m [lblWwaK ycTarbllWbIH blabICKa KOWbIM
TipenreHwe Gypan KonbiHbI3. TyTKa aon
0 GenriciHe GafbiTTanFaH Gonybl THIC.

Akaynblk:

CyMbIKTbIK MblLLAK YCTafblLbIHAA

apanacTbIpfbilUTaH LWbIFbIM Typaabl.

Lewim:

m  Tbifbl3gayblll Nbiak KOHAbIPMackiHAA
opHaTtbInFaH6a?

m  Tbifbl34aybIWThIH AYPbIC OpHATLINFaAHbLIH
TEKCepiHj3

MaHbI3ab1: Erep akaynblKTbl ©3 BeTiHLWe

KOS arlMacaHpbI3, KbI3MET KOpCeETY

opTanblfbiHa xabapracbIHbI3.

Bizne e3repicTep eHrisy KykbiFbl 6ap.

85

01.07.2016 11:15:23



ar—5  Juac) a5y saclue Cilaas

JUas ) A)3Y Baclua cilaglas

Al
jaall o 3 il iy S 5 (S Y
Yl

1 il ddis

)l aid g sle N e oSl Joa S, m
Ay Gadall a5 ol o g Aledl) s
0 ) e

i)

Ol Jala e T (e oty il

1 el 4is

oSl Qll e JSaY I Bls S F S s m

ASayl dila S 5 A st m

Allind o Juail (Jlaall e il a3 13 1ala

e laall dadd Ko

et Al o) ja) A Liiay Ladiag

86

MUZIMXI1_EU_8001017418.indb 86

u.ml.ul\ Gl g ydiall @JA
(S8 a 600) Y 5 32

(‘-.\.-3)5-'&159) Osadl (e 241 —

daddue ol Sudiale 1Y, —

cW spac Y, —

dpveaole Al Y, —

b llaSa Al (K LS —

e bl ) lalady (sl s JE 53

e ) LIl ole 5 b ol sSal) AS diunl s
(MM\ al,).d\_, Chﬂ\‘):\mc

T 50 Mds )0 xic 1 sasl s dada il 4

Al sbuall g Cbﬂ\).h.a&:um‘ ™

ein M Aaoal e 3 juais el LAY Jad m
At Ak Gy pdall i

Caaly asS A S Qg i a
el i el il

Q\JAAJ\MJJQJ‘
Gsll g pall 5l aSi sl (e 2 400
O35 Galall 5 A Hll 5 ol vie 5 (S 5l
(3150 0o A Leazan

S 58 sume 5100 -

eal a5l 100 —

Ruan80 —

Ll S e e S 1 —

Osad ppas (ediale 2 —

(0sake) Ji @l o ppuadiia 1 —

(43 sakaa) Al (e b n Liia 1 —

Okl e 5 8 —

b ele b 383 10 Jsa ol i m

ey (OBl ) CUsSAll o (A m
Ol s e ) Jeas

g9 Saall ()8 A 5 () jac) m
s jo ) diay 4S5 Y 5 52y (S 4ea
Olladl

Aol e it s LAl 48) i sy 6
L 1 s sl

JJLJGLAJ\&JAML@JAAQ?JM‘LSBW‘)&”M ™
EBTRVERY

13) 1330 G iS5 o) panl) Fss el 2y o3

Ll Aalia 5f 4y 5 jume Ay S L) iyl

01.07.2016 11:15:23



Gl s 7 A ) Sl G J m
LISN il s edall JleSind 48 68y clan
sl = e of

Jaalul) Ay < M‘
83,0l 45V S 5l #1501 (e pa 75.50

AL N olll e A Y —

Nie 5 plan A5V 58 s B S il Rty —
SN = 4_;‘:)}\

s 1) Bshaa ) A5V S8 £ g Al w
Aa )2 die JalSIlb LSal) & a8l 5 (L
M

sl ol (S 5 Qi e Bl i sl m

7 s M Aa2 die 1 sasl s dgda Lalally 8

Giays e nssS b ALl DY Kol Cula
Al aun B ) sl AV S 05 Ay S Al

ksl g e
(G ax 300) Jyse bl 32

i sl LI Ds e 5L 36M 32 —
(+> 100-80) Csesll

WLl S (e pia eS8 2 —

ulall Gl e Y5 —

LAY A La 5 5 psim e 1) S sall 6
1515 10-5 53 M A e JaSIL

i Sl Ay Gl g LMl ¢ ikl

T S Mas o xic 15l 3880 WAL 6

Al o
‘dLAJ)J sJ}Acd}\)BJAA)AS\)SPZSO
(e

K2 10050 —

bl sk 500 —

Bt o ) Bila) (Say —

5 cn i ) L 481 53

< (Gﬁﬂz\ﬂ\ L) b Sl S Caal m
‘;Q Bh‘} 1 a&.\ﬂd EJ.ALSA.“A (‘é)LM\
7 S M as

A SOhal) Al pe 4aadi Sy m

MUZIMXI1_EU_8001017418.indb 87

Glbay 4-ar

el Sl iy Sl Jula ju Y —

O dniaal o) 3aY) jLiadl axe Blel e oy m
45 Cua o Sl gY) Ju AiSke JAks elandul)
ole Aainee a3 3 6l ya e Tyl 8
I

Tl )

AL A0S, Lalall ele 5 Skl a5 of J8 —
Gl i pomé Calll (3 yansn s ol (30
Qi o 5 2 a35Y) e eaia sl S
B _pal 3 il M A )

Caladi oy o Caladl) ele oS oy lld aayy —
‘;M slay c«\),a‘\]\

@ el 4l sie <=

ohll ele 5 & ala 3l Blall cle 5 iy 8 1,

Cilal) e ASaY) i haa 6 il

ol e b Sl Jala 3 1) 5 Jilaall

_aﬁ;;"\ ol Qi &) el Qi

Sl Jals aly o8

aal AY bl 8 Sl (e laal

G il e JanYl Shaie g Jalall (e

ool A Jall mlanll 5 Sl

Sl Qs (g ASaY el o131 4,

8 pmall (8 e sall JSAIL o] 5aY) JS Calaty o8

o) 3aY) S aaniy o8 @lld 2y Can LS i 5 [€]

W N

Tekiia (2 a) et Jind i pall JSI
Qlida g
Hgal

sanll e LAY & 50 ld) dlae ) Sy sABaaNa

L QY5 Jlial) iy ol cJalS

Ay dda gl

Lanl -

e slaa B2 jlae ddale 1 —

Gsad pme 5 Ja s pSdaale 1 —

e diia ] —

Sl (edus 1 —

<u Je 200-250 —

RUELPION ' WS- SN ENG U W 1 NS

(Codll Osv) Chsisal) bls dlee o) aliad m
A dadill ds 3 e S5 pad

87

01.07.2016 11:15:23



ar—3  shaiuy)

e )y sl GuSlaall o) & L3AY o 6,
Dlead) e aladl 3 de )

Bl aladi¥) any o3V JS ol
3 dadia il dliall g cadatilly <=

U gSal) 3L

ALl e dal) JleSiud 2y o Sy Aallaall oL

Glall el alasiind &5 o (Say s Al @il Ko

(32 50) sl sle 5o licly

) b)] 55l <=

Glall elae aliy a8 Yk Sleall S e m
Or s Sl e el ALl o3
AaaDU Al dat N

lollal Gigaa jhd A

Anih 8 (dalal) ¢uSaall Dlia) syl 4l gl Y

éi.j lallha (aSJ Y :cw\g }SJ};_}A\ é;)d\ s‘«dd\

Plidia Sleall (558 Ladie ¢Uaall

3 5_5all 4l sie <=

Jail s 5 € clilea) o cilaals e Jall 14,
O S ks O sl ) sl il
L gy

labla) Gigaa jld A

lellae 052 Slead) Jdiy lillas

slhall 21 5a) 2,

b Kl ddl) 3,

Mmgw\ LGl c\kﬁ@cu\g._ﬁ) ™
3 dada Hhil aliiuYly <= clilay)

dglial) g candatl)
e Aaaiinall Clialall 5 < oY) asen Cadati sy
S aladia) S

clla) Gigaa jhi A\

V) ) 8 s ¥ LAl (€ i Sy 23 Y

SEOL 6 5all e

lads

o ISl e (s 5ind ) il psai3 Y —
218l s

o Awde sl Bala Ainee (gl 2l ol paaiia Y —
okl

e i ala L sl pata Y —

88

MUZIMXI1_EU_8001017418.indb 88

Sl el G il el Sl B S 3,
Y Jid e S il ey ) a3 13 a8
el ) alasiuly e
S eslel 0n Gam oSl dala e Ll 4,
& i G guay Sy )
ol blallele 5 e Sl Jola oS, 5,
el oo A Lkl s giy divie o8
ol O I oSl dala 3,10 3 i) 6,
oSl Jals iy el e 0 Al
e s sese Disear
sl il ol e WAl oS, 7,
Jid ) agle Jaral
L;‘; aclud) g_U\.qc c\;:\\ & Lol 3\)‘)}.} ?3 8.
Al
e\m‘y\
allal &g jhi A
ot ¥ 1S pall Ba3lall d 15 ey Jaxi Y
S e e ellazll g lallag L3I
o Qsallga A A
Aa e s Al z A8 AL bl juman o)
eda e ;Lksdb EJ};}AX\ edall JlaSinl
Lalod) Jil sl (e 53 0.5 e 5 A DA
EY - RPN
bl sae @A‘CAM&}M M
i b oy ¥ Gl Sall Bl el 13
Al 5y il gl
bl s gsle S Llall (2l 447
Galall 138 aspladind lic 2 Q

lay!
sal) 4)) g e
ele 5 ) Lgdual s 422 W) 3 sall jpany o8 1,
PARY

.é&ﬂ cLE':J cUazl) &._\S‘) 2.

cliball s oy il (8 Slead) Gl JaaT 3,
Lo el dn Al el sl

el () Jsmasl) oy O ) el ) iy 4,
L sE sl

Ol & kil O gy S sl Zliddl 5518 5,
Sl Gl g 33l el i gy

01.07.2016 11:15:23



ide sl 2-ar

Sladlad) g 5 ga sl

S
A sy b OS] Jala S
Al ele 5 b s A el

b il 10nSaad) Jala

0 3o 4 5 o of ) By
Al ele 5 (i

A 0

il Lidl) ele g

¢ sias «ThermoSafe» als il Ll sle
Al aglie ald (S5 (SsSla zla ) O
i 5 Aglall s sSall dallaa (S dld el
A4 guladl)

A Aallaal) laasl i ala 3l L cle

Lalae) Saal) 5 guall) ciliasl)

JPIO Ll S22 o) 5
100

il sy ol o
A15

bl any s A K ol Aala 8l g
A05

e

clla) Gigaa jhi A\

Qi s ¥y L lu A dyad Y —
S ¢ all e )

Gl Balall 21 ) o S jase iy —
OsSadl g A s lay) Baa g (5SS Ladie V)
s (e 4al AL &5 38 Sleal) s ()5S 5 Bl
sl eSIL 4l

JAga

olSa) dila gy Gl (Sl 6 aasios Y

[ sl ) gia €=
e sall UKL ol Sleadl slacly &8 zala
Glaald) Jards 2 of oS ¥ Lol Jaa 4
e JS ele gl S e V) bl
Sl QB e alSaY) ddls oS 1,
el ja e pasa) cpSull Al (s 5 xie 2,
b s a8 4 A Y L) s
0 bl e cpliad) sl 2

MUZIMXI1_EU_8001017418.indb 89

PPN
ol e 4 giaall dadall 3 8 els
Lsle I B s
[AESURYNE o
oAl kil pley 1
Wla oVl zla) e g shassle s @
wlie b
sl 2
o) sall dila) dnié g
O oxh el ele 5 / Bl e b
OsSead) & 3
(oeal) oSl A ae @
Ll gSu b
s dds ¢
(k8 4) m ) sss Bl d
OSed) Jala 4
u Al g
(Oliakd 2) oSud) dalal olSa) Ji8 b

Ba Jg¥ aladiu) Ja

2IoA) g caal) LSl Balall alasind U

Lo & Lgdlati ) JalSIL 4l sise

lags

1) e UlaoS linle Jauii of Sy

3 ga (o paldip b gl o SIS S = AT m
83 g gal) Canlail)

Dlpal dsas as o) 3aY) e I e S m
[ sal &= ikl

e\m\z\des\;;@;e:a}‘y\@@qg =
3 dadia Hlail (dlall g cabaiilly <= Y

@ S glall gl g ciladlal)

Gl Jand (bl el @il jas

e (Jaaly jialy 3 sul) de yiia

AL e Uil laalag) (Say 038 25111 el
G adl e V) AlaY) Galdl 1 axii Y
aa¥) AL

89

01.07.2016 11:15:23



ar—1  Glalill sihall Jleaiu)

Gilagdaill gilaal) Jlaniud)

el e oy («OptiMUM» sl ) MUMQCJ.-M\ mm oald alal) 138

) diSlay MIA.“ pladiu) Claglel

M\u\d;\PY\Y\EMY Lg‘);\ajgayulkmdald\\db J;.u.u.\\zf

Sl 480 sil) qdai/cadal g cdabiall 4nd ol AL 4G 3 gl LIS] Calia d;m 13

il ekl (Skie 4.«513]\5) saandl da el @Lmj Aaal g 5 UUQJ “__,_\.d\

OLAY\Q\JWJ\

lebba) &gaa shd AN

c_\SJAJAL;M\J%LM\MY|uS‘)A\.EM\‘_g\m\dud;m\J -

el die Gl cle I ¢ \)a\m,uu\uﬁu\@&u\mmﬁus m

écl.g_..cuu MSJAM\);\M\SUJSJLAJ.\GY\‘;LAY\M\(:\M\?L;\M ]
bm,‘_g\z\dam 235 Yt lead) e 1 Galdll (S 5 Y Tmaall 4a )
g @u\ﬁyuﬂ\&w@uw&m 21305 Y Al Gaiadall Jadl)
eu\u}SJ\@AJ@eJ\AY\ahju)&umY\@LA‘X\QALJ\ \);\j\uas‘)ae&c

u_.\;b..sumua'x\ )»A

u;\.uk.ﬁ;}m;.a;\.u\ muubj&wmmdjﬁ\m\é\uaﬁ|@yuu [
cubadpﬂ\gw\dm\uwaﬁ\cﬁ

ap)ﬂM)SA\J\mu\LL\)J\wJJOSLpJJJJMAS.:.L)\AJ\;JAeJc&_\;.} [

u;.adh.a el.\s]\é.u: (AS;L’ u.m.d\ L;J;La ;Lk:db JLNAY‘ Lubt_\;.ad.‘ud\ ;L\.ﬂ‘_g ]
|&_7U)SAX\4£L.A|MO}5JJ\&~436395LG\JA

IMA

(4.3:.&4)@5“)44);@\?3;.\“4\1 M\;b}@uﬁ»th\gswﬁ\ ™
Ll ele

s A

e\m}[\e_u:eﬁd}l:mj\de\m\dsm\m@u\ﬂdﬂd\m&w

BWJL.\\ «Alial) g Calavillyy <=

90

MUZIMXI1_EU_8001017418.indb 90 01.07.2016 11:15:23



MUZ9MX1_EU_8001017418.indb 91 13.06.2016 13:46:35



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001017418 960613
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