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BEDIENUNGSANLEITUNG

CGO 063 2014 PIN 0063 BP 3628 ES:»C';T??QS!%?”KEE?Z"&»TG WICHTIG:

Typ: Soral o Notieren Sie als Erstes die Seriennummer lhres Gas-Kugelgrill auf der Riickseite dieser
Atticle No.: :} Bedienungsanleitung. Je nach Grillmodell finden Sie die Nummer auf dem Datensticker,

o san- welcher sich entweder am Grillgestell oder auf der Bodenplatte befindet.

Made in Crina

Die Artikelnummer und Bezeichnung ihres Gas-Kugelgrill finden Sie auf der Welcome Card,
welche der Dokumentenmappe beigelegt ist.

LOGIN CARD

Die Seriennummer und Artikelnummer sind wichtig fir eine problemlose Abwicklung bei Riickfragen, bei Ersatzteilbestellungen und bei
allfélligen Garantieanspriichen. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung an einem sicheren Ort auf. Sie enthalt wichtige Informationen
bezliglich Sicherheit, Betrieb und Unterhalt.

WICHTIG FUR IHRE SICHERHEIT

Jede Person, die den Grill bedient, muss den genauen Ziindvorgang kennen und befolgen. Kinder dirfen den Grill nicht bedienen.

Die Montageanweisungen in der Aufbauanleitung sind genau zu befolgen. Eine unsachgemésse Montage kann gefahrliche Folgen haben.
Platzieren Sie keine entflammbaren Flissigkeiten und Materialien oder Ersatzgasflaschen in der Nahe des Girills. Stellen Sie den Grill oder die
Gasflasche(n) nie in geschlossene Raume ohne Beliiftung.

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch, bevor Sie lhren Gas-Kugelgrill in Betrieb nehmen. Der Grill darf nur im Freien ben(tzt werden und es
muss ein Sicherheitsabstand von mindestens 1.5 m zu brennbaren Gegenstanden eingehalten werden.

GASFLASCHEN

Es dirfen nur Gasflaschen mit maximal 7.5 kg Fillgewicht auf die _

Bodenplatte gestellt werden. Positionieren Sie die Flasche auf dem
dafir vorgegebenen Platz, siehe AUFBAUANLEITUNG.

Zur Befestigung dient der mitgelieferte Flaschengurt oder die vor-
gesehene Gasflaschenhalterung. Bitte achten Sie darauf, dass keine
undichten Verschraubungen vorhanden sind.

Fihren Sie vor Inbetriebnahme und nach jedem Gasflaschenwech-
sel die PRUFUNG AUF DICHTHEIT durch.

Gasflaschen durfen nicht einer Temperatur von mehr als 50° C

max 500 mm

ausgesetzt und nie in einem geschlossenen Raum oder in einem

Kellergeschoss gelagert werden. Beachten und befolgen Sie die

I
LK

Sicherheitsvorschriften, die auf den verwendeten Gasflaschen

vermerkt sind. max @ 310 mm
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SICHERHEITSHINWEISE

Diese Bedienungsanleitung muss vom Besitzer aufbewahrt werden und jederzeit griffbereit sein.
Nehmen Sie den Grill gemass Kapitel ANLEITUNG FUR DAS ANZUNDEN in Betrieb.

Benutzen Sie den Grill nur im Freien.

Benutzen Sie den Grill nie unter einem Vordach.

Lassen Sie den Grill wahrend des Betriebes nie unbeaufsichtigt.

ACHTUNG: Teile des Grills kénnen sehr heiss werden. Halten Sie den Grill deshalb ausserhalb der Reichweite von kleinen Kindern.
Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht.

Schieben Sie Gerate, die mit Lenkrollen ausgestattet sind, nicht tiber unebene Boden oder Absatze.

Halten Sie einen Sicherheitsabstand von 1.5 m zu brennbaren Materialien ein.

Tragen Sie Schutzhandschuhe wenn Sie heisse Teile anfassen.

Stellen Sie nach dem Grillen den Gasregulierknopf immer auf Position O und schliessen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

Achten Sie beim Wechseln der Gasflasche darauf, dass der Gasregulierknopf auf Position O steht und die Gaszufuhr an der Gasflasche
geschlossen ist. WICHTIG: Es dirfen sich keine Ziindquellen in der Nahe befinden.

Kontrollieren Sie nach dem Anschliessen einer neuen Gasflasche die Verbindungsteile gemass Anleitung PRUFUNG AUF DICHTHEIT.
Besteht der Verdacht auf undichte Teile, dann stellen Sie den Gasregulierknopf auf Position QO und schliessen Sie die Gaszufuhr an der
Gasflasche. Lassen Sie die gasfiihrenden Teile im Gasfachgeschaft tberprifen.

Weist der Gasschlauch Beschédigungen oder Abnutzungserscheinungen auf, muss er sofort ersetzt werden. Der Schlauch muss frei von
Knicken sein und darf keine Risse aufweisen. Vergessen Sie nicht, den Gasregulierknopf und die Gaszufuhr zuzudrehen, bevor Sie den
Schlauch entfernen.

Wechseln Sie den Schlauch und den Gasdruckregler nach einer Gebrauchsdauer von 3 Jahren ab Kaufdatum. Achten Sie darauf, dass
der Gasdruckregler und der Schlauch den entsprechenden EN Standards entsprechen. Die empfohlene Lange des Gasschlauches
betragt 90 cm und darf 150 cm nicht Uberschreiten.

Blockieren Sie nie das grosse runde Luftansaugloch am Boden des Beckens oder die 6 Luftschlitze im Deckel. Die Beluftungsoffnungen
des Gasflaschenraumes diirfen auf keinen Fall verschlossen oder abgedeckt werden.Nehmen Sie keinerlei Anderungen am Gashahn,
an der Zindsicherung, am Brenner oder an anderen Teilen des Grills vor. Besteht der Verdacht auf eine Fehlfunktion, wenden Sie sich
an einen Fachmann.

Der Grill wird mit dem passenden Gasschlauch samt Gasdruckregler geliefert. Der Gasschlauch muss unbedingt von den heissen Aussen-
flachen des Grills fern gehalten werden. Der Schlauch darf nicht verdreht werden. Der Schlauch muss bei Grillmodellen, welche Uber eine
Schlauchfiihrung verfiigen, zwingend in dieser Fiihrung fixiert werden.

Schlauch und Regler entsprechen den jeweiligen Landesvorschriften und den EN Standards.

Falls die volle Leistung nicht erreicht wird und Verdacht auf eine Verstopfung der Gaszufuhr besteht, wenden Sie sich an ein Gasfachgeschaft.
Benutzen Sie den Grill nur auf einem festen und sicheren Untergrund. Stellen Sie den Grill wahrend des Betriebs nie auf Holzbdden oder
andere brennbare Flachen. Halten Sie den Grill von brennbaren Materialien fern.

Vermeiden Sie bei Geraten mit Granitplatten einen Temperaturschock der Platte.

Lagern Sie den Grill nicht in der N&he von leicht entflammbaren Flissigkeiten oder Materialien.

Falls der Grill in einem Raum Uberwintert wird, muss die Gasflasche unbedingt entfernt werden. Sie sollte immer im Freien an einem gut
beltfteten Ort gelagert werden, zu dem Kinder keinen Zugang haben.

Platzieren Sie den Grill vor der Inbetriebnahme moglichst windgeschutzt.

Wenn der Grill nicht benutzt wird, sollte er, nachdem er ganz abgekdihlt ist, mit einer Abdeckhaube vor Umwelteinflissen geschiitzt werden.
Abdeckhauben konnen Sie bei lhrem Grillhandler beziehen.

Um Staufeuchtigkeit zu vermeiden, entfernen Sie die Abdeckhaube nach starkem Regen.




PRUFUNG AUF DICHTHEIT

WARNUNG: Wahrend des Prifens auf Dichtheit dirfen sich keine Ziindquellen in der Nahe befinden. Dies gilt auch flrs Rauchen. Priifen Sie
die Dichtheit nie mit einem brennenden Streichholz oder einer offenen Flamme und immer im Freien.

1. Der Gasregulierknopf muss auf Position O stehen.

2. Offnen Sie die Gaszufuhr an der Flasche und bepinseln Sie alle gasfiihrenden Teile (die Verbindung an der Gasflasche / den Gasdruck-
regler / den Gasschlauch / den Gaseintritt / die Verbindung am Ventil) mit einer Seifenlésung aus 50 % fliissiger Seife und 50 % Wasser.
Sie kénnen auch ein Lecksuchspray verwenden.

3. Eine Blasenbildung der Seifenlésung deutet auf Leckstellen hin. WICHTIG: Der Grill darf erst benutzt werden, wenn alle Leckstellen beseitigt
sind. Schliessen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

4. Beseitigen Sie die Leckstellen durch Nachziehen der Verbindungen, wenn dies méglich ist, oder ersetzen Sie die defekten Teile.

Wiederholen Sie die Schritte 1 und 2.

6. Lassen sich die Leckstellen nicht beheben, wenden Sie sich an Ihren Gasfachhandler.

o1

. P

HINWEIS: Fihren Sie die PRUFUNG AUF DICHTHEIT nach jedem Anschluss oder Austausch der Gasflasche sowie am Anfang der
Grillsaison durch.

ERKLARUNG DER ZEICHEN AUF DER BEDIENKONSOLE

Warmestufen und Ziindung

O : Aus Position
(// ' niedrige Leistung
G nittlere Leistung
QO ohe Leistung
€ : Zindung
QOO 6 Zinder

Positionierung des EASY FLIP Trichters

‘ \ l \ Direkte Position des EASY FLIP Trichters
‘ ’ ‘ ’ Indirekte Position des EASY FLIP Trichters
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BRENNER-SYSTEM DER KUGEL

Modelle mit einem Ringbrenner

480G

> 180°C
360°F

Der Ringbrenner erreicht auf Stufe ((/(Z/((/ die hochste Leistung
und auf (// die niedrigste Leistung.

Modelle mit zwei Ringbrenner

070G

+/-100°C
20°F

Der grosse Ringbrenner erreicht auf Stufe ((/(//((/ die hochste
Leistung und auf (// die niedrigste Leistung. Er ist auf Anwendungen
im mittleren bis hohen Temperaturbereich ausgelegt.

Der kleine Ringbrenner ist fiir das Garen bei niedrigen Temperaturen
konzipiert und lasst sich nur geringfiigig regulieren. Der Unterschied
zwischen ((/((/(// und ((/ ist nicht sichtbar. Der kleine Ringbrenner
erreicht eine Temperatur von ca. 100° bis 120° C.

09\/‘

@

+/-100°C

> 180°C
20°F F

360°

0706

Beide Brenner sind identisch. Sie erreichen auf Stufe (//(//((/ die héchste Leistung und auf ((/ die niedrigste Leistung. Sie sind auf Anwendungen
im mittleren bis hohen Temperaturbereich ausgelegt.




VUR DEM ERSTGEBRAUCH

. Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.
2. Prifen Sie alle gasfiihrenden Teile, wie im Kapitel PRUFUNG AUF DICHTHEIT beschrieben. Tun Sie dies auch dann, wenn Ihr Gas-Kugelgrill
vom Handler montiert geliefert wurde.
3. Brennen Sie den Grill ca. 20-25 Minuten lang auf Stufe ((/(//(// aus.

ANLEITUNG FUR DAS ANZUNDEN

Stellen Sie sicher, dass alle Verbindungen zwischen dem Gasschlauch, dem Gasdruckregler und der Gasflasche gut festgeschraubt sind
(Verfahren Sie gemass den Anweisungen im Kapitel PRUFUNG AUF DICHTHEIT.

2. Offnen Sie den Grilldeckel. ACHTUNG: Ziinden Sie den Grill nie mit geschlossenem Deckel.

3. Offnen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

4a. Modelle mit einem Ringbrenner: Driicken Sie den Gasregulier-
knopf und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn auf
Stufe ((/((/((/ Dricken Sie den schwarzen Ziindknopf und
halten Sie ihn gedriickt, bis der Funke tberspringt und das
Gas brennt.

> 180° C
360°F

4b. Modelle mit zwei Ringbrennern und separatem Ziindknopf:
Driicken Sie den Gasregulierknopf des kleinen Ringbrenners
(linken Knopf) und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeiger-
sinn auf Stufe (//(/{(/[ Driicken Sie den schwarzen Ziindknopf
und halten Sie ihn gedrtickt, bis der Funke tiberspringt und
das Gas brennt.

Oder

Driicken Sie den Gasregulierknopf des grossen Ringbren-
ners und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn auf
12%? Stufe ((/((/((/ Dricken Sie den schwarzen Zindknopf und

halten Sie ihn gedriickt, bis der Funke Uberspringt und das

Gas brennt.
€ AUTOMATIC

4c. Modelle mit zwei Ringbrennern ohne separatem Ziindknopf:
Driicken Sie den Gasregulierknopf des grossen Ring-
brenners und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn
auf Stufe ((/(//(// €. Halten Sie den Gasregulierknopf
gedrickt, bis der Funke (berspringt und das Gas brennt.

> 180° C
360°F

€) AUTOMATIC
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5. Wenn das Gas nicht innerhalb 3 Sekunden ziindet, stellen Sie den Gasregulierknopf auf O. Warten Sie 2 Minuten, damit sich das nicht
verbrannte Gas verfllichtigen kann. Danach wiederholen Sie Punkt 4.

6. Ist es nicht moglich, den Grill nach 3 Versuchen in Betrieb zu nehmen, suchen Sie die Ursachen (wie im Abschnitt FEHLERBEHEBUNG
beschrieben).

ANLEITUNG FUR DAS ANZUNDEN DES CITY 420 G

1. Stellen Sie sicher, dass alle Verbindungen zwischen dem

Gasschlauch, dem Gasdruckregler und der Gasflasche gut
festgeschraubt sind. (Verfahren Sie geméass den Anweisungen
im Kapitel PRUFUNG AUF DICHTHEIT).

2. Offnen Sie den Grilldeckel. ACHTUNG: Ziinden Sie den Grill
nie mit geschlossenem Deckel.

3. Offnen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

4. Dricken Sie den Gasregulierknopf und drehen Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn auf Stufe (((((/((/ Betatigen Sie den roten
Zindknopf mehrmals, bis sich das Gas entziindet.

5. Wenn das Gas nicht innerhalb 3 Sekunden ziindet, stellen Sie den Gasregulierknopf auf O. Warten Sie 2 Minuten, damit sich das nicht
verbrannte Gas verfllichtigen kann. Danach wiederholen Sie Punkt 4.

6. Ist es nicht moglich, den Grill nach 3 Versuchen in Betrieb zu nehmen, suchen Sie die Ursachen (wie im Abschnitt FEHLERBEHEBUNG
beschrieben).

ANLEITUNG FUR DAS ANZUNDEN DER ZUSATZGRILLFLACHE BEIM VENEZIA 570 G

Stellen Sie sicher, dass alle Verbindungen zwischen dem Gasschlauch, dem Gasdruckregler und der Gasflasche gut festgeschraubt sind
(Verfahren Sie gemass den Anweisungen im Kapitel PRUFUNG AUF DICHTHEIT).

2. Entfernen Sie die Granit-Abdeckung der Zusatz-Grillflache und platzieren Sie diese unter der Seitenablage in die dafiir vorgesehene Halterung.
ACHTUNG: Ziinden Sie den Grill nie mit geschlossener Granit-Abdeckung.

3. Offnen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

@

=’/

4. Drlcken Sie den rechten oder linken Gasregulierknopf und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn auf Stufe (//((/(// Driicken Sie den
Zindknopf und halten Sie ihn gedrtickt, bis der Funke Uberspringt und das Gas brennt.

5. Wenn das Gas nicht innerhalb 3 Sekunden zlindet, stellen Sie den Gasregulierknopf auf O. Warten Sie 2 Minuten, damit sich das nicht
verbrannte Gas verflichtigen kann. Danach wiederholen Sie Punkt 4.

6. Ist es nicht moglich, die Brenner der Zusatz-Grillflache nach 3 Versuchen in Betrieb zu nehmen, suchen Sie die Ursachen (wie im Abschnitt
FEHLERBEHEBUNG beschrieben).

7. Um den zweiten Brenner zu starten befolgen Sie Punkt 4.

8. Bedecken Sie die Zusatz-Grillflache erst nach vollstdndigem Erkalten mit der Granitplatte.




DAS EASY FLIP TRICHTER-SYSTEM MACHT AUS EINEM GRILL ZWE

ﬁé Das Herzstlick des OUTDOORCHEF Gas-Kugelgrill heisst EASY FLIP Trichter und widerspiegelt die Innovationskunst der
w OUTDOORCHEEF Ingenieure.

Der EASY FLIP Trichter erméglicht es Ihnen, innert Sekunden die Hitzeverteilung von direkt auf indirekt zu &ndern. Gleichzeitig verhindert er als
intelligenter Schutzschild den schadlichen Fettflammenbrand und unerwiinschte Rauchentwicklung.
Ein einziger Handgriff gentigt, um vom direkten auf indirektes Grillen, Kochen und Backen zu wechseln: einfach den EASY FLIP Trichter umdrehen.

DIREKTE HITZE INDIREKTE HITZE

oo
o

Beim direkten Grillen und Kochen Beim indirekten Grillen, Kochen und Backen

L0

arbeiten Sie mit hoher Temperatur, die sich auf verteilt sich die Hitze gleichmassig in der
den Rost konzentriert. Zum Beispiel fir ein schones geschlossenen Grillkugel. Ideal zum Beispiel zum
Grillmuster auf dem Steak Dinsten von Gemuse oder Niedergaren

eines Bratens.

GEBRAUCHSANLEITUNG FUR DEN GAS-KUGELGRILL

So einfach geht es:

1. Bringen Sie den EASY FLIP Trichter in die gewlinschte Position. ACHTUNG: Verandern Sie wahrend des Grillens die Trichterposition nur mit
hitzebestandigen Handschuhen.

2. Wabhlen Sie, wenn nétig, das entsprechende Zubehér aus.

Heizen Sie den Grill bei geschlossenem Deckel ca. 10-15 Minuten lang auf Stufe ({/(//((/ VOT.

4. Stellen Sie nach dem Grillen immer den Gasregulierknopf auf Position O. Danach schliessen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche. Auch bei

leeren Flaschen muss der Flaschenhahn geschlossen werden.

w

10
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TIPPS UND TRICKS

Mit indirekter Hitze
Grossere Bratenstlicke oder ganze Hahnchen: Dank des EASY FLIP Trichters missen gréssere Fleischstiicke wéhrend des Grillens
‘@’ nicht mehr gewendet werden. Die Hitze des Gasbrenners steigt an den Innenseiten der Grillkugel empor und verteilt sich gleichmassig
in der ganzen Kugel. Legen Sie das Grillgut auf den vorgeheizten Grillrost und schliessen Sie den Deckel. Lassen Sie immer etwas
Abstand zwischen den einzelnen Fleischstlcken. Durch das Schliessen des Deckels wird das Grillgut von allen Seiten gleichméassig
gebraunt und der Saft bleibt im Braten.
Um bei grésseren Stlicken nichts dem Zufall zu Uberlassen, empfehlen wir den OUTDOORCHEF GOURMET CHECK-
das Kerntemperatur-Messgerat fur perfekte Ergebnisse.

Mit direkter Hitze
Kleinere Fleischstlicke wie Steaks, Koteletts und Wirste: Das Grillgut wird auf den vorgeheizten Grillrost in der Mitte positioniert und
‘@’ bei gedffnetem Deckel kurz angebraten. Legen Sie danach das Grillgut nach aussen, reduzieren Sie die Hitze auf ¢ und braten Sie mit
geschlossenem Deckel fertig.
Damit Sie ein optimales Ergebnis fiir Kurzgebratenes erzielen, empfehlen wir die Gusseisenplatte von OUTDOORCHEF.
Mit dem richtigen Zubehdr macht Inr OUTDOORCHEF noch mehr Spass. Ob Grillen, Kochen oder Backen: Lassen Sie lhrer Kreativitét
und Experimentierfreude freien Lauf.

Alle Zubehérprodukte fiir Ihren Grill finden Sie unter OUTDOORCHEFR.COM
Die OUTDOORCHEF-Girillzeittabelle fir die einzelnen Grilladen finden Sie unter OUTDOORCHEF.COM

GRILLEN AUF DER ZUSATZFLACHE

Heizen Sie lhren Grill bei voller Hitze /(/(//((/ ca. 10 Minuten lang vor. Legen Sie das Grillgut auf den Grillrost und regulieren Sie die Temperatur
nach lhren Wiinschen (//—((/(//((/

NACH DEM GRILLEN

Stellen Sie den Gasregulierknopf jedes Brenners auf Q.
Schliessen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

Lassen Sie den Grill ganz auskihlen und reinigen Sie ihn.
Decken Sie den Grill mit der passenden Abdeckhaube ab.

W N -

REINIGUNG

Es ist nur eine sehr geringe Reinigung zwischen den Grillgangen erforderlich, da das meiste Fett entweder verdunstet oder in die Auffangschale
abgeleitet wird.

Bei starkerer Verschmutzung heizen Sie den Grill ca. 10 Minuten mit voller Leistung auf. Verwenden Sie fiir die Reinigung der Trichter und des
Rostes eine Grillblrste mit Messingborsten (keine Stahlborsten).

Fir die restlichen Teile, sowie fur eine griindlichere Reinigung, verwenden Sie den OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Wahlweise
konnen Sie einen Topfschwamm aus Nylon und Seifenwasser verwenden, um alle losen Rickstande zu entfernen.

WICHTIG: Lassen Sie den Grill nach jeder griindlichen Reinigung auf Stufe (//((/((/ richtig austrocknen (ausbrennen).

REINIGUNG DER ZUSATZLICHEN GRILLFLACHE BEIM VENEZIA 570 G

Es ist nur eine sehr geringe Reinigung zwischen den Grillgangen erforderlich, da das meiste Fett entweder verdunstet oder in die Auffangschale
abgeleitet wird. Verwenden Sie fir die Reinigung des Grillrostes und der Grillplatte eine Grillblrste mit Messingborsten (keine Stahlborsten).
Zum Schluss kénnen Sie die Auffangschale herausziehen und mit dem OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER reinigen.

WICHTIG: Wenn Sie Reinigungsmittel verwenden, missen Sie den Grill nach der Reinigung richtig austrocknen lassen. Um den Trocknungs-
vorgang zu beschleunigen, kénnen Sie den Grill einschalten und auf der hochsten Stufe einige Minuten lang ausbrennen lassen.

1




ANWENDUNG DES OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

WICHTIG: Der Grill darf wéhrend der Verwendung von OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER nicht in Betrieb sein. Den Handen zuliebe
Handschuhe und moglichst Brille tragen. Den Grill oder das Zubehér in noch leicht warmem Zustand griindlich einsprithen und 15-30 Min.
einwirken lassen. Verschmutzte Flachen nochmals einspriihen, griindlich mit Wasser abspilen und trocknen lassen.

UNTERHALT

Ein regelmassiger Unterhalt Ihres Grills garantiert ein einwandfreies Funktionieren.

= Kontrollieren Sie alle gasfiihrenden Teile mindestens zweimal pro Jahr und jedes Mal nach einer langeren Lagerung. Spinnen und andere
Insekten kénnen Verstopfungen verursachen, welche vor Gebrauch behoben werden missen.

= Wird der Grill regelméssig auf unebenem Gelande verschoben, kontrollieren Sie von Zeit zu Zeit, ob noch alle Schrauben fest sind.

= Wenn Sie den Grill wahrend einer langeren Periode nicht benltzen, sollten Sie vor dem erneuten Gebrauch eine PRUFUNG AUF DICHTHEIT
durchfihren. Wenn Sie irgendwelche Zweifel haben, wenden Sie sich bitte an Ihren Gaslieferanten oder an die Verkaufsstelle.

= Um Korrosionsschaden zu vermeiden, 6len Sie vor einer langeren Lagerung alle Metallteile ein.

= Nach einer langeren Lagerung und mindestens einmal wéhrend der Grillsaison sollten Sie den Gasschlauch auf Risse, Knicke und andere
Beschadigungen tberpriifen. Ein beschadigter Gasschlauch muss sofort ersetzt werden, wie es im Kapitel SICHERHEITSHINWEISE
beschrieben ist.

= Behandeln Sie alle Holzbestandteile einmal jahrlich mit einem Holzol — dies wirkt Rissbildungen entgegen.

= Schitzen Sie ihren Grill, nachdem er ganz abgekdihlt ist, mit einer passenden OUTDOORCHEF Abdeckhaube vor Umwelteinflissen.

= Um Staufeuchtigkeit zu verhindern, die Abdeckhaube nach Regen entfernen. Abdeckhauben kdnnen Sie bei Ihrem Grillhandler beziehen.

FEHLERBEHEBUNG

Der Brenner ziindet nicht:

= Uberpriifen Sie, ob die Gaszufuhr der Gasflasche gedffnet ist.

= Stellen Sie sicher, dass sich genug Gas in der Flasche befindet.

= Uberpriifen Sie, ob Funken von der Elektrode auf den Brenner tiberspringen.

Kein Funke:

= Stellen Sie sicher, dass die Batterie richtig eingelegt ist (bei Grills mit Elektroziindung).

= Der Abstand zwischen Brenner und Elektrode darf nur 5-8 mm betragen.

»  Uberpriifen Sie, ob die Kabel bei der elektrischen Ziindung und der Elektrode eingesteckt sind und fest sitzen.

= Setzen Sie eine neue Batterie (Typ AAA, LR03, 1.5 Volt) in die elektrische Ziindung ein (bei Grills mit Elektroziindung).

Koénnen Sie den Grill anhand der oben erwahnten Massnahmen nicht in Betrieb nehmen, kontaktieren Sie bitte lhre Verkaufsstelle.

GARANTIEBESTIMMUNGEN

1. Garantie
Mit dem Kauf dieses OUTDOORCHEF Produktes bei einem autorisierten Handler haben Sie nebst dem Produkt- eine Herstellergarantie
von DKB Household Switzerland AG (,DKB*) nach den vorliegenden Bestimmungen von bis zu 3 Jahren erworben.
Die Garantie erstreckt sich ausschliesslich auf die Behebung von Mangeln, welche bei bestimmungsgemésser Verwendung nachweisbar auf
Material- und/oder Herstellungsfehler zurtickzufiihren sind.

2. Vorgehensweise

Prifen Sie das Produkt sofort nach Erhalt auf Mangel und Funktionalitat. Sollte das erworbene Produkt unerwartet einen Mangel aufweisen,

bitten wir Sie folgende Vorgehensweise zu beachten (Bring-In Garantie):

= Wenden Sie sich innert 30 Tagen ab Entdeckung des Mangels an lhren Handler* mit Produkt / Produktteil, Kaufquittung, Seriennummer
und Artikelnummer**,

= Beschreiben Sie den Sachverhalt mittels dem beanstandeten Produkt / Produktteil oder Foto.

= Nach erfolgter Prifung des Mangels durch den Handler oder DKB tritt die kostenlose Garantieleistung gem. Ziffer 3 in Kraft
(unter Vorbehalt liegen Transport- sowie Versandkosten an den privaten Erstkéufer).

*  Einen Handlernachweis finden Sie auf unserer Website unter OUTDOORCHEF.COM
** Die Seriennummer sowie die Artikelnummer kdnnen Sie dem Datensticker auf ihrem Grill entnehmen (siehe dazu den ersten Abschnitt dieser
BEDIENUNGSANLEITUNG).
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3. Garantieumfang

Die Herstellergarantie von DKB beginnt ab Kaufdatum und gilt fir den privaten Erstkaufer. Die Garantie kann nur bei Vorlage der Original-
kaufquittung geltend gemacht werden.

Die Garantieleistung erfolgt nach freiem Ermessen von DKB durch Instandsetzung, Austausch mangelhafter Teile, Austausch des Produktes
oder durch eine Preisminderung, wenn die Funktionalitat des Produktes nicht beeinflusst wird. Ein Riicktritt vom Kaufvertrag aufgrund von
Garantieféllen ist ausgeschlossen. Fiir die Dauer der Reparatur besteht kein Anspruch auf ein Ersatzprodukt.

Die Ausfiihrung von Garantieleistungen bewirkt weder eine Verlangerung noch einen Neubeginn der Garantiezeit. Ausgewechselte Teile gehen
in das Eigentum von DKB tiber. Beim Produktaustausch beginnt die Garantiezeit von Neuem.

Die Garantiefristen betragen:

= 3 Jahre auf die emaillierte Kugel (Unterteil und Deckel) gegen Durchrosten.

= 3 Jahre auf den emaillierten Grillrost gegen Durchrosten oder Durchbrennen.

= 3 Jahre auf alle Edelstahlteile gegen Durchrosten oder Durchbrennen.

= 2 Jahre auf alle restlichen Herstellungs- / Materialfehler.

= Die Garantie bei Schaden der Emaillierung ist nur innerhalb der Meldefrist von 30 Tagen ab Kaufdatum gewahrleistet. Sie gilt nur bei
Neugeraten, die noch nicht benutzt wurden.

4. Ausschluss

Keinen Mangel, das heisst keinen Material- oder Herstellungsfehler im Sinne dieser Bestimmungen, stellt dar beziehungsweise kein Gewahr-

leistungsanspruch besteht in folgenden Fallen:

= Gewohnliche Abnutzung bei bestimmungsmassigen Gebrauch.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund einer falschen unsachgeméssen oder nicht bestimmungsmassigen Benutzung sowie aufgrund unsach-
gemasser Installation, Montage und Reparaturversuchen durch nicht autorisierte Personen.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung oder der Betriebs- / Wartungsanweisungen (wie beispiels-
weise Beschadigungen durch fehlerhafte Montage oder unsachgemasse Reinigung der emaillierten Oberflache des Trichters oder Grillrost,
Nichtdurchfiihrens des Dichtheitstests, usw.).

= Unebenheiten, Farbunterschiede der Emaillierung sowie kleinere Fehlistellen (wie beispielsweise produktionsbedingte Auflagepunkte am
unteren Deckelrand oder an Aufhangungen).

= Verfarbungen und Beschadigungen des Produktes (z. B. der Farboberflache) durch Witterungseinflisse (inkl. Hagel), unsachgemasse
(nicht wettergeschiitzter) Lagerung des Produktes oder unsachgeméassen Einsatz von Chemikalien.

= Die Bildung von Rost und Flugrost durch Witterungseinfliisse oder unsachgemassen Einsatz von Chemikalien.

= Fehler, die den bestimmungsméssigen Gebrauch oder den Nutzen des Produktes nicht erkennbar einschranken.

= Allgemein fur Verschleissteile wie Grillrost, Trichter, Brenner, Thermometer, Zindung und Batterie, Elektrode, Zindkabel, Gasschlauch,
Gasdruck-Regler, Heizelement, Reflektor, Alu-Schutzfolie oder Kohlenrost

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von Abanderungen, zweckfremdem Einsatz oder mutwilliger Beschéadigung.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von unsachgemasser Wartung und Reparaturarbeit.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund einer Nichtausfiihrung der routinemassigen Wartung.

= Defekte und/oder Schaden, welche beim urspriinglichen Transport entstanden sind.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von hoherer Gewalt.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von Abnutzung bei professionellem Gebrauch (Hotellerie, Gastronomie, Veranstaltungen usw.).

DKB schliesst weitergehende als die in diesen Garantiebestimmungen ausdrticklich genannten Anspriiche des Kunden aus, soweit nicht eine
zwingende gesetzliche Verpflichtung oder Haftung besteht. Insbesondere gilt dies auch im Hinblick auf Anspriiche auf Schadenersatz wegen
Nichterflllung, Ersatz von Mangelfolgeschaden, entgangenen Gewinn und Transportschaden, die nicht innerhalb einer Frist von 30 Tagen nach
Erhalt des Produkts dem Handler gemeldet werden.

Die OUTDOORCHEF Produkte werden kontinuierlich weiterentwickelt. Anderungen der Produkte kénnen deshalb ohne vorherige Ankiindigung
vorgenommen werden.

Die registrierte Marke OUTDOORCHEF wird durch die folgende Unternehmung représentiert:

DKB Household Switzerland AG
Eggbiihlstrasse 28

Postfach

8052 Ziirich — Switzerland
www.dkbrands.com




TECHNISCHE INFORMATIONEN

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE

Gas

Leistung
- kleiner Brenner
- grosser Brenner

Gasverbrauch

Diisen (28-30/37 mbar)
- Duse kleiner Brenner
- Duse grosser Brenner

Diisen (50 mbar)
- Duse kleiner Brenner
- Dise grosser Brenner

Gasdruck

empfohlene Gasflaschen

Maximal zulassige Gasflaschen
auf dem Grillgestell

LEON 570 G

CE

Gas

Leistung

Gasverbrauch

Dise (28-30/37 mbar)
Diise (50 mbar)
Gasdruck

empfohlene Gasflaschen

Maximal zulassige Gasflaschen
auf dem Grillgestell

0063
Propan/Butan 30/31

1.20 kW
8.60 kW

702 g/h

0.55 mm/Markierung: BF
1.47 mm/Markierung: BT

0.48 mm/Markierung: AF
1.27 mm/Markierung: AT

Butan 28 mbar.
Propan 37 mbar

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.5 kg
Propan max. 7.5 kg

0063

Propan/Butan 30/31
8.60 kW

612 g/h

1.47 mm/Markierung: BT
1.27 mm/Markierung: AT

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar
Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.5 kg
Propan max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gas

Leistung

Gasverbrauch

Diise (28-30/37 mbar)
Diise (50 mbar)
Gasdruck

empfohlene Gasflaschen

Maximal zuldssige Gasfaschen
auf dem Grillgestell

OUTDOORCHEFR.COM

0063

Propan/Butan 30/31

5.40 kW

389 g/h

1.15 mm / Markierung: BN
1.02 mm / Markierung: AN

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar
Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.6 kg
Propan max. 7.5 kg

CITY 420 G
CE

Gas

Leistung

Gasverbrauch

Diise (28-30/37 mbar)
Diise (50 mbar)
Gasdruck

empfohlene Gasflaschen

Seitenbrenner
CE

Gas

Leistung

Gasverbrauch

Dise (28-30/37 mbar)
Dise (50 mbar)
Gasdruck

0063

Propan/Butan 30/31

4.30 kW

315 g/h

1.02 mm / Markierung: BL
0.88 mm / Markierung: AH
Butan 28 mbar.

Propan 37 mbar

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

0063

Propan/Butan 30/31

3.80 kW

276 g/h

0,98 mm / Markierung: BK
0,85 mm / Markierung: AG

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Zusatzliche Grillfliche VENEZIA 570 G

CE

Gas

Leistung

Gasverbrauch

Diise (28-30/37 mbar)
Diise (50 mbar)
Gasdruck

Kategorien
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+ (28/30/37 mbar)

Elektrische Ziindung

0063BT3928
Propan/Butan 30/31

8.60 kW

630 g/h

0.98 mm / Markierung: BK
0.88 mm / Markierung: AH

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Fir den Betrieb der elektrischen Ziindung benétigen Sie eine Batterie

(Typ AAA, LRO3, 1.5 Volt).

Hinweis zur Temperaturanzeige

Die Anzeigenabweichung vom Thermometer kann +/- 10%

betragen.

Webpage

Weitere Informationen, Tipps und Tricks, Rezepte und alles
Wissenswerte zu OUTDOORCHEF Produkte finden Sie unter

OUTDOORCHEFR.COM




USER GUIDE

CGO 063 2014 PIN 0063 BP 3628 ES;.,E'é?!ﬁ:?f!’;?éﬁéi"zi"n’lﬁe IMPORTANT:

Typ: SerlNo First of all, make a note of the serial number of your gas kettle barbecue on the back of
Atticle No.: :} this user guide. Depending on the barbecue model, you will find the number on the data
ore i e G0 Toal e s sticker that is either on the barbecue frame or the base plate.

(30137 mbar) &

Catl, g = VadeinChina

The article number and name of your gas kettle barbecue are printed on the welcome card
included in the document folder.

LOGIN CARD

The serial number and article number are important to allow straightforward handling of inquiries, spare part orders and any warranty claims.
Keep the user guide in a safe place. It contains important information about safety, operation and maintenance.

IMPORTANT FOR YOUR SAFETY

Anyone who operates the barbecue must know and follow the ignition process precisely. Children are not allowed to use the barbecue. Follow
the assembly instructions in the set-up instructions precisely. Incorrect assembly can have dangerous consequences. Do not position any
flammable liquids, materials or spare gas bottles in the vicinity of the barbecue. Never set up the barbecue or the gas bottle(s) in enclosed rooms
without ventilation.

Please read these instructions carefully before using your gas kettle barbecue. The barbecue is only allowed to be used outdoors, and it is
necessary to maintain a safety clearance of at least 1.5 m from flammable objects.

GAS BOTTLES

Only gas bottles with a maximum net weight of 7.5 kg are allowed
to be placed on the base plate. Position the bottle in the place
provided, see SET-UP INSTRUCTIONS.

Use the supplied bottle strap or the gas bottle holder provided in order

to secure the gas bottle. Please make sure there are no leaking screw
connections.

CHECK FOR LEAKS before use and after each gas bottle change.
Gas bottles are not allowed to be exposed to a temperature of

max 500 mm

more than 50° C, and must never be stored in an enclosed room or
basement. Comply with and follow the safety regulations that are

indicated on the gas bottles used.

I
LK

max & 310 mm




SAFETY NOTES

This user guide must be kept by the owner and be close at hand at all times.
Take the barbecue into operation in accordance with the INSTRUCTIONS FOR LIGHTING chapter.

Only use the barbecue outdoors.

Never use the barbecue under a canopy.

Never leave the barbecue unsupervised while it is in use.

CAUTION: Parts of the barbecue can get very hot. As a result, keep the barbecue out of the reach of small children.

Do not move the device while it is in use.

Devices equipped with castors are not allowed to be pushed across uneven floors or steps.

Keep a safety clearance of 1.6 m from flammable materials.

Wear protective gloves when you touch hot parts.

After grilling, always turn the gas regulating knob to the O position and close the gas supply at the gas bottle.

When changing the gas bottle, make sure that the gas regulating knob is in the O position and the gas supply is closed at the gas bottle.
IMPORTANT: No sources of ignition are permitted to be in the vicinity.

After connecting a new gas bottle, check the connection parts in accordance with the instructions in CHECKING FOR LEAKS.

If you suspect that parts are leaking, turn the gas regulating knob to the O position and close the gas supply at the gas bottle. Have the
parts that carry gas checked at a specialist gas equipment retailer.

Renew the gas hose immediately if it is damaged or displays signs of wear. The hose must be free from kinks and must not have any cracks.
Do not forget to switch off the gas regulating knob and the gas supply before you remove the hose.

Renew the hose and the gas pressure regulator after it has been in use for 3 years from the date of purchase. Make sure that the gas
pressure regulator and the hose are in accordance with the corresponding EN standards.

The recommended length of the gas hose is 90 cm, and it must not be longer than 150 cm.

Never block the large round air intake hole on the base of the bowl, or the 6 air slots in the lid. The ventilation openings in the gas bottle
compartment must never be closed or covered.

Never modify the gas tap, the safety pilot, the burner or other parts of the barbecue. Contact a specialist if you suspect there is a malfunction.
The barbecue is supplied with the appropriate gas hose and gas pressure regulator. It is essential to keep the gas hose away from the hot
outside surfaces of the barbecue. The hose is not allowed to be twisted. On barbecue models that have a hose guide, it is essential for the
hose to be secured in this guide.

The hose and regulator are in accordance with the particular national regulations and EN standards.

Contact a specialist gas equipment retailer if full power is not achieved and you suspect there may be a blockage in the gas supply.

Only use the barbecue on firm, secure ground. Never place the barbecue on wooden floors or other flammable surfaces while it is in use.
Keep the barbecue away from flammable materials.

In devices with granite work surfaces, avoid exposing the surface to a temperature shock.

Do not store the barbecue in the vicinity of highly inflammable liquids or materials.

If you store the barbecue indoors over winter, it is essential for the gas bottle to be removed. It should always be stored in a well ventilated
location which is inaccessible to children.

Before using the barbecue, make sure you select a location that affords the greatest possible protection against the wind.

When the barbecue is not in use, make sure it has cooled down fully and then protect it from the weather with a cover. Covers can be pur-
chased from your barbecue retailer.

Remove the cover after heavy rain in order to avoid condensation build-up.

OUTDOORCHEFR.COM




CHECKING FOR LEAKS

WARNING: No sources of ignition are permitted to be in the vicinity during the leak test. This also includes smoking. Never check for leaks with
a burning match or a naked flame, and always do this task outdoors.

1. The gas regulating knob must be in the O position.

2. Open the gas supply at the bottle and brush a soap solution comprising 50 % liquid soap and 50 % water onto all parts that carry gas
(connection at the gas bottle / gas pressure regulator / gas hose / gas inlet / connection on the valve). You can also use a leak spray.

3. Bubbles forming in the soap solution indicate there are leaks. IMPORTANT: Do not use the barbecue before all leaks have been eliminated.
Close the gas supply at the gas bottle.

4. Eliminate the leaks by retightening the connections if possible, or else renew the defective parts.

5. Repeat steps 1 and 2.

6. Contact your specialist gas equipment retailer if the leaks cannot be eliminated.

4|/

NOTE: Carry out the CHECK FOR LEAKS each time after the the gas bottle is connected or changed, and also at the start of the barbecue

season.

EXPLANATION OF THE SYMBOLS ON THE OPERATING CONSOLE

Heat settings and lighting

&@
©
(22

QO : Off position

¢ Lo power
G \edium power
Qbb Ful power
& : Lighting
(XXX Igniter

/)
/
/

-

Positioning of the EASY FLIP funnel

‘ \ ‘ \ Direct position of the EASY FLIP funnel
‘ ’ ‘ ’ Indirect position of the EASY FLIP funnel




BURNER SYSTEM OF THE KETTLE

Models with one ring burner

The ring burner achieves its highest power at the (//(//((/ setting
and its lowest power at the ((/ setting.
4806

A B

360°F

Models with two ring burners

The large ring burner achieves its highest power at the (//(//(//
fm’\ fﬁ\ setting and its lowest power at the ((/ setting. It is designed for
570G ‘Q’ ‘@’ applications in the medium to high temperature range.
The small ring burner is designed for cooking at low temperatures,
and can only be adjusted in a narrow range. The difference between
e e ((/((/((/ and (// cannot be seen. The small ring burner achieves a
20°F 360°F temperature of about 100 to 120° C.

A\ (a\
N N

+/-100°C @ > 180°C 570 G
20°F 360°F

Both burners are identical. They achieve their highest power at the (//(//(/[ setting and their lowest power at the ((/ setting. They are designed for
applications in the medium to high temperature range.

OUTDOORCHEFR.COM




BEFURE FIRST USE

. Clean all parts that come into contact with foodstuffs.
2. Check all parts that carry gas, as described in the CHECKING FOR LEAKS chapter. Also do this if your gas kettle barbecue was delivered
already assembled by the retailer.
3. Let the barbecue burn for about 20-25 minutes at the (//((/(// setting.

INSTRUETIUNS FOR LIGHTING

Make sure that all connections between the gas hose, the gas pressure regulator and the gas bottle are firmly tightened. (Follow the
instruction in the CHECKING FOR LEAKS chapter.)

2. Open the barbecue lid. CAUTION: Never light the barbecue when the lid is closed.

3. Open the gas supply at the gas bottle.

4 a. Models with one ring burner: Press the gas regulating knob
and turn it anticlockwise to the (//(//((/ setting. Press the black
ignition button and hold it until the spark catches and the gas

is burning.

> 180°C
360°F

4 b. Models with two ring burners and a separate ignition button:
Press the gas regulating knob of the small ring burner (left
knob) and turn it anticlockwise to the ((/(//((/ setting. Press
the black ignition button and hold it until the spark catches and
the gas is burning.

Alternatively

Press the gas regulating knob of the large ring burner and
turn it anticlockwise to the (//((/(// setting. Press the black
ignition button and hold it until the spark catches and the gas

> 180°C is burning.
30°F

€) AUTOMATIC

4 c. Models with two ring burners without a separate ignition button:
Press the gas regulating knob of the large ring burner and
turn it anticlockwise to the (//(//(// (5] setting. Press the gas
regulating knob and hold it until the spark catches and the gas

is burning.

€ AUTOMATIC




5. If the gas does not light within 3 seconds, set the gas regulating knob to Q. Wait 2 minutes to allow the uncombusted gas to dissipate. Then
repeat point 4.
6. Ifitis not possible to light the barbecue after 3 attempts, check the causes (as described in the TROUBLESHOOTING section).

INSTRUCTIONS FOR LIGHTING THE CITY 420 G

1. Make sure that all connections between the gas hose, the gas
pressure regulator and the gas bottle are firmly tightened
(Follow the instruction in the CHECKING FOR LEAKS chapter).

2. Open the barbecue lid. CAUTION: Never light the barbecue
when the lid is closed.

(]

3. Open the gas supply at the gas bottle.
4. Press the gas regulating knob and turn it anticlockwise to the
((/((/((/ setting. Press the red ignition button several times until

the gas lights.

5. If the gas does not light within 3 seconds, set the gas regulating knob to Q. Wait 2 minutes to allow the uncombusted gas to dissipate. Then
repeat point 4.

6. Ifitis not possible to light the barbecue after 3 attempts, look for the causes (as described in the TROUBLESHOOTING section).

INSTRUBTIUNS FOR LIGHTING THE ADDITIONAL GRILLING AREA IN THE VENEZIA 570 G

Make sure that all connections between the gas hose, the gas pressure regulator and the gas bottle are firmly tightened (Follow the
instruction in the CHECKING FOR LEAKS chapter).

2. Remove the granite cover from the additional grilling area and place it under the side shelf in the holder provided. CAUTION: Never light the
barbecue when the granite cover is closed.

3. Open the gas supply at the gas bottle.

A

=74

4. Press the right or left gas regulating knob and turn it anticlockwise to the (//((/(// setting. Press the ignition button and hold it until the spark
catches and the gas is burning.

5. If the gas does not light within 3 seconds, set the gas regulating knob to . Wait 2 minutes to allow the uncombusted gas to dissipate.
Then repeat point 4.

6. Ifitis not possible to light the burners of the additional grilling area after 3 attempts, look for the causes (as described in the
TROUBLESHOOTING section).

7. Follow point 4. in order to start the second burner.

8. Do not cover the additional grilling area until after the granite work surface has cooled down fully.

20
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THE EASY FLIP FUNNEL SYSTEM TURNS ONE BARBECUE INTO TWO

ﬁé\ The heart of the OUTDOORCHEF gas kettle barbecue is the EASY FLIP funnel, which embodies the innovative genius of
W OUTDOORCHEF's engineers.

The EASY FLIP funnel enables you to change the heat distribution from direct to indirect within a matter of seconds. At the same time, it
functions as an intelligent protective shield to prevent detrimental flare-ups and unwanted smoking.

Just one hand movement is all it takes to switch from direct to indirect grilling, cooking and baking: simply turn over the EASY FLIP funnel.

DIRECT HEAT INDIRECT HEAT

el
<

For direct grilling and cooking For indirect grilling, cooking and baking

work with high temperature that is the heat is distributed evenly in the

L
L0

concentrated on the rack. For example for a lovely  closed barbecue kettle. Ideal, for example, for steaming
grilled finish on the steak vegetables or slow roasting a joint.

INSTRUCTIONS FOR USING THE GAS KETTLE BARBECUE

It couldn't be simpler:

1. Move the EASY FLIP funnel to the desired position. CAUTION: Wear heat-resistant gloves if you want to change the funnel position while grilling.

2. Select the appropriate accessories, if required.

3. Preheat the barbecue with its lid closed for about 10-15 minutes at the (//(//(// setting.

4. After grilling, always set the gas regulating knob to the O position. Then close the gas supply at the gas bottle. The bottle tap must be
closed even on empty bottles.
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TIPS AND TRICKS

With indirect heat
Relatively large roasting joints or whole chickens: The EASY FLIP funnel means there is no longer any need to turn over large pieces of
‘ /) meat while grilling. The heat from the gas burner rises along the insides of the barbecue kettle and is distributed evenly throughout the
kettle. Place the food to be grilled on the preheated grilling rack and close the lid. Always leave a space between the individual pieces
of meat. Closing the lid means the food to be grilled is evenly browned on all sides, while the juices remain in the joint.
To leave nothing to chance when cooking relatively large joints, we recommend using the OUTDOORCHEF GOURMET CHECK -
the digital meat thermometer for perfect results.

With direct heat
Smaller cuts of meat such as steaks, chops and sausages: Position the food to be grilled on the preheated grilling rack in the middle,
@ and grill briefly to seal with the lid open. Then move the food to be grilled towards the outside, reduce the heat /(/ and roast with the lid
closed until done.
To achieve optimum results with flash-grilled meat, we recommend using the cast-iron griddle from OUTDOORCHEF
The right accessories make your OUTDOORCHEF even more enjoyable. Whether grilling, cooking or baking: give free rein to your
creativity and flair for experimentation.

You can find all the accessories for your barbecue at OUTDOORCHEFCOM
The OUTDOORCHEF grilling time chart for the individual grilled foods is available at OUTDOORCHEFCOM

GRILLING ON THE ADDITIONAL AREA

Preheat your barbecue at maximum heat (é(/{(// for about 10 minutes. Place the food to be grilled on the grilling rack and regulate the tempera-
ture according to your requirements ((/—(é(//(//

AFTER GRILLING

Set the gas regulating knob of each burner to Q.
Close the gas supply at the gas bottle.
Allow the barbecue to cool down fully and clean it.

> w N -

Protect the barbecue with the corresponding cover.

CLEANING

Only very minor cleaning is required between uses of the barbecue, because most of the grease either evaporates or is gathered in the
collecting tray.

In case of heavy contamination, heat up the barbecue for about 10 minutes at full power. For cleaning the funnel and the rack, use a barbecue
brush with brass bristles (not steel bristles).

For the remaining parts, and for more thorough cleaning, use the OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Alternatively, you can use a nylon
kitchen sponge and soapy water in order to remove all loose residues.

IMPORTANT: After each thorough cleaning, leave the barbecue burning at the XX setting to allow it to dry out completely (burn out).

CLEANING THE ADDITIONAL GRILLING AREA IN THE VENEZIA 570 G

Only very minor cleaning is required between uses of the barbecue, because most of the grease either evaporates or is gathered in the collecting
tray. For cleaning the grilling rack and the griddle, use a barbecue brush with brass bristles (not steel bristles). At the end, you can pull out the
collecting tray and clean it with the OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.

IMPORTANT: If you use cleaning agent, you must allow the barbecue to dry out correctly after cleaning. To accelerate the drying procedure, you
can switch on the barbecue and let it burn at full power for a few minutes.

22
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USING THE OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

IMPORTANT: The barbecue is not allowed to be operating while the OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER is being used. Wear gloves to
protect your hands and, if possible, glasses to shield your eyes. Thoroughly spray the barbecue or accessories while they are still slightly warm,
and allow the product to work for 15-30 minutes. Spray dirty surfaces again, thoroughly rise with water and allow to dry.

MAINTENANCE

Regular maintenance of your barbecue will ensure it functions correctly.

= Atleast twice a year, check all parts that carry gas; also check them after long periods of storage. Spiders and other insects can cause block-
ages that must be cleared before use.

= If the barbecue is regularly pushed across uneven ground, check from time to time whether all screws are still tight.

= If you have not used the barbecue for a long period, you should carry out a CHECK FOR LEAKS before using it again. If you have any
doubts, please contact your gas supplier or the retailer.

= To prevent damage due to corrosion, oil all metal parts before lengthy storage.

= Following lengthy storage, and at least once a year during the barbecue season, you should check the gas hose for cracks, kinks and other
damage. A damaged gas hose must be renewed immediately, as described in the SAFETY NOTES chapter.

= We recommend the following so you will be able to enjoy your barbecue for as long as possible:

= Once a year, apply wood oil to all wooden parts - this helps to prevent cracking.

= Once your barbecue has cooled down fully, protect it against the effects of the weather using a suitable OUTDOORCHEF cover.

= Remove the cover after rain in order to prevent condensation build-up. Covers can be purchased from your barbecue retailer.

TROUBLESHOOTING

The burner does not light:

= Check if the gas supply is open at the gas bottle.

= Make sure there is enough gas in the bottle.

= Check if sparks are passing between the electrode and the burner.

No spark:

= Make sure that the battery has been inserted correctly (in barbecues with electric ignition).

= The distance between the burner and electrode is only allowed to be 5-8 mm.

= Check whether the cables of the electric ignition and the electrode are plugged in and firmly connected.

= Insert a new battery (type AAA, LRO3, 1.5 volts) in the electric ignition (in barbecues with electric ignition).

Please contact the retailer if you cannot get the barbecue to operate with reference to the measures above.

TERMS AND CONDITIONS OF WARRANTY

Warranty

In purchasing this OUTDOORCHEF product from an authorised retailer, you have obtained not only the product warranty but also a
manufacturer's warranty from DKB Household Switzerland AG (,DKB*) according to the present conditions, for a period of up to 3 years.
The warranty exclusively covers the rectification of defects that are demonstrably attributable to faults in material and/or manufacture,
subject to the designated use.

2. Procedure

Check the product for defects and function immediately after receiving it. If, contrary to expectations, the purchased product has a defect

then please comply with the following procedure (bring-in warranty).

= Within 30 days of the defect being discovered, contact your retailer®, providing information about the product / product part, purchase
receipt, serial number and article number**

= Describe the situation with reference to the product / product part you are complaining about, or a photo

= The free warranty shall come into force once the defect has been checked by the retailer or DKB (transport and shipping costs will only
be paid to the first private buyer)

* A dealer directory can be found on our website at OUTDOORCHEFRCOM
** The serial number and article number can be found on the data sticker on your barbecue (see the first section in this USER GUIDE)
for information.
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3. Scope of warranty

DKB's manufacturer's warranty starts from the date of purchase, and applies to the first private buyer. The warranty can only be claimed subject
to presentation of the original receipt.

The warranty may be fulfilled at DKB's discretion by repair, exchange of defective parts, renewal of the product or price reduction, if the
functions of the product are unaffected. There is no right of withdrawal from the purchase contract due to warranty cases. There is no right to
receive a replacement product during the repair.

Undertaking warranty services does not mean that the warranty period is extended or restarted. Exchanged parts become the property of DKB.
The warranty period does start again if the product is renewed.

The warranty periods are:

= 3years on the enamelled kettle (bottom part and lid) against corrosion perforation

= 3 years on the enamelled grilling rack against corrosion perforation or burn-through

= 3 years on all stainless steel parts against corrosion perforation or burn-through

= 2 years on all remaining manufacturing/material defects

= The warranty for damage to the enamelling only applies if reported within 30 days starting from the date of purchase. It only applies to new
devices that have not been used before.

4. Exclusion

There is no defect, i.e. no material or manufacturing fault within the meaning of these provisions, or no valid warranty claim, under the following

circumstances:

= Usual wear and tear during designated use.

= Defects and/or damage due to wrong, incorrect use or use not in accordance with the designated use, as well as due to incorrect installa-
tion, assembly and attempted repairs by unauthorised persons.

= Defects and/or damage due to failure to comply with the user guide or the operating/maintenance instructions (such as damage due to
faulty assembly or incorrect cleaning of the enamelled surface of the funnel or grilling rack, failure to carry out the leak test, etc.).

= Unevenness, colour differentiations in the enamelling as well as minor defects (such as points of contact on the bottom edge of the lid or at
suspension points which are a feature of the production process).

= Discolourations and damage to the product (e.g. the painted surface) due to the effects of weather (incl. hailstones), incorrect storage of the
product (without weather protection) or incorrect use of chemicals.

= Formation of rust and a rust film due to the effects of weather or incorrect use of chemicals.

= Faults which do not noticeably impair the designated use or function of the product.

= In general for wearing parts such as the grilling rack, funnel, burner, thermometer, ignition and battery, electrode, ignition cables, gas hose,
gas pressure regulator, heating element, reflector, aluminium protection foil or charcoal grate

= Defects and/or damage due to modifications, use for a non-designated purpose or deliberate damage.

= Defects and/or damage due to incorrect maintenance and repair work.

= Defects and/or damage due to failure to carry out routine maintenance.

= Defects and/or damage which was caused during the original transport.

= Defects and/or damage due to force majeure.

= Defects and/or damage due to wear and tear in professional use (hotels, restaurants, events, etc.).

DKB excludes any customer claims other than those expressly named in these warranty conditions, unless a mandatory legal obligation or

liability applies. In particular, this applies with regard to claims for compensation in damages due to failure of fulfilment, refunding of losses

incurred as the consequence of a defect, loss of profits and transport damage that is not notified to the retailer within 30 days of receipt of the

product.

OUTDOORCHEEF products are subject to continuous further development. As a result, modifications to products may be introduced without
prior notice.

The registered brand OUTDOORCHEF is represented by the following enterprise:

DKB Household Switzerland AG
Eggbihlstrasse 28

Postfach

8052 Zirich — Switzerland
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TECHNICAL INFORMATION

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /
VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE
Gas

Power
- Small burner
- Large burner

Gas consumption

28-30/37 mbar
- Small burner nozzle
- Large burner nozzle

50 mbar
- Small burner nozzle
- Large burner nozzle

Gas pressure

Recommended gas bottles

Maximum permitted Gas bottles
on the barbecue frame

LEON 570 G

CE

Gas

Power

Gas consumption

Nozzle (28-30/37 mbar)
Nozzle (50 mbar)

Gas pressure

Recommended gas bottles

Maximum permitted Gas bottles
on the barbecue frame

0063
Propane/butane 30/31

1.20 kW
8.60 kW

702 g/h

0.55 mm/mark: BF
1.47 mm/mark: BT

0.48 mm/mark: AF
1.27 mm/mark: AT

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.5 kg
Propane max. 7.5 kg

0063

Propane/butane 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/mark: BT
1.27 mm/mark: AT

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar
Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.5 kg
Propane max. 7.6 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gas

Power

Gas consumption

Nozzle (28-30/37 mbar)
Nozzle (50 mbar)

Gas pressure

Recommended gas bottles

Maximum permitted Gas bottles
on the barbecue frame

0063

Propane/butane 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.15 mm/mark: BN
1.02 mm/mark: AN

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar
Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.5 kg
Propane max. 7.5 kg

CITY 420 G

CE

Gas

Power

Gas consumption

Nozzle (28-30/37 mbar)
Nozzle (50 mbar)

Gas pressure

Recommended gas bottles

Side burner

CE

Gas

Power

Gas consumption

Nozzle (28-30/37 mbar)
Nozzle (50 mbar)

Gas pressure

0063

Propane/butane 30/31
4.30 kW

316 g/h

1.02 mm/mark: BL
0.88 mm/mark: AH

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

0063

Propane/butane 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/mark: BK
0.85 mm/mark: AG

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Additional grilling area VENEZIA 570 G

CE

Gas

Power

Gas consumption

Nozzle (28-30/37 mbar)
Nozzle (50 mbar)

Gas pressure

Categories
13

|3B/P (50 mbar)

13,

B/P (30 mbar)

(28/30/37 mbar)

Electric ignition

0063BT3928
Propane/butane 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/mark: BK
0.88 mm/mark: AH

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

DK, FI,NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

A battery (type AAA, LRO3, 1.5 volts) is required for operating the

electric ignition.

Note on the temperature display

The thermometer display is subject to a +/-10 % fluctuation.

Web page

More information, tips and tricks, recipes and all kinds of useful
information about OUTDOORCHEF products can be found at

OUTDOORCHEFR.COM

25




MODE D'EMPLOI

C€0063 2014 rmuomorron tmnmmn]  |MPORTANT:

Typ: Sorol o Veuillez avant tout noter le numéro de série de votre barbecue boule & gaz sur le verso de
Article No.: :} cette notice d'utilisation. Selon le modéle, vous trouverez le numéro sur l'autocollant situé
e man bumer G Toarae s sur la structure ou sur la plaque de base du barbecue.

‘Side burr Qn=

Butane (Propane 2, GREEEEOOO - mbar

La référence et la désignation de votre barbecue boule & gaz sont disponibles sur la
Welcome Card, jointe a 'ensemble des documents.

LOGIN CARD

Le numéro de série et |a référence sont importants pour assurer le bon déroulement de toutes vos demandes, commandes de pieces de
rechange ou éventuels cas de garantie. Veuillez conserver cette notice d'utilisation dans un endroit sar. Elle contient des informations
importantes relatives a la sécurité, le fonctionnement et I'entretien.

IMPORTANT POUR VOTRE SECURITE

Toute personne utilisant le barbecue doit connaitre le procédé exact de I'allumage et le suivre. Ne laissez pas les enfants utiliser le barbecue. Les
instructions de montage doivent étre rigoureusement respectées. Leur non-observation peut avoir de graves conséquences.

Ne placez ni liquide ou matériau inflammable, ni bouteille de gaz de rechange a proximité du barbecue. Ne stockez jamais le barbecue ou les
bouteilles de gaz dans un local fermé sans aération.

Avant la premiére mise en service de votre barbecue sphérique a gaz OUTDOORCHEF, lisez ce mode d’'emploi attentivement. Le barbecue ne
doit étre utilisé qu'en plein air et étre placé a une distance d’au moins 1,50 m d'objets inflammables.

BOUTEILLES DE GAZ

Posez uniquement des bouteilles de gaz d'un poids de remplissage

75 kg maximum sur la plaque de fond. Placez la bouteille & I'endroit
prévu a cet effet, voir les instructions de montage. La sangle fournie
ou le support pour bouteilles de gaz prévu sert a fixer les
bouteilles de gaz. Veillez & ce que tous les raccords vissés soient
bien étanches.

Avant la mise en service et apres chaque changement de bouteille
de gaz, procédez a une VERIFICATION DE LETANCHEITE

Ne jamais exposer les bouteilles de gaz a une température
supérieure a 50° C et ne jamais les stocker dans un local fermé

max 500 mm

ou au sous-sol. Observez a la lettre les instructions de sécurité

apposées sur les bouteilles de gaz que vous utilisez.

max @ 310 mm
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CONSIGNES DE SECURITE

Le propriétaire du barbecue doit conserver ce mode d’'emploi et toujours I'avoir & disposition.
Mettez I'appareil en marche conformément au chapitre GUIDE POUR L'ALLUMAGE.

N'utilisez le barbecue qu'en plein air.

N'utilisez jamais le barbecue sous un avant-toit.

Ne laissez jamais le barbecue sans surveillance durant son fonctionnement.

ATTENTION ! Certains éléments du barbecue peuvent devenir trés chauds. Tenez donc le barbecue hors de portée des jeunes enfants.

Ne déplacez jamais le barbecue en cours de fonctionnement.

Ne déplacez pas les appareils équipés de roulettes sur des sols inégaux ou sur des marches.

Respectez une distance de sécurité d'au moins 1.50 m par rapport aux matériaux inflammables.

Portez des gants de protection quand vous touchez les parties chaudes.

Aprés la grillade, positionnez toujours le bouton de réglage de gaz sur O et fermez I'alimentation en gaz sur la bouteille.

Lors du changement de la bouteille de gaz, le bouton de réglage de gaz doit toujours étre sur la position O et I'alimentation en gaz doit étre
fermée sur la bouteille. IMPORTANT ! Aucune source inflammable ne doit se trouver a proximité.

Apres le raccordement d'une nouvelle bouteille de gaz, contrélez les raccordements selon les instructions concernant la

VERIFICATION DE LETANCHEITE.

Si vous doutez de 'étanchéité, positionnez le bouton de réglage de gaz sur O et fermez I'alimentation en gaz sur la bouteille. Faites vérifier
les parties conductrices de gaz par un magasin spécialisé.

Si le tuyau de gaz est endommagé ou présentent des marques d'usure, il faut immédiatement le remplacer. Le tuyau ne doit pas étre plié et
ne doit présenter aucune fissure. N'oubliez pas de fermer le bouton de réglage de gaz et I'alimentation en gaz avant d'enlever le tuyau.
Changez le tuyau et le bouton de réglage de gaz apres 2 a 3 ans d'utilisation & compter de la date d'achat. Veillez a ce que le bouton de
réglage de gaz et le tuyau soient conformes aux normes EN applicables.

La longueur conseillée pour le tuyau de gaz est de 90 cm et ne doit pas excéder 150 cm.

N'obstruez jamais la grande ouverture ronde d'aspiration d'air au fond du bac ni les 6 fentes d'aération du couvercle. Les ouvertures d’aéra-
tion de 'espace de rangement des bouteilles de gaz ne doivent jamais étre fermées ni recouvertes.

Ne procédez a aucune modification au robinet de gaz, a la veilleuse de sécurité, au brileur ou a d'autres parties du barbecue. S'il réside un
doute de dysfonctionnement, faites appel a un spécialiste.

Le barbecue est livré avec le tuyau et le bouton de réglage de gaz adaptés. Le tuyau de gaz doit impérativement étre gardé éloigné des
surfaces extérieures chaudes du barbecue. Le tuyau mural ne doit pas étre tordu. Le tuyau des modeles possédant un guide-tuyau doit
obligatoirement étre fixé dans ce guide.

Le tuyau et le bouton de réglage de gaz sont conformes aux normes EN et aux reglementations de chaque pays respectif.

Dans le cas ou la pleine puissance ne peut étre atteinte et que vous soupgonnez une obstruction dans l'alimentation en gaz, adressez-vous a
un magasin spécialisé en gaz.

N'utilisez le barbecue que sur une surface solide et slre. Ne mettez jamais le barbecue en fonction sur un sol en bois ou d'autres surfaces
inflammables. Tenez-le éloigné des matériaux inflammables.

Evitez tout choc thermique & la plaque sur les appareils avec plaque de granit.

Ne stockez jamais le barbecue a proximité de liquides ou de matériaux facilement inflammables.

Dans le cas ou le barbecue est placé dans un local pour I'hiver, il faut absolument enlever la bouteille de gaz. Elle doit toujours étre stockée a
I'extérieur dans un endroit bien aéré ou les enfants n'ont pas accés.

Avant la mise en service, placez le barbecue a I'abri du vent si possible.

Lorsque le barbecue n'est pas utilisé, il doit étre, apres son complet refroidissement, protégé contre les agressions extérieures par une
housse de protection. Vous trouverez ces housses de protection chez votre revendeur.

Retirez la housse de protection apres une forte pluie pour prévenir toute stagnation d’humidité.

27




VERIFICATION DE LETANCHEITE

AVERTISSEMENT ! Pendant la vérification de I'étanchéité, aucune source inflammable ne doit se trouver & proximité. Ceci est aussi valable
pour les fumeurs. Ne testez jamais I'étanchéité au moyen d'une allumette enflammée ou d'une flamme. Vérifiez toujours I'étanchéité en plein air.

1. Le bouton de réglage de gaz doit se trouver sur la position Q.

2. Ouvrez l'alimentation en gaz et badigeonnez avec un pinceau toutes les parties conductrices de gaz (le raccordement & la bouteille de gaz
/ le régulateur de pression de gaz / le tuyau de gaz / 'arrivée de gaz / le raccordement a la soupape) avec une solution savonneuse faite a
moitié de savon liquide et a moitié d'eau. Vous pouvez également utiliser un spray détecteur de fuites.

3. Laformation de bulles indique les fuites. IMPORTANT ! Le barbecue ne doit étre utilisé que lorsque toutes les fuite auront été supprimées.
Fermez I'alimentation en gaz sur la bouteille de gaz.

4. Supprimez les fuites en resserrant les vis des raccordements, si cela est possible, sinon remplacez les pieces défectueuses.

o1

Répétez les points 1 et 2.
6. Siles fuites ne peuvent étre éliminées, contactez votre fournisseur de gaz.

o '

INDICATION : Procédez & la VERIFICATION DE LETANCHEITE aprés chaque raccordement ou changement de la bouteille de gaz ainsi qu'au

début de la saison des grillades.

EXPLICATIONS DES SYMBOLES SUR LA CONSOLE DE COMMANDE

Allures de chauffe et allumage

QO : Position arrét

(// : puissance basse

< (//(// : puissance moyenne

((/(//(// ! puissance maximale
& : Allumage

Qb Nlumeur

Positions de I'entonnoir EASY FLIP

l \ ‘ \ Position directe I'entonnoir EASY FLIP
V\’ ‘ ’ Position indirecte I'entonnoir EASY FLIP
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SYSTEME DE BROLEURS DE LA SPHERE

Modeéles avec un brdleur circulaire

480G
(-

> 180°C
360°F

Modeéles avec deux brileurs circulaires

0706

+/-100°C
20°F

Le brileur circulaire atteint en position ((/(//((/ la plus grande puis-
sance et en position ((/ la plus petite puissance.

Le grand brdleur circulaire atteint en position (//(//((/ la plus grande
puissance et en position ¢ plus petite puissance. Il est configuré
pour une utilisation a température moyenne a élevée.

Le petit braleur circulaire est concu pour cuire a basse température
et ne se laisse que trés peu réguler. La différence entre les positions
((/((/((/ et (// n'est pas visible. Le petit brlleur circulaire atteint une
température d'env. 100 & 120° C.

00\/0

@

P
I

+/-100°C

> 180°C
20°F F

360°

0706

Les deux brdleurs sont identiques et atteignent en position ((/((/((/ la plus grande puissance et en position (// la plus petite puissance. lls sont

configurés pour une utilisation a température moyenne a élevée.
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AVANT LA PREMIERE GRILLADE

. Nettoyez toutes les piéces qui entrent en contact avec les aliments.
2. Vérifiez 'étanchéité de toutes les pieces conduisant le gaz comme décrit dans le chapitreVERIFICATION DE LETANCHEITE. Effectuez la
vérification méme si votre revendeur vous a livré votre barbecue sphérique a gaz complétement monté.
3. Faites chauffer votre barbecue durant 20 & 25 minutes sur la position /(/((/((/

INSTRUBTIUNS D'ALLUMAGE

Assurez-vous que tous les raccordements entre le tuyau, le régulateur de pression de gaz et la bouteille de gaz sont bien serrés. (Procédez
comme indiqué au chapitre VERIFICATION DE LETANCHEITE)

2. Ouvrez le couvercle du barbecue. ATTENTION ! N'allumez jamais le barbecue avec le couvercle fermé.

3. Ouvrez l'arrivée de gaz sur la bouteille.

4 a. Modeéles avec un brdleur circulaire : appuyez sur le bouton
de réglage de gaz et tournez-le dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre jusqu'a la ((/(//(// Pressez sur le bouton
d'allumage noir et tenez-le pressé jusqu’a ce que I'étincelle se
produise et que le gaz brile.

> 180°C
360°F

4 b. Modeéles avec brlleur double et bouton d'allumage séparé :
appuyez sur le bouton de réglage de gaz du petit braleur
(bouton gauche) et tournez-le dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre jusqu'a la (//(//(// Pressez sur le bouton
d'allumage noir et tenez-le pressé jusqu'a ce que I'étincelle se
produise et que le gaz brile.

ou
appuyez sur le bouton de réglage de gaz du grand brileur et
tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre

jusqua la ((/(//(// Pressez sur le bouton d'allumage noir et
tenez-le pressé jusqu'a ce que I'étincelle se produise et que le

>180°C
360°F

gaz brile.
€ AUTOMATIC

4 c. Modeéles avec brlleur double sans bouton d’allumage séparé :
appuyez sur le bouton de réglage de gaz du grand brileur et
tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
jusqu'a la (//((/((/ €. Tenez-le pressé jusqu'a ce que I'étincelle
se produise et que le gaz brile.

€ AUTOMATIC
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5. Sile brlleur ne s'allume pas en I'espace de 3 secondes, positionnez le bouton de réglage de gaz sur O. Patientez 2 minutes que le gaz non
brllé puisse se volatiliser. Puis reprenez au point 4.

6. Sivous ne réussissez pas a allumer le barbecue aprés 3 essais, veuillez rechercher la cause au chapitre COMMENT REMEDIER AUX
PROBLEMES.

INSTRUCTIONS D'ALLUMAGE DU CITY 420 G

1. Assurez-vous que tous les raccordements entre le tuyau, le
régulateur de pression de gaz et la bouteille de gaz sont bien
serrés. (Procédez comme indiqué au chapitre VERIFICATION
DE LETANCHEITE).

2. Ouvrez le couvercle du barbecue. ATTENTION ! N'allumez
jamais le barbecue avec le couvercle fermé.

®

3. Ouvrez l'arrivée de gaz sur la bouteille.
4. Appuyez sur le bouton de réglage de gaz et tournez-le dans le

sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a la ((/((/((/

Actionnez plusieurs fois le bouton d’allumage rouge jusqu'a ce

que le gaz s'enflamme.

5. Sile brlleur ne s'allume pas en I'espace de 3 secondes, positionnez le bouton de réglage de gaz sur O. Patientez 2 minutes que le gaz non
bralé puisse se volatiliser. Puis reprenez au point 4.

6. Sivous ne réussissez pas a allumer le barbecue aprés 3 essais, veuillez rechercher la cause au chapitre COMMENT REMEDIER AUX
PROBLEMES).

INSTRUCTIUNS D'ALLUMAGE DE LA SURFACE DE GRIL SUPPLEMENTAIRE DU VENEZIA 570 G

Assurez-vous que tous les raccordements entre le tuyau, le régulateur de pression de gaz et la bouteille de gaz sont bien serrés. (Procédez
comme indiqué au chapitre VERIFICATION DE LETANCHEITE).

2. Enlevez la plaque protectrice en granit de la surface de gril supplémentaire et placez-la sous la tablette latérale dans le support prévu a cet
effet: ATTENTION ! N'allumez jamais le barbecue avec la plaque protectrice en granit fermée.

3. Ouvrez l'arrivée de gaz sur la bouteille.

4. Appuyez sur le bouton de réglage de gaz gauche ou droit et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a la (//(//((/
Pressez sur le bouton d'allumage et tenez-le pressé jusqu’a ce que I'étincelle se produise et que le gaz brile.

5. Sile brtleur ne s'allume pas en l'espace de 3 secondes, positionnez le bouton de réglage de gaz sur Q. Patientez 2 minutes que le gaz non
brllé puisse se volatiliser. Puis reprenez au point 4.

6. Sivous ne réussissez pas a allumer le brileur de la surface de grill supplémentaire apres 3 essais, veuillez rechercher la cause au chapitre
COMMENT REMEDIER AUX PROBLEMES).

7. Pour allumer le deuxieme brdleur, suivez les instructions du point 4.

8. Ne recouvrez la surface du gril supplémentaire avec la plaque protectrice en granit que lorsqu'elle est complétement refroidie.
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AVEC LE SYSTEME ENTONNOIR EASY FLIP, VOUS AVEZ DEUX BARBECUES

Lentonnoir EASY FLIP forme le coeur du barbecue sphérique a gaz OUTDOORCHEF et reflete I'art innovateur des ingénieurs

@ OUTDOORCHEF.

L'entonnoir EASY FLIP vous permet de passer d'une répartition directe de la chaleur & une répartition indirecte en quelques secondes. En tant
que bouclier intelligent, il empéche en méme temps la combustion nocive de la graisse par embrasement et le développement de fumées
désagréables.

Un seul geste suffit pour passer du barbecue direct & la grillade ou a la cuisson de fagon indirecte : retourner tout simplement I'entonnoir
EASY FLIP.

CHALEUR DIRECTE CHALEUR INDIRECTE

(

o
o

. . N ) Pour gril, cuisson et cuisson «fagon four» de maniére
Pour gril et cuisson de maniére directe,

e

indirecte,

L
9

vous travailler a haute température qui se concentre la chaleur se répartit de maniere uniforme dans la
sur la grille. Par exemple, pour obtenir un joli motif sphere fermée. Idéal pour faire cuire les Iégumes a
sur le steak a griller, I'étuvée ou faire mijoter un roti.

MODE D'EMPLOI DU BARBECUE SPHERIQUE A GAZ

Clest tres simple.

1. Mettez I'entonnoir EASY FLIP dans la position souhaitée. ATTENTION ! Portez toujours des gants de protection contre les hautes
températures pour modifier la position de I'entonnoir pendant la grillade.
2. Choisissez 'accessoire adéquat si besoin est.

w

Faites chauffer votre barbecue durant 10 & 15 minutes sur la position (//((/(//, le couvercle étant fermé.
4. Tournez le bouton de réglage de gaz sur la position O aprés la grillade. Fermez ensuite 'alimentation en gaz sur la bouteille de gaz. Méme si
la bouteille est vide, il est nécessaire de bien fermer le robinet de la bouteille de gaz.
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CONSEILS ET ASTUCES

Chaleur indirecte
Gros rétis ou poulets entiers Il n'est plus nécessaire de tourner les gros morceaux a rétir pendant le barbecue grace a I'entonnoir
‘@’ EASY FLIP. La chaleur du brlleur a gaz s'éléve sur le long des parois intérieures de la sphére et se répartit de maniere uniforme a
lintérieur. Posez les aliments & griller sur la grille préchauffée et refermez le couvercle. Ecartez toujours un peu les morceaux de viande.
Par la fermeture du couvercle, les aliments & griller brunissent de maniére réguliere sur toutes les faces et les rétis restent juteux.
Pour ne rien laisser au hasard dans le cas de gros aliments a griller, nous vous conseillons d'utiliser le GOURMET CHECK de
OUTDOORCHEF, un thermometre mesurant la température interne pour garantir un résultat parfait.

Chaleur directe
Des morceaux de viande de plus petite taille comme les steaks, les cotelettes et les saucisses. Les aliments a griller sont posés au
‘@’ milieu de la grille préchauffée et saisis rapidement en laissant le couvercle ouvert. Placez ensuite les aliments sur I'extérieur, réduisez la
chaleur (// et terminez la cuisson avec le couvercle fermé.
Pour obtenir un résultat parfait avec des aliments a griller rapidement, nous vous conseillons d'utiliser la plagque de fonte de
OUTDOORCHEF.
Vous aurez encore plus de plaisir avec votre OUTDOORCHEF avec les bons accessoires. Pour griller, mijoter ou cuire au four : Laissez
libre cours & votre imagination et au plaisir de I'expérience.

Vous trouverez sous outdoorchef.cm tous les accessoires pour votre barbecue. Le tableau OUTDOORCHEF des durées de cuisson des différentes
grillades se trouve sous OUTDOORCHEFRCOM

GRILLER SUR LA SURFACE DE GRILL SUPPLEMENTAIRE

Préchauffez votre barbecue a pleine puissance ((/((/({/ pendant environ 10 minutes. Posez les aliments a griller sur la grille et réglez la température

selon vos souhaits ((/—(//((/(//

APRES LA GRILLADE

Positionnez le bouton de réglage de gaz de chaque braleur sur O.
Fermez I'alimentation en gaz sur la bouteille de gaz.
Laissez refroidir le barbecue complétement et nettoyez-le.

> W N

Recouvrez le barbecue avec une housse adaptée.

NETTOYAGE

Ce barbecue ne demande que peu de nettoyage entre les grillades, car soit la matiere grasse s'est évaporée, soit elle a été dérivée dans le bac
récupérateur de graisse.

Sivotre barbecue est plus encrassé, chauffez-le a pleine puissance durant environ 10 minutes. Utilisez pour le nettoyage de I'entonnoir et de la
grille une brosse pour barbecue avec des fils en laiton (pas de fils en acier).

Pour le nettoyage des autres éléments, ainsi que pour un nettoyage complet, utilisez le BARBECUE-CLEANER de OUTDOORCHEF. Vous
pouvez aussi utiliser une éponge pour casserole en nylon et de 'eau savonneuse afin d'éter tous les résidus.

IMPORTANT ! Aprés le nettoyage, laissez bien sécher le barbecue en le faisant fonctionner sur la position (é(//(//

NETTOYAGE DE LA SURFACE DE GRIL SUPPLEMENTAIRE POUR VENEZIA 570 G

Ce barbecue ne demande que peu de nettoyage entre les grillades, car soit la matiere grasse s'est évaporée, soit elle a été dérivée dans le bac
récupérateur de graisse. Utilisez pour le nettoyage de la grille et de la plaque une brosse pour barbecue avec des fils en laiton (pas de fils en
acier).

Pour terminer, vous pouvez sortir le bac récupérateur de graisse et le nettoyer avec le BARBECUE-CLEANER de OUTDOORCHEF. IMPORTANT !
Sivous utilisez des produits de nettoyage, vous devez, apres le nettoyage, laisser sécher le gril correctement. Pour accélérer le séchage, vous
pouvez allumer le gril et le faire fonctionner a pleine puissance pendant quelques minutes.
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BARBECUE-CLEANER DE OUTDOORCHEF - UTILISATION

IMPORTANT ! Le barbecue ne doit pas étre en fonctionnement pendant l'utilisation du BARBECUE-CLEANER de OUTDOORCHEF. Porter des
gants pour protéger vos mains, et si possible des lunettes. Vaporiser le gril ou 'accessoire encore chauds, laisser agir 15 a 30 minutes. Vaporiser
une nouvelle fois les surfaces sales, bien nettoyer a l'eau et laisser sécher.

ENTRETIEN

Un entretien régulier de votre barbecue garantit un fonctionnement irréprochable.

= Controlez toutes les parties conductrices de gaz au moins deux fois par an et aprés chaque long stockage. Des araignées et autres insectes
peuvent causer des obstructions a éliminer avant l'utilisation.

= Lorsque le barbecue est souvent déplacé sur un sol inégal, il faut contréler de temps en temps les vis pour s'assurer de leur bonne fixation.

= Sile barbecue n'est pas utilisé pendant une longue période, il faut toujours procéder & une VERIFICATION DE LETANCHEITE avant de le
réutiliser. Si vous avez un doute, faites appel a votre fournisseur de gaz ou a votre revendeur.

= Pour éviter la corrosion, huilez toutes les parties métalliques avant un long stockage.

= Aprés une longue période de stockage et au moins une fois pendant la saison des grillades, vérifiez le tuyau de gaz quant a d'éventuelles
fissures, pliures ou autres dommages éventuels. Un tuyau défectueux doit immédiatement étre remplacé comme décrit au chapitre
CONSIGNES DE SECURITE.

= Pour que vous puissiez profiter aussi longtemps que possible de votre barbecue, nous vous recommandons ce qui suit :

= Traitez une fois par an toutes les parties en bois avec de I'huile pour bois. Cela agit contre les fissures.

= Protégez votre barbecue des agressions extérieures avec une housse de protection 'OUTDOORCHEF adaptée.

= Pour éviter 'accumulation d’humidité, enlevez la housse apres une pluie. Vous trouverez ces housses de protection chez votre revendeur.

COMMENT REMEDIER AUX PROBLEMES

Le brlleur ne s’allume pas :

= Vérifiez que le robinet de la bouteille de gaz est ouvert.

= Assurez-vous qu'il y ait assez de gaz dans la bouteille.

= Assurez-vous que I'étincelle saute bien de I'électrode au brileur.

Aucune étincelle :

= Assurez-vous que la pile soit correctement placée (valable pour les barbecues avec un allumage électrique).

= Ladistance entre le brileur et I'électrode devrait étre au maximum de 5 a 8 mm.

= Assurez-vous que les cébles soient bien branchés et solidement fixés sur I'allumage électrique et sur 'électrode.

= Insérez une nouvelle pile (type AAA, LRO3 1.5 Volt) dans I'allumage électrique (valable pour les barbecues avec un allumage électrique).

Si vous ne pouvez pas allumer le barbecue apres avoir essayé d'éliminer les problemes a I'aide des remédes mentionnés ci-dessus, contactez
votre point de vente.

CONDITIONS DE GARANTIE

Garantie

En faisant I'acquisition d'un produit OUTDOORCHEF auprés d'un revendeur agréé, vous bénéficiez, au-dela de la garantie produit
elle-méme, d'une garantie DKB Household Switzerland AG (ci-aprés désigné par DKB) dont les conditions sont décrites ci-dessous, et dont
la durée peut aller jusqu'a 3 ans.

La garantie couvre exclusivement les défauts imputables aux matériaux et/ou les défauts de fabrication, a condition que le produit ait bien
été utilisé conformément a I'utilisation prévue.

2. Procédure a suivre
Deés réception du matériel, veuillez vérifier & la fois son bon fonctionnement et son intégrité. Si, contre toute attente, le matériel acquis
présente des défauts, merci de respecter la procédure décrite ci-dessous (Garantie de type Bring-In) :
= Dans les 30 jours qui suivent la détection du défaut, contactez votre revendeur” avec le produit ou la piece défectueuse et muni d'une
preuve d'achat, du numéro de série et du code de l‘article™
= Décrivez le probleme rencontré, en présentant l'article ou la piece défectueuse, ou encore une photo

*Vous trouverez la liste de nos partenaires officiels sur notre site Internet unter OUTDOORCHEFRCOM
** Vous trouverez le numéro de série ainsi que la référence sur l'autocollant collé sur votre barbecue (se référer a la premiére partie
de cette NOTICE D‘UTILISATION).
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= Apres que le revendeur ou DKB a constaté le défaut, la garantie s'appliquera conformément au point 3 des présentes conditions (avec une
réserve quant aux frais de transport ou d’expédition au client-utilisateur privé)

3. Couverture de la garantie

La garantie-fabricant de DKB prend effet le jour d’achat et ne concerne que le premier client final, utilisateur du produit. La garantie n'est applicable
que sur présentation de la facture d'origine du produit.

Les prestations de garantie sont évaluées a I'entiere discrétion de DKB qui décidera du moyen a employer pour remédier au défaut : réparation du
défaut, remplacement des pieces défectueuses, remplacement de I'appareil, ou encore, si le fonctionnement de I'appareil n'est pas compromis, en
accordant une remise sur le prix d'achat. Les cas de garantie n'autorisent en aucun cas l'utilisateur a se rétracter de 'achat. Pendant la période de
réparation, le client n'est pas en droit d’exiger un produit de remplacement. L'exécution de la garantie n'entraine pas la prolongation de sa durée, ni
une réinitialisation de sa date de départ. Les éléments remplacés redeviennent la propriété de DKB. En cas d'échange du produit par un exemplaire
neuf, la durée de la garantie est réinitialisée.

Les durées de garantie sont les suivantes :

= 3années sur la sphere émaillée (piece inférieure et couvercle) contre la perforation par la rouille

= 3 années sur la grille émaillée du barbecue, contre la perforation par la rouille et par le feu

= 3 années surtous les éléments en inox, contre la perforation par la rouille et par le feu

= 2 années sur tous les autres défauts de fabrication ou de matériaux

= Lagarantie contre des défauts d'émaillage n’est applicable que dans les 30 jours suivant I'achat du produit. Elle ne concerne que les
appareils neufs qui n'ont jamais été utilisés.

4. Exclusions de garantie

La garantie ne couvrira aucun défaut, ni de matériau, ni de fabrication, dans le cadre énoncé par les présentes conditions, si le produit reléve d'un des

cas décrits ci-dessous :

= Usure normale liée a un emploi légitime du produit.

= Défauts ou dommages liés a une utilisation incorrecte ou négligée de I'appareil, a un mauvais montage ou a une tentative de réparation
assurée par un personnel non agréé.

= Défauts ou dommages liés & un non-respect du mode d'emploi ou des conseils d'entretien (par exemple en cas de défaut lié & un mauvais
montage ou & un entretien inapproprié de la surface émaillée de I'entonnoir ou de la grille, non-exécution du test d’étanchéité, etc.).

= Inégalités, différences de couleur de I'émaillage ainsi que des défauts minimes (comme des points de pression dus & la production, sur le
bord inférieur du couvercle ou sur certaines chaines de suspente).

= Coloration et endommagement du produit (par exemple sur la peinture de surface) dus aux influences atmosphériques (y compris la gréle)
ou & un stockage inapproprié du produit (abri non protégé contre les influences météo) ou encore a une utilisation inappropriée de produits
chimiques.

= Laformation de rouille ou d'une fine couche d'oxydation due aux influences atmosphériques ou a une utilisation inappropriée de produits
chimiques.

= Défauts qui n'entravent ni ne réduisent l'utilisation du produit.

= Défauts sur les pieces d'usure, comme la grille, 'entonnoir, le brlleur, le thermometre, 'allumage, 'électrode, le cable d'allumage, le tuyau
d'alimentation de gaz, le détendeur, la batterie, '€lément chauffant, le réflecteur et la plaque d'isolation thermique en aluminium ou la grille a
charbon.

= Défauts et/ou dommages provenant de modifications, d'utilisation non-conforme ou endommagement volontaire.

= Défauts et/ou dommages provenant d'un d’entretien inapproprié ou d'une réparation inadéquate.

= Défauts et/ou dommages provenant d'un manque d'entretien régulier.

= Défauts et/ou dommages dus a au transport d'origine.

= Défauts et/ou dommages dus a un cas de force majeure.

Défauts et/ou dommages dus a une utilisation professionnelle du produit (hétellerie, gastronomie, manifestations, etc.)

DKB exclut formellement de sa garantie toute autre prestation que celles qui sont décrites dans le présent document, & moins qu’une obligation ou

responsabilité contraignante ne lui soit imposée par la Iégislation applicable dans le pays. Cela concerne notamment le droit aux dommages et intéréts

résultant de l'inexécution de l'obligation de garantie, le droit & la réparation de dommages consécutifs, des pertes et dommages liés au transport, qui

n'auraient pas été signalés au revendeur dans un délai de 30 jours apreés la réception du produit.

Les produits OUTDOORCHEF font 'objet d'une évolution constante. Des modifications peuvent étre entreprises sans avertissement préalable.
La marque commerciale enregistrée OUTDOORCHEF est représentée par la société suivante :

DKB Household Switzerland AG
Eggbihlstrasse 28

Postfach

8052 Zirich — Suisse
www.dkbrands.com
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INFORMATIONS TECHNIQUES

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE
Gaz

Puissance
- petit braleur
- grand brileur

Consommation de gaz

28-30/37 mbar
- injecteur petit braleur
- injecteur grand braleur

50 mbar
- injecteur petit brileur
- injecteur grand braleur

Pression de gaz
Bouteilles de gaz recommandées

Bouteilles de gaz maximale admissibles
sur le chassis du barbecue

LEON 570 G

CE

Gaz

Puissance

Consommation de gaz
Injecteur (28—-30/37 mbar)
Injecteur (50 mbar)

Pression de gaz
Bouteilles de gaz recommandées

Bouteilles de gaz maximale admissibles
sur le chassis du barbecue

0063
Propane/Butane 30/31

1.20 kW
8.60 kW

702 g/h

0.55 mm/marquage : BF
1.47 mm/marquage : BT

0.48 mm/marquage : AF
1.27 mm/marquage : AT

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.6 kg
Propane max. 7.5 kg

0063

Propane/Butane 30/31
8.60 kW

612 g/h

1.47 mm/marquage : BT
1.27 mm/marquage : AT

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar
Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.6 kg
Propane max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gaz

Puissance

Consommation de gaz
Injecteur (28-30/37 mbar)
Injecteur (50 mbar)

Pression de gaz
Bouteilles de gaz recommandées

Bouteilles de gaz maximale admissibles
sur le chassis du barbecue

OUTDOORCHEFR.COM

0063

Propane/Butane 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.16 mm/marquage : BN
1.02 mm/marquage : AN

Butane 28 mbar.
Propane 37 mbar
Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.6 kg
Propane max. 7.5 kg
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CITY 420 G

CE

Gaz

Puissance

Consommation de gaz
Injecteur (28-30/37 mbar)
Injecteur (50 mbar)

Pression de gaz

Bouteilles de gaz recommandées

Braleur latéral

CE

Gaz

Puissance

Consommation de gaz
Injecteur (28-30/37 mbar)
Injecteur (50 mbar)

Pression de gaz

0063

Propane/Butane 30/31
4.30 kW

315 g/h

1.02 mm/marquage : BL
0.88 mm/marquage : AH

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

0063

Propane/Butane 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/marquage : BK
0.85 mm/marquage : AG

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Surface de gril supplémentaire VENEZIA 570 G

CE

Gaz

Puissance

Consommation de gaz
Injecteur (28-30/37 mbar)
Injecteur (50 mbar)
Pression de gaz

Catégories
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

Allumage électrique

0063BT3928
Propane/Butane 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/marquage : BK
0.88 mm/marquage : AH
Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Pour I'allumage électrique, vous avez besoin d'une pile de type: AAA,

LRO3, 1.5 volt.

Indications concernant le thermometre

Un écart de +/- 10 % sur les indications du thermomeétre est

possible.

Site Internet

Vous trouverez des informations complémentaires, des conseils et

astuces, recettes et autres renseignements utiles sur les produits
OUTDOORCHEF sous OUTDOORCHEF.COM




GEBRUIKSAANWIJZING

CGO 063 2014 PIN 0063 BP 3628 ESgEn:no\:;::::zgggéinzaunnﬂc:e BELAN G RUK:

Typ: ot No. Noteer als eerste het serienummer van uw gaskogelbarbecue op de achterzijde van deze
Atticle No.: :} gebruiksaanwijzing. Afhankelijk van het model vindt u het nummer op de gegevenssticker
e ar- Toalreson= die zich ofwel op het gestel of op de bodemplaat van de barbecue bevindt.

Butane (Propane catl, OOOEOOOOE =26-30/57mbar
o "™ [30/37 mbar] cath g -

Made in Cina

Het artikelnummer en de benaming van uw gaskogelbarbecue staan op de welkomstkaart die
zich in de documentenmap bevindt.

LOGIN CARD

Het serienummer en het artikelnummer zijn belangrijk voor een probleemloze afwikkeling van vragen, bestellingen van reserveonderdelen
en eventuele garantieaanspraken. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige plaats. Ze bevat belangrijke informatie over de veiligheid,
het gebruik en het onderhoud.

BELANGRIJK VOOR UW VEILIGHEID

Elke persoon die deze grill bedient, moet de juiste werkwijze voor de ontsteking kennen en volgen. Kinderen mogen de grill niet bedienen. Neem
de aanwijzingen voor de montage in de montagehandleiding goed in acht. Een onvakkundige montage kan gevaarlijke gevolgen hebben. Plaats
geen ontvlambare vloeistoffen en materialen of reservegasflessen in de buurt van de grill. Zet de grill of de gasfles(sen) nooit in een gesloten
ruimte zonder verluchting.

Lees deze handleiding volledig door voordat u de gaskogelgrill in gebruik neemt. De grill mag alleen buiten worden gebruikt en moet op een
veiligheidsafstand van minstens 1,6 m van brandbare voorwerpen blijven.

GASFLESSEN

Er mogen alleen gasflessen met een maximaal vulgewicht van
7.5 kg op de bodemplaat worden geplaatst. Positioneren

Zet de fles op de daartoe voorziene plaats, zie montagehandleiding.
De meegeleverde flesriem of de voorziene gasfleshouder dient voor
de bevestiging. Let erop dat er geen lekke schroefverbindingen zijn.
Voer voor iedere ingebruikneming en telkens wanneer u de gasfles
hebt verwisseld een CONTROLE OP LEKKAGES uit.

Stel gasflessen niet bloot aan een temperatuur van meer dan 50° C

max 500 mm

en bewaar ze nooit in een gesloten ruimte of in een kelderverdie-
ping. Neem de veiligheidsvoorschriften die op de gebruikte gasfles-

sen aangeduid zijn altijd in acht en leef ze na.

N
il

max & 310 mm
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VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

Deze gebruiksaanwijzing moet door de eigenaar worden bewaard en moet altijd beschikbaar zijn.
Neem de barbecue in gebruik zoals beschreven in het hoofdstuk HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN.

Gebruik de grill alleen buiten.

Gebruik de grill nooit onder een afdak.

Laat de grill tijdens het gebruik nooit zonder toezicht achter.

OPGELET: sommige delen van de grill worden zeer heet. Houd deze grill daarom buiten het bereik van kleine kinderen.

Verplaats het apparaat tijdens het gebruik niet

Apparaten die uitgerust zijn met zwenkwielen, mogen niet over een oneffen ondergrond of over trappen gereden worden.

Plaats het apparaat altijd op een veilige afstand van 1.5 meter van brandbare materialen.

Draag beschermende handschoenen bij het aanraken van hete delen.

Draai de gasregelknop na het grillen altijd uit O en sluit de gastoevoer op de gasfles af.

Let er bij het vervangen van de gasfles op dat de regelknop voor de gastoevoer op uit staat O en controleer of de gastoevoer op de gasfles
is gesloten. BELANGRIJK: Er mogen zich geen ontstekingsbronnen in de buurt bevinden.

Controleer na het aansluiten van een nieuwe gasfles de verbindingsdelen volgens de handleiding CONTROLE OP LEKKAGES.

Indien u vermoedt dat er een gaslek is, sluit de gastoevoer van de gasfles dan direct af O en sluit de gastoevoer op de gasfles. Laat de
gasvoerende delen door een gastechnicus controleren.

Als de gasslang beschadigingen of tekenen van slijtage vertoont, moet deze onmiddellijk worden vervangen. De slang mag geen knikken of
scheuren vertonen. Denk erom dat u altijd de gasregelknop en de gastoevoer afsluit voordat u de gasslang loskoppelt.

Wissel de slang en de gasdrukregelaar na iedere gebruiksduur van 3 jaar vanaf de aankoopdatum. Let erop dat de gasdrukregelaar en de
slang aan de overeenkomstige EN-normen voldoen.

De aanbevolen lengte van de gasslang bedraagt 90 cm en mag niet langer zijn dan 150 cm.

Blokkeer nooit de grote ronde luchtaanzuigopening op de bodem van het bekken, of de 6 ventilatiesleuven in het deksel. De verluchtings-
openingen van de gasflesruimte mogen in geen geval worden gesloten of afgedekt.

Breng geen wijzigingen aan de gaskraan, de ontstekingsbeveiliging, aan de brander of aan andere delen van de grill aan. Als u een storing
vermoedt, neem dan contact op met een vakman.

De grill wordt met de passende gasslang en gasdrukregelaar geleverd. Houd de gasslang uit de buurt van de warme buitenvlakken van de
grill. De slang mag niet worden verdraaid. De slang moet bij grillmodellen die over een slanggeleiding beschikken altijd in deze geleiding
worden bevestigd.

De slang en de regelaar voldoen aan de betreffende nationale voorschriften en de EN-norm.

Als het volle vermogen niet wordt bereikt en u vermoedt dat de gastoevoer verstopt is, wendt u dan tot een gastechnicus.

Gebruik de grill alleen op een vaste en stevige ondergrond. Plaats de grill tijdens het gebruik nooit op een houten vioer of op andere
brandbare oppervlakken. Houd de grill uit de buurt van brandbare materialen.

Vermijd bij apparaten met granietplaten een temperatuurschok van de plaat.

Bewaar de grill niet in de buurt van licht ontvlambare vloeistoffen of materialen.

Als de grill tijldens de winter in een ruimte binnen bewaard wordt, moet de gasfles absoluut worden verwijderd. Bewaar de gasfles altijd in
een open, goed geventileerde ruimte en buiten het bereik van kinderen.

Plaats de grill voor de inbedrijfstelling op een plaats waar deze afgeschut staat voor wind.

Als de grill niet wordt gebruikt, moet deze, nadat ze is afgekoeld, met een afdekhoes tegen de weersomstandigheden worden beschermd.
Afdekhoezen kunt u aanschaffen via uw dealer.

Om opslagvocht te vermijden, moet u de afdekhoes na hevige regen verwijderen.
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CONTROLE OP LEKKAGES

WAARSCHUWING: Tijdens de controle op lekkages mogen zich geen ontstekingsbronnen in de buurt bevinden. Dit geldt ook voor het roken.
Controleer de dichtheid nooit met behulp van een brandend lucifertje of een open vlam en voer deze controle altijd buiten uit.

1. De gasregelknop moet op positie (grafiek paneel positie O invoegen) staan.

2. Open de gastoevoer op de fles en strijk alle gasvoerende delen (de verbinding aan de gasfles/de gasdrukregelaar/de gasslang/
de gasingang/de verbinding aan de klep) met een zeepoplossing van 50% vloeibare zeep en 50% water in. U kunt ook een spray voor
lekopsporing gebruiken.

3. Een blaasvorming van de zeepoplossing wijst op een lekkage. BELANGRIJK De grill mag pas worden gebruikt als alle lekkages verholpen
zijn. Sluit de gastoevoer op de gasfles.

4. Verhelp de gaslekken door de verbindingen aan te draaien als dat mogelijk is, of vervang de defecte delen.

o1

Herhaal de stappen 1 en 2.
6. Als de lekkages niet verholpen kunnen worden, wendt u dan tot een bevoegde gastechnicus.

A/ /
=0 u / /
( P

AANWUZING: Voer de CONTROLE OP LEKKAGES uit na iedere aansluiting of vervanging van de gasfles en aan het begin van het
grillseizoen.

VERKLARING VAN DE TEKENS OP DE BEDIENINGSCONCOLE

Warmtestanden en ontsteking

QO : Uit posite
¢ laag vermogen
(//(// : matig vermogen
(// (// (// : vol vermogen
€ : Ontsteking
Qb6 Onisieker

Positionering van de EASY FLIP trechter

l \ l \ Directe positie van de EASY FLIP trechter
‘ ’ ‘ ’ Indirecte positie van de EASY FLIP trechter
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BRANDERSYSTEEM VAN DE KOGEL

Model met een ringbrander

De ringbrander bereikt op stand ((/((/(// het hoogste vermogen en
op ((/ het laagste vermogen.

480G

Model met twee ringbranders

De grootste ringbrander bereikt op stand (// het hoogste vermogen
fﬁ\ m en op (//(//(// het laagste vermogen. Hij is voorzien voor toepassingen
570G @ @ voor het matige tot hoge temperatuurbereik.

De kleine ringbrander is voorzien voor het garen op lage temperaturen
en kan maar in geringe mate worden geregeld. Het verschil tussen
((/((/((/ en ((/ is niet zichtbaar. De kleine ringbrander bereikt een
380°F temperatuur van ca. 100 tot 120° C.

+/-100°C > 180° C
20°F

(2

(=)
I I

+/-100°C @ > 180°C 570 G
20°F 360°F

Beide branders zijn identiek. Ze bereiken op stap (// het hoogste vermogen en op ((/(//(// het laagste vermogen. Ze zijn voorzien voor toepassingen

voor het matige tot hoge temperatuurbereik.
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VUUR HET EERSTE GEBRUIK

. Reinig alle onderdelen die met levensmiddelen in contact komen.
2. Controleer alle gasvoerende delen zoals beschreven in het hoofdstuk CONTROLE OP LEKKAGES. Doe dit ook als uw gaskogelgrill door
de handelaar gemonteerd werd geleverd.
3. Laat de grill ca. 20-25 minuten op stand ((/((/((/ uitbranden.

HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN

Controleer of alle verbindingen tussen de gasslang, de gasdrukregelaar en de gasfles goed zijn vastgeschroefd. (Volg daarbij de instructies
in het hoofdstuk CONTROLEREN OP LEKKAGES.)

2. Open het grilldeksel. LET OP: Ontsteek de grill nooit met gesloten deksel.

3. Open de gastoevoer op de gasfles.

4a. Model met een ringbrander: Druk de gasregelknop in
en draai deze tegen de wijzers van de klok in naar stand
((/((/((/ Druk de zwarte ontstekingsknop in en houd deze
ingedrukt tot de vonk overspringt en het gas brandt.

> 180°C
360°F

4 b. Model met twee ringbranders en afzonderlijke ontstekingsknop:
druk de gasregelknop van de kleine ringbrander (linkerknop)
in en draai deze tegen de wijzers van de klok in naar de stand
((/((/(// Druk de zwarte ontstekingsknop in en houd deze
ingedrukt tot de vonk overspringt en het gas brandt.

Of

Druk de gasregelknop van de grote ringbrander in en draai
deze tegen de wijzers van de klok in op de stand ((/(((((/ Druk
de zwarte ontstekingsknop in en houd deze ingedrukt tot de
vonk overspringt en het gas brandt.

> 180°C
360°F

€) AUTOMATIC

4 c. Model met twee ringbranders zonder afzonderlijke ontste-
kingsknop: Druk de gasregelknop van de grote ringbrander
in en draai deze tegen de wijzers van de klok in naar de stand
(//(//(// €. Houd de gasregelknop ingedrukt tot de vonk
overspringt en het gas brandt.

> 180°C
360°F

€ AUTOMATIC
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5. Als het gas niet binnen 3 seconden ontbrandt, draai dan de gasregelknop op O, Wacht 2 minuten, zodat het onverbrande gas kan vervlie-
gen. Herhaal vervolgens punt 4

6. als het niet mogelijk is om de grill na 3 pogingen in gebruik te nemen, controleer dan de oorzaken (zoals in hoofdstuk VERHELPEN VAN
PROBLEMEN beschreven).

HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN VAN DE CITY 420 G

1. Controleer of alle verbindingen tussen de gasslang, de

gasdrukregelaar en de gasfles goed zijn vastgeschroefd.
(Volg daarbij de instructies in het hoofdstuk “CONTROLEREN
OP LEKKAGES”).

2. Open het grilldeksel. LET OP: Ontsteek de grill nooit met
gesloten deksel.

3. Open de gastoevoer op de gasfles.

4. Druk de gasregelknop in en draai deze tegen de wijzers van
de klok in naar stand & & . Druk de rode ontstekingsknop
meermaals in en houd deze ingedrukt tot het gas ontbrandt.

5. Als het gas niet binnen 3 seconden ontbrandt, draai dan de gasregelknop op . Wacht 2 minuten, zodat het onverbrande gas kan vervlie-
gen. Herhaal vervolgens punt 4

6. Als het niet mogelijk is om de grill na 3 pogingen in gebruik te nemen, controleer dan de oorzaken (zoals in hoofdstuk VERHELPEN VAN
PROBLEMEN beschreven).

HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN VAN HET BIJKOMENDE GRILLVLAK BIJ DE
VENEZIA 570 G

1. Controleer of alle verbindingen tussen de gasslang, de gasdrukregelaar en de gasfles goed zijn vastgeschroefd. (Volg daarbij de instructies
in het hoofdstuk CONTROLEREN OP LEKKAGES).

2. Verwijder de granietafdekking van het bijkomende grillviak en plaats deze onder het zijvlak in de daartoe voorziene houder. LET OP: Steek
de grill nooit aan met gesloten granietafdekking.

3. Open de gastoevoer op de gasfles.

4. Druk op de rechter en linker gasregelknop en draai deze tegen de wijzers van de klok in op stand (//((/(// Druk op de ontstekingsknop en
houd deze ingedrukt tot de vonk overspringt en het gas brandt.

5. Als het gas niet binnen 3 seconden ontbrandt, draai dan de gasregelknop op . Wacht 2 minuten, zodat het onverbrande gas kan verviiegen.
Herhaal vervolgens punt 4

6. Als het niet mogelijk is om de grill na 3 pogingen in gebruik te nemen, controleer dan de oorzaken (zoals in hoofdstuk VERHELPEN VAN
PROBLEMEN beschreven).

7. Om de tweede brander te starten, volgt u punt 4.

8. Bedek het bijkomend grillvlak pas met de granietplaat als het vlak volledig is afgekoeld.
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HET EASY FLIP TRECHTERSYSTEEM MAAKT TWEE GRILLEN UIT EEN

ﬁé Het hart van de OUTDOORCHEF gaskogelgril heet EASY FLIP trechter en weerspiegelt de innovatiekunst van de
W OUTDOORCHEF ingenieurs.

De EASY FLIP trechter biedt u de mogelijkheid om de warmteverdeling op enkele seconden tijd van direct naar indirect te veranderen. Tegelijk
verhindert hij als intelligent beschermschild de schadelijke vetvlammenbrand en ongewenste rookontwikkeling
Een enkele handeling volstaat om van direct naar indirect grillen, koken en bakken te wisselen: gewoon de EASY FLIP trechter omdraaien.

DIRECTE WARMTE INDIRECTE WARMTE

el
<

Bij het direct grillen en koken Bij het indirecte grillen, koken en bakken

werkt u met een hoge temperaatuur die zich op het verdeelt de warmte zich gelijkmatig in de
rooster concentreert. Voor een mooi gesloten grillkogel. Ideaal bv. voor het stoven
grillpatroon op de steak bijvoorbeeld van groenten of het garen van een gebraad.

GEBRUIKSHANDLEIDING VOOR DE GAS-KOGELGRILL

Zo eenvoudig gaat dat:

1. Breng de EASY FLIP trechter in de gewenste positie. LET OP: Verander tijdens het grillen de trechterpositie alleen met hittebestendige
handschoenen.

2. Kies, indien nodig, het passende toebehoren.

Verwarm de grill met een gesloten deksel circa 5-10 minuten ((/((/((/ VOOr.

4. Zet de gasregelknop na het grillen op de stand Q. Sluit vervolgens de gastoevoer op de gasfles. Ook bij lege flessen moet de fleskraan

w

gesloten worden.
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TIPS EN TRUCS

Met indirecte warmte
Grotere braadstukken of hele kippen: Dankzij de EASY FLIP trechter hoeven grotere stukken vlees tijdens het grillen niet meer
‘@’ gedraaid te worden. De hitte van de gasbrander stijgt aan de binnenkanten van de grillkogel en verdeelt zich gelijkmatig over de hele
kogel. Leg het grillgoed op het voorverwarmde grillrooster en sluit het deksel. Laat wat meer afstand tussen de individuele stukken
vlees. Door het deksel te sluiten, wordt het grillgoed aan alle kanten gelijktatog gebruind en blijft het gebraad sappig. Om bij grotere
stukken niets aan te toeval over te laten, raden we de OUTDOORCHEF GOURMET CHECK aan - het apparaat om de kerntempera-
tuur te meten, voor perfecte resultaten.

Met directe warmte
Kleinere stukken vlees zoals steaks, koteletten en worsten: Het grillgoed wordt op het voorverwarmde grillrooster in het midden
‘@’ gepositioneerd en bij geopend deksel kort aangebraden. Leg het grillgoed vervolgens naar buiten, reduceer de hitte ((/ en braad het
grillgoed met gesloten deksel gaar.
Om een optimaal resultaat voor kort gebraden grillgoed te behalen, raden we de gietijzeren plaat van OUTDOORCHEF aan.
Met het juiste toebehoren bezorgt uw OUTDOORCHEF u nog meer plezier. Bij het grillen, het koken of het bakken: laat uw creativiteit
en uw zin om te experimenteren de vrije loop.

Onder OUTDOORCHEFR.COM vindt u alle toebehoren. De OUTDOORCHEF-tabel met de grilltijden voor het diverse grillgoed vindt u onder
OUTDOORCHEFRCOM

GRILLEN OP HET BIJKOMEND GRILLVLAK

Verwarm uw grill bij volle warmte ((/(//((/ ca. 10 minuten lang voor. Leg het grillgoed op het grillrooster en regel de temperatuur naar wens

G-l

NA HET GRILLEN

Zet de gasregelknop van elke brander op O.
Sluit de gastoevoer op de gasfles.
Laat de grill volledig afkoelen voordat u deze reinigt.

W

Plaats de grill met de passende afdekhoes af.

REINIGING

Eenvoudig te reinigen, omdat de meeste van het vet en voedingssappen verdampen of in de vetopvanglade terecht gekomen zijn.

Verwarm de grill bij sterke vervuiling ca. 10 minuten op vol vermogen. Gebruik voor de reiniging van de rechter en van het rooster een grillborstel
met messinghaar (geen staalborstel).

Gebruik voor de overige delen en voor een grondigere reiniging de OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Naar keuze kunt u een
schuursponsje uit nylon en wat zeepzop gebruiken, om alle losse restanten te verwijderen.

BELANGRUK: Laat de grill na elke grondige reiniging op stand ((/(0(// goed drogen (uitbranden).

REINIGING VAN HET BIJKOMENDE GRILLVLAK BIJ DE VENEZIA 570 G

Eenvoudig te reinigen, omdat de meeste van het vet en voedingssappen verdampen of in de vetopvanglade terecht gekomen zijn. Gebruik voor
de reiniging van het grillrooster en de grillplaat een messingborsten (geen staalborstel).

Tot slot kunt u de vetopvangschaal uittrekken en samen met de OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER reinigen. BELANGRUK: Als u voor
het reinigen een schoonmaakmiddel gebruikt, moet de grill na de reiniging volledig laten drogen. Om het droogproces te versnellen kunt u de grill
inschakelen en op de hoogste stand een paar minuten laten uitbranden.
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GEBRUIK VAN DE OUTDOORCHEF BBC CLEANER

BELANGRUK: de grill mag tijdens het gebruik van de OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER niet in gebruik zijn. Bescherm uw handen met
handschoenen en draag indien mogelijk een veiligheidsbril. Sproei de grill of het accessoire in nog lichtjes warme toestand grondig in en laat dit
16-30 minuten inwerken. Vervuilde opperviakken nogmaals inspuiten, grondig met water afspoelen en laten drogen.

ONDERHOUD

Een geregeld onderhoud van uw grill garandeert een perfecte werking. Controleer alle gasvoerende delen minstens twee keer per jaar en
telkens na een langere opslag. Spinnen en andere insecten kunnen verstoppingen veroorzaken die voor het gebruik moeten worden verholpen.

= Als de grill regelmatig op oneffen terrein wordt verplaatst, controleer dan van tijd tot tijd of alle schroeven nog goed vast zitten.

= Als u de grill gedurende een langere tijd niet gebruikt, moet u deze voor elk gebruik OP LEKKAGES CONTROLEREN. Als u enige twijfels
heeft, wend u dan tot de gastechnicus of tot uw verdeler.

= Om corrosieschade te vermijden, moet u alle metaaldelen inolién voordat u de grill opbergt.

= Naeen langere opslag en minstens één keer tijdens het grillseizoen moet u de gasslang nakijken op scheuren, knikken en andere
beschadigingen. Een beschadigde gasslang moet onmiddellijk worden vervangen, zoals wordt beschreven in het hoofdstuk
VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN.

= Opdat u zo lang mogelijk geniet van uw grill zou hebben, raden wij het volgende aan:

= Behandel alle houten bestanddelen een keer per jaar met een houtolie — dit gaat scheurvormingen tegen.

= Bescherm uw grill, nadat deze volledig is afgekoeld, met een passende OUTDOORCHEF afdekhoes tegen milieu-invloeden.

= Om opslagvocht te voorkomen, raden wij u aan de afdekhoes na regen te verwijderen. Afdekkappen zijn verkrijgbaar bij uw grillverdeler.

VERHELPEN VAN FOUTEN

De brander ontsteekt niet:

= Controleer of de gastoevoer van de gasfles geopend is.

= Controleer of er genoeg gas in de fles zit.

= Controleer of er vonken van de elektrode op de brander overspringen.

Geen vonk:

= Controleer of de batterij juist aangebracht is (bij grills met elektrische ontsteking).

= De afstand tussen de brander en de elektrode mag maar 5-8 mm bedragen.

= Controleer of de kabel bij de elektrische ontsteking en de elektrode ingestoken zijn en goed vast ztten.

= Breng een nieuwe batterij (Type AAA, LRO3, 1.5 Volt) in de elektrische ontsteking (bij grillen met elektrische ontsteking).

Indien u uw grill met bovenstaande maatregelen niet in gebruik kunt nemen, dient u contact op te nemen met uw leverancier.

GARANTIEBEPALINGEN

1. Garantie
Met de aankoop van uw OUTDOORCHEEF product bij een erkende handelaar geniet u naast de productgarantie een fabrieksgarantie van
maar liefst 3 jaar van DKB Household Switzerland AG (,DKB*) volgens de hierin vermelde bepalingen.
De garantie heeft uitsluitend betrekking op het verhelpen van gebreken die bij een reglementair gebruik aantoonbaar toe te schrijven zijn
aan materiaal- en of fabricagefouten.

2. Werkwijze

Controleer het product onmiddellijk na ontvangst op gebreken en zijn goede werking. Als het gekochte product tegen de verwachtingen in

gebreken zou vertonen, volg dan de onderstaande werkwijze (Bring-In Garantie):

= Wend u binnen de 30 dagen na vaststelling van de fout tot uw verdeler/met het product/productdeel, het aankoopbewijs, serienummer
en het artikelnummer**

= Beschrijf de situatie van het defecte product/productdeel of aan de hand van een foto

= Nade controle van het defect door uw handelaar of DKB wordt de gratis garantieprestatie van kracht volgens clausule 3
(onder voorbehoud van de transport- en verzendingskosten die door de particuliere eerste koper worden gedragen).

*  Op onze website vindt u onder OUTDOORCHEFR.COM een lijst van verdelers.

Het serienummer en het artikelnummer kunt op de gegevenssticker van uw barbecue aflezen (zie hiervoor het eerste deel
van deze GEBRUIKSAANWIZING).
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3. Omvang van de garantie

De fabrieksgarantie van DKB begint vanaf de aankoopdatum en geldt voor de particuliere eerste koper. De garantie kan alleen worden ingeroepen
onder voorlegging van het originele aankoopbewijs

De garantieprestatie gebeurt naar goeddunken van DKB door reparatie, vervanging van defecte onderdelen, vervanging van het product of door
een prijsvermindering als de werking van het product niet wordt beinvioed. Een terugtrekking van het koopcontract op basis van garantiegevallen
is uitgesloten. Voor de duur van de reparatie bestaat geen recht op een vervangproduct.

De uitvoering van de garantieprestaties veroorzaakt geen verlenging of nieuw begin van de garantietijd. Vervangen onderdelen worden eigendom
van DKB. Bij vervanging van het product begint de garantieperiode opnieuw.

De garantietermijnen bedragen

= 3jaar op de geémailleerde kogel (onderdeel en deksel) tegen doorroesten

= 3 jaar op het geémailleerde grillrooster tegen doorroesten of doorbranden

= 3 jaar op alle roestvrijstalen delen tegen doorroesten of doorbranden

= 2jaar op alle overige fabricge- /materiaalfouten

= De garantie bij schade van de emaillering is alleen gewaarborgd binnen de meldtermijn van 30 dagen na de aankoopdatum. De garantie
geldt alleen voor nieuwe apparaten die nog niet werden gebruikt.

4. Uitsluiting

Gebreken die geen materiaal- of fabricagefouten in de zin van deze bepalingen, vallen buiten de garantie in de volgende gevallen:

= gewone slijftage bij reglementair gebruik

= defecten en/of schade op grond van een verkeerd, onvakkundig of niet reglementair gebruik of op grond van een onvakkundige situatie,
installatie, montage en reparatie door niet-geautoriseerde personen.

= Defecten en/of schade door de niet-naleving van de bedieningshandleiding of van de bedrijfs-/onderhoudsinstructies (zoals beschadigingen
door een foutieve montage of door een onvakkundige reiniging van het geémailleerde opperviak van de trechter of het grillrooster, het niet
uitvoeren van de leggagetest enz.)

= Oneffeneden, kleurverschillen van de emaillering of kleinere fouten (zoals oneffenheden aan de onderste dekselrand of aan de ophangen)
die afhankelijk zijn van de productie.

= Verkleuringen en beschadigingen van het product (bv. het kleuroppervlak ) door weersinvioeden (incl. hagel), een onvakkundige opslag (niet
afgeschermd tegen de weersomstandigheden) van het product, of door het onvakkundig gebruik van chemicalién

= De vorming van roest en vliegroest door weersinvlioeden of door een onvakkundig gebruik van chemicalién.

= Fouten die het reglementaire gebruik of het nut van het product niet zichtbaar beperken.

= Algemeen voor slijtagedelen zoals het grillrooster, de trechter, de brander, de thermometer, de ontsteking en de batterij, de elektrode, de
ontstekingskabel, de gasslang, de gasdrukregelaar, het verwarmingselement, de reflector, de aluminium beschermfolie of het kolenrooster.

= Defecten en/of schade op grond van wijzigingen, een niet reglementair gebruik, of opzettelijke beschadiging.

= Defecten en/of schade ontstaan door onvakkundige onderhouds- en/of reparatiewerkzaamheden

= Defecten en/of schade als gevolg van het niet uitvoeren van het normale routinematige onderhoud.

= Defecten en/of schade ontstaan bij het oorspronkelijke transport.

= Defecten en/of schade ontstaan door overmacht

= Defecten en/of schade ontstaan als gevolg van slijtage door professioneel gebruik (hotellerie, gastronomie, bijeenkomsten, enz.)

DKB wijst alle aanspraken af die verder gaan dan diegene die in deze garantiebepalingen uitdrukkelijk worden bepaald, voor zover hiervoor

geen dwingende wettelijke verplichting of aansprakelijkheid bestaat. Dit geldt in het bijzonder voor aanspraken op schadevergoeding wegens

niet-naleving van de handleiding, vergoeding van gevolgschade, winstderving en transportschade die niet binnen een termijn van 30 dagen na

ontvangst van het product aan de handelaar gemeld werd.

De OUTDOORCHEF producten worden continu verder ontwikkeld. Bijgevolg mogen de producten zonder voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

Het geregistreerde merk OUTDOORCHEF wordt door de volgende onderneming vertegenwoordigd.

DKB Household Switzerland AG
Eggbuhlstrasse 28

Postfach

8052 Ziirich — Zwitserland
www.dkbrands.com
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TESCHNISCHE INFORMATIE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE
Gas

Vermogen
- kleine brander
- grote brander

Gasverbruik

28-30/37 mbar
- Mondstuk kleine brander
- Mondstuk grote brander

50 mbar

- Mondstuk kleine brander
- Mondstuk grote brander

Gasdruk

aanbevolen gasflessen

Maximaal toegelaten Gasflessen
op het grillgestel

LEON 570 G
CE

Gas
Vermogen
Gasverbruik

Mondstuk (28-30/37 mbar)
Mondstuk (50 mbar)

Gasdruk

aanbevolen gasflessen

Maximaal toegelaten Gasflessen
op het grillgestel

0063
Propaan/Butaan 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/uur

0.55 mm/Markering. BF
1.47 mm/Markering: BT

0.48 mm/Markering. AF
1.27 mm/Markering: Werkdruk

Butaan 28 mbar
Propaan 37 mbar

Butaan max. 13 kg
Propaan max. 10.5 kg

Butaan max. 7.5 kg
Propaan max. 7.5 kg

0063

Propaan/Butaan 30/31
8.50 kW

612 g/uur

1.47 mm/Markering BT

1.27 mm/Markering Werkdruk
Butaan 28 mbar

Propaan 37 mbar

Butaan max. 13 kg

Propaan max. 10.5 kg

Butaan max. 7.6 kg
Propaan max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gas
Vermogen
Gasverbruik

Mondstuk (28-30/37 mbar)
Mondstuk (50 mbar)

Gasdruk

aanbevolen gasflessen

Maximaal toegelaten Gasflessen
op het grillgestel

0063

Propaan/Butaan 30/31
5.40 kW

389 g/uur

1.15 mm/Markering BN
1.02 mm/Markering AN
Butaan 28 mbar
Propaan 37 mbar
Butaan max. 13 kg
Propaan max. 10.5 kg

Butaan max. 7.5 kg
Propaan max. 7.5 kg
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CITY 420G
CE

Gas
Vermogen
Gasverbruik

Mondstuk (28-30/37 mbar)
Mondstuk (50 mbar)

Gasdruk

aanbevolen gasflessen

CE

CE

Gas
Vermogen
Gasverbruik

Mondstuk (28-30/37 mbar)
Mondstuk (50 mbar)

Gasdruk

0063

Propaan/Butaan 30/31
4.30 kW

315 g/uur

1.02 mm/Markering BL
0.88 mm/Markering AH

Butaan 28 mbar
Propaan 37 mbar

Butaan max. 13 kg
Propaan max. 10.5 kg

0063

Propaan/Butaan 30/31
3.80 kW

276 g/uur

0.98 mm/Markering BK
0.85 mm/Markering AG

Butaan 28 mbar
propaan 37 mbar

Bijkomend grillvlak VENEZIA 570 G

CE

Gas
Vermogen
Gasverbruik

Mondstuk (28-30/37 mbar)
Mondstuk (50 mbar)

Gasdruk

Categorieén
13
13

B/P (50 mbar)
13

B/P (30 mbar)

+ (28/30/37 mbar)

Elektronische ontsteking

0063BT3928
Propaan/Butaan 30/31
8,60 kW

630 g/uur

0.98 mm/Markering BK
0.88 mm/Markering AH
Butaan 28 mbar
Propaan 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Voor het gebruik van de elektronische ontsteking heeft u een bat-
terij nodig. (Type AAA, LRO3, 1.5 Volt)

Informatie over de temperatuurindicatie:
De temperatuuraanduiding op de thermometer kan +/- 10 %

bedragen.

Website

Verdere informatie, tips en trucs, recepten alle wetenswaardigheden
over de OUTDOORCHEF producten vindt u onder

OUTDOORCHEF.COM




ISTRUZIONI PER L'USO

C€0 063 2014 PN 0063 BP 3628 Es;ﬁnnw:ﬁ::::z:véggﬂxe IMPORTANTE:
Typ: Soral o Annotare per prima cosa il numero di serie del barbecue sferico sulla pagina posteriore di
Article No.: : — . N L
ricle No :} queste istruzioni per l'uso. A seconda del modello di barbecue, & possibile trovare questo
ne manbaner Gn- Total rate san= numero sull‘etichetta informativa, che si trova sulla struttura del barbecue o sul ripiano
o7 mbar) (% 0= e | Inferiore.

[l numero articolo e il nome del barbecue a gas sono reperibili sulla Welcome Card, allegata ai
documenti.

LOGIN CARD

Il numero di serie e il numero articolo sono importanti per evitare disguidi in caso di domande, per ordinare pezzi di ricambio e per qualsiasi
richiesta di garanzia. Conservare le istruzioni d'uso in un luogo sicuro, poiché esse contengono istruzioni importanti su sicurezza, operativita
€ manutenzione.

INFORMAZIONT IMPORTANTI PER LA VOSTRA SICUREZZA

Ogni persona che si accinga ad usare questo grill deve conoscere e seguire l'esatto procedimento di accensione. L'uso del grill non & consentito
ai bambini. Seguire scrupolosamente le istruzioni di montaggio contenute nel manuale d'installazione. Un montaggio non a regola d'arte pud
avere gravi conseguenze. Evitare di collocare liquidi e materiali inflammabili o eventuali bombole di riserva in prossimita del grill. Non collocare
mai il grill o la bombola del gas in locali chiusi privi di aerazione.

Prima di utilizzare il barbecue sferico a gas leggere attentamente le presenti istruzioni. Il grill &€ concepito esclusivamente per ['uso all'aperto.
Mantenere una distanza di almeno 1.5 metri da oggetti infiammabili.

BOMBOLE DI GAS

Sulla base d'appoggio collocare esclusivamente bombole del gas
che non superino i 7.5 kg di peso da piene. Posizionare

la bombola nell'apposito alloggiamento, vedere manuale
di installazione. Per fissarla, usare la cinghia fornita in corredo

o l'apposito supporto. Verificare che non vi siano raccordi a vite
anermetici.

Eseguire una PROVA DI TENUTA prima di mettere in funzione il
grill e dopo ogni sostituzione della bombola di gas.

max 500 mm

Non esporre le bombole di gas a temperature superiori ai 50° C e
non tenerle mai in locali chiusi o in scantinati. Attenersi alle norme di

sicurezza riportate sulla bombola di gas utilizzata.

I
LK

max & 310 mm

48

OUTDOORCHEFR.COM




INDICAZIONI PER LA SICUREZZA

Le presenti istruzioni d'uso devono essere conservate dal proprietario e tenute sempre a portata di mano.
Per attivare il barbecue, seguire le ISTRUZIONI PER LAVVIAMENTO.

Utilizzare il grill solo all'aperto.

Non utilizzare mai il grill sotto una tettoia.

Non lasciare mai il grill incustodito durante I'uso.

ATTENZIONE: Talune parti del grill possono raggiungere temperature molto elevate. Quindi tenere lontani i bambini durante I'utilizzo del grill.
Non spostare il grill durante 'uso.

Gli apparecchi dotati di ruote sterzanti non vanno spostati su superfici non piane o con gradini.

Mantenere una distanza di sicurezza di 1,5 m da materiali infiammabili.

Indossare guanti protettivi per afferrare le parti che scottano.

Dopo I'uso riportare sempre la manopola di regolazione del gas in posizione O e chiudere la valvola di erogazione del gas sulla bombola.
Durante la sostituzione della bombola, accertarsi che la manopola di regolazione del gas sia in posizione O e che la valvola posta sulla
bombola sia chiusa. IMPORTANTE: svolgere questa operazione lontano da qualsiasi fonte di accensione.

Dopo aver allacciato una nuova bombola del gas controllare la tenuta dei raccordi come descritto nelle istruzioni della PROVA DI TENUTA.
Qualora si sospetti un problema di tenuta, portare la manopola di regolazione del gas in posizione O e chiudere la valvola posta sulla bombola.
Far controllare gli elementi di adduzione del gas dal proprio rivenditore di fiducia.

Se il tubo del gas presenta difetti o segni di usura, provvedere immediatamente alla sostituzione. Il tubo non deve essere piegato e non deve
presentare crepe. Prima di togliere il tubo, ricordarsi di chiudere la manopola di regolazione del gas e la valvola di erogazione del gas.
Sostituire il tubo e la manopola di regolazione del gas dopo un periodo d'uso di 3 anni dalla data di acquisto. Verificare che il regolatore della
pressione del gas e il tubo siano conformi alla normativa EN.

La lunghezza consigliata del tubo del gas € 90 cm e non puo essere superiore a 150 cm.

Non bloccare mai il grosso foro rotondo di aspirazione dell'aria sul fondo del catino né le sei feritoie di ventilazione del coperchio. Le aperture
di ventilazione presenti sull'alloggiamento della bombola del gas non devono essere tappate o coperte per nessuna ragione.

Non apportare alcuna modifica al rubinetto del gas, alla valvola di sicurezza, al bruciatore o ad altre parti del grill. Se si nota un malfunziona-
mento, rivolgersi a un tecnico qualificato.

Il grill viene fornito con il tubo del gas adatto e completo di regolatore della pressione del gas. Tenere lontano il tubo del gas dalle superfici
calde del grill. Non torcere il tubo. Se il proprio modello di grill dispone di una guida per il tubo, il tubo va fissato obbligatoriamente dentro
questa guida.

I tubo e il regolatore devono essere conformi alle normative nazionali ed agli standard EN.

Qualora non si riesca a raggiungere la massima potenza e si ritenga che I'erogazione del gas non avviene regolarmente, rivolgersi al proprio
rivenditore di fiducia.

Utilizzare il grill solo su superfici stabili e sicure. Durante I'uso non mettere mai il grill su pavimenti di legno o altre superfici infiammabili. Tenere
il grill lontano da materiali infiammabili.

Se si usa I'apparecchio con una piastra in granito, evitare che la piastra subisca shock termici.

Conservare il grill al riparo da liquidi o materiali infiammabili.

Se si tiene il grill a svernare in un locale, occorre assolutamente togliere la bombola del gas. La bombola dovrebbe essere tenuta sempre in
un luogo all'aperto, ben arieggiato, al quale i bambini non abbiano accesso.

Prima della messa in funzione, sistemare il grill per quanto possibile al riparo dal vento.

Quando si & terminato di usare il grill, aspettare che si sia raffreddato completamente e poi coprirlo con I'apposita copertura per proteggerlo
contro gli agenti atmosferici. Le coperture sono acquistabili presso i negozi specializzati.

Per evitare che si formi umidita all'interno, & bene togliere la copertura dopo una forte pioggia.
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PROVA DI TENUTA

AVVERTENZA Durante la prova di tenuta non devono esserci fonti di accensione nelle vicinanze e non si deve fumare. Verificare la tenuta sem-
pre all'aperto e senza utilizzare fiammiferi o fiamme libere.

1. La manopola di regolazione del gas deve stare in posizione (Grafik Panel Position O einfigen).

2. Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola. Spennellare tutti i componenti in cui scorre il gas (attacco della bombola/
regolatore della pressione/tubo del gas/raccordo di entrata/attacco della valvola) con una soluzione saponata composta al 50 % da sapone
liquido e al 50 % da acqua. Si puo utilizzare anche uno spray cercafughe.

3. L'eventuale formazione di bolle di sapone indica la presenza di perdite. IMPORTANTE: il grill puo essere utilizzato solo dopo I'eliminazione di
tutte le perdite. Chiudere la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

4. Eliminare eventuali perdite serrando i raccordi, qualora questo sia possibile, oppure sostituire le parti difettose.

o1

Ripetere le operazioni descritte al punto 1 e 2.
6. Contattare il proprio rivenditore qualora non fosse possibile eliminare le perdite.

/

NOTA: Eseguire la PROVA DI TENUTA dopo ogni allacciamento o sostituzione della bombola di gas e all'inizio della stagione di utilizzo del grill.

SPIEGAZIONT DEI SIMBOLI SUL PANNELLO DI COMANDO

Livelli di calore e accensione

O : Posizione Off
(// : bassa potenza
< (//((/ : media potenza
(//(//((/ : massima potenza

€ : Accensione

((/(//(// € : bruciatori

Posizionamento dellimbuto EASY FLIP

‘ \ ‘ \ Posizione diretta dellimbuto EASY FLIP
V‘, ‘ ’ Posizione indiretta dellimbuto EASY FLIP
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SISTEMA BRUCIATORE DEL BARBECUE SFERICO

Modelli con bruciatore singolo

480G

A B

ruciatore ad anello raggiunge la massima potenza al livello ((/((/(// e
la potenza piu bassa al livello /(/

> 180°C
360°F

Modelli con doppio bruciatore

0706

+/-100°C

20°F
()

Il bruciatore grande raggiunge la massima potenza al livello (//((/(//
fm’\ fﬁ\ e la potenza pit bassa al livello (// Si tratta di un bruciatore concepito
‘Q’ ‘@’ per |'utilizzo a medie e alte temperature.

Il bruciatore piccolo & concepito per cotture a bassa temperatura e
consente solo minime regolazioni. La differenza tra il livello (//(//((/ e
((/ non & visibile. Il bruciatore piccolo raggiunge temperature da circa
360°F 100 a 120° C.

+/-100°C @
20°F

"Q\/b

A B

0706

> 180°C
360°F

I due bruciatori sono identici. Raggiungono la massima potenza al livello ((/((/((/ e la potenza piu bassa al livello ¢. Sono concepiti per l'uso a

medie e alte temperature.
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PRII\/IA DEL PRIMO UTILIZZO

Lavare tutte le parti che entrano in contatto con gli alimenti.

2. Controllare tutti i componenti in cui passa il gas; fare riferimento al capitolo PROVA DI TENUTA. Eseguire il controllo anche nel caso in cui il
barbecue sferico a gas sia stato fornito gia montato dal rivenditore.

3. Riscaldare il grill per circa 20-25 minuti al livello (//((/((/

ISTRUZIUNI PER L'ACCENSIONE

Assicurarsi che tutti i collegamenti fra il tubo del gas, il regolatore di pressione e la bombola del gas siano saldamente awvitati (procedere
secondo le istruzioni riportate al capitolo PROVA DI TENUTA).

2. Aprire il coperchio del grill. ATTENZIONE: non accendere mai il grill a coperchio chiuso.

3. Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

4 a. Modelli con bruciatore singolo: Premere la manopola di
regolazione del gas e ruotarla in senso antiorario fino al livello
((/((/(// Premere la manopola di accensione nera e tenerla
premuta fino alla comparsa della scintilla e all'accensione del

gas.

> 180°C
360°F

4 b. Modelli con doppio bruciatore e manopola di accensione sepa-
rata: premere la manopola di regolazione del gas del brucia-
tore piccolo (manopola sinistra) e ruotarla in senso antiorario
fino al livello ((/((/((/ Premere la manopola di accensione nera
e tenerla premuta fino alla comparsa della scintilla e all'accen-
sione del gas.

Oppure

Premere la manopola di regolazione del gas del bruciatore
grande e ruotarla in senso antiorario fino al livello ((/({/(//
Premere la manopola di accensione nera e tenerla premuta

fino alla comparsa della scintilla e all'accensione del gas.

€) AUTOMATIC

4 c. Modelli con doppio bruciatore senza manopola di accensione
separata: Premere la manopola di regolazione del gas del
bruciatore grande e ruotarla in senso antiorario fino al livello
((/((/((/ €. Tenere premuta la manopola di regolazione del gas
fino alla comparsa della scintilla e all'accensione del gas.

€ AUTOMATIC
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5. Se il gas non si accende nel giro di 3 secondi, riportare la manopola di regolazione del gas nella posizione di partenza Q. Attendere 2 minuti
che il gas non bruciato si volatilizzi. Ripetere quindi il punto 4.
6. Dopo 3 tentativi falliti di accensione del grill, cercare di individuare le cause (consultare il paragrafo ELIMINAZIONE DEI PROBLEM]).

ISTRUZIONI PER L'ACCENSIONE DEL CITY 420 G

Assicurarsi che tutti i collegamenti fra il tubo del gas, il regolatore
di pressione e la bombola del gas siano saldamente avvitati
(procedere secondo le istruzioni riportate al capitolo PROVA DI
TENUTA).

& 2. Aprire il coperchio del grill. ATTENZIONE: non accendere mai il

grill a coperchio chiuso.
3. Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

4. Premere la manopola di re(golazmne del gas e ruotarla in senso
antiorario fino al livello (//

(// Premere ripetutamente la mano-

pola rossa fino all'accensione del gas.
5. Se il gas non si accende nel giro di 3 secondi, riportare la manopola di regolazione del gas nella posizione di partenza Q. Attendere
2 minuti che il gas non bruciato si volatilizzi. Ripetere quindi il punto 4.
6. Dopo 3 tentativi falliti di accensione del grill, cercare di individuare le cause (consultare il paragrafo ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI).

ISTRUZIONI PER L'ACCENSIONE DELLA PIASTRA SUPPLEMENTARE NEL MODELLO
VENEZIA 0/0 G

Assicurarsi che tutti i collegamenti fra il tubo del gas, il regolatore di pressione e la bombola del gas siano saldamente awvitati (procedere
secondo le istruzioni riportate al capitolo PROVA DI TENUTA).

2. Togliere la copertura in granito della piastra supplementare e sistemarla nell'apposito supporto sotto il ripiano laterale.
ATTENZIONE: non accendere mai il grill con la copertura in granito chiusa.

3. Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

4. Premere la manopola di regolazione del gas destra o sinistra e ruotarla in senso antiorario fino al livello (//(//((/ Premere la manopola di
accensione e tenerla premuta fino alla comparsa della scintilla e all'accensione del gas.

5. Seil gas non si accende nel giro di 3 secondi, riportare la manopola di regolazione del gas nella posizione di partenza Q. Attendere 2 minuti
che il gas non bruciato si volatilizzi. Ripetere quindi il punto 4.

6. Dopo 3 tentativi falliti di accensione dei bruciatori della piastra supplementare, cercare di individuare le cause (consultare il paragrafo
ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI).

7. Per accendere il secondo bruciatore seguire le istruzioni del punto 4.

8. Attendere il completo raffreddamento della piastra supplementare prima di coprirla con la piastra in granito.
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IL SISTEMA A'IMBUTO EASY FLIP TRASFORMA UN GRILL SINGOLO IN DUE GRILL

fm\ Il cuore del barbecue sferico a gas OUTDOORCHEF & l'imbuto EASY FLIP, un elemento che testimonia la capacita d'innovare degli

©

W ingegneri OUTDOORCHEF.

L'imbuto EASY FLIP consente in pochi secondi di variare la distribuzione del gas da diretta a indiretta. Allo stesso tempo funge da schermo

protettivo intelligente e impedisce la nociva bruciatura dei grassi e lo sgradito sviluppo di fumo.
Con una sola mossa si passa dalla modalita di cottura alla griglia, cottura e arrostitura diretta a quella indiretta: basta capovolgere I'imbuto
EASY FLIP.

CALORE DIRETTO CALORE INDIRETTO

4

VAN

Per grigliare e cuocere direttamente Per grigliare, cuocere e arrostire indirettamente

©
Q

si lavora a temperatura elevata con il calore che si il calore si distribuisce uniformemente
concentra sulla griglia. Per esempio, per ottenere un  all'interno del grill sferico chiuso. Ideale per esempio per
bel disegno della griglia sulla bistecca stufare verdure o cuocere un arrosto
a bassa temperatura

ISTRUZIONI PER L'USO DEL BARBECUE SFERICO A GAS

La procedura € molto semplice:

1.

Portare I'imbuto EASY FLIP nella posizione desiderata. ATTENZIONE: durante I'uso del grill cambiare la posizione dell'imbuto solo indossando
guanti resistenti alle alte temperature.

Scegliere eventualmente 'accessorio che si vuole utilizzare.

Preriscaldare il grill a coperchio chiuso per circa 10-15 minuti al livello ((/((/((/

Quando si & terminato di usare il grill riportare la manopola di regolazione del gas in posizione O. Quindi chiudere la valvola di erogazione del
gas posta sulla bombola. Chiudere il rubinetto della bombola anche nel caso in cui la bombola sia vuota.
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CONSIGLI PRATICI

Con calore indiretto
Grossi pezzi di carne da arrostire o polli interi: grazie all'imbuto EASY FLIP non & pit necessario girare i pezzi di carne grossi durante
‘@’ la grigliatura. Il calore del bruciatore sale lungo le pareti interne del barbecue sferico e si propaga omogeneamente in tutta la sfera.
Sistemare la carne da grigliare sulla griglia preriscaldata e chiudere il coperchio. Lasciare sempre un po' di distanza tra i singoli pezzi di
carne. Chiudendo il coperchio, la carne si dora uniformemente da tutti i lati e non perde i suoi succhi.
Per non affidarsi al caso e ottenere una cottura perfetta, consigliamo per i pezzi grossi di carne I'uso dellOUTDOORCHEF
GOURMET CHECK, lo strumento che misura la temperatura interna.

Con calore diretto
Pezzi di carne piccoli come bistecche, cotolette e wiirstel: posizionare la carne da grigliare al centro della griglia e arrostire brevemente a
‘@’ coperchio aperto. Spostare poi la carne verso l'esterno, ridurre il calore a ((/ e completare |'arrostitura a coperchio chiuso.
Per ottenere un risultato ottimale con le cotture brevi, consigliamo di utilizzare la piastra in ghisa di OUTDOORCHEF.
Con I'accessorio giusto, si prova ancora pil gusto ad utilizzare OUTDOORCHEF. Qualunque tipo di cottura scegliate, liberate la vostra
creativita e voglia di sperimentare.

Trovate tutti gli accessori per il vostro grill nel sito OUTDOORCHEFR.COM La tabella dei tempi di cottura OUTDOORCHEF per i vari tipi di cottura
alla griglia si trova nel sito OUTDOORCHEFRCOM

GRIGLIARE SULLA PIASTRA DA GRILL SUPPLEMENTARE

Preriscaldare il grill alla massima potenza (//((/(é per circa 10 minuti. Sistemare i cibi da grigliare sulla griglia e regolare la temperatura secondo

le proprie esigenze ((/—(//(//(//

AL TERMINE DELLA COTTURA

Riportare la manopola di regolazione del gas di ciascun bruciatore su Q.
Chiudere la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

Pulire il grill dopo averlo fatto raffreddare completamente.

Coprire il grill con I'apposita copertura.

PULIZIA

Tra una grigliata e I'altra & necessaria solo una minima pulizia, perché la maggior parte dei grassi evapora o finisce nell'apposita vaschetta di

> w N -

raccolta.

Se il grill & molto sporco, riscaldarlo per circa 10 minuti alla massima potenza. Per pulire I'imbuto e la griglia utilizzare una spazzola per grill con
setole in ottone (non con setole in acciaio).

Per tutte le altre parti e per una pulizia pit profonda, utilizzare il detergente OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. In alternativa & possibile
usare una spugna per pentole in nylon e acqua con detersivo per eliminare tutti i residui staccati.

IMPORTANTE: Dopo ogni pulizia profonda far asciugare perfettamente il grill accendendolo al livello QO

PULIZIA DELLA PIASTRA SUPPLEMENTARE NEL MODELLO VENEZIA 570 G

Tra una grigliata e 'altra & necessaria solo una minima pulizia, perché la maggior parte dei grassi evapora o finisce nell'apposita vaschetta di
raccolta. Per pulire la griglia e la piastra utilizzare una spazzola per grill con setole in ottone (non con setole in acciaio).

Al termine si puo estrarre la vaschetta di raccolta e pulirla con il detergente OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. IMPORTANTE: Se
si pulisce il grill usando un detergente, si dovra farlo asciugare perfettamente dopo la pulizia. Per accelerare I'asciugatura, accendere il grill e
lasciarlo in funzione alla massima potenza per alcuni minuti.
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UTILIZZO DEL DETERGENTE OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

IMPORTANTE: il grill non deve essere in funzione durante I'applicazione del detergente OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Si consiglia
di indossare guanti protettivi per proteggersi le mani e possibilmente anche occhiali protettivi. Spruzzare il detergente sul grill o sull'accessorio
utilizzato ancora caldo e lasciarlo agire per 15-30 minuti. Spruzzare ancora una volta le superfici sporche con il detergente, sciacquarle
accuratamente con acqua e poi lasciarle asciugare.

MANUTENZIONE

Una manutenzione periodica permette di mantenere il grill in perfetta efficienza.

= Controllare gli elementi di adduzione del gas almeno due volte all'anno e comunque dopo ogni lungo periodo di non utilizzo. Ragni o altri
insetti possono causare ostruzioni che vanno eliminate prima di usare il grill.

= Ogni tanto controllare il corretto serraggio delle viti che si potrebbero essere allentate durante lo spostamento del grill su superfici non piane.

= Seil grill imane inutilizzato per lungo tempo, & opportuno eseguire una PROVA DI TENUTA prima del suo riutilizzo. Se avete dubbi, con-
tattate il vostro fornitore di gas o il vostro rivenditore di fiducia.

= Primadiriporre il grill per la stagione invernale, ingrassare tutte le parti in metallo per evitare che si corrodano.

= Dopo la stagione invernale e almeno una volta durante il periodo di utilizzo, controllare che il tubo del gas non presenti crepe, pieghe e altri
danni. Se il tubo del gas & danneggiato, provvedere immediatamente alla sostituzione come descritto nel capitolo INDICAZIONI PER LA
SICUREZZA

= Viconsigliamo di seguire i seguenti suggerimenti per utilizzare a lungo il vostro grill con immutata soddisfazione:

= Unavolta all'anno trattate tutti gli elementi in legno con olio protettivo per legno, in modo da contrastare la formazione di fessurazioni.

= Proteggere il grill contro gli agenti atmosferici coprendolo con I'apposita copertura OUTDOORCHEF, una volta raffreddato completamente.

= Per evitare che si crei dell'umidita al suo interno, togliere la copertura dopo un'esposizione alla pioggia. | coperchi adatti sono acquistabili
presso i negozi specializzati.

ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI

Il bruciatore non si accende:

= Controllare che la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola sia aperta.
= \Verificare che ci sia gas a sufficienza nella bombola.

= Verificare che scocchi la scintilla fa I'elettrodo e il bruciatore.

Scintilla assente:

= Verificare che la batteria sia inserita correttamente (se il grill & del tipo con accensione elettrica).

= Frail bruciatore e I'elettrodo non deve esserci una distanza superiore a 5-8 mm.

= Assicurarsi che i cavi siano correttamente collegati e fissati all'accensione elettrica e all'elettrodo.

= Inserire una batteria nuova (tipo AAA, LR03, 1.5 Volt) nell'accensione elettrica (se il grill & del tipo con accensione elettrica).

Se questi interventi non sono utili a rimettere in funzione il grill, rivolgersi al proprio rivenditore di fiducia.

CONDIZIONI DI GARANZIA

Garanzia

L'acquisto di questo prodotto OUTDOORCHEF presso un rivenditore autorizzato comporta I'acquisizione di una garanzia del produttore valida
fino a un massimo di 3 anni secondo le presenti disposizioni, offerta da DKB Household Switzerland AG ("DKB") in aggiunta alla garanzia
legale del prodotto.

La garanzia comprende esclusivamente |'eliminazione di inconvenienti riconducibili dimostrabilmente a difetti di materiale e/o di fabbricazio-
ne e non ad un uso improprio del prodotto.

2. Procedura
Appena ricevuto il prodotto, verificarne la funzionalita e 'assenza di difetti. Qualora il prodotto acquistato presenti inaspettatamente un difetto,
vi invitiamo ad osservare la seguente procedura (garanzia bring-in):
= Entro 30 giorni dalla scoperta del difetto rivolgersi al proprio rivenditore* presentando il prodotto o la parte del prodotto difettosa, lo
scontrino di acquisto, il numero di serie e il codice articolo™

* L'elenco dei rivenditori & reperibile sul nostro sito allindirizzo OUTDOORCHEFR.COM
** |l numero di serie e il numero articolo sono reperibili sull'etichetta informativa sul barbecue (fare riferimento al primo paragrafo
di queste ISTRUZIONI PER LUSO).
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= Descrivere il caso mostrando il prodotto o la parte del prodotto difettosa o una foto
= Dopo I'esame del difetto da parte del rivenditore o di DKB, si applica la garanzia come da punto 3 (fatto salvo I'eventuale addebito dei
costi di trasporto e di spedizione al primo acquirente privato)

3. Copertura della garanzia

La garanzia del produttore fornita da DKB & valida a decorrere dalla data di acquisto e per il primo acquirente privato. La garanzia viene
riconosciuta solo dietro presentazione dello scontrino di acquisto originale.

DKB si riserva la facolta di stabilire a propria esclusiva discrezione se provvedere alla riparazione o sostituzione delle parti difettose, alla
sostituzione dell'intero prodotto o ad una riduzione del prezzo, qualora il funzionamento del prodotto non risultasse compromesso. E escluso il di-
ritto di recesso dal contratto in base alle clausole di garanzia. Nel periodo di tempo necessario per la riparazione non viene fornito alcun prodotto
in sostituzione.

Le prestazioni di garanzia non comportano la proroga della validita né un nuovo inizio della garanzia stessa. Le parti sostituite passano di proprie-
ta alla DKB. L'eventuale sostituzione del prodotto determina un nuovo inizio della garanzia.

Termini di garanzia:

= 3anni per il contenitore sferico smaltato (parte inferiore e coperchio), contro la ruggine

= 3 anni per la griglia smaltata, contro ruggine o intaccature da bruciatura

= 3 anni per tutti i componenti in acciaio, contro ruggine o intaccature da bruciatura

= 2 anni per tutti gli altri difetti di fabbricazione o di materiale

= Lagaranzia per danni allo smalto & riconosciuta solo in caso di comunicazione entro 30 giorni dalla data di acquisto e si applica esclusivamente
ad apparecchi nuovi, non ancora utilizzati.

4. Limitazioni

Nessuna imperfezione ovvero nessun difetto di materiale o di fabbricazione secondo le presenti disposizioni da luogo ad un intervento in garanzia

nei seguenti casi:

5. normale usura durante |'uso conforme del prodotto

6. difetti e/0 danni dovuti a un utilizzo erroneo, improprio o non conforme, nonché all'installazione, montaggio e tentativi di riparazione non
corretti ad opera di persone non autorizzate

7. difetti /o danni dovuti alla mancata osservanza delle istruzioni d'uso o delle istruzioni di montaggio e di manutenzione (ad esempio danni
occorsi in seguito a montaggio o pulizia inappropriati della superficie smaltata dell'imbuto o della griglia, mancata esecuzione della prova di
tenuta, ecc.)

8. irregolarita, differenze cromatiche dello smalto e piccole imperfezioni (ad esempio punti di contatto sul bordo inferiore del coperchio o sulle
sospensioni dovuti a motivi tecnici di produzione)

9. scolorimenti e danneggiamenti del prodotto (ad esempio superficie colorata) causati da agenti atmosferici (compresa la grandine), conservazione
inappropriata del prodotto (in luogo non riparato) o impiego inappropriato di agenti chimici

10. formazione di ruggine e corrosione dovuta all'azione degli agenti atmosferici o impiego inappropriato di agenti chimici

11. imperfezioni che non limitano in modo evidente 'uso corretto o la funzionalita del prodotto

12. in generale per parti soggette ad usura quali griglia, imbuto, bruciatori, termometro, accendigas e batteria, elettrodo, cavo di accensione, tubo
del gas, regolatore della pressione del gas, elemento riscaldante, riflettore, pellicola protettiva di alluminio o braciere

13. difetti e/0 danni dovuti a modifiche, uso per scopi impropri o danneggiamento intenzionale

14. difetti e/0 danni dovuti a manutenzione e interventi di riparazione inappropriati

16. difetti /o danni dovuti alla mancata esecuzione della manutenzione ordinaria

16. difetti /o0 danni originatisi durante il primo trasporto

17. difetti e/0 danni dovuti a forza maggiore

18. difetti /0 danni dovuti a usura derivante da un utilizzo professionale (alberghi, ristoranti, eventi, ecc.)

DKB declina qualsiasi altra pretesa avanzata dal cliente che non sia esplicitamente citata nelle presenti disposizioni di garanzia, a meno che non

vi sia un obbligo o una responsabilita legale. In particolare cio & valido in riferimento a richieste di indennizzo per inadempimento, risarcimento di

danni conseguenti a difetti, mancato guadagno e danni da trasporto che non siano stati comunicati al rivenditore entro il termine di 30 giorni dal

ricevimento del prodotto.

| prodotti OUTDOORCHEF vengono costantemente aggiornati e migliorati. Pertanto non si escludono modifiche dei prodotti senza preavviso.
I marchio registrato OUTDOORCHEF & rappresentato dall'azienda seguente:

DKB Household Switzerland AG
Eggbihlstrasse 28

Postfach

8052 Zurigo — Svizzera
www.dkbrands.com
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INFORMAZIONI TECNICHE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE
Gas

Potenza
- bruciatore piccolo
- bruciatore grande

Consumo di gas

28-30/37 mbar
- Ugello del bruciatore piccolo
- Ugello del bruciatore grande

50 mbar
- Ugello del bruciatore piccolo
- Ugello del bruciatore grande

Pressione gas

Bombole di gas consigliate

Bombole di gas massime consentite
sul telaio del grill

LEON 570 G
CE

Gas

Potenza

Consumo di gas
Ugello (28-30/37 mbar)
Ugello (50 mbar)

Pressione gas

Bombole di gas consigliate

Bombole di gas massime consentite
sul telaio del grill

0063
Propano/Butano 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55 mm/Marcatura: BF
1.47 mm/Marcatura: BT

0.48 mm/Marcatura: AF
1.27 mm/Marcatura: AT

Butano 28 mbar.
Propano 37 mbar

Butano max. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

Butano max. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

0063

Propano/Butano 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/Marcatura: BT
1.27 mm/Marcatura: AT
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano max. 13 kg
Propano max. 10.5 kg
Butano max. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE
Gas
Potenza

Consumo di gas
Ugello (28-30/37 mbar)
Ugello (50 mbar)

Pressione gas

Bombole di gas consigliate

Bombole di gas massime consentite

sul telaio del grill

OUTDOORCHEFR.COM

0063
Propano/Butano 30/31
5.40 kW

389 g/h
1.15 mm/Marcatura: BN
1.02 mm/Marcatura: AN

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano max. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

Butano max. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

58

CITY 420 G
CE

Gas

Potenza
Consumo di gas

Ugello (28-30/37 mbar)
Ugello (50 mbar)

Pressione gas

Bombole di gas consigliate

Piastra laterale
CE

Gas

Potenza

Consumo di gas
Ugello (28-30/37 mbar)
Ugello (50 mbar)

Pressione gas

0063

Propano/Butano 30/31
4.30 kW

315 g/h

1.02 mm/Marcatura: BL
0.88 mm/Marcatura: AH

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano max. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

0063
Propano/Butano 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/Marcatura: BK
0.85 mm/Marcatura: AG
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Piastra supplementare VENEZIA 570 G

CE

Gas

Potenza

Consumo di gas

Ugello (28-30/37 mbar)
Ugello (50 mbar)
Pressione gas

Categorie
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

Accensione elettrica

0063BT3928
Propano/Butano 30/31
8,60 kW

630 g/h

0.98 mm/Marcatura: BK
0.88 mm/Marcatura: AH
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Per il funzionamento dell'accensione elettrica occorre una batteria

tipo AAA, LRO3, da 1.5 Volt.

Informazione per 'uso del termometro

La temperatura indicata pud presentare uno scostamento pari a

+/-10%.

Sito web

Per ulteriori informazioni e consigli, ricette e tutto cid che vale
la pena sapere sui prodotti OUTDOORCHEEF consultare il sito

OUTDOORCHEF.COM




GUIA DEL USUARIO

C€0063 2014 rnosorosn Bemmamizveneae)  IMPORTANTE:

Typ: SerlNo. En primer lugar, anote el nimero de serie de su barbacoa redonda de gas en la contraportada
Article No.: :] de esta Gufa del usuario. En funcién del modelo de barbacoa, el nimero puede encontrarse
e man er ar- ot e A= en el adhesivo de identificacion, que se encuentra en el bastidor de la barbacoa o en la

e B0 mbar] % 0 wnon|  Placa de la base.

La referencia y la denominacién de su barbacoa redonda de gas se encuentran en |a Tarjeta
de bienvenida, que esté incluida en el dossier de documentacién.

LOGIN CARD

El nimero de serie y la referencia son importantes para la adecuada tramitacién de sus consultas, pedidos de recambios o posibles
reclamaciones en virtud de la garantfa. Conserve la Gufa del usuario en un lugar seguro. Contiene informacién importante relativa a la
seguridad, el uso y la conservacién.

IMPORTANTE PARA SU SEGURIDAD

Todas las personas que utilizan la barbacoa deben conocer y respetar el procedimiento de encendido exacto. La barbacoa no debe ser utilizada
por nifios. Deben seguirse con exactitud las

Instrucciones de montaje de la Gufa de instalacién. Un montaje incorrecto podria tener consecuencias peligrosas. No sitde ningtn liquido o
material inflamable ni las botellas de gas de repuesto cerca de la barbacoa. Nunca coloque la barbacoa ni las botellas de gas en espacios cerrados
sin ventilacién.

Lea con atencién estas instrucciones antes de encender su barbacoa redonda de gas. La barbacoa sélo debe ser utilizada al aire libre y debe
respetarse una separacién de seguridad de al menos 1.5 m con respecto a objetos combustibles.

BOTELLAS DE GAS

Sélo se permite colocar sobre la placa de la base botellas de gas

con una carga méaxima de 7.5 kg. Sitie

la botella en el espacio previsto para ello; consulte la Guia de ins-
talacién. Para sujetarla se utiliza la correa para botellas o el soporte
para botellas de gas previsto para ello. Aseglrese de que no exista
ninguna conexién que pueda presentar fugas.

Antes de la puesta en funcionamiento y después de cada cambio de
botella, realice la VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD.

Las botellas no deben ser expuestas a temperaturas superiores a

max 500 mm

los 50° C ni almacenarse en ninglin caso en espacios cerrados ni

en sétanos. Tenga en cuenta y siga las normas de seguridad indicadas

I
i

en el exterior de las botellas de gas utilizadas.

max & 310 mm
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

El usuario debe conservar esta Gufa del usuario y tenerla siempre a mano.
Encienda la barbacoa de la forma indicada en el capitulo INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO.

Utilice la barbacoa tnicamente al aire libre.

Nunca utilice la barbacoa en porches ni debajo de aleros.

Nunca deje la barbacoa desatendida mientras la esté utilizando.

ATENCION: Algunas partes de esta barbacoa pueden ponerse muy calientes. Por tanto, mantenga la barbacoa siempre lejos del alcance de
los nifios pequefos.

No traslade el aparato mientras lo esté utilizando.

Nunca empuje los aparatos dotados con ruedas pivotantes sobre superficies irregulares ni escalones.

Mantenga una separacién de seguridad de 1,5 m con respecto a cualquier material combustible.

Utilice guantes protectores si tiene que sujetar cualquier pieza caliente.

Al terminar de usar la barbacoa, sittie siempre el mando regulador de gas en la posicién Q 'y cierre el suministro de gas de la botella.

Al cambiar la botella de gas, asegtrese de que el mando regulador de gas se encuentre en la posicién Oy que el suministro de gas de la
botella esté cerrado. IMPORTANTE: No debe existir en las cercanias ninguna fuente de ignicién.

Después de conectar una nueva botella de gas, compruebe las conexiones de la forma indicada en VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD.
Si sospecha que alguna pieza puede presentar fugas, sittie el mando regulador de gas en la posicién Q y cierre el suministro de gas de la
botella. Lleve las piezas de la conduccién de gas a un establecimiento especializado en aparatos de gas para su inspeccion.

Sila manguera de gas presenta dafios o signos de desgaste, es necesario sustituirla de inmediato. La manguera no debe estar doblada ni
presentar ningln desgarro o grieta. No olvide cerrar el mando regulador de gas y el suministro de gas antes de desconectar la manguera.
Sustituya la manguera y el regulador de presién de gas después de un uso de 3 afios a partir de |la fecha de compra. Asegurese de que
tanto el regulador de presién de gas como la manguera cumplan las normas UNE-EN correspondientes.

La longitud recomendada para la manguera de gas es de 90 cm; no debe ser en ninglin caso de méas de 150 cm.

No obstruya jamés el gran orificio de aspiracién de aire del suelo de la cubeta ni las 6 ranuras de ventilacién de la tapa. Las aberturas de
aireacion del compartimento de la botella de gas no deben ser taponadas ni cubiertas en ningin caso.

No realice ninguna modificacién en la llave de paso de gas, el seguro de encendido, el quemador ni ningln otro componente de la barbacoa.
Si sospecha que puede existir un funcionamiento defectuoso, contacte con un establecimiento especializado.

La barbacoa se suministra con la manguera de gas y el regulador de presion de gas correspondientes. La manguera de gas debe mante-
nerse alejada en todo momento de las superficies exteriores calientes de la barbacoa. No se debe retorcer la manguera. En el caso de los
modelos de barbacoa que disponen de una guia de manguera, la manguera debe sujetarse obligatoriamente a esta gufa.

La manguera y el regulador cumplen las disposiciones nacionales correspondientes, asi como las normas UNE-EN.

Sino se alcanza la potencia méxima y se sospecha de una obstruccién en el suministro de gas, comuniquese con un establecimiento espe-
cializado en aparatos de gas.

Utilice la barbacoa sélo sobre un suelo estable y seguro. Jamés sitle la barbacoa sobre suelos de madera ni otras superficies combustibles
durante el uso. Mantenga la barbacoa alejada de materiales combustibles.

En los aparatos con encimera de granito, evite los golpes térmicos en la encimera.

No almacene la barbacoa cerca de liquidos u otros materiales facilmente inflamables.

Si se deja la barbacoa en un espacio cerrado para la temporada invernal, es imprescindible retirar la botella de gas. Esta debe almacenarse
siempre al aire libre, en un lugar bien ventilado al que no tengan acceso los nifios.

Antes de la puesta en funcionamiento, sitde la barbacoa en un lugar que ofrezca la méxima proteccién posible contra el viento.

Para proteger su barbacoa de las inclemencias climatolégicas cuando ya no vaya a utilizarla, clbrala con una cubierta protectora después de
dejar que se enfrfe. Encontraré estas cubiertas protectoras en su establecimiento especializado en barbacoas.

Para evitar la condensacién de humedad, retire la cubierta protectora después de producirse lluvias abundantes.
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VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD

ADVERTENCIA: Durante la verificacién de la estanquidad, no debe existir en las cercanfas ninguna fuente de ignicién. Tampoco debe hacer-
se mientras se fuma. Reallice la verificacién de la estanquidad al aire libre y jamds utilice una cerilla encendida ni ninguna llama abierta para la
verificacion.

1. El'mando regulador de gas debe estar en la posicién O.

2. Abra el suministro de gas de la botella y aplique una solucién jabonosa (compuesta de un 50 % de jabén liquido y un 50 % de agua) con un
pincel en los componentes de la conduccién de gas (la conexion a la botella de gas / el regulador de presién de gas / la manguera de gas /
la entrada de gas / la conexién a la valvula). También puede utilizar spray detector de fugas.

3. Laformacién de burbujas en la solucién jabonosa indica la existencia de una fuga. IMPORTANTE: La barbacoa sélo debe utilizarse una vez
eliminadas todas
las fugas. Cierre el suministro de gas de la botella de gas.

4. Sies posible, elimine las fugas reapretando las conexiones, o bien sustituya las piezas defectuosas.

5. Repita los pasos 1y 2.

6. Sino es posible eliminar las fugas, comuniquese con su establecimiento especializado en aparatos de gas.

o '

NOTA: Realice la VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD después de cada conexién o sustitucién de la botella de gas, asf como al principio
de la temporada de barbacoas.

EXPLICACION DE LOS SIMBOLOS DE LA CONSOLA DE MANDOS

Niveles de calor y encendido

QO : Posicién apagada
¢ potencia baja
(//(// : potencia media
(//(//(/x : potencia méxima
€ : encendido
Qb 6 cncendedor

Posicionamiento del cono EASY FLIP

l \ l \ Posicién directa del cono EASY FLIP
‘ ’ ‘ ’ Posicién indirecta del cono EASY FLIP
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SISTEMA DE QUEMADOR DE LA BARBACOA REDONDA

Modelos con quemador de anillo

480G

A B

7/
/
(] i1
6
000\
[

(2

Modelos con dos quemadores de anillo

070G

+/-100°C
20°F

El quemador alcanza la méxima potencia en la posicién ((/(//((/ yla
minima potencia en la posicién ((/

El quemador grande alcanza la méxima potencia en la posicién
(//((/(// y la minima potencia en la posicién (// Esta concebido para
usos con un nivel de temperatura medio o alto.

El quemador de anillo pequefio esta concebido para la coccién a
fuego lento a baja temperatura y sélo puede regularse levemente.
La diferencia entre (//((/((/ y (// no es apreciable. El quemador

de anillo pequefio alcanza una temperatura de aproximadamente
100-120° C.

+/-

100°C
20°F

e’@ i .
\«’\—/0 N

> 180°C

0706

360°F

Los dos quemadores son idénticos. Alcanzan la méaxima potencia en la posicién ((/((/((/ y la minima potencia en la posicién (// Estan concebidos
para usos con un nivel de temperatura medio o alto.
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ANTES DEL PRIMER USO

. Limpie todas las piezas que estarén en contacto con los alimentos.
2. Verifique todos los componentes del conducto de gas, de la forma descrita en el capitulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD. Hagalo

también si su barbacoa redonda de gas se suministra montada ya por el establecimiento.
3. Encienda la barbacoa durante aproximadamente 20-25 minutos en el nivel ((/(0(//

INSTRUBGIUNES DE ENCENDIDO

Asegurese de que todas las conexiones entre la manguera de gas, el regulador de presién de gas y la botella de gas estén bien apretadas.
(Siga las instrucciones del capitulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD).

2. Abra la tapa de la barbacoa. ATENCION: Nunca encienda la barbacoa con la tapa cerrada.

3. Abra el suministro de gas de la botella de gas.

4 a. Modelos con quemador de anillo Presione el mando regulador
de gas y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj
hasta la posicién ((/((/((/ Presione el botén de encendido de
color negro y manténgalo presionado hasta que salte la chispa

y se encienda el gas.

> 180°C
360°F

4 b. Modelos con dos quemadores de anillo y botén de encendido
separado: Presione el mando regulador de gas del quemador
de anillo pequefio (mando izquierdo) y girelo en el sentido con-
trario a las agujas del reloj hasta la posicién (//((/(// Presione
el botén de encendido de color negro y manténgalo presiona-
do hasta que salte la chispa y se encienda el gas.

O bien
Presione el mando regulador de gas del quemador de anillo
grande y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj

hasta la posicién (//(//((/ Presione el botén de encendido de
color negro y manténgalo presionado hasta que salte la chispa

© y se encienda el gas.
AUTOMATIC

4 c. Modelos con dos quemadores de anillo sin botén de
encendido separado: Presione el mando regulador de gas del
quemador de anillo grande y girelo en el sentido contrario a
las agujas del reloj hasta la posicién ({(((/(// €. Mantenga
presionado el mando regulador de gas hasta que salte la
chispay se encienda el gas.

€ AUTOMATIC
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5. Siel gas no se enciende en menos de 3 segundos, sitte el mando regulador de gas en la posicién O. Espere 2 minutos para que el gas no
quemado pueda disiparse. A continuacién, repita el punto 4.

6. Sino es posible poner en funcionamiento la barbacoa después de 3 intentos, averigiie la causa (de la forma descrita en la seccion
RESOLUCION DE PROBLEMAS).

INSTRUCCIONES DE ENGENDIDO DEL CITY 420 G

Aseglrese de que todas las conexiones entre la manguera de
gas, el regulador de presion de gas y la botella de gas estén
bien apretadas. (Siga las instrucciones del capitulo
VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD).

2. Abra la tapa de la barbacoa. ATENCION: Nunca encienda la
barbacoa con la tapa cerrada.

(]

3. Abra el suministro de gas de la botella de gas.

4. Presione el mando regulador de gas y girelo en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta la posicion ((/(//(// Accione

repetidamente el botén de encendido de color rojo hasta que se
encienda el gas.
5. Siel gas no se enciende en menos de 3 segundos, sittie el mando regulador de gas en la posicién O. Espere 2 minutos para que el gas no
quemado pueda disiparse. A continuacién, repita el punto 4.
6. Sino es posible poner en funcionamiento la barbacoa después de 3 intentos, averigiie la causa (de la forma descrita en la seccion
RESOLUCION DE PROBLEMAS).

INSTRUBCIUNES DE ENCENDIDO DE LA PARRILLA ADICIONAL DEL VENEZIA 570 G

Aseglrese de que todas las conexiones entre la manguera de gas, el regulador de presién de gas y la botella de gas estén bien apretadas.
(Siga las instrucciones del capitulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD).

2. Retire la encimera de granito de la parrilla adicional y sitlela debajo del compartimento lateral, en el soporte previsto para ello. ATENCION:
Jamas encienda la barbacoa con la encimera de granito cerrada.

3. Abra el suministro de gas de la botella de gas.

N
)

G
S

4. Presione el mando regulador de gas derecho o izquierdo y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién (//(//((/ Presione
el botén de encendido y manténgalo presionado hasta que salte la chispa y se encienda el gas.

5. Siel gas no se enciende en menos de 3 segundos, sittie el mando regulador de gas en la posicién O Espere 2 minutos para que el gas no
quemado pueda disiparse. A continuacién, repita el punto 4.

6. Sino es posible poner en funcionamiento el quemador de la parrilla adicional después de 3 intentos, averigle la causa (de la forma descrita
en la seccién RESOLUCION DE PROBLEMAS).

7. Para poner en marcha el segundo quemador, contintie en el punto 4.

8. Cubra nuevamente la parrilla adicional con la encimera de granito sélo cuando la parrilla se haya enfriado completamente.
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SISTEMA DE CONO EASY FLIP: DOS BARBACOAS EN UNA

fézﬁ El corazén de la barbacoa redonda de gas OUTDOORCHEEF es el cono EASY FLIP, que refleja el caracter innovador de los ingenieros

XII de OUTDOORCHEF.

El cono EASY FLIP le permite modificar la distribucién de calor de directo a indirecto en cuestién de segundos. Al mismo tiempo, actia como
escudo protector inteligente para prevenir la dafiina combustién de las grasas y la produccién de humo no deseada.

Un solo mando basta para cambiar entre el modo directo y el indirecto para cocinar a la parrilla, cocer y asar: basta con dar la vuelta al cono
EASY FLIP.

CALOR DIRECTO CALOR INDIRECTO

el
» =

Para asar a la parrilla directamente y cocer Para asar a la parrilla indirectamente, cocer y hornear
Utilice la temperatura mayor, El calor se distribuye uniformemente dentro

concentrada en la parrilla. Por ejemplo para realizar ~ de la barbacoa redonda cerrada. Por ejemplo para pre-
un bonito dibujo de parrilla en la pieza de carne parar verduras al vapor o asar a baja temperatura.

INSTRUCCIONES DE MANEJO DE LA BARBACOA REDONDA DE GAS

Es asi de sencillo:

1. Sittie el cono EASY FLIP en la posicién deseada. ATENCION: Utilice siempre guantes resistentes al calor para cambiar la posicién del cono
cuando la barbacoa estd encendida.

2. En caso necesario, seleccione los accesorios correspondientes.

3. Caliente la barbacoa con la tapa cerrada durante 1015 minutos en la posicién ((/((/((/

4, Después del uso de la barbacoa, sittie siempre el mando regulador de gas en la posicién O. A continuacién, cierre el suministro de gas de la
botella de gas. Es necesario cerrar la llave de paso de gas incluso si la botella esté vacia.
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SUGERENCIAS Y TRUCOS

Con calor indirecto

m Piezas de carne grandes o pollos enteros: Gracias al cono EASY FLIP, ya no es necesario dar la vuelta constantemente a las piezas de

‘@’ carne grandes durante su cocinado. El calor del quemador de gas asciende por la cara interior de la esfera de la barbacoa y se distrib
ye uniformemente por la totalidad de la esfera. Coloque los alimentos a cocinar sobre la parrilla previamente calentada y cierre la tapa.
Deje siempre cierta distancia entre las distintas piezas de carne. Al cerrar la tapa, los alimentos se doran uniformemente por todos los
lados y conservan todo su jugo.
Para no dejar nada al azar en el caso de las piezas més grandes, les recomendamos el OUTDOORCHEF GOURMET CHECK, nuestro
termémetro de sonda para obtener unos resultados perfectos.

Con calor directo
Piezas de carne pequefias, como bistecs, chuletas y embutidos para barbacoa: Sittie los alimentos sobre el centro de la parrilla
‘Q’ previamente calentada y cocine rdpidamente con la tapa abierta. A continuacién, desplace los alimentos hacia el exterior, reduzca el
calor a la posicién (// y ase con la tapa cerrada.
Para conseguir un resultado éptimo con los alimentos de cocinado répido, le recomendamos utilizar la placa de hierro fundido
OUTDOORCHEF.
Con los accesorios idéneos, su OUTDOORCHEF le dara alin mas satisfacciones. Ya se trate de cocinar a la parrilla, cocer o asar: dé
rienda suelta a su creatividad y sus ganas de experimentar.

Encontrard todos los accesorios disponibles para su barbacoa en OUTDOORCHEFRCOM La tabla de tiempos de parrilla para las distintas canti-
dades de alimentos se pueden consultar en OUTDOORCHEF.COM

USO DE LA PARRILLA ADICIONAL

Caliente su parrilla con el calor méximo (//((/(é durante aproximadamente 10 minutos. Coloque los alimentos a cocinar sobre la parrilla y regule
la temperatura segun sus preferencias, (//—(//((/({/

DESPUES DE USAR LA BARBACOA

Sitde el mando regulador de gas de cada quemador en Q.
Cierre el suministro de gas de la botella de gas.
Deje que la barbacoa se enfrie completamente y Iimpiela.

MW N -

Cubra la barbacoa con la cubierta protectora correspondiente.

LIMPIEZA

Sélo se requiere una rapida limpieza entre las barras de la parrilla, dado que la mayor parte de la grasa se evapora o es conducida hacia el
recipiente de recogida.

En caso de suciedad persistente, caliente la barbacoa durante 10 minutos a la maxima potencia. Para la limpieza del cono y de la parrilla, utilice
un cepillo para barbacoas con cerdas de latén (no utilice cerdas de acero).

Para las demés piezas, asi como para realizar una limpieza mas exhaustiva, utilice el producto OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Si lo
desea, puede utilizar un estropajo de nailon y agua jabonosa para eliminar cualquier resto aislado.

IMPORTANTE: Después de una limpieza exhaustiva, seque completamente la barbacoa en la posicién (//((/((/ (encendida).

LIMPIEZA DE LA PARRILLA ADICIONAL DEL MODELO VENEZIA 570 G

Sélo se requiere una rapida limpieza entre las barras de la parrilla, dado que la mayor parte de la grasa se evapora o es conducida hacia el
recipiente de recogida. Para la limpieza de la parrilla y de la placa de parrilla, utilice un cepillo para barbacoas con cerdas de latén (no utilice
cerdas de acero).

Por dltimo, puede retirar el recipiente de recogida y limpiarlo con el producto OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. IMPORTANTE: Si utiliza
productos limpiadores, debe dejar que la barbacoa se seque completamente después de la limpieza. Para acelerar el proceso de secado, puede
encender la barbacoa y dejarla encendida a potencia maxima durante unos minutos.
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UTILIZACION DEL OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

IMPORTANTE: La barbacoa no debe estar en funcionamiento en ninglin momento durante el uso del OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.
Utilice guantes para protegerse las manos y, si es posible, utilice gafas. Pulverice toda la superficie de la barbacoa y los accesorios, ain
ligeramente calientes, y deje actuar al producto durante 15-30 minutos. Pulverice nuevamente las superficies mas sucias, aclare bien con agua
y deje secar.

CONSERVACION

Una conservacién regular de su barbacoa garantizaré su perfecto funcionamiento.

= Inspeccione los componentes del conducto de gas al menos dos veces al afio y después de cada periodo de almacenamiento prolongado.
Las arafas y otros insectos pueden provocar obstrucciones que deben ser eliminadas antes del uso.

= Siempuja regularmente la barbacoa sobre terrenos irregulares, compruebe cada cierto tiempo si todos los tornillos estan bien apretados.

= Sino utiliza la barbacoa durante un periodo prolongado, antes de utilizarla nuevamente debe realizar una VERIFICACION DE
LA ESTANQUIDAD. Si tiene cualquier duda, contacte con su proveedor de aparatos de gas o con el punto de venta en el que adquirié la
barbacoa.

= Para evitar dafios por corrosién, lubrique con aceite todas las piezas metdlicas antes de un almacenamiento prolongado.

= Después de un almacenamiento prolongado y al menos una vez durante la temporada de barbacoas, debe inspeccionar la manguera de gas
para detectar posibles desgarros, grietas, dobleces y otros dafios. Cualquier manguera de gas que presente dafios debe sustituirse inmedia-
tamente, tal como se describe en el capitulo ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD.

= Para que pueda disfrutar de su barbacoa durante mucho tiempo, le recomendamos lo siguiente:

= Impregne todas las piezas de madera una vez al afio con aceite para madera para evitar la aparicién de fendas.

= Para proteger su barbacoa de las inclemencias climatolégicas, clbrala con la cubierta protectora OUTDOORCHEF adecuada después de
dejar que se enfrie.

= Para evitar la condensacién de humedad, retire la cubierta protectora después de las lluvias. Encontrara estas cubiertas protectoras en su
establecimiento especializado en barbacoas.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

El quemador no se enciende:

= Compruebe su el suministro de gas de la botella de gas esta abierto.
= Asegurese de que la botella contenga una cantidad suficiente de gas.
= Compruebe si saltan chispas del electrodo al quemador.

No hay chispa:

= Asegurese de que la pila esté colocada correctamente (en las barbacoas con encendido eléctrico).

= Laseparacién entre el quemador y el electrodo debe ser de tan solo 5-8 mm.

= Compruebe silos cables del encendido eléctrico y del electrodo estan conectados y firmes.

= Coloque una nueva pila (de tipo AAA, LRO3, 1,5 voltios) en el encendido eléctrico (en las barbacoas con encendido eléctrico).

= Sino es posible poner en funcionamiento la barbacoa mediante las medidas mencionadas arriba, contacte con el punto de venta.

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Garantia

Con la compra de este producto OUTDOORCHEEF a través de un establecimiento autorizado, ademés del producto adquiere una garantia de
fabricante de DKB Household Switzerland AG (en adelante, “DKB") por un periodo maximo de 3 afios y sujeta a las condiciones enumera-
das a continuacion.

La garantfa cubre exclusivamente la eliminacién de de los defectos observados durante el uso correcto y que sean atribuibles a fallos de
materiales y/o fabricacién.

2. Procedimiento
Verifique el producto tan pronto como lo reciba para verificar su funcionalidad y detectar cualquier defecto. Si el producto presentara algin
defecto imprevisto, le rogamos que siga el procedimiento que aparece a continuacién (garantia sujeta a la entrega al establecimiento):
= Comuniquese con su establecimiento® en un plazo méximo de 30 dias desde el momento en que descubrié el defecto, facilitando el
producto o la pieza, la factura de compra, el nimero de serie y la referencia™.

*  Encontrard una relacién de distribuidores en nuestra pagina web OUTDOORCHEFR.COM
**El nimero de serie y la referencia se encuentran en el adhesivo de identificacion de su barbacoa (véase asimismo la primera seccién
de esta GUIA DEL USUARIO).
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= Describa el problema con ayuda del producto o la pieza defectuosos o con una fotografia.
= Unavez que el establecimiento o DKB hayan comprobado la existencia del defecto, se aplicard la garantfa gratuita acorde con el parrafo
3 (reservandose el derecho a facturar los costes de transporte y envio al primer comprador particular).

3. Coberturas de la garantia

La garantia de fabricante de DKB comienza en la fecha de compra y es vélida para el primer comprador particular. La garantia sélo podré hacerse
efectiva presentando la factura de compra original.

La prestacién en virtud de la garantia serd, segin DKB considere oportuno, la reparacién, sustitucién de componentes defectuosos, sustitucién
del producto o un descuento en el caso de que la funcionalidad del producto no se vea afectada. Se excluye la posibilidad de rescindir el
contrato de compraventa debido a situaciones relacionadas con la garantfa. No existe obligacién de ofrecer un producto de sustitucién durante
la reparacién.

La ejecucioén de las prestaciones de la garantia no supondré la prolongacién ni el reinicio del periodo de garantia. Los componentes sustituidos
pasarén a ser propiedad de DKB. En caso de sustituirse el producto, el periodo de garantia comenzaré de nuevo.

Los periodos de garantia son los siguientes:

= 3 arios de garantia contra la perforacién por oxidacion en la esfera esmaltada (parte inferior y tapa)

= 3 afios de garantia contra la perforacién por oxidacién o perforacién por combustién en la parrilla esmaltada

= 3 afos de garantia contra la perforacién por oxidacién o perforacién por combustién en los componentes de acero inoxidable

= 2 afos de garantia en cualquier otro defecto de fabricacién o materiales

= Lagarantia frente a dafios en el esmaltado sélo se ofrece dentro del periodo de comunicacién de defectos de 30 dfas desde la fecha de
compra. Sélo se ofrece en los aparatos nuevos que no se hayan utilizado aun.

4. Exclusiones de la garantia

Ningun defecto, es decir ningln fallo de materiales o fabricacién en el sentido de las presentes condiciones, representa ni supone responsabili-

dad de garantia alguna en los siguientes casos:

= Desgaste normal durante el uso correcto.

= Defectos y/o dafios debidos a un manejo inadecuado o no acorde con las instrucciones, asi como instalacién, montaje e intentos de reparacién
inadecuados por parte de personas no autorizadas.

= Defectos y/o dafios debidos al incumplimiento de las indicaciones de la Gufa del usuario o de las instrucciones de uso o mantenimiento
(tales como dafios debidos a un montaje defectuoso o una limpieza inadecuada de la superficie esmaltada del cono o la parrilla, omisién de
las verificaciones de estanquidad, etc.).

= lrregularidades, diferencias de color del esmaltado asi como pequefios defectos superficiales (como por ejemplo los puntos de apoyo asociados
al proceso de fabricacién en el borde inferior de la tapa o puntos de suspensién).

= Decoloracién o darios del producto (por ejemplo en las superficies en color) por efecto de las inclemencias climatoldgicas (incluido el granizo),
almacenamiento inadecuado (sin proteccién frente a los elementos) del producto o uso de productos quimicos inadecuados.

= Formacién de éxido o herrumbre ligera por efecto de las inclemencias climatolégicas o uso de productos quimicos inadecuados.

= Defectos que no impidan de forma patente el uso adecuado o el aprovechamiento del producto.

= Piezas de desgaste en general, tales como parrilla, cono, quemador, termémetro, encendido y pila, electrodo, cable de encendido, manguera
de gas, regulador de presién de gas, elemento calefactor, reflector, ldmina protectora de aluminio o rejilla inferior para carbén.

= Defectos y/o dafios debidos a alteraciones, usos indebidos o dafios intencionados.

= Defectos y/o dafios debidos a un mantenimiento o una reparacién inadecuados.

= Defectos y/o0 dafios debidos a la omisién del mantenimiento periédico.

= Defectos y/o dafios causados por el transporte inicial.

= Defectos y/o dafios debidos a causas de fuerza mayor.

= Defectos y/o dafios debidos al desgaste por el uso profesional (hosteleria, restauracién, eventos, etc.).

DKB rechaza cualquier otra obligacién frente al cliente aparte de las estipuladas en las presentes condiciones de garantia, a no ser que exista
una obligacién o responsabilidad exigida por la legislacién vigente. Esto se aplica en especial a la responsabilidad sobre dafios y perjuicios por
incumplimiento contractual, reclamaciones por vicios del producto, lucro cesante y dafios de transporte que no se hayan comunicado al
establecimiento dentro de un plazo de 30 dias desde la entrega del producto.

Los productos OUTDOORCHEF son objeto de un desarrollo continuado. Por este motivo, podran realizarse cambios en los productos sin previo aviso.
La marca registrada OUTDOORCHEEF esta representada por la siguiente compaiiia:

DKB Household Switzerland AG

Eggbihlstrasse 28

Postfach

8052 Zrich — Suiza
www.dkbrands.com
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TECHNICAL INFORMATION

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE
Gas

Potencia
- Quemador pequefio
- Quemador grande

Consumo de gas

28-30/37 mbar
- Boquilla de quemador pequefio
- Boquilla de quemador grande

50 mbar
- Boquilla de quemador pequefo
- Boquilla de quemador grande

Presién de gas

Botellas de gas recomendadas

Tamano maximo admitido de botellas
en el bastidor de la barbacoa

LEON 570 G
CE

Gas

Potencia

Consumo de gas
Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)

Presién de gas

Botellas de gas recomendadas

Tamafo méaximo admitido de botellas
n el bastidor de la barbacoa

0063
Propano/butano 30/31

1.20 kW
860 kW

702 g/h

0.55 mm/identificacién: BF
1.47 mm/identificacién: BT

0.48 mm/identificacién: AF
1.27 mm/identificacion: AT

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano méx. 13 kg
Propano méax. 10.5 kg

Butano méx. 7.6 kg
Propano méx. 7.5 kg

0063
Propano/butano 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/identificacién: BT

1.27 mm/identificacién: AT
Butano 28 mbar. Propano 37 mbar
Butano méx. 13 kg

Propano méax. 10.5 kg

Butano méx. 7.6 kg
Propano méx. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE
Gas
Potencia

Consumo de gas
Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)

Presién de gas

Botellas de gas recomendadas

Tamafno maximo admitido de botellas
en el bastidor de la barbacoa

0063
Propano/butano 30/31
5.40 kW

389 g/h

1,15 mm/identificacion: BN
1.02 mm/identificacién: AN
Butano 28 mbar

Propano 37 mbar

Butano méx. 13 kg
Propano max. 10.5 kg
Butano méx. 7.6 kg
Propano méx. 7.5 kg
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CITY 420 G
CE

Gas
Potencia

Consumo de gas
Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)

Presién de gas

Botellas de gas recomendadas

Quemador lateral
CE

Gas

Potencia

Consumo de gas
Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)

Presién de gas

Parrilla adicional VENEZIA 570 G
CE

Gas

Potencia

Consumo de gas
Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)

Presién de gas

Categorias
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

Encendido eléctrico

0063
Propano/butano 30/31
4.30 kW

315 g/h
1.02 mm/identificacion: BL
0.88 mm/identificacion: AH

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano méx. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

0063
Propano/butano 30/31
3.80 kW

276 g/h
0.98 mm/identificacion: BK
0.85 mm/identificacion: AG

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

0063BT3928
Propano/butano 30/31
8.60 kW

630 g/h
0.98 mm/identificacion: BK
0.88 mm/identificacion: AH

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Para el uso del encendido eléctrico se necesita una pila (tipo AAA,

LRO3, 1.5 voltios).

Advertencia sobre la indicaciéon de temperatura

Pueden producirse una desviacién de +/- 10% en la indicacién del

termémetro.

Pagina web

Encontrard més informacién, sugerencias, trucos, recetas y otras

informaciones interesantes acerca de los productos
OUTDOORCHEF en OUTDOORCHEFRCOM




MANUAL DO UTILIZADOR

CG0063 2014 PIN 0063 BP 3628 E55.,Fﬁ:ﬁ:ﬁfé"z?ﬁgé??u"n’lf(; IMPORTANTE:

Typ: SerlNo Comece por tomar nota do nimero de série do barbecue na contracapa deste manual.

Article No.: :} Dependendo do modelo de barbecue podera encontrar este nimero no autocolante com
ol e son= as caracteristicas técnicas afixado ou a estrutura do barbecue, ou a placa base.

e (30/37 mbar] 5 - iin O

Podera encontrar tanto o ndmero de artigo, quanto a designacéo do seu barbecue no
Welcome Card, entregue na pasta de documentacao.

LOGIN CARD

Tanto o ndmero de série, quanto o ndmero de artigo sdo importantes para um processamento correto em caso de ddvidas, para a encomenda
de pegas sobressalentes e eventuais reivindicagdes de garantia. Guarde este manual num lugar seguro. Este contém informagdes relativas
a seguranca, ao funcionamento e a manutencéo.

IMPORTANTE PARA A SUA SEGURANGA

Todas as pessoas responsdveis pela utilizagdo do barbecue devem conhecer e seguir com exatidao o respetivo processo de igni¢do. Mantenha o
barbecue afastado do alcance das criancas. As instrugdes de montagem incluidas no manual correspondente devem ser rigorosamente cumpridas.
Uma montagem incorreta pode ter consequéncias perigosas.

N&o coloque liquidos, materiais inflaméveis ou botijas de gés suplentes junto ao barbecue. Nunca coloque o barbecue ou a(s) botija(s) de gés
dentro de espacos fechados sem ventilacao.

Leia com atencéo estas instrucdes antes de utilizar o barbecue oval a gés. O barbecue apenas deve ser utilizado ao ar livre e deve ser mantido a
uma distancia de seguranga de, pelo menos, 1.5 m de objetos inflaméveis.

BOTIJAS DE GAS

Sobre a placa de fundo apenas devem ser colocadas botijas de gés
com um méaximo de 7.5 kg. Posicione a botija no local previsto para
o efeito, consulte o manual de montagem. Para a sua fixag&o pode
utilizar a correia fornecida para a botija ou o suporte previsto para
as botijas de gas. Certifique-se de que néo existem unides roscadas
com fugas.

Antes de cada colocagéo em funcionamento e ap6s cada substituigéo
da botija de gés efetue um ENSAIO DE ESTANQUEIDADE.

As botijas de gés ndo devem ser expostas a uma temperatura

max 500 mm

superior a 50° C nem devem ser guardadas num espaco fechado ou

numa cave. Tenha em atencéo e siga as normas de seguranga que

I
LK

se encontram assinaladas nas botijas de gés usadas.

max & 310 mm
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INDICAGOES DE SEGURANGA

Este manual do utilizador deve ser guardado pelo proprietério e deve estar sempre acessivel.
Coloque o barbecue em funcionamento tal como descrito na secgio INSTRUGOES PARA ACENDER.

Utilize o barbecue apenas ao ar livre.

Nunca utilize o barbecue sob um alpendre.

Nuca deixe o barbecue em funcionamento sem vigilancia.

ATENGAO: As pegas do barbecue podem aquecer em demasia. Por isso, mantenha o barbecue fora do alcance das criangas.

Nao desloque o aparelho durante o funcionamento do mesmo.

N&o manobre os aparelhos que estejam equipados com rodizios sobre pavimentos desnivelados ou degraus.

Mantenha uma distancia de seguranca de 1.5 m em relagéo aos materiais inflamaveis.

Use luvas de protecéo para tocar nas pegas quentes.

De acordo com o modelo do barbecue, coloque sempre o botéo de regulagio na posigio O e feche a alimentagéo de gas na botija de gés.
Ao substituir a botija de gas, certifique-se de que o botao de regulacio do gés se encontra na posicdo O e de que a alimentacéo de gas
esta fechada na botija de gas. IMPORTANTE: N&o devem encontrar-se fontes de igni¢éo nas proximidades.

Ap6s a ligacdo de uma botija de gés nova efetue um controlo das pecas de ligacdo conforme a instrucdo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE.
Se existir a suspeita de pecas com fugas, coloque entdo o botéo de regulacéo do gas na posicio O e feche a alimentacéo de gés na botija
de gés. As pecas condutoras de gés devem ser inspecionadas por uma loja especializada em aparelhos a gas.

Se o tubo de gés apresentar danos ou marcas de desgaste, 0 mesmo deve ser substituido imediatamente. O tubo néo deve apresentar dobras
nem fissuras. Ndo se esqueca de fechar o botao de regulacéo do gés e a alimentacéo de gés, antes de remover o tubo.

Substitua o tubo e o regulador da pressédo de gés apés um periodo de utilizagdo de 3 anos a partir da data de compra. Certifique-se de que o
regulador da pressao de gés e o tubo estdo em conformidade com as respetivas normas EN.

O comprimento recomendado do tubo de gés é de 90cm, ndo devendo exceder os 150 cm.

Nunca obstrua o orificio de admiss&o de ar grande redondo no fundo da base ou as 6 ranhuras de ventilagdo na tampa. As aberturas de
ventilagéo para a camara da botija de gés ndo devem, independentemente das circunstancias, ser fechadas nem cobertas.

Néo efetue quaisquer alteragdes a torneira do gds, ao dispositivo de seguranga contra ignicao, ao queimador ou a outras partes do barbecue.
Se existir a suspeita de uma avaria, entre em contacto com um técnico qualificado.

O barbecue ¢ fornecido com o respetivo tubo de gés, incluindo o regulador da pressdo de gés. E imprescindivel que o tubo de gés seja
afastado das superficies exteriores quentes do barbecue. O tubo nao deve ser dobrado. Nos modelos de barbecue com uma guia de tubos, é
obrigatério que o tubo seja fixado na mesma.

O tubo e o regulador estdo em conformidade com a respetiva legislagdo do pafs e as normas EN.

Se a poténcia total ndo for alcancada e houver uma suspeita de obstrucéo da alimentacéo de gés, entre em contacto com uma loja especializada
em aparelhos a gas .

Apenas utilize o barbecue sobre uma base fixa e segura. Durante o funcionamento do barbecue, ndo coloque 0 mesmo sobre um pavimento
de madeira ou outras superficies inflamaveis. Mantenha o barbecue afastado de materiais inflamaveis!

Nos aparelhos com placas de granito evite um choque térmico da placa.

Né&o guarde o barbecue nas proximidades de liquidos ou materiais facilmente inflamaveis.

Se o barbecue for mantido num espaco fechado durante os meses de inverno, é imprescindivel que a botija de gas seja removida. O mesmo
deve ser sempre guardado ao ar livre, num local bem ventilado, sem qualquer possibilidade de acesso por parte das criancas.

Antes de colocar o barbecue em funcionamento, proteja-o o melhor possivel contra o vento.

Se ndo pretender usar novamente o barbecue, o mesmo, apds o seu arrefecimento, deve ser protegido com uma capa protetora contra as
influéncias climatéricas. As capas protetoras podem ser adquiridas junto do distribuidor de barbecues.

Remova a capa protetora apés uma forte chuva para evitar a acumulacéo de humidade.
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ENSAIO DE ESTANQUEIDADE

AVISO: Durante o ensaio de estanquidade néo devem existir fontes de ignicéo nas proximidades. Também é proibido fumar. Nunca verifique a

estanqueidade com um fésforo aceso nem com chamas nuas, e fagca-o sempre ao ar livre.

1. O botio de regulagdo do gas tem de estar na posigao Q.

2. Abra a alimentacéo de gés na botija e, utilizando uma solucéo saponécea constituida por 50 % de sabéo liquido e 50 % de agua, pincele
todas as pecas condutoras de gas (a ligacdo na botija de gés / o regulador da presséo de gés / o tubo de gés / a entrada de gés / a ligagéo
na vélvula). Também é possivel utilizar um spray detetor de fugas.

3. A formagéo de bolhas da solucdo saponécea indica pontos de fuga. IMPORTANTE: O barbecue apenas deve ser utilizado se todos os
pontos
de fuga tiverem sido eliminados. Feche a alimentacéo de gas na botija de gés.

4. Elimine os pontos de fuga, mediante o aperto das ligagdes, se tal for possivel, ou substitua as pecas com defeito.

5. Repita os passos 1 e 2.

6. Se néo for possivel eliminar os pontos de fuga, entre em contacto com o distribuidor de gés.

PN f
Eiml b N /
( .

NOTA: Efetue oENSAIO DE ESTANQUEIDADE apés cada ligacdo ou substituigéo da botija de gds, assim como também no inicio da época
dos grelhados.

EXPLICAGAD DOS SIMBOLOS NA CONSOLA DE COMANDO

Niveis de aquecimento e ignicdao

QO : A partir da posicao
(// : poténcia minima
(//(// : poténcia média
Q&b nohe Leistung
& :Ignicio
(//{/l(// € : Botéo de ignicao

Posicionamento do funil EASY FLIP

l \ l \ Posicao direta do funil EASY FLIP
‘ ’ ‘ ’ Posicéo indireta do funil EASY FLIP
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SISTEMA DE QUEIMADORES DO BARBECUE OVAL

Modelo com um queimador circular

O queimador circular alcanga a poténcia maxima no nivel (//(//((/
e a poténcia minima no nivel (//

480G

Modelo com dois queimadores circulares

O queimador circular grande alcanca a poténcia méxima no nivel
,ﬂ“ m (//((/(// e a poténcia minima no nivel (// Este estd concebido para
57[][; c @ utilizacdes num intervalo de temperaturas médias a elevadas.
VW Vmﬁ‘ O queimador circular pequeno esté concebido para cozinhar a baixas
temperaturas e apenas pode ser regulado ligeiramente.

A diferenca entre (//(//((/ e ((/ néo é perceptivel. O queimador circular
+-100°C > 180° 6

20°F
()

pequeno alcanga temperaturas entre aprox. 100 e 120° C.

+/-100°C @ > 180°C 570 G
20°F 360°F

Ambos os queimadores s&o idénticos. Estes alcangam a poténcia maxima no nivel (//(//(// e a poténcia minima no nivel ((/ Estes estédo concebi-

dos para utilizagdes num intervalo de temperaturas médias a elevadas.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

. Limpe todas as pecas que possam entrar em contacto com os alimentos.
2. Verifique todas as pecas condutoras de gas, conforme descrito no capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE. Faca também isto se o barbecue
oval a gés tiver sido fornecido pelo comerciante.
3. Ligue o barbecue durante aprox. 20-25 minutos no nivel (//((/((/

INSTRUBUES PARA ACENDER

Verifique todas as ligacdes entre o tubo de gas, o regulador da presséo de gas e a botija de gas quanto ao aperto firme. (proceda de acordo
com as instrucoes no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE)

2. Abra a tampa do barbecue. ATENCAO: Nunca acenda o barbecue com a tampa fechada.

3. Abra aalimentacdo de gds na botija de gés.

4 a. Modelo com um queimador circular: Pressione o botao de
regulagéo do gas e rode no sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio para o nivel (//((/((/ Pressione o botdo de ignigao
preto e mantenha-o pressionado, até a faisca surgir e o gés
arder.

> 180°C
360°F

4 b. Modelo com dois queimadores circulares e um botao de
ignicdo em separado: Pressione o botéo de regulagédo do gas
para o queimador circular pequeno (botéo esquerdo) e rode-o
no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivel
(//(//((/ Pressione o botao de ignicao preto e mantenha-o
pressionado, até a fafsca surgir e o gés arder.

Pressione o botao de regulacédo do gés para o queimador

circular grande e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros

>;2gg do relégio para o nivel ((/(//(// Pressione o botdo de ignicao

preto e mantenha-o pressionado, até a faisca surgir e o gés

acender.
€) AUTOMATIC

4 b. Modelo com dois queimadores circulares sem botao de ignicéo
em separado: Pressione o botao de regulagéo do gas para o
queimador circular grande e rode-o no sentido contrério ao
dos ponteiros do relégio para o nivel ((/((/((/ €. Mantenha o
botdo da regulacéo de gés pressionado, até a faisca surgir e o
gés acender.

> 180°C
360°F

€ AUTOMATIC
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5. Se o gés nao acender dentro de 3 segundos, coloque o boto da regulagdo de gas em Q. Aguarde 2 minutos para que o gas n&o ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, apés 3 tentativas, ndo for possivel colocar o barbecue em funcionamento, verifique as causas (conforme descrito na secgéo
RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

INSTRUGOES PARA ACENDER 0 GAS NO MUDELU CITY 420 G

Verifique todas as ligacdes entre o tubo de gés, o regulador da

pressdo de gés e a botija de gas quanto ao aperto firme. (proceda
de acordo com as instru¢des descritas no capitulo ENSAIO DE
ESTANQUEIDADE).

2. Abra a tampa do barbecue. ATENGAO: Nunca acenda o barbecue
com a tampa fechada.

®

3. Abra a alimentacéo de gds na botija de gés.

4. Pressione o botao de regulacéo do géas e rode no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio para o nivel (//(//((/

Acione vérias vezes o botao de ignicao vermelho até o gés se

acender.

5. Se o gés ndo acender dentro de 3 segundos, coloque o boto da regulagdo de gas em Q. Aguarde 2 minutos para que o gas n&o ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, apds 3 tentativas, ndo for possivel colocar o barbecue em funcionamento, procure as causas para tal (conforme descrito na secgéo
RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

INSTRUGOES PARA ACENDER A SUPERFICIE SUPLEMENTAR DO BARBECUE NO MODELD
VENEZIA 010 G

Verifique todas as ligagdes entre o tubo de gés, o regulador da presséo de gés e a botija de gés quanto ao aperto firme. (proceda de acordo
com as instrugdes descritas no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE).

2. Remova a cobertura de granito da superficie suplementar do barbecue e coloque a mesma no suporte previsto para o efeito que se encontra
sob o apoio lateral. ATENGAO: Nunca acenda o barbecue com a cobertura de granito fechada.

3. Abra a alimentacéo de gés na botija de gés.

4. Pressione o botéo de regulacao do gas no lado direito ou esquerdo e rode no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para o nivel
((/(é(// Pressione o botao de ignicdo e mantenha-o pressionado, até a faisca surgir e o gés acender.

5. Se o gés ndo acender dentro de 3 segundos, coloque o botdo da regulacdo de gas em Q. Aguarde 2 minutos para que o gas nio ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, apds 3 tentativas, ndo for possivel colocar a superficie suplementar do barbecue em funcionamento, procure as causas para tal (confor-
me descrito na seccio RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

7. Para iniciar o segundo queimador siga o ponto 4.

8. Apenas cubra a superficie suplementar do barbecue com a placa de granito apds o seu arrefecimento total.
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SISTEMA DE FUNIL EASY FLIP QUE PERMITE DUAS OPGOES NUM SO BARBECUE

ﬁé A peca central do barbecue oval a gas OUTDOORCHEF ¢ o funil EASY FLIP que reflete a tecnologia inovadora desenvolvida pelos
w engenheiros daOUTDOORCHEF.

O funil EASY FLIP permite, num espaco de alguns segundos, mudar o aquecimento para uma distribuigéo direta ou indireta. Ao mesmo tempo, e
enquanto placa de protecéo inteligente evita o desencadear de chamas perigosas e a formacéo indesejavel de fumo.

Com somente um movimento de mao é facil passar de um aquecimento direto para um grelhar, cozinhar e assar indiretos; basta apenas virar o
funil EASY FLIP.

AQUECIMENTO DIRETO AQUECIMENTO INDIRETO

Sl
o

Ao grelhar e cozinhar diretamente Ao grelhar, cozinhar e assar indiretamente

trabalha com altas temperaturas que se o calor é distribuido uniformemente pelo
concentram na grelha. Por exemplo, para que um bife barbecue oval fechado. Ideal, p. ex., para cozer

fique com as marcas de um bom grelhado, legumes ou assar uma por¢éo de carne.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO PARA O BARBECUE OVAL A GAS

Tao fécil de usar:

1. Coloque o funil EASY FLIP na posicao pretendida. ATENGAO: Ao grelhar apenas altere a posicio do funil mediante a utilizagdo de luvas
resistentes ao calor.

2. Se necessdrio, selecione o respetivo acessério.

Feche a tampa e aqueca o barbecue durante aprox. 10-15 minutos no nivel (//(//(//

4. Apbs cozinhar, coloque sempre o botdo da regulacdo de gés na posicao . A seguir, feche a alimentacdo de gas na botija de gas. A torneira

da botija também deve ser fechada mesmo se a botija estiver vazia.

w
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SUGESTOES E TRUQUES

Com aquecimento indireto
Porcao grande de carne para assar ou frango inteiro: Gragas ao funil EASY FLIP deixa de ser necessério virar as por¢des maiores
‘@’ de carne durante o respetivo tempo de cozedura. O calor do queimador a gés aumenta nos lados interiores do barbecue oval, distri-
buindo-se uniformemente pelo mesmo. Coloque os alimentos sobre a grelha pré-aquecida e feche a tampa. Deixe sempre alguma
distancia entre cada uma das porcdes de carne. Ao fechar a tampa, os alimentos sdo cozinhados uniformemente por todos os lados
€ 0s sucos permanecem no assado.
Para nao deixar que as por¢des maiores sejam cozinhadas ao acaso, recomendamos a utilizagao do aparelho de medicao da tem-
peratura central, OUTDOORCHEF GOURMET CHECK, para obter resultados perfeitos.

Com aquecimento direto
Por¢des de carne mais pequenas como bifes, costeletas e salsichas: Os alimentos séo posicionados centralmente na grelha pré-aquecida
‘Q’ e sdo cozinhados por breves momentos com a tampa aberta. Afaste em seguida os alimentos para as bordas da grelha, reduza o calor
(inserir a chama 1 do grafico) e termine de cozinhar com a tampa fechada.
Para obter um resultado ideal em termos da cozedura répida, recomendamos a utilizacéo do prato em ferro fundido da
OUTDOORCHEF.
Com o acessorio certo é possivel tirar mais partido do seu barbecue OUTDOORCHEF. Grelhar, cozinhar ou assar: Dé asas a sua
criatividade e faca novas experiéncias.

Todos os acessérios do barbecue estédo disponiveis em OUTDOORCHEFRCOM Encontra a tabela OUTDOORCHEEF relativa aos tempos para os
grelhados em OUTDOORCHEFR.COM

GRELHAR SOBRE A SUPERFICIE SUPLEMENTAR

Aqueca o barbecue durante aprox. 10 minutos em poténcia méxima de aquecimento (é(//((/ Coloque os alimentos sobre a grelha e regule a
temperatura conforme pretendido ((/—(//(///(/

APOS GRELHAR

Cologue o botéo de regulacio do gés de cada queimador em Q.
Feche a alimentacdo de gés na botija de gas.
Deixe o barbecue arrefecer completamente e limpe-o.

W N -

Cubra o barbecue com a capa protetora adequada.

LIMPEZA

Apenas € necessério limpar um pouco entre as passagens do barbecue, porque a maior parte da gordura evapora ou é recolhida no tabuleiro de
recolha.

Em caso de uma sujidade mais acentuada, aqueca o barbecue durante aprox. 10 minutos em poténcia de aquecimento méxima. Para a limpeza
do funil e da grelha utilize uma escova para grelha com cerdas de latao.

Para as outras pecas, assim como para uma limpeza profunda, utilize o produto de limpeza OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Opcio-
nalmente, pode utilizar um esfregéo de nylon e 4gua com sabao para remover todas as incrustacdes soltas.

IMPORTANTE: Ap6s cada limpeza profunda, o barbecue deve ser colocado no nivel (//(//(// para uma secagem correta (combust&o).

LIMPEZA DA SUPERFICIE SUPLEMENTAR DO BARBECUE NO MODELO VENEZIA 570 G

Apenas é necessario limpar um pouco entre as passagens do barbecue, porque a maior parte da gordura evapora ou é recolhida no tabuleiro de
recolha. Para a limpeza da grelha e da placa grelhadora utilize uma escova para grelha com cerdas de latdo (sem cerdas de aco).

Por ultimo, pode retirar o tabuleiro de recolha para fora e limpar com o produto de limpeza OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.
IMPORTANTE: Se utilizar algum produto de limpeza, o barbecue deve ser ser seco corretamente apés a limpeza. Para acelerar o processo de
secagem, pode ligar o barbecue e deixar o gas aceso durante alguns minutos no nivel méaximo.
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UTILIZAGAO DO PRODUTO DE LIMPEZA OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

IMPORTANTE: o barbecue ndo deve encontrar-se em funcionamento durante a aplicacao do produto de limpeza OUTDOORCHEF
BARBECUE-CLEANER. Usar luvas de protegéo nas maos e, se possivel, 6culos de protecéo. Aplique o produto no barbecue ou nos acessérios,
estando estes ainda ligeiramente quentes, e deixe atuar durante 15-30 min. Aplique novamente o produto nas superficies sujas, lave completamente
com agua e deixe secar.

MANUTENGAO

Uma manutencéo regular do barbecue assegura um funcionamento perfeito.

= Inspecione todas as pecas condutoras de gas pelo menos duas vezes por ano e sempre ap6s um armazenamento prolongado. As aranhas e
outros insetos podem causar obstrucoes, que devem ser eliminadas antes de utilizar o barbecue.

= Se o barbecue for deslocado regularmente sobre um piso irregular, verifique de tempos a tempos se todos os parafusos estéo apertados.

= Se nao utilizar o barbecue durante um longo periodo de tempo, deve efetuar um ENSAIO DE ESTANQUEIDADE antes de o utilizar
novamente. Em caso de dividas, entre em contacto com o seu fornecedor de gés ou ponto de venda.

= Para evitar danos de corroséo, aplique 6leo em todas as pegas metdlicas antes de um armazenamento prolongado.

= Apés um armazenamento prolongado e, pelo menos, uma vez durante a época dos grelhados, deve verificar o tubo de gas quanto a fissuras,
dobras e outros danos. O tubo de gés danificado deve ser substituido imediatamente, conforme descrito no capitulo
INDICACOES DE SEGURANCA.

= Para que possa desfrutar do seu barbecue durante muito tempo, recomendamos o seguinte:

= Uma vez por ano aplique éleo para madeira em todos os componentes de madeira — isto evita a formagé&o de fissuras.

= Apbs o seu arrefecimento completo, cubra o barbecue com uma capa protetora OUTDOORCHEF adequada contra influéncias climatéricas.

= Para evitar a acumulacéo de humidade, remova a capa protetora apés uma forte chuva. As capas protetoras podem ser adquiridas junto do
distribuidor de barbecues.

RESOLUGAO DE ERROS

O queimador nao acende:

= Verifique se a alimentacdo de gés da botija de gés esta aberta.
= Certifique-se de que existe gés suficiente na botija.

= Verifique se surgem fafscas a partir do elétrodo no queimador.

Sem faiscas:

= Certifique-se de que a bateria estd inserida corretamente (nos barbecues com ignicéo elétrica).

= Adistancia entre o queimador e o elétrodo deve ser apenas de 5-8 mm.

= Verifique se os cabos na ignicéo elétrica e no elétrodo estdo inseridos e apertados firmemente.

= Insira uma bateria nova (tipo AAA, LRO3, 1.5 Volt) na ignic&o elétrica (nos barbecues com ignicéo elétrica).

Se ndo conseguir colocar o barbecue em funcionamento de acordo com as medidas mencionadas em cima, entre em contacto com o ponto de
venda.

DISPOSIGOES DA GARANTIA

Garantia

Com a compra deste produto OUTDOORCHEF junto de um distribuidor autorizado, além da garantia do produto estard a adquirir, de acordo
com as presentes disposi¢cdes, uma garantia de até 3 anos por parte do fabricante DKB Household Switzerland AG ("DKB").

A garantia estende-se exclusivamente a eliminacdo de anomalias que, em caso de utilizacdo correta, tiverem sido verificadamente causadas

por erros no material e/ou fabrico.

2. Procedimento
Verifique o produto imediatamente apés a sua recegéo quanto a anomalias e funcionalidade. Se o produto adquirido apresentar uma anoma-
lia inesperada, pedimos para ter em conta o seguinte procedimento (garantia "Bring-In"):
= Num prazo de 30 dias a partir da detegdo da anomalia entre em contacto com o distribuidor®, indicando o produto / peca do produto,
recibo de compra, nimero de série e nimero do artigo™

*  Encontra uma lista de distribuidores no nosso website em OUTDOORCHEF.COM

Poderé consultar seja o nimero de série, seja o nimero de artigo no autocolante com as caracteristicas técnicas que estéa afixado
ao barbecue (leia a este propdsito a primeira seccdo deste MANUAL DO UTILIZADOR).
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= Descreva a ocorréncia utilizando o produto / peca do produto alvo de reclamagéo ou uma fotografia do mesmo
= Apbs uma verificacdo bem sucedida da anomalia pelo distribuidor ou DKB, a garantia gratuita é ativada de acordo com a clédusula 3
(estdo condicionados os custos de transporte e de envio ao primeiro comprador privado)

3. Ambito da garantia

A garantia do fabricante DKB entra em vigor a partir da data de compra e aplica-se ao primeiro comprador privado. A garantia apenas é considerada
véalida mediante apresentacdo do recibo de compra original.

A ativacdo da garantia ocorre por determinacéo de DKB com a reparacéo, substituicdo das pecas com defeito, substituicio do produto ou reducéo
do prego, se a funcionalidade do produto néo for influenciada. Esta excluida uma rescisao do contrato de compra e venda por reclamacdes de
garantia. Nao existe nenhum direito a um produto de substituicdo durante a duracéo do periodo de reparacéo.

A execucao da garantia ativa ndo causam um prolongamento nem um reinicio do periodo de garantia. As pegas trocadas passam a ser propriedade
de DKB. Em caso de substituicao do produto, o periodo de garantia € reiniciado.

Os prazos de garantia sao:

= 3anos para o barbecue oval esmaltado (peca inferior e tampa) contra corroséo

= 3 anos para a grelha esmaltada contra corroséo ou queimadura

= 3 anos para todas as pegas de aco inoxidavel contra corrosdo ou queimadura

= 2 anos para todas as anomalias de fabrico / material restantes

= Agarantia em caso de danos do esmalte apenas € assegurada se for comunicada num prazo de 30 dias a partir da data de compra. Aplica-se
apenas no caso de aparelhos novos que ainda néo foram usados.

4. Excluséo

Representa qualquer outra falha, isto ¢, qualquer outra anomalia de material ou de fabrico ndo incluidas nos termos destas disposi¢&es, ou ndo

existe direito & garantia nos seguintes casos:

= Desgaste normal em caso de uma utilizagdo correta.

= Defeitos e/ou danos devido a uma utilizagdo imperfeita ou incorreta, ou devido a uma instalagéo, montagem e tentativas de reparagéo incor-
retas por pessoas ndo autorizadas.

= Defeitos e/ou danos devido ao incumprimento do manual do utilizador ou das instrugdes operacionais / de manutencgéo (como, por exemplo,
danos por montagem incorreta ou limpeza inadequada da superficie esmaltada do funil ou da grelha, reprovacéo do ensaio de estanquei-
dade, etc.).

= Desniveis, diferencas de cor do esmalte assim como pequenas zonas de falha (como, por exemplo, pontos de apoio relacionados com o
fabrico na borda inferior da tampa ou nos componentes de suspens&o).

= Descolorag&o e danos no produto (p. ex. superficie da pintura) devido as influéncias climatéricas (incl. granizo), armazenamento incorreto do
produto (sem protecéo contra a intempérie) ou utilizagdo incorreta de quimicos.

= Formagcéo de ferrugem e de pelicula oxidada devido as influéncias climatéricas ou utilizagdo incorreta de quimicos.

= Anomalias que restringem, de forma nao detetével, a utilizagéo correta ou a utilidade do produto.

= Geral para as pecas de desgaste como grelha, funil, queimador, termémetro, igni¢ao e bateria, elétrodo, cabo de ignicéo, tubo de gas, regulador
da presséo de gés, elemento de aquecimento, refletor, pelicula de protecéo em aluminio ou grelha a carvéao

= Defeitos e/ou danos devido a modificacdes, utilizagéo indevida ou danos por vandalismo.

= Defeitos e/ou danos devido a uma manutencéao e reparagéo incorretas.

= Defeitos e/ou danos devido a um incumprimento da manutencao de rotina.

= Defeitos e/ou danos resultantes do transporte original.

= Defeitos e/ou danos por razées de forga maior.

= Defeitos e/ou danos devido ao desgaste por uma utilizacéo profissional (hotelaria, gastronomia, eventos, etc.).

DKB exclui quaisquer outros direitos do cliente que néo estejam expressamente indicados nas presentes disposi¢des da garantia, desde que
ndo exista nenhum dever ou responsabilidade legal obrigatérios. Em particular, isto aplica-se igualmente em relagao aos direitos de exigir
indemnizagao por incumprimento, compensacéo por danos consequentes causados por uma anomalia), perda de lucro e danos de transporte,
que néo sejam comunicados ao distribuidor num prazo de 30 dias apds a rececéo do produto.

Os produtos OUTDOORCHEF sé&o objeto de um desenvolvimento continuo. Por isso, podem ser efetuadas alteragdes ao produto sem qualquer
aviso prévio.

A marca registada OUTDOORCHEF ¢ representada pelo seguinte grupo empresarial:

DKB Household Switzerland AG
Eggbihlstrasse 28

Cédigo postal

8052 Zurique - Sufca
www.dkbrands.com
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INFORMAGOES TECNICAS

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE

Gas

Poténcia

- Queimador pequeno
- Queimador grande

Consumo de gas

28-30/37 mbar
- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande

50 mbar
- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande

Pressao do gés

Botijas de gas recomendadas

Botijas de gas méaximas permitidas
na estrutura do barbecue

LEON 570 G
CE

Gés

Poténcia

Consumo de gés
Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Pressao do gas

Botijas de gés recomendadas

Botijas de gas méaximas permitidas
na estrutura do barbecue

0063
Propano/butano 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55 mm/marcagéo: BF
1.47 mm/marcagao: BT

0.48 mm/marcacao: AF
1.27 mm/marcacéo: AT

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano méax. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

Butano max. 7.6 kg
Propano max. 7.5 kg

0063
Propano/butano 30/31
8.60 kW

612 g/h

1.47 mm/marcagao: BT
1.27 mm/marcacao: AT
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano méax. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

Butano max. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE
Gas
Poténcia

Consumo de gas
Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Pressao do gas

Botijas de gés recomendadas

Botijas de gas méaximas permitidas
na estrutura do barbecue

OUTDOORCHEFR.COM

0063
Propano/butano 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.15 mm/marcagéo: BN
1.02 mm/marcacéo: AN
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano max. 13 kg
Propano méx. 10.5 kg

Butano max. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

CITY 420 G
CE

Gés
Poténcia

Consumo de gas
Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Pressao do gés

Botijas de gas recomendadas

Queimador lateral
CE

Gas

Poténcia

Consumo de gas
Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Pressao de gas

0063
Propano/butano 30/31
4.30 kW

315 g/h
1.02 mm/marcagéo: BL
0.88 mm/marcacao: AH

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano méax. 13 kg
Propano max. 10,6 kg

0063
Propano/butano 30/31
3.80 kW

276 g/h
0.98 mm/marcacéao: BK
0.85 mm/marcacao: AG

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Superficie suplementar do barbecue VENEZIA 570 G

CE

Gés

Poténcia
Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Pressao de gas

Categorias
13
13

B/P (50 mbar)

13

+ (28/30/37 mbar)

B/P (30 mbar)

Ignicao elétrica

0063BT3928
Propano/butano 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/marcacao: BK
0.88 mm/marcacao: AH
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

DK, FI,NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Para a operagéo da ignigéo elétrica é necesséria uma bateria

(tipo AAA, LRO3, 1.5 Volt).

Nota sobre a indicagao de temperatura

A diferenca em termos de indicacdo do termémetro pode ser de

+/-10 %.

Pagina de Internet

Encontra outras informacdes, sugestées e truques, receitas e dados
interessantes sobre os produtos OUTDOORCHEF em

OUTDOORCHEFRCOM




BRUGSANVISNING

C€0063 2014 PIN 0063 BP 3628 ES&E‘&!SZ?&“zi?E?‘Z’?ﬁlCG VIGTIGT:
Typ: Soral o Du bedes straks skrive gaskuglegrillens serienummer pa bagsiden af denne brugsanvisning.

Atticle No.: :} Nummeret star pa datameerkaten, der afheengig af grillmodellen befinder sig pa grillstellet
Dnemam::lmenrzﬁr\: Total rate SQn= e”er pé bundpladEH

(30/37 mbar) &

Catl, = Vade inChina

Artikelnummeret og navnet pa din gaskuglegrill star pa dit Welcome Card, der ligger i doku-
mentmappen.

LOGIN CARD

Du skal bruge serienummeret og artikelnummeret, hvis du har spergsmal, hvis du skal bestille reservedele eller hvis du vil gere garantikrav
geeldende. Opbevar brugsanvisningen pa et sikkert sted. Den indeholder vigtige oplysninger om sikkerhed, drift og vedligeholdelse.

VIGTIGT FOR DIN SIKKERHED

Enhver, som betjener grillen, skal kende anteendingsprocessen og overholde den. Barn ma ikke betjene grillen. Monteringsanvisningerne fra
opbygningsvejledningen skal neje folges. En ukorrekt montering kan have farlige folger.

Anbring aldrig anteendelige vaesker og materialer henholdsvis reservegasflasker i naerheden af grillen. Opstil aldrig grillen eller gasflasken/-erne i
lukkede rum uden ventilation.

Lees denne vejledning omhyggeligt igennem, for du tager din gaskuglegrill i brug. Grillen ma kun bruges udenders og skal st& med en
sikkerhedsafstand p& mindst 1.5 m fra breendbare genstande.

GASFLASKER

Der mé kun seettes gasflasker med en maksimal gasveegt pa 7.5 kg

pé gulvpladen. Placer

flasken pa den anviste plads, se opbygningsvejledningen. Den
medfolgende flaskerem eller passende gasflaskeholder bruges til at
fastgere gasflasken. Serg ogsé for, at der ikke er uteette forskruninger.
Gennemfor en KONTROL AF TATHED inden brug og hver gang,
gasflasken er blevet udskiftet.

max 500 mm

Gasflasker ma ikke udseettes for en temperatur pa mere end 50° C
og ma aldrig opbevares i et lukket rum eller i keeldre. Bemeerk og
overhold de sikkerhedsforskrifter, som er angivet pa de gasflasker,

som benyttes.

max & 310 mm
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SIKKERHEDSANVISNINGER

Denne brugsanvisning skal opbevares af ejeren og altid veere let at fa fat i.
Teend grillen int. kapitel SADAN TANDER DU GRILLEN.

Brug kun grillen udenders.

Brug aldrig grillen under et halvtag.

Lad aldrig grillen veere uden opsyn, nér den er i brug.

BEMAERK: Nogle dele af grillen kan blive meget varme. Serg derfor for, at grillen er uden for sma berns reekkevidde.

Flyt ikke grillen, nar den er i brug.

Skub ikke griller, der har styreruller, hen over ujeevnt underlag eller hoje kanter.

Hav en sikkerhedsafstand pa 1,6 m til breendbare materialer.

Brug beskyttelseshandsker, nér du rerer ved varme dele.

Nar du er fzerdig med at grille, skal gasreguleringsknappen altid szettes pa O, og der skal lukkes for gastilforslen pa gasflasken.

Ved skift af gasflasken skal gasreguleringsknappen sta pa O, og gastilferslen pa gasflasken skal vaere lukket. VIGTIGT: Der m ikke veere
anteendingskilder i neerheden.

Efter tilslutning af en ny gasflaske kontrolleres forbindelsen i henhold til vejledningen KONTROL AF TATHED.

Huvis der er mistanke om utaetheder, saettes gasreguleringsknappen pa O, og der lukkes for gastilferslen pa gasflasken. Fa de gasferende
dele kontrolleret af en gasfagmand.

Hvis der er skader eller tegn pa slitage pa gasslangen, skal den straks udskiftes. Slangen skal veere fri for knaek og uden revner. Glem ikke
at lukke for gasreguleringsknappen og gastilferslen, for du fierner slangen.

Udskift slangen og gastrykregulatoren efter en brugstid pa tre ar efter kebsdatoen. Serg for, at gastrykregulatoren og slangen er i overens-
stemmelse med de pageeldende EN-standarder.

Gasslangens anbefalede lzengde er 90 cm og mé ikke overstige 150 cm.

Bloker aldrig det store runde luftindsugningshul ved karrets bund eller de 6 luftslidser i laget. Ventilationsabningerne i gasflaskerummet ma
under ingen omsteendigheder veere lukket eller deekket.

Der ma ikke foretages nogen form for zendringer af gashanen, teendingssikringen, breenderen eller andre dele af grillen. Hvis der er mistanke
om fejl, skal du henvende dig til en fagmand.

Grillen leveres med den passende gasslange og gastrykregulator. Gasslangen skal under alle omsteendigheder holdes veek fra grillens varme
udvendige flader. Slangen ma ikke snos. Ved grillmodeller med en slangefering skal slangen fastgeres i denne fering.

Slange og regulator opfylder de nationale regler og EN-standarderne.

Hvis der ikke opnas fuld styrke, og der er mistanke om, at gastilferslen er tilstoppet, skal du henvende dig til en gasfagmand.

Brug kun grillen pa et fast og sikkert underlag.

Stil aldrig grillen pa treegulve eller andre breendbare flader, nar den er i brug. Hold grillen pa sikker afstand af breendbare materialer.

Undgé et temperaturchok for pladen i tilfeelde af griller med granitplader.

Opbevar ikke grillen i neerheden af let anteendelige veesker eller materialer.

Huvis grillen skal overvintre i et rum, skal gasflasken altid fiernes. Den ber altid opbevares udenders pé et godt ventileret sted, som bern ikke
har adgang til.

Stil grillen et sa vindstille sted som muligt, inden den tages i brug.

Nar grillen ikke bruges, skal den, efter den er helt afkolet, beskyttes mod udefrakommende pavirkninger ved hjeelp af et betreek. Betraek
kebes hos din grillforhandler.

For at undga fugt anbefaler vi at fjerne betreekket efter regn.
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KONTROL AF TATHED

ADVARSEL: Under teethedskontrollen ma der ikke veere anteendingskilder i nzerheden. Dette geelder ogsa rygning. Kontroller aldrig teetheden
med en breendende teendstik eller en &ben flamme, og foretag altid kontrollen udenders

1. Gasreguleringsknappen skal sta pa Q.

2. Luk op for gastilferslen pa regulatoren, og pafer med en pensel en seebeoplosning af 50 % flydende seebe og 50 % vand pa alle gasferende
dele (forbindelsen pa gasflasken/gastrykregulatoren/gasslangen/ gasindgangen/forbindelsen pa ventilen). Du kan ogsa bruge en spray til
lzekagesogning.

3. Hvis der dannes bobler i seebeoplesningen, er det tegn pa uteetheder. VIGTIGT: Grillen mé forst bruges, nér alle uteetheder er udbedret. Luk
for gastilferslen pa gasflasken.

4. Uteethederne udbedres ved at stramme forbindelserne, safremt dette er muligt, eller udskifte de defekte komponenter.

o1

Gentag trin 1 og 2.
6. Kontakt din gasforhandler, hvis uteethederne fortsat bestar.

4|/

BEMARK: Udfor en KONTROL AF TATHED, hver gang gasflasken er blevet tilsluttet eller udskiftet, og nar grillseesonen starter.

FORKLARING PA SYMBOLERNE PA BETJENINGSKONSOLLEN

Varmetrin og taending

O : Fra position
¢ : oy cfickt
Qb : middel effekt
Qb d efiekt
€ : Tzending
GOl C Tender

Placering af EASY FLIP-tragten

l \ l \ Direkte position for EASY FLIP-tragten
‘ ’ ‘ ’ Indirekte position for EASY FLIP-tragten
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KUGLENS BRANDER-SYSTEM

Modeller med en ringbreender

480G

Modeller med to ringbraend

070G

+/-100°C
20°F

o)

Ringbreenderen kommer op pa trin ((/((/((/ den hojeste effekt og pa
((/ den laveste effekt.

Den store ringbraender kommer op pa trin (//(//((/ den hojeste effekt
og pa (// den laveste effekt. Denne er beregnet til anvendelse i
temperaturomradet middel og hoj.

Den lille ringbraender er beregnet til madlavning ved lave temperaturer og
kan kun reguleres i begreenset omfang. Forskellen mellem ((/((/(//
og (// er ikke synlig. Den lille ringbreender nar op pé en temperatur
pa ca. 100 til 120° C.

2

SN~~——
+/-100°C @
210°F

> 180°C
360°F

D B

070G

De to breendere er ens. De kommer op pa trin ((/((/(// den hojeste effekt og pa ((/ den laveste effekt. De er beregnet til anvendelse i
temperaturomrédet middel og hoj.

OUTDOORCHEFR.COM
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INDEN FORSTE IBRUGTAGNING

Rengeor alle dele, som kommer i kontakt med fedevarer.

2. Kontroller alle gasferende dele som beskrevet i kapitlet KONTROL AF TATHED. Dette geelder ogsé, nar din gaskuglegrill er leveret i

monteret tilstand fra forhandleren.
3. Lad grillen breende i ca. 20-25 minutter pa trin (//((/((/

SADAN TANDER DU

1. Kontroller, at alle forbindelser mellem gasslange og gastrykregulator er monteret korrekt. (Felg vejledningen i kapitet KONTROL AF TATHED).
2. Abn grill-laget. BEMAERK: Teend aldrig for grillen, nar laget er lukket.

3. Luk for gastilferslen pa gasflasken.

> 180°C
360°F

>180°C
360°F

€) AUTOMATIC

>180°C
360°F

€) AUTOMATIC
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4 a. Modeller med en ringbraender: Tryk pé& gasreguleringsknappen,
og drej den mod uret hen pa trin (//(//((/ Tryk pa den sorte
teendingsknap, og hold den inde, indtil gnisten kommer, og
gassen breender.

4 b. Modeller med to ringbreendere og separat teendingshoved:
Tryk pa gasreguleringsknappen pé den lille ringbreender
(venstre hoved), og drej den mod uret hen pa trin ((/(//(// Tryk
pé den sorte teendingsknap, og hold den inde, indtil gnisten
kommer, og gassen braender.

Eller

Tryk pé gasreguleringsknappen pa den store ringbraender, og
drej den mod uret hen pa trin QL. Tryk pa den sorte teen-
dingsknap, og hold den inde, indtil gnisten kommer, og gassen
breender.

4 c. Modeller med to ringbreendere uden separat teendingshoved:
Tryk pa gasreguleringsknappen pé den store ringbreender, og
drej den mod uret hen pa trin (//(//((/ €. Hold gasregulerings-
knappen inde, indtil gnisten kommer, og gassen braender.




5. Huvis gassen ikke braender inden for 3 sekunder, stilles gasreguleringsknappen pa Q. Vent to minutter, sa den uforbraendte gas kan
bortventileres. Gentag herefter punkt 4.
6. Huvis det ikke lykkes at teende grillen i tre forseg, skal arsagerne findes (som beskrevet i kapitlet UDBEDRING AF FEJL).

SADAN TANDER DU CITY 420 6

1. Kontroller, at alle forbindelser mellem gasslange og gastryk-
regulator er monteret korrekt. (Felg vejledningen i kapitlet

KONTROL AF TATHED).
2. Abn grill-laget. BEMAERK: Tzend aldrig for grillen, nar laget er
lukket.

3. Luk for gastilferslen pa gasflasken.

4. Tryk pa gasreguleringsknappen, og drej den mod uret hen pa
trin (//(//((/ Aktiver den rede teendingsknap flere gange, indtil
gassen braender.

5. Huvis gassen ikke breender inden for 3 sekunder, stilles gasreguleringsknappen pa Q. Vent to minutter, s& den uforbraendte gas kan bortven-
tileres. Gentag herefter punkt 4.
6. Huvis det ikke lykkes at teende grillen i tre forseg, skal arsagerne findes (som beskrevet i kapitlet UDBEDRING AF FEJL).

SADAN TANDER DU DEN EKSTRA GRILLFLADE TIL VENEZIA 570 G

. Kontroller, at alle forbindelser mellem gasslange og gastrykregulator er monteret korrekt. (Folg vejledningen i kapitlet KONTROL AF TATHED).
2. Fjern granit-bekleedningen pa den ekstra grillflade, og placer den under sidehylden i den beregnede holder. BEMARK: Tzend aldrig for gril-
len, nar granit-beklaedningen er lukket.
3. Luk for gastilferslen pé gasflasken.

4. Tryk pa den hojre eller venstre gasreguleringsknap, og drej den mod uret hen pé trin (//(//(// Tryk pa teendingsknappen, og hold den inde,
indtil gnisten kommer, og gassen breender.

5. Huvis gassen ikke breender inden for 3 sekunder, stilles gasreguleringsknappen pa O. Vent to minutter, s& den uforbreendte gas kan bortventileres.
Gentag herefter punkt 4.

6. Hvis det ikke lykkes at teende braenderen til den ekstra grillflade i tre forseg, skal arsagerne findes (som beskrevet i kapitlet
UDBEDRING AF FEJL).

7. Folg punkt 4 for at tzende den anden braender.

8. Leeg forst granitpladen over, nar den ekstra grillflade er helt kelet ned.
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EASY FLIP-TRAGTSYSTEMET OMDANNER EN GRILL TILTO

ﬁé Nogleelementet i OUTDOORCHEF-gaskuglegrillen hedder EASY FLIP-tragt og afspejler
W OUTDOORCHEF-ingeniorernes innovationskunst.

EASY FLIP-tragten gor det muligt at sendre varmefordelingen fra direkte til indirekte inden for nogle fa sekunder. P4 samme tid forhindrer den
som intelligent beskyttelsesvaern den skadelige fedtflammebrand og uenskede regudvikling.

Et enkelt handelag er nok til at skifte fra direkte til indirekte grillning, madlavning og bagning: Vend ganske enkelt EASY FLIP-tragten.

DIREKTE VARME INDIREKTE VARME

el
<

Ved direkte grillning og madlavning Ved indirekte grillning, madlavning og bagning

L
L0

arbejder du med en hoj temperatur, som er fordeler varmen sig pé ensartet vis i den
koncentreret omkring risten. Eksempelvis til et smukt lukkede grillkugle. Perfekt til f.eks. dampkogning
grillmenster pa boffen af grentsager eller langsom merning af stegen.

BRUGSANVISNING TIL GASKUGLEGRILLEN

Sa nemt er det:

9. Seet EASY FLIP-tragten i den enskede position. BEMAERK: Brug varmebestandige handsker for at sendre pa tragtens position, mens grillen
er teendt.

10. Veelg om nedvendigt det pageeldende tilbehor.

11. Lad grillen breende i ca. 10-15 minutter pa trin & €& & med lukket lag

12, Seet altid gasreguleringsknappen pa O néar du er faerdig med at grille. Luk derefter for gastilferslen pa gasflasken. Flaskehanen skal ogsa

lukkes, nar flasken er tom.
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TIPS 0G TRICKS

Med indirekte varme
Storre stege eller hele kyllinger: Ved hjeelp af EASY FLIP-tragten er det ikke leengere nedvendigt at vende storre stykker ked under
‘@’ grillningen. Gasbreenderens varme stiger op ad grillkuglens indersider og fordeles pa ensartet vis i hele kuglen. Leeg grillmaden pa
den forvarmede grillrist, og luk laget. Der skal altid veere lidt afstand mellem de enkelte stykker kod. Ved at lukke laget brunes grill-
maden fra alle sider, og stegen forbliver saftig.
Intet ma overlades til tilfeeldigheder ved sterre stykker: Derfor anbefaler viOUTDOORCHEF GOURMET CHECK-kernetemperatur-
maleapparatet til perfekte resultater.

Med direkte varme
Mindre stykker ked sasom boffer, koteletter og pelser: Grillmaden placeres pa den forvarmede grillrist i midten og steges kort ved

‘@’ abent Iag. Herefter lzegges grillmaden ud til siden, varmen reduceres til ¢ og steges feerdigt ved lukket lag.
For at opna et optimalt resultat for det korttidsstegte kad anbefaler vi stobejernspladen fra OUTDOORCHEF

Med det rigtige tilbehor bliver det endnu sjovere med din OUTDOORCHEF. Uanset om du vil grille, stege eller bage: Giv frit lob for din
kreativitet og lysten til at eksperimentere.

Alle tilbehorsdele til din grill findes pA OUTDOORCHEFRCOM
Se OUTDOORCHEF-grilltidstabellen for de enkelte produkter pA OUTDOORCHEFRCOM

GRILLNING PA DEN EKSTRA FLADE

Lad grillen breende ved fuld varme ((/((/((/ i ca. 10 minutter. Leeg grillmaden pa grillristen, og reguler temperaturen efter behov (/—((/((/(//

EFTER GRILLNINGEN

Seet gasreguleringsknappen pa alle breendere pa Q.
Luk for gastilferslen pa gasflasken.
Lad grillen kele helt af, for den rengores.

> W N

Seet det passende betreek over grillen.

RENGERING

Mellem de enkelte grillninger skal der kun udferes en let rengering, da det meste fedt enten er fordampet eller ledt ned i opsamlingsskalen.
Lad grillen breende i ca. 10 minutter ved fuld effekt, hvis den er meget beskidt. Brug en grillberste med messingberster (ikke stalborster) til at
rengere tragten og risten.

Brug OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER til de andre dele og til grundig rengering. Du kan enten bruge en skuresvamp af nylon og
seebevand til at fierne lose rester.

VIGTIGT: Lad grillen torre fuldsteendigt pa trin G & cfier enhver grundig rengering (slukning).

RENGORING AF DEN EKSTRA GRILLFLADE PA VENEZIA 570 G

Mellem de enkelte grillninger skal der kun udferes en let rengering, da det meste fedt enten er fordampet eller ledt ned i opsamlingsskélen. Brug
en grillberste med messingberster (ikke stalberster) til at rengere grillristen.

Du kan til slut treekke opsamlingsskéalen ud og rengere den med OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. VIGTIGT: Hvis du bruger
rengeringsmidler, skal grillen bagefter torre godt igennem. Terringen accelereres ved at teende grillen og lade den breende nogle minutter pa
hojeste trin.
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BRUG AF OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

VIGTIGT: Grillen mé& ikke veere teendt, nar man bruger OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Beer handsker for at beskytte hzenderne og
helst ogsé briller. Sprejt rengeringsmidlet pa grillen eller tilbehoret, mens det stadig er lidt varmt, og lad det virke i 15-30 min. Sprojt midlet p&
igen ved snavsede flader, skyl med rigelige meengder vand, og lad delene torre.

VEDLIGEHOLDELSE

Regelmeessig vedligeholdelse af grillen garanterer perfekt funktion.

= Kontroller alle gasferende dele mindst to gange arligt og hver gang, grillen ikke har veeret i brug i leengere tid. Edderkopper og andre insekter
kan forarsage tilstopninger, som skal fjernes, for grillen tages i brug.

= Huvis grillen jeevnligt bliver skubbet rundt pa ujeevne overflader, skal du fra tid til anden kontrollere, at alle skruer stadig er skruet fast i.

= Hovis du ikke bruger grillen i en lzengere periode, bor du gennemfere en KONTROL AF TAETHED, for du tager den i brug igen. Hvis du er i
tvivl om noget, skal du henvende dig til din gasleverander eller forhandleren.

= For at undga korrosionsskader ber alle metaldele smores ind i olie, for grillen stilles til side for en lzengere periode.

= Nar grillen ikke har veeret i brug lzenge, og mindst en gang i lebet af grillseesonen, ber du kontrollere gasslangen for revner, knzek og andre
skader. En beskadiget gasslange skal udskiftes med det samme som beskrevet i kapitlet SIKKERHEDSANVISNINGER.

= For at du kan fa leengst mulig gleede af din grill, anbefaler vi folgende:

= Behand! alle treedele én gang arligt med en treeolie — dette forhindrer ridser.

= Beskyt din grill mod udefrakommende pavirkninger efter fuldsteendig nedkeling med et passende OUTDOORCHEF-betreek.

= For at forhindre fugt anbefaler vi at fjerne betraekket efter regn. Betraek kebes hos din grillforhandler.

UDBEDRING AF FEJL

Breenderen vil ikke teende:

= Kontroller, om gastilferslen pa gasflasken er abnet.

= Kontroller, om der er nok gas i flasken.

= Kontroller, om der springer gnister fra elektroden til breenderen.

Ingen gnist:

= Kontroller, at batteriet er lagt rigtigt i (for grill med elektrisk teending).

= Afstanden mellem breender og elektrode ma kun veere 5-8 mm.

= Kontroller, om ledningerne pa den elektriske teending og elektroden er sat i og sidder korrekt.

= Seet et nyt batteri (type AAA, LR0O3, 1.5 Volt) i den elektriske teending (for grill med elektrisk teending).
Hvis du ikke kan teende grillen med disse tiltag, skal du kontakte din forhandler.

GARANTIBESTEMMELSER

1. Garanti
Med kebet af dette OUTDOORCHEF-produkt hos en autoriseret forhandler far du ud over produktet en 3-arig producentgaranti fra DKB
Household Switzerland AG (,DKB*) i henhold til naervaerende bestemmelser.
Garantien geelder udelukkende mangler som folge af materielle og/eller produktionsfejl ved korrekt anvendelse.

2. Fremgangsmade

Kontroller straks produktet for mangler og dets funktion efter modtagelse. Hvis det kebte produkt mod forventning skulle have en mangel,

skal felgende fremgangsmade overholdes (bring-in garanti):

= Henvend dig inden for 30 dage fra opdagelse af manglen til din forhandler* med produkt/produktdel, kebskvittering, serienummer og
artikelnummer**

= Beskriv situationen ved hjeelp af det kebte produkt/produktdel eller et billede

= Efter kontrol af manglen ved forhandleren eller DKB treeder den gratis garanti i kraft i henhold til punkt 3 (under forbehold paleegges
den private forstekeber transport- og forsendelsesomkostningerne)

*  Se en forhandlerliste pé vores hjemmeside pA OUTDOORCHEFR.COM
** Seriennummeret og artikelnummeret star pa datameerkaten pa din grill (se det ferste afsnit i denne BRUGSANVISNING).
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3. Garanti

DKB's producentgaranti leber fra kebsdatoen og geelder for den private forstekeber. Garantien kan kun geres geeldende mod forevisning af den
originale kebskvittering.

Garantiydelsen sker efter DKB's egen vurdering ved istandszettelse, udskiftning af mangelfulde dele, udskiftning af produktet eller en
prisnedseettelse, s&fremt produktets funktion ikke er pavirket. Det er ikke muligt at traede tilbage fra kobet i tilfeelde af garantisager. Der kan ikke
geres krav geeldende om et erstatningsprodukt i reparationstiden.

En garantisag medferer hverken en forlzengelse eller nystart af garantiens lobetid. Udskiftede dele overgar til DKB's ejendom. Ved udskiftning af
produktet starter garantiens lobetid pa ny.

Garantifristerne er felgende:

= 3arved den emaljerede kugle (underdel og lag) mod rust

= 3 arved den emaljerede grillrist mod rust eller smeltning

= 3érved alle dele af rustfrit stal mod rust eller smeltning

= 2 érved alle andre produktions-/materielle fejl

= Garantien ved skader i emaljen geelder udelukkende inden for en meddelelsesfrist p4 30 dage fra kebsdatoen. Denne geelder kun ved nye
apparater, som stadig er ubenyttede.

4. Udelukkelse

Garantien bortfalder ved folgende mangler, som ikke er materielle eller produktionsfejl i henhold til bestemmelserne:

= Almindelig slitage ved korrekt brug.

= Defekter og/eller skader som folge af forkert, ukorrekt brug eller brug, der ikke er i overensstemmelse med bestemmelserne, samt som
folge af ukorrekt installation, montering og reparationsforseg ved ikke-autoriserede personer.

= Defekter og/eller skader som felge af manglende overholdelse af brugsanvisningen eller drifts-/vedligeholdelsesanvisningerne (eksempelvis
beskadigelser som folge af mangelfuld montering eller ukorrekt rengering af emaljerede overflader pé tragten eller grillristen, manglende
gennemforelse af teethedskontrollen osv.).

= Ujeevnheder, farveforskelle i emaljen og mindre fejl (sasom produktionsbetingede trykpunkter pa den nederste lagkant eller opheeng).

= Farvesendringer og beskadigelser af produktet (f.eks. af farveoverfladen) som felge af vejrmeessige pavirkninger (inkl. hagl), ukorrekt (ikke
vejrbestandig) opbevaring af produktet eller ukorrekt anvendelse af kemikalier.

= Rust- og rustfimdannelse som folge af vejrmeessige pavirkninger eller ukorrekt anvendelse af kemikalier.

= Fejl, som ikke synligt pavirker den korrekte brug eller anvendelse af produktet.

= Generelt for sliddele sasom grillrist, tragt, breender, termometer, teending og batteri, elektrode, teendingskabel, gasslange, gastrykregulator,
varmeelement, reflektor, beskyttelsesfolie af aluminium eller kulrist

= Defekter og/eller skader som felge af zendringer, anvendelse til andre formal eller forseetlige beskadigelser.

= Defekter og/eller skader som felge af ukorrekt vedligeholdelse eller reparation.

= Defekter og/eller skader som folge af manglende gennemforelse af jsevnlig vedligeholdelse.

= Defekter og/eller skader, som er opstaet i forbindelse med den oprindelige transport.

= Defekter og/eller skader som felge af force majeure.

= Defekter og/eller skader som felge af slitage i forbindelse med professionel brug (hotelvirksomhed, restaurationsvirksomhed, arrangementer
0SV.).

DKB udelukker andre kundekrav end dem, der er beskrevet i disse garantibestemmelser, s&fremt der ikke foreligger en tvingende lovmaessig

forpligtelse eller et tvingende lovmaessigt krav. Dette geelder navnlig ogsa i forhold til krav p& skadeserstatning som folge af manglende

overholdelse, erstatning for folgeskader, tabt fortjeneste og transportskader, som ikke er blevet meddelt forhandleren inden for en frist pa

30 dage fra modtagelse af produktet.

OUTDOORCHEF-produkterne undergér en kontinuerlig videreudvikling. Der kan séledes forekomme gendringer af produkterne uden forudgaende
meddelelse herom.

Det registrerede maerke OUTDOORCHEF reprzesenteres ved folgende virksomhed:

DKB Household Switzerland AG
Eggbihlstrasse 28

Postfach

8052 Zirich — Switzerland
www.dkbrands.com
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TEKNISKE INFORMATIONER

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE
Gas
Effekt

- lille breender

- stor breender
Gasforbrug
28-30/37 mbar

- Dyse lille breender
- Dyse stor breender
50 mbar

- Dyse lille breender

- Dyse stor breender

Gastryk

Anbefalede gasflasker

Maksimalt tilladte gasflasker

pé grillstellet

LEON 570 G

CE

Gas

Styrke

Gasforbrug

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gastryk

Anbefalede gasflasker

Maksimalt tilladte gasflasker

pa grillstellet

0063
Propan/butan 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55 mm/markering: BF
1.47 mm/markering: BT

0.48 mm/markering: AF
1.27 mm/markering: AT
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Butan maks. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg

Butan maks. 7.5 kg
Propan maks. 7.5 kg

0063

Propan/butan 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/markering: BT
1.27 mm/markering: AT
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Butan maks. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg

Butan maks. 7.5 kg
Propan maks. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gas

Styrke

Gasforbrug

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gastryk

Anbefalede gasflasker

0063

Propan/butan 30/31
5.40 kW

389 g/h

1,15 mm/markering: BN
1,02 mm/markering: AN
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Butan maks. 13 kg

CITY 420G

CE

Gas

Styrke

Gasforbrug

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gastryk

Anbefalede gasflasker

Sidebraender

CE

Gas

Styrke

Gasforbrug

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gastryk

0063

Propan/butan 30/31
4.30 kW

315 g/h

1.02 mm/markering: BL
0.88 mm/markering: AH
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Butan maks. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg

0063

Propan/butan 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/markering: BK
0.85 mm/markering: AG
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Ekstra grillflade VENEZIA 570 G

CE

Gas

Styrke

Gasforbrug

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gastryk

Kategorier
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+ (28/30/37 mbar)

Elektrisk teending

0063BT3928
Propan/butan 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/markering: BK
0.88 mm/markering: AH
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

DK, FI,NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Til at drive den elektriske teending kreeves et batteri (type AAA,

(LR03), 1.5 Volt).

Henvisning vedrerende temperaturvisningen
Visningsafvigelsen i forhold til termometret kan veere pa +/- 10 %.

Hjemmeside

Find yderligere oplysninger, tips og tricks, opskrifter og alt, hvad
der er veerd at vide om OUTDOORCHEF-produkterne,

Propan maks. 10.5 kg pa OUTDOORCHEFRCOM

Maksimalt tilladte gasflasker Butan maks. 7.5 kg

pa grillstellet Propan maks. 7.5 kg
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KAYTTOOHJE

c€0 063 2014 PIN 0063 BP 3628 2g;;:ﬁ:ﬁ::ffzigﬁnzau"me TARKEAA:
Typ: SoralNos Merkitse ensin muistiin kaasupallogrillisi sarjanumero taman kayttéohjeen kaantépuolelta.
Article No. :] Grillin mallista riippuen 18ydat numeron tarrasta, joko grillitelineesta tai pohjalevysta.

one main bumer: Qn= Total rate SQn=

Side bumer: Qn=

[30/37 mbar) &=

6301631

Made in Crina

Al o

Kaasupallogrillin tuotenumero ja merkinté I0ytyvat Welcome Cardista, joka on liitetty oheiseen
asiakirjamappiin.

LOGIN CARD

Sarjanumero ja tuotenumero ovat térkeitd joustavaa neuvontaa varten, varaosatilauksissa ja muissa takuuvaatimusten kasittelyissa. Sailyta
kayttoohje turvallisessa paikassa. Se sisaltaa tarkeité tietoja turvallisuudesta, kaytdsta ja huollosta.

TARKEAA TURVALLISUUTESI VUOKS|

Jokaisen grillia kayttavan henkilén on tunnettava tarkka sytytysmenetelma ja noudatettava sita. Lapset eivat saa kayttaa grillia. Noudata tarkasti
kokoamisohjeissa olevia asennusohjeita. Virheellinen kéytto voi aiheuttaa vaarallisia seurauksia.

Al sijoita syttyvid nesteita ja aineita tai varakaasupulloja grillin laheisyyteen. Ala sijoita grilli tai kaasupullo(j)a koskaan suljettuun tilaan, jossa ei
ole ilmanvaihtoa.

Lue kayttdohje huolellisesti 1api ennen kuin otat kaasupallogrillisi kayttodn. Grillia saa kayttaa vain ulkona turvallisuusetaisyyden ollessa palaviin
esineisiin vahintaan 1.5 m.

KAASUPULLOT

Pohjalevylle saa asettaa vain kaasupulloja, joiden tayttépaino on

enintaan 7.5 kg. Sijoita

pullo siihen varattuun tilaan, katso kokoamisohje. Pullon kiinnitysta
varten on mukana toimitettava pullovyd tai kaasupullon pidike.
Varmista, etta ruuviliitokset ovat tiiviita.

Suorita ennen kayttdonottoa ja jokaisen kaasupullon vaihdon
yhteydessa TIIVIYDEN TARKASTUS .

Kaasupulloja ei saa asettaa yli 50° celciusasteen lampdétilaan eiké
varastoida koskaan suljettuun tilaan tai kellarikerrokseen. Ota

max 500 mm

huomioon kéytettaviin kaasupulloihin merkityt turvaméaaraykset ja

noudata niita.

I
LK

max & 310 mm
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TURVAOHJEET

Omistajan on sailytettdva tama kayttdohje ja se tulee olla aina saatavilla.
Ota grilli kayttoén luvun OHJE SYTYTTAMISTA VARTEN mukaan.

Kayta grillia vain ulkona.

Ala kayta koskaan grillia katoksen alla.

Ala koskaan jata sytytettyna olevaa grillia vartioimatta.

HUOMIO: Grillin osat voivat tulla hyvin kuumiksi. Pid& sen vuoksi grilli pienten lasten ulottumattomissa.

Ala liikuta laitetta kéyton aikana.

Al4 tydnn4 laitteita, joissa on ohjauspyérat, epatasaisten alustojen tai portaiden yli.

Pida 1.5 m:n turvallisuusetaisyytta palaviin materiaaleihin.

Kéyta suojakasineitd, jos kosket kuumiin osiin.

Aseta grillauksen jalkeen kaasunsaadinpainike aina asentoon O ja sulje kaasunsystté kaasupullosta.

Varmista kaasupulloa vaihdettaessa, etta saatimen painike O on asennossa ja ettd kaasupullon kaasunsystté on suljettu. TARKEAA: Grillin
laheisyydessa ei saa olla mitaan syttymislahteita.

Suorita uuden kaasupullon liittamisen jalkeen liitososien TIIVIYDEN TARKASTUS.

Jos on epiilys vuotavista osista, aseta kaasun saédinpainike asentoon O ja sulje kaasunsyéttd kaasupullosta. Tarkistuta kaasua johtavat
osat kaasuasennusliikkeessa.

Jos kaasuletkussa on vaurioita tai kulumia, se on heti vaihdettava. Letku ei saa olla taitteella eika siina saa olla halkeamia. Ala unohda kiertaa
saadinpainiketta ja kaasunsyottoa kiinni, ennen kuin poistat letkun.

Vaihda letku ja kaasunpainesaadin 3 vuoden kayttdajan jalkeen ostopéivasta lukien. Varmista, ettd kaasunpaineséédin ja letku vastaavat
EN-normeja.

Kaasuletkun suositeltava pituus on 90 cm eiké se saa ylittda 150 cm.

Al4 koskaan sulje suurta pydreda ilmaimua altaan pohjassa tai kannen 6 tuuletusaukkoa. Kaasupullon tuuletusaukkoja ei saa missaén nimessa
sulkea tai peittaa.

Al4 tee mitaan muutoksia kaasuhanaan, liekinvartijaan, polttimeen tai grillin muihin osiin. Ota yhteytta kaasuasennusliikkeeseen, jos epailet
toimintahairiota.

Grillissa on mukana sopiva kaasuletku seka kaasupaineenséaédin. Kaasuletku on pidettavé ehdottomasti erilldan grillin kuumista ulkopinnoista.
Letkua ei saa vaantaa. Letku taytyy olla malleissa, joissa on letkunohjain, ehdottomasti kiinnitettyn& ohjaimeen.

Letku ja sd8din vastaavat kulloisenkin maan paikallisia maarayksia ja EN-normeja.

Ota yhteyttd kaasuasennusliikkeeseen, jos tayttd tehoa ei saavuteta ja jos epdilet tukosta kaasunsyotdssa.

Kayta grillia vain tasaisella ja turvallisella alustalla. Al sijoita grillia kdyton aikana koskaan puulattioille tai muille palaville pinnoille. Pida grilli
etaalla palavista materiaaleista.

Valta laitteissa, joissa on graniittilevy, levyn lampétilasokki.

Ala varastoi grillia helposti syttyvien nesteiden tai materiaalien laheisyyteen.

Irrota kaasupullo aina, jos grilli sailytetdén talven yli sisatilassa. Se pitdisi varastoida ulkona paikassa, jossa on hyva iimanvaihto ja johon eivat
lapset paase.

Sijoita grilli ennen kéyttddnottoa mahdollisimman tuulensuojaisaan paikkaan.

Grilli pitaisi suojata ympariston vaikutuksilta suojapeitteelld, kun sité ei kayteté ja kun se on taysin jaahtynyt. Suojapeitteen voit ostaa
grillikauppiaaltasi.

Poista suojapeite kovan sateen jalkeen, jotta valtat kosteuden kertymisen.
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TIVIYDEN TARKISTUS

VAROITUS: Tiiviyden tarkastuksen aikana ei grillin ldhelld saa olla mitazn sytytyslahteita. Se koskee myés tupakointia. Ala koskaan tarkista
tiiviytta palavan tulitikun avulla tai avoimella liekill4 ja tee se aina ulkona.

1. Kaasusaadinpainikkeen taytyy olla asennossa Q.

2. Avaa pullon kaasunsydtto ja sivele kaikki kaasua johtavat osat (litokset kaasupullossa / kaasupaineensaatimessa ( kaasuletkussa /
kaasun tulossa / venttiilin liitos ) saippualiuoksella, jossa on 50 % nestemaisté saippuaa ja 50 % vetta. Voit kayttad myds
vuodonilmaisinsuihketta.

3. Kuplien muodostuminen viittaa vuotokohtiin. TARKEAA: Grilliz saa kéyttas vasta, kun kaikki vuotokohdat on korjattu. Liita kaasunsyéttd
kaasupullooon.

4. Korjaa vuotokohdat kiristamélla liitokset jos mahdollista tai vaihtamalla virheelliset osat.

Toista vaiheet 1 ja 2.

o1

6. Jos vuotokohtia ei voi korjata, ota yhteytta kaasuasennuslilkkeeseen.

/

OHJE: Suorita THIVIYDEN TARKASTUS jokaisen kaasupullon kiinnityksen tai vaihdon jalkeen seké grillikauden alussa.

OHJAUSPANEELIN MERKINTOJEN SELITYS

Lampdotehot ja sytytys

O : Asennosta
¢ : matala teho
O b : eskiteho
G aysicho
& : Sytytys
QU6 S)yin

EASY FLIP -suppilon asettaminen

l \ l \ EASY FLIP -suppilon suora asento
‘ ’ ‘ ’ EASY FLIP -suppilon epésuora asento
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PALLON POLTINJARJESTELMA

Mallit, joissa on 1 rengaspoltin

Rengaspoltin saavuttaa korkeimman tehonsa asennossa (//((/((/ ja
alhaisimman tehonsa asennossa ((/

480G

Mallit, joissa on 2 rengaspoltinta

Suuri rengaspoltin saavuttaa asennossa (//(//((/ korkeimman
,ﬁ\ m tehonsa ja asennossa ¢ alhaisimman tehonsa. Se on tarkoitettu
570G ‘@’ ‘@’ kaytettavaksi keski- ja korkeissa lampétiloissa.
Pieni rengaspoltin on suunniteltu alhaisissa lampétiloissa
kypsentamiseen ja sitd voi saataa vain vahan. Ero ((/(//(// ja (//

e o vélill4 ei ole nakyvissa. Pieni rengaspoltin saavuttaa n. 100-120° C

20°F 360°F lampotilan.
) p
O
Q@
\/*

(2

A\ (E\
I I

+/-100°C @ > 180°C 570 G
20°F 360°F

Molemmat polttimet ovat identtisia. Ne saavuttavat asennossa (//((/((/ korkeimman tehonsa ja asennossa (// alhaisimman tehonsa. Ne on
tarkoitettu kaytettavaksi keski- ja korkeissa lampétiloissa.
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ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Puhdista kaikki osat, jotka joutuvat tekemisiin elintarvikkeiden kanssa.

Tarkasta kaikki kaasua johtavat osat, kuten kappaleessa TIIVIYDEN TARKASTUS on kuvattu. Tee se myds silloinkin, kun kauppiaasi toimit-
taa grillin valmiiksi asennettuna.

3. Polta grillia n. 20-25 minuuttia asennossa (///(/((/

N~

UHJE SYTYTYSTA VARTEN

Varmista, ettd kaikki litokset kaasuletkun, kaasupaineensaatimen ja kaasupullon valissa on ruuvattu tiukasti. (Toimi kappaleessa TIIVIYDEN
TARKASTUS olevien ohjeiden mukaan).

2. Avaa grillin kansi. HUOMIO: Ala koskaan sytyta grillid kannen ollessa kiinni.

3. Liita kaasunsy6tté kaasupulloon.

4 a Mallit, joissa on 1 rengaspoltin: Paina kaasusaadinpainiketta
ja kéanna sita myotapaivaan asentoon (///(/(// Paina mustaa
sytytyspainiketta ja pidé sitd painettuna, kunnes se iskee

kipinaa ja kaasu palaa.

> 180°C
360°F

4 b Mallit, joissa on 2 rengaspoltinta ja erillinen sytytysnappi: Paina
pienen rengaspolttimen kaasuséadinpainiketta (vasen painike)
ja kéanna sita vastapaivaan asentoon ((/((((é Paina mustaa
sytytyspainiketta ja pidé sita painettuna, kunnes se iskee
kipinaa ja kaasu palaa.

Tai

Paina suuren rengaspolttimen kaasuséadinpainiketta ja kdanna
sita vastapéivaan asentoon ((/((/(// Paina mustaa

sytytyspainiketta ja pida sité painettuna, kunnes se iskee

> 180°C

550 kipin&& ja kaasu palaa.

€) AUTOMATIC

4 b Mallit, joissa on 2 rengaspoltinta ilman erillista sytytyspainiketta:
Paina suuren rengaspolttimen kaasuséadinpainiketta ja kdanna
sité vastapaivadn asentoon ((/ ((/((/ €. Pida kaasusaadinpainiketta
painettuna, kunnes se iskee kipinaa ja kaasu palaa.

€) AUTOMATIC
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5. Jos kaasu ei syty 3 sekunnin aikana, kadnna kaasusaadinpainiketta O. Odota kaksi minuuttia, jotta palamaton kaasu voi haihtua. Toista
sitten kohta 4.
6. Jos grillia ei saa sytytettya 3 yrityksen jalkeen, tarkasta syyt (kuten kappaleessa VIAN KORJAUS on kuvattu).

OHJE CITY 420 G-MALLIN SYTYTTAMISEEN

1. Varmista, etté kaikki litokset kaasuletkun, kaasupaineensaatimen
ja kaasupullon vélissa on ruuvattu tiukasti. (Toimi kappaleessa
TIIVIYDEN TARKASTUSolevien ohjeiden mukaan).

[.5) 2. Avaa grillin kansi. HUOMIO: Al koskaan sytyta grilliz kannen
ollessa kiinni.

3. Avaa kaasunsyottd kaasupullosta.

4. Paina kaasusaadinpainiketta ja kdanna sitd myotapaivaan asentoon

((/((/((/ Paina punaista sytytyspainiketta useasti, kunnes kaasu

syttyy.

5. Jos kaasu ei syty kolmen sekunnin aikana, kdinna kaasusaadinpainiketta O. Odota kaksi minuuttia, jotta palamaton kaasu voi haihtua. Toista
sitten kohta 4.

6. Jos grillia ei saa sytytettya 3 yrityksen jalkeen, tarkasta syyt (kuten kappaleessa VIAN KORJAUS on kuvattu).

UHJE VENEZIA 570 G LISAGRILLIPINNAN SYTYTTAMISEEN

Varmista, ettd kaikki litokset kaasuletkun, kaasupaineenséatimen ja kaasupullon vélissa on ruuvattu tiukasti. (Toimi kappaleessa TIIVIYDEN
TARKASTUS olevien ohjeiden mukaan).

2. Poista ylimaaraisen grillipinnan graniittisuoja ja sijoita se sivutelineeseen sille tarkoitettuun pidikkeeseen. HUOMIO: Al koskaan sytyta
grillia graniittisuojan ollessa laitteen paalla.

3. Avaa kaasunsyottd kaasupullosta.

N
)

G
S

4. Paina oikeaa tai vasenta kaasusaadinpainiketta ja kdanna sita vastapdivéan asentoon (//((/(// Paina sytytyspainiketta ja pida sité painettuna,
kunnes se iskee kipinda ja kaasu palaa.

5. Jos kaasu ei syty 3 sekunnin aikana, kainna kaasusaadinpainiketta O. Odota kaksi minuuttia, jotta palamaton kaasu voi haihtua. Toista
sitten kohta 4.

6. Jos lisagrillia ei saa sytytettya 3 yrityksen jalkeen, tarkasta syyt (kuten kappaleessa VIAN KORJAUS on kuvattu).

7. Noudata kohtaa 4 toisen polttimen ké&ynnistysta varten.

8. Peita lisagrillipinta vasta, kun graniittilevy on jadhtynyt taydellisesti.
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EASY FLIP SUPPILO-JARJESTELMA TEKEE YHDESTA GRILLISTA KAKS|

‘@‘ OUTDOORCHEF-kaasupallogrillin sydan on EASY FLIP-suppilo ja siitd heijastuva OUTDOORCHEF insinddrien innovaatiokyky.

=

EASY FLIP-suppilo mahdollistaa [Bmmon jakelun sekunneissa suorasta epasuoraksi. Se estaéd samalla élykkaana suojakilpena vahingollisen
rasvan palamisen ja epatoivotun savun kehittymisen.
Yksi ote riittda vaihtamaan suorasta epasuoraan grillaukseen, keittdmiseen ja leipomiseen: kdanné vain yksinkertaisesti EASY FLIP-suppiloa.

SUORA LAMPO EPASUORA LAMPO

o
<

) ) } Epésuorassa grillauksessa, ruoanlaitossa ja leipomises-
Suorassa grillauksessa ja ruoanlaitossa

A

sa

Lo

kaytat korkeaa lampdtilaa, joka keskittyy lamp¢ jakautuu tasaisesti
ritilaan. Esim. saadaksesi hienon suljetussa grillipallossa. Ihanteellinen esim. vihannesten
grillikuvion pihviisi hauduttamiseen tai paistin kypsentamiseen.

KAASUPALLOGRILLIN KAYTTOOHJE

Nain yksinkertaisesti se kay:

1. Kaanna EASY FLIP-suppilo toivottuun asentoon. HUOMIO: Muuta suppilon asentoa grillauksen aikana vain kuumuutta kestavilla
suojakasineilla.

2. Valitse, jos tarpeellista, vastaava lisavaruste.

Kuumenna grilli kannen ollessa kiinni n. 10~15 min. asennossa (//(//((/

4. Aseta grillaamisen jalkeen aina kaasusiadinpainike asentoon Q. Sulje sitten kaasunsysttd kaasupullosta. Myés tyhjissa pulloissa on

w

pullohanan oltava suljettu.
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OHJEITA JA VINKKEJA

Epésuora lamp6
Isommat paistit tai kokonainen kana: EASY FLIP-suppilon ansiosta sinun ei enaa tarvitse kaantaa lihapaloja grillauksen aikana.
‘@’ Kaasupolttimen 1ampé nousee grillipallon sisasivuilta yl6s ja levida tasaisesti koko pallon sisalle. Aseta grillattava ruoka esilammitetylle
grilliritilélle ja sulje kansi. Sijoita yksittaiset lihakappaleet hieman etaalle toisistaan. Kun kansi on suljettu, grillattava ruoka ruskistuu joka
puolelta tasaisesti ja mehu séilyy paistissa
Jotta suuremmat palat eivat jaisi sattuman varaan, suosittelemme OUTDOORCHEF GOURMET CHECK-lihalampdmittaria erinomais-
ta lopputulosta ajatellen.

Suora lampo6
Pienemmat lihapalat, kuten pihvit, kyljykset ja makkarat: Grillattava ruoka asetetaan esilammitetyn grilliritilan keskiosaan ja paistetaan
‘a’ lyhyesti kannen ollessa auki. Aseta sen jalkeen grillattava ruoka reunoille, véhenna [ampoa (//ja grillaa valmiiksi kannen ollessa kiinni.
Suosittelemme OUTDOORCHEEF in valurautalevy?, jotta saavutat parhaan tuloksen nopeasti grillattavalle ruoalle.
Oikeilla varusteilla varustettuna OUTDOORCHEF-grillisi tuottaa vield enemman iloa. Mita grillaukseen, keittdmiseen tai leipomiseen
tulee: Anna luovuudellesi ja kokeilunhalullesi vapaat kadet.

Kaikki lisatarvikkeet grilliasi varten 16ydat osoitteesta OUTDOORCHEFRCOM
OUTDOORCHEF-grilliaikataulukon yksittaisia grillattavia tuotteita varten 16ydat osoitteesta OUTDOORCHEFRCOM

GRILLAAMINEN LISAPINNALLA

Esilammita grilliasi taydella teholla ((/(//((/ n. 10 min. ajan. Aseta grillattava ruoka grilliritilalle ja saada lampétila toiveidesi mukaan (é—(//(//((/

GRILLAUKSEN JALKEEN

Kaann4 jokaisen polttimen kaasusaadinpainiketta O.
Sulje kaasunsyéttd kaasupullooon.
Anna grillin jadhtya kokonaan ja puhdista se.

W

Peita grilli sopivalla grillisuojalla.

PUHDISTUS

Grillauskertojen vélissa tarvitaan vain véhaisté puhdistusta, koska enin rasva joko haihtuu tai valuu rasvakaukaloon.

Jos likaantuminen on voimakkaampaa, lammita grillia taydella teholla n. 10 min. ajan. K&yta suppilon ja ritilan puhdistukseen grilliharjaa, jossa on
messinkiharjakset (ei terasharjoja).

Kayta muita osia seka perusteellisempaa puhdistusta varten OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER ia. Voit myds kayttaa nailonista
valmistettua patasienta ja saippuavetta irrallaan olevien ruoanja@mien poistamiseksi.

TARKEAA: Anna grillin kuivua perusteellisen puhdistuksen jalkeen asennossa (//((/(é (puhdistua palamalla).

VENEZIA 570 G OLEVAN LISAGRILLIPINNAN PUHDISTUS

Grillauskertojen vélissa tarvitaan vain vahaista puhdistusta, koska enin rasva joko haihtuu tai valuu rasvakaukaloon. Kayta grillin ritilan ja levyn
puhdistukseen grilliharjaa, jossa on messinkiharjakset (ei terasharjoja).

Voit lopuksi irrottaa rasvakaukalon ja puhdistaa sen OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER illa. TARKEAA: Jos kaytat puhdistusainetta, anna
grillin kuivua kunnolla puhdistuksen jalkeen. Kuivauksen nopeuttamiseksi voit laittaa grillin péélle ja antaa palaa korkeimmalla teholla muutamia
minuutteja.
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OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANERIN KAYTTO

TARKEAA: grillia ei saa kayttas, kun puhdistat sitat OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANERIlla. Kayta kasien vuoksi suojakésineité ja mah-
dollisesti suojalaseja. Ruiskuta grilli tai lisatarvikkeet vield vahan lampimassa tilassa huolellisesti ja anna vaikuttaa 15 - 30 min. Ruiskuta likaiset
pinnat vield, huuhdo ne huolellisesti ja anna kuivua.

HUOLTO

Grillisi sdéannéllinen huolto takaa moitteettoman toiminnan.

= Tarkasta kaikki kaasua johtavat osat vahintaan kahdesti vuodessa ja jokaisen pidemman varastoinnin jalkeen. Hdmahakit ja muut hydnteiset
voivat aiheuttaa tukoksia, jotka taytyy poistaa ennen kayttoa.

= Jos grillia tydnnetdan epatasaisella alustalla saanndllisesti, tarkasta aika ajoin, ovatko kaikki ruuvit kireélla.

= Jos et kéyta grillia pitempaan aikaan, suorita ennen uutta kayttéa THIVIYDEN TARKASTUS. Jos sinulla on jotain kysyttavaa, ota yhteytta
kaasun toimittajaan tai myyntipisteeseen.

»  Oliya ennen pitempaé varastointia kaikki metalliosat, jotta korroosiovaurioilta valtyttisiin.

= Pidemman varastoinnin jalkeen ja vahintaan kerran grillikauden aikana olisi kaasuletku tarkastettava halkeamien, murtumien ja muiden
vaurioiden osalta. Vaurioitunut kaasuputki on vaihdettava valittémasti, kuten kappaleessa TURVAOHJEET on kuvattu.

= Jotta voit nauttia grillista niin kauan kuin mahdollista, suosittelemme seuraavaa:

= Kasittele kaikki puuosat kerran vuodessa puudljylla — se estaé halkeamien muodostumisen.

= Suojaa grilli, kun se on jadhtynyt, sopivalla OUTDOORCHEF suojapeitteelld ymparistévaikutuksilta.

= Poista suoja sateen jélkeen kosteuden kertymisen estdmiseksi. Suojapeitteen voit ostaa grillikauppiaaltasi.

VIAN POISTO

Poltin ei syty:

= Tarkasta, ettd kaasupullon kaasunsyottd on auki.

= Varmista, ettd pullossa on tarpeeksi kaasua.

= Tarkasta, etté elektrodin kipina siirtyy polttimeen.

Ei kipinaa:

= Varmista, ettd paristo on asennettu oikein (grillissg, jossa on séhkdsytytys).

= Polttimen ja elektrodin valinen etaisyys saa olla vain 5-8 mm.

= Tarkasta, ovatko kaapelit séhkdsytytyksessa ja elektrodi kytketty oikein paikoillaan.

= Aseta uusi paristo (AAA, LRO3, 1.5 V) sahkésytytykseen (grilliss, jossa on sahkdsytytys).

Jos et voi ottaa grillia kayttoon edella mainittujen toiminpiteiden perusteella, ota yhteyttd myyntipaikkaan.

TAKUUMAARAYKSET

1. Takuu
Ostamalla taman OUTDOORCHEF-tuotteen valtuutetulta myyjalta saat tuotetakuun lisaksi 3 vuotta kestévan voimassa olevien maaraysten
mukaisen DKB Household Switzerland AG:n ("DKB") antaman valmistajan takuun.
Takuu kattaa ainoastaan vikojen korjaukset, jotka ovat osoitettavissa materiaali- ja/tai valmistusvioiksi, kun tuotetta kaytetdan maaraysten
mukaisesti.

2. Menettelytapa

Tarkasta tuotteen saatuasi se vikojen ja toimivuuden osalta. Jos ostetussa tuotteessa on odottamaton vika, menettele seuraavasti (Bring-In-

takuu):

= Kaanny 30 paivan sisélla vian [oytymisesté jalleenmyyjasi* puoleen ilmoittamalla tuotteen / tuotteen osan, ostokuitin, sarjanumeron ja
tuotenumeron™*

= Kuvaa reklamoitava asia tuotteen / tuotteenosan avulla tai valokuvalla

= Kun jalleenmyyja tai DKB on tutkinut vian, vika korjataan maksuttomasti luvun 3 mukaan (silla varauksella, etté toimitus- ja lahetyskulut
maksaa yksityinen ensimméinen ostaja)

*  Ostopaikan ldydat verkkosivultamme osoitteesta OUTDOORCHEFR.COM
** Sarjanumero sek tuotenumero 16ydat grillissasi olevasta tarrasta (katso timan KAYTTOOHJEEN ensimméinen kappale).
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3. Takuun laajuus

DKB:n valmistajan takuu alkaa ostopéivasta ja koskee vain yksityistd ensimmaéista ostajaa. Takuu voidaan vaatia vain alkuperaista ostoskuittia
esittamalla.

Takuu myénnetaan DKB:n vapaan harkinnan mukaan korjaamalla tuote, vaihtamalla vialliset osat, vaihtamalla tuote tai alentamalla hintaa, jos vika
ei vaikuta tuotteen toimivuuteen. Takuun alaiset viat eivat oikeuta kaupan purkamiseen. Oikeutta korvaavaan tuotteeseen korjauksen aikana ei
anneta.

Vian korjaaminen takuun aikana ei pidenné takuuta eiké oikeuta takuuajan aloittamiseen alusta. Vaihdetut tuotteet ovat DKB:n omaisuutta. Jos
tuote vaihdetaan, alkaa takuuaika alusta.

Takuuajat ovat seuraavat:

= 3vuotta emaloidulle pallolle (alaosa ja kansi) lapiruostumista vastaan.

= 3 vuotta emaloidulle grilliritilalle I&piruostumista tai puhkipalamista vastaan.

= 3 vuotta kaikille emaloiduille osille |&piruostumista tai puhkipalamista vastaan

= 2 vuotta kaikille muille valmistus- / materiaalivioille

= Takuu emalivaurioille taataan vain 30 pdivan maaraajan aikana ostopaivasta lahtien. Takuu koskee vain uusia laitteita, joita ei ole viela kaytetty.

4. Takuun piiriin ei kuulu

Kyse ei ole viasta, ts. materiaali- tai valmistusvirheesta naiden maaraysten mukaisesti tai takuuoikeudesta seuraavissa tapauksissa:

= Tavallinen kuluminen maaraystenmukaisessa kéytossa.

= Viatja/ tai vauriot vaaran asiattoman tai ei-maardystenmukaisen kayton takia seké asiattomasta asennuksesta tai korjausyrityksista johtuen,
joita eivat ole suorittaneet valtuutetut henkilot.

= Viatja / tai vauriot kéyttéohjeen tai kdyttd- / huolto-ohjeiden (esim. vauriot johtuen virheellisesta asennuksesta tai emaloidun suppilon tai
ritilan puhdistuksesta, tiiviystarkastuksen laiminlyénti jne.) noudattamatta jattamisen takia.

= Epétasaisuudet, emaloinnin varierot seka pienemmat virhekohdat (kuten esim. tuotannosta johtuvat kosketuspisteet alemmassa
kannenreunassa tai kiinnityksissa).

= Tuotteen varjaytymiset tai vauriot (esim. varipinnan) ymparistévaikutusten takia (sis. rakeet), asiaton (ei sa4lta suojattu) tuotteen varastointi tai
kemikaalien asiaton kaytto.

= Ruosteen ja ruostekerroksen muodostuminen séan vaikutuksesta tai kemikaalien asiaton kaytto.

= Viat, jotka eivat rajoita maaraystenmukaista kéyttoa tai tuotteen kéyttéa tuntuvasti.

= Yleensa kuluvat osat, kuten grilliritil4, suppilo, poltin, lampdmittari, sytytys ja paristo, elektrodi, sytytyskaapeli, kaasuletku, kaasupainesaadin,
lammityselementti, reflektori, alu-suojafolio tai hiiliritila

= Viatja/ tai vauriot muutosten, epatarkoituksenmukaisen kayton tai ilkivallan takia.

= Viatja/ tai vauriot asiattoman huollon tai korjaustéiden takia.

j
j
= Viatja/ tai vauriot sd&nndllisen huollon laiminlyénnin takia.
= Viatja / tai vauriot, jotka johtuvat alkuperéisesta kuljetuksesta.
= Viatja/ taivauriot ylivoimaisen esteen takia.

= Viat ja / tai vauriot ammattimaisesta kéytosta johtuvan kulumisen takia (hotelli- ja ravintola-ala, tilaisuudet jne.).
DKB sulkee takuun piirista pois muut kuin nimenomaisesti naissé takuumaarayksissa mainitut asiakkaan vaatimukset, ellei pakottavaa oikeudellista

velvoitetta tai vastuuta ole olemassa. Taméa koskee my®ds erityisesti vahingonkorvausvaatimuksia tayttamatta jattamisen, viasta johtuvien vahinkojen
korvaamisen, menetetyn voiton ja kuljetusvahinkojen suhteen, joita ei ole ilmoitettu 30 paivan madréajan kuluessa tuotteen saamisesta.

OUTDOORCHEF-tuotteita kehitellaén jatkuvasti. Tuotteisiin voidaan tehda muutoksia iiman etukateisiimoitusta.
Rekisterditya OUTDOORCHEF -merkkia edustaa seuraava yritys:

DKB Household Switzerland AG
Eggbiihlstrasse 28

Postfach

8052 Ziirich — Sveitsi
www.dkbrands.com
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TEKNISET TIEDOT

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE
Kaasu

Teho

- pieni poltin

- iso poltin
Kaasun kulutus

28-30/37 mbar
- Pienen polttimen merkinta
- Suuren polttimen merkinta

50 mbar
- Pienen polttimen merkinta
- Suuren polttimen merkinta

Kaasupaine

suositeltavat kaasupullot

Maks. sallittu Kaasupullot
grillitelineessa

LEON 570 G
CE

Kaasu

Teho

Kaasun kulutus

Suutin (28-30/37 mbar)
Suutin (50 mbar)

Kaasupaine

suositeltavat kaasupullot

Maks. sallittu Kaasupullot
grillitelineessa

0063
Propaani/Butaani 30/31

1.20 kW
1.20 kW

702 g/h

0.55 mm/merkinta: BF
1.47 mm/merkinta: BT

0.48 mm/merkinta: AF
1.27 mm/merkinta: AT

butaani 28 mbar
Propaani 37 mbar

butaani maks. 13 kg
Propaani maks. 10.5 kg

Butaani maks. 7.5 kg
Propaani maks. 7.5 kg

0063

Propaani/Butaani 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/merkinta: BT
1.27 mm/merkinta: AT

butaani 28 mbar
Propaani 37 mbar
butaani maks. 13 kg
Propaani maks. 10.5 kg

Butaani maks. 7.5 kg
Propaani maks. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Kaasu

Teho

Kaasun kulutus

Suutin (28-30/37 mbar)
Suutin (650 mbar)

Kaasupaine

suositeltavat kaasupullot

Maks. sallittu Kaasupullot
grillitelineessa

OUTDOORCHEFR.COM

0063

Propaani/Butaani 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.15 mm/merkinta: BN
1.02 mm/merkinta: AN

butaani 28 mbar
Propaani 37 mbar
butaani maks. 13 kg
Propaani maks. 10.5 kg

Butaani maks. 7.5 kg
Propaani maks. 7.5 kg
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CITY 420 G

CE

Kaasu

Teho

Kaasun kulutus

Suutin (28-30/37 mbar)
Suutin (50 mbar)

Kaasupaine

suositeltavat kaasupullot

Sivupoltin

CE

Kaasu

Teho

Kaasun kulutus

Suutin (28-30/37 mbar)
Suutin (50 mbar)

Kaasupaine

0063

Propaani/Butaani 30/31
4.30 kW

316 g/h

1.02 mm/merkinta: BL
0.88 mm/merkinta: AH

butaani 28 mbar
Propaani 37 mbar

butaani maks. 13 kg
Propaani maks. 10.5 kg

0063

Propaani/Butaani 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/merkinta: BK
0.85 mm/merkinta: AG

Butaani 28 mbar
Propaani 37 mbar

Lisagrillipinta VENEZIA 570 G

CE

Kaasu

Teho

Kaasun kulutus

Suutin (28-30/37 mbar)
Suutin (50 mbar)

Kaasupaine

Luokat
13

|3B/P (50 mbar)

13,

B/P (30 mbar)

(28/30/37 mbar)

Sahkosytytys

0063BT3928
Propaani/Butaani 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/merkinta: BK
0.88 mm/merkinta: AH

butaani 28 mbar
Propaani 37 mbar

DK, FI,NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Sahkésytytyksen kayttod varten tarvitset pariston (tyyppia AAA,

LR03, 1.5 V).

Ohje lampétilan naytélle

Lampétilan naytén poikkeama voi olla +/- 10 %.

Verkkosivu

Lisatietoja, ohjeita ja vinkkej4, resepteja ja muuta tietdmisen arvoista
OUTDOORCHEF-tuotteista I6ydét sivustolta

OUTDOORCHEF.COM




BRUKSANVISNING

CGO 063 2014 PIN 0063 BP 3628 255»:'5:3523";3%23’21.%6 VIKTIG:

Typ: Soral o Noter ned serienummeret for gasskulegrillen pa baksiden av denne bruksanvisningen.
Atticle No.: :} Klistremerket med nummeret er plassert enten pé grillstativet eller bunnplaten, avhengig
one main burner: Qn= Total rate SQn= av gri”mode”en.

Side bumer: Qn=

(30/37 mbar) &

cw0/6n Catl, = Made in China

Artikkelnummeret og betegnelsen for gasskulegrillen er angitt pa velkomstkortet som fulgte
med i dokumentmappen.

LOGIN CARD

Serie- og artikkelnummeret forenkler behandlingen av eventuelle spersmal, reservedelsbestillinger og garantireklamasjoner. Oppbevar
bruksanvisningen pé et sikkert sted. Den inneholder viktig informasjon om sikkerhet, bruk og vedlikehold.

SIKKERHETSINFORMASJON

Alle som skal bruke grillen, mé veere kjent med og felge fremgangsmaten for trygg opptenning. lkke la barn bruke grillen. Felg instruksjonene i
monteringsanvisningen. Ikke-forskriftsmessig montering kan fa farlige folger.

Ikke plasser reservegassflasker eller lettantennelig veeske/material i neerheten av grillen. Ikke plasser grillen eller gassflasken(e) i lukkede rom
uten ventilasjon.

Les bruksanvisningen neye for du tar i bruk gasskulegrillen. Grillen skal kun brukes i friluft, og i en avstand p& minst 1.6 m fra brennbare gjen-
stander.

GASSFLASKER

lkke plasser gassflasker med mer enn 7.5 kg fyllvekt pa bunnplaten. _

Plasser flasken pé stedet som er angitt i monteringsanvisningen.
Fest den ved hjelp av den medfelgende flaskestroppen eller
bruk gassflaskeholderen. Pass pa at ingen av skrueforbindelsene
er utette.

UTFOR TETTTHETSKONTROLL for forstegangsbruk og etter hver
gang det har blitt skiftet gassflaske.

max 500 mm

Ikke utsett gassflaskene for temperaturer over 50° C, og ikke oppbevar
dem i lukkede rom eller kjellere. Les og felg sikkerhetsforskriftene
som er angitt pa gassflaskene.

I
LK

max @ 310 mm
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SIKKERHETSMERKNADER

Sorg for & oppbevare bruksanvisningen enkelt tilgjengelig.
Ta grillen i bruk i henhold til kapittelet ANVISNING FOR TENNING.

Bruk grillen kun i friluft.

Ikke bruk grillen p& overbygde steder.

Ikke la grillen sta uten tilsyn mens den er i bruk.

OBS! Enkelte deler av grillen kan bli sveert varme. Ikke la sméa barn komme neer grillen.

Ikke flytt grillen mens den er i bruk.

Griller med rullehjul skal ikke skyves over ujevnt underlag eller avsatser.

Hold 1.5 m avstand til brennbare materialer.

Bruk grillvott nar du tar pa varme deler.

Vri gassreguleringsknappen til O nér du er ferdig & grille, og steng av gasstilferselen pa gassflasken.

Nar du skal skifte gassflaske, ma du passe pa at gassreguleringsknappen er satt til O og gasstilferselen pa gassflasken er stengt.
VIKTIG: Kontroller at det ikke befinner seg tennkilder i neerheten.

Utfor TETTHETSKONTROLL av tilkoblingene (felg anvisningen) etter hver gang det har blitt skiftet gassflaske.

Ved mistanke om lekkasje, vrir du gassreguleringsknappen til O, og stenger gasstilferselen pa gassflasken. Kontakt en autorisert
gassgrillforhandler for & fa kontrollert de gassferende delene.

Skift gasslangen umiddelbart hvis den viser tegn pa skade eller slitasje. Slangen skal veere uten knekker og rifter. Husk & sl av
gassreguleringsknappen og stenge gasstilferselen for du fjerner slangen.

Skift slangen og gasstrykkregulatoren etter en brukstid pa 3 ar. Pass pa at gasstrykkregulatoren og slangen innfrir de relevante
EN-standardene.

Gasslangen skal ha en lengde pa mellom 90 og 150 cm.

lkke blokker den store, runde luftinntaksapningen i bunnen av fatet, eller de 6 lufteventilene i lokket. lkke lukk eller dekk til ventilasjonsépningene
i gassflaskerommet.

lkke utfer endringer pa gasskranen, tennsikringen, brenneren eller andre deler av grillen. Kontakt fagkyndig hjelp ved mistanke om feilfunksjon.
Grillen leveres med egnet gasslange og gasstrykkregulator. Hold gasslangen unna den varme overflaten pa grillen. Ikke vri slangen. Hvis grillen
er utstyrt med slangeholder, m& slangen festes i denne.

Slangen og regulatoren innfrir de nasjonale forskriftene og de relevante EN-standardene.

Kontakt en fagforhandler hvis det ikke er mulig & oppna full effekt og det foreligger mistanke om at gasstilferselen kan vaere blokkert.
Grillen skal kun brukes pa fast og stabilt underlag. Ikke plasser grillen pa tregulv eller andre brennbare overflater mens den er i bruk.
Hold grillen unna brennbare materialer.

Hvis grillen har granittplate, passer du pa s& denne ikke far temperatursjokk.

Ikke oppbevar grillen i nserheten av lettantennelig vaeske eller material.

Hvis grillen skal settes bort pa et rom for vinteren, ma gassflasken fjernes. Oppbevar flasken pa et godt ventilert sted som barn ikke har
tilgang til.

Plasser grillen i le for vinden for du fyrer opp.

Legg trekk over grillen nar den er avkjolt og ikke skal brukes. Du far kjopt egnede trekk hos grillforhandleren.

Ta av trekket etter kraftig regn for & unnga at det danner seg fuktighet.
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TETTHETSKONTROLL

ADVARSEL Sorg for at det ikke befinner seg tennkilder (eller at noen reyker) i neerheten nar du utferer tetthetskontrollen. Utfer kontrollen i
friluft, og ikke bruk en brennende fyrstikk eller apen ild.

1. Kontroller at gassreguleringsknappen er satt til O.

2. Apne gasstilferselen pa flasken, og pensle en sapelesning bestaende av 50 % flytende sape og 50 % vann pa alle gassferende deler
(tilkoblingen pa gassflasken / gasstrykkregulatoren / gasslangen / gassinntaket / tilkoblingen pa ventilen). Du kan ogsa bruke en spesialspray
for oppdaging av lekkasjer.

3. Hvis det danner seg bobler i sépelesningen, tyder det pa lekkasje. VIKTIG: Ikke bruk grillen fer alle lekkasjene er utbedret. Lukk gasstilferselen
pé gassflasken.

4. Fjern lekkasjene ved & stramme tilkoblingene (om mulig) eller skifte ut defekte deler.

o1

Gjenta trinn 1 og 2.
6. Kontakt en fagforhandler hvis det ikke er mulig a tette igjen lekkasjen.

b

MERKNAD: Utfor TETTHETSKONTROLL hver gang du kobler til eller skifter gassflaske, og nar grillsesongen starter.

FORKLARING AV SYMBOLENE PA BETJENINGSKONTROLLEN

Varmetrinn og tenning

O :av
& oy effekt
¢ &  middels effekt
G oy effekt
& : Tenning
QU E Tenner

Posisjonering av EASY FLIP-trakten

‘ \ l \ EASY FLIP-trakten i Direkte-posisjon
‘ ’ ‘ ’ EASY FLIP-trakten i Indirekte-posisjon
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KULAS BRENNERSYSTEM

Modeller med ringbrenner

Ringbrenneren har storst effekt pa trinn ((/((/(/, og lavest effekt pa ((/

480G

Modeller med to ringbrennere

Den store ringbrenneren har sterst effekt pa trinn (//((/(//, og lavest
’@\ m effekt pa ¢. Den er beregnet pa middels hoye og hoye temperatur.
570G @ @ Den lille ringbrenneren er designet for tilberedning av mat ved lave
temperaturer, og kan kun reguleres i liten grad. Forskjellen mellom
((/((/((/ og (// er ikke synlig. Den lille ringbrenneren nér en temperatur
pa ca. 100-120° C.

+/-100°C > 180° C
20°F

()
-0 _
7 (@)
7/
/
6
(227
[ \/0

1R\ 1)\
N N

N——
+/-100°C @ > 180°C 570 G
20°F 360°F

De to brennerne er identiske. De har storst effekt pé trinn (//((/((, og lavest effekt pa (// Begge er beregnet pa middels hoye og hoye temperatur.
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FBR FORSTEGANGSBRUK

. Rengjor alle deler som kommer i kontakt med naeringsmidler.
2. Kontroller de gassferende delene slik det beskrives i kapitlet TETTHETSKONTROLL. Dette skal gjores selv om gasskulegrillen ble levert
ferdig montert fra forhandleren.
3. Lagrillen brenne seg ut i ca. 20-25 minutter pa trinn (//(///(/

ANVISNINGER FOR OPPTENNING

Kontroller at alle tilkoblingene mellom gasslangen, gasstrykkregulatoren og gassflasken er godt tilstrammet. (Folg anvisningene i kapitlet
TETTHETSKONTROLL)

5. Apne grillokket. FORSIKTIG: Ikke tenn opp grillen med lokket pa.

6. Apne gasstilferselen pa gassflasken.

4 a. Modeller med ringbrenner: Trykk pa gassreguleringsknappen
og vri den mot urviseren til (//(//((/ Trykk og hold inne den
svarte tennknappen inntil du far en gnist som antenner gassen.

> 180°C
360°F

4 b. Modeller med to ringbrennere og separat tennknapp: Trykk pa
gassreguleringsknappen péa den lille ringbrenneren (venstre
knapp), og vri den mot urviseren til (((((/((/ Trykk og hold inne
den svarte tennknappen inntil du far en gnist som antenner
gassen.

Eller

Trykk pa gassreguleringsknappen pé den store ringbrenneren,
og vri den mot urviseren til (//((/(é Trykk og hold inne den
svarte tennknappen inntil du far en gnist som antenner gas-

>180° C
360°F sen.

€) AUTOMATIC

4 c. Modeller med to ringbrennere uten separat tennknapp: Trykk
pé gassreguleringsknappen pé den store ringbrenneren, og vri
den mot urviseren til ((/((/((/ €. Hold inne gassregulerings-
knappen inntil du far en gnist som antenner gassen.

> 180°C
360°F

€ AUTOMATIC
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5. Huvis gassen ikke antennes i lopet av 3 sekunder, vrir du gassreguleringsknappen til O. Vent i 2 minutter, slik at den ikke-antente gassen kan
fordunste. Gjenta deretter punkt 4.
6. Hovis det etter tredje forsok fortsatt ikke er mulig & fa fyr pa grillen, kontrollerer du mulige &rsaker (se avsnittet FEILS@KING).

ANVISNINGER FOR OPPTENNING AV CITY 420 G

1. Kontroller at alle tilkoblingene mellom gasslangen,
gasstrykkregulatoren og gassflasken er godt tilstrammet.
(Folg anvisningene i kapitlet TETTHETSKONTROLL).

2. Apne grillokket. FORSIKTIG: Ikke tenn opp grillen med lokket
pé.

3. Apne gasstilferselen pa gassflasken.

4. Trykk pé gassreguleringsknappen og vri den mot urviseren til
((/((/((/ Trykk flere ganger pa den rede tennknappen inntil

gassen antennes.

5. Hvis gassen ikke antennes i lopet av 3 sekunder, vrir du gassreguleringsknappen til Q. Vent i 2 minutter, slik at den ikke-antente gassen kan
fordunste. Gjenta deretter punkt 4.

6. Hovis det etter tredje forsok fortsatt ikke er mulig a fa fyr pa grillen, sjekker du mulige arsaker (se avsnittet FEILS@KING).

ANVISNINGER FOR OPPTENNING AV DEN EKSTRA GRILLFLATEN HOS VENEZIA 570 G

Kontroller at alle tilkoblingene mellom gasslangen, gasstrykkregulatoren og gassflasken er godt tilstrammet (Folg anvisningene i
kapitle TETTHETSKONTROLL).
2. Taav granittiokket pa den ekstra grillflaten, og plasser det i holderen pa siden. FORSIKTIG: Ikke tenn opp grillen mens granittiokket er pa.
3. Apne gasstilforselen pa gassflasken.

4. Trykk pa hoyre eller venstre gassreguleringsknapp, og vri den mot urviseren til ((/((/(// Trykk og hold inne tennknappen inntil du far en gnist
som antenner gassen.

5. Hvis gassen ikke antennes i lopet av 3 sekunder, vrir du gassreguleringsknappen til Q. Vent i 2 minutter, slik at den ikke-antente gassen kan
fordunste. Gjenta deretter punkt 4.

6. Hovis det etter tredje forsok fortsatt ikke er mulig & starte brenneren for den ekstra grillflaten, sjekker du mulige arsaker
(se avsnittet FEILS@KING).

7. Folg anvisningene under punkt 4 for a starte den andre brenneren.

8. Vent il den ekstra grillflaten er helt avkjelt for du legger over granittplaten.
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EASY FLIP-TRAKTSYSTEMET GJOR EN GRILL OM TIL TO

‘@‘ EASY FLIP-trakten er selve juvelen i gasskulegrillen OUTDOORCHEF, og et kroneksempel pa ekte innovasjonskunst.

=

EASY FLIP-trakten gjor det mulig & bytte fra direkte til indirekte varmefordeling pa sekunder. Samtidig fungerer den som intelligent varmeskjold,

og hindrer farlig fettbrann og uensket roykutvikling.
Nar du vil skifte fra direkte til indirekte grilling, koking eller baking, er det bare & vri EASY FLIP-trakten.

DIREKTE VARME INDIREKTE VARME

VAN

Ved direkte grilling og koking Ved indirekte grilling, koking og baking

Lo

jobber du med hoye temperaturer som er konsentrert fordeles varmen jevnt i den
pé risten. Dette gir f.eks. et pent lukkede grillkulen. Dette er ideelt nar du f.eks. vil dampe
grillmenster pa biffer. grennsaker eller surre en stek.

BRUKSANVISNING FOR GASSKULEGRILLEN

Sa enkelt er det:
Sett EASY FLIP-trakten i ensket posisjon. FORSIKTIG: Bruk varmebestandige grillvotter nér du endrer traktposisjonen under grilling.
Velg eventuelt tilbeher du trenger.

Varm opp grillen med lokket pa i ca. 10—15 minutter pa trinn ((/(//(((
Vri gassreguleringsknappen til O nar du er ferdig & grille. Lukk deretter gasstilfarselen pa gassflasken. Vaer oppmerksom pa at kranen ma

> W

lukkes ogsa pa tomme flasker.
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TIPS 0G TRIKS

Indirekte varme
Steker eller hele kyllinger: Takket vaere EASY FLIP-trakten er det ikke lenger nedvendig & snu sterre kjottstykker under grilling. Varmen
@ fra gassbrenneren stiger opp langs innsiden av grillkula, og fordeler seg jevnt i hele kula. Plasser grillmaten p& den forvarmede grillristen,

Q

og legg pa lokket. La det veere litt avstand mellom de enkelte kjottstykkene. Nar du legger pa lokket, brunes grillmaten jevnt fra alle
sider, og steken holder seg saftig.
OUTDOORCHEF GOURMET CHECK-kjernetemperaturmaleren sorger for perfekt resultat ogsa for store steker.

Direkte varme

,@\ Sma kjottstykker som f.eks. biffer, koteletter og polser: Plasser grillmaten midt pa den forvarmede grillristen, og stek kort uten lokk.
@ Flytt deretter grillmaten ut mot kantene, still ned varmen (é, og stek videre med lokket pa.

V Vi anbefaler stopejernsplaten fra OUTDOORCHEF for optimalt resultat nér du lager mat som kun skal stekes kort.

é

Riktig tilbeher hjelper deg & f& maksimalt ut av OUTDOORCHEF. Slipp los kreativiteten og eksperimenteringsgleden enten du griller,
koker eller baker

Besok OUTDOORCHEFR.COM for & finne tilgjengelig tilbeher til grillen din eller se
OUTDOORCHEF-grilltidtabellene for de enkelte grillene.

GRILLE PA EKSTRAFLATEN

Varm opp grillen p& maks. styrke (//((/(// i ca. 10 minutter. Legg grillmaten pa grillristen, og still inn temperaturen etter enske fra (é—(//(//((/

ETTER AVSLUTTET GRILLING

Vri gassreguleringsknappen for hver brenner til @)
Lukk gasstilferselen pa gassflasken.
Avkjol og rengjer grillen.

> w N -

Dekk til grillen med et egnet trekk.

RENGJBRING

Det trengs kun minimal rengjering mellom hver grilling, ettersom mesteparten av fettet enten fordunster eller havner i dryppskéalen.

Ved sterk tilsmussing lar du grillen kjere pa maks. effekt i ca. 10 minutter. Bruk en grillberste med messingberster (ikke stal) for & rengjore trak-
ten og risten.

Hvis du ensker grundigere rengjering, eller skal rengjere andre deler, bruker du OUTDOOR CHEF BARBECUE-CLEANER. Lose rester kan
eventuelt fiernes med s&pevann og en grytesvamp av nylon.

VIKTIG: La grillen torke godt (brenne ut) pa trinn QU cticr hver grundig rengjering.

RENGJORE DEN EKSTRA GRILLFLATEN HOS VENEZIA 570 G

Det trengs kun minimal rengjering mellom hver grilling, ettersom mesteparten av fettet enten fordunster eller havner i dryppskélen. Bruk en
grillberste med messingbarster (ikke stal) for & rengjere grillristen og -platen.

Du kan deretter trekke ut dryppskalen og rengjere den med OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. VIKTIG: Hvis du bruker rengjeringsmiddel,
ma du la grillen terke godt etter endt rengjering. Du kan forkorte torketiden ved & sla pa grillen og la den brenne seg ut ved maks. effekt i noen
minutter.
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BRUKE OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

VIKTIG: Ikke bruk OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER under grilling. Bruk grillvotter og briller. Spray grillen eller tilbehoret grundig mens
den/det enna har litt varme i seg, og la virke i 156=30 minutter. Spray tilsmussede flater en gang til, skyll grundig med vann og la terke.

VEDLIKEHOLD

Regelmessig vedlikehold sikrer at grillen fortsetter & fungere optimalt.

= Kontroller alle gassferende deler minst to ganger per ar, og etter hver lengre oppbevaring. Edderkopper og andre insekter kan fore til tilstoppinger
som ma fjernes for grillen tas i bruk.

= Huvis grillen ofte skyves over ujevnt underlag, kontrollerer du fra tid til annen at alle skruene sitter godt fast.

= Utfor TETTHETSKONTROLL for du tar i bruk igjen grillen etter lengre tids stillstand. Kontakt gassleveranderen eller forhandleren hvis du er i tvil.

= For & unnga rustskader er det viktig at du smerer inn alle metalldeler for du setter bort grillen for lengre tid.

= Se etter rifter, knekker eller andre skader pa gasslangen minst én gang i lepet av grillsesongen, og nér grillen ikke har veert i bruk pa lengre
tid. Hvis gasslangen er skadet, skifter du den umiddelbart slik det beskrives i kapitlet SIKKERHETSMERKNADER.

= Vianbefaler folgende for a sikre at du far glede av grillen lengst mulig:

= Behandle alle tredeler med treolje €n gang i aret for & motvirke sprekkdannelse.

= Dekk over den avkjolte grillen med et egnet OUTDOORCHEF-trekk for & beskytte den mot veer og vind.

= Taavtrekket etter regn for & unnga at det danner seg fuktighet. Du far kjopt egnede trekk hos grillforhandleren.

FEILSBKING

Brenneren antennes ikke:

= Kontroller at gasstilferselen pa gassflasken er apnet.

= Forsikre deg om at flasken inneholder nok gass.

= Kontroller at gnistene fra elektroden slar over pé& brenneren.

Ingen gnist:

= Forsikre deg om at batteriet er satt inn riktig (griller med elektrisk tenning).

= Avstanden mellom brenneren og elektroden skal kun veere 5-8 mm.

= Kontroller at kablene pa den elektriske tenningen og elektroden er riktig festet.

= Settinn et nytt batteri (AAA, LRO3, 1.5 Volt) i den elektriske tenningen (griller med elektrisk tenning).
Kontakt forhandleren hvis tiltakene ovenfor ikke hjelper.

GARANTIVILKAR

1. Garanti
Nar du kjoper dette OUTDOORCHEF-produktet hos en godkjent forhandler, far du i tillegg til produktgarantien en produsentgaranti pa
opptil 3 &r fra DKB Household Switzerland AG ("DKB") i trad med de aktuelle bestemmelsene.
Garantien dekker kun utbedring av mangler som har oppstatt ved forskriftsmessig bruk, og som beviselig skyldes material- og/eller
produksjonsfeil.

2. Fremgangsmate

Kontroller umiddelbart at produktet fungerer forskriftsmessig og ikke har mangler. Hvis du oppdager en mangel ved produktet, gjer du

folgende ("Bring-in-garanti"):

= Kontakt forhandleren* innen 30 dager fra du oppdaget mangelen, og vis frem produktet/produktdelen, kvitteringen, serie- og
artikkelnummeret**

= Beskriv saksforholdet ved hjelp av (et bilde av) produktet/produktdelen det reklameres pa.

= Etter at forhandleren eller DKB har bekreftet mangelen, trar garantien i kraft i samsvar med underpunkt 3 (transport- og forsendelseskostnader
dekkes, under forbehold, av den private forstekjoperen).

* Du finner forhandlerdokumentasjon p& OUTDOORCHEFR.COM
** Serie- og artikkelnummeret er angitt pa klistremerket pa grillen (se forste avsnitt i denne BRUKSANVISNING).
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3. Garantien dekker felgende

Produsentgarantien fra DKB trér i kraft fra kjopsdato, og gjelder kun den private ferstekjoperen. Garantien gjelder kun ved fremvisning av

originalkvitteringen.

Hvis reklamasjonen dekkes av garantien, kan DKB etter eget skjonn reparere, skifte ut mangelfulle deler, erstatte produktet eller gi prisavslag

(nar produktfunksjonaliteten ikke bereres). Reklamasjoner er ikke gyldig grunnlag for & oppheve kjopsavtalen. Kjeper har ikke rett pa

erstatningsprodukt i forbindelse med reparasjon.

Utforelse av garantiytelser gir ikke forlenget eller ny garantitid. Erstattede deler beholdes av DKB. Hvis produktet byttes, starter garantitiden

pa nytt.

Garantifristene er som felger:

= 3-arsgaranti mot gjennomrusting for den emaljerte kula (underdel og lokk)

= 3-arsgaranti mot gjennomrusting/smelting for den emaljerte grillristen

= 3-arsgaranti mot gjennomrusting/smelting for deler i rustfritt stél

= 2-arsgaranti mot alle andre produksjons- og materialfeil

= Eventuelle skader pa emaljen ma meldes innen 30 dager fra kjopsdato for & dekkes av garantien Garantien gjelder kun nye enheter som
enné ikke har veert i bruk.

4. Garantien dekker ikke felgende

Garantien dekker ikke felgende mangler (dvs. material- eller produksjonsfeil i samsvar med de aktuelle bestemmelsene):

= Vanlig slitasje ved forskriftsmessig bruk

= Feil og/eller skader som skyldes ikke-forskriftsmessig bruk/installering/montering, eller reparasjonsforsek som er utfort av ikke-
autoriserte personer.

= Feil og/eller skader som skyldes at bruks- eller vedlikeholdsanvisningene ikke er etterfulgt (f.eks. skader som skyldes feilmontering, uriktig
rengjering av den emaljerte overflaten pa trakten eller grillristen, manglende utferelse av tetthetskontroll osv.).

= Ujevnheter, fargeforskjeller i emaljen samt sma punktfeil (f.eks. produksjonsbetingede opplagringspunkt p4 lokkets nedre kant, eller pa
opphengene).

= Misfarginger og skader péa produktet (f.eks. fargeoverflaten) som skyldes vaer og vind (inkl. hagl), ikke-forskriftsmessig (ikke-veerbeskyttet)
oppbevaring eller ikke-forskriftsmessig bruk av kjemikalier.

= Rustdannelse som skyldes veer og vind eller ikke-forskriftsmessig bruk av kjemikalier.

= Feil som ikke gir merkbare begrensninger i den forskriftsmessige bruken eller nytteverdien av produktet.

= Generelle slitasjedeler som f.eks. grillrist, trakt, brenner, termometer, tenning og batteri, elektrode, tennkabel, gasslange, gasstrykkregulator,
varmeelement, reflektor, aluminiumsfolie eller kullrust.

= Feil og/eller skader som skyldes endringer, uegnet bruk eller skadeverk.

= Feil og/eller skader som skyldes ikke-forskriftsmessig vedlikeholds- eller reparasjonsarbeid.

= Feil og/eller skader som skyldes at rutinemessig vedlikehold ikke er utfort.

= Feil og/eller skader som har oppstatt under den opprinnelige transporten.

= Feil og/eller skader som skyldes force majeure.

= Feil og/eller skader som skyldes slitasje ved profesjonell bruk (hotellvirksomhet, gastronomi, arrangementer osv.).

DKB utelukker alle kundekrav utover dem som nevnes uttrykkelig i disse garantivilkarene, med mindre DKB har et lovpalagt ansvar overfor kunden.
Dette gjelder szerlig med hensyn til krav om skadeserstatning ved mislighold, erstatning av felgeskader, tapt fortjeneste og transportskader som
ikke har blitt meldt til forhandleren innen fristen p& 30 dager etter at produktet ble mottatt.

OUTDOORCHEF-videreutvikles fortlopende. Produktene kan derfor endres uten forutgédende varsel.
Det registrerte merket OUTDOORCHEF representeres av folgende firma:

DKB Household Switzerland AG

Eggbihlstrasse 28

Postboks

8052 Zlrich — Sveits
www.dkbrands.com
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TEKNISK INFORMASJON

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE
Gass

Effekt
— den lille brenneren
— den store brenneren

Gassforbruk

28-30/37 mbar
— Dyse, den lille brenneren
— Dyse, den store brenneren

50 mbar
— Dyse, den lille brenneren
— Dyse, den store brenneren

Gasstrykk

Anbefalte gassflasker

Storste tillatte gassflasker
pé grillstativet

LEON 570 G

CE

Gass

Effekt

Gassforbruk

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gasstrykk

Anbefalte gassflasker

Storste tillatte gassflasker
pé grillstativet

0063
Propan/Butan 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55 mm/merke: BF
1.47 mm/merke: BT

0.48 mm/merke: AF
1.27 mm/merke: AT

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Butan maks. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg

Butan maks. 7.5 kg
Propan maks. 7.5 kg

0063

Propan/Butan 30/31
8.60 kW

612 g/h

1.47 mm/merke: BT
1.27 mm/merke: AT

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar
Butan maks. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg

Butan maks. 7.5 kg
Propan maks. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE
Gass
Effekt

Gassforbruk
Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)

Gasstrykk

Anbefalte gassflasker

Storste tillatte gassflasker
pé grillstativet

0063

Propan/Butan 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.156 mm/merke: BN
1.02 mm/merke: AN
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar
Butan maks. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg
Butan maks. 7.5 kg
Propan maks. 7.5 kg

113

CITY 420 G
CE

Gass

Effekt

Gassforbruk
Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)

Gasstrykk

Anbefalte gassflasker

Sidebrenner

CE

Gass

Effekt

Gassforbruk

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gasstrykk

0063
Propan/Butan 30/31
430 kW

315 g/h
1.02 mm/merke: BL
0.88 mm/merke: AH

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Butan maks. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg

0063

Propan/Butan 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/merke: BK
0.85 mm/merke: AG

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Ekstra grillflate hos VENEZIA 570 G

CE

Gass

Effekt
Gassforbruk

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)

Gasstrykk

Kategorier
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

Elektrisk tenning

0063BT3928
Propan/Butan 30/31
8.60 kW

630 g/h
0.98 mm/merke: BK
0.88 mm/merke: AH

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Den elektriske tenningen drives med et 1.5-volts AAA-batteri (LRO3).

Merknad om temperaturvisningen

Den viste termometertemperaturen har et slingringsmonn pa +/- 10 %.

Nettside

Besok OUTDOORCHEFR.COM for mer informasjon, tips og triks,
oppskrifter og annet som er nyttig & vite om OUTDOORCHEF-

produktene.




BEDIENUNGSANLEITUNG

CE0063 2014  rnoossorons 2merossvienire) - VIKTIGT:

Typ: Soral No. Skriv allra forst ner gasolklotgrillens serienummer pa baksidan av den har bruksanvisningen.
Atticle No.: [:] Beroende pa grillmodell hittar du numret pa klistermérket med motsvarande uppgifter.
oreman e = ToalreSon= Klistermarket hittar du antingen pa grillen eller pa bottenplattan.

Side burn

catl,,
Catl, = Made in Cina

(30737 mbar)

Artikelnummer och en beskrivning av din gasololklotgrill hittar du p& det s.k. Welcome Card,
som ingar i dokumentmappen.

LOGIN CARD

Serienumret och artikelnumret &r viktiga fér en problemfri hantering om fragor uppstér eller vid bestallningar av reservdelar och vid eventuella
garantiansprak. Férvara bruksanvisningen pa ett sakert stalle. Den innehéller viktig information om sakerhet, drift och underhall.

VIKTIGT FOR DIN SAKERHET

Alla som anvander grillen maste veta hur man tander grillen och félja anvisningarna. Barn far inte anvanda grillen. Monteringsanvisningarna i
manualen maste féljas exakt. Felaktig montering kan vara farligt.

Placera inte lattantandliga vatskor och material eller reservgasolflaskor néra grillen. Stéll aldrig grillen eller gasolflaskorna i slutna rum utan
ventilation.

Las de har instruktionerna noggrant innan du anvander din gasolklotgrill for férsta gangen. Grillen far endast anvandas utomhus och den maste
sta pa ett sdkerhetsavstand pa minst 1.5 meter fran brannbara foremal .

GASOLFLASKOR

Gasolflaskor som vager mer an 7.5 kg far inte placeras pa bottenplattan.

Stall gasolflaskan pa féreskriven plats, se monteringsanvisningarna
Spéann fast gasolflaskan med den medféljande remmen eller med
den féreskrivna héllaren for gasolflaskan. Kontrollera noga att det
inte finns nagot lackage i skarvarna pé beslagen.

Gér en TATHETSKONTROLL innan du anvander grillen och varje
gang du byter gasolflaska.

Gasolflaskor far ej utsattas for temperatur 6ver 50° C och och de far

max 500 mm

inte lagras i slutna rum eller i en kallare. L&s noga igenom och f6l]
sakerhetsinstruktionerna som finns pa de gasolflaskan.

I
i

max @ 310 mm
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SAKERHETSANVISNINGAR

Denna bruksanvisning méste forvaras av &garen och alltid finnas till hands.
Anvand grillen enligt kapitel ANVISNINGAR FOR TANDNING.

Grillen skall endast anvandas utomhus.

Anvand aldrig grillen under tak.

Lamna aldrig grillen utan uppsikt néar den ar tand.

VARNING: Delar av grillen kan bli mycket heta. Darfor maste grillen hallas utom rackhall f6r sma barn.

Flytta inte grillen nar den anvéands.

Om din grill har hjul, rulla den inte éver ojamn mark eller kanter.

Hall ett sakerhetsavstand pa minst 1.5 meter fran brannbara féremal .

Anvand skyddshandskar nér du tar i heta delar.

Stall alltid in gasolreglagets position O efter grillning och sténg av gasoltiliférseln fran gasolflaskan.

Nar du byter gasolflaska &r det viktigt att du noga kontrollerar att gasolreglagets position har stallts in O och att gasolflaskans gasoltillférsel
ar avstangd. VIKTIGT: Det far inte finnas nagra tandkallor i nérheten.

N&r du ansluter en ny gasolflaska, kontrollera férbindningsdelarna enligt anvisningarna TATHETSKONTROLL.

Om du misstanker att delar inte &r tita, stall in gasolreglagets position O och stang av gasoltillférseln fran gasolflaskan. Kontakta en
gasolspecialist for kontroll av gasolledande delar.

Byt ut gasolslangen omedelbart om den ar skadad eller om den har spar av slitage. gasolslangen far inte vara vikt och far inte ha nagra
sprickor. Kom ih&g att stdnga av gasolen innan gasolslangen tas bort.

Byt ut slangen och gasolreglaget efter en anvandningstid pa 3 ar fran inképsdatum. Kontrollera att gasoltryckreglaget och slang uppfyller
relevanta EN-standarder.

Den rekommenderade langden av gasolslangen ar 90cm och ska inte éverstiga 150 cm.

Blockera aldrig den stora runda luftsugningshalet i botten eller de 6 luftventilerna i locket. Gasoltubens ventilationséppningar far inte tappas
igen och heller inte tdckas pa nagot satt.

Foérandra ingenting i gasolventilen, i tAndsakringen, brannaren eller andra delar av grillen. Om du misstanker ett fel, kontakta en fackman.
Grillen levereras med passande gasolslang med inbyggd gasoltrycksreglage. gasolslangen méste alltid héllas borta fran grillens heta, yttre
ytor. gasolslangen far inte vridas. P4 grillmodeller som har en gasolledning méste gasolslangen fixeras i den ledningen.

gasolslangen och reglaget ar i enlighet med landets riktlinjer och EN-standarder.

Om full effekt inte uppnés och missténks en blockering av gasolférsérjningen, kontakta en gasol aterforséljare.

Anvand endast grillen pa en fast och séker undergrund. Stéll grillen pa tragolv eller annan brannbar yta nér du anvander den. Hall grillen
borta fran brannbart material.

Om din grill har granitplattor,undvik temperaturchockar i dess plattor.

Ha inte grillen i narheten av lattantandliga vatskor eller material.

Om grillen férvaras i ett rum under vintern méste gasolflaskan tas bort. Gasolflaskan bér alltid forvaras pa en vél ventilerat, dppet utrymme
utan rackhall for barn.

Innan du bérjar anvanda grillen, placera den pa en sé skyddad plats som méjligt.

Nar grillen inte anvands och nar den har svalnat bér den skyddas av ett éverdrag mod vader och vind. Overdrag finns att f& hos aterférsaljare
for grillar.

For att forhindra att fukt samlas under 6verdraget bor du ta bort det efter haftiga regn.
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TATHETSKONTROLL

VARNING: Under tathetskontroll far inga tandkéllor finnas i narheten. Detta galler aven rokning. Kontrollera aldrig tatheten med en tandsticka
eller dppen laga. Kontrollera alltid tatheten utomhus.

1. gasolreglaget maste vara installd pa position O.

2. Oppna gasoltillférseln vid gasolflaskan och applicera en tvallésning med 50% flytande tval och 50% vatten pa de gasolledande delarna
(anslutningen pa gasolbehallaren / gasoltryckreglaget / gasolslang / gasolinlopp / anslutning pa ventilen). Du kan ocksa anvanda en lacks-
sokningspray.

3. En blasbildning av tvallésning indikerar lackage. VIKTIGT: Grillen far endast anvandas nar alla lackor tagits bort. Anslut gasoltillforseln till
gasolflaskan.

4. atgarda lackan genom att dra &t anslutningarna om det &r mojligt annars méste du ersatta de defekta delarna.

o1

Upprepa steg 1 och 2
6. Gar detinta att atgarda lackorna, kontakta en aterférsaljare for gasolprodukter.

4|/

ANMARKNING: Gor TATHETSKONTROLLEN efter varje anslutning eller byte av gasolflaska och i bérjan av grillsésongen.

FORKLARING AV TECKNEN PA GASOLFLASKAN

Varmenivaer och tédndning

O :Fran laget
¢ : lagt effekt
((/(// : medel effekt
QU 1l efieki
€ : Tandning
QUG Tindare

Positionslage av EASY FLIP kon

l \ l \ Direkt positionslage av EASY FLIP kon
‘ ’ ‘ ’ Indirekt positionslage av EASY FLIP kon
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KLOTGRILLENS BRANNARSYSTEM

Modeller med en ringbrannare

Ringbrannaren nar pa (//((/((/ den hogsta effekten och pa ((/ den
lagsta effekten.

4806

=)

360°F

Modeller med tva ringbrannare

Den stora ringbrannare nar pa (//(//((/ hégsta effekten och pa (//
ﬂ fm\ den lagsta effekten. Den ar gjord for anvandning i medel till hogt
570G ‘@’ ‘@’ temperaturomréadet.

Den lilla ringbrannaren ar gjord for att laga mat vid laga temperatu-
rer och kan bara justeras nagot. Skillnaden mellan ((/((/(// och (// ar
inte synlig. Den lilla ringbréannare nér en temperatur av cirka 100 till
360°F 120° C.

+/-100°C > 180°C
270°F

(2

(=)
I I

+/-100°C @ > 180°C 570 G
20°F 360°F

Bada brénnare ar identiska. Pa (//({/(// nar du hogsta effekt och pa (// den lagsta effekten. Den ar gjord fér anvandning i medel till hégt tempera-

turomradet.




FURE FORSTA ANVANDNING

Rengor alla delar som kommer i kontakt med livsmedel.

2. Kontrollera alla gasolkomponenter, som beskrivs i kapitel TATHETSKONTROLL och f8lj dess anvisningar. Gor detta aven om din gasolklotgrill

redan var monterad av aterforsaljaren vid leveransen.
3. Brann ut grillen i ca. 20-25 minuter pa (///(/(//

ANVISNINGAR FOR TANDNING

Kontrollera att alla anslutningar mellan gasolslangen, gasoltryckreglaget och gasolflaskan ar ordentligt fastskruvade. (F8lj instruktionerna i

kapitel TATHETSKONTROLL).

2. Oppna grilllocket. VARNING! Tand aldrig grillen med locket stangt.

3. Oppna gasoltillférseln till gasolflaskan.

>180°C
360°F

> 180°C
360°F

€) AUTOMATIC

> 180°C
360°F

€ AUTOMATIC

OUTDOORCHEFR.COM
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4 a. Modeller med 4 ringbrannare: Tryck in gasolreglaget och vrid den
moturs till niva (///(/(// Tryck pa den svarta tdndningsknapoem
och hall den nedtryckt tills en gnista hoppar och gasolen bérjar
brinna.

4 b. Modeller med tva ringbrannare och separat tdndningsknapp:
Tryck pa den lilla ringbrannarens gasolreglageknapp (vanster
knapp) och vrid den moturs till niva (//((/(// Tryck pé& den
svarta tdndningsknapoem och héll den nedtryckt tills en gnista

hoppar och gasolen borjar brinna.
Eller

Tryck pa den lilla ringbrannarens gasolreglageknapp (vanster
knapp) och vrid den moturs till niva ((/(&({/ Tryck pa den
svarta tdndningsknapoem och hall den nedtryckt tills en gnista
hoppar och gasolen bérjar brinna.

. Modeller med tv& ringbrannare och separat tdndningsknapp: Tryck
pa den lilla ringbrannarens gasolreglageknapp (vanster knapp)
och vrid den moturs till niva ((/((/(// €. Hall gasolreglageknappen
tills en gnista hoppar och gasolen bérjar brinna.




5. Om gasolen inte antands inom 3 sekunder, vrid gasolreglageknappen till O. Vinta 2 minuter s att den oférbranda gasolen kan avdunsta.
Upprepa sedan steg 4
6. Ardetinte majligt att tanda grillen efter 3 forsok, kontrollera orsaker (som beskrivs i avsnitt FELSOKNING ).

ANVISNINGAR FOR TANDNINGAV CITY 420 G

1. Kontrollera att alla anslutningar mellan gasolslangen,
gasoltryckreglaget och gasolflaskan ar ordentligt fastskruvade.
(Folj instruktionerna i kapitel TATHETSKONTROLL).

2. Oppna grilllocket. VARNING! Tand aldrig grillen med locket
stangt.

3. Oppna gasoltillférseln till gasolflaskan.

4. Tryck in gasolreglaget och vrid den moturs till nivéa ((/((/(// Tryck
pé den roda tandningsnappen flera ganger tills gasolen antanda.

5. Om gasolen inte antands inom 3 sekunder, vrid gasolreglageknappen till O. Vanta 2 minuter s& att den oférbranda gasolen kan avdunsta.
Upprepa sedan steg 4
6. Ar det inte mojligt att tanda grillen efter 3 forsok, kontrollera orsaker (som beskrivs i avsnitt FELSOKNING).

INSTRUKTI[]NER FOR TADNING AV EXTRA GRILLYTOR PA MODELLEN VENEZIA 570 G

Kontrollera att alla anslutningar mellan gasolslangen, gasoltryckreglaget och gasolflaskan ar ordentligt fastskruvade. (Folj instruktionerna i
kapitel TATHETSKONTROLL).

2. Tabort granitdverdraget fér den extra grillytan och placera den under sidohyllan i den féreskrivna hallaren. VARNING! Tand aldrig grillen med
locket stangt.

3. Oppna gasoltillférseln till gasolflaskan.

@\

=74

4. Tryck in gasolreglaget och vrid den moturs till nivéa ((/(//((/ Tryck pa den svarta tdndningsknapoem och hall den nedtryckt tills en gnista hop-
par och gasolen bérjar brinna.

5. Om gasolen inte antands inom 3 sekunder, vrid gasolreglageknappen till O. Vanta 2 minuter s& att den oférbranda gasolen kan avdunsta.
Upprepa sedan steg 4

6. Ardet inte mojligt att tanda grillen efter 3 forsok, kontrollera orsaker (som beskrivs i avsnitt FELSOKNING ).

For att starta den andra brannaren, f6lj steg 4

~

8. Tack den extra grillytan forst efter att granitplattan har svalnat fullstandigt.
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FASY FLIP-SYSTEMET GOR TVA AV EN GRILL

“@" OUTDOORCHEF gasolklotgrillarnas hjartstycke heter EASY FLIP kon och aterspeglar OUTDOORCHEF ingenjérernas innovationskonst.

EASY FLIP kon gér det méjligt for dig att &ndra férdelningen av varme fran direkt till indirekt pé bara nagra sekunder. Samtidigt férhindrar det
mot ohélsosamma uppflammningar och irriterande rék.
Med nagra enkla handgrepp véxlar du fran direkt till indirekt grilining, matlagning och bakning: du behéver bara vanda pa EASY FLIP konen.

DIREKT VARME INDIREKT VARME

a

VAN

Vid direkt grillning och matlagning Vid indirekt grillning, matlagning och bakning

L0

arbetar du med hég temperatur som fordelar sig varmen jamnt i
koncentrerar sig till grillgallret Till exempel, fér ett fint i den slutna grillen. Perfekt for t.ex. angkokning av
grillménster pa kéttet gronsaker eller stekning av kott pa lag varme.

ANVISNINGAR FOR GASOLKLOTGRILLEN KUGELGRILL

S& héar fungerar det:

Stall EASY FLIP konen i 6nskat lage. VARNING! Andra inte konens Iage under grillningen utan varmetaliga handskar.

Valj, om nédvandigt, lampligt tillbehor.

Varm upp grillen med locket stangt ca 10-15 minuter pa ((//{/((/

Stall alltid gasolreglageknappen pa Q efter grillningen. Anslut gasoltillférseln till gasolflaskan. Aven med tomma flaskors ventiler maste

> W

stangas.
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TIPS OCH TRICKS

Med indirekt vdrme
Storre stekar eller hela kycklingar: Tack vare EASY FLIP konen behdver storre bitar kott inte vandas under grillningen Varmen i gasol-
‘@’ brannaren stiger pa insidan av grillklotet och férdelas jdmnt i hela klotet. Placera maten pa det férvarmda grillgallret och stang locket.
Lamna alltid lite plats mellan kottstyckena. N&r du sténger locket bryns maten jamnt fran alla sidor och saften blir kvar i kéttet.
For att du inte ska behéva lamna négot &t slumpen nér du grillar stérre kéttbitar, rekommenderar vi OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK - métaren som perfekt kdnner av kéttets innertermperatur.

Med direkt varme

Mindre bitar av kott som biffar, kotletter och korv: Lagg kottet i mitten p& den forvéarmda grillen och stek det under en kort tid med
locket 6ppet. Lagg sedan kottet langre ut till kanterna och minska varmen till (// och grilla fardigt med locket stangt.

For att uppna ett optimalt resultat for kott som endast ska stekas kort, rekommenderar vi gjutjarnplattan fran OUTDOORCHEF
Med de ratta tillbehéren kommer du att dlska att grilla med din OUTDOORCHEF. Grilla, laga mat eller baka: Ge fritt utlopp for din
kreativitet och dina experiment.

Du hittar alla tillbehér under OUTDOORCHERCOM
P4 OUTDOORCHEF.COM hittar du dessutom OUTDOORCHEF-grilltidtabellen fér alla enskilda grillvaror.

©

GRILLNING PA EXTRA GRILLYTOR

Varm din grill pa full varme ((/(//(// ca. 10 minuter. Placera maten pa grillen och reglera temperaturen enligt dina dnskemal (//—(0((/(//

EFTER GRILLNING

5. Stallin alla brannares gasolreglageknapp till O.
6. Anslut gasoltillférseln till gasolflaskan.

7. Lé&t grillen svalna och rengdr den sedan.

8. Tack grillen med lampligt 6verdrag.

RENGORING

Det kravs endast en mycket liten rengéring mellan grilltillfallena, eftersom det mesta fettet antingen dunstar bort eller leds ner i en dropplada.
Om grillen skulle vara valdigt smutsig, varm da upp den 10 minuter pa full effekt. Anvand en grillborste i massing (inte stalborste) fér rengéring av
konen och rosten.

For resten av delarna, eller om du vill rengdra grillen grundligt anvéander du OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Alternativt kan du aven
anvéanda en nylon-disksvamp vatten med lite diskmedel i for att fa bort 16sa rester.

VIKTIGT: Efter noggrann rengéring av grillen, ska du lata den torka (branna ut) ordentligt pa (//(//((/

RENGORING AV EXTRA GRILLYTOR PA MODELLEN VENEZIA 570 G

Det krévs endast en mycket liten rengéring mellan grilltillfallena, eftersom det mesta fettet antingen dunstar bort eller leds ner i en dropplada.
Anvand en grillborste i massing (inte stalborste) f6r rengoring av grillrosten och grillplattan.

Dra ut droppbrickan och rengér sedan med OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. VIKTIGT: Om du anvénder rengéringsmedel, maste du
lata grillen torka ordentligt efter rengdringen. For att paskynda torkningen kan du tanda grillen och l&ta den branna ut i nagra minuter pa hégsta
laget.
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ANVANDNING AV OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

VIKTIGT: grillen far inte vara tand under tiden d& du rengér den med OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. For dina handers skull
rekommenderar vi att du anvander handskar och om det &r méjligt, bar (skydds) glaségon. Spraya grillen och dess tillbehdr grundligt nar grillen
fortfarande ar lite varm och vanta i ca. 15-=30 minuter innan du bérjar rengdra den. Spraya in smutsiga ytor igen och tvatta rent med vatten och
|at sedan torka.

UNDERHALL

Ett regelbundet underhall av din grill garanterar perfekt funktion. Kontrollera alla gasolledande delar minst tv ganger per ar och varje gang
efter l&ngvarig lagring. Spindlar och andra insekter kan orsaka blockeringar, som maste avlagsnas fére anvandning.

= Om grillen regelbundet flyttas pa ojamnt underlag &r det viktigt att du da och da kontrollerar att alla skruvar ar &tdragna.

= Om du inte anvander grillen fér en langre period, bér du géra en TATHETSKONTROLL fore ateranvandning. Om du har nagra tvivel, kontakta
din gasolleverantor eller det férsaljningsstalle.

= For att undvika korrosionsskador, smérj in alla metalldelar innan en langvarig lagring.

= Efter en lang lagring och minst en gang under grillningen sasongen bér du kontrollera gasolslangen for sprickor, veck och andra skador.
En skadad gasolledning maste omedelbart bytas, som beskrivs i avsnittet SAKERHETSANVISNINGAR.

= Foratt du s& lange som méjligt ska kunna njuta av din grill, rekommenderar vi féljande:

= Behandla alla tradelar en gang om aret med en tréolja — detta motverkar bildandet av sprickor

= Skydda din grill mot vader och vind nér den har svalnat helt med ett [3mpligt 6verdrag fran OUTDOORCHEF .

*  Foratt forhindra att fukt samlas under éverdraget bor du ta bort det efter regn. Overdrag finns att f& hos aterférsaljare for grillar.

FELSOKNING

Brannaren ténder inte:

= Kontrollera att gasoltillférseln till gasolflaskan ar éppen.

= Se till att det finns tillrackligt med gasol i flaskan.

= Kontrollera att gnistorna fran elektroden hoppar till brannaren.

Ingen gnista:

= Kontrollera att batteriet ar korrekt isatt (for grillar med elektrisk tandning).

= Avstandet mellan brénnaren och elektroden méaste vara mellan 5-8 mm.

= Kontrollera om kablarna &r anslutna i den elektriska tdndning och att elektroderna &r isatta och sitter fast ordentligt.
= Sattin ett nytt batteri (AAA, LRO3, 1.5 V) i den elektriska tandningen (for grillar med elektrisk tandning).

Om det anda inte gar att tdnda grillen, trots ovan namnda atgérder, kontakta din aterforséljare.

GARANTIBESTAMMELSER

1. Garanti
Genom att kopa denna OUTDOORCHEF produkt fran en auktoriserad aterforséljare far du en 3-ars produkt- och tillverkargaranti av DKB
Household Switzerland AG (,DKB") i enlighet med foreliggande bestammelser.
Denna garanti géller endast for avhjélpande av fels om kan pévisas trots anvandning enligt anvisningar.
2. Tillvagagangssatt
Kontrollera produkten for defekter och funktionalitet direkt vid mottagandet. Om produkten har en ovéantad defekt, ber vi dig att folja féljande
anvisningar (Bring-In Garantie):
= Kontakta din aterférséljare” inom 30 dagar efter upptackten av defekten med produkten/ produktdelen, kvitto, serienummer och
artikelnummer™*
= Beskriv sakforhallandet med hjalp av produkten/produkten eller ett foto
= Efter granskning av defekten gjorts av aterférsaljaren eller DKB trader den kostnadsfria garantin enligt nr. 3 § i kraft (fér transport- och
fraktkostnader ar féremal for den privata férstkdparen)

* En lista dver aterférsaljare hittar du pé var webbplats pA OUTDOORCHEF.COM
** Serienumret och artikelnumret hittar du pa klisterméarke pa din grill (se férsta stycket i denna BRUKSANVISNING).
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3. Garantiomfang

Tillverkargarantin fran DKB borjar fran inképsdatum och géller fér den privata forstképaren. Garantin kan endast utnyttjas mot uppvisande av

originalkvitto.

Garantin utfors efter fri bedémning av DKB genom reparation, byte av defekta delar, utbyte av produkten eller en prissankning om produktens

funktion inte paverkas. En angerratt pa grund av garantiansprak ar utesluten. Under den tiden for reparation finns ingen ratt till en ersattningsprodukt.

Utférandet av garantin kommer inte férlanga garantitiden eller starta den pa nytt. Utbytta delar tillfaller DKBs egendom. Om produkten byts ut

borjar garantitiden pa nytt.

Garantiperioderna ar:

= 3arpadet emaljerade klotet (underdel och lock) mot genomrostning

= 3 érpadet emaljerade grillgallret mot genomrostning eller genombranning

= 3 ér pa alla rostfria delar mot genomrostning eller genombranning

= 2 érpa alla aterstdende tillverknings-/materialfel

= Eventuella skador pa emaljen garanteras endast inom tidsfristen p& 30 dagar fran inkdpsdatum. Den géller endast fér ny enhet som inte har
anvants annu.

4. Uteslutning

Féljande fall betyder inte att grillen &r felaktig, det vill sdga material- eller tillverkningsfel och det finns heller inget garantiansprék:

= Vanligt slitage efter ratt anvandning.

= Defekter och/eller skador p& grund av felaktig anvéndning eller anvandning som bryter mot anvisningar samt p& grund av felaktig installation,
montering och reparationsférsok av obehorig person.

= Defekter och/eller skador pa grund av att bruksanvisningen eller anvandnings-/underhéllsinstruktioner inte foljts (sdsom skador som beror
pa felaktig installation eller felaktig rengéring av emaljerade ytan av konen eller grillgallret, eller for att tathetskontrollen inte genomférts,
0.5V.).

= ojamnheter, fargskillnader pa emaljen och mindre defekta stéllen (t.ex. produktionsrelaterade stddpunkter vid nedre den nedre randen pa
locket eller vid upphangningar).

= missfargning och skador pa produkten (tex. fargytan) pa grund av védret (inklusive hagel), felaktig (ej vaderbestandig) lagring av produkten
eller felaktig anvéndning av kemikalier.

= Rostbildning och Iatt rost pa grund av vaderférhallanden eller felaktig anvandning av kemikalier.

= Fel som inte tydligt paverkar det avsedda anvandningen eller anvandningen av produkten.

= Allmanna slitagedelar sasom grillgallret, konen, brannaren, termometern, tandningen och batteriet elektroder, tandningskablarna, gasolslang-
en, gasoltrycksreglaget, varmdelar, reflektorer, den skyddande aluminiumfolien eller kolrostgallret

= Defekter och/eller skador till foljd av dndringar, anvandning i annat &n féreskrivet syfte eller sjalvsvaldig skadegorelse.

= Defekter och/eller skador pa grund av felaktigt underhall och reparationsarbeten.

= Defekter och/eller skador pa grund av icke-utférande av rutinunderhall.

= Defekter och/eller skador som orsakats under den ursprungliga transporten.

= Defekter och/eller skador pa grund av force majeure.

= Defekter och/eller skador pa grund av slitage i yrkesmassig anvandning (hotell, restauranger, evenemang etc.).

DKB utesluter andra langtgaende krav an de som uttryckligen anges i dessa garantivillkor, savida det inte finns en lagstadgad skyldighet eller
ansvar. Detta géller sarskilt i fraga om krav pa ersattning for icke-uppfyllande, ersattning fér féljdskador, utebliven vinst och transportskador som
inte rapporterats till aterférsaljaren inom 30 dagar efter mottagandet av produkten.

De OUTDOORCHEF produkter utvecklas standigt. Produktférandringar kan darfor goras utan forvarning.
Det registrerade varumarket OUTDOORCHEF representeras av féljande bolag:

DKB Household Switzerland AG
Eggbuhlstrasse 28

Postbox

8052 Ziirich - Schweiz
www.dkbrands.com
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TEKNISK INFORMATION

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /
VENEZIA 570 G 570 G / GENEVA 570 G

CE
Gasol

Effekt
- liten brannare
- stor brannare

Gasolforbrukning

28-30/37 mbar
- munstycke liten bréannare
- munstycke stor brannare

50 mbar
- munstycke liten brannare
- munstycke stor brannare

Gasoltryck

rekommenderad gasolflaska

Maximalt tillatet Gasolfaska
pé grillen

LEON 570 G

CE

Gasol

Effekt

Gasolférbrukning

Munstycke (28-30/37 mbar)
Munstycke (50 mbar)
Gasoltryck

rekommenderad gasolflaska

Maximalt tillatet Gasolfaska
pé grillen

0063
propan/butan 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55mm/markering: BF
1.47 mm/markering: BT

0.48 mm/markering: AF
1.27 mm/markering: AT

butan 28 mbar
Propan 37 mbar

butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

butan max. 7.5 kg
propan max. 7.5 kg

0063

propan/butan 30/31
08.50 kW

612 g/h

1.47 mm/markering: BT
1.27 mm/markering: AT

butan 28 mbar
Propan 37 mbar
butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

butan max. 7.5 kg
propan max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gasol

Effekt

Gasolférbrukning

Munstycke (28-30/37 mbar)
Munstycke (50 mbar)
Gasoltryck

rekommenderad gasolflaska

Maximalt tillatet Gasolfaska
pé grillen

OUTDOORCHEFR.COM

0063

propan/butan 30/31
056.40 kW

389 g/h

1.15 mm/markering: BN
1.02 mm/markering: AN

butan 28 mbar
Propan 37 mbar
butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

butan max. 7.5 kg
propan max. 7.5 kg

CITY 420 G

CE

Gasol

Effekt

Gasolforbrukning

Munstycke (28-30/37 mbar)
Munstycke (50 mbar)
Gasoltryck

rekommenderad gasolflaska

Sidobrénnare

CE

Gasol

Effekt

Gasolforbrukning

Munstycke (28-30/37 mbar)
Munstycke (50 mbar)
Gasoltryck

Extra grillyta VENEZIA 570 G
CE

Gasol

Effekt

Gasolférbrukning

Munstycke (28-30/37 mbar)
Munstycke (50 mbar)
Gasoltryck

Kategorier
13

|3B/P (50 mbar)

13,

B/P (30 mbar)

(28/30/37 mbar)

Elektrisk tandning

0063

propan/butan 30/31
04.30 kW

315 g/h

1.02 mm/markering: BL
0.88 mm/markering: AH

butan 28 mbar
Propan 37 mbar

butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

0063

propan/butan 30/31
3.8kW

276 g/h

0.98 mm/markering: BK
0.85 mm/markering: AG

butan 28 mbar
Propan 37 mbar

0063BT3928
propan/butan 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/markering: BK
0.88 mm/markering: AH

butan 28 mbar
Propan 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

For anvandning av elektrisk tdndningen behdver du ett batteri

(typ AAA, LRO3, 1.5 Volt).

Hanvisningar pa termometern

Termometerns visning kan avvika med +/- 10%.

Webbsida

For mer information, tips och tricks, recept och allt som ar vart att
veta om OUTDOORCHEF produkter, se OUTDOORCHEFRCOM




NAVOD K 0BSLUZE

o S
CGO 063 2014 PIN 0063 BP 3628 Essbi'ﬁﬁﬁii'ﬁe'“z?éﬂé??u"n’lfG DULEZITE:

Typ: SerlNo Jako prvni vé&c si zapiste sériové ¢islo svého plynového kulového grilu na zadni strané toho-
Artice No.: (] toNavodukobsluze. V zavislosti na modelu grilu najdete islo na datovém Stitku, ktery se
one ma buner. a0 o e son- nachézi bud na podstavci grilu nebo na dnové desce.

Side bumer: Qn=

(30/37 mbar) &

cw/6n Catl, g = Made in Crina

Cislo vyrobku a oznacenf plynového kulového grilu najdete na karté Welcome Card, ktera je
prilozena ve sloZzce s dokumentaci ke grilu.

LOGIN CARD

Sériové Cislo a ¢islo vyrobku je dilezité pro bezproblémovou komunikaci v pfipadé dotazl, objednavani nahradnich dili a pripadnych
garancnich narokd. Navod k obsluze uschovejte na bezpe¢ném misté. Obsahuje duleZité informace ohledné bezpecnosti, provozu a ddrzby.

DULEZITE PRO VASI BEZPECNOST

Kazda osoba, které obsluhuje gril, musi znat a dodrzovat pfesny postup pfi zapalovani. Déti nesmi gril ovladat. Je nutno presné dodrzovat pokyny

k montéZi uvedené v ndvodu k instalaci. Neodbornd montaz mize mit nebezpeéné nésledky.

Neumistujte do blizkosti grilu hotlavé kapaliny a materidly nebo nahradni plynové Idhve. Nikdy neumistujte gril nebo plynové lahve do uzavienych

prostor, které nejsou odvetravany.

Pred uvedenim Vaseho plynového kotlového grilu do provozu si prosim pozorné prectéte tento ndvod. Gril se smf pouzivat vyhradné venku a musf
se dodrzovat bezpecné vzdélenost minimalné 1,5 m od hoflavych pfedmétu.

PLYNOVE LAHVE

Na spodni desku se smi umistovat jen plynové lahve o maximalni

hmotnosti néplné 7.5 kg. Umistéte Idhev na k tomu uréené misto,

viz navod k instalaci. K pfipevnéni slouzi dodany popruh k upevnén{
lahve nebo k tomu uréeny drzék plynové lahve. Dbejte prosim na to,
aby veskeré Sroubové spoje byly tésné utazeny.

Pred uvedenim do provozu a po kazdé vyméné ldhve provedte
KONTROLU TESNOSTI.

Plynové lahve se nesmf vystavovat teploté vyssi nez 50° C a nikdy se

max 500 mm

nesmi skladovat v uzaviené mistnosti nebo ve sklepé. Respektujte
a dodrzujte bezpecnostni predpisy, které jsou uvedeny na pouzitych

plynovych lahvich.

I
i

max @ 310 mm
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Majitel musi tento nédvod k obsluze uschovat, aby jej mél kdykoli po ruce.
Gril uvedte do provozu podle kapitoly NAVOD PRO SPUSTENI GRILU DO PROVOZU.

PouZivejte gril jen venku.

Nikdy nepouzivejte gril pod stfiSkou.

Nenechavejte gril za provozu nikdy bez dozoru.

POZOR: Cisti grilu se mohou zahiat na velmi vysokou teplotu. Gril proto musf byt umistén mimo dosah malych détf.

Gril b&éhem provozu nepremistujte.

Netlacte gril, ktery je vybaven oto¢nymi kolecky na nerovném podkladu nebo pres vystupky.

Dodrzujte bezpecnou vzdélenost 1,5 m od hoflavych materiald.

Pouzivejte ochranné rukavice, kdyz se dotykate horkych ¢asti grilu.

Po ukon&ent grilovanf umistéte knoflik k regulaci mnoZstvf plynu vzdy do polohy O a uzavfete privod plynu na plynové lahvi.

PFi vyméné plynové lahve dbejte na to, aby byl knoflik k regulaci mnozstvi plynu v poloze O a byl uzavfen piivod plynu na plynové I4hvi. DU-
LEZITE: V blizkosti nesmf byt 24dny zdroj, ktery by mohl zptsobit zapalent.

Zkontrolujte po pFipojeni nové plynové lahve spoj podle ndvodu KONTROLA TESNOSTI.

Méte-li podezient, Ze jsou n&které dily netésné, umistéte knoflik k regulaci mnozstvi plynu do polohy O a uzaviete piivod plynu na plynové
l&hvi. Nechejte zkontrolovat dily vedoucf plyn ve specializovaném obchodé s plynovymi spotfebi¢i.

Je-li plynova hadice poskozena nebo opotiebovand, musi se ihned vyménit. Hadice nesmf byt ohnuta ("zalomend") a nesmf mit praskliny.
Nezapomente pred odstranénim hadice uzavfit knoflik k regulaci mnozstvi plynu a pfivod plynu.

Vyménte hadici a regulator tlaku plynu po 3 letech pouzivani od data nakupu. Dbejte na to, aby regulétor tlaku plynu a hadice odpovidaly
prislusnym normam EN.

Doporucend délka plynové hadice je 90cm a nesmi prekrocit 150 cm.

Nikdy nezahrazujte velky kulaty otvor k nasavani vzduchu na spodnf strané néddoby nebo 6 $térbin pro pfivod vzduchu ve viku. Otvory pro
privod vzduchu v prostoru, kde je umisténa plynové ldhev, se nesmi v zddném pfipadé uzavirat nebo zakryvat.

Neprovéadéjte zadné Upravy na plynovém kohoutku, zabezpeceni zapalovani, na hofaku nebo na dalsich ¢astech grilu. Méte-li podezfenti, ze
nékterd funkce nenfv poféadku, obratte se na odbornika.

Gril se dodava s vhodnou plynovou hadicf a véetné regulétoru tlaku plynu. Plynova hadice nesmfi v zadném pfipadé pfijit do styku s horkymi
vnéjsimi plochami grilu. Hadice nesmf byt zkroucend. Hadice musf byt u modell gril, které jsou vybaveny vedenimi pro hadici, uchycena v
tomto vedeni.

Hadice a regulator odpovidé pfislusnym mistnim pfedpisim a normam EN.

Pokud gril nedosahuje plny vykon a je podezieni, ze je ucpan privod plynu, obratte se na specializovany obchod s plynovymi spotrebici.

Gril pouzivejte jen na pevném a bezpecném podkladu. Neumistujte gril za provozu nikdy na dfevény podklad nebo jiné hotlavé plochy. Gril
nesmi byt v blizkosti hoflavych materialt.

U grill se zulovymi deskami nevystavujte tyto desky teplotnim Sokdm.

Gril neskladujte v blizkosti snadno zapalnych kapalin nebo materiélG.

Je-li gril pfes zimu umistén v mistnosti, musi se bezpodmine¢né demontovat plynové I&hev. Méla by se vzdy skladovat venku na dobre vétra-
ném misté, kam nemaji pfistup déti.

Gril pfed uvedenim do provozu umistéte tak, aby byl chrdnén pred vétrem.

Kdyz se gril nepouziva, mél by se, po Uplném vychladnuti, chréanit vikem pred povétrnostnimi vlivy. Viko je k dostéani u Vaseho prodejce grilG.
Abyste pfedchézeli hromadéni vihkosti, sejméte po silném desti viko.
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KONTROLA TESNOSTI

VAROVANI: B&hem kontroly t&snosti nesmf byt v blizkosti z4dné zdroje, které by mohly zptisobit zapalent. To plati i pro koufenf. Nikdy nekontrolujte

tésnost hofici zapalkou nebo otevienym plamenem a vzdy ji provadéjte venku.

1.
2.

o1

Knoflik k regulaci mnoZstvi plynu musf byt v poloze Q.

Otevrete piivod plynu na ldhvi a potiete vsechny dily vedouci plyn (pfipojeni k plynové I&hvi / regulator tlaku plynu/ plynovou hadici / vstup
plynu / spoj na ventilu) pomoci $tétce mydlovym roztokem z 50 % tekutého mydla a 50 % vody. Muzete pouzit i sprej k vyhledavani netés-
nosti.

Vznik bublin mydlového roztoku ukazuje netésnd mista. DULEZITE: Gril se smi pouzivat teprve tehdy, kdyZ se odstranily vSechny netésnosti.
Uzavrete pfivod plynu na plynové Iahvi.

Odstrante netésnosti dotazenim spoj(, kdyz to je mozné nebo vyménte vadné dily.

Zopakuijte kroky 1 a 2.

Pokud nelze netésnosti odstranit, obratte se na Vaseho specializovaného prodejce plynovych spotrebicu.

b

POKYN: Provadéjte KONTROLU TESNOSTI po kazdém pfipojeni nebo vyméné plynové ldhve a také na zagatku grilovaci sezény.

VYSVETLENI SYMBOLU NA OVLADACI KONZOLE

zapalovani

O : Z polohy
¢ : nizky vjkon
X stfednf vykon
AXE plny vykon
€ : Zapalovani
QO 6 Zapalova:

Poloha kuzelového nastavce EASY FLIP

l \ l \ Pfima poloha kuzelového néstavce EASY FLIP
‘ ’ ‘ ’ Nepfima poloha kuzelového néstavce EASY FLIP
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SYSTEM HORAKU KOTLE

Modely s jednim kruhovym horakem

Kruhovy horék dosahuje na stupni (//(//((/ maximalni vykon a na ((/

480G nejnizsi vykon.

Modely se dvéma kruhovymi horaky

Velky kruhovy hofak dosahuje na stupni € € € maximaini vjkon a
,ﬂ\ m na (// nejnizsi vykon. Je dimenzovan pro pouzivani pfi stfednich az
‘9’ ‘@’ vysokych teplotéch.

Maly kruhovy hofék je koncipovan pro (do)vafeni pfi nizkych teplo-
tach a da se jen mélo regulovat. Rozdil mezi ((/(//(// a (// neni patrny.
Maly kruhovy horék dosahuje teplotu od asi 100 do 120° C.

070G

+/-100°C > 180° C
20°F

@
N
N
N
1
@ |o
os
=
=
=

o

D B

N——"
+/-100°C @ >180°C 570 G
20°F 360°F

Oba horéky jsou identické. Na stupni & & & dosshnete maximalni vykon a na ¢ nejnizsi vykon. Jsou dimenzovany pro pouziti pfi stfednich az
vysokych teplotach.
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PRED PRVNIM POUZITIM

. Vycistéte vSechny dily, které pfichazeji do styku s potravinami.
2. Zkontrolujte véechny dily vedouc plyn, jak je popséno v kapitole KONTROLA TESNOSTI. Udélejte to i tehdy, kdyz byl VA4S plynovy kotlovy
gril dodan prodejcem ve smontovaném stavu.
3. Vypalujte gril po dobu asi 20-25 minut na stupni X

NAVUD K ZAPALOVANI

Zajistéte, aby byly viechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi pevné nasroubovany. (Postupujte podle
pokynl v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

2. Otevrete viko grilu. POZOR: Gril nikdy nezapaluje s uzavienym vikem.

3. Otevrete privod plynu na plynové lahvi.

4 a. Modely s jednim kruhovym hordkem: Stisknéte knoflik k
regulaci mnozstvi plynu a otacejte jim proti sméru hodinovych
rucicek na stupen ((/(//(// Stisknéte cerny zapalovaci knoflik a
drzte jej stla¢eny, dokud nepreskoc jiskra a nehoff plyn.

> 180° C
360°F

4 b. Modely se dvéma kruhovymi hoféky a samostatnym
zapalovacim knoflikem: Stisknéte knoflik k regulaci mnozstvi
plynu malého kruhového horaku (levy knoflik) a otacejte jim
proti sméru hodinovych ruci¢ek na stupen (//(//(// Stisknéte
¢erny zapalovaci knoflik a drzte jej stlaceny, dokud nepreskoéf
jiskra a nehoff plyn.

Nebo

Stisknéte knoflik k regulaci mnozstvi plynu velkého kruhového
horaku a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek na

>180°C

L stupen Q. Stisknste cerny zapalovaci knoflik a drzte jej

stlaceny, dokud nepreskoci jiskra a nehoff plyn.

€) AUTOMATIC

4 c. Modely se dvéma kruhovymi hoféky bez samostatného
zapalovaciho knofliku: Stisknéte knoflik k regulaci mnozstvi
plynu velkého kruhového hoféku a otacejte jim proti sméru
hodinovych ruci¢ek na stupen ((/(// (// €. Drite knoflik k regulaci
mnozstvi plynu stlac¢eny, dokud nepfeskoci jiskra a nehoff plyn.

>180°C
360°F

€ AUTOMATIC
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5. Kdy? se plyn b&hem 3 vtefin nezapali, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na Q. Pockejte 2 minuty, aby mohl nespéleny plyn uniknout.
Potom zopakujte bod 4.
6. Neni-li mozné gril po 3 pokusech zap4lit, zkontrolujte pficiny (jak je popséno v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH ).

NAVOD K ZAPALOVANI CITY 420 G

1. Zajistéte, aby byly vSechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem
tlaku plynu a plynovou I&hvi pevné nasroubovany. (Postupuijte
podle pokyn( v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

2. Otevrete viko grilu. POZOR: Gril nikdy nezapaluje s uzavienym
vikem.

3. Otevrete pfivod plynu na plynové Iahvi.

4. Stisknéte knoflik k regulaci mnoZzstvi plynu a otacejte jim proti
sméru hodinovych rucicek na stupen ((/((/((/ Nekolikrat ovladeijte
cerveny zapalovaci knoflik, dokud se plyn nezapali.

5. Kdy? se plyn b&hem 3 vtefin nezapdli, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na Q. Pockejte 2 minuty, aby mohl nespéleny plyn uniknout.
Potom zopakuijte bod 4.
6. Neni-li mozné gril po 3 pokusech zap4lit, vyhledejte pficiny (jak je popséno v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH).

NAVOD K ZAPALENT POSTRANNIHO PRIMEHO GRILU U VENEZIA 570 6

1. Zajistéte, aby byly vechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi pevné nasroubovany. (Postupujte podle
pokyn(i v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

2. Sejméte zulovy kryt postranniho pfimého grilu a umistéte jej pod bo¢nf odkladaci pfihradku do k tomu uréeného drzaku. POZOR: Gril nikdy
nezapaluje s uzavienym zulovym krytem.

3. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.

4. Stisknéte pravy nebo levy knoflik k regulaci mnoZstvi plynu a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek na stupen ((/((/((/ Stisknéte zapalovaci
knoflik a drzte jej stlaceny, dokud nepfeskodf jiskra a nehoff plyn.

5. Kdyz se plyn b&hem 3 vtefin nezapali, nastavte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu na Q. Pockejte 2 minuty, aby mohl nespéleny plyn uniknout.
Potom zopakuijte bod 4.

6. Neni-li mozné horak postranniho piimého grilu po 3 pokusech zapalit, vyhledejte pficiny (jak je popsano v odstavci
ODSTRANOVANI PORUCH ).

7. Abyste zapélili druhy hofék, postupujte podle bodu 4.

8. Teprve po Uplném vychladnuti postranniho pfimého grilu jej zakryjte zulovou deskou.
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SYSTEM KUZELOVEHO NASTAVCE EASY FLIP UDELA Z JEDNOHO GRILU DVA

ﬁé\ Nejdulezitgjsi ¢ast plynového kotlového grilu OUTDOORCHEF se nazyva kuzelovy néstavec EASY FLIP a odrazi inovacni schopnosti
W inzenyr, ktefl konstruujif OUTDOORCHEF.

Kuzelovy néstavec EASY FLIP Vam umoziuje béhem nékolika vtefin zménit rozdélenf tepla z pfimého na nepfimé. Sou¢asné zabranuje jako
inteligentnf ochranny &tit Skodlivému vzplanuti tuku a nezadoucimu vzniku koufe.
Jedinym pohybem ruky zménite pfimé grilovani, vafeni a pec¢enf na nepfimé: jednoduse otocite kuZelovy néstavec EASY FLIP.

PRIMY ZAR NEPRIMY ZAR

o
o

Pri pfimém grilovanf{ a varenf Pri nepfimém grilovani, vafeni a pecenf

L
L0

pracujete s vysokou teplotou, které se soustfeduje se rozdéluje teplo rovnomérné v
na rost. Napfiklad pro vytvofeni pékného uzavieném kotli grilu. Ideélni napf. k dusenf
grilovaciho vzoru na steaku zeleniny nebo prudkému osmahnuti pfi vysoké teploté a

néslednému dopeceni pecené pfi nizsi teploté.

NAVOD K OBSLUZE PRO PLYNOVY KOTLOVY GRIL

Tak je to snadné:

1. Umistéte kuzelovy néstavec EASY FLIP do pozadované polohy. POZOR: Béhem grilovani mérite polohu kuzelového néstavce jen s rukavicemi
chranicimi pred vysokou teplotou.

2. Vyberte, kdyz je potfeba, odpovidajici prislusenstvi.

Predehfivejte gril s uzavfenym vikem po dobu asi 1015 minut na stupni ((/(//(//

w

4. Po grilovani umfist&te knoflik k regulaci mnoZstvi plynu vzdy do polohy . Potom uzavFete pifvod plynu na plynové I&hvi. | pfi prazdné Iahvi se
mus{ kohoutek na lahvi uzavrit.
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TIPY A TRIKY

S pfimym teplem
Velké kusy pecené nebo celd kufata: Diky kuZelovému nastavci EASY FLIP se jiz nemusf vétsi kusy masa b&hem grilovanf obracet. Zar
‘@’ z plynového hoféku stoupd podél vnitfnich stén kotlového grilu a rozdéluje se rovnomérné v celém kotli. PoloZte potraviny, které chcete
grilovat, na predehtaty grilovaci rost a uzaviete viko. Mezi jednotlivymi kousky masa nechejte vzdy mensi mezery. Po uzavrenf vika se
grilované maso osmahne stejnomérné ze vsech stran a Stava zistane uvnitr
Aby se u vétsich kusl nic neponechalo ndhodé, doporuc¢ujeme pro dosazeni perfektnich vysledki OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK-teplomér k méfenf teploty uvnitf masa.
S pfimym teplem
Mensi kousky masa, jako steaky, kotlety a klobasy: Grilované maso se umfsti doprostred predehfatého grilovaciho rostu a kratce se
‘@’ osmahne s otevienym vikem. Potom polozte grilované maso na vnéjsi stranu, snizte teplotu na ((/ a dopecte s uzavienym vikem.
Abyste docilili optimaln{ vysledek pFi prudkém osmahnuti, doporucujeme litinovou desku od OUTDOORCHEF
Se spravnym pfislusenstvim je grilovani s Vasim OUTDOORCHEF jesté zabavné&jsi. At uz grilujete, vafite nebo pecete: Nechejte své
kreativité a potéSeni z experimentovani volny prabéh.
VSechny druhy pfisluenstvi pro Vas gril naleznete na OUTDOORCHEFRCOM
Tabulku délky grilovani pro OUTDOORCHEF pro grilovani riznych druht masa naleznete na OUTDOORCHERCOM

GRILOVANI NA POSTRANNIM PRIMEM GRILU

Predehfivejte Va3 gril pfi piném vykonu (//((/((( asi 10 minut. PoloZte grilované maso na grilovaci rost a nastavte teplotu podle Vaseho pranf

G-l

PO GRILOVANI

Umist&te knoflik k regulaci mnoZstvi plynu kazdého horaku na Q.
Uzavrete pfivod plynu na plynové lahvi.
Nechejte gril GpIné vychladnout a vycistéte jej.

> w N =

Zakryjte gril vhodnym vikem.

CISTENI

Mezi jednotlivymi grilovanimi je potfebné jen velmi malé cisténi, protoZe vétsina tuku se bud odpafi nebo odtece do zachytné misky.

Pri silnéjsim znecisténi zahfivejte gril asi po dobu 10 minut pfi piném vykonu. K ¢&isténf kuzelovych nastavcl a rostu pouzivejte kartac na cisténf
grilu' s mosaznymi dratky (nepouzivejte ocelové dratky).

Na zbyvajici dily, a také pro dikladnéjsi vycisténi pouzivejte Cistici prostredek OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Mizete pouzit i houbu
k umyvani hrnct z nylonu a mydlovy roztok, abyste odstranili vSechny volné zbytky.

DULEZITE: Gril po kazdém dikladném cisténi nechejte na stupni (//((/((/ dobfe vysusit (vypalit).

CISTENI POSTRANNIHO PRIMEHO GRILU U VENEZIA 570 G

Mezi jednotlivymi grilovanimi je potfebné jen velmi malé Cisténi, protoze vétsina tuku se bud odpafi nebo odtece do zachytné misky. K cisténi
grilovaciho rostu a grilovaci desky pouzivejte karta¢ na cisténi grilu s mosaznymi dréatky (nepouzivejte ocelové dratky).

Na zévér muzete vytahnout zachytnou misku a vycistit ji pomocf Cisticiho prostredku OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.

DULEZITE: Kdyz pouzijete Cisticl prostfedek, musite gril po Cisténi nechat dobre oschnout. Pro urychleni schnuti mizete gril zapnout a nechat jej
na nejvyssim stupni nékolik minut vypalovat.
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POUZITI CISTICIHO PROSTREDKU OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

DULEZITE: gril nesmi byt béhem pouzivani Cistictho prostfedku OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER v provozu. Na ochranu rukou pou-
Zivejte rukavice a pokud i mozno bryle. Gril nebo pfislusenstvi v jesté mirné teplém stavu dikladné postiikejte a nechejte ptsobit 15-30 minut.
Znecisténé plochy nastfikejte jesté jednou, diikladné oplachnéte vodou a nechejte oschnout.

UDRZBA

Pravidelna Gdrzba Vaseho grilu zarucuje bezvadnou funkci.

= Kontrolujte vSechny dily vedouci plyn alespon dvakrat ro¢né a pokazdé po delsim skladovani. Pavouci a jiny hmyz mlze zpusobit ucpani, které
se musf pfed pouzitim odstranit.

= Pokud se grilem pravidelné pojizdi na nerovném terénu, zkontrolujte obcas, zda jsou vSechny Srouby jesté pevné dotazeny.

= Kdyz gril del3f dobu nepouZivate, mély byste pfed novym pouzitim provést KONTROLU TESNOSTI. Méte-li jakékoli pochybnosti, obratte se
prosim na Vaseho dodavatele plynu nebo na prodejnu.

= Abyste zabrénili poskozeni korozi, namazte pfed delSim skladovanim vSechny kovové soucastky olejem.

= Po delSim skladovéani a minimélné jednou béhem grilovaci sezény byste méli zkontrolovat, zda nejsou na plynové hadici praskliny, ohnuta
(,zalomend"“) mista a jin& poskozeni. Poskozend hadice se musf ihned vyménit, jak je popséno v kapitole BEZPECNOSTNI POYKYNY.

= Abyste se mohli z Vaseho gril t€Sit co nejdéle, doporuc¢ujeme nasledujici:

= Natfete vSechny dfevéné Casti jednou ro¢né olejem na oSetfovani deva — toto plisobf proti vzniku prasklin.

= Chrante V&s gril, po GpIném vychladnuti, vhodnym vikem OUTDOORCHEF pred povétrnostnimi vlivy.

= Abyste zabrénili hromadénf vihkosti, viko po desti sundejte. Viko je k dostani u Vaseho prodejce grild.

ODSTRANOVANI PORUCH

Horak se nezapali:

= Zkontrolujte, zda je otevien pfivod plynu na plynové lahvi.

= Zajistéte, aby bylo dost plynu v lahvi.

= Zkontrolujte, zda jiskry z elektrody pfeskakuji na na horék.

Jiskra nepreskakuje:

= Zajistéte, aby byla spravné vlozena baterie (u grilt s elektrickym zapalovanim).

= Vzddlenost mezi hordkem a elektrodou smf byt jen 5-8 mm.

= Zkontrolujte, zda je zastréeny kabel v elektrickém zapalovani a elektrodé a pevné drzi.

= Vlozte novou baterii (typ AAA, LRO3, 1.5 voltu) do elektrického zapalovani (u grilt s elektrickym zapalovanim).
Nepodafi-li se Vam gril pomocf vySe uvedenych opatfeni uvést do provozu, spojte se prosim s Vasim prodejnim mistem.

ZARUCNT USTANOVENI

1. Zaruka
Nakupem tohoto produktu OUTDOORCHEF u autorizovaného prodejce jste ziskali kromé zéruky na produkt zaruku vyrobce
DKB Household Switzerland AG (,DKB*) podle téchto ustanoveni v délce az 3 roky.
Zaruka se vztahuje vyhradné na odstranéni zavad, které pfi pouziti v souladu s uréenim prokazatelné souvisi s vadami materidlu a / nebo
vyrobni vadou.

2. Postup

Ihned po obdrzeni produktu zkontrolujte, zda funguje a nevykazuje zavady. Pokud by koupeny produkt mél neoc¢ekdvané zavadu, respektujte

prosim nasledujici postup (zaruka Bring-In):

= Obratte se do 30 dnii od odhaleni zavady na Vaseho prodejce* s produktem / ¢asti produktu, dokladem o nakupu, vyrobnim cislem a
Cislem vyrobku™*

= Popiste situaci pomoci reklamovaného produktu / ¢asti produktu nebo fotografie

= Po provedeni kontroly zavady prodejcem nebo DKB nabyva platnosti bezplatné poskytnuti zaruky dle bodu 3 (s vyhradou nékladt na
pfepravu a zaslani prvnimu soukromému kupujicimu)

Potvrzen( prodejce naleznete na nasf webové strance OUTDOORCHEF.COM
** Sériové Cislo a &islo vyrobku je uvedeno na datovém Stitku Vaseho grilu (viz prvni ¢ast NAVODU K OBSLUZE).
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3. Rozsah zaruky

Zaruka vyrobce DKB zacina od data nakupu a plati pro prvniho soukromého kupujiciho. Zéaruku Ize uplatnit jen pfi predlozent originalu dokladu o

nékupu.

Poskytnuti zaruky se uskutecnf na zakladé volného uvazeni DKB formou opravy, vymény vadnych dild, vymény produktu nebo snizenim ceny, kdyz

nenf ovlivnéna funkcénost produktu. Odstoupeni od kupni smlouvy z divodu garanénich pfipad je vylouc¢eno. Po dobu trvanf opravy nenf narok na

néhradnf produkt.

Provedeni zaruéniho plnénf ani neprodluZuje zaruku, ani nezaéne zaruka bézet od zacatku. Vyménéné dily pfechazi do vlastnictvi DKB. PFi vyméné

produktu zacind zaruéni doba od zacatku.

Zaruéni Ihuty jsou:

= 3roky na smaltovanou kouli (spodni ¢ast a viko) proti prorezavéni

= 3 roky na smaltovany grilovaci rost proti prorezavéni nebo propélenf

= 3 roky naviechny dily z nerezové oceli proti prorezavéni nebo propélent

= 2 roky na viechny zbyvajici vyrobni / materidlové vady

= Zéruka pfi poskozenf smaltu se poskytuje jen b&éhem ohlasovaci Ihity 30 dnl od data nékupu. Platf jen u novych zafizeni, kterd jesté nebyla
pouzita.

4. \Vylouceni

Zéavadu neprfedstavuje, to znamend nejednd se o vadu materilu nebo vyrobnf vadu ve smyslu téchto ustanoveni, popfipadé neexistuje narok na

zaruku v nésledujicich pfipadech:

= Obvyklé opotfebenf pfi pouZiti v souladu s uré¢enim.

= Zévady a/ nebo Skody z divodu nespravného neodborného pouzivani nebo pouziti v rozporu s uréenim a také z ddvodu neodborné instalace,
montéze a pokusl o opravu neautorizovanymi osobami.

= Zévady a / nebo $kody z divodu nedodrzovani navodu k obsluze nebo pokynt k provozu / Gdrzbé (jako napiiklad poskozeni chybnou monta-
Zi nebo neodbornym cisténim smaltovaného povrchu kuzelového nastavce nebo grilovaciho rostu, neprovadéni kontroly tésnosti, atd.).

= Nerovnosti, rozdily barvy smaltu a také mensi defekty (jako napfiklad vyrobné podminéné opérné body na spodnim okraji vika nebo na zavé-
sech).

= Zmény barvy a poskozeni produktu (napf. barevného povrchu) viivem povétrnosti (i kroupy), neodborné skladovani produktu (bez ochrany
pred povétrnostnimi vlivy) nebo neodborné pouzivani chemikali.

= Vznik rzi a naletové rzi zplisobené povétrnostnimi vlivy nebo neodbornym pouzivanim chemikalif.

= Zévady, které zjevné neomezuji pouziti v souladu s uréenim nebo pouzivan{ produktu.

= Obecné na opotiebitelné dily, jako je grilovaci rodt, kuzelové nastavce, hofdky, teploméry, zapalovani a baterie, elektroda, kabel zapalovani,
plynova hadice, regulétor tlaku plynu, topny ¢lanek, reflektor, hlinikové ochranna félie nebo rost na uhlf

= Zévady a/ nebo Skody z ddvodu Uprav, pouZiti v rozporu s ur¢enim nebo svévolného poskozeni.

= Zévady a/ nebo Skody z divodu neodborné Udrzby a oprav.

= Zéavady a/ nebo Skody z divodu neprovadénf pravidelné Gdrzby.

= Zévady a / nebo Skody, které vznikly pfi prvotni pfeprave.

= Zéavady a / nebo Skody z divodu vy$si moci.

= Zavady a / nebo $kody z divodu opotfebeni pfi profesionalnim pouzivani (hotely, gastronomie, akce atd.).

DKB vylu€uje dalsi naroky zékaznika, nez ty, které jsou vyslovné uvedeny v téchto zarucnich ustanovenich, pokud neexistuje povinny zékonny

zavazek nebo rucent. ZvIasté to platii pro naroky na nahradu Skody z diivodu nesplnéni, néhrady naslednych Skod v souvislosti s vadou, uslého

zisku a Skod pfi pfepravé, které nebyl nahlaseny prodejci ve Ihité 30 dnd po obdrzeni produktu.

Produkty OUTDOORCHEEF se neustéle dale vyviji. Zmény produktd se proto mohou uskuteénit bez pfedchoziho ozndment.
Registrovana znacka OUTDOORCHEF je zastupovéana nésledujicim podnikem:

DKB Household Switzerland AG

Eggbuhlstrasse 28

Postovni schranka

8052 Zlrich — Switzerland
www.dkbrands.com
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TECHNICKE INFORMAGE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE

Plyn

Vykon

- maly horak

- velky hofak
Spotfeba plynu
28-30/37 mbar

- Tryska maly horak
- Tryska velky hofak
50 mbar

- Tryska maly horak
- Tryska velky hofak
Tlak plynu

doporucené plynové lahve

Maximalné pfipustné plynové ldhve
na grilovacim stojanu

LEON 570 G

CE

Plyn

Vykon

Spotreba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

doporucené plynové lahve

Maximalné pFipustné plynové ldhve
na grilovacim stojanu

0063
propan/butan 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/hod.

0.55 mm/oznaceni: BF

1.47 mm/oznaceni: BT

0.48 mm/oznaceni: AF
1.27 mm/oznaceni: AT

butan 28 mbar
propan 37 mbar

butan max. 13 kg
propan max. 10.5 kg

butan max. 7.5 kg
propan max. 7.5 kg

0063
propan/butan 30/31
8.60 kW

612 g/hod.
1.47 mm/oznaceni: BT

1.27 mm/oznaceni: AT

butan 28 mbar
propan 37 mbar

butan max. 13 kg
propan max. 10.5 kg

butan max. 7.5 kg
propan max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Plyn

Viykon

Spotfeba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

doporucené plynové lahve

Maximalné pFipustné plynové ldhve
na grilovacim stojanu

0063

propan/butan 30/31

5.40 kW

389 g/hod.

1.15 mm/oznaceni: BN

1.02 mm/oznaceni: AN

butan 28 mbar. Propan 37 mbar

butan max. 13 kg
propan max. 10.5 kg
butan max. 7.5 kg
propan max. 7.5 kg

CITY 420 G

CE

Plyn

Vykon

Spotfeba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

doporucené plynové lahve

Boéni horak

CE

Plyn

Viykon

Spotfeba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

0063
propan/butan 30/31
4.30 kW

315 g/hod.
1.02 mm/oznaceni: BL

0.88 mm/oznaceni: AH

butan 28 mbar
propan 37 mbar

butan max. 13 kg
propan max. 10.5 kg

0063
propan/butan 30/31
3.80 kW

276 g/hod.
0.98 mm/oznaceni: BK

0.85 mm/oznaceni: AG

butan 28 mbar
propan 37 mbar

Postranni pfimy gril VENEZIA 570 G

CE

Plyn

Vykon

Spotfeba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

Kategorie
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+ (28/30/37 mbar)

Elektrické zapalovani

0063BT3928
propan/butan 30/31
8.60 kW

630 g/hod.

0.98 mm/oznaceni: BK
0.88 mm/oznaceni: AH

butan 28 mbar
propan 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Pro provoz elektrického zapalovani potfebujete baterii (typ AAA,

LRO3, 1.5 voltu).

Pokyn k ukazateli teploty

Odchylka ukazatele od teploméru mize byt +/- 10 %.

Webova stranka

Dalsi informace, tipy a triky, recepty a vSechny ddlezZité informace k
produktdm OUTDOORCHEF naleznete na OUTDOORCHEFRCOM
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INSTRUKCJA 0BStUGI

C€0 063 2014 PIN 0063 BP 3628 'égg'lSﬁ?ﬁ:?i“ziﬁﬁéi'?u"n‘lﬁs WAZNE:

Typ: Soral o Najpierw nalezy zanotowac sobie numer seryjny gazowego grilla kulowego, ktéry mozna
Atticte No.: [:] znaleZz¢ z tytu tej instrukcji obstugi. W zaleznosci od modelu grilla numer ten mozna znalezé
e er 0 o e san= réwniez na etykiecie znamionowej, umieszczonej albo na podstawie grilla lub na jego dnie.

catl,,
Catl, = Made in Cina

(30737 mbar)

e

Numer artykutu oraz oznaczenie gazowego grilla kulowego znajduje sie na Welcome Card,
znajdujace;j sie w teczce z dokumentacja urzadzenia.

LOGIN CARD

Numer seryjny i numer artykutu sa wazne, aby zapewni¢ bezproblemowa obstuge w przypadku jakichkolwiek pytari, podczas zamawiania
czesci zamiennych oraz w przypadku korzystania z jakichkolwiek roszczeri gwarancyjnych. Instrukcje obstugi nalezy zawsze przechowywaé
w bezpiecznym miejscu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczenstwa, eksploatacii i konserwacji urzagdzenia.

WAZNE DLA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWNIKOW

Osoby obstugujace grill musza doktadnie zapoznac sig ze sposobem rozpalania i postepowaé zgodnie z nim. Zabrania sie obstugi grilla dzieciom.
W czasie podtaczenia nalezy postepowac doktadnie ze wskazéwkami montazu

. NiewtaSciwy montaz moze by¢ przyczyng niebezpiecznych nastepstw.

W poblizu grilla nie nalezy stawia¢ palnych cieczy, materiatéw lub zapasowych butli z gazem. Prosimy nigdy nie stawia¢ grilla lub butli z gazem w
zamknietych pomieszczeniach bez wentylacji.

Przed uruchomieniem gzowego grilla kulistego prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcja. Grill mozna uzytkowac tylko na zewnatrz
pomieszczen, zachowujac co najmniej 1.5 m odstep bezpieczenstwa od palnych przedmiotéw.

BUTLE Z GAZEM

Na ptycie dolnej mozna stawia¢ butle z gazem o ciezarze netto do

75 kg. Prosimy ustawi¢ butle w odpowiednim miejscu, patrz instruk-
cja montazu. Do przymocowania stuzy znajdujacy sie w zestawie
pas do butli lub przewidziane zamocowanie butli gazowej. Prosimy
zwréci¢ uwage, czy wszystkie ztacza sa szczelne.

Kazdorazowo przed uzyciem lub po kazdej wymianie butli nalezy
przeprowadzi¢ KONTROLE SZCZELNOSCI.

Butli gazowych nie mozna wystawiaé na dziatanie temperatury

max 500 mm

powyzej 50° C, ani przeholowywaé w zamknietych pomieszczeniach
czy piwnicach. Nalezy zapozna¢ sie z przepisami bezpieczefstwa

wskazanymi na wykorzystywanych butlach gazowych i postepowac

zgodnie z nimi. \ |

max & 310 mm
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PRZEPISY BEZPIECZENSTWA

Instrukcje bezpieczefstwa nalezy przechowywaé w tatwo dostepnym miejscu.
Grill nalezy uruchomi¢ zgodnie z informacjami w rozdziale INSTRUKCJA ZAPALANIA GRILLA.

Grill mozna uzytkowaé wytacznie na zewnatrz pomieszczen

Nie uzytkowa¢ grilla pod zadaszeniem podcieni

Nie zostawia¢ wtaczonego grilla bez dozoru.

UWAGA: Niektére czedci grilla moga sie znacznie rozgrzac. Dlatego nalezy zabezpieczy¢ grill przed dostepem matych dzieci.

Nie przemieszcza¢ urzadzenia podczas pracy.

Nie przesuwac urzadzen wyposazonych w kétka zwrotne na nieréwnych podtozach lub stopniach.

Nalezy zachowa¢ 1.5 m odstep bezpieczenstwa od materiatéw palnych.

Prosimy zakfadac¢ rekawice ochronne, jezeli dotykaja Paristwo rozgrzane czesci.

Po zakoriczeniu grillowania zawsze nalezy ustawi¢ przycisk regulacyjny gazu w pozycji O i zamknaé doptyw gazu przy butli

W czasie zmiany butli gazowej, nalezy zwrdéci¢ uwage, czy przycisk regulacyjny gazu ustawiony jest w pozycji O i zamkniety zostat doptyw
gazu przy butl. WAZNE W poblizu nie moga znajdowaé sie zadne #rédta zaptonu.

Po podtaczeniu nowej butli gazowej, nalezy sprawdzi¢ czesci przytaczy zgodnie z instrukcja KONTROLI SZCZELNOSCI.

W przypadku podejrzenia nieszczelnych czeéci przytaczy, nalezy ustawié przycisk regulacyjny gazu w pozycji O i zamknaé doptyw gazu przy
butli. Cze$ci przewodzace gaz nalezy sprawdzi¢ w specjalistycznym serwisie gazowym.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen lub objawdw zuzycia weza gazowego, nalezy go natychmiast wymieni¢. Waz gazowy nie moze wykazy-
wacé zataman, ani peknie¢. Przed odfaczeniem weza gazowego nalezy pamietac o zakreceniu gatki regulacji gazu oraz doptywu gazu.

Waz oraz regulator ci$nienia gazu nalezy wymieni¢ po 3 latach uzytkowania od daty zakupu. Nalezy zwréci¢ uwage, czy regulator ci$nienia
gazu oraz waz, spetniajg odpowiednie standardy EN.

Zalecana dtugo$¢ weza gazowego wynosi 90 cm i nie moze przekracza¢ 150 cm.

Nigdy nie zastania¢ duzego, okragtego otworu zasysania powietrza na dnie urzadzenia, ani 6 szczelin napowietrzania w pokrywie. Nie zamy-
kac, ani nie zakrywac otworéw wentylacyjnych przestrzeni dla butli gazowe;.

Nie nalezy dokonywac zadnych zmian przy kurku gazowym, przy bezpieczniku zapalnika, przy palniku, ani przy innych czeéciach grilla.
W przypadku podejrzenia wadliwego dziatania, nalezy skontaktowac sie ze specjalista.

Grill dostarczany jest w zestawie z dopasowanym wezem gazowym wraz z regulatorem ciénienia gazu. Waz gazowy w zadnym wypadku nie
moze dotykac rozgrzanych cze$ci zewnetrznych grilla. Nie dopuszczaé do skrecenia weza. W modelach wyposazonych w korytka na weze,
waz nalezy zamocowac¢ w tych miejscach.

Waz i regulator spetniaja odpowiednie przepisy krajowe oraz standardy EN.

W przypadku, gdy nie mozna uzyskac¢ petnej mocy i istnieje podejrzenie zapchania doptywu gazu, nalezy skontaktowac sie z serwisem
specjalistycznym.

Grill uzywac wytacznie na twardym i pewnym podtozu. Nigdy nie stawia¢ wigczonego grilla na podtogach drewnianych lub innych palnych
podtozach. Nalezy zachowa¢ bezpieczng odlegtos¢ pomiedzy grillem i materiatami palnymi.

W przypadku urzadzen z ptyta granitowa, nalezy unikac¢ szoku termicznego ptyty.

Nie przechowywac¢ grilla w poblizu cieczy i materiatéw fatwopalnych.

W przypadku sktadowania na zime grilla w pomieszczeniu, nalezy koniecznie odtgczy¢ butle gazowa. Butle gazowe nalezy przechowywac
zawsze na zewnatrz, w dobrze napowietrzonych miejscach, do ktérych dzieci nie maja dostepu.

Przed wtaczeniem grilla, ustawi¢ go w miejscu dobrze ostonietym od wiatru.

Jezeli grill nie jest uzywany, nalezy, po catkowitym ochtodzeniu, zamkna¢ go pokrywa w celu ochrony przed oddziatywaniem warunkéw
atmosferycznych. Pokrywe mozna naby¢ w sklepach sprzedajacych grille.

Po silnych opadach deszczu nalezy otworzy¢ pokrywe w celu zapobiegania zbieraniu sie wilgoci.
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KONTROLA SZCZELNOSCI

OSTRZEZENIE W czasie sprawdzania szczelnoéci, w poblizu nie moga znajdowaé sie zrédta zapalne. Dotyczy to takze palenia papieroséw. Nie
sprawdzaé szczelnoéci przy pomocy ptonacej zapatki lub innego otwartego ptomienia. Kontrole przeprowadza¢ zawsze na zewnatrz.

1. Przycisk regulacyjny gazu nalezy ustawi¢ w pozycji Q.

2. W tym celu nalezy otworzy¢ doptyw gazu w butli, a nastepnie nanieé¢ pedzlem roztwér 50 % ptynnego mydta i 50 % wody na wszystkie cze-
$ci przewodzace (tacze butli gazowej / regulator ci$nienia gazu / waz gazowy / wpust gazu / tacze przy wentylu). Mozna zastosowaé takze
Aerozol do wyszukiwania nieszczelnoSci.

3. Tworzenie pecherzykéw powietrza roztworu mydta wskazuje nieszczelne miejsca. WAZNE: Grill jest gotowy do uzytkowania dopiero po usu-
nieciu wszystkich nieszczelnych miejsc. W tym celu nalezy zamkna¢ doptyw gazu przy butli.

4. Nieszczelne miejsca w miare mozliwosci nalezy usung¢ poprzez dociggniecie taczy lub wymiane uszkodzonych czesci.

o1

Nalezy powtérzy¢ krok 1 2.
6. W przypadku braku mozliwo$ci usuniecia nieszczelnych miejsc, nalezy skontaktowac sie z gazowym serwisem specjalistycznym.

N

UWAGA: KONTROLE SZCZELNOSCI nalezy przeprowadzaé po kazdym podtaczeniu lub wymianie butli gazowej oraz przed rozpoczeciem
sezonu grillowego.

0BJASNIENIE 0ZNACZEN NA KONSOLI OBSYUG!

Stopnie grzewcze i zapalnik

O : panela Z pozyciji
¢ : niska moc
& : srednia moc
((/(//(// : petna moc
& : Zapton
QO 6 Zapanic

Ustawienie tuby EASY FLIP

l \ l \ Pozycja bezposrednia tuby EASY FLIP
‘ ’ ‘ ’ Pozycja poérednia tuby EASY FLIP
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SYSTEM PALNIKOW KULI

Modele z palnikiem pierscieniowym

Palnik pierScieniowy osiaga maksymalng moc na ustawieniu (é(//(/,
a najnizsza moc na ustawieniu (//

480G

A B

7/
/
(] i1
6
000\
2

(2

Modele z dwoma palnikami pierscieniowymi

Duzy palnik pierécieniowy osigga maksymalng moc na ustawieniu
,ﬁ\ m (//((/(/{, a najnizsza moc na ustawieniu (// Jest on przeznaczony do
5706 ‘@’ ‘@’ uzytkowania w zakresie Srednich i wysokich temperatur.
Malty palnik pierécieniowy jest przeznaczony do wolnego gotowania
w zakresie niskich temperatur i posiada ograniczone mozliwosci

e o regulacji. Réznice pomiedzy (//(//((/ i ((/ nie sg widoczne. Maty palnik

20°F © 30°F pierécieniowy osiaga temperature od ok. 100 do 120° C.
=Q
©)
\_/0

(2

A\ (E\
I I

+/-100°C @ > 180°C 570 G
20°F 360°F

Oba palniki sa identyczne. Palniki osiagaja maksymalna moc na ustawieniu ((/((/((, a najnizszag moc na ustawieniu (// Sa one przeznaczone do

uzytkowania w zakresie $rednich i wysokich temperatur.
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PRZED PIERWSZYM WEACZENIEM

. Nalezy umy¢ wszystkie czeéci, ktére maja kontakt z produktami spozywczymi.
2. Nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci przewodzace gaz zgodnie z opisem rozdziatu KONTROLA SZCZELNOSCI. Kontrole nalezy przeprowa-
dzi¢ réwniez wtedy, gdy zakupiony zostat juz ztozony gazowy grill kulisty.
3. Nalezy wtaczy¢ grill na ok. 20-25 minut na ustawieniu (///(/((/

INSTRUKCJA ROZPALANIA

Nalezy upewni¢ sig, ze wszystkie potaczenia pomiedzy wezem gazowym, regulatorem ci$nienie gazu i butla gazowa zostaty dobrze skrecone.
(Dalej postepowad zgodnie z instrukcja rozdziatu KONTROLA SZCZELNOSCI)

2. Otworzy¢ pokrywe grilla. UWAGA: Nigdy nie rozpala¢ grilla przy zamknietej pokrywie.

3. Otworzy¢ doptyw gazu na butli.

4 a. Modele z jednym palnikiem pierScieniowym. Nacisng¢ przycisk
regulacji gazu i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku
wskazéwek zegara do ustawienia (//(//(// Nacisna¢ czarny
przycisk zapalania i przytrzyma¢ do momentu wytworzenia iskry
i zapalenia gazu.

> 180° C
360°F

4 b. Modele z dwoma palnikami pierscieniowymi i oddzielnym
przyciskiem zapalania: Nacisng¢ przycisk regulacji gazu
matego palnika pierscieniowego (lewy przycisk) i przekreci¢
w kierunku przeciwnym do kierunku wskazéwek zegara do
ustawienia ((/((/((/ Nacisna¢ czarny przycisk zapalania i
przytrzymac do momentu wytworzenia iskry i zapalenia gazu.

lub
Nacisngc przycisk regulacji gazu duzego palnika pierécie-

niowego i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku

> 180°C

360°F wskazdwek zegara do ustawienia (// (//((/ Nacisnac czarny

przycisk zapalania i przytrzyma¢ do momentu wytworzenia iskry

i zapalenia gazu.
€ AUTOMATIC

4 c. Modele z dwoma palnikami pier§cieniowymi bez oddzielnego
przycisku zapalania: Nacisnag¢ przycisk regulacji gazu duzego
palnika pierécieniowego i przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do kierunku wskazéwek zegara do ustawienia ((/(//((/ (5]
Nacisngc¢ czarny przycisk zapalania i przytrzyma¢ do momentu
wytworzenia iskry i zapalenia gazu.

> 180°C
360°F

€ AUTOMATIC
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5. Jezeli gaz nie zapali sie w czasie 3 sekund, nalezy ustawi¢ przycisk regulacji gazu O. Poczeka¢
2 minuty w celu ulotnienia niespalonego gazu. Nastepnie powtérzy¢ punkt 4.
6. W przypadku braku mozliwosci uruchomienia grilla mimo 3 préb, nalezy sprawdzi¢ przyczyny (zgodnie z opisem rozdziatu USUWANIE WAD).

INSTRUKCJA ROZPALANIA MODELU CITY 420 G

1. Nalezy upewnic sie, ze wszystkie potaczenia pomiedzy wezem
gazowym, regulatorem ciénienie gazu i butla gazowg zostaty
dobrze skrecone. (Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja
rozdziatu KONTROLA SZCZELNOSCI).

2. Otworzy¢ pokrywe grilla. UWAGA: Nigdy nie zapala¢ grilla przy
zamknietej pokrywie.

3. Otworzy¢ doptyw gazu na butli.

4. Nacisna¢ przycisk regulacji gazu i przekreci¢ w kierunku prze-
ciwnym do kierunku wskazéwek zegara do ustawienia ((/((/((/

Nacisna¢ kilkakrotnie czerwony przycisk zapalania do momentu
zapalenia sig gazu.
5. Jezeli gaz nie zapali sie w czasie 3 sekund, nalezy ustawi¢ przycisk regulacji gazu na pozycje Q. Poczekac
2 minuty w celu ulotnienia sie niespalonego gazu. Nastepnie powtérzy¢ punkt 4.
6. W przypadku braku mozliwosci uruchomienia grilla mimo 3 préb, nalezy sprawdzi¢ przyczyny (zgodnie z opisem rozdziatu USUWANIE WAD).

INSTRUKCJA ROZPALANIA DODATKOWEJ POWIERZCHNI GRILLOWANIA W
I\/IUDELU VENEZIA 570 G

Nalezy upewni¢ sig, ze wszystkie potaczenia pomiedzy wezem gazowym, regulatorem cisnienie gazu i butlg gazowa zostaty dobrze skrecone.
(Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcja rozdzialu KONTROLA SZCZELNOSCI).

2. Odkry¢ granitowa pokrywe dodatkowe]j powierzchni grillowania i umiesci¢ ja pod bocznag pétka na wmontowanym uchwycie. UWAGA: Nie
rozpala¢ grilla przy zamknietej pokrywie granitowej.

3. Otworzy¢ doptyw gazu przy butli.

N
Y,

G
S

4. Nacisna¢ lewy lub prawy przycisk regulacji gazu i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku wskazéwek zegara do ustawienia (//(//(//
Nacisnac¢ przycisk zapalania i przytrzymac¢ do momentu wytworzenia iskry i zapalenia gazu.

5. Jezeli gaz nie zapali sie w ciagu 3 sekund, nalezy ustawié¢ przycisk regulacji gazu na Q. Poczekaé 2 minuty w celu ulotnienia niespalonego
gazu. Nastgpnie powtdrzy¢ punkt 4.

6. W przypadku braku mozliwoéci uruchomienia palnikéw dodatkowej powierzchni grillowania mimo 3 préb, nalezy sprawdzi¢ przyczyny
(zgodnie z opisem rozdziatu USUWANIE WAD).

7. W celu uruchomienia drugiego palnika, nalezy postepowac zgodnie z punktem 4.

8. Dodatkowa powierzchnie grillowania mozna przykry¢ ptyta granitowa dopiero po catkowitym ochtodzeniu.
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SYSTEM TUBY EASY FLIP Z JEDNEGO GRILLA ROBI DWA
féﬁ\ Najwazniejszym urzadzeniem gazowego grilla kulistego OUTDOORCHEF jest tuba EASY FLIP, ukazujaca innowacyjno$é inzynieréw

W OUTDOORCHEF.

Tuba EASY FLIP umozliwia w czasie zaledwie kilku sekund dokonanie zmiany rozktadu grzania z trybu bezpo$redniego na posredni. Jednocze$nie
petni ona funkcje inteligentnej zapory ochronnej przed szkodliwym wzniecaniem ptomieni z thuszczu i niepozadanym tworzeniem dymu.
Jeden ruch reki - prosty obrét tuby EASY FLIP - wystarcza do przestawienia z trybu bezpo$redniego na poéredni funkgji grillowania, gotowania

lub opiekania.

Tryb grzania bezposredniego Tryb grzania posredniego

Grillowanie, gotowanie i pieczenie w trybie grzania Grillowanie, gotowanie i pieczenie w trybie grzania
bezposredniego poéredniego

©
L0

Uzytkowanie przy wysokich temperaturach, ktére temperatura rozktada sie réwnomiernie
koncentrujg sie na ruszcie. Na przyktad w celu uzyskania w zamknietym grillu kulistym Idealne do np. duszenia
tadnego wzoru rusztu na steku warzyw lub lekkiego garowania pieczeni.

INSTRUKCJA 0BStUGI GAZOWEGO GRILLA KULISTEGO

Obstuga jest naprawde prosta:

1. Nalezy umiesci¢ tube EASY FLIP w odpowiedniej pozycji. UWAGA: Podczas grillowania zmiane pozycji tuby wykonywaé w ogniotrwatych
rekawicach.

2. W przypadku zapotrzebowania, skorzysta¢ z wyposazenia dodatkowego.

Przy zamknietej pokrywie podgrza¢ grill przez ok. 10-15 minut na ustawieniu (//(//(//

4. Po zakoAczeniu grillowania przycisk regulacji gazu nalezy ustawié¢ zawsze w pozycji O. Nastepnie nalezy zamkna¢ doptyw gazu przy butli.

Kurek butli gazowej musi by¢ zamkniety takze w przypadku pustych butli.

w

142

OUTDOORCHEFR.COM




WSKAZOWK| | PORADY

W trybie podgrzewania posredniego
wieksze porcje pieczeni lub cate kurczaki: Dzigki tubie EASY FLIP podczas grillowania nie ma potrzeby obracania wiekszych kawatkéw
‘@’ miesa. Temperatura palnika gazowego podnosi sie wewnatrz grilla kulistego do géry i rozktada réwnomiernie w catej przestrzeni kuli.
Umieéci¢ produkty na podgrzanym ruszcie grilla i zamkna¢ pokrywe. Pomiedzy poszczegdélnymi porcjami miesa nalezy pozostawié
odstepy. Dzieki zamknieciu pokrywy, produkty sg opiekane réwnomiernie z kazdej strony, a pieczen pozostaje soczysta.
W celu uzyskania znakomitych wynikéw i petnej kontroli w przypadku wiekszych kawatkéw miesa zalecamy stosowanie
OUTDOORCHEF GOURMET CHECK — urzadzenia do pomiaru temperatury wewnetrzne;.

W trybie podgrzewania bezposredniego
Mniejsze porcje miesa, takie jak steki, kotlety i kietbasy: Utozy¢ produkty na podgrzanym ruszcie grilla po érodku, a nastepnie krétko
‘@’ przyrumienic przy otwartej pokrywie. Nastepnie obréci¢ grillowane mieso, zmniejszy¢ temperature (rycina 1 wiaczanie ptomienia) i
zakonczy¢ opiekanie przy zamknigtej pokrywie.
W celu uzyskania optymalnych wynikéw przy krétkim grillowaniu, zalecamy stosowanie ptyty zeliwnej OUTDOORCHEF.
Wybér odpowiedniego wyposazenia dodatkowego OUTDOORCHEF pozwala uzyskac¢ wiecej przyjemnosci z grillowania. Podczas grillo-
wania, gotowania czy pieczenia — moga Panstwo da¢ ujscie wtasnej kreatywno$ci i przyjemnosci eksperymentowanial

Cato$¢ dodatkowego wyposazenia znajdg Paristwo w internecie, na OUTDOORCHEFR.COM
Zamieszczona jest m. in. tabela czaséw grillowania OUTDOORCHEF dla poszczegéinych produktéw.

GRILLOWANIE NA POWIERZCHNI DODATKOWE

Rozgrzewac¢ grill przez ok. 10 minut na petnym ptomieniu (0((/((/ Utozy¢ produkty na ruszcie grilla i ustawi¢ Temperature zgodnie z wtasnymi

preferencjami (//—((/ ((( (0

PO ZAKONCZENIU GRILLOWANIA

Ustawi¢ przycisk regulacyjny gazu kazdego palnika na Q.
Nalezy zamkna¢ doptyw gazu przy butli.
Poczekac na catkowite ochtodzenie grilla, a nastepnie wyczyscic.

> W N

Przykry¢ grill odpowiednig pokrywa.

CZYSZCZENIE

Poniewaz ttuszcz albo odparowuije, albo sptywa do miski zbiorczej, to pomigdzy kolejnymi sesjami grillowania konieczne jest jedynie podstawowe
oczyszczenie.

W przypadku wigkszych zabrudzen nalezy podgrza¢ grill na petnej mocy przez ok. 10 minut. Do czyszczenia tuby oraz rusztu uzywaé szczotki z
drutami mosieznymi (a nie stalowymi).

Do usuwania resztek produktéw oraz bardziej doktadnego czyszczenia uzywa¢ OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Opcjonalnie, w celu
usuniecia luZnych pozostato$ci, mozna uzywaé nylonowej gabki kuchennej oraz mieszanki wody i mydta.

WAZNE: Po kazdym gruntownym czyszczeniu nalezy dobrze osuszy¢ (rozgrzaé) grill, ustawiajac pozycje ((/((/(é

GZYSZCZENIE POWIERZCHNI DODATKOWEJ W MODELU VENEZIA 570 G

Poniewaz ttuszcz albo odparowuije, albo sptywa do miski zbiorczej, to pomigdzy kolejnymi sesjami grillowania konieczne jest jedynie podstawowe
oczyszczenie. Do czyszczenia rusztu oraz plyty uzywaé szczotki z drutami mosieznymi (a nie stalowymi).

Na zakorczenie mozna wyja¢ miske zbiorcza i oczyscié przy pomocy OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. WAZNE W przypadku stosowania
$rodkéw czyszczacych, po zakoriczeniu czyszczenia nalezy dobrze osuszy¢ grill. W celu przyspieszenia procesu schniecia, po zakoriczeniu czysz-
czenia mozna na kilka minut wtaczy¢ grill na petnej mocy.
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/ASTOSOWANIE OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

WAZNE: W czasie stosowania OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER grill nie moze byé wtaczony. Dbajac o zdrowie dfoni, zatozyé rekawi-
ce, w miare mozliwosci takze okulary. Nalezy gruntownie spryskac jeszcze lekko ciepty grill i pozostawié¢ na 15—-30 minut. Zabrudzone miejsca
ponownie spryskaé, po czym gruntownie sptuka¢ woda i osuszy¢.

KONSERWACJA

Regularna konserwacja grilla gwarantuje jego bezawaryjne dziatanie.

= Wszystkie czesci przewodzace gaz nalezy sprawdzaé co najmniej dwa razy w roku oraz kazdorazowo po dtuzszym sktadowaniu. Pajaki i inne
owady moga powodowac zatkanie czeéci grilla, ktére nalezy usung¢ przed uzytkowaniem.

= Jezeli grill regularnie jest przestawiany na nieréwnym podfozu, nalezy od czasu do czasu sprawdzi¢, czy wszystkie Sruby sg dokrecone.

= Jezeli grill przez dtuzszy czas nie jest uzywany, przed ponownym uruchomieniem nalezy przeprowadzi¢ KONTROLE SZCZELNOSCI.
W przypadku jakichkolwiek watpliwosci, nalezy zwrécic¢ sie do dostawcy gazu lub serwisu sprzedazy.

= W celu zapobiegania uszkodzeniom na skutek korozji, wszystkie cze$ci metalowe przed dtuzszym sktadowaniem nalezy naoliwic.

= Po dtuzszym okresie sktadowania, a takze podczas sezonu grillowego, nalezy sprawdzi¢, czy waz gazowy nie posiada spekan, zatamar lub
innych uszkodzen. Uszkodzony waz gazowy nalezy niezwiocznie wymieni¢ zgodnie z opisem wskazéwek BEZPIECZENSTWA.

= Aby mogli Paristwo dtugo cieszy¢ sie niezawodno$cig grilla, zalecamy nastepujgce czynnosci pielegnacyjne:

= Coroczna konserwacja wszystkich cze$ci drewnianych przy pomocy oleju do drewna — przeciwdziata tworzeniu sie spekan.

= Ochrona grilla przed czynnikami zewnetrznymi odpowiednia pokrywa OUTDOORCHEF, gdy grill jest chtodny.

= Po silnych opadach deszczu nalezy otworzy¢ pokrywe w celu zapobiegania zbieraniu sie wilgoci. Pokrywe mozna naby¢ w sklepach sprzedaja-
cych grille.

USUWANIE WAD

Nie mozna rozpali¢ palnika:

= Nalezy sprawdzi¢, czy zostat otwarty doptyw gazu z butli.

= Nalezy upewnic sie, ze w butli znajduje sie wystarczajaca ilo$¢ gazu.

= Nalezy sprawdzi¢, czy iskra z elektrody przeskakuje do palnika.

Brak iskry:

= Nalezy upewnic sie, czy wiasciwie zostata wtozona bateria (dotyczy urzadzer z rozpalaniem elektrycznym).

= Odstep pomiedzy palnikiem i elektroda powinien wynosi¢ 5—-8 mm.

= Nalezy sprawdzi¢, czy kable rozpalania elektrycznego i elektrody zostaty dobrze wtozone do gniazd.

= Nalezy wymieni¢ nowa baterie (Typ AAA, LR03, 1.5 Volt) w zapalniku elektrycznym (dotyczy urzadzen z rozpalaniem elektrycznym).

W przypadku trudnoéci z rozruchem grilla mimo zastosowania sie do powyzszych wskazéwek, nalezy sie skontaktowac¢ z punktem sprzedazy.

WARUNKI GWARANGJI

Gwarancja

Wraz z zakupem produktu OUTDOORCHEF w autoryzowanym punkcie sprzedazy, poza tym produktem, nabyli Paristwo gwarancje producenta
DKB Household Switzerland AG (,DKB*) na okres 3 lat zgodnie z aktualnymi postanowieniami.

Gwarancja obejmuje wytacznie naprawe wad materiatowych i produkeyjnych, ktére zostaty stwierdzone w ramach uzytkowania zgodnego z
przeznaczeniem.

2. Procedury

Prosimy o sprawdzenie produktu pod wzgledem wad i dziatania bezposrednio po jego otrzymaniu. W przypadku nieoczekiwanego stwierdzenia

wad produktu, prosimy o postepowanie zgodnie z nastepujacymi zasadami (gwarancja bring-in):

= W terminie 30 dni od stwierdzenia wady, prosimy o kontakt z punktem sprzedazy* wraz z produktem / cze$cia produktu, paragonem,
numerem serii i numerem artykutu™*

= Prosimy o opisanie stanu rzeczy okazujac reklamowany produkt / czeé¢ produktu lub zdjecie

= Po dokonaniu oceny wady poprzez punkt sprzedazy lub DKB, moc prawng uzyskuje bezptatne $wiadczenie gwarancyjne zgodnie z punktem
3 (z zastrzezeniem kosztéw transportu i przesytki do pierwszego kupca prywatnego)

Lista naszych punktéw sprzedazy znajduje sie na naszej stronie internetowej OUTDOORCHEFR.COM

Numer seryjny oraz numer artykutu mozna odczytac z etykiety znamionowej umieszczonej na grillu (patrz odpowiedni
fragment niniejszej INSTRUKCJI OBSLUGI).
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3. Zakres gwarancji

Gwarancja producenta DKB rozpoczyna sie w dniu zakupu i jest wazna wobec pierwszego kupca prywatnego. Warunkiem roszczeri gwarancyjnych
jest okazanie oryginalnego paragonu zakupu.

Swiadczenia gwarancyjne udzielane sa wedtug uznania DKB poprzez naprawe, wymiane wadliwych czesci, wymiane produktu lub poprzez
obnizenie ceny zakupu w przypadku, gdy nie stwierdzono wptywu na dziatanie produktu. Wyklucza sie odstapienie od umowy sprzedazy z powodu
przypadkéw objetych gwarancja. W okresie prowadzenia napraw gwarancyjnych nie udziela sie produktéw zamiennych.

Udzielenie $wiadczer gwarancyjnych nie wptywa na przedtuzenie, badZ ustanowienie nowego okresu gwarancji. Wymienione cze$ci produktéw
przechodza na wtasno$¢ DKB. W przypadku wymiany produktu, okres gwarancji naliczany jest od nowa.

Udziela sie nastepujacych okreséw gwaranciji:

= 3 lata nardze emaliowanych czesci kuli (cze$¢ spodnia i pokrywa)

= 3 lata nardze lub spalenie emaliowanego rusztu grilla

= 3 lata nardze lub spalenie wszystkich elementéw ze stali szlachetnej

= 2 lata na wszystkie pozostate wady produkcyjne i materiatowe

= Gwarancja dla wad powfok emaliowanych udzielana jest wytacznie w przypadku zgtoszeh w okresie 30 dni od daty zakupu. Dotyczy ona tylko
nowych, jeszcze nieuzywanych urzadzen.

4. Podtaczenie

Brak wad, tzn. zgodnie z postanowieniami nie wystepuja wady materiatowe lub produkcyjne, wzglednie nie udziela sie $wiadczern gwarancyjnych

w nastepujacych przypadkach:

= Standardowe zuzycie w czasie uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem

= Uszkodzenia i/lub szkody powstate na skutek btednego, niewtasciwego lub niezgodnego z przeznaczeniem uzytkowania, jak tez na skutek
niewtasciwej instalacji, montazu lub préb naprawy przez osoby nie posiadajace autoryzaciji.

= Uszkodzenia i/lub szkody powstate na skutek nie przestrzegania instrukgji obstugi lub zasad uzytkowania / konserwacii (jak na przyktad
uszkodzenia w wyniku btednego montazu lub niewfasciwego czyszczenia powtok emaliowanych tuby lub rusztu grilla, nieprzeprowadzenia
préby szczelnosci, etc.)

= Nieréwnoéci, réznice kolorystyczne powtok emaliowanych oraz mafe btedy (jak na przyktad wynikajace z produkciji punkty na powfoce dolnej
krawedzi pokrywy lub na zawieszeniach).

= Zabarwienia i uszkodzenia produktu (np. koloru powierzchni) na skutek wptywu czynnikéw burzowych (wtacznie z gradem), niewtasciwego
(brak ochrony przed czynnikami atmosferycznymi) przechowywania produktu lub niewtasciwego stosowania $rodkéw chemicznych.

= Tworzenie rdzy i nalotéw na skutek wptywu czynnikéw pogodowych lub niewtasciwego stosowania $rodkéw chemicznych.

= Wady, ktére nie wptywajg znaczaco na uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem lub korzystanie z produktu.

= Ogdlnie dla czeéci zuzywajacych sig, takich jak ruszt grilla, tuba, palnik, termometr, zapalnik z baterig, elektroda, kabel zaptonu, waz gazowy,
regulator ci$nienia gazu, cze$¢ grzewcza, reflektor, ochronna folia aluminiowa lub ruszt weglowy

= Uszkodzenia i/lub szkody powstate na skutek zmian, niezgodnego z przeznaczeniem uzytkowania, lub celowego uszkodzenia.

= Uszkodzenia i/lub szkody powstate na skutek niewtasciwych prac konserwacyjnych lub naprawczych.

= Uszkodzenia i/lub szkody powstate na skutek nieprzeprowadzenia rutynowych czynno$ci konserwacyjnych.

= Uszkodzenia i/lub szkody powstate na skutek pierwotnego transportu.

= Uszkodzenia i/lub szkody powstate na skutek sity wyzszej.

= Uszkodzenia i/lub szkody powstate na skutek zuzycia w ramach profesjonalnego uzytkowania (hotelarstwo, gastronomia, imprezy
zorganizowane, ete).

DKB wyklucza dalej idace roszczenia klienta, wykraczajace poza opisane przypadki, jezeli nie wynikajg one z obowigzkéw ustawowych

lub odpowiedzialno$ci. W szczegélnoéci dotyczy to roszczen odszkodowawczych z tytutu niewypetnienia zobowigzania, rekompensat za szkody
wynikte z braku ciggto$ci dostaw, utraty zysku i szkéd powstatych w czasie transportu, ktére nie zostaty zgtoszone w punkcie sprzedazy w terminie
do 30 dni od czasu otrzymania produktu.

Produkty OUTDOORCHEF podlegaja ciagtemu rozwojowi. Dlatego zmiany produktéw moga nastepowac bez wczesniejszego obowigzku
powiadomienia.

Zarejestrowana marka OUTDOORCHEF reprezentowana jest przez nastepujace przedsigbiorstwo:

DKB Household Switzerland AG
Eggbihlstrasse 28

Kod pocztowy

8052 Ziirich — Szwajcaria
www.dkbrands.com
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INFORMACJE TECHNICZNE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE
Gaz

Moc

- maty palnik

- duzy palnik
Zuzycie gazu
28-30/37 mbar

- dysza maty palnik
- dysza duzy palnik

50 mbar
- dysza maty palnik
- dysza duzy palnik

Ciénienie gazu

zalecane butle gazowe

Maksymalnie dopuszczalne butle gazowe
na podstawie grilla

LEON 570 G

CE

Gaz

Moc

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)

Ciénienie gazu

Zalecane butle gazowe

Maksymalnie dopuszczalne butle gazowe
na podstawie grilla

0063
Propan/Butan 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55 mm/oznaczenie: BF
1.47 mm/oznaczenie: BT

0.55 mm/oznaczenie: AF
1.47 mm/oznaczenie: AT

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Butan max. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg

Butan max. 7.5 kg
Propan max. 7.5 kg

0063

Propan/Butan 30/31
850 kW

612 g/h

1.47 mm/QOznaczenie: BT
1.27 mm/Oznaczenie: AT

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.5 kg
Propan max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gaz

Moc

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)

Ciénienie gazu

Zalecane butle gazowe

Maksymalnie dopuszczalne butle gazowe
na podstawie grilla

OUTDOORCHEFR.COM

0063

Propan/Butan 30/31

540 kW

389 g/h

1.16 mm / Oznaczenie: BN
1.02 mm / Oznaczenie: AN

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.5 kg
Propan max. 7.5 kg

CITY 420 G

CE

Gaz

Moc

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)

Cisnienie gazu

Zalecane butle gazowe

Palnik boczny

CE

Gaz

Moc

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)

Ciénienie gazu

0063

Propan/Butan 30/31

430 kW

315g/h

1.02 mm / Oznaczenie: BL
0.88 mm / Oznaczenie: AH

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

0063

Propan/Butan 30/31

380 kW

276 g/h

0.98 mm / Oznaczenie: BK
0.85 mm / Oznaczenie: AG

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Dodatkowa powierzchnia grillowania VENEZIA 570 G

CE

Gaz

moc

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)

Ciénienie gazu

Kategorie
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (60 mbar)

+(28/30/37 mbar)

Zapalnik elektryczny

0063BT3928
Propan/Butan 30/31

860 kW

630 g/h

0.98 mm / oznaczenie: BK
0.88 mm / Oznaczenie: AH

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

DK, FI,NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES FR,GB, IT, PT

Dziatanie urzadzer wyposazonych w zapalnik elektryczny wymaga zasto-

sowania baterii (Typ AAA, LRO3, 1.5 Volt).

Uwaga dotyczaca wskaznika temperatur

Zakres btedu wskaznika termometru wynosi +/—- 10 %.

Strona internetowa

Dalsze informacie, wskazéwki i porady, przepisy i inne

interesujace wiadomoéci na temat produktéw OUTDOORCHEF
znajda Panstwo na OUTDOORCHEFRCOM




INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

c€0063 2014 DKB Household Switzerland AG I M PORTANT:

PIN 0063 BP 3628 Eggbiihlstrasse 28 8052 Zirich

Typ: oo Prima data notati numarul de serie al grill-ului sferic cu gaz de pe partea din spate a acestui
Article No.: :} manual de utilizare. In functie de modelul de grill, gasiti numarul pe eticheta autocolanta
Tome s de date, care se gdseste ori pe cadrul grill-ului ori pe placa de fund.

30/37 mbar] 2: \‘:M@®®®@ =28-30/37mbar

Butane
Ga0/631

Made n Crina

Numarul de articol si denumirea grill-ului dvs. sferic cu gaz le gésiti pe Welcome Card, care
este atasat mapei de documente.

LOGIN CARD

Numaérul de serie si numarul de articol sunt importante pentru o desfasurare fara probleme in cazul intrebarilor, la comandarea de piese de
schimb si la eventualele reclamatii de garantie. Pastrati manualul de utilizare intr-un loc sigur. El contine informatii importante referitoare la
sigurantd, functionare si intretinere.

IMPORTANT PENTRU SIGURANTA

Persoanele care utilizeaza gratarul trebuie sa cunoasca si sa respecte procedura exacta de aprindere. Copiii nu au voie sa foloseasca gratarul.
Instructiunile de asamblare trebuie respectate cu strictete. Asamblarea necorespunzatoare poate avea consecinte periculoase.

Nu amplasati gratarul in apropierea lichidelor si materialelor inflamabile sau a buteliilor de gaz de rezerva. Nu asezati gratarul sau butelia (buteliile) in
spatii inchise, fara ventilatie.

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul dvs. cu bazin sferic cu gaz. Gréatarul se va utiliza numai in exterior si
trebuie s& se pastreze o distanta de siguranta de cel putin 1.5 m fata de obiectele inflamabile.

BUTELIILE DE GAZ

Pe placa de la baza se vor aseza numai butelii de gaz cu greutate
neta de maxim 7.5 kg. Amplasati butelia in spatiul special prevazut,
consultati instructiunile de montaj. Pentru fixare sunt incluse chingi
pentru butelie sau un suport special pentru butelia de gaz. Asigurati-va

max 500 mm

ca racordurile sunt etanse.

Efectuati, inainte de punerea in functiune si dupa fiecare schimbare
a buteliei de gaz, TESTUL DE ETANSEITATE.

Buteliile de gaz nu vor fi expuse la o temperaturé mai mare de

I
LK

50° C si nu vor fi depozitate intr-o incapere inchisa sau la subsol.

Respectati si urmati instructiunile de siguranta marcate pe buteliile max @ 310 mm

de gaz folosite.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Proprietarul trebuie sa pastreze acest manual si sa il aiba la indemana in orice moment.
Puneti in functiune grill-ul conform capitolului INSTRUCTIUNI PENTRU APRINDERE.

Folositi gratarul numai in aer liber.

Nu folositi niciodata gratarul sub o copertina.

Nu lasati gratarul nesupravegheat in timpul functionarii.

ATENTIE: Componentele gratarului se pot incinge foarte tare. Prin urmare, nu lasati gratarul la indeméana copiilor mici.

Nu deplasati aparatul in timpul functionarii.

Aparatele care sunt echipate cu rotile nu vor fi deplasate pe suprafete denivelate sau pe trepte.

Pastrati o distanta de siguranta de 1.5 m fata de materialele inflamabile.

La manipularea pieselor fierbinti purtati manusi de protectie.

Intotdeauna dupa frigere rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

La schimbarea buteliei de gaz, aveti griji ca butonul de reglare a gazului sa fie in pozitia O si alimentarea cu gaz de la butelie sa fie oprita.
IMPORTANT: in apropiere nu trebuie s existe surse de aprindere.

Dupa conectarea unei noi butelii cu gaz, verificati racordurile conform instructiunilor din TESTELE DE ETANSEITATE.

Dacé suspectati c& anumite piese au scurgeri, rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia QO si opriti alimentarea cu gaz de la butelie. Duceti
piesele prin care trece gazul la un magazin de profil, pentru a fi verificate.

In cazul in care furtunul de gaz da semne de deteriorare sau uzurd, acesta trebuie inlocuit imediat. Furtunul nu trebuie sa fie indoit si nu
trebuie s& prezinte crapaturi. Nu uitati sa opriti butonul de reglare a gazului si alimentarea cu gaz inainte sa scoateti furtunul.

Inlocuiti furtunul si regulatorul de presiune a gazului dupa o durata de viata de 3 ani de la data cumpararii. Asigurati-va ca regulatorul de
presiune a gazului si furtunul respecta standardele EN relevante.

Lungimea recomandata a furtunului de gaz este de 90 c¢m si nu trebuie s& depaseasca 150 cm.

Nu blocati orificiul mare, rotund de aspiratie a aerului din partea de jos a bazinului sau cele 6 fante de aerisire din capac. Orificiile de ventilare
pentru butelia de gaz nu trebuie sa fie in nici un caz inchise sau acoperite.

Nu faceti nicio modificare la robinetul de gaz, siguranta de aprindere, arzator sau la alte parti ale gratarului. in cazul in care suspectati o
defectiune, contactati un specialist.

Gréatarul este livrat impreund cu furtunul potrivit de gaz si cu regulatorul integrat de presiune a gazului. Furtunul de gaz trebuie sa fie tinut
intotdeauna departe de suprafetele exterioare fierbinti ale gratarului. Furtunul nu trebuie sa fie rasucit. La modelele de gratar prevazute cu
ghidaj pentru furtun, furtunul trebuie s fie bine fixat in acest ghidaj.

Furtunul si regulatorul corespund tuturor legilor locale si Standardelor EN.

Dacd nu se ajunge la capacitatea maxima si suspectati ca alimentarea cu gaz este blocata, contactati un magazin de profil.

Folositi gratarul numai pe o baza solida si sigura. In timpul functionérii, nu asezati gratarul pe pardoseli din lemn sau pe alte suprafete infla-
mabile. Tineti gratarul departe de materialele inflamabile.

In cazul aparatelor cu blat din granit, evitati supunerea blatului la un soc termic.

Nu depozitati gratarul in apropierea lichidelor sau materialelor usor inflamabile.

In cazul in care gratarul este depozitat pe timpul iernii intr-o camers, butelia de gaz trebuie scoasa. Intotdeauna gratarul trebuie depozitat in
aer liber, intr-un loc bine ventilat, la care copiii sa nu poata ajunge.

Inainte de utilizare, asezati gratarul, pe cat posibil, intr-un loc ferit de vant.

Cand gratarul nu este in uz, dupa ce s-a racit suficient, trebuie protejat cu o husa impotriva intemperiilor. Husele pot fi comandate la distribuitorul
de gratare.

Pentru a preveni acumularea umezelii, indepartati husa dupa ploaie.
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TESTUL DE ETANSEITATE

ATENTIE: In timpul testului de etanseitate, in apropiere nu trebuie s4 se afle surse de aprindere. Acest lucru este valabil si pentru fumat. Nu
verificati etanseitatea cu un chibrit aprins sau cu alt tip de flacard deschisa si faceti intotdeauna testul in aer liber.

1. Butonul de reglare a gazului trebuie sa fie in pozitia O.

2. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie si aplicati cu peria, pe toate piesele prin care trece gazul (racordul la butelia de gaz/regulatorul
de presiune a gazului/furtunul de gaz/supapa de admisie a gazului/racordul la supapa) o solutie de sapun lichid 50% si apa 50%. Puteti
folosi, de asemenea, un spray de detectare a scurgerilor.

3. Aparitia bulelor de sapun indica scurgeri. IMPORTANT: Gratarul trebuie folosit numai atunci cand toate scurgerile
au fost eliminate. Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Eliminati scurgerile prin strangerea racordurilor, daca este posibil, sau inlocuiti piesele defecte.

Repetati pasii 1 si 2.

o1

6. Daca scurgerile nu pot fi rezolvate, consultati distribuitorul specializat.

LT /
. e

[ [ I

RECOMANDARE: Efectuati TESTUL DE ETANSEITATE dupa fiecare conexiune sau inlocuire a buteliei de gaz, precum si la inceputul
sezonului de gratare.

EXPLICAREA DESENELOR DE PE CONSOLA DE OPERARE

Niveluri de intretinere si aprindere

QO : Din pozitia
(// : putere mica
((/(// : putere medie
((/(//(// : putere maxima
& : Aprindere
¢ 6 Elccirod de aprindere

Pozitionarea palniilor EASY FLIP

l \ l \ Pozitia directa a palniilor EASY FLIP
‘ ’ ‘ ’ Pozitia indirecta a palniilor EASY FLIP
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SISTEMUL DE ARZATOR SFERIC

Modele cu un arzator circular

Arzétorul circular ajunge la puterea maxima ///((/((/ cel mai mic

4SUG consum fiind (//

A B

360°F

Modele cu doua arzatoare circulare

Arzétorul circular ajunge la puterea maxima ((/((/(//, cel mai mic
fm’\ fﬁ\ consum fiind &. Acesta este conceput pentru a fi utilizat in intervale

570G ‘Q’ ‘@’ de temperatura, de la valori medii la nalte.

Arzatorul circular mic este proiectat pentru gatit la temperaturi

scazute si poate fi reglat foarte putin. Diferenta dintre ((/(//((/ si ((/

nu este vizibila. Arzatorul mic ajunge la o temperatura de la aproxi-

© 30°F mativ 100 pana la 120° C.

+/-100°C > 180°C
210° F

A B

+/-100°C @ > 180°C 570 G
20°F 360°F

Ambele arzatoare sunt identice. Acestea ajung la cel mult (//((/((, cel mai mic consum fiind ((/ Ele sunt concepute pentru a fi utilizate in intervale
de temperatura, de la valori medii la nalte.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Curatati toate piesele care vin in contact cu produsele alimentare.

2. \Verificati toate piesele prin care trece gazul, asa cum este descris in capitolul TESTUL DE ETANSEITATE. Faceti acest lucru, chiar daca
gratarul dvs. cu bazin sferic cu gaz a fost livrat gata montat de catre distribuitor.

3. Lasati gratarul sa arda aproximativ 20-25 de minute, la nivelul (//(//((/

INSTRUBTIUNI DE APRINDERE

Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse. (Procedati in
conformitate cu instructiunile din capitolul TEST DE ETANSEITATE).

2. Deschideti capacul gratarului. ATENTIE: Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul inchis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4 a. Modelele cu un arzator circular: Apasati butonul de reglare a
gazului si rotiti-l in sensul invers acelor de ceasornic, la nivelul
(//(//(// nApasati butonul negru de aprindere si tineti-l apasat,
pana cand face scanteie si se aprinde gazul.

> 180° C
360°F

4 b. Modelele cu doué arzatoare circulare si buton de aprindere
separat: Apasati butonul de reglare a gazului pentru arzatoarele
circulare mici (butonul din stanga) si rotiti-l in sensul invers
acelor de ceasornic, la nivelul ((/((/((/ Apasati butonul negru
de aprindere si tineti-l apasat, pana cand face scanteie si se
aprinde gazul.

sau

Apasati butonul de reglare a gazului pentru arzatoarele circulare
mari si rotiti-l in sensul invers acelor de ceasornic, la nivelul
> 180°C (227 Apasati butonul negru de aprindere si tineti-l apasat,

360°F R o ,
pana cand face scanteie si se aprinde gazul.

€) AUTOMATIC

4 c. Modelele cu doud arzatoare circulare, fara buton de aprindere
separat: Apasati butonul de reglare a gazului pentru arzatoarele
circulare mari si rotiti-l in sensul invers acelor de ceasornic, la
nivelul (//((/(// (%) Tineti apasat butonul de reglare a gazului
pana cand face scanteie si gazul se aprinde.

€ AUTOMATIC
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5. Daca gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pana la O Asteptati
2 minute, pentru ca gazul nears s& se poata evapora. Apoi repetati pasul 4.
6. Daca nu este posibila punerea in functiune a gratarului dupa 3 incercari, verificati cauzele (asa cum este descris in sectiunea DEPANARE).

INSTRUCTIUNI DE APRINDERE PENTRU CITY 42[] G

Asigurati-va cé toate racordurile dintre furtunul de gaz,

regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine
stranse. (Procedati in conformitate cu instructiunile din
capitolul TEST DE ETANSEITATE).

& 2. Deschideti capacul gratarului. ATENTIE: Nu aprindeti niciodata

gratarul cu capacul inchis.
3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Apasati butonul de reglare a gazului si rotiti-l in sensul invers
acelor de ceasornic, la nivelul (//(//((/ Apasati butonul rosu de

aprindere de mai multe ori, pana cand gazul se aprinde.

5. Daci gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pan la Q. Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears sa se poata
evapora. Apoi repetati pasul 4.

6. Daca nu este posibild punerea in functiune a gratarului dupa 3 incercéri, ciutati cauzele (asa cum este descris in sectiunea DEPANARE).

INSTRUCTIUNI DE APRINDERE A MODELULUI CU SUPRAFATA SUPLIMENTARA PENTRU
GRATAR VENEZIA 570 G

Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse. (Procedati in
conformitate cu instructiunile din capitolul TEST DE ETANSEITATE).

2. Scoateti capacul din granit al suprafetei suplimentare pentru gratar si asezati-l sub raftul lateral, in suportul prevazut. ATENTIE: Nu aprindeti
niciodata gratarul cu capacul de granit inchis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Apasati butonul de reglare a gazului din dreapta sau din stanga si rotiti-l in sensul invers acelor de ceasornic, la nivelul ((/(//(// Apasati buto-
nul de aprindere si tineti-| apasat, pana cand face scanteie si gazul se aprinde.

5. Daci gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pana la Q. Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears si se poata
evapora. Apoi repetati pasul 4.

6. Daca nu este posibild punerea in functiune a arzatorului suprafetei suplimentare de gratar dupa 3 incercéri, ciutati cauzele (asa cum este
descris in sectiunea DEPANARE).

7. Pentru pornirea celui de-al doilea arzator, urmati pasul 4.

8. Acoperiti suprafata suplimentara de gratar numai dupa racirea completa a placii de granit.
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SISTEMUL CU PALNIE EASY FLIP FACE DOUA GRATARE DIN UNUL SINGUR

ﬁé’%\ Piesa centrald a gratarului cu bazin sferic cu gaz OUTDOORCHEF se numeste Palnia EASY FLIP si reflecta arta de inovare a
WXIJ inginerilor OUTDOORCHEF.

Palnia EASY FLIP v& permite, in cateva secunde, sa schimbati sistemul de distributie a caldurii din direct in indirect. In acelasi timp, printr-un
ecran de protectie inteligent, impiedica izbucnirea nedorita a unui incendiu din cauza grésimii si propagarea fumului.

O metoda simpla pentru schimbarea sistemului, de la direct la indirect, in modurile Frigere, Fierbere si Coacere: activati, pur si simplu, palnia
EASY FLIP.

CALDURA DIRECTA CALDURA INDIRECTA

Dl
» =

La frigere si fierbere directa La frigere, fierbere si coacere indirecta
lucrati cu temperaturi mai mari, care se caldura este distribuita uniform in

concentreaza pe grilaj. De exemplu, pentru un frumos  sfera inchisd a gratarului. Ideal, de ex,, pentru fierberea
model de gratar pe friptura la abur a legumelor sau gatitul la foc mic al fripturii.

MANUAL DE UTILIZARE PENTRU GRATARUL CU GAZ CU BAZIN SFERIC

Modul de functionare:

1. Aduceti palnia EASY FLIP in pozitia dorita. ATENTIE: In timpul frigerii schimbati pozitia palniei numai cu manusi rezistente la caldura.

2. Selectati, dacé este necesar, accesoriile adecvate.

3. Preincalziti gratarul, cu capacul inchis, aproximativ 10-15 de minute, la nivelul (//((/((/

4. Dup frigere, rotiti intotdeauna butonul de reglare a gazului in pozitia O. Apoi opriti alimentarea cu gaz de la butelie. Chiar daci butelia este
goald, supapa buteliei trebuie nchisa.
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RECOMANDARI $I TRUCURI

Cu caldura indirecta
Bucati de friptura mai mari sau pui intregi: Datorita palniei EASY FLIP, bucatile mai mari de carne nu mai trebuie sa fie intoarse in
‘@’ timpul frigerii. Caldura de la arzétoarele cu gaz se ridica pe partile laterale ale gratarului cu bazin sferic si se distribuie uniform pe toata
sfera. Asezati méancarea pregatitd pentru gréatar pe grilajul preincélzit al gratarului si inchideti capacul. Lasati intotdeauna un spatiu intre
bucatile separate de carne. Prin inchiderea capacului, mancarea pregatita este uniform rumenité pe toate laturile si sucul raméane in
friptura
Pentru a nu lasa nimic la intamplare in ceea ce priveste bucatile mai mari, vd recomandam OUTDOORCHEF GOURMET CHECK-
aparatul de masura pentru temperatura din mijlocul carnii, pentru rezultate perfecte.

Cu caldura directa
Bucéti de carne mai mici, cum sunt biftecul, cotletul si carnatii: Mancarea pregatita pentru gratar se asaza pe grilajul preincalzit al grata-
‘@’ rului, In mijloc si se prajeste cu capacul deschis. Apoi introduceti mancarea preparat3, din exterior, reduceti gradul de caldura la (inserati
imaginea cu 1 flacara) si frigeti carnea cu capacul inchis.
Pentru a obtine rezultate optime pentru alimentele prajite, va recomandam placa de fonta de la OUTDOORCHEF
Cu accesoriile potrivite, OUTDOORCHEF este si mai distractiv. Indiferent daca este vorba despre frigere, gatire sau coacere: Lasati
creativitatea si pasiunea pentru experimentare sa zburde libere.

Gasiti toate accesoriile pentru gratar pe OUTDOORCHEFR.COM
Tabelul cu timpul de preparare OUTDOORCHEEF pentru diferite moduri de preparare il puteti gasi la OUTDOORCHEF.COM

FRIGEREA PE SUPRAFATA SUPLIMENTARA

Preincalziti gratarul la temperatura maxima XX timp de aproximativ 10 minute. Asezati mancarea preparata pe grilajul gratarului si reglati
temperatura dupa cum doriti (//—(//(//({/

DUPA GRATAR

5. Rotiti butonul de reglare a gazului, pentru fiecare dintre arzatoare, la O.
Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.
Lasati gratarul sa se raceasca complet si curatati-I.

o N o

Acoperiti gratarul cu capacul aferent.

CURATAREA

Sunt necesare lucrari reduse de curatare, in spatiile dintre barele gratarului, deoarece cea mai mare parte a grasimii fie se evapord, fie cade in tava.
In cazul in care murdéria este mai persistents, incalziti gratarul aproximativ 10 minute, la putere maxima. Pentru curétarea palniei si a gratarului,
folositi o perie pentru gratar cu peri din alama (nu cu peri din otel).

Pentru celelalte piese, pentru o curatare temeinicg, folositi OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Alternativ, puteti folosi un burete de buca-
tarie din nylon si apa cu sapun, pentru a indeparta toate resturile.

IMPORTANT: Dupé fiecare curatare completd, lasati gratarul sa se usuce (arda) in mod corespunzator, la nivelul (//(//((/

CURATAREA SUPRAFETEI SUPLIMENTARE DE GRATAR DE LA VENEZIA 570 G

Sunt necesare lucrari reduse de curatare, in spatiile dintre barele gratarului, deoarece cea mai mare parte a grasimii fie se evaporg, fie cade in
tava. Pentru curatarea grilajului si a plitei, folositi o perie pentru grétar cu peri din alama (nu cu peri din otel).

In cele din urma, puteti scoate tava de scurgere si curata cu OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. IMPORTANT: Daca folositi detergent,
trebuie sa lasati gratarul s& se usuce in mod corespunzator dupa curatare. Pentru a accelera procesul de uscare, puteti porni gratarul si il puteti
lasa s& arda la nivelul cel mai inalt timp de cateva minute.
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APLICAREA PRODUSULUI OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

IMPORTANT: Gratarul nu trebuie sa functioneze in timpul curatarii cu OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. De dragul mainilor, purtati
manusi si, eventual, ochelari. Pulverizati bine pe gratarul sau accesoriile caldute si lasati-l sa actioneze timp de 15-30 de minute. Mai pulverizati o
data pe suprafetele murdare, clatiti bine cu apa si lasati sa se usuce.

INTRETINEREA

Intretinerea regulati a gratarului asiguré functionarea corespunzatoare.

= Verificati toate piesele prin care trece gazul de cel putin doua ori pe an si de fiecare datd dupa o depozitare prelungita. Paianjenii si alte
insecte pot genera blocaje care trebuie indepartate inainte de utilizare.

= Daca gratarul este mutat in mod regulat pe un teren accidentat, controlati din cand in cand daca sunt stranse toate suruburile.

= Daca nu folositi gratarul pentru o perioada mai lunga de timp, ar trebui s& efectuati un TEST DE ETANSEITATE inainte de reutilizare. Daca
aveti orice indoiald, contactati furnizorul dvs. de gaze naturale sau punctul de vanzare.

= Pentru a evita deteriorarile prin coroziune, inainte de o depozitare mai indelungata, ungeti cu ulei toate piesele din metal.

= Dupa o deporzitare indelungata si, cel putin o datd, in timpul sezonului de gréatare, ar trebui sa verificati furtunul de gaz pentru a nu avea
crapaturi, zgarieturi si alte semne de deteriorare. Un furtun de gaz deteriorat trebuie inlocuit imediat, asa cum este descris in capitolul
INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA.

= Pentru ava bucura cat se poate de mult de gratarul dvs,, va recomandam urmatoarele:

= Tratati toate componentele din lemn, o datd pe an, cu un ulei pentru lemn - acesta previne formarea de fisuri.

= Protejati gratarul, dupa ce acesta s-a racit complet, cu un capac OUTDOORCHEF potrivit, impotriva intemperiilor.

DEPANARE

Arzatorul nu se aprinde:

= Verificati dacé este deschisa alimentarea cu gaz de la butelie.
= Asigurati-va ca exista gaz suficient in butelie.

= Verificati daca ca scanteia de la electrod ajunge la arzator.

Nu exista scanteie:

= Asigurati-va cd acumulatorul este introdus corect (la gratarele cu aprindere electrica).

= Distanta dintre arzator si electrod trebuie s fie intre 5 si 8 mm.

= Verificati daca acele cabluri pentru aprindere electrica si electrodul sunt conectate si sunt bine fixate.

= Introduceti un acumulator nou (Tip AAA, LRO3, 1.5 Volti) in sistemul de aprindere electrica (la gratarele cu aprindere electrica).
Dacé nu puteti pune in functiune gratarul dupa ce ati incercat masurile mentionate mai sus, contactati punctul dvs. de vanzare.

CONDITII DE GARANTIE

1. Garantie
Prin achizitionarea acestui produs OUTDOORCHEF de la un comerciant autorizat beneficiati, pe langa produsul in sine, de o garantie din
partea producatorului DKB Household Switzerland AG (,DKB*) de pana la 3 ani, in conformitate cu prezentele dispozitii.
Garantia acopera exclusiv remedierea defectiunilor produse ca urmare a defectelor materiale si/sau de fabricatie, in conditiile utilizarii cores-
punzatoare demonstrabile a produsului.

2. Proceduri de utilizare a garantiei

Verificati produsul imediat dupa receptie in ceea ce priveste defectiunile si functionalitatea. Daca produsul achizitionat prezinta vreo

defectiune neasteptata, va rugam sa respectati urmatoarea procedura (garantie Bringin):

= Adresati-va distribuitorului* dvs. in termen de 30 de zile de la descoperirea defectiunii, prezentand produsul/piesa, chitanta, numarul de
serie si codul articolului*

= Descrieti situatia de fapt cu ajutorul produsului/piesei reclamate sau al fotografiei acesteia

= Dupa examinarea defectului de catre distribuitor sau de DKB, intra in vigoare garantia gratuitd, conform Sectiunii 3 de mai sus (sub
rezerva cheltuielilor de transport si de expeditie catre primul cumparéator privat)

O lista de parteneri comerciali puteti gasi pe siteul nostru web, la adresa OUTDOORCHEFR.COM

*k

Numarul de serie si numérul articolului pot fi luate de pe eticheta autocolanta de date de pe grill-ul dvs. (pentru aceasta vezi primul paragraf
din acest MANUAL DE INSTRUCTIUNI).
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3. Obiectul garantiei

Garantia producatorului DKB se acorda incepand de la data achizitionarii produsului de catre primul cumparator privat al produsului respectiv.
Garantia se poate acorda numai dupa prezentarea chitantei in original.

Garantia se acorda sub forma reparatiei, a inlocuirii produsului, a inlocuirii pieselor defecte sau, daca functionalitatea produsului nu este afectats,
a unei reduceri a pretului produsului, dupa cum considera de cuviintd DKB. Este exclusa rezilierea contractului ca urmare a cazurilor de aplicare a
garantiei. Pe durata reparatiilor este exclusa orice solicitare de inlocuire a produsului.

Efectuarea lucrarilor de garantie nu are ca efect nici prelungirea, nici reinnoirea perioadei de garantie. Piesele inlocuite trec in proprietatea firmei
DKB. In cazul inlocuirii produsului, perioada de garantie se reinnoieste.

Termenele de garantie sunt urmatoarele:

= 3ani pentru sfera emailata (partea inferioara si capacul) pentru corodare

= 3 anipentru grilajul emailat al gratarului, pentru corodare sau deteriorare prin ardere

= 3 ani pentru toate piesele din otel inoxidabil pentru corodare sau deteriorare prin ardere

= 2 anipentru toate defectele de fabricatie/materiale

= Garantia in cazul unor deteriorari ale emailului se acorda numai daca sesizarea se efectueaza in termen de 30 de zile de la data achizitiei.
Garantia se acorda numai pentru aparate noi, care nu au fost inca utilizate.

4. Neacordarea garantiei

In cazurile prezentate in continuare, nicio defectiune, adici niciun defect material sau de fabricatie in sensul prezentelor dispozitii nu reprezint3,

respectiv nu constituie temei de acordare a garantiei:

= Uzura obisnuita in cazul utilizarii adecvate.

= Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a unei utilizari incorecte, necorespunzatoare sau in urma instalarii, montarii necorespunzatoare
si aincercarilor de reparare de catre persoane neautorizate.

= Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a nerespectarii instructiunilor de utilizare sau a instructiunilor de exploatare/intretinere (de
exemplu, deteriorarile cauzate de montarea sau curdtarea necorespunzatoare a suprafetei emailate a palniei sau a gratarului, neefectuarea
testului de etanseitate etc.).

= Neregularitatile, diferentele cromatice ale emailului, precum si defectiunile minore (de exemplu, punctele de sprijin — necesare in procesul de
fabricatie — de pe marginea inferioara a capacului sau de pe elementele de suspendare).

= Decolordrile si deteriorarile produsului (de exemplu, ale suprafetei vopsite) ca urmare a intemperiilor (inclusiv grindin&), a depozitarii necores-
punzatoare (fard protectie impotriva intemperiilor) a produsului sau a utilizirii necorespunzatoare a substantelor chimice.

= Petele de rugina produse ca urmare a intemperiilor sau a utilizérii necorespunzatoare a substantelor chimice.

= Defectele care nu limiteaza in mod vizibil utilizarea corespunzatoare sau utilitatea produsului.

= In general, in cazul pieselor predispuse la uzura precum grilajul gratarului, palnia, arzatorul, termometrul, aprinderea si acumulatorul, electro-
dul, cablul de aprindere, furtunul de gaze, regulatorul de presiune a gazelor, elementul de incalzire, reflectorul, folia de protectie din aluminiu
sau grilajul pentru carbuni.

= Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a modificarilor, a utilizarii neconforme cu destinatia sau a deteriorarii intentionate.

= Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a intretinerii si reparatiilor necorespunzatoare.

= Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a neefectuarii intretinerii regulate.

= Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a transportului initial.

= Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a evenimentelor de fortd majora.

= Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a uzurii in cadrul utilizarii profesionale (hoteluri, gastronomie, evenimente etc.).

DKB exclude alte pretentii ale cumparéatorului in afara celor mentionate in mod expres in aceste conditii de garantie, daca nu exista nicio
obligatie sau raspundere legala obligatorie. Aceasta dispozitie se aplica in mod special si in cazul solicitarii de compensatii pentru neindeplinire,
pentru pagube secundare, profit pierdut si pagube produse in timpul transportului, care nu sunt comunicate comerciantului in termen de 30 de
zile de la primirea produsului.

Produsele OUTDOORCHEF fac obiectul unui proces de imbunatatire permanenta. Prin urmare, modificarile produselor se pot efectua fara
notificare prealabila.

Marca inregistratd OUTDOORCHEEF este reprezentatéd de urmatoarea companie:

DKB Household Switzerland AG
Eggbiihlstrasse 28

Postfach

8052 Zirich — Elvetia
www.dkbrands.com
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INFORMATIT TEHNICE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /
VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE
Gaz

Putere
- arzatorul mai mic
- arzatorul mai mare

consum de gaz

28-30/37 mbar
- duza arzatorul mai mic
- duzé arzatorul mai mare

50 mbari
- duza arzatorul mai mic
- duza arzatorul mai mare

Presiune gaz

butelie de gaz recomandata

Maxim admis butelii de gaz
pe raftul gratarului

LEON 570 G

CE

Gaz

Putere

consum de gaz

Duza (28-30/37 mbari)
Duza (50 mbari)

Presiune gaz

butelie de gaz recomandata

Maxim admis butelii de gaz
pe raftul gratarului

0063
Propan/Butan 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55 mm/marcaj: BF
1.47 mm/marcaj: BT

0.48 mm/marcaj: AF
1.27 mm/marcaj: AT

Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.6 kg
Propan max. 7.5 kg

0063

Propan/Butan 30/31
8.60 kW

612 g/h

1.47 mm/marcaj: BT
1.27 mm/marcaj: AT

Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.6 kg
Propan max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gaz

Putere

consum de gaz

Duza (28-30/37 mbari)
Duza (50 mbari)

Presiune gaz

butelie de gaz recomandata

Maxim admis butelii de gaz
pe raftul gratarului

0063

Propan/Butan 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.156 mm/marcaj: BN
1.02 mm/marcaj: AN

Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.6 kg
Propan max. 7.5 kg

CITY 420 G

CE

Gaz

Putere

consum de gaz

Duz& (28-30/37 mbari)
Duza (50 mbari)

Presiune gaz

butelie de gaz recomandata

arzatoare laterale

CE

Gaz

Putere

consum de gaz

Duz& (28-30/37 mbari)
Duz& (50 mbari)

Presiune gaz

0063

Propan/Butan 30/31
4.30 kW

315 g/h

1.02 mm/marcaj: BL
0.88 mm/marcaj: AH

Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

0063

Propan/Butan 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/marcaj: BK
0.85 mm/marcaj: AG

Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

Suprafata suplimentara de gratar VENEZIA 570 G

CE

Gaz

Putere

consum de gaz

Duza (28-30/37 mbari)
Duza (50 mbari)

Presiune gaz

Categorii
13
13
13

+ (28/30/37 mbar)

B/P (30 mbar)

B/P (50 mbar)

Aprindere electrica

0063BT3928
Propan/Butan 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/marcaj: BK
0.88 mm/marcaj: AH

Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

DK, FI,NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Pentru functionarea aprinderii electrice, aveti nevoie de un acumulator

(tip AAA, LRO3, 1.5 Volti).

Recomandari pentru afisarea temperaturii

Eroarea afisatd de termometru poate fi de +/- 10%.

Pagina de web

Mai multe informatii, Recomandari si trucuri, retete si toate

lucrurile pe care trebuie sa le cunoasteti despre produsul
OUTDOORCHEEF, le puteti gasi la adresa OUTDOORCHEFRCOM
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BARBECUE CULTURE



