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GARANTIEVOORWAARDEN

Wij hanteren een garantietermijn van 2 jaar vanaf de datum van aankoop. Gedurende de
garantieperiode zal de distributeur volledige verantwoording op zich nemen voor gebreken,
die aanwijsbaar berusten op materiaal- of constructiefouten. Wanneer dergelijke gebreken
voorkomen, zal het apparaat indien nodig vervangen of gerepareerd worden. Het recht op
garantie vervalt wanneer de gebreken zijn ontstaan door hardhandig gebruik, het niet in
acht nemen van de gebruiksaanwijzing of ingreep door derden. De garantie wordt verleend
op basis van het originele kassaticket. Alle onderdelen die aan slijtage onderhevig zijn,
vallen buiten de garantie. Indien je apparaat defect is binnen de garantietermijn van 2 jaar,
dan mag je het toestel samen met het originele kassaticket binnenbrengen in de winkel
waar je het toestel hebt aangekocht.

CONDITIONS DE GARANTIE

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit a partir de la date d’achat.

Pendant la durée de la garantie, le distributeur prendra a sa charge la réparation des vices
de fabrication ou de matiéres, en se réservant le droit de décider si certaines piéces doivent
étre réparées ou échangées, ou si I’appareil lui-méme doit étre échangé. Les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate (branchement continu, erreur de voltage, prise
inappropriée, choc, etc...), I'usure normale ne portant préjudice ni au bon fonctionnement
ni a la valeur de 1’appareil, excluent toute prétention a la garantie. La garantie devient
caduque si des réparations ont été effectuées par des personnes non agréées. La garantie est
accordée sur la base du ticket de caisse original. Toutes les pieces détachées non résistantes
et par conséquent sujettes a 1‘usure, ne sont pas sous garantie. Dans le cas ou votre
appareil est défectueux pendant la période de garantie de 2 ans, vous pouvez ramener votre
appareil, ainsi que votre ticket de caisse, au magasin ou vous I’avez acheté.

GARANTIE

Die Garantie fiir dieses Gerit betrdgt 2 Jahre ab dem Kaufdatum. Wahrend dieser
zweijdhrigen Garantie trigt der Verteiler die Verantwortung fiir Méngel, die eindeutig
auf Material- oder Konstruktionsfehler zuriickzufiihren sind. Wenn es solche Méngel
gibt, wird das Gerit, wenn notwendig, ersetzt oder repariert. Das Recht auf Garantie
erlischt, wenn die Méangel auf eine unangemessene Anwendung, die Nichtbefolgung der
Gebrauchsanleitungen oder eine Reparatur von einer dritten Partei zuriickzufiihren sind.
Die Garantie wird auf der Grundlage des originalen Kassenbons gewihrt. Alle Teile, dem
Verschlei3 ausgesetzt sein, sind nicht in der Garantie eingeschlossen. Wenn Ihr Gerét
innerhalb der Garantiefrist von zwei Jahren defekt ist, konnen Sie das Gerdt zusammen mit
Threm Kassenbon in das Geschift zuriickbringen, in dem Sie es gekauft haben.

WARRANTY

This appliance has a two year warranty period. During this period the manufacturer is
responsible for any failures that are the direct result of construction failure. When these
failures occur the appliance will be repaired or replaced if necessary. The warranty will
not be valid when the damage to the appliance is caused by wrong use, not following the
instructions or repairs executed by a third party. The guarantee is issued with the original
till receipt. All parts, which are subject to wear, are excluded from the warranty.
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If your device breaks down within the 2-year warranty period, you can return the device
together with your receipt to the shop where you purchased it.

CONDICIONES DE GARANTIA

Este aparato tiene un término de garantia de 2 afios, desde la fecha de la compra.

Durante el periodo de garantia, el suministrador asumira la entera responsabilidad en
cuanto a defectos debidos a errores de material o de fabricacion.

En caso de tales defectos, el aparato sera reemplazado o reparado, cuando sea necesario. La
garantia perderd su vigencia en caso de defectos causados por mal uso, no cumplimiento
del manual de instrucciones o intervencion por una tercera persona. La garantia se concede
sobre la base del recibo de caja. La garantia no cubre piezas expuestas al desgaste.

Si el producto esta defectuoso dentro del periodo de garantia de 2 afos, puede traer su
recibo de caja junto con el teléfono a la tienda donde adquirio la unidad.

ZARUKA
Pro zaruku zadinajici dnem prodeje spotiebice plati na izemi CR tyto podminky:

1. trvani zaruky: 2 roky

2. poskytovani zaruky:

a) zarucni opravu provedeme podle naseho zvazeni opravou nebo vyménou vadnych dild,
jestlize tyto zavady vznikly prokazateln¢ vadou materialu nebo chybou pfi vyrobé

b) zaru¢ni oprava bude provedena jen pfi piedloZeni tohoto zarucniho listu a dokladu o
zaplaceni

c) jestlize dojde k oprave nebo vymeéne spotiebice v zarucni dobé, zarucni doba se
prodluzuje

3. zaruka se nevztahuje
a) na mechanické poskozeni
b) nespravné pouzivani v rozporu s navodem k pouziti
1.zaruka zanika:
- pti pouziti spotfebice jinak nez v domacnosti
- pfi provadéni opravy nebo zmény na spotfebici osobou jinou nez povétenou
nasim servisem

Na tento spotiebi¢ poskytujeme zaruku na nedostatky, které jsou oznaceny jako vyrobni
chyby nebo chyby materidlu. Zaru¢ni doba za¢ina dnem prodeje a je uznana po predlozeni
potvrzeného tohoto zaruéniho listu nebo orig.dokladu o zaplaceni + tento nepotvrzeny,
ale vyplné€ny ZL pro zdznam opravy. Pfipadné reklamace muiZete uplatnit v misté ndkupu
tohoto pristroje nebo v servisnim stfedisku firmy:

Domo-elektro s.r.o. Hluboka 147, 34506 Kdyné viz www.domo-elektro.cz
tel. 379 789 684 nebo na servis@domo-elektro.cz , tel. 379 422 550
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ZARUKA

Pre zaruku zacinajucich diom predaja spotrebica plati na tizemi SR tieto podmienky:
1. trvania zaruky: 2 roky
2. poskytovanie zaruky:
a) zaru¢nu opravu vykoname podla nasho zvazeni opravou alebo vymenou
chybnych dielov, ak tieto zavady vznikli preukazatel'ne chybou materialu alebo
chybou pri vyrobe
b) zaru¢na oprava bude vykonana len pri predlozeni tohto zaru¢ného listu a
dokladu o zaplatenie
c¢) ak dojde k oprave alebo vymene spotrebica v zaru¢nej dobe, zaruéna doba sa
predlzuje.
3. zaruka sa nevzt'ahuje
a) na mechanické poskodenie
b) nespravne pouzivanie v rozpore s navodom na pouZitie

1. zaruka zanika:

- Pri pouziti spotrebica inak ako v domacnosti

- Pri vykonavani opravy alebo zmeny na spotrebici osobou inou ako poverenou nasim
servisom

Na tento spotrebi¢ poskytujeme zaruku na nedostatky, ktoré st oznacené ako vyrobné
chyby alebo chyby materialu. Zaru¢na doba zacina diiom predaja a je uznana po
predlozeni potvrdeného tohoto zaruéného listu alebo orig.dokladu o zaplateni +

tento nepotvrdeny, ale vyplneny ZL pre zdznam opravy. Pripadné reklamacie mozete
uplatnit’ v mieste nakupu tohto pristroja alebo v servisnom stredisku firmy:

Domo-elektro s.r.o. Hluboka 147, 34506 Kdyné pozri www.domo-elektro.cz
tel. 379 789 684 alebo na servis@domo-elektro.cz, tel. 379 422 550
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Type nr. apparaat

N° de modele de I’appareil
Typ Nr. des Gerétes

Type nr. of appliance

N° de modelo del aparato
Model

Adres

DO509FR

AATESSE .ot e e e e et e e e ettt e e e e e areeeeeaaaes

Address
Direccion
Adresa

Aankoopdatum

J D F: R« A Te] 1V 1 RPN

Kaufdatum
Date of purchase
Fecha de compra

Datum nakupu,podpis a razitko

* Jméno kupujiciho, adresu a tel.spojeni je nutno vyplnit pokud si zdkaznik pfeje
zaslani opraveného piistroje domu. Bez uplného vyplnéni vSech ostatnich udaji v

zaruénim listu nebude mozno Vasi reklamaci v¢as vyftidit.
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REKLAMACE/REKLAMACIE : (VYPLNi ZAKAZNIiK NEBO
OBCHOD)

Popis vady 1. reklamace (reklamacie) / Datum uplatnéni reklamace (Datum uplatnenia
reklamécie):

Popis vady 2. reklamace (reklamacie) / Datum uplatnéni reklamace (Datum uplatnenia
reklamaécie):

Popis vady 3. reklamace (reklamacie) / Datum uplatnéni reklamace (Datum uplatnenia
reklamacie):

ZAZNAMY SERVISU :
1.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklamacniho dokladu)
(datum prijatia / odoslania / ¢islo reklamaéného dokladu)

2.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklamacniho dokladu)
(datum prijatia / odoslania / ¢islo reklama¢ného dokladu)

3.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklama¢niho dokladu)
(datum prijatia / odoslania / ¢islo reklamaéného dokladu)

* Jméno kupujiciho, adresu a tel.spojeni je nutno vyplnit pokud si zakaznik pieje
zaslani opraveného pfistroje domu.

Bez uplného vyplnéni v§ech ostatnich idaju v zaru¢nim listu nebude mozZno Vasi
reklamaci véas vyridit.

* Meno kupujtceho, adresu a tel.spojeni je nutné vyplnit’ ak si zadkaznik praje zaslanie
opraveného pristroja domov.

Bez vyplnenia vSetkych ostatnych tidajov v zaruénom liste nebude mozné Vasu
reklaméaciu véas vybavit’.
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RECYCLAGE-INFORMATIE
Dit symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet als
huishoudafval mag worden behandeld. Het moet naar een

plaats worden gebracht waar elektrische en elektronische
apparatuur wordt gerecycleerd. Als u ervoor zorgt dat dit
product op de correcte manier wordt verwijderd, voorkomt
u mogelijk voor mens en milieu negatieve gevolgen die
zich zouden kunnen voordoen in geval van verkeerde
afvalbehandeling. Voor meer details in verband met het
recycleren van dit product, neemt u best contact op met de

gemeentelijke instanties, het bedrijf of de dienst belast met
de verwijdering van huishoudafval of de winkel waar u het
product hebt gekocht.

Het verpakkingsmateriaal is recycleerbaar. Behandel de
verpakking milieubewust.

INFORMATION DE RECYCLAGE @
Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que

ce produit ne peut étre traité comme déchet ménager. Il

doit plutt étre remis au point de ramassage concerné, se

chargeant du recyclage du matériel électrique et électronique.

En vous assurant que ce produit est ¢liminé correctement,

vous favorisez la prévention des conséquences négatives pour

I’environnement et la santé humaine qui, sinon, seraient le résulat d’un traitement
inapproprié des déchets de ce produit. Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de
ce produit, veuillez prendre contact avec le bureau municipal de votre région, votre
service d’¢liminiation des déchets ménagers ou le magasin ou vous avez acheté le
produit.

L’emballage est recyclable. Traitez I’emballage écologiquement.

RECYCLING INFORMATIONEN

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fiir das Recyling von elektrischen und elektronischen Geréten
abgegeben werden muss. Durch Thren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit Threr Mitmenschen. Umwelt
und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen
iiber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Thren Rathaus, Threr Miillabfuhr
oder dem Geschift, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht und fiihren Sie sie der Wertstoffsammlung zu.
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RECYCLING INFORMATION

This symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not

be treated as household waste. Instead it must be brought to the applicable collection
point for recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences for the
environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate
waste handling of this product. For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal service or
the shop where you purchased the product. The packaging is

recyclable. Please treat the packaging ecologically.
INFORMACION DE RECICLAJE

El simbolo en el producto o el embalaje indica que este
producto no puede ser tratado como residuo doméstico. Los
residuos de aparatos tienen que ser depositados en un punto
de recogida destinado al reciclaje de aparatos eléctricos y

electronicos. Eliminando este producto de manera correcta,
se puede evitar las consecuencias negativas posibles para el
hombre y el medio ambiente en caso de un tratamiento de
residuos incorrecto. Si desea obtener mas informacion sobre
el reciclaje de este producto, ponganse en contacto con la
oficina municipal, la empresa o el servicio de recogida de
residuos domésticos correspondiente o con el establecimiento
dénde ha adquirido el producto. El material de embalaje es
reciclable. Trate el embalaje de manera ecologica.

INFORMACE O RECYKLACI ODPADU

Symbol na pfistroji ¢i na jeho obalu znamena, ze s timto vyrobkem neni mozno
nakladat jako s béznym domovnim odpadem, nybrz musi byt odevzdan na mistech
uréenych ke sbéru a likvidaci elektrickych a elektronickych zatizeni. Dodrzenim
tohoto doporuceni chranite zivotni prostiedi a zdravi spoluob¢anti. Vice informaci o
moznostech likvidace nebezpecného odpadu obdrzite na obecnich nebo méstskych
ufadech, sbérnych dvorech nebo v prodejné, kde jste pristroj zakoupili. Obalové
materialy jsou recyklovatelné, nakladejte s nimi podle predpist pro zivotni prostiedi.

INFORMACIE O RECYKLACIU ODPADU

Symbol na pristroji alebo na jeho obale znamena, Ze s tymto vyrobkom nie je mozné
nakladat’ ako s domovym odpadom, ale musi byt odovzdany na miestach urcenych

na zber a likvidaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Dodrzanim tohto
odporucania chranite zivotné prostredie a zdravie spoluob¢anov. Viac informadcii o
moznostiach likvidacie nebezpe¢ného odpadu obdrzite na obecnych alebo mestskych
uradoch, zbernych dvoroch alebo v predajni, kde ste pristroj zakapili. Obalové
materialy su recyklovatel'né, nakladajte s nimi podla predpisov pre Zivotné prostredie.
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WEBSHOP

Accessoires en onderdelen van Domo-toestellen kunnen vanaf nu ook online besteld worden
via de webshop van Domo*:

http://webshop.domo-elektro.be

De webshop is ook te bereiken via de Domo-website: www.domo-elektro.be.
Hiernaast zijn de accessoires en onderdelen ook nog altijd te verkrijgen in de winkel waar u het
toestel heeft aangekocht.

Les accessoires et piéces détachées de Domo sont a présent disponibles en ligne sur le
webshop*:
http://webshop.domo-elektro.be

Le webshop est aussi accessible via le site internet de Domo: www.domo-elektro.be.
Vous pouvez toujours vous procurer les accessoires et picces détachées au point de vente dont
provient votre appareil.

Zubehor und Ersatzteile von Domo-Geriten kdnnen ab jetzt auch online im Domo-Webshop
bestellt werden*:
http://webshop.domo-elektro.be

Zum Domo-Webshop gelangen Sie auch iiber die Domo-Internetseite: www.domo-elektro.be.
AulBerdem konnen Sie nach wie vor Domo-Zubehor und -Ersatzteile in Geschaften bekommen,
wo Domo-Gerit verkauft werden.

From now on, accessories and parts of Domo appliances can also be ordered online from the
Domo webshop*:
http://webshop.domo-elektro.be

You can reach the webshop through the Domo website as well: www.domo-elektro.be. The
accessories and parts can also still be obtained at the store where you bought the appliance.

Nyni je mozné nakupovat origindlni pfisluSenstvi i ndhradni dily online pfes internetovy
obchod:
www.domo-elektro.cz
(plati pouze pro Ceskou a Slovenskou republiku)
Ptislusenstvi 1 ndhradni dily je mozné objednat i pies obchod, kde jste zakoupili vas spotiebic.

* Enkel in Belgi€, Nederland, Luxemburg, Frankrijk en Duitsland.

* Seulement dans la Belgique, le Pays-Bas, le Luxembourg, la France et 1’ Allemagne.
* Nur in Belgien, die Niederlande, Luxemburg, Frankreich und Deutschland.

* Only in Belgium, the Netherlands, Luxemburg, France and Germany.
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Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij vervangen

worden door de fabrikant, zijn dienst na verkoop of een

gelijkaardig gekwalificeerd persoon, om ongelukken te
voorkomen.

Si le cordon d’alimentation est endommaggé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou toute
autre personne qualifiée, pour éviter tout accident.

Wenn das Stromzufiihrungskabel beschéadigt ist, muss es
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer gleichartig
geschulten Person ersetzt werden, um Unfille zu verhindern.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or a similarly qualified
person in order to avoid a hazard.

Cuando el cable de alimentacion esta danado, tiene que ser
reemplazado por el fabricante, el servicio posventa o una
persona similarmente calificada, para evitar accidentes.

Jestlize je poskozeny ptivodni kabel, musi byt neprodlené
vyménén v odborném servisu nebo opravnénou osobou. Jinak
hrozi nebezpeci urazu!

Ak je poSkodeny privodny kabel, musi byt bezodkladne
vymeneny v odbornom servise alebo oprdvnenou osobou.
Inak hrozi nebezpecenstvo trazu!
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 16 jaar en ouder, en door personen met
een fysieke of sensori€le beperking of mensen
met een beperkte mentale capaciteit of gebrek
aan ervaring of kennis, op voorwaarde dat deze
personen toezicht krijgen of instructies hebben
gekregen over het gebruik van het toestel op
een veilige manier en dat ze ook de gevaren
kennen bij het gebruik van het toestel.
Kinderen mogen niet met het toestel spelen.
Onderhoud en reiniging van het toestel mogen
niet gebeuren door kinderen, tenzij ze ouder
zijn dan 16 jaar en toezicht krijgen. Hou het
toestel en het snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 16 jaar.

Dit toestel 1s geschikt om te gebruiken in de
huishoudelijke omgeving en in gelijkaardige
omgevingen zoals:

» Keukenhoek voor personeel van winkels,
kantoren en andere gelijkaardige
professionele omgevingen

* Boerderijen
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» Hotel- en motelkamers en andere
omgevingen met een residentieel karakter
» Gastenkamers, of gelijkaardige
Opgelet: het toestel mag niet gebruikt
worden met een externe timer of een aparte
afstandsbediening.

* Lees alle instructies voor gebruik.

 Kijk voor gebruik na of het voltage vermeld
op het toestel overeenkomt met het voltage
van het elektriciteitsnet bij je thuis.

» Laat het snoer niet op een heet oppervlak
of over de rand van een tafel of aanrecht
hangen.

* Gebruik het toestel nooit wanneer het snoer
of de stekker beschadigd is, na een slechte
werking van het toestel of wanneer het
toestel beschadigd is. Breng het toestel dan
naar het dichtsbijzijnde gekwalificeerde
service center voor nazicht en reparatie.

 Streng toezicht is noodzakelijk wanneer
het toestel door of in de buurt van kinderen
gebruikt wordt.

» Het gebruik van accessoires die niet

12
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aanbevolen of verkocht worden door de
fabrikant, kan brand, elektrische schokken of
verwondingen veroorzaken.

» Trek de stekker uit het stopcontact wanneer
het toestel niet in gebruik 1s, vooraleer
onderdelen te monteren of demonteren en
vooraleer het toestel te reinigen. Zet eerst
alle knoppen in ‘uit’-stand en trek de stekker
bij de stekker zelf uit het stopcontact. Trek
nooit aan het snoer om de stekker uit het
stopcontact te trekken.

» Laat een werkend toestel niet zonder toezicht
achter.

» Zet dit toestel nooit op of in de buurt van een
gasvuur of elektrisch vuur of op een plaats
waar het in contact zou kunnen komen met
een warm toestel.

» Gebruik het toestel niet buiten.

» Gebruik het toestel enkel voor het doel
waarvoor het bestemd is.

» Gebruik het toestel altijd op een stevig,
droog, effen oppervlak.

e Gebruik het toestel alleen voor huishoudelijk
gebruik. De fabrikant is niet verantwoordelijk

13
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voor ongelukken die een gevolg zijn van
verkeerd gebruik van het toestel, of het niet
naleven van de regels zoals ze vermeld zijn
in deze handleiding.

e Alle herstellingen, buiten het gewone
onderhoud van het toestel, moeten uitgevoerd
worden door de fabrikant of zijn dienst na
verkoop.

e Dompel het toestel, het elektrisch snoer of
de stekker nooit onder in water of een andere
vloeistof.

e Zorg ervoor dat kinderen het elektrisch snoer
of het toestel niet kunnen aanraken.

* Hou het snoer uit de buurt van scherpe
randen en hete onderdelen of andere
warmtebronnen.

» Verwijder voor het eerste gebruik alle
verpakkingsmaterialen en eventuele
promotionele stickers.

Het toestel kan warm worden tijdens
het gebruik. Houd het elektrisch
snoer weg van hete onderdelen en
dek het toestel niet af.

14
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 Sluit het toestel aan op een geaard
stopcontact.

» Zorg ervoor dat er geen vloeistof in het
toestel kan komen.

» Zorg ervoor dat alle ingrediénten goed
in het mandje blijven zitten, zodat
ze niet in aanraking komen met de
verwarmingselementen.

» Bedek de ventilatie-openingen niet wanneer
het toestel in werking is.

* Vul de frituurpan nooit met olie.

« Raak de binnenkant van het toestel niet aan
wanneer het in werking is.

* Plaats het toestel niet tegen een muur of
tegen andere apparaten. Laat minstens 30 cm
ruimte leeg rondom het toestel.

« Zet niets op het toestel.

 Tijdens de werking van het toestel ontsnapt
er hete stoom uit de ventilatie-openingen.
Hou je handen en gezicht op een veilige
afstand. Let ook op voor hete stoom en
lucht wanneer je de frituurpan uit de friteuse
neemt.

» Trek meteen de stekker uit het stopcontact

15
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ONDERDELEN

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

NN R DD =

wanneer je donkere rook uit het toestel ziet
komen. Wacht tot de rookontwikkeling is
gestopt vooraleer de frituurpan uit het toestel
te nemen.

Zet het toestel op een vlakke, stabiele en
hittebestendige ondergrond.

Laat het toestel minstens 30 minuten
afkoelen vooraleer het te verplaatsen of te
reinigen.

Frituurmandje

Frituurpan 1
Display

Ontgrendelknop mandje

Handvat 2
Timercontrole paneel

Temperatuurcontrole paneel

Aan-uitknop

(o)

Verwijder alle verpakkingsmaterialen en
eventuele promotionele stickers.

Maak de frituurpan en het mandje
schoon met warm water, met wat afwasmiddel en een niet-schurende spons. Deze
onderdelen kunnen ook schoongemaakt worden in de vaatwasmachine.

Wrijf de binnen- en buitenkant van het toestel schoon met een zachte doek.

Let op: er mag geen frituurolie of -vet in de frituurpan gedaan worden.

GEBRUIK

1.

2.

Plaats het toestel op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond. Zorg
ervoor dat er minstens 30 cm lege ruimte is rondom het toestel.

Zorg ervoor dat het fritturmandje in de frituurpan is geplaatst. Het mandje moet
hierbij vastklikken. Doe geen olie of vet in de frituurpan.
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3. Schuif de frituurpan met het mandje leeg in de friteuse.
Opgelet: Gebruik de frituurpan nooit zonder het mandje erin.

4. Steek de stekker in het stopcontact.

Zet het toestel aan door te duwen op de aan-uitknop.

6. Laat het toestel voorverwarmen. Stel de gewenste temperatuur in met de knopjes
van het temperatuurcontrole paneel. De voorverwarmtijd is afthankelijk van de
gekozen temperatuur en de omgevingstemperatuur, met een minimum van 3
min. Stel de tijd in met de knopjes van het timercontrole paneel. Druk op de aan-
uitknop om de verwarming te starten. Op het display verschijnt het symbool:

b

Het toestel heeft de gewenste temperatuur bereikt als het rode sterretje van het
symbool verdwijnt.

7. Neem de frituurpan nu uit het toestel. Let op dat je hierbij niet op de
ontgrendelknop duwt. Het toestel zal automatisch stoppen met werken. Plaats de
ingrediénten in het mandje. Doe het mandje niet te vol, zodat de ingrediénten de
verwarmingselementen niet kunnen raken. Plaats de frituurpan met het gevulde
mandje terug in het toestel. De friteuse zal automatisch terug beginnen werken
(als de ingestelde tijd nog niet verstreken was).

8. Stel de gewenste tijd in met de knopjes van het timercontrole paneel.

Of maak gebruik van een van de volgende vooringestelde programma’s.
Druk op de knop M. Bij elke druk op de knop verschijnt een van de volgende
programma’s:

Icoon Etenswaren Tijd (min.) Temp (°C)
Friet (diepvries) 15 200
Vlees 25 180
L Verse scampi 20 160
Cake 30 160
Drumstick 20 200
Steak 20 180
4 .
£ Vis 20 160
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10.
I1.

12.

Deze programma’s zijn slechts een indicatie. Het resultaat is athankelijk van de
grootte, vorm en hoeveelheid van de etenswaren.

Indien de gewenste tijd of het gewenste programma is gekozen, duw dan op de
aan-uitknop. De timer begint de ingestelde tijd af te tellen en is zichtbaar op het
display.

Overtollige olie wordt opgevangen in de frituurpan.

Wanneer de ingestelde tijd om is, klinkt er een belsignaal. De friteuse schakelt
automatisch uit. Je kan het toestel ook eerder uitzetten daar op de aan-uitknop te
duwen. Na 25 seconden afkoelen schakelt het toestel uit.

Haal de frituurpan uit het toestel en zet de pan op een hittebestendige houder.
Neem het mandje met de ingrediénten eruit door op de ontgrendelknop te
drukken.

BELANGRIJKE BAKTIPS

Het is aangeraden om frieten elke 5 a 10 minuten op te schudden, zodat ze
gelijkmatig gebakken worden. Dit geldt ook voor andere, kleinere snacks die

in het mandje over mekaar komen te liggen. Opgelet: zorg ervoor dat je de
ontgrendelknop van het mandje niet indrukt tijdens het schudden.

Je kan een eetlepel olie toevoegen voor een knapperiger resultaat, bv. olijfolie,
zonnebloemolie of arachideolie. Vermeng deze olie dan goed met de ongebakken
frieten, vooraleer de frieten in het mandje te doen. Andere ingrediénten kan je
bv. met een kwastje instrijken of insprayen met wat olie. Zorg er telkens voor dat
overtollige olie niet mee in het mandje/de frituurpan terecht komt. Gebruik ook
zeker niet te veel olie. Dan worden de frieten net minder krokant en vettig.

Laat verse, ongebakken frieten eerst 30 minuten in water weken vooraleer ze
te bakken, zodat het zetmeel van de aardappelen is weggespoeld. Dep ze hierna
goed droog.

Bereid geen overdreven vette ingrediénten in deze friteuse.

Wanneer je vette ingrediénten bereidt, kan er witte rook uit het toestel komen.
Dit heeft echter geen effect op de werking van het toestel of het eindresultaat.
Ook als het toestel niet goed is schoongemaakt, of als er olie in de frituurpan is
achtergebleven, kan er witte rook ontstaan bij een volgende frituurbeurt.

Snacks die in de oven gemaakt kunnen worden, kunnen ook in deze friteuse
bereid worden.

Om zo knapperig mogelijke frieten te bekomen, bak je best 500 g frieten per keer.
Kleinere hoeveelheden ingrediénten worden gelijkmatiger gebakken dan grote
hoeveelheden.

Dunnere frieten geven ook een knapperiger resultaat dan dikkere frieten.

Plaats een bakvorm of ovenschaal in het mandje wanneer je een cake of quiche
wilt bakken, of fragiele of gevulde ingrediénten.

Je kan deze friteuse ook gebruiken om ingrediénten weer op te warmen. Zet de
friteuse dan op 150°C, gedurende 10 minuten.

Ingrediénten die even lang op eenzelfde temperatuur gebakken moeten worden,

18



www.domo-elektro.be DO509FR

kan je gerust gelijktijdig in het mandje plaatsen en bakken.

Diepvriesproducten hoeven niet op voorhand ontdooid te worden.

Je kan bakpapier of aluminiumfolie of -bakjes gebruiken in het mandje van deze
friteuse, maar wees hierbij wel heel voorzichtig. Let op dat je niet het hele
mandje bedekt. De lucht moet altijd nog goed door het toestel, door het mandje
en de ingrediénten kunnen stromen. Er moet ook altijd genoeg voedsel op het
bakpapier of de aluminiumfolie geplaatst worden, zodat het papier of de folie
zeker op zijn plaats gehouden wordt. Anders kan dit door de sterke luchtstroom
naar het verwarmingselement worden gezogen en gaan branden. Zorg ervoor dat
je bakpapier of aluminiumfolie altijd wat groter is dan het voedsel zelf. Zorg er

wel voor dat het niet buiten de mand komt.
*  Ovensnacks geven altijd het beste, meest krokante resultaat. Maar ook
diepvriessnacks voor in de gewone friteuse kunnen in deze friteuse bereid

worden.

BAKTIJDEN EN -TEMPERATUREN
Onderstaande tabel bevat een aantal richtlijnen voor het klaarmaken van verschillende
gerechten. Opgelet: dit zijn enkel richtlijnen. De tijden zijn altijd ook athankelijk
van de hoeveelheid en de dikte van het voedsel. Hou ook altijd rekening met de

hierboven vermelde baktips.

Frieten, vers eerst 18 min. 140°
dan 12 min. 180°
Frieten, diepvries eerst 12 min. | 200°
dan 8 min. 200°
Aardappelwedges 18-22 min. 180°
Kroketten 15 min. 185°
Kaaskroketten, diepvries 12 min. 180°
Kippennuggets, bitterballen, 10 min. 200°
vissticks en andere snacks
Kipfilet 15-20 min. 200°
Kippenschnitzel, diepvries 12 min. 180°
Steak 12 min. 180°
Vis 15 min. 180°
Champignons 3-4 min. 180°
Loempia’s 8-13 min. 200°
Drumsticks 20 min. 200°
Gehaktballen 8 min. 180°
Hamburger 6-10 min. 180°
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Saté 10 min. 190°
Scampi 6 min. 180°
Ei, hardgekookt 12 min. 160°
Ei, zachtgekookt 6-7 min. 160°
Groenten 15 min. 180°
Groentefriet - harde groenten 10-13 min. 200°
Groentefriet - zachte groenten | 7 min. 200°
Appeltjes 7 min. 180°
Banaan 7 min. 200°
Bladerdeeghapjes 10 min. 180°
Afbakbroodjes 7 min. 200°
Cake 30 min. 160°
Muffins 15-20 min. 160°

REINIGING EN ONDERHOUD

*  Maak het toestel na elk gebruik schoon.

e Gebruik geen metalen of schurende schoonmaakproducten. Deze kunnen het
toestel beschadigen.

e Zorg ervoor dat het toestel uit staat. Indien dit niet het geval is, zet het uit met de

aan-uitknop en trek de stekker uit het stopcontact.

»  Laat het toestel minstens 30 minuten afkoelen vooraleer het te verplaatsen of
schoon te maken.

e Wrijf de buitenkant van het toestel schoon met een vochtige doek.

e Maak de frituurpan en het fritturmandje schoon met warm water, wat
afwasmiddel en een niet-schurende spons.

*  Maak de binnenkant van het toestel schoon met warm water en een zachte spons.

e Maak het verwarmingselement schoon met een borsteltje om voedselresten te
verwijderen.
*  Droog alles grondig af.

20



www.domo-elektro.be DO509FR

PRECAUTIONS

Cet appareil peut €tre utilisé par des enfants
ages d’au moins 16 ans et par des personnes
ayant des capacites physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuces d’expérience

ou de connaissance, s’ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des instructions
relatives a I’utilisation de ’appareil en toute
sécurité leur ont été données et si les risques
encourus ont ¢té appréhendes.

Veillez a ce que les enfants ne puissent pas
jouer avec ’appareil. L’entretien et le nettoyage
de ’appareil ne peuvent pas s’effectuer par

des enfants, a moins qu’ils aient plus de 16

ans et qu’ils soient sous surveillance. Gardez
I’appareil et le cordon hors de la portée
d’enfants de moins de 16 ans.

Cet appareil est destin€ a un usage domestique
ou a d’autres usages comme:

» Dans la cuisine du personnel dans des
magasins, des bureaux ou d’autres lieux mis
en rapport avec 1’environnement de travail.

* Dans les fermes.
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* Dans les chambres d’hotels, de motels et
d’autres lieux avec un caractére résidentiel.
* Dans les chambres d’hotes ou similaires.
Attention: I’appareil ne peut pas €tre utilisé
avec une minuterie externe ou une commande a
distance séparee.

» Veuillez lire toutes les instructions avant
d’utiliser I’appareil.

« Vc¢rifiez avant usage si la tension indiquée
sur I’appareil correspond a la tension du
réseau ¢lectrique de votre domicile.

» Ne laissez pas le cordon pendre sur une
surface chaude ou sur le rebord d’une table.

» N’utilisez jamais I’appareil lorsque le cordon
ou la fiche sont endommaggs, apres un
mauvais fonctionnement de I’appareil ou
lorsque 1’appareil est endommage. Amenez
alors I’appareil au centre de services le plus
proche pour contrdle et réparation.

« Soyez tres attentif lorsque 1’appareil est
utilis€ par des enfants ou a proximite
d’enfants.

» L’utilisation d’accessoires non préconis€s par
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le fabricant peut provoquer un incendie, une
¢lectrocution ou des blessures.

» Retirez la fiche de la prise lorsque 1’appareil
n’est pas utilis¢, avant d’installer ou
d’enlever des pieces et avant de nettoyer
I’appareil. Mettez tous les boutons en
position « arrét » et retirez la fiche de la
prise. Ne tirez jamais sur le cable pour retirer
la fiche de la prise.

» Ne laissez jamais un appareil en service sans
surveillance.

* Ne placez jamais cet appareil sur ou a
proximité d’un feu au gaz ou d’un feu
¢lectrique ou 1l pourrait entrer en contact
avec un appareil chaud.

» N’utilisez pas ’appareil a I’extérieur.

 Utilisez I’appareil uniquement dans le but
auquel 1l est destiné.

 Utilisez toujours 1’appareil sur une surface
solide, seche et plane.

» Cet appareil ne convient qu’a un usage
domestique. Le fabricant décline toute
responsabilité pour des accidents qui
découleraient d’un mauvais usage de
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I’appareil ou du non-respect des instructions
fournies dans ce manuel.

» Toutes les réparations, en dehors de
I’entretien ordinaire de I’appareil, doivent
etre réalisées par le fabricant ou son service
apres-vente.

« N’immergez jamais le cordon électrique, la
fiche ou I’appareil lui-méme dans 1’eau ou
tout autre milieu liquide.

» Veillez a ce que les enfants ne puissent pas
toucher a I’appareil ou au cordon ¢€lectrique.

* Tenez le cordon ¢loigné de rebords
tranchants et de pieces brilantes ou d’autres
sources de chaleur.

« Avant la premiere utilisation, enlevez tous
les ¢léments d’emballage et les éventuels
autocollants promotionnels.

i

L’appareil peut chauffer en cours
d’utilisation. Tenez le cordon
clectrique ¢loigné des ¢léments
chauds et ne recouvrez pas
I’appareil.

~

24



www.domo-elektro.be DO509FR

Branchez I’appareil sur une prise de courant
raccordée a la terre.

Assurez-vous qu’aucun liquide ne pénetre
dans ’appareil.

Assurez-vous que tous les aliments restent
bien dans le panier, de telle fagcon qu’ils
n’entrent pas en contact avec les résistances
chauffantes.

Ne couvrez pas les orifices de ventilation
lorsque 1’appareil est en fonctionnement.
Ne remplissez jamais la cuve d’huile.

Ne touchez pas I’intérieur de I’appareil
lorsque celui-ci est en fonctionnement.

Ne placez pas I’appareil contre un mur ou
contre d’autres appareils. Laissez un espace
d’au moins 30 cm autour de 1’appareil.

Ne déposez rien sur I’appareil.

Pendant le fonctionnement de ’appareil,

les orifices de ventilation laissent échapper
de la vapeur briilante. Gardez vos mains et
votre visage a une distance de sécurité. Faites
¢galement attention a la vapeur brilante et a
I’air chaud lorsque vous retirez la cuve de la
friteuse.
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ELEMENTS

AVANT LA PREMIERE

NN RO =

Débranchez immédiatement la fiche de la
prise de courant si vous voyez de la fumée
noire s’¢chapper de I’appareil. Attendez que
la fumée se dissipe avant de retirer la cuve de
I’appareil.

Posez I’appareil sur une surface plane, stable
et résistante.

Laissez I’appareil refroidir au moins 30
minutes avant de le déplacer ou de le
nettoyer.

Panier

Cuve

Display

Bouton de déverrouillage du panier
Poignée

Panneau de contréle du minuteur
Panneau de controle de la température
Bouton marche/arrét

UTILISATION

Enlevez tous les éléments d’emballage et les éventuels autocollants
promotionnels.

Nettoyez la cuve et le panier avec de 1’eau chaude, un peu de détergent et une
éponge non abrasive. Ces éléments peuvent également étre lavés au lave-vaisselle.
Nettoyez I’intérieur et I’extérieur de I’appareil a I’aide d’un chiffon doux.
Attention : n’utilisez jamais d’huile ou de graisse de friture dans la cuve de
friture.
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UTILISATION

1. Placez I’appareil sur une surface plane, stable et résistante. Assurez-vous de
laisser un espace d’au moins 30 cm autour de I’appareil.

2. Assurez-vous que le panier se trouve dans la cuve. Le panier doit se verrouiller.
Ne versez pas d’huile ou de graisse dans la cuve.

3. Introduisez la cuve et le panier dans la friteuse lorsqu’ils sont vides.

Attention : N’utilisez jamais la cuve sans le panier a I’intérieur.

4. Assurez-vous que la minuterie est sur 0.

Allumez I’appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét.

6. Laissez préchauffer ’appareil. Réglez la température souhaitée a I’aide des
boutons du panneau de contrdle de la température. Le temps de préchauffage
dépend de la température choisie et de la température ambiante, avec un minimum
de 3 minutes. Réglez la durée a I’aide des boutons du panneau de contrdle du
minuteur. Appuyez sur le bouton marche/arrét pour que 1’appareil commence a

,

chauffer. Le symbole suivant s’affiche a 1I’écran : e
L’appareil a atteint la température souhaitée lorsque ’astérisque rouge du
symbole disparait.

7. Retirez la cuve de ’appareil. Veillez, a ce moment, a ne pas appuyer sur le bouton
de déverrouillage. L’appareil cesse automatiquement de fonctionner. Placez les
aliments dans le panier. Ne surchargez pas le panier, de sorte que les ingrédients
ne touchent pas les ¢léments chauffants. Replacez la cuve et le panier rempli dans
I’appareil. La friteuse recommence automatiquement a fonctionner (si le temps
programmé n’est pas encore écoulé).

8. Réglez la durée souhaitée a I’aide des boutons du panneau de contréle du
minuteur. Ou utilisez I’un des programmes préinstallés suivants. Appuyez sur le
bouton M. L’un des programmes suivants s’affiche a chaque pression effectuée
sur le bouton :

b

Icone Aliments Durée (min.) Température
(°C)
% Frites (surgelées) | 15 200
Viande 25 180
] Scampi 20 160
Cake 30 160
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10.
11.

12.

Pilons 20 200
F

Steak 20 180
{@}f Poisson 20 160

Ces programmes ne constituent qu’une indication. Le résultat dépend de la
grandeur, de la forme et de la quantité des aliments.

Lorsque vous avez choisi la durée ou le programme souhaité(e), appuyez sur

le bouton marche/arrét. Le minuteur commence son décompte et est visible sur
I’écran.

La cuve récupére 1’huile excédentaire.

Lorsque le temps programmé est écoulé, une sonnerie retentit. La friteuse s’éteint
automatiquement. Vous pouvez également éteindre prématurément 1’appareil en
appuyant sur le bouton marche/arrét. L’appareil s’éteint aprés 25 secondes de
refroidissement.

Retirez la cuve de I’appareil et placez-la sur un support résistant. Otez le panier
qui contient les aliments en appuyant sur le bouton de déverrouillage.

CONSEILS DE CUISSON IMPORTANTS

11 est recommandé de secouer les frites toutes les 5 a 10 minutes pour qu’elles
cuisent uniformément. Cette recommandation s’applique également aux snacks
plus petits qui collent entre eux dans le panier. Attention : assurez-vous de ne
pas appuyer sur le bouton de déverrouillage du panier lorsque vous secouez les
aliments.

Pour obtenir des aliments plus croustillants, vous pouvez ajouter une cuillere

a soupe d’huile comme de I’huile d’olive, de I’huile de tournesol ou de I’huile
d’arachide. Mélangez bien I’huile avec les frites crues avant de placer les frites
dans le panier. Vous pouvez badigeonner les autres aliments d’un peu d’huile

ou utiliser de I’huile en aérosol, par exemple. Assurez-vous toujours que 1’huile
excédentaire ne coule pas dans le panier ou la cuve. N’utilisez jamais trop d’huile,
sinon les frites deviendront grasses et moins croustillantes.

Avant de les cuire, laissez d’abord tremper les frites crues et fraiches dans
I’eau pendant 30 minutes pour éliminer ’amidon des pommes de terre. Séchez-
les ensuite soigneusement en tamponnant.

Ne cuisez pas d’aliments trop gras dans la friteuse.

Lorsque vous cuisez des aliments gras, de la fumée blanche peut s’échapper de
I’appareil. Cela n’a cependant aucun effet sur le fonctionnement de I’appareil ou
sur le résultat final. De la fumée blanche peut également apparaitre si I’appareil
n’a pas été nettoy¢€ correctement ou s’il reste de I’huile dans la cuve suite a la

28



www.domo-elektro.be DO509FR

derniére utilisation.

Les snacks qui peuvent se préparer au four peuvent également étre cuits dans la
friteuse.

Pour obtenir des frites aussi croustillantes que possible, il est préférable de les
faire cuire par portions de 500 g.

Les plus petites quantités cuisent de fagon plus uniforme que les grandes
quantités.

Les frites plus fines donnent également un résultat plus croustillant que les frites
plus grosses.

Placez un moule de cuisson ou un plat a four dans le panier lorsque vous voulez
faire cuire un cake, une quiche ou des aliments fragiles ou farcis.

Vous pouvez également utiliser la friteuse pour réchauffer des aliments. Réglez
la friteuse sur 150 °C et 10 minutes.

Vous pouvez mettre dans le panier tous les aliments qui se cuisent a la méme
température pendant le méme nombre de minutes et les faire cuire tous ensemble.
Il n’est pas nécessaire de décongeler les produits surgelés a I’avance.

Vous pouvez utiliser du papier cuisson, du papier aluminium ou des barquettes en
aluminium dans le panier de la friteuse, mais soyez trés prudent. Faites attention
de ne pas couvrir tout le panier. L air doit toujours pouvoir circuler correctement
dans I’appareil, le panier et les aliments. Il doit toujours y avoir suffisamment
d’aliments sur le papier cuisson ou le papier aluminium afin qu’il reste bien

en place. Dans le cas contraire, le papier peut étre aspiré dans la résistance
chauffante par le flux d’air puissant et prendre feu. Assurez-vous toujours que

le papier cuisson ou le papier aluminium est un peu plus grand que les aliments.
Assurez-vous que les aliments ne sortent pas du panier.

Les snacks a cuire au four sont les meilleurs et donnent toujours le résultat le
plus croustillant. Toutefois, les snacks surgelés qui se cuisent dans une friteuse
traditionnelle peuvent également étre préparés dans cette friteuse.

TEMPS ET TEMPERATURES DE CUISSON

Le tableau ci-dessous contient quelques indications relatives a la préparation de
différents plats. Attention : ce ne sont que des indications. Le temps de cuisson
dépend toujours de la quantité et de 1’épaisseur des aliments. Tenez également toujours

compte des conseils de cuisson susmentionnés.

Frites (fraiches) premiére cuisson : 18 min. | 140°
deuxiéme cuisson : 12 min. | 180°
Frites (surgelées) premicre cuisson : 12 min. | 200°
deuxiéme cuisson: 8 min. 200°
Quartiers de pommes de terre | 18-22 min. 180°
Croquettes 15 min. 185°
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Croquettes de fromage 12 min. 180°
(surgelées)

Nuggets de poulet, Fish sticks | 10 min. 200°
et autres snacks

Filet de poulet 15-20 min. 200°
Escalopes de poulet panées 12 min. 180°
(surgelées)

Steak 12 min. 180°
Poisson 15 min. 180°
Champignons 3-4 min. 180°
Loempias 8-13 min. 200°
Pilons 20 min. 200°
Boulettes 8 min. 180°
Hamburger 6-10 min. 180°
Saté 10 min. 190°
Scampi 6 min. 180°
(Euf cuit dur 12 min. 160°
(Euf a la coque 6-7 min. 160°
Légumes 15 min. 180°
Frites de 1égumes (Iégumes 10-13 min. 200°
durs)

Frites de 1égumes (1égumes 7 min. 200°
mous)

Pommes 7 min. 180°
Banane 7 min. 200°
Amuse-bouche feuilletés 10 min. 180°
Petits pains précuits 7 min. 200°
Cake (gateau) 30 min. 160°
Muffins 15-20 min. 160°

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

*  Nettoyez I’appareil aprés chaque utilisation.

*  Nrutilisez pas de produits d’entretien abrasifs ou d’outils en métal. Ils pourraient
endommager ’appareil.

e Débranchez I’appareil.

*  Laissez I’appareil refroidir au moins 30 minutes avant de le déplacer ou de le
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nettoyer.

*  Essuyez I’extérieur de I’appareil avec un chiffon humide.

* Nettoyez la cuve et le panier avec de I’eau chaude, un peu de détergent et une
éponge non abrasive.

*  Nettoyez I’intérieur de I’appareil avec de I’eau chaude et une éponge douce.

*  Nettoyez la résistance chauffante avec une brossette afin d’éliminer les résidus de
nourriture.

*  Veillez a bien sécher tous les éléments.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerit darf von Kindern ab 16 Jahren
oder dlter gebraucht werden. Ebenso diirfen
Personen mit korperlicher bzw. leichter
geistiger Behinderung sowie Personen mit
eingeschrankter Erfahrung das Gerét betatigen.
Dies unter der Voraussetzung, dass diese
Personen ausreichende Anweisungen sowohl
zum Gebrauch des Gerites, als auch zu den
hiermit verbundenen Gefahren erhalten haben.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerit spielen.
Die Pflege und Wartung des Gerites darf nicht
von Kindern ausgefiihrt werden, es sei1 denn,
dass dies unter Aufsicht passiert und es sich um
Kinder handelt, die dlter als 16 Jahre sind und
im Voraus ausreichend iiber den Gebrauch/die
Wartung informiert worden sind. Sorgen Sie
dafiir, dass sich das Gerit nicht in Anwesenheit
von Kindern unter 16 Jahren befindet.
Dieses Gerit eignet sich zum Gebrauch 1m
Haushalt oder dhnlichen Umgebungen, wie
z.B.:

» Kiichenzeile fiir Personal in Geschéften,
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Biiros oder anderen professionellen
Umgebungen
* Bauernhofe
* Hotel-/Motel-/Géistezimmer u.4.
Achtung: das Gerat darf nicht mit einer
externen Zeitschaltuhr oder Fernbedienung
gebraucht werden.

 Bitte alle Anweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen.

« Vor der Benutzung priifen, ob die Spannung,
die auf dem Gerit angegeben ist, mit der
Spannung Thres Stromnetzes libereinstimmit.

» Lassen Sie das Netzkabel nicht iiber den
Tisch oder die Anrichte hingen, oder in
Kontakt mit heilen Oberflichen kommen.

* Benutzen Sie das Gerit niemals, wenn die
Kabelschnur oder der Stecker beschadigt
ist, nach beeintrachtigtem Funktionieren des
Gerites, oder wenn das Gerit beschadigt
ist. Bringen Sie in solchen Féllen das Gerit
zur niachsten qualifizierten Servicestelle zur
Uberpriifung und/oder Reparatur.

* Beim Einsatz des Gerites in Anwesenheit
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von Kindern ist strenge Aufsicht geboten.

* Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom
Hersteller empfohlen oder verkauft wird,
besteht die Gefahr von Brand, elektrischen
Schlages oder von Verletzungen.

« Zichen Sie den Stecker aus der Steckdose,
wenn das Gerit nicht im Einsatz ist,
Einzelteile montiert oder demontiert werden,
oder das Gerit gereinigt wird. Ziechen Sie den
Stecker direkt am Stecker selber und nicht an
der Kabelschnur aus der Steckdose.

» Lassen Sie das im Betrieb befindliche Gerét
nicht unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie das Gerit nicht in der Nahe oder
auf einer Gasflamme, einer elektrischen
Platte oder an einer Stelle ab, auf der es in
Kontakt mit einem Elektroofen oder einem
anderen heiflen Gerdaten kommen kann.

* Benutzen Sie das Gerit nicht im Freien.

* Benutzen Sie das Gerit ausschlieB3lich fiir
den Zweck, fiir den es gedacht ist.

» Stellen Sie das Gerat immer auf eine stabile,
flache und trockene Oberflache.

» Das Gerit 1st nur auf den privaten
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Gebrauch ausgelegt. Der Hersteller ist nicht
verantwortlich fir Unfille, die als Folge
von unsachgemiflem Gebrauch des Gerats
oder Nichtbefolgen der in dieser Anleitung
aufgefiihrten Regeln entstehen.

« Samtliche Reparaturen, abgesehen von
der gewohnlichen Pflege, sind durch den
Hersteller oder dessen Kundendienst zu
tibernehmen.

» Das Gerit, das Kabel oder den Stecker
niemals in Wasser oder in andere
Fliissigkeiten tauchen.

» Sorgen Sie dafiir, dass Kinder das Netzkabel
oder das Gerit nicht beriihren konnen.

» Netzkabel vor scharfen Kanten, heillen
Gegen-stinden oder anderen Warmequellen
schiitzen.

* Beim ersten Gebrauch Verpackungsmaterial
und mogliche Werbeaufkleber komplett
entfernen.
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/

N
Das Gerit kann bei der Benutzung

heill werden. Halten Sie das
Stromkabel von heilen Teilen fern

und decken Sie das Gerit nicht ab.
J

SchlieBen Sie das Gerit an einer geerdeten
Steckdose an.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das
Gerit eindringt.

Achten Sie darauf, dass alle Zutaten
ordnungsgemal im Korb verbleiben, sodass
sie nicht mit den Heizelementen in Kontakt
kommen.

Decken Sie die Liiftungsschlitze nicht ab,
wenn das Gerit in Betrieb ist.

Fiillen Sie die Frittierpfanne nie mit OL.
Beriihren Sie das Gerit nicht, wenn es in
Betrieb ist.

Stellen Sie das Gerit nicht an eine Wand
oder an andere Gerite auf. Lassen Sie einen
Freiraum von mindestens 30 cm rund um das
Gerat.

Stellen Sie nichts auf das Gerit.
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 Wihrend das Gerit in Betrieb ist, entweicht
heiller Dampf aus den Liiftungsschlitzen.
Halten Sie mit Hinden und Gesicht einen
Sicherheitsabstand ein. Beachten Sie auch
beim Entnehmen der Frittierpfanne aus der
Fritteuse den (entweichenden) heiflen Dampf
und die Luft.

» Zichen Sie sofort den Stecker aus der
Steckdose, wenn dunkler Rauch aus dem
Gerit quillt. Warten Sie mit dem Entnehmen
der Frittierpfanne aus dem Gerit, bis die
Rauchentwicklung nachgelassen hat.

» Stellen Sie das Gerit auf eine ebene, stabile
und hitzebestandige Flache.

» Lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten
abkiihlen, bevor es an einen anderen Ort
gestellt oder gereinigt wird.
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TEILE

XN R DD =

Frittierkorb

Frittierpfanne

Display

Verriegelungstaste Korb

Griff 1
Timer-Kontrollpaneel
Temperaturkontrollpaneel 2
An-/Ausschalter

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Samtliches Verpackungsmaterial und mogliche Werbeaufkleber entfernen.
Reinigen Sie die Frittierpfanne und den Korb mit warmem Wasser mit etwas
Sptilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Diese Teile konnen auch in
der Spiilmaschine gereinigt werden.

Wischen Sie die Innen- und AufB8enseite des Gerédts mit einem weichen Tuch ab.
Achtung: Es darf kein Frittierdl- oder -fett in der Frittierpfanne verwendet
werden.

VERWENDUNG

1.

b

Stellen Sie das Gerit auf eine ebene, stabile und hitzebestindige Flache. Sorgen
Sie dafiir, dass sich ein Freiraum von mindestens 30 cm rund um das Gerét
befindet.

Sorgen Sie dafiir, dass sich der Frittierkorb in der Frittierpfanne befindet. Der
Korb muss dabei einrasten. Geben Sie kein Ol oder Fett in die Frittierpfanne.
Schieben Sie die Frittierpfanne mit dem leeren Korb in die Fritteuse.

Achtung: Benutzen Sie die Frittierpfanne niemals ohne den Korb.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Schalten Sie das Gerit an, indem Sie den An-/Ausschalter driicken.

Lassen Sie das Gerit vorheizen. Stellen Sie mithilfe der Tasten des
Temperaturkontrollpaneels die gewiinschte Temperatur ein. Die Vorheizzeit ist
von der gewihlten Temperatur und der Umgebungstemperatur abhéngig und
betragt mindestens 3 Minuten. Stellen Sie die Zeit mithilfe der Tasten des Timer-
Kontrollpaneels ein. Driicken Sie auf den An-/Ausschalter, um die das Vorheizen

zu starten. Auf dem Display erscheint das Symbol: B Das Gerit hat die
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10.
11.

12.

gewiinschte Temperatur erreicht, wenn der rote Stern des Symbols erlischt.
Nehmen Sie jetzt die Frittierpfanne aus dem Gerit. Achten Sie dabei darauf, dass
Sie nicht auf die Entriegelungstaste driicken. Das Gerit schaltet sich automatisch.
Legen Sie die Zutaten in den Korb. Uberfiillen Sie den Korb nicht, so dass die
Zutaten die Heizelemente nicht beriihren kdnnen. Setzen Sie die Frittierpfanne
mit dem gefiillten Korb wieder in das Gerét ein. Die Fritteuse startet automatisch
wieder (wenn die eingestellte Zeit noch nicht verstrichen ist).

Stellen Sie die gewiinschte Zeit mithilfe der Tasten des Timer-Kontrollpaneels
ein. Sie kdnnen auch eines der folgenden, vorinstallierten Programme verwenden.
Driicken Sie auf die Taste M. Bei jedem Driicken auf die Taste erscheint eines der
folgenden Programme:

Symbol Lebensmittel Zeit (min.) Temp. (°C)

% Pommes frites

. (Tiefkiihlware) 15 200

Fleisch 25 180
7 Scampi 20 160
Kuchen 30 160
‘@ Gefliigel-

= Drumsticks 20 200

Steak 20 180
Py d

@ Fisch 20 160

Diese Programme sind nur Vorgaben. Das Ergebnis ist von der Gréfie, Form und
der Menge der Lebensmittel abhéngig.

Wenn die gewiinschte Zeit oder das gewiinschte Programm ausgewihlt wurden,
driicken Sie auf den An-/Ausschalter. Der Timer l4uft riickwérts und diese Zeit
wird im Display angezeigt.

Sie konnen das Gerit auch frither ausschalten, wenn Sie auf den An-/Ausschalter
driicken. Nach einer Abkiihlzeit von 25 Sekunden schaltet sich das Gerét aus.
Uberschiissiges Ol wird in der Frittierpfanne aufgefangen.

Wenn die eingestellte Zeit voriiber ist, ertont ein Klingelgerdusch. Die Fritteuse
schaltet sich automatisch aus. X

Nehmen Sie die Frittierpfanne aus dem Gerédt und stellen Sie diese auf einen
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hitzebestindigen Untersetzer. Nehmen Sie den Korb mit den Zutaten heraus,
indem Sie die Entriegelungstaste driicken.

WICHTIGE FRITTIERTIPPS

Es wird empfohlen, Pommes frites alle 5 bis 10 Minuten durchzuschiitteln,
sodass diese gleichméaBig frittiert werden. Dies gilt auch fiir andere, kleine
Snacks, die im Korb iibereinander liegen. Achtung: Achten Sie darauf, dass Sie
den Entriegelungsknopf des Korbes nicht beim Schiitteln driicken.

Fiir ein knusprigeres Ergebnis konnen Sie einen Essloffel Ol, z.B. Olivendl,
Sonnenblumendl oder Erdnussél, hinzufiigen. Mischen Sie dieses Ol gut mit

den noch nicht frittierten Pommes frites, bevor Sie diese in den Korb geben.
Andere Zutaten konnen Sie z.B. mit einem Pinsel einpinseln oder mit etwas

Ol einspriihen. Achten Sie jeweils darauf, dass {iberschiissiges Ol nicht in den
Korb/die Frittierpfanne gelangt. Verwenden Sie vor allem nicht zu viel Ol. Dann
werden die Pommes frites weniger knusprig sondern fettig.

Weichen Sie frische, noch nicht frittierte Pommes frites zunéichst 30 Minuten
lang in Wasser ein, sodass die Stirke aus den Kartoffeln ausgespiilt wird. Tupfen
Sie diese anschlieend gut trocken.

Bereiten Sie keine tiberméBig fettigen Zutaten in dieser Fritteuse zu.

Wenn Sie fettige Zutaten zubereiten, kann weifler Rauch aus dem Gerit
aufsteigen. Dies beeintrachtigt jedoch die Funktion des Gerats oder das
Endergebnis nicht. Auch wenn das Gerit nicht gut gereinigt wurde oder wenn Ol
in der Frittierpfanne zuriickgeblieben ist, kann es beim nichsten Frittiervorgang
zur Entstehung von weilem Rauch kommen.

Snacks, die im Backofen zubereitet werden konnen, konnen auch in dieser
Fritteuse zubereitet werden.

Um so knusprige Pommes frites wie moglich zu erhalten, frittieren Sie am besten
500 g Pommes frites pro Durchgang.

Kleinere Mengen von Zutaten werden gleichméaBiger frittiert als grole Menge.
Diinnere Pommes frites werden deshalb auch knuspriger als dickere Pommes
frites.

Geben Sie eine Backform oder Glasform in den Korb, wenn Sie einen Kuchen
oder eine Quiche frittieren oder zerbrechliche oder gefiillte Zutaten zubereiten
wollen.

Sie konnen die Fritteuse auch verwenden, um Zutaten wieder zu erwirmen.
Stellen Sie die Fritteuse dazu fiir 10 Minuten auf 150°C ein.

Zutaten, die gleich lange bei gleicher Temperatur zubereitet werden miissen,
konnen Sie einfach gleichzeitig in den Korb geben und frittieren.

TiefkiihIwaren miissen vorher nicht aufgetaut werden.

Sie konnen im Korb der Fritteuse Aluminiumfolie oder -behélter verwenden.
Seien Sie dabei jedoch sehr vorsichtig. Achten Sie darauf, dass Sie nicht den
gesamten Korb bedecken. Die Luft muss immer gut durch das Gerét, durch den
Korb und die Zutaten stromen kénnen. Es miissen sich auch immer geniigend
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Zutaten auf dem Backpapier oder auf der Aluminiumfolie befinden, sodass das
Papier oder die Folie sicher im Korb gehalten werden. Andernfalls konnen sie
durch den starken Luftstrom zum Heizelement gesogen werden und Feuer fangen.
Sorgen Sie dafiir, dass das Backpapier oder die Aluminiumfolie immer etwas
grofer ist als das Lebensmittel selbst. Achten Sie jedoch darauf, dass es nicht iiber

den Korb hinausragt.

*  Backofensnacks fithren immer zu den besten, knusprigsten Ergebnissen.
Doch auch Tiefkiihlsnacks fiir die normale Fritteuse konnen in dieser Fritteuse

zubereitet werden.

FRITTIERZEITEN UND -TEMPERATUREN

Die Tabelle unten enthélt eine Reihe von Anweisungen fiir die Zubereitung
verschiedener Gerichte. Achtung: Es handelt sich nur um Anweisungen. Die Zeiten
sind immer auch von der Menge und der Stirke der Lebensmittel abhidngig. Beachten

Sie auch stets die oben genannten Frittiertipps.

Pommes frites, frisch zundchst 18 Min. 140°C
dann 12 Min. 180°C
Pommes frites, Tiefkiihlware zunichst 12 Min. 200°C
dann 8 min. 200°C
Kartoffelecken (Viertel) 18-22 Min. 180°C
Kroketten 15 Min. 185°C
Késekroketten, Tiefkiihlware 12 Min. 180°C
Hiithnchen-Nuggets, Fischstédbchen und 10 Min. 200°C
andere Snacks
Hiihnerfilet 15-20 Min. 200°C
Hiihnerschnitzel, Tiefkiihlware 12 Min. 180°C
Steak 12 Min. 180°C
Fisch 15 Min. 180°C
Champignons 3-4 Min. 180°C
Friihlingsrollen 8-13 Min. 200°C
Gefliigel-Drumsticks 20 Min. 200°C
Hackbéllchen 8 Min. 180°C
Hamburger 6-10 Min. 180°C
Satay 10 Min. 190°C
Scampi 6 Min. 180°C
Ei, hart gekocht 12 Min. 160°C
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Ei, weich gekocht 6-7 Min. 160°C
Gemdlise 15 Min. 180°C
Gemiise-Pommes frites - harte Gemiise 10-13 Min. 200°C
Gemiise-Pommes frites - weiche Gemiise | 7 Min. 200°C
Apfel 7 Min. 180°C
Banane 7 Min. 200°C
Blitterteighdppchen 10 Min. 180°C
Brotchen zum Aufbacken 7 Min. 200°C
Kuchen 30 Min. 160°C
Muffins 15-20 Min. 160°C

REINIGUNG UND PFLEGE
Reinigen Sie das Gerit nach jedem Gebrauch.

.

.

Keine scheuernden Reinigungsmittel oder Reinigungsmittel aus Metall

verwenden. Diese konnen das Gerdt b

eschadigen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerit mindestens 30 Minuten abkiihlen, bevor es an einen anderen

Ort gestellt oder gereinigt wird.

Reinigen Sie das Gehduse des Gerits mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Frittierpfanne und den Frittierkorb mit warmem Wasser mit
etwas Spiilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

Reinigen Sie das Gerdt im Inneren mit warmem Wasser und einem weichen
Schwamm.

Reinigen Sie das Heizelement zur Entfernung von Lebensmittelresten mit einer
Burste.

Trocknen Sie alles griindlich ab.
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance may be used by children from
the age of 16 and up, and also by persons with
a physical or sensorly limitation, as well as
mentally limited persons or persons with a
lack of experience and knowledge. But only on
the condition that these persons have received
the necessary instructions on how to use this
appliance in a safe way and know the dangers
that can occur by using this appliance.
Children cannot be allowed to play with the
appliance.
Maintenance and cleaning of the appliance may
not be done by children, unless they are older
than 16 years old and are under supervision.
Keep the appliance out of reach of children
younger than 16 years old.
This appliance is suitable to be used in
a household environment and in similar
surroundings such as:

 Kitchen for personnel of shops, offices or

other similar professional surroundings
e Farms
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* Hotel or motel rooms and other
surroundings with a residential character
» Guest rooms or similar
Attention: This appliance cannot be used with
an external timer or a separate remote control.

» Read all instructions before use.

» Before use, check if the voltage stated on the
appliance corresponds with the voltage of the
power net at your home.

* Do not let the cord hang on a hot surface or
on the edge of a table or counter top.

» Never use the appliance when the cord or
plug is damaged, after malfunction or when
the appliance itself is damaged. In that case,
take the appliance to the nearest qualified
service center for check-up and repair.

» Close supervision is necessary when the
appliance 1s used near or by children.

» The use of accessories that are not
recommended or sold by the manufacturer
can cause fire, electrical shock or injuries.

* Unplug the appliance when it is not in use,
before assembling or disassembling any parts
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and before cleaning the appliance. Put all
buttons and knobs into the ‘off” position and
unplug the appliance by grasping the plug.
Never unplug by pulling the cord.

* Do not leave a working appliance unattended.

» Never place this appliance near a gas stove
or electrical stove or in a place where it may
come into contact with a warm appliance.

» Do not use the appliance outdoors.

* Only use the appliance for its intended use.

» Always use the appliance on a steady, dry
and level surface.

* Only use the appliance for domestic use. The
manufacturer can not be held responsible for
accidents that result from improper use of the
appliance or not following the instructions
described in this manual.

» All repairs should be carried out by the
manufacturer or its aftersales service.

» Never immerse the appliance, the cord or the
plug in water or any other liquid.

» Make sure that children do not touch the cord
or appliance.

» Keep the cord away from sharp edges and
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hot parts or other heat sources.

» Before use, remove all packaging materials
and any promotional stickers.

4 N
The appliance can become hot during

use. Keep the power cord away
from hot parts and don’t cover the
appliance.

» Connect the appliance to an earthed socket.

« Make sure that it is not possible for any
liquid to enter the appliance.

« Make sure that all ingredients stay in the
basket, so that they do not come into contact
with the heating elements.

* Do not cover the air inlet or outlet when the
appliance 1s switched on.

* Never fill the frying pan with oil.

* Do not touch the inside of the appliance
when it 1s in use.

* Do not place the appliance against a wall or
other appliances. Always leave a free space
of at least 10 cm around the appliance.

* Do not place anything on top of the
appliance.
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PARTS

BEFORE THE FIRST USE

NN R DD =

When the appliance is operating, hot steam
may escape from the air inlet and/or outlet.
Keep your hands and face at a safe distance.
Also be careful when taking the frying pan
out of the fryer. Hot steam or air may escape.
When you see dark smoke coming from the
appliance, immediately pull the plug out of
the socket. Wait until the smoke development
has stopped before removint the frying pan
from the fryer.

Place the appliance on a flat, stable and heat-
resistant surface.

Let the appliance cool down for at least 30
minutes before moving or cleaning it.

Frying basket

Frying pan

Display

Unlock button for basket
Handle

Timer control panel
Temperature control panel
On-Off button

Remove all packaging materials and any

promotional stickers.

Clean the frying pan and basket with

warm water, some washing-up liquid and
47




DO509FR

a non-abrasive sponge. These parts can also be cleaned in the dishwasher.
Wipe the inside and outside of the fryer clean with a soft cloth.
Caution: you may not add any frying oil or fat in the frying pan.

USE

1. Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface. Make sure that
there is at least 10 cm of free space around the appliance.

2. Make sure that the frying basket is placed inside the frying pan. The basket should
click into place. Do not put any oil or fat into the frying pan.

3. Slide the frying pan with the empty basket inside the fryer.

Caution: Never use the frying pan without the basket inside.

4. Put the plug into the socket.

5. Turn the appliance on by pressing the on-off button.

6. Allow the appliance to heat up. Set the desired temperature, using the buttons on
the temperature control panel. The pre-heating time requires at least 3 min., and
will then depend on the temperature selected and the air temperature. Set the time
with the buttons on the timer control panel. Press the on-off button to start the
heating. The display will show the symbol:

The appliance has reached the desired temperature when the red star of the
symbol disappears.

7. Pull the frying pan out of the appliance. Be careful that you do not press the
release button. The fryer will automatically stop working. Place the ingredients
into the basket. Do not overfill the basket, so that the the ingredients can not
touch the heating elements. Place the frying pan with the filled basket back into
the fryer. The fryer will automatically start working again (if the set time had not
been passed yet).

8. Set the desired time, using the buttons on the timer control panel.

Or use one of the following pre-set programmes. Press the M button. Each time
you press the button, the next one of the following programmes will appear:

Icon Food Time (min.) Temp (°C)
% Fries (frozen) 15 200
Meat 25 180
-y Prawns 20 160
Cake 30 160
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Drumsticks 20 200
Steak 20 180
IS Fish 20 160

These programmes are only given as an indication. The results depend on the
size, shape and amount of the food.

9. Once the desired time or the desired programme has been selected, press the on-
off button. The time will begin to count down from the time set and will be visible
on the display.

You can also turn the appliance off earlier by pressing the on-off button.

10. Excessive oil will be caught in the frying pan.

11. When the set time has passed, a bell sound is heard. The fryer will automatically
switch off. After cooling for 25 seconds, the appliance will turn off.

12. Take the frying pan out of the fryer and place the pan on a heat-resistant surface.
Remove the basket with the ingredients from the pan by pressing the unlock
button above the handle.

IMPORTANT FRYING TIPS

It is recommended to shake the fries every 5 to 10 minutes, so that they are
baked evenly. This also applies to other, smaller snacks that cover eachother
when they are inserted in the basket. Caution: make sure that you do not press the
unlock button of the basket while shaking.

You can add a table spoon of oil for a crunchier result, for instance olive oil,
sunflower oil or groundnut oil. Mix this oil well with the raw fries before placing
the fries in the basket. Other ingredients can be sprayed with oil or coated with oil
with a brush. Always make sure that there is no excessive oil added in the basket
or frying pan. Do not use too much oil. Then the fries will become less crisp and
greasy.

Put fresh, raw fries in water for 30 minutes before frying them, so that the
starch of the potatoes is washed away. Dry them thoroughly afterwards.

Do not cook very greasy foods in this fryer.

When you are preparing greasy ingredients, white smoke might come out of the
appliance. However, this does not affect the operation of the appliance or the end
result. Also when the fryer is not properly cleaned, or if any oil is left behind in
the frying pan, white smoke might develop.

Snacks that can be cooked inside an oven can also be cooked inside this fryer.

It is best to fry max. 500 g of fries at once, for a crispy result.

Smaller quantities are fried more evenly than larger quantities.
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e Thinner fries will be crispier than thicker fries.

*  Place a baking tin or oven tray inside the basket if you want to make a cake or
quiche, or fragile or stuffed ingredients.

*  You can also use this fryer to reheat ingredients. Set the fryer to 150°C, for 10 minutes.

* Ingredients that need to be cooked at the same temperature can be placed inside
the basket together and cooked together.

*  Frozen products do not need to be thawed beforehand.

*  You can use baking paper or aluminum foil or trays in the basket of the fryer,
but do be very careful when you do this. Do not cover the whole bottom of the
basket. The air should be able to circulate well through the appliance, the basket
and the ingredients. Also, there should be enough food on the paper or foil, so
that it stays in place. Otherwise, the strong air flow will cause the paper or foil to
be sucked into the heating elements, which could cause fire. Make sure that the
baking paper or aluminum foil is larger than the food itself. However, the paper or
foil should not come out of the basket.

*  Oven snacks always give the best, crispiest result. But also frozen snacks
suitable for a regular fryer can be fried in this appliance.

BAKING TIMES AND TEMPERATURES

The table below holds a few guidelines for cooking and frying different ingredients.
Caution: these are merely guidelines. The times also depend on the quantity and
thickness of the food. Also always take into account the above mentioned frying tips.

Fries, fresh first 18 min. 140°
then 12 min. 180°
Fries, frozen first 12 min. 200°
then 8 min. 200°
Potato wedges 18-22 min. 180°
Croquettes 15 min. 185°
Cheese croquettes, frozen 12 min. 180°
Chicken nuggets, fish sticks 10 min. 200°
and other snacks
Chicken fillet 15-20 min. 200°
Chicken schnitzel, frozen 12 min. 180°
Steak 2 min. 180°
Fish 15 min. 180°
Mushrooms 3-4 min. 180°
Spring rolls 8-13 min. 200°
Drumsticks 20 min. 200
Meatballs 8 min. 180°
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Hamburger 6-10 min. 180°
Satay 10 min. 190°
Prawns 6 min. 180°
Egg, boiled hard 12 min. 160°
Egg, boiled soft 6-7 min. 160°
Vegetables 15 min. 200°
Vegetable fries - hard 10-13 min. 200°
Vegetable fries - soft 7 min. 200°
Apples 7 min. 180°
Banana 7 min. 200°
Puff pastry snacks 10 min. 180°
Ready to bake bread rolls 7 min. 200°
Cake 30 min. 160°
Muffins 15-20 min. 160°

CLEANING AND MAINTENANCE
Clean the appliance after each use.
Do not use any metal or abrasive cleaning products. These could damage the

appliance.
Unplug the appliance.

Let the appliance cool down for at least 30 minutes before moving or cleaning it.
Wipe the outside of the appliance clean with a damp cloth.

Clean the frying pan and frying basket with warm water, some washing-up liquid
and a non-abrasive sponge.

Clean the inside of the appliance with warm water and a soft sponge.

Clean the heating element with a brush to remove any food residues.

Dry all parts thoroughly.
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PRECAUCIONES IMPORTANTES

Este aparato esta disefiado para ser utilizado

por nifios a partir de 16 afos de edad y por

personas con discapacidades fisicas, sensoriales

o mentales, o por personas que no dispongan de

suficiente experiencia y conocimientos, a no ser

que sean supervisados o instruidos inicialmente

en la utilizacion segura del aparato y los

posibles peligros.

Los nifios deben estar siempre bajo supervision,

para asegurar que no juegan con el aparato.

El mantenimiento y la limpieza del aparato

no pueden efectuarse por nifios, a no ser

que tengan mas de 16 afios de edad y sean

supervisados. Mantenga el aparato y el cordon

eléctrico fuera del alcance de nifios menores de

16 anos.

Este aparato esta disefiado para ser utilizado en

un entorno doméstico y en entornos similares

como:

* En la cocina para el personal de tiendas,

oficinas y otros entornos profesionales
similares.
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* En las fincas.

* En las habitaciones de hoteles y moteles y

otros entornos con un caracter residencial.

* En los cuartos de huéspedes o similares.
Atencidn: el aparato no puede ser utilizado con
un temporizador externo o un mando a distancia
separado.

» Lea todas las instrucciones antes del uso.

» Antes de utilizarlo, compruebe si
el voltaje indicado en el aparato
corresponde al voltaje de la electricidad
de su casa.

» No permita que el cable cuelgue sobre
una superficie o el borde de una mesa o
encimera.

» No utilice nunca el aparato si el cable
o el enchufe estan dafados, después de
un mal funcionamiento de la unidad
o si estan danados. Lleve el aparato al
distribuidor autorizado mas cercano
centro para la inspeccion y reparacion.

* Se requiere supervision cuando el aparato
es usado por o cerca de nifios.

53



DO509FR

* El uso de accesorios no recomendados o
vendidos por el fabricante puede causar
incendios, descargas eléctricas o lesiones.

* Desenchufe la toma de corriente cuando
no se usa, para montar o desmontar
piezas y antes de limpiarlo. Ponga todos
los botones en posicion desconectado
(“off”) y desconecte el enchufe de la
toma de corriente. Nunca tire del cable
para desenchufarlo.

» No deje que el aparato funcione sin
supervision.

» No encienda nunca el aparato cerca de
una estufa de gas o eléctrica, ni en un
lugar donde pueda entrar en contacto
con un horno eléctrico o con otro aparato
caliente.

» No utilice el aparato en el exterior.

 Utilice el aparato s6lo para el fin para el
que se ha fabricado.

» Coloque siempre el aparato sobre una
superficie firme, horizontal y seca.

 Utilice el aparato s6lo para uso doméstico.
El fabricante no es responsable de los
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accidentes que resulten del uso incorrecto del
aparato, ni del incumplimiento de las normas
establecidas en este manual.

» Todas las reparaciones aparte del
mantenimiento ordinario de la unidad deben
ser efectuadas por el fabricante o por su
servicio post-venta.

» No sumerja nunca el aparato, el cable o el
enchufe en agua o cualquier otro liquido.

» Asegurese de que los nifios no puedan tocar
el cable eléctrico o el aparato.

« Mantenga el cable alejado de bordes afilados
y piezas calientes u otras fuentes de calor.

» Antes del primer uso retire todos los
materiales de embalaje y etiquetas de
promocion.

El aparato se puede calentar
durante el uso. Mantenga el cable
alejado de las partes calientes y no
cubra el aparato.
\ J
» Conecte el aparato a una toma de corriente
conectada a tierra.
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Asegurese de que no puede entrar ningiin
liquido en el aparato.

Asegurese de que todos los ingredientes estan
correctamente colocados en la cesta, para
que no entren en contacto con los elementos
calefactores.

No cubra las aberturas de ventilacion cuando
el aparato esta en funcionamiento.

Nunca llene la cubeta con aceite.

No toque el interior del aparato cuando esta
en funcionamiento.

No coloque el aparato contra una pared

o contra otros aparatos. Deje un espacio
minimo de 30 cm alrededor del aparato.

No coloque objetos sobre el aparato.
Durante el funcionamiento del aparato

sale vapor caliente por las aberturas de
ventilacion. Mantenga las manos y la cara a
una distancia segura. También tenga cuidado
con el vapor y el aire calientes cuando retire
el recipiente de la freidora.

Retire inmediatamente el enchufe de la toma
de corriente cuando salga humo oscuro del
aparato. Espere hasta que ya no salga humo
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PIEZAS

ANTES DEL PRIMER USO

NN R DD =

antes de retirar la cesta del aparato.

Coloque el aparato sobre una superficie plana
y estable, resistente al calor.

Deje que el aparato se enfrie durante al
menos 30 minutos antes de desplazarlo o
limpiarlo.

Cesta

Cubeta

Display

Boton de liberacion de la cesta
Asa

Panel de control del temporizador
Panel de control de temperatura
Boton de encendido/apagado

Retire todos los materiales de embalaje y,
en su caso, los adhesivos promocionales.
Limpie la cubeta y la cesta con agua
caliente y un estropajo no abrasivo con un poco de jabon. Estas piezas también se
pueden lavar en el lavavajillas.

Frote el interior y el exterior del aparato con un pafio suave.

Atencion: tenga en cuenta que no debe haber aceite o grasa en la cubeta.

MODO DE EMPLEO

1.

2.

W

Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.
Asegurese de que hay al menos 30 cm de espacio alrededor del aparato.
Asegurese de que la cesta se coloca en la cubeta. Si la cesta hace clic en la cubeta
estara bien colocada. No ponga aceite o grasa en la cubeta.

Deslice la cubeta con la cesta vacia en la freidora.

Atencion: Nunca utilice la cubeta sin la cesta.

Introduzca el enchufe en la toma de corriente.

Encienda el aparato pulsando el boton de encendido/apagado.

Deje que el aparato se precaliente. Ajuste la temperatura deseada utilizando los
botones del panel de control de temperatura. El tiempo de precalentamiento
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depende de la temperatura elegida y de la temperatura ambiente, con un
minimo de 3 minutos. Ajuste el tiempo con los botones del panel de control del
temporizador. Pulse el boton de encendido/apagado para empezar a calentar. En la
pantalla aparecera el simbolo: <7

El aparato habra alcanzado la temperatura deseada cuando desaparezca el
asterisco rojo del simbolo.

Retire la cubeta del aparato. Preste atencion a que al hacerlo no presiona el
botén de liberacion. El aparato dejara de funcionar automaticamente. Colocar
los ingredientes en la cesta. No llene demasiado la cesta, de modo que los
ingredientes no pueden tocar los elementos calefactores. Coloque la cubeta con
la cesta llena en el aparato. La freidora empezara a funcionar automaticamente
(siempre que el tiempo establecido no haya expirado).

Ajuste el tiempo deseado con los botones del panel de control del temporizador.
También puede utilizar uno de los siguientes programas preestablecidos. Pulse
el boton M. Con cada pulsacion del boton aparecera uno de los siguientes
programas:

Icono Alimentos Duracion (min.) | Temperatura (°
C)
Patatas fritas
(congeladas) 15 200
Carne 25 180
Gambas
rebozadas 20 160
Bizcocho 30 160
Muslos de pollo 20 200
Filetes 20 180
Py d
,\@} Pescado 20 160

Estos programas son tnicamente una indicacion. El resultado depende del
tamarfio, la forma y la cantidad de los alimentos.

Cuando haya seleccionado el tiempo o el programa deseado, pulse el boton
de encendido/apagado. El temporizador inicia la cuenta regresiva del tiempo
establecido y es visible en la pantalla.
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10.
11.

12.

El exceso de aceite se recoge en la cubeta.

Cuando haya terminado el tiempo establecido se escuchara un tono de aviso. La
freidora se apagara automaticamente. También puede encender el aparato antes
de pulsar el botoén de encendido/apagado. Después de dejar enfriar durante 25
segundos, apague el aparato.

Retire la cubeta del aparato y coloquela sobre una superficie resistente al calor.
Retire la cesta con los ingredientes presionando en el boton de liberacion.

CONSE)OS DE COCINA IMPORTANTES

.

Se recomienda agitar las patatas fritas cada 5 o 10 minutos para que se cocinen
de manera uniforme. Esto también es aplicable para otros aperitivos, pequefios,
que se amontonan unos encima de otros en la cesta. Atencion: aseglirese de no
presionar el boton de liberacion de la cesta durante la agitacion.

Puede agregar una cucharada de aceite para obtener un resultado mas crujiente,
por ejemplo, de aceite de oliva, aceite de girasol o aceite de cacahuete. Mezcle
bien este aceite con las patatas sin cocinar, antes de introducir las patatas en

la cesta. Para otros ingredientes puede aplicar un poco de aceite con un pincel

o spray. Asegurese de que el exceso de aceite no llega a la cubeta o a la cesta.
Nunca debe utilizar demasiado aceite. Las patatas fritas quedarian menos
crujientes y mas grasientas.

Deje las patatas frescas, sin cocinar, sumergidas durante 30 minutos en agua
antes de freirlas, para que se limpie el almidén de las patatas. A continuacion,
séquelas.

No prepare ingredientes excesivamente grasientos en la freidora.

Al preparar ingredientes grasientos puede salir humo blanco del aparato. Esto no
influye en el funcionamiento del dispositivo o en el resultado final. Este humo
blanco también se puede producir cuando el aparato no se limpia adecuadamente
o si ha quedado aceite en la cubeta en una fritura posterior.

Los aperitivos que se pueden preparar en el horno, también se pueden preparar en
esta freidora.

Para obtener unas patatas fritas lo mas crujientes posible, cocine un maximo de
500 g de patatas por turno.

Las pequeiias cantidades de ingredientes se pueden cocinar de una manera mas
uniforme que en el caso de las grandes cantidades.

Las patatas fritas finas también ofrecen un resultado mas crujiente que las
patatas fritas gruesas.

Coloque un molde o bandeja para horno en la cesta cuando quiera cocinar un
bizcocho o un quiche, o cuando quiera preparar ingredientes fragiles o rellenos.
También puede utilizar esta freidora para volver a calentar ingredientes.
Encienda la freidora a 150°C durante 10 minutos.

Puede poner tranquilamente los ingredientes que se deben freir a la misma
temperatura y durante el mismo tiempo en la cesta y cocinarlos.

No es necesario descongelar previamente los productos congelados.
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e Puede utilizar papel de horno o papel de aluminio, o recipientes, en la cesta de
la freidora, pero tenga mucho cuidado. Preste atencion a que no cubre toda la
cesta. El aire siempre debe circular perfectamente por el aparato para poder llegar
a la cesta y a los ingredientes. Ademas, siempre se debe colocar suficiente comida
en el papel de horno o papel de aluminio, de manera que el papel se mantenga en
su lugar. De lo contrario, este podria ser aspirado por el fuerte flujo de aire hacia
el elemento calentador e incendiarse. Asegurese de que el papel de horno o de
aluminio siempre es algo mas grande que los alimentos. También debe asegurarse
de que no se sale de la cesta.

*  Los aperitivos que se pueden cocinar en el horno siempre ofrecen el mejor
resultado, mas crujiente. Pero también los aperitivos congelados que se preparan
en freidoras convencionales se pueden preparar en esta freidora.

TIEMPOS Y TEMPERATURAS DE PREPARACION

La siguiente tabla contiene una serie de directrices para la preparacion de diversos
platos. Atencién: estos datos solo se deben tener en cuenta como orientacion.
Ademas, los tiempos siempre dependen de la cantidad y del grosor de la comida.
También debe tener en cuenta los consejos de cocina mencionados anteriormente.

Patatas fritas, frescas primer turno, 18 min. 140°
segundo, 12 min. 180°
Patatas fritas, congeladas | primer turno, 12 min. 200°
segundo, 8 min. 200°
Gajos de patata (gruesas) | 18-22 min. 180°
Croquetas 15 min. 185°
Croquetas de queso, 12 min. 180°
congeladas
Nuggets de pollo, 10 min. 200°

albondigas rebozadas,
palitos de pescado y otros

aperitivos

Pechuga de pollo 15-20 min. 200°
Filetes rebozados de pollo, | 12 min. 180°
congelados

Filetes 12 min. 180°
Pescado 15 min. 180°
Champifiones 3-4 min. 180°
Rollitos de primavera 8-13 min. 200°
Muslos de pollo 20 min. 200°
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Albondigas rebozadas 8 min. 180°
Hamburguesa 6-10 min. 180°
Saté 10 min. 190°
Gambas rebozadas 6 min. 180°
Huevo, huevo cocido 12 min. 160°
Huevo, hervido 6-7 min. 160°
Verduras 15 min. 180°
Aperitivos de verdura - 10-13 min. 200°
verduras duras

Aperitivos de verdura - 7 min. 200°
verduras blandas

Manzanas 7 min. 180°
Platano 7 min. 200°
Aperitivos de hojaldre 10 min. 180°
Panecillos 7 min. 200°
Bizcocho 30 min. 160°
Magdalenas 15-20 min. 160°

LIMPIEZA ¥ MANTENIMIENTO

*  El aparato se debe limpiar después de cada uso.
e No se deben usar productos de limpieza de metal o abrasivos. Estos podrian dafiar

el aparato.

»  Retire el enchufe de la toma de corriente.
*  Deje que el aparato se enfrie durante al menos 30 minutos antes de desplazarlo o

limpiarlo.

»  Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo.
»  Limpie la cubeta y la cesta con agua caliente y use un estropajo no abrasivo con

un poco de jabon.

*  Limpie el interior del aparato con agua tibia y un estropajo suave.
*  Limpie el elemento calentador con un cepillo para eliminar los restos de comida.
*  Seque bien todos los componentes.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Ptistroj smi byt pouzivan détmi starSich 16 let.
Osoby se snizenou psychickou, motorickou
nebo mentalni schopnosti smi pouZivat pristroj
pouze za neustalého dohledu odpovédné osoby,
ktera je seznamena s pravidly pouZzivani a
ptipadnym rizikem. Ptistroj a ptivodni kabel
drzte mimo dosah déti mladsich 16 let. Cisténi a
udrzba by neméla byt provadéna détmi viibec.
Ptistroj neni urcen pro pouzivani osobami

se sniZenou psychickou, motorickou nebo
mentalni schopnosti. Takto smi byt pouzivan
pouze za nepretrzitého dohledu odpovédne
osoby, ktera ma zkuSenosti ke spravnému
pouzivani.

Ptistroj je ur¢en pro pouzivani v domacnostech
a prostfedich jako jsou napt.:

*  kuchynky v obchodech, kancelafich atd.

e  chaty, chalupy

*  hotely, penziony a jiné do¢asné ubytovani
POZOR: tento pristroj nesmi byt pouzivan s
zadnou externi sou¢astkou (napft. ¢asovac ...)
ani jin¢ dalkové ovladani.
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Pozorné si prectéte vSechny nasledujici
instrukce a navod uchovejte pro pozdé¢jsi
potiebu.

Pted pouZzitim zkontrolujte, zda parametry el.
sit¢ odpovidaji poZzadovanym parametrim na
informativnim Stitku pfistroje.

Pted pouZitim odstraiite z pristroje veskeré
obalové materialy a reklamni samolepky.
Obalovy material neni hracka. Déti si s obaly
nesmi hrat, aby nevzniklo riziko poranéni.
Nenechavejte viset kabel pfistroje pies ostré
hrany a vyvarujte se toho, aby ptiSel do styku
s horkymi plochami.

Pokud je ptivodni kabel poSkozen, musi byt
vzdy okamzité opraven v odborném servise
nebo proSkolenou osobou.

Pti pohybu déti okolo ptistroje musi byt
zajisténo, aby si s pristrojem nehraly
Pouzivejte pouze originalni prisluSenstvi

k tomu urcene. V jiném piipade zvySujete
riziko poranéni nebo poskozeni pfistroje.
Pokud pfistroj nepouzivate, nebo se jej
chystate rozebirat ¢i ménit soucasti, tak

ho odpojte od el. napéti. Pred rozebirani,
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skladanim 1 pted Cisténim, vZdy nechte
pristroj dostatec¢né vychladnout. Nikdy
netahejte pfimo za kabel, vypojujte za
zastrcku.

» Nikdy nenechavejte spustény piistroj bez
dozoru.

» Neumist'ujte pfistroj v blizkosti el. sporakt ¢i
trub, ani na mistech kde je zvySené teplo.

» Neumist'ujte ptistroj do blizkosti hotlavych
ani vznétlivych materiali.

» Nikdy nepouzivejte pristroj venku.

» Nikdy nepouzivejte jinak, nezZ je zamysleno a
ur¢eno vyrobcem.

 Pristroj vzdy pouZzivejte na stabilnim,
rovném a suchém mist¢, tak aby se zaranilo
prevrhnuti.

 Pfistroj je urCen pouze pro domaci pouZzivani.
Vyrobce ani prodejce nene zadnou
odpovédnost pi1 jiném pouzivani nez je zde
popsano a doporuceno.

» Pokud je pristroj nebo ptivodni kabel
poSkozeny, nikdy se ho nesnazte opravit sami
doma. VZdy ho svéite odbornému servisu
DOMO, ktery jej prohlédne a ptipadné
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opravi.

 Pristroj ani pfivodni kabel nikdy neponoiujte
pod vodu.

» D¢ti se nesmi dotykat el. kabelu ani jej
zapojovat.

- A

Povrch pfistroje miize byt
béhem pouzivani horky, proto
doporucujeme se ho béhem
procesu smazeni nedotykat.

 Pristroj zapojujte pouze do uzemnéné
zasuvky, ktera odpovida mistnim
standardiim.

« Zamezte, aby se do utrob pfistroje dostala
voda (an1 nadmérna vlhkost).

* Béhem pouZzivani nesmi zadné suroviny
vypadnout ven z fritovaciho koSiku. Nesmi
se dotykat topného télesa. Kosik tedy
nepiepliujte.

» Pokud je fritéza spusténa, neprekryvejte
odvétravaci vystup vzduchu.

» Nikdy nenapliujte fritovaci nadobu olejem.

» Nikdy pfistroj neumistujte do blizkosti stén
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nebo jinych spotiebicl. VZdy musite nechat
alespon 10cm misto na dostate¢nou cirkulaci
vzduchu.

» Na horni ¢ast pfistroje nikdy nic nestavte.

» Je pravdépodobné, ze béhem pouzivani bude
pristroj horky, proto bud’te opatrni a vzdy se
drZte v dostatecné vzdalenosti, tak abyste se
neopartili. Pozor, pies vétraci otvory miize
unikat 1 horka para.

» Pokud by se z pfistroj zac¢al linout tmavy
dym, ihned frit€zu vypojte z el. sité. Poté
poCkejte az se prestane z piistroje koufit, a az
poté opatrné vyndejte fritovaci koS/nadobu.

» Nesahejte na pristroj s mokryma rukama.

» VzZdy privodni kabel kompletné odmotejte,
aby se predeslo prehiivani tohoto kabelu.

* Piivodni kabel nikdy nesmi byt pod
pristrojem ani omotan kolem né;.

» Zanedband udrzba a necistoty mohou vést ke
zkracené Zivotnosti pristroje. Pfi extrémni
necistoté¢ dokonce hrozi riziko poZzaru.

» Nemanipulujte s pristrojem, pokud je zapojen
a prave pracuje Vzdy nechte pristroj alespon
30 min vychladnout, aZ potom piemist’ujte.
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PRED PRVNIM POUZITIM
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NAVOD SI USCHOVEJTE PRO POZDEJSI NAHLEDNUTI

Fritovaci kosik

Fritovaci nadoba

Displej

Bezpecnostni pojistka kosiku
Rukojet’

Nastaveni ¢asovace
Nastaveni teploty

Hlavni vypina¢

Odlepte a sundejte veskeré ochranné a
reklamni polepy a folie

Fritovaci nadoby i kos vytfete vlhkym
hadfikem namoc¢enym v teplé vodé s jemnym cCistidlem. Tyto dvé ¢asti se mohou
myt i v mycce na nadobi.

Vnitiek a vnéjsek fritézy otfete vlhkym hadfikem.

POZOR: Do fritovaci nadoby jesté nepiidavejte zadny tuk ani ole;.

POUZITI

1. Piistroj postavte na stabilni, rovné a teplu-vzdorné misto. Po kazdé stran¢ od
pristroje musi byt dodrzeno alesponi 10 cm volného mista od stén.

2. Do fritovaci nadoby umistéte fritovaci kos. Fritovaci kosik musi byt spravné
usazen na své misto. Do nadoby nelijte olej ani nevkladejte zadny tuk.

3. Fritovaci nadoby i s kosem usad’te do pfistroje.

Pozor: Nikdy nepouzivejte nadobu bez fritovaciho kose.

4. Zapojte pristroj do elektrickeé site.

5. Pristroj zapnéte hlavnim spinacem.

6. Nechte fritézu nahtat. Na ovladacim panelu teploty si nastavte pozadovanou
teplotu. Nahftati fritézy zabere minimalné 3 minuty, zalezi vSak na nastavené
teploté a okoli. Na ovladacim panelu ¢asovace nastavte pozadovany Cas. Stisknéte
hlavni spina¢ on/off a tim fritézu zapnete. Na displeji se zobrazi symbol:
Jakmile zhasne cervena kontrolka, znamena to ze piistroj se nahidl na
pozadovanou teplotu.

7. Vyjméte fritovaci nadobu z pfistroje, bud’te opatrni, abyste nestiskli uvoliiovaci

tlacitko koSiku. Fritéza se automaticky vypne. Fritovaci ko§ napliite surovinami.
Kosik v zadném piipadé nepteplitujte, aby se suroviny nedotykaly topnych téles.
Nédobu s naplnénym kosikem zasuiite zpét do pfistroje. Pfistroj se automaticky
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opét spusti (pokud jiz nevyprsel nastaveny cas).

8. Nastavte si pfesny ¢as, na peceni vlozenych surovin.
Nebo muzete vyuzit jeden z pfednastavenych program, které fritéza ma. Stiskem
tladitka M si vyberte jeden z nasledujicich programi. Po kazdém stisku se objevi
program dalsi.
Ikona na displeji | Jidlo Cas (min.) Teplota(°C)
Hranolky (mrazené) 15 200
Maso 25 180
Krevety 20 160
Kolag 30 160
Kufeci stehynka 20 200
Steak 20 180
Py d
IS Ryby 20 160

©

—_
=)

—_
—_—

—_
[\

Tyto programy jsou pfednastavené jen jako zakladni. Samoziejme zalezi na
velikosti, tvaru a mnozstvi surovin.

Jakmile nastavite ¢as nebo vyberete program, stisknéte hlavni spina¢ on/off.
Nastaveny Cas se za¢ne odpocitavat, fritéza bude pracovat a zbyvajici Cas se
zobrazuje na displeji.

. Pokud je potteba, mizete fritézu kdykoli dfive vypnout (stiskem hlavniho tlacitka

on/off).

. Prebytecny vypeceny tuk z potravin bude odkapavat do fritovaci nadoby.

Jakmile uplyne nastaveny cas, ozve se zvukovy signal. Fritéza se automaticky
vypne. Fritéza zacne chladnout a po 25 vtefinach se vypne.

. Vyjméte nadobu, postavte na teplu-vzdorny povrch. Stisknéte bezpecnostni

tlacitko a kosik i s jidle z nadoby vyjméte.
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DULEZITE RADY

Pii fritovani je doporuceno kazdych 5-10 minut promichat, aby se hranolky
smazily/opékaly rovnomérné. To plati i pro jiné, mensi suroviny, které se v kosiku
prekryvaji. Pozor: pii promichavani bud’te velmi opatrni, abyste nezmackli
uvolilovaci tlacitko koSiku.

Pokud chcete dosdhnout lepsich, kiupavéjsich vysledkd, tak mtizete pfidat 1zici
oleje (olivovy, slunecnicovy, ...). Olej pridavejte jest¢ do syrovych surovin

a dikladné obsah promichejte, tak aby se v§e omastilo. Poté vSe vlozte do
fritovaciho koSe. Suroviny muzete také postiikat olejem ze spreje, nikdy vSak
nelijte mnoho oleje do fritovaci nadoby. Neni to klasickd fritéza.

Fritujte vzdy Cerstvé suroviny. Brambory/hranolky pied fritovani nechte alespoi
30 minut ve vod¢, Skrob z brambor se vylouhujte. Brambory poté diikladné osuste
a poté vlozte do fritovaciho kosiku.

Ve fritéze nepfipravujte piili§ mastna jidla.

Pokud se pripravuji tu¢na jidla, je mozné, ze se lehce objevi bily dym. To vSak
nema vliv na prab¢h vareni ani na konecny vysledek. Pokud vSak neni fritéza
Cistd, je mozné, ze se z fritézy zacne koufit, to se prepaluji necistoty.

Pokrmy, které jsou ur€eny pro pfipravu v troubé, se lehce mizou ptipravit i zde.
Mensi mnozstvi se frituje rovhomeérnéji nez mnozstvi preplnéné.

Tenci hranolky jsou ve vysledku kiupavéjsi nez hranolky silnéjsi.

Pokud v pfistroji cheete pfipravovat kold¢, mizete do nadoby vlozit celou pecici
formy kolace do fritovaci nadoby.

Ptistroj 1ze pouzit i pouze na rozehfivani potravin, nastavte 150 °C pfiblizn¢ na
10 min.

Suroviny, které se vafi na stejnou teplotu, se mtizou vlozit do pfistroje najednou.
Zmrazené suroviny se nemusi pfedem rozmrazovat.

Fritovaci koSik muzete vylozit pe¢icim papirem, ale bud’'te velmi opatrni.
Neptekryvejte cely povrch kosiku. Pfi peceni musi byt zajisténa dobra cirkulace
vzduchu uvnitt piistroje. V kosiku s papirem musi byt dostatek surovin, aby byl
papir zatizeny a nemohl se vznést a dotknout se topného télesa (to by mohlo
zpusobit pozar). Ujistéte se, Ze je pecici papir veétsi nez plocha surovin. Papir vSak
nesmi pfesahovat pies okraje fritovaciho kose.

Potraviny urcené pro piipravu v troub¢ jsou z této fritézy vzdy chutnéjsi. Ale
mohou zde byt pfipravovany i potraviny uréené pro klasické fritovani.

CAS ATEPLOTY PECENI

V tabulce nize najdete nékolik rad a doporuceni pro pe€eni/fritovani riznych typt
surovin.

UPOZORNENI: jedna se pouze o orientaéni doporuent.

Redlna doba peceni zavisi na mnozstvi a tloust'ce ingredienci, vzdy si dobu peceni
upravte piesné dle svych pozadavkd.
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Cerstvé hranolky nejdfive 18 min. 140 °C
poté jeste 12 min. 180 °C
Mrazené hranolky nejdfive 12 min. 200 °C
poté jeste 8 min. 200 °C
Americké brambory 18-22 min. 180 °C
Krokety 15 min. 185 °C
Syrové krokety (mrazené) | 12 min. 180 °C
Kuteci nugetky / filé 10 min. 200 °C
Kuftect stripsy 15-20 min. 200 °C
Kufteci fizek (mrazeny) 12 min. 180 °C
Steak 12 min. 180 °C
Ryba 15 min. 180 °C
Houby 3-4 min. 180 °C
Jarni zavitky 8-13 min. 200 °C
Kufeci palicky 20 min. 200 °C
Masové kulic¢ky 8 min. 180 °C
Hamburgry 6-10 min. 180 °C
Satay 10 min. 190 °C
Krevety 6 min. 180 °C
Vejce natvrdo 12 min. 160 °C
Vejce namekko 6-7 min. 160 °C
Zelenina 15 min. 180 °C
Zeleninové hranolky 10-13 min. 200 °C
(tvrdé)
Zeleninové hranolky 7 min. 200 °C
(mékké)
Jablka 7 min. 180 °C
Banany 7 min. 200 °C
Listové tésto 10 min. 180 °C
Polotovar — pe¢ivo 7 min. 200 °C
Kolac¢ 30 min. 160 °C
Muffin 15-20 min. 160 °C
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CISTENI A UDRZBA

Ptistroj Cistéte vzdy po kazdém pouziti.

Na ¢isténi nikdy nepouzivejte kovové predméty, mohli byste poskodit piistroj
poskodit.

Pted ¢iSténim piistroj vypojte z el. site.

Ptistroj vzdy nechte alesponi 30 minut vychladnout a potom miizete zacit s
udrzbou.

Vnéjsi povreh piistroje staci otfit vihkym hadiikem.

Fritovaci ko$ a nddobu myjte ve vlazné vodé se saponatem, pomoci jemné
houbicky.

Vnitfek piistroje umyjte vlaznou vodou se saponatem a jemnou houbickou.
Kdyz je potieba, topné téleso umyjte kartdCem a odstrafite z néj veskeré zbytky
jidla.

Vsechny casti zase dikladné osuste.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pristroj nesmie byt pouzivany det'mi starSich
ako 16 rokov. Osoby so znizenou psychickou,
motorickl alebo mentdlnou schopnost'ou smie
pouzivat’ pristroj iba za neustaleho dohl'adu
zodpovednej osoby, ktora je oboznamena s
pravidlami pouzivania a pripadnym rizikom.
Pristroj a privodny kéabel drzte mimo dosahu
deti mladsich ako 16 rokov. Cistenie a udrzba
by nemala byt vykonavana detmi vobec.
Pristroj nie je urCeny pre pouzivanie osobami
so znizenou psychickou, motoricku alebo
mentalnou schopnost’ou. Takto mdze sa
pouzivat iba za nepretrzitého dohl'adu
zodpovednej osoby, ktora ma skusenosti k
spravnemu pouzivaniu.

Pristroj je uréeny pre pouZzivanie v
domacnostiach a prostrediach ako su napr .:
kuchynky v obchodoch, kancelariach atd’.
e  chaty, chalupy

*  hotely, penzidny a iné doCasné ubytovanie
POZOR: tento pristroj nesmie byt pouzivany
s ziadnu externu suciastkou (napr. Casovag ...)
ani in¢ dial’kove ovladanie.
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Pozorne si precitajte vSetky nasledujuce
inStrukcie a navod uschovajte pre neskorsiu
potrebu.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i parametre el.
siete odpovedaju pozadovanym parametrom
na informativnym Stitku pristroja.

Pred pouzitim odstrante z pristroja vSetky
obaloveé materialy a reklamné samolepky.
Obalovy material nie je hracka. Deti sa s
obalmi nesmie hrat, aby nevzniklo riziko
poranenia.

Nenechavajte visiet’ kabel pristroja cez ostre
hrany a vyvarujte sa toho, aby prisiel do
styku s horticimi plochami.

Pokial je privodny kabel poSkodeny, musi
byt vzdy okamzite opraveny v odbornom
servise alebo preskolenou osobou.

Pri pohybe deti okolo pristroja musi byt’
zabezpelene, aby sa nehrali so zariadenim
Pouzivajte iba originalne prisluSenstvo k
tomu urcené. V inom pripade zvySujete riziko
poranenia alebo poskodenia pristroja.
Pokial pristroj nepouzivate, alebo sa ho
chystate rozoberat’ ¢1 menit’ stcasti, tak ho
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odpojte od el. napitia. Pred rozoberanie,
skladanim aj pred Cistenim, vZdy nechajte
pristroj dostatocne vychladnat’. Nikdy
net’ahajte priamo za kabel, vypojujte za
zastrcku.

» Nikdy nenechavajte spusteny pristroj bez
dozoru.

» Neumiestiujte pristroj v blizkosti el.
sporakov ¢i rar, ani na miestach kde je
zvysengé teplo.

» Neumiestnujte pristroj do blizkosti horlavych
ani horlavych materialov.

» Nikdy nepouzivajte pristroj vonku.

» Nikdy nepouzivajte inak, nez je zamyslané a
urcené vyrobcom.

 Pristroj vZdy pouZivajte na stabilnom,
rovnom a suchom mieste, tak aby sa zaranilo
prevrhnutiu.

* Pristroj je urCeny len na domace pouzivanie.
Vyrobca ani predajca nene ziadnu
zodpovednost’ pri inom pouZivani ako je tu
popisané a odporucané.

» Pokial je pristroj alebo privodny kabel
poSkodeny, nikdy sa ho nesnazte opravit’
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sami doma. VZdy ho zverte odbornému
servisu DOMO, ktory ho prezrie a pripadne
opravi.

* Pristroj ani privodny kabel nikdy neponéarajte
pod vodu.

* Deti sa nesmu dotykat’ el. kdbla ani ho

zapajat’.
-~ A
Povrch pristroja moze byt
pocas pouzivania horuci, preto
odporucame sa ho pocas procesu
smazenia nedotykat’.
\ J

 Pristroj zapajajte iba do uzemnenej zasuvky,
ktora zodpoveda miestnym Standardom.

« Zamedzte, aby sa do utrob pristroja dostala
voda (ani nadmerna vlhkost).

* Pocas pouzivania nesmie Ziadne suroviny
vypadnut’ von z fritovacieho koSika. Nesmie
sa dotykat’ vykurovacieho telesa. KoSik teda
neprepinajte.

» Ak je fritéza spustena, neprekryvajte
odvetravacie vystup vzduchu.

« Nikdy nenaplnajte fritovaci nadobu olejom.
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Nikdy pristroj neumiestnujte do blizkosti
stien alebo inych spotrebicov. VZdy musite
nechat’ aspon 10cm miesto na dostato¢nti
cirkulaciu vzduchu.

Na hornu ¢ast’ pristroja nikdy ni¢ nestavajte.
Je pravdepodobné, Ze pocas pouzivania bude
pristroj horuci, preto bud’te opatrni a vzdy

sa drzte v dostatoCnej vzdialenosti, tak aby
ste sa nepopalili. Pozor, cez vetracie otvory
moZze unikat’ aj hortca para.

Ak by sa z pristroj zacal Sirit’ tmavy dym,
thned’ fritézu vypojte z el. siete. Potom
pockajte az sa prestane z pristroja fajCit’, a az
potom opatrne vyberte fritovaci koS / nadobu.
Nesiahajte na pristroj s mokrymi rukami.
Vzdy privodny kabel kompletne odmotajte,
aby sa prediSlo prehrievaniu tohto kabla.
Privodny kabel nikdy nesmie byt pod
pristrojom ani omotany okolo neho.
Zanedbana udrzba a necistoty mozu viest’ ku
skratenej Zivotnosti pristroja. Pri extrémne;j
necistote dokonca hrozi riziko poZiaru.
Nemanipulujte s pristrojom, ak je zapojeny

a prave pracuje Vzdy nechajte pristroj aspon
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30 min vychladnut, az potom premiestiiujte.

NAVOD SI USCHOVAJTE PRE NESKORSIU NAHLIADNUTIU

ASTI

Fritovaci kosik

Fritovaci nadoba

Displej

Bezpecnostna poistka kosika
Rukovét

Nastavenie ¢asovaca
Nastavenie teploty

Hlavny vypinaé

SRRl Rl &

PRED PRVYM POUZITIM

*  Odlepte a zlozte vsetky ochranné a
reklamné polepy a folie

*  Fritovaci nadoby i k6§ vytrite vlhkou handrickou namocenou v teplej vode s
jemnym ¢istiacim prostriedkom. Tieto dve Casti sa mézu umyvat’ aj v umyvacke
riadu.

*  Vnutro a vonkajsok fritézy utrite vilhkou handri¢kou.

*  POZOR: Do fritovacie nadoby este nepridavajte ziadny tuk ani ole;j.

POUZITIE

1. Pristroj postavte na stabilny, rovné a teplu-vzdorné miesto. Po kazdej strane od
pristroja musi byt dodrzané aspon 10 cm vol'ného miesta od stien.

2. Do fritovacie nadoby umiestnite fritovaci kos. Fritovacie k6§ musi byt spravne
usadeny na svoje miesto. Do nadoby nelejte olej ani nevkladajte Ziadny tuk.

3. Fritovacie nadoby aj s koSom usad’te do pristroja.

Pozor: Nikdy nepouzivajte nadobu bez fritovacicho kosa.

4. Zapojte pristroj do elektrickej siete.

Pristroj zapnite hlavnym spinacom.

6. Nechajte fritézu nahriat. Na ovladacom paneli teploty si nastavte pozadovanu
teplotu. Nahriatie fritézy zaberie minimalne 3 minuty, zalezi vSak na nastavenej
teplote a okolia.

Na ovladacom paneli ¢asovaca nastavte pozadovany Cas. Stlacte hlavny spinac on

W

(2
/ off a tym fritézu zapnete. Na displeji sa zobrazi symbol: i
Akonahle zhasne ¢ervena kontrolka, znamena to zZe pristroj sa nahrali na
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pozadovanu teplotu.

7. Vyberte fritovacie nadobu z pristroja, bud’te opatrni, aby ste nestlacili
uvoltovacie tlacidlo kosika. Fritéza sa automaticky vypne. Fritovaci kos naplite
surovinami. Kosik v Ziadnom pripade neprepinajte, aby sa suroviny nedotykali
vykurovacich telies. Nadobu s naplnenym kosikom zasunte spat’ do pristroja.
Pristroj sa automaticky opat’ spusti (ak uz nevyprsi nastaveny cas).

8. Nastavte si presny ¢as, na pecenie vlozenych surovin.

Alebo moézete vyuzit’ jeden z prednastavenych programov, ktoré fritéza ma.
Stlacenim tlacidla M si vyberte jeden z nasledujtcich programov. Po kazdom
stlaceni sa objavi program d’alSie.
Ikona na displeji | Jedlo Cas (min.) Teplota (°C)
Hranolky (mrazené) 15 200
Maso 25 180
Krevety 20 160
Kola¢ 30 160
Kufeci stehynka 20 200
Steak 20 180
IS Ryby 20 160

°

—_
=)

—_
—

Tieto programy su prednastavené len ako zakladny. Samozrejme zalezi na
velkosti, tvaru a mnozstva surovin.

Akonahle nastavite cas alebo vyberiete program, stlacte hlavny spinac¢ on / off.
Nastaveny cas sa za¢ne odpocitavat,, fritéza bude pracovat’ a zostavajuci Cas sa
zobrazuje na displeji.

. Ak je potreba, mozete fritézu kedykol'vek predtym vypnut (stlacenim hlavného

tlacidla on / off).

. Prebytocny vypeceny tuk z potravin bude odkvapkavat’ do fritovacej nadoby.

Akonahle uplynie nastaveny Cas, ozve sa zvukovy signal. Fritéza sa automaticky
vypne. Fritéza za¢ne chladnut’ a po 25 sekundach sa vypne.

. Vyberte nadobu, postavte na teplu-vzdorny povrch. Stlacte bezpecnostné tlacidlo

a kosik aj s jedle z nadoby vyberte.
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DOLEZITE RADY

Pri fritovani sa odportca kazdych 5-10 minut premiesat’, aby sa hranolky
vyprazali / opekali rovnomerne. To plati aj pre iné, menSie suroviny, ktoré sa v
kosiku prekryvaju. Pozor: pri premiesavani bud’te vel'mi opatrni, aby ste nestlacili
uvolfiovacie tlacidlo koSika.

Ak cheete dosiahnut’ lepsie, chrumkavejsiu vysledkov, tak mézete pridat’ lyzicu
oleja (olivovy, slne¢nicovy, ...). Olej pridavajte este do surovych surovin a
dokladne obsah premiesajte, tak aby sa vSetko omastilo. Potom vSetko vlozte do
fritovacieho koSa. Suroviny mozete tiez postriekat’ olejom zo spreja, nikdy vSak
nelejte vela oleja do fritovacej nadoby. Nie je to klasicka fritéza.

Fritujte vzdy Cerstvé suroviny. Zemiaky / hranolky pred fritovanie nechajte aspoil
30 minut vo vode, Skrob zo zemiakov sa vyluhujte. Zemiaky potom dokladne
osuste a potom vlozte do fritovacieho kosika.

Vo fritéze nepripravujte prili§ mastné jedla.

Ak sa pripravuju tuéné jedla, je mozné, Ze sa I'ahko objavi biely dym. To vSak
nema vplyv na priebeh varenie ani na kone¢ny vysledok. Ak vSak nie je fritéza
Cistd, je mozné, ze sa z fritézy zacne fajcit’, to sa prepaluju necistoty.

Pokrmy, ktoré¢ st urcené pre pripravu v rare, sa l'ahko moézu pripravit’ aj tu.
Mensie mnozstvo sa frituje rovnomernejsie ako mnozstvo preplnené.

TenSie hranolceky su vo vysledku chrumkavej$iu nez hranolky silnejsie.

Ak v pristroji chcete pripravovat kola¢, mézete do nadoby vlozit’ celu formy na
pecenie kolaca do fritovacej nadoby.

Pristroj je mozné pouzit’ aj len na zohrievanie potravin, nastavte 150 ° C priblizne
na 10 min.

Suroviny, ktoré sa vari na rovnaku teplotu, sa mézu vlozit’ do pristroja naraz.
Zmrazené suroviny sa nemusi vopred rozmrazovat’.

Fritovacie kosik mézete vylozit’ papierom na pecenie, ale bud’te vel'mi opatrni.
Neprekryvajte cely povrch kosika. Pri peceni musi byt’ zabezpecena dobra
cirkulacia vzduchu vo vnutri pristroja. V kosiku s papierom musi byt’ dostatok
surovin, aby bol papier zat'azeny a nemohol sa vzniest’ a dotknut’ sa vyhrevného
telesa (to by mohlo sposobit’ poziar). Uistite sa, ze je papier na pecenie vicsia ako
plocha surovin. Papier v§ak nesmie presahovat’ cez okraje fritovacieho kosa.
Potraviny urcené pre pripravu v rare su z tejto fritézy vzdy chutnejsie. Ale mézu
tu byt pripravované aj potraviny ur¢ené pre klasické fritovanie.

CAS A TEPLOTY PECENIA

V tabul’ke nizsie najdete niekol’ko rad a odportacani pre pecenie / fritovanie réznych
typov surovin.

UPOZORNENIE: jedna sa iba o orientacné odporucania.

Redlna doba pecenia zavisi na mnozstve a hribke ingrediencii, vzdy si dobu pecenia
upravte presne podla svojich poziadaviek.
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Cerstvé hranoléeky najskor 18 min. 160 °C
potom este 12 min. 180 °C
Mrazené hranolCeky najskor 12 min. 200 °C
potom este 8 min. 200 °C
Americké zemiaky 18-22 min. 180 °C
Krokety 15 min. 185 °C
Syrové krokety (mrazené) | 12 min. 180 °C
Kuracie nugetky / filé 10 min. 200 °C
Kuracie kusky (strips) 15-20 min. 200 °C
Kuracie rezen (mrazeny) 12 min. 180 °C
Steak 12 min. 180 °C
Ryba 15 min. 180 °C
Huby 3-4 min. 180 °C
Jarné zavitky 8-13 min. 200 °C
Kuracie palicky 20 min. 200 °C
Maisové gulocky 8 min. 180 °C
Hamburgry 6-10 min. 180 °C
Satay 10 min. 190 °C
Krevety 6 min. 180 °C
Vajcia natvrdo 12 min. 160 °C
Vajcia namikko 6-7 min. 160 °C
Zelenina 15 min. 180 °C
Zeleninové hranolceky 10-13 min. 200 °C
(tvrdé)
Zeleninové hranolceky 7 min. 200 °C
(mékké)
Jablka 7 min. 180 °C
Banany 7 min. 200 °C
Listkové cesto 10 min. 180 °C
Polotovar — pecivo 7 min. 200 °C
Kolac 30 min. 160 °C
Muffin 15-20 min. 160 °C
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CISTENIE A UDRZBA

Pristroj cCistite vzdy po kazdom pouziti.

Na cistenie nikdy nepouzivajte kovové predmety, mohli by ste poskodit’ pristroj
poskodit’.

Pred cCistenim pristroj vypojte z el. siete.

Pristroj vzdy nechajte asponi 30 minut vychladnut’ a potom mozete zacat’ s
udrzbou.

Vonkajsi povrch pristroja staci utriet’ vilhkou handri¢kou.

Fritovaci ko$ a nddobu umyvajte vo vlaznej vode so saponatom, pomocou jemne;j
hubky.

Vntro pristroja umyte vlaznou vodou so saponatom a jemnou hubkou.

Ked’ je potreba, vyhrevné teleso umyte kefou a odstranite z neho vsetky zvysky
jedla.
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