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Gefeliciteerd!

U heeft een product van Princess aangeschaft.
Ons doel is om kwaliteitsproducten met een
smaakvol ontwerp en tegen een betaalbare
prijs te bieden. We hopen dat u gedurende
vele jaren plezier zult hebben van dit product.

Beschrijving (fig. A)

Uw 212004 Princess blender is ontworpen
voor de volgende toepassingen: hakken en
pureren van groente en fruit; bereiden van
smoothies, shakes en sappen; bereiden van
koude soepen; bereiden van dressings en (dip)
sauzen. Het apparaat is uitsluitend geschikt
voor gebruik binnenshuis. Het apparaat is
uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik.

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw
aandacht voor de volgende punten:

- Het apparaat is ontworpen voor het mengen
van koude en lauwwarme ingrediénten
(max. 55 °C). Het wordt aanbevolen om
het apparaat niet te gebruiken voor het
mengen van hete vloeistoffen en hete
vaste stoffen. Hete vloeistoffen en hete
vaste stoffen kunnen er makkelijk toe
leiden dat de kan breekt and het kandeksel
door stoomdruk van het apparaat schiet.
Houd het kandeksel bij het mengen van
lauwwarme vloeistoffen met uw hand op
zijn plaats om lekkage te voorkomen.

. I/1-kknop

. 0/Pknop

. Snelheidsknop

Kan

. Kandeksel

. Kandekselinzetstuk

Mes

NoOuUAWN =

Eerste gebruik

Voorbereiding

+ Reinig het apparaat. Zie het gedeelte
"Reiniging en onderhoud".

+ Reinig de accessoires. Zie het gedeelte
"Reiniging en onderhoud".

Assemblage (fig. B)

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Schakel voor montage of demontage het
apparaat uit, verwijder de netstekker uit
het stopcontact en wacht totdat het
apparaat is afgekoeld.

+ Monteer de kan (4) op het apparaat.
Vergrendel de kan (4) door hem rechtsom
te draaien totdat hij op zijn plaats klikt.

+  Monteer het kandeksel (5) op de kan (4).

+ Monteer het kandekselinzetstuk (6) in het
kandeksel (5).

Gebruik
In- en uitschakelen (fig. A & B)

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Schakel het apparaat niet in wanneer de
kan leeg is.

- Laat het apparaat niet continu ingeschakeld
gedurende meer dan drie minuten.

« Zorg ervoor dat de I/Il-knop (1) is ingedrukt
om het apparaat met een lage continue
snelheid in te schakelen.

« Zorg ervoor dat de I/Il-knop (1) niet is
ingedrukt om het apparaat met een hoge
continue snelheid in te schakelen.

+ Houd de 0/P-knop (2) ingedrukt om het
apparaat in de pulse-modus in te schakelen.
Druk niet op de I/1l-knop (1) of op één van
de snelheidsknoppen (3).

+ Laat de 0/P-knop (2) los om het apparaat
uit te schakelen.

Instellen van de snelheid (fig. A)

« Zet de snelheidsknop (3) in de gewenste
positie. Zie onderstaande tabel voor het
instellen van de juiste snelheid.

Snelheid Toepassing

12 Kloppen

3/4 Pureren

5/6 Verkruimelen
7/8 Hakken / Raspen
9/10 Mixen
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Aanwijzingen voor gebruik

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Overbelast het apparaat niet. Doe niet te
veel ingrediénten in één keer in de kan.

+ Snijd het fruit en/of de groente in stukken.

Zorg ervoor dat de stukken fruit en/of
groente in de kan passen.
+ Verwijder het kandeksel van de kan.

+  Doe de stukken fruit en/of groente in de kan.

« Assembleer het apparaat. Zie het gedeelte
"Assemblage”.
+ Plaats de netstekker in het stopcontact.

+ Schakel het apparaat in. Het apparaat hakt

de stukken fruit en/of groente in enkele
seconden. Hoe langer het apparaat is
ingeschakeld, des te fijner de stukken fruit
en/of groente zullen worden gehakt.

+ Voeg indien nodig meer stukken fruit en/of

groente toe:

- Verwijder het kandekselinzetstuk uit het

kandeksel.
Indien de stukken te groot zijn voor de

vulopening van het kandeksel, schakel dan
het apparaat uit, verwijder het kandeksel
en voeg de stukken fruit en/of groente toe.

- Monteer het kandeksel op de kan.

Monteer het kandekselinzetstuk in het

kandeksel.

- Schakel het apparaat in. Het apparaat
hakt de stukken fruit en/of groente in

enkele seconden. Hoe langer het apparaat

is ingeschakeld, des te fijner de stukken
fruit en/of groente zullen worden gehakt.
« Schakel na gebruik het apparaat uit,

verwijder de netstekker uit het stopcontact
en wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

Recepten

Abrikoos-ananas smoothie
Ingrediénten Hoeveelheid
Abrikoos (vers, in blokjes) 1

Ananas (fijngemaakt) 1/4 kop
Aardbei 6

Banaan 1/2

Water 1/2 kop
Mager melkpoeder 1el

Lijnzaadpoeder
Proteinepoeder

1 tl. (optie)
1 el. (optie)

+ Doe de ingrediénten in de blender.

- Blend de ingrediénten tot ze een gladde,
gemengde substantie vormen.

+ Dek de substantie af en laat deze gedurende
1-2 uur in de koelkast afkoelen.

Tropische shake

Ingrediénten Hoeveelheid
Aardbei (bevroren) 4

Banaan (bevroren) 1/2

Mango 1/2

Water 1 kop

Pifa colada 2el
Lijnzaadpoeder 1 tl. (optie)
Proteinepoeder 1 el. (optie)
IJsklontje 6

+ Doe de ingrediénten in de blender.

+ Blend de ingrediénten tot ze een gladde,
gemengde substantie vormen.

+  Dek de substantie af en laat deze gedurende
1-2 uur in de koelkast afkoelen.

Gazpacho

Ingrediénten Hoeveelheid
Tomaat (in vieren) 4
Komkommer (in plakjes) 1/2
Groene paprika (met zaden) 1/2

Ui (in plakjes) 1

Knoflook 2 teentjes
Peterselie 4 takjes
Olijfolie 2el
Wijnazijn 2el
lJswater 1/2 kop
Rode wijn 1/2 kop
Worcestershiresaus 11l
Tabasco 1/4 1.
Zout / Peper naar smaak

+ Doe de ingrediénten in de blender.

- Blend de ingrediénten tot ze een gladde,
gemengde substantie vormen.

+ Dek de substantie af en laat deze gedurende
1-2 uur in de koelkast afkoelen.
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Citroen-knoflook dressing

Ingrediénten Hoeveelheid
Tomaat 1

Citroen (geen zaden) 1

Knoflook 2 teentjes
Lijnzaadpoeder 2el
Selderijzaad 1/2tl.
Ciderazijn 1/4 kop
Water 1/2 kop
Zout / Peper naar smaak

« Doe de ingrediénten in de blender.

« Blend de ingrediénten tot ze een gladde,
gemengde substantie vormen.

+ Dek de substantie af en laat deze gedurende
1-2 uur in de koelkast afkoelen.

Hete Mexicaanse salsa

Ingrediénten Hoeveelheid
Tomaat 4

Ui 1/2

Knoflook 1 teentje
Lijnzaadpoeder 21l

Gemalen cayennepeper 1/81l.
Gehakte verse koriander 34el
Ciderazijn 1el

Tabasco 1/4 1.

+ Doe de ingrediénten in de blender.

+ Blend de ingrediénten tot ze een gladde,
gemengde substantie vormen.

+ Dek de substantie af en laat deze gedurende
1-2 uur in de koelkast afkoelen.

Reiniging en onderhoud

Het apparaat moet na ieder gebruik worden
gereinigd.

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Schakel voor reiniging en onderhoud het
apparaat uit, verwijder de netstekker uit
het stopcontact en wacht totdat het
apparaat is afgekoeld.

- Dompel het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Wees altijd voorzichtig wanneer u het mes
reinigt. Het mes is zeer scherp. Gevaar voor
persoonlijk letsel.

Voordat u verdergaat, willen wij graag dat u
uw aandacht vestigt op de volgende punten:

Gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen om het apparaat te
reinigen.

Gebruik geen scherpe voorwerpen om het
apparaat te reinigen.

Reinig het apparaat niet in de vaatwasser.
Het wordt aanbevolen om de verwijderbare
onderdelen van het apparaat of de
accessoires niet in een vaatwasser te wassen.

Controleer het apparaat regelmatig op

mogelijke schade.

Reinig de buitenkant van het apparaat met

een vochtige doek. Droog de buitenkant

van het apparaat grondig met een schone,

droge doek.

Reinig de accessoires:

- Reinig de kan, het kandeksel en het
kandekselinzetstuk in sop.

- Spoel de accessoires af onder stromend
water.

- Droog de accessoires grondig.

Assembleer het apparaat. Zie het gedeelte

"Assemblage".

Doe het apparaat en de accessoires in de

originele verpakking.

Berg het apparaat met de accessoires op

op een droge en vorstvrije plaats, buiten

bereik van kinderen.

Veiligheidsinstructies

Algemene veiligheid

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing
zorgvuldig door. Bewaar de gebruiks-
aanwijzing voor toekomstig gebruik.
Gebruik het apparaat en de accessoires
uitsluitend voor hun beoogde doeleinden.
Gebruik het apparaat en de accessoires niet
voor andere doeleinden dan beschreven in
de gebruiksaanwijzing.

Houd altijd toezicht op kinderen om te
voorkomen dat ze met het apparaat spelen.
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+ Het apparaat is niet bedoeld om gebruikt
te worden door personen (inclusief kinderen)
met een lichamelijke, zintuiglijke, of
geestelijke beperking, of zonder de
benodigde ervaring en kennis tenzij ze
onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over hoe het apparaat kan
worden gebruikt door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

+  Gebruik het apparaat niet als een onderdeel
of een accessoire beschadigd of defect is.
Indien een onderdeel of een accessoire
beschadigd of defect is, moet het door de
fabrikant of een erkend servicecentrum
worden vervangen.

+  Gebruik het apparaat niet in de buurt van
badkuipen, douches, wastafels of andere
voorzieningen die water bevatten.

«  Domepel het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Verwijder het
apparaat niet met uw handen indien het
apparaat is ondergedompeld in water of
andere vloeistoffen. Verwijder onmiddellijk
de netstekker uit het stopcontact. Gebruik
het apparaat niet opnieuw indien het
apparaat is ondergedompeld in water of
andere vloeistoffen.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik en voor gelijksoortige
toepassingsgebieden zoals werknemers-
kantines in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen; boerderijen; door gasten
in hotels, motels, bed and breakfasts en
andere woonomgevingen.

Elektrlsche veiligheid
Controleer voor gebruik altijd of de
netspanning overeenkomt met de spanning
op het typeplaatje van het apparaat.

+ Het apparaat mag niet worden bediend
door middel van een externe timer of een
apart afstandsbedieningssysteem.

+ Sluit het apparaat aan op een geaard
stopcontact. Gebruik indien nodig een
geaarde verlengkabel met een geschikte
diameter (minimaal 3 x 1 mm?).

« Installeer voor extra bescherming een
aardlekschakelaar (RCD) met een nominale
reststroom van maximaal 30 mA.

Zorg ervoor dat er geen water in de pluggen
van het netsnoer en het verlengsnoer kan
komen.

Draai het netsnoer en het verlengsnoer
altijd volledig uit.

Zorg ervoor dat het netsnoer niet over de
rand van een werkblad hangt. Zorg ervoor
dat het netsnoer niet per ongeluk
verstrengeld raakt of de oorzaak van een
struikeling kan vormen.

Houd het netsnoer uit de buurt van
warmtebronnen, olie en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet als het netsnoer
of de netstekker beschadigd of defect is.
Indien het netsnoer of de netstekker
beschadigd of defect is, moet het door de
fabrikant of een erkend servicecentrum
worden vervangen.

Trek niet aan het netsnoer om de netstekker
van de netvoeding te verwijderen.
Verwijder de netstekker van de netvoeding
wanneer het apparaat niet in gebruik is,
voor montage- of demontage-
werkzaamheden en voor reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden.

Veiligheidsinstructies voor blenders

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.
Plaats het apparaat op een stabiel en vlak
oppervlak.

Houd het apparaat uit de buurt van
warmtebronnen. Plaats het apparaat niet
op hete oppervlakken of in de buurt van
open vlammen.

Gebruik het apparaat niet voor het persen
van groente en fruit.

Gebruik het apparaat niet voor het kloppen
van eieren.

Gebruik het apparaat niet voor kneden van
deeg.

Gebruik het apparaat niet voor het malen
van vlees.

Gebruik het apparaat niet met een lege kan.
Monteer altijd het kandeksel en het
kandekselinzetstuk voordat u het apparaat
inschakelt.

Laat het apparaat niet continu ingeschakeld
gedurende meer dan drie minuten.

Zorg ervoor dat uw handen droog zijn
voordat u het apparaat aanraakt.
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+ Pas op voor scherpe delen. Houd uw handen
tijdens gebruik en tijdens reiniging en
onderhoud uit de buurt van de bewegende
delen. Het apparaat maakt gebruik van een
scherp mes in de onderzijde van de kan.

« Pas op voor hete delen. Wacht totdat het
apparaat is afgekoeld voordat u de
behuizing en de onderdelen van het
apparaat aanraakt. Het apparaat wordt
heet tijdens gebruik.

+ Wees extra voorzichtig tijdens reiniging en
onderhoud. Wees extra voorzichtig bij het
legen van de kan of het hanteren van het
scherpe mes.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter
tijdens gebruik.

Disclaimer
Wijzigingen voorbehouden; specificaties
kunnen zonder opgave van redenen worden
gewijzigd.
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Congratulations!

You have purchased a Princess product.

Our aim is to provide quality products with
a tasteful design and at an affordable price.
We hope that you will enjoy this product for
many years.

Description (fig. A)

Your 212004 Princess blender has been designed
for the following applications: chopping and
mashing fruits and vegetables; preparing
smoothies, shakes and juices; preparing cold
soups; preparing dressings, dips and sauces.
The appliance is suitable for indoor use only.
The appliance is suitable for domestic use only.

Before you proceed, we need you to pay
attention to the following notes:

- The appliance has been designed for mixing
cold and lukewarm ingredients (max. 55 °C).
It is recommended not to use the appliance
for mixing hot liquids and solids. Hot liquids
and solids can easily cause the jar to break
and the jar lid to abruptly come off the
appliance due to steam pressure. Keep the
jar lid pressed with your hand when mixing
lukewarm liquids to prevent leakage.

. I/l button

. 0/P button

. Speed control button

Jar

Jar lid

. Jar lid insert

Blade

NousrwN o

Initial use

Preparation

« Clean the appliance. Refer to the section
"Cleaning and maintenance".

+ Clean the accessories. Refer to the section
"Cleaning and maintenance".

Assembly (fig. B)

Before you proceed, we need you to pay
attention to the following notes:

- Before assembly or disassembly, switch off
the appliance, remove the mains plug from
the wall socket and wait until the appliance
has cooled down.

Mount the jar (4) onto the appliance.
Lock the jar (4) by turning it clockwise until
it clicks into place.

+ Mount the jar lid (5) onto the jar (4).

+ Mount the jar lid insert (6) into the jar lid (5).

Use

Switching on and off (fig. A & B)

Before you proceed, we need you to pay

attention to the following notes:

- Do not switch on the appliance when the
jar is empty.

- Do not leave the appliance switched on
continuously for more than three minutes.

+ To switch on the appliance with continuous
low speed, make sure that the I/Il button
(1) is pressed.

+  To switch on the appliance with continuous
high speed, make sure that the I/Il button
(1) is not pressed.

+ To switch on the appliance in pulse mode,
keep the 0/P button (2) pressed. Do not
press the I/1l button (1) or any of the speed
control buttons (3).

+  To switch off the appliance, release the
0/P button (2).

Setting the speed (fig. A)

+ Set the speed control button (3) to the
required position. Refer to the table below
to set the correct speed.

Speed Application

1/2 Beating

3/4 Mashing

5/6 Crumbling

7/8 Chopping / Grating
9/10 Mixing

. CPRINGESS
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Hints for use
Before you proceed, we need you to pay
attention to the following notes:

Do not overload the appliance. Do not put
too many ingredients into the jar at one time.

Cut the fruit and/or vegetables into pieces.

Make sure that the pieces of fruit and/or

vegetables fit in the jar.

Remove the jar lid from the jar.

Put the pieces of fruit and/or vegetables

into the jar.

Assemble the appliance. Refer to the

section "Assembly".

Insert the mains plug into the wall socket.

Switch on the appliance. The appliance

chops the pieces of fruit and/or vegetables

in a few seconds. The longer the appliance

is switched on, the finer the pieces of fruit

and/or vegetables will be chopped.

If necessary, add more pieces of fruit

and/or vegetables:

- Remove the jar lid insert from the jar lid.

- If the pieces are too large for the filling
opening of the jar lid, switch off the
appliance, remove the jar lid, and add
the pieces of fruit and/or vegetables.

- Mount the jar lid onto the jar.

Mount the jar lid insert into the jar lid.

Switch on the appliance. The appliance

chops the pieces of fruit and/or vegetables

in a few seconds. The longer the appliance

is switched on, the finer the pieces of

fruit and/or vegetables will be chopped.

After use, switch off the appliance, remove

the mains plug from the wall socket and

wait until the appliance has cooled down.

Recipes

Apricot pineapple smoothie
Ingredients Quantity
Apricot (fresh, diced) 1
Pineapple (crushed) 1/4 cup
Strawberry 6

Banana 1/2
Water 1/2 cup
Skim milk powder 1 thsp.

Flax seed powder
Protein powder

1 tsp. (option)
1 tbsp. (option)

+ Put the ingredients in the blender.

+ Blend the ingredients until they are blended
to a smooth, mixed substance.

+ Cover the substance and leave it in the
refrigerator for 1-2 hours to cool down.

Tropical shake

Ingredients Quantity
Strawberry (frozen) 4

Banana (frozen) 1/2
Mango 1/2
Water 1 cup
Pifa colada 2 thsp.

Flax seed powder
Protein powder
Ice cube

1 tsp. (option)
1 tbsp. (option)
6

+ Put the ingredients in the blender.

+ Blend the ingredients until they are blended
to a smooth, mixed substance.

«  Cover the substance and leave it in the
refrigerator for 1-2 hours to cool down.

Gazpacho

Ingredients Quantity
Tomato (quartered) 4
Cucumber (sliced) 1/2
Green pepper (with seeds) 1/2
Onion (sliced) 1

Garlic 2 cloves
Parsley 4 sprigs
Olive oil 2 thsp.
Wine vinegar 2 tbsp.
Ice water 1/2 cup
Red wine 1/2 cup
Worcestershire sauce 1 tsp.
Tabasco sauce 1/4 tsp.

Salt / Pepper

according to taste

+ Put the ingredients in the blender.

+ Blend the ingredients until they are blended
to a smooth, mixed substance.

+ Cover the substance and leave it in the
refrigerator for 1-2 hours to cool down.
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Lemon garlic dressing

Ingredients Quantity
Tomato 1

Lemon (no seeds) 1

Garlic 2 cloves
Flax seed powder 2 thsp.
Celery seed 1/2 tsp.
Cider vinegar 1/4 cup
Water 1/2 cup

Salt / Pepper

according to taste

Put the ingredients in the blender.

Blend the ingredients until they are blended
to a smooth, mixed substance.

Cover the substance and leave it in the
refrigerator for 1-2 hours to cool down.

Hot Mexican salsa

Ingredients Quantity
Tomato 4

Onion 1/2

Garlic 1 clove
Flax seed powder 2 tsp.
Ground cayenne pepper 1/8 tsp.
Chopped fresh coriander 3-4 thsp.
Cider vinegar 1 thsp.
Tabasco sauce 1/4 tsp.

Put the ingredients in the blender.

Blend the ingredients until they are blended
to a smooth, mixed substance.

Cover the substance and leave it in the
refrigerator for 1-2 hours to cool down.

Cleaning and maintenance

The appliance must be cleaned after each use.

Before you proceed, we need you to pay
attention to the following notes:

Before cleaning or maintenance, switch off
the appliance, remove the mains plug from
the wall socket and wait until the appliance
has cooled down.

Do not immerse the appliance in water or
other liquids.

Always be careful when cleaning the blade.
The blade is very sharp. Risk of personal
injury.

Before you proceed, we would like you to
focus your attention on the following notes:

Do not use aggressive or abrasive cleaning
agents to clean the appliance.

Do not use sharp objects to clean the
appliance.

Do not clean the appliance in the dishwasher.
It is not recommended to wash the
removable parts of the appliance or the
accessories in a dishwasher.

Regularly check the appliance for possible

damage.

Clean the outside of the appliance with a

damp cloth. Thoroughly dry the outside of

the appliance with a clean, dry cloth.

Clean the accessories:

- Clean the jar, the jar lid and the jar lid
insert in soapy water.

- Rinse the accessories under running water.

- Thoroughly dry the accessories.

Assemble the appliance. Refer to the

section "Assembly".

Put the appliance and the accessories in

the original packaging.

Store the appliance with the accessories in

a dry and frost-free place, out of the reach

of children.

Safety instructions

General safety

Read the manual carefully before use. Keep
the manual for future reference.

Only use the appliance and the accessories
for their intended purposes. Do not use the
appliance and the accessories for other
purposes than described in the manual.
Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
The appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.
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Do not use the appliance if any part or any
accessory is damaged or defective. If a part
or an accessory is damaged or defective,

it must be replaced by the manufacturer or
an authorised repair agent.

Do not use the appliance near bathtubs,
showers, basins or other vessels containing
water.

Do not immerse the appliance in water or
other liquids. If the appliance is immersed
in water or other liquids, do not remove
the appliance with your hands. Immediately
remove the mains plug from the wall socket.
If the appliance is immersed in water or
other liquids, do not use the appliance again.
This appliance is intended to be used in
domestic and similar applications such as
staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments; farm houses;
by clients in hotels, motels and other
residential type environments; bed-and-
breakfast type environments.

Electrical safety

Before use, always check that the mains
voltage is the same as the voltage on the
rating plate of the appliance.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

Connect the appliance to an earthed wall
socket. If necessary, use an earthed
extension cable of a suitable diameter

(at least 3 x 1 mm?).

For additional protection, install a residual
current device (RCD) with a rated residual
operating current that does not exceed
30 mA.

Make sure that water cannot enter the
contact plugs of the mains cable and the
extension cable.

Always fully unwind the mains cable and
the extension cable.

Make sure that the mains cable does not
hang over the edge of a worktop and cannot
be caught accidentally or tripped over.
Keep the mains cable away from heat, oil
and sharp edges.

Do not use the appliance if the mains cable
or the mains plug is damaged or defective.
If the mains cable or the mains plug is
damaged or defective, it must be replaced
by the manufacturer or an authorised
repair agent.

Do not pull the mains cable to disconnect
the mains plug from the mains.

Disconnect the mains plug from the mains
when the appliance is not in use, before
assembly or disassembly and before cleaning
and maintenance.

Safety instructions for blenders

Do not use the appliance outdoors.

Place the appliance on a stable and flat
surface.

Keep the appliance away from heat sources.
Do not place the appliance on hot surfaces
or near open flames.

Do not use the appliance for pressing fruits
or vegetables.

Do not use the appliance for beating eggs.
Do not use the appliance for kneading dough.
Do not use the appliance for grinding meat.
Do not use the appliance with an empty jar.
Always mount the jar lid and the jar lid
insert before switching on the appliance.
Do not leave the appliance switched on
continuously for more than three minutes.
Make sure that your hands are dry before
touching the appliance.

Beware of sharp parts. Keep your hands
away from the moving parts during use
and during cleaning and maintenance.
The appliance uses a sharp knife in the
bottom of the jar.

Beware of hot parts. Wait until the
appliance has cooled down before
touching the housing and the parts of the
appliance. The appliance becomes hot
during use.

Be extra careful during cleaning and
maintenance. Be extra careful when
emptying the jar or handling the sharp
blade.

Do not leave the appliance unattended
during use.

OPRINCESS



U.K. Wiring instructions

The wires in the mains lead are coloured in
accordance with the following code:

BLUE NEUTRAL

BROWN LIVE

As the colours of the wire in the mains lead of
this appliance may not correspond with the
colour markings identifying the terminals on
your plug, proceed as follows:

The wire which is coloured BLUE must be
connected to the terminal which is marked
with the letter N or coloured black.

The wire which is coloured BROWN must be
connected to the terminal which is marked
with the letter L or coloured red.

If a 13Amp (BS1363) plug is used, a 3Amp
(BS1362) fuse must be fitted, or if any other
type of plug is used, a 13Amp fuse must be
fitted, either in the plug or adaptor, or on the
distribution board.

This is a double-insulated appliance and does
not need an earth connection.

Warning! On no account should either the live
or neutral wires be connected to the earth
terminal.

Disclaimer

Subject to change; specifications can be
changed without further notice.

. ©PRINGESS
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Félicitations!
Vous avez acheté un produit Princess.
Nous souhaitons vous proposer des produits
de qualité associant un design raffiné et des
prix accessibles. Nous espérons que vous
profiterez longtemps de ce produit.

Description (fig. A)
Votre mixeur 212004 Princess a été congu pour
les applications suivantes : découper et écraser
les fruits et légumes ; préparer des smoothies,
des milk-shakes et des jus ; préparer des soupes
froides ; préparer des assaisonnements et des
sauces froides ou chaudes. L'appareil est réservé
a un usage a l'intérieur. L'appareil est réservé
a un usage domestique.

Avant de procéder, vous devez faire attention
aux remarques suivantes :

- L'appareil a été congu pour mélanger les
ingrédients froids et tiedes (max. 55 °C).
Nous vous recommandons de ne pas utiliser
I'appareil pour mélanger les liquides et les
solides chauds. Les liquides et les solides
chauds peuvent facilement casser le pot et
expulser violemment le couvercle du pot
hors de l'appareil sous l'effet de la pression
de la vapeur. Maintenez le couvercle du
pot pressé avec votre main pour mélanger
les liquides tieédes afin d'éviter toute fuite.

. Bouton I/Il

. Bouton 0/P

. Bouton de controle de vitesse

Pot

. Couvercle du pot

. Insert du couvercle du pot

Lame

NoOuUAWN =

Utilisation initiale

Préparation
« Nettoyez l'appareil. Consultez la section

Montage (fig. B)

Avant de procéder, vous devez faire attention

aux remarques suivantes :

- Avant le montage ou le démontage,
arrétez l'appareil, débranchez la fiche
secteur de la prise murale et attendez que
I'appareil refroidisse.

+ Montez le pot (4) sur l'appareil. Verrouillez
le pot (4) en le faisant tourner dans le sens
horaire jusqu‘au clic.

+ Montez le couvercle (5) sur le pot (4).

+ Montez l'insert du couvercle du pot (6)
dans le couvercle du pot (5).

Utilisation

Mise en marche et arrét (fig. A & B)

Avant de procéder, vous devez faire attention

aux remarques suivantes :

- Ne mettez pas l'appareil en marche si le pot
est vide.

- Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant
plus de trois minutes en continu.

+ Pour utiliser 'appareil a vitesse lente
continue, assurez-vous que le bouton I/11 (1)
est enfoncé.

+ Pour utiliser 'appareil a vitesse rapide
continue, assurez-vous que le bouton I/11 (1)
n'est pas enfoncé.

+  Pour faire fonctionner |'appareil en mode
impulsion, maintenez le bouton 0/P (2)
enfoncé. N'appuyez pas sur le bouton I/11 (1)
ni sur les boutons de contrdle de vitesse (3).

+ Pour arréter |'appareil, relachez le bouton
0/P (2).

Réglage de la vitesse (fig. A)

+ Réglez le bouton de contrdle de vitesse (3)
sur la position requise. Consultez la table
suivante pour régler la vitesse correcte.

" - Vitesse Application
Nettoyage et entretien”.
- Nettoyez les accessoires. Consultez la 1/2 Battre
section "Nettoyage et entretien". 3/4 Ecraser
5/6 Emietter
7/8 Découper / Raper
9/10 Mixer
P H I N c Ess®
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Conseils d'usage
Avant de procéder, vous devez faire attention
aux remarques suivantes :

Ne surchargez pas 'appareil. Ne placez pas
trop d'ingrédients a la fois dans le pot.

Coupez les fruits ou légumes en morceaux.
Assurez-vous que les morceaux de fruits ou
légumes rentrent dans le pot.

Retirez le couvercle du pot.

Placez les morceaux de fruits ou légumes

dans le pot.

Assemblez I'appareil. Consultez la section

"Assemblage”.

Insérez la fiche secteur dans la prise murale.

Mettez |'appareil en marche. L'appareil

coupe les morceaux de fruits ou légumes

en quelques secondes. Plus l'appareil reste
en marche longtemps, plus les morceaux
de fruits ou légumes sont coupé finement.

Si nécessaire, ajoutez davantage de

morceaux de fruits ou légumes :

- Retirez l'insert du couvercle du pot.

- Si les morceaux sont trop gros pour
l'ouverture du couvercle du pot, arrétez
I'appareil, retirez le couvercle du pot et
ajoutez les morceaux de fruits ou légumes.

- Placez le couvercle sur le pot.

- Montez l'insert du couvercle du pot dans
le couvercle du pot.

- Mettez I'appareil en marche. L'appareil
coupe les morceaux de fruits ou légumes
en quelques secondes. Plus l'appareil reste
en marche longtemps, plus les morceaux
de fruits ou légumes sont coupé finement.

Apres usage, arrétez toujours l'appareil,

débranchez la fiche secteur de la prise murale

et attendez que l'appareil refroidisse.

+ Placez les ingrédients dans le mixeur.

«  Mixez les ingrédients pour obtenir une
substance fluide et homogéne.

+ Couvrez la substance et laissez-la refroidir
au réfrigérateur pendant 1 a 2 heures.

Shake tropical

Ingrédients Quantité
Fraise (gelée) 4

Banane (gelée) 1/2
Mangue 1/2

Eau 1 tasse

Pifa colada 2 cuil. soupe

Poudre de grain de lin
Poudre de protéines
Glagon

1 cuil. café (option)
1 cuil. soupe (option)
6

+ Placez les ingrédients dans le mixeur.

«  Mixez les ingrédients pour obtenir une
substance fluide et homogeéne.

+ Couvrez la substance et laissez-la refroidir
au réfrigérateur pendant 1 a 2 heures.

Gazpacho

Ingrédients Quantité
Tomate (quartiers) 4
Concombre (tranché) 1/2
Poivron vert (avec pépins) 1/2

Oignon (tranché)

Ail

Persil

Huile d'olive
Vinaigre de vin

Eau glacée

Vin rouge

Sauce Worcestershire
Sauce Tabasco

Sel / Poivre

1

2 clous de girofle
4 brins

2 cuil. soupe

2 cuil. soupe

1/2 tasse

1/2 tasse

1 cuil. café

1/4 cuil. café
selon les go(its

Recettes

Jus d'abricot-ananas

Ingrédients Quantité
Abricot (frais, en dés) 1

Ananas (écrasé) 1/4 tasse
Fraise 6

Banane 1/2

Eau 1/2 tasse
Poudre de lait écrémé 1 cuil. soupe

Poudre de grain de lin
Poudre de protéines

1 cuil. café (option)
1 cuil. soupe (option)

+ Placez les ingrédients dans le mixeur.

+  Mixez les ingrédients pour obtenir une
substance fluide et homogéne.

« Couvrez la substance et laissez-la refroidir
au réfrigérateur pendant 1 a 2 heures.

Assaisonnement citron-ail

Ingrédients Quantité
Tomate 1
Citron (sans pépin) 1

OPRINCESS
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Ail 2 clous de girofle

Poudre de grain de lin 2 cuil. soupe
Graine de céleri 1/2 cuil. café
Vinaigre de cidre 1/4 tasse
Eau 1/2 tasse

Sel / Poivre selon les gots

+ Placez les ingrédients dans le mixeur.

+  Mixez les ingrédients pour obtenir une
substance fluide et homogene.

+ Couvrez la substance et laissez-la refroidir
au réfrigérateur pendant 1 a 2 heures.

Sauce mexicaine piquante

Ingrédients Quantité
Tomate 4

Oignon 1/2

Ail 1 clou de girofle
Poudre de grain de lin 2 cuil. café
Poivre de cayenne moulu 1/8 cuil. café
Coriandre fraichement coupée 3-4 cuil. soupe
Vinaigre de cidre 1 cuil. soupe
Sauce Tabasco 1/4 cuil. café

+ Placez les ingrédients dans le mixeur.

«  Mixez les ingrédients pour obtenir une
substance fluide et homogéne.

« Couvrez la substance et laissez-la refroidir
au réfrigérateur pendant 1 a 2 heures.

Nettoyage et entretien

L'appareil doit étre nettoyé apres chaque
utilisation.

Avant de procéder, vous devez faire attention

aux remarques suivantes :

- Avant le nettoyage ou l'entretien, arrétez
I'appareil, débranchez la fiche secteur de la
prise murale et attendez que l'appareil
refroidisse.

- Ne plongez pas l'appareil dans I'eau ou
autres liquides.

- Faites attention en touchant la lame. La
lame est trés coupante. Risque de blessures.

Avant de procéder, nous souhaiterions que

vous preniez connaissance des remarques

suivantes :

- N'utilisez pas de produits de nettoyage

agressifs ou abrasifs pour nettoyer l'appareil.

- Ne nettoyez pas I'appareil avec des objets
coupants.

- Ne nettoyez pas l'appareil dans le lave-
vaisselle. Il est déconseillé de nettoyer au
lave-vaisselle les pieéces amovibles de
I'appareil ou les accessoires.

«  Controlez régulierement les éventuels
dommages sur l'appareil.

+ Nettoyez I'extérieur de l'appareil avec un
chiffon humide. Séchez soigneusement
I'extérieur de I'appareil avec un chiffon
propre et sec.

- Nettoyez les accessoires :

- Nettoyez le pot, son couvercle et 'insert
a l'eau savonneuse.

- Rincez les accessoires sous |'eau courante.

- Séchez soigneusement les accessoires.

+  Assemblez |'appareil. Consultez la section
"Assemblage".

+ Rangez l'appareil et les accessoires dans
I'emballage d'origine.

+ Rangez l'appareil avec les accessoires dans
un endroit sec, hors de portée des enfants
et a l'abri du gel.

Instructions de sécurité

Sécurité générale

+ Lisez avec soin le manuel avant utilisation.
Conservez le manuel pour référence future.

+ Utilisez l'appareil et ses accessoires
uniquement pour leurs fins prévues. N'utilisez
pas l'appareil et ses accessoires pour tout
autre objet que celui exposé dans le manuel.

- Les enfants doivent toujours étre surveillés
pour s'assurer gu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

+  Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (notamment des enfants)
présentant des capacités physiques,
sensorielles, mentales ou motrices réduites
voire dépourvues des connaissances et de
I'expérience nécessaires, sauf sous la
surveillance ou apres avoir recu des
instructions d'usage de cet appareil par une
personne responsable de leur sécurité.
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N'utilisez pas l'appareil si une piece ou un
accessoire quelconque est endommagé ou
défectueux. Si une piece ou un accessoire
quelconque est endommagé ou défectueux,
il doit étre remplacé par le fabricant ou par
un réparateur agréé.

N'utilisez pas l'appareil a proximité d'une
baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou
d'autres récipients contenant de l'eau.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou
autres liquides. Si l'appareil est plongé dans
I'eau ou d'autres liquides, ne retirez pas
I'appareil avec vos mains. Débranchez
immédiatement la fiche secteur de la prise
murale. Si l'appareil est plongé dans l'eau
ou autre liquide, ne I'utilisez pas a nouveau.
Cet appareil est destiné a un usage
domestique et pour des applications
similaires comme les zones de cuisine dans
une boutique, un bureau ou autre
environnement ; les fermes ; la clientele des
hotels, motels et autres environnements
résidentiels ; et les Bed & Breakfast.

Sécurité électrique

Avant toute utilisation, vérifiez que la tension
du secteur correspond a celle indiquée sur
la plagque signalétique de l'appareil.
L'appareil n'est pas congu pour étre utilisé
avec une minuterie externe ou un systeme
de télécommande séparé.

Connectez I'appareil a une prise murale
mise a la terre. Si nécessaire, vous pouvez
utiliser une rallonge d'un diamétre adapté
(au moins 3 x 1 mm?).

Pour maximiser la protection, installez un
dispositif de courant résiduel (RCD)
présentant une intensité de service résiduelle
nominale inférieure ou égale a 30 mA.
Assurez-vous que l'eau ne peut pas
s'infiltrer dans les contacts de prise du
cordon d'alimentation et de la rallonge.
Déroulez toujours completement le cordon
d'alimentation et la rallonge.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation
ne pend pas sur le bord d'un plan de travail
et ne peut pas étre happé ou faire
trébucher quelqu'un accidentellement.

Maintenez le cordon d'alimentation a I'écart
de la chaleur, de I'huile et des bords
tranchants.

N'utilisez pas l'appareil si le cordon
d'alimentation ou la fiche secteur est
endommagé ou défectueux. Si le cordon
d'alimentation ou la fiche secteur est
endommagé ou défectueux, il doit étre
remplacé par le fabricant ou par un
réparateur agréé.

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation
pour débrancher la fiche secteur du secteur.
Débranchez la fiche secteur du secteur
lorsque l'appareil n'est pas utilisé, avant le
montage ou le démontage de méme
qu'avant le nettoyage ou l'entretien.

Instructions de sécurité pour les
mixers

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Placez 'appareil sur une surface stable et
plane.

Maintenez l'appareil a I'écart des sources
de chaleur. Ne placez pas I'appareil sur une
surface chaude ou a proximité de flammes
nues.

N'utilisez pas l'appareil pour presser des
fruits ou des légumes.

N'utilisez pas I'appareil pour battre des ceufs.
N'utilisez pas I'appareil pour pétrir de la pate.
N'utilisez pas I'appareil pour hacher de la
viande.

N'employez pas cet appareil avec un pot vide.
Montez toujours le couvercle du pot et son
insert avant de mettre I'appareil en marche.
Ne faites pas fonctionner I'appareil
pendant plus de trois minutes en continu.
Assurez-vous d'avoir les mains seches avant
de toucher l'appareil.

Attention aux pieces coupantes. Maintenez
vos mains a I'écart des piéces mobiles pendant
I'utilisation, le nettoyage et I'entretien.
L'appareil comporte un couteau coupant
au fond du pot.

Attention aux piéces chaudes. Attendez que
l'appareil ait suffisamment refroidi avant
de toucher le carter ou ses autres pieces.
L'appareil peut devenir chaud pendant

17
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- Faites spécialement attention durant le
nettoyage et la maintenance. Faites
spécialement attention en vidant le pot et
en manipulant la lame coupante.

+ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
pendant l'utilisation.

Clause de non responsabilité

Sous réserve de modifications ; les spécifications
peuvent étre modifiées sans préavis.

OPRINCESS
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Herzlichen Gliickwunsch!

Sie haben ein Princess Produkt erworben.
Unser Ziel ist es, Qualitatsprodukte mit einem
geschmackvollen Design zu einem
erschwinglichen Preis anzubieten. Wir hoffen,
dass Sie viele Jahre Gefallen an diesem
Produkt finden.

Beschreibung (Abb. A)

Ihr 212004 Princess-Mixer wurde fir folgende
Anwendungen konstruiert: Zerkleinern und

Plrieren von Friichten und Gemuse; Zubereitung
von Smoothies, Shakes und Saften; Zubereitung

von kalten Suppen; Zubereitung von Dressings,
Dips und Saucen. Das Gerat ist nur fir den
Gebrauch in geschlossenen Raumen geeignet.

Das Gerat ist nur fir den Hausgebrauch geeignet.

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte
unbedingt die folgenden Hinweise:

Das Gerat wurde zum Mischen von kalten
und lauwarmen Zutaten (max. 55 °C)
konstruiert. Es wird davon abgeraten, das
Gerat zum Mischen von hei3en Flussigkeiten
und Feststoffen zu verwenden. HeiBe
Flissigkeiten und Feststoffe kdnnen leicht
ein Brechen des GefaB3es verursachen und
bewirken, dass der GefaBdeckel aufgrund
des Dampfdrucks plotzlich vom Gerat
abspringt. Halten Sie den GefaBdeckel mit
Ihrer Hand aufgedriickt, wenn Sie lauwarme
FlUssigkeiten mischen, um ein Auslaufen zu
verhindern.

. I/ll-Taste

. 0/P-Taste

. Geschwindigkeitstaste

GefaB

. GefaBdeckel

. GefaBdeckel-Einsatz

Klinge
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Erster Gebrauch

Vorbereitung

Reinigen Sie das Gerat.

Siehe Abschnitt "Reinigung und Wartung".
Reinigen Sie das Zubehor.

Siehe Abschnitt "Reinigung und Wartung".

Zusammenbau (Abb. B)

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte
unbedingt die folgenden Hinweise:

- Schalten Sie das Gerat vor dem Zusammenbau

bzw. der Zerlegung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Wandsteckdose und
warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

+ Bringen Sie das GefaB3 (4) am Gerat an.
Sichern Sie das GefaB3 (4), indem Sie es im
Uhrzeigersinn drehen, bis er in seiner Lage
einrastet.

+ Bringen Sie den GefaBdeckel (5) am Gefal3
(4) an.

+ Bringen Sie den GefaBdeckel-Einsatz (6) im
GefaBdeckel (5) an.

Gebrauch

Ein- und Ausschalten (Abb. A & B)

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte

unbedingt die folgenden Hinweise:

- Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn das
GefaB leer ist.

- Lassen Sie das Gerat nicht langer als drei
Minuten ununterbrochen laufen.

+ Um das Gerat mit gleichmaBig niedriger
Geschwindigkeit einzuschalten, stellen Sie
sicher, dass die I/Il-Taste (1) gedriickt ist.

+ Um das Gerat mit gleichmaBig hoher
Geschwindigkeit einzuschalten, stellen Sie
sicher, dass die I/II-Taste (1) nicht gedriickt ist.

+Um das Gerat im Impulsmodus einzuschalten,
halten Sie die 0/P-Taste (2) gedriickt.
Dricken Sie nicht auf die I/1l-Taste (1) oder
eine der Geschwindigkeitstasten (3).

+ Um das Gerat auszuschalten, lassen Sie die
0/P-Taste (2) los.

Einstellen der Geschwindigkeit

(Abb. A)

« Stellen Sie die Geschwindigkeitstaste (3)
auf die bendtigte Position. Die Einstellung
der richtigen Geschwindigkeit konnen Sie
der Tabelle unten entnehmen.
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Geschwindigkeit Anwendung
1/2 Schlagen

3/4 Piirieren

5/6 Zerkrimmeln
7/8 Hacken / Reiben
9/10 Mischen

Hinweise fiir den Gebrauch
Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte
unbedingt die folgenden Hinweise:

Uberlasten Sie das Gerét nicht. Fiillen Sie nicht
zu viele Zutaten auf einmal in das GefaB.

Schneiden Sie die Friichte und/oder das
Gemuse in Stlicke. Stellen Sie sicher, dass
die Frucht- und/oder Gemiisestlicke in das
GefaB passen.

Entfernen Sie den GefaBdeckel vom GefaB.
Fullen Sie die Frucht- und/oder GemUsestlicke
in das GefaB.

Bauen Sie das Gerat zusammen.

Siehe Abschnitt "Zusammenbau".

Stecken Sie den Netzstecker in die
Wandsteckdose.

Schalten Sie das Gerat ein. Das Gerat
zerkleinert die Frucht- und/oder Gemdise-
stiicke in wenigen Sekunden. Je langer das
Gerat eingeschaltet ist, desto feiner werden
die Frucht- und/oder Gemisestlicke
zerkleinert.

Geben Sie, falls gewlinscht, weitere Frucht-
und/oder Gemdsestulicke hinzu:

- Entfernen Sie den GefaBdeckel-Einsatz
vom GefaBdeckel.

Sind die Stlcke zu groB fir die Einfull-
offnung des GefaBdeckels, schalten Sie
das Gerat aus, entfernen Sie den
GefaBdeckel und fillen Sie die Frucht-
und/oder GemdUsestlicke ein.

Bringen Sie den GefaBdeckel auf dem
GefaB an.

Bringen Sie den GefaBdeckel-Einsatz im
GefaBdeckel an.

Schalten Sie das Gerat ein. Das Gerat
zerkleinert die Frucht- und/oder
Gemusestlicke in wenigen Sekunden. Je
ldnger das Gerat eingeschaltet ist, desto
feiner werden die Frucht- und/oder
Gemdsestlicke zerkleinert.

+ Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch
aus, ziehen Sie vor der Reinigung und
Wartung stets den Netzstecker aus der
Wandsteckdose und warten Sie, bis das

Gerat abgekdhlt ist.

Rezepte
Aprikosen-Ananas-Smoothie
Zutaten Menge
Aprikosen (frisch, gewirfelt) 1

Ananas (zerkleinert) 1/4 Tasse
Erdbeeren 6

Banane 1/2
Wasser 1/2 Tasse
Magermilchpulver 1EL

Leinsamenpulver
EiweiBpulver

1 TL (Option)
1 EL (Option)

« Fdullen Sie die Zutaten in den Mixer.

« Mixen Sie die Zutaten, bis sie zu einer
feinen durchgemischten Substanz werden.

« Decken Sie die Substanz ab und stellen Sie
sie zum Abkuhlen 1 bis 2 Stunden in den

Kuhlschrank.
Tropischer Shake
Zutaten Menge
Erdbeeren (gefroren) 4
Banane (gefroren) 1/2
Mango 1/2
Wasser 1 Tasse
Pifa Colada 2EL
Leinsamenpulver 1 TL (Option)
EiweiBpulver 1 EL (Option)
Eiswrfel 6

- Fillen Sie die Zutaten in den Mixer.

- Mixen Sie die Zutaten, bis sie zu einer
feinen durchgemischten Substanz werden.

- Decken Sie die Substanz ab und stellen Sie
sie zum Abkuhlen 1 bis 2 Stunden in den

Kihlschrank.
Gazpacho
Zutaten Menge
Tomaten (geviertelt) 4
Gurke (in Scheiben geschnitten) ~ 1/2
Griine Paprika (mit Samen) 1/2
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Zwiebel (in Scheiben geschnitten) 1

Knoblauch 2 Zehen

Petersilie 4 Zweige

Olivendl 2 EL

Weinessig 2 EL

Eiswasser 1/2 Tasse

Rotwein 1/2 Tasse
Worcestershire-Sauce 1TL
Tabasco-Sauce 1/4TL

Salz / Pfeffer je nach Geschmack

« Fullen Sie die Zutaten in den Mixer.
«  Mixen Sie die Zutaten, bis sie zu einer

feinen durchgemischten Substanz werden.

« Decken Sie die Substanz ab und stellen Sie
sie zum Abkuhlen 1 bis 2 Stunden in den
Kuhlschrank.

Zitronen-Knoblauch-Dressing

Zutaten Menge

Tomate 1

Zitrone (ohne Kerne) 1

Knoblauch 2 Zehen
Leinsamenpulver 2 EL

Selleriesamen 1/2TL

Apfelessig 1/4 Tasse

Wasser 1/2 Tasse

Salz / Pfeffer je nach Geschmack

- Fullen Sie die Zutaten in den Mixer.
«  Mixen Sie die Zutaten, bis sie zu einer

feinen durchgemischten Substanz werden.

« Decken Sie die Substanz ab und stellen Sie
sie zum Abkuhlen 1 bis 2 Stunden in den
Kuhlschrank.

Hot Mexican Salsa

Zutaten Menge
Tomate 4
Zwiebel 1/2
Knoblauch 1Zehe
Leinsamenpulver 2TL
Gemahlener Cayennepfeffer 1/8TL
Zerkleinerter frischer Koriander ~ 3-4 EL
Apfelessig 1EL
Tabasco-Sauce 1/4TL

« Fullen Sie die Zutaten in den Mixer.
«  Mixen Sie die Zutaten, bis sie zu einer

feinen durchgemischten Substanz werden.

.

Decken Sie die Substanz ab und stellen Sie
sie zum Abkuhlen 1 bis 2 Stunden in den
Kuhlschrank.

Reinigung und Wartung

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch
gereinigt werden.

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte
unbedingt die folgenden Hinweise:

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung
und Wartung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Wandsteckdose und
warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.
Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein.

Gehen Sie bei der Reinigung des Messers
stets vorsichtig vor. Das Messer ist duB3erst
scharf! Es besteht Verletzungsgefahr!

Bevor Sie fortfahren, richten Sie bitte lhre
Aufmerksamkeit auf folgende Hinweise:

Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Mittel, um das Geréat zu reinigen.
Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande,
um das Gerat zu reinigen.

Reinigen Sie das Gerat nicht in der
Geschirrspulmaschine. Es wird nicht
empfohlen, die entfernbaren Teile des
Gerats oder das Zubehor in einer
Geschirrsplilmaschine zu waschen.

Kontrollieren Sie das Gerat regelmaBig auf

mogliche Schaden.

Reinigen Sie das AuBere des Gerats mit

einem feuchten Lappen. Trocknen Sie das

AuBere des Gerats mit einem sauberen,

trockenen Lappen grindlich ab.

Reinigen Sie das Zubehor:

- Reinigen Sie das GefaB, den Gefaldeckel
und den GefaBdeckel-Einsatz in
Seifenwasser.

- Spulen Sie das Zubehor unter flieBendem
Wasser ab.

- Trocknen Sie das Zubehor grindlich ab.

Bauen Sie das Gerat zusammen. Siehe

Abschnitt "Zusammenbau".

Verstauen Sie das Gerat und das Zubehor

in der Originalverpackung.
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+ Bewahren Sie das Gerat samt Zubehor an
einem trockenen, frostfreien und fur
Kinder unerreichbaren Ort auf.

Sicherheitsanweisungen

Allgemeine Sicherheit

+ Lesen Sie das Handbuch vor dem Gebrauch
genau durch. Bewahren Sie das Handbuch
zur kinftigen Bezugnahme auf.

« Verwenden Sie das Gerat und sein Zubehor
nur fir den Zweck, fir den es konstruiert
wurde. Verwenden Sie das Gerat und sein
Zubehor nicht fir Zwecke, die nicht in diesem
Handbuch beschrieben sind.

+ Kinder mussen stets beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Das Gerat darf nicht von Personen
(einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne das erforderliche
Wissen und die notige Erfahrung benutzt
werden, es sei denn, diese Personen
werden beaufsichtigt oder in den Gebrauch
des Gerats seitens einer fUr deren Sicherheit
verantwortlichen Person eingewiesen.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn ein
Teil oder Zubehor beschadigt oder defekt
ist. Ist ein Teil oder Zubehor beschadigt
oder defekt, muss es vom Hersteller oder
einem autorisierten Reparaturbetrieb
ausgetauscht werden.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe
von Badewannen, Duschen, Bassins oder
anderen Wasserbehaltern.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein. Falls das
Gerat in Wasser oder andere Flussigkeiten
eingetaucht wurde, nehmen Sie es nicht
mit lhren Handen heraus. Ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Wandsteckdose.
Falls das Gerat in Wasser oder andere
FlUssigkeiten eingetaucht wird, darf es
nicht mehr verwendet werden.

- Dieses Gerat darf nur fir den Hausgebrauch
und ahnliche Anwendungen wie in
Personalkiichenbereichen von Geschéften,
Biiros und anderen Arbeitsumgebungen,

in Gutshausern und von Kunden in Hotels,
Motels und anderen Wohnbereichen zum
Schlafen und Friihstiicken verwendet werden.

Elektrische Sicherheit

Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch
stets, dass die Netzspannung mit der
Spannung auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmt.

Das Gerat ist nicht dafiir ausgelegt, von
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
Fernsteuersystem betrieben zu werden.
SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Wandsteckdose an. Verwenden Sie
notigenfalls ein geerdetes Verlangerungs-
kabel mit einem geeigneten Durchmesser
(mindestens 3 x 1 mm?).

Lassen Sie als zusatzliche SchutzmaBnahme
einen Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutz-
schalter) installieren, der einen Nenn-
Fehlerstrom von 30 mA nicht Uberschreitet.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die
Steckkontakte des Netzkabels und in das
Verlangerungskabel eindringen kann.
Wickeln Sie das Netzkabel und das
Verlangerungskabel stets vollstandig ab.
Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel
nicht an der Kante einer Arbeitsplatte
hangen bleibt und nicht versehentlich daran
gezogen oder daruber gestolpert wird.
Halten Sie das Netzkabel von Hitzequellen,
Ol und scharfen Kanten fern.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt
oder defekt ist. Ist das Netzkabel oder der
Netzstecker beschadigt oder defekt, muss
das Teil vom Hersteller oder einem
autorisierten Reparaturbetrieb ausgetauscht
werden.

Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um den
Netzstecker aus der Wandsteckdose zu
ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose, wenn das Gerat nicht
gebraucht wird, sowie vor der Zerlegung
bzw. dem Zusammenbau und vor der
Reinigung und Wartung.
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Sicherheitsanweisungen fiir Mixer

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, flache
Oberflache.

Halten Sie das Gerat von Warmequellen
fern. Stellen Sie das Gerat nicht auf heie
Oberflachen oder in die Nahe von offenen
Flammen.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum
Entsaften von Obst und Gemdse.
Verwenden Sie das Gerat nicht zum
Schlagen von Eiern.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kneten
von Teig.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Mahlen
von Fleisch.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem
leeren GefaB.

Bringen Sie vor dem Einschalten des Gerats
stets den GefaBBdeckel und den GefaBdeckel-
Einsatz an.

Lassen Sie das Gerat nicht langer als drei
Minuten ununterbrochen laufen.

Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande trocken
sind, bevor Sie das Gerat berlhren.
Vorsicht vor scharfen Teilen. Halten Sie die
Hande beim Gebrauch, der Reinigung und
Wartung von den sich bewegenden Teilen
fern. Das Gerat hat unten im GefaB ein
scharfes Messer.

Vorsicht vor heiBen Teilen. Warten Sie, bis
sich das Gerat abgekuihlt hat, bevor Sie das
Gehause und die Gerateteile bertihren.

Das Gerat wird beim Gebrauch heiB.
Gehen Sie bei der Reinigung und Wartung
besonders vorsichtig vor. Gehen Sie beim
Leeren des GefaBes oder beim Umgang mit
dem scharfen Messer besonders vorsichtig vor.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs
nicht unbeaufsichtigt.

Haftungsausschluss

Anderungen vorbehalten; die Daten konnen
ohne Vorankindigung geéndert werden.
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iEnhorabuena!

Ha adquirido un producto Princess. Nuestro
objetivo es suministrar productos de calidad
con un diseno elegante a un precio asequible.
Esperamos que disfrute de este producto
durante muchos anos.

Descripcion (fig. A)

La licuadora 212004 Princess se ha disehado
para las siguientes aplicaciones: corte y triturado
de frutas y verduras; preparacion de batidos y
zumos; preparacion de sopas frias; preparacion
de alifos y salsas. El aparato es adecuado sélo
para uso interior. El aparato es adecuado sélo
para uso domeéstico.

Antes de continuar, es necesario que preste
atencion a las siguientes notas:

- El aparato se ha disenado para mezclar
ingredientes frios y tibios (max. 55 °C).

Se recomienda no utilizar el aparato para
mezclar liquidos y sélidos calientes. Los
liquidos y solidos calientes pueden hacer
que el vaso se rompa y la tapa del vaso
salga despedida subitamente del aparato
debido a la presion del vapor. Mantenga
presionada la tapa del vaso con la mano al
mezclar liquidos tibios para evitar fugas.

. Botén I/l

. Botén 0/P

. Boton de control de velocidad

Vaso

. Tapa del vaso

. Pieza de la tapa del vaso

. Cuchilla

NoOuUAWN =

Uso inicial

Preparacion

+ Limpie el aparato. Consulte la seccion
"Limpieza y mantenimiento".

« Limpie los accesorios. Consulte la seccién
"Limpieza y mantenimiento".

Montaje (fig. B)
Antes de continuar, es necesario que preste
atencion a las siguientes notas:

- Antes del montaje o el desmontaje, apague
el aparato, retire el enchufe eléctrico de la
toma de pared y espere hasta que se haya
enfriado el aparato.

+ Monte el vaso (4) en el aparato. Bloquee el
vaso (4) girandolo en sentido horario hasta
que encaje en su posicion.

+ Monte la tapa del vaso (5) en el vaso (4).

+ Monte la pieza de la tapa del vaso (6) en la
tapa del vaso (5).

Uso

Encendido y apagado (fig. A & B)

Antes de continuar, es necesario que preste

atencion a las siguientes notas:

- No encienda el aparato cuando el vaso esté
vacio.

- No deje el aparato encendido continuamente
durante mas de tres minutos.

- Para encender el aparato con velocidad baja
continua, asegurese de que el boton I/11 (1)
esté pulsado.

- Para encender el aparato con velocidad alta
continua, asegurese de que el boton I/11 (1)
no esté pulsado.

- Para encender el aparato en el modo de
impulsos, mantenga el boton 0/P (2) pulsado.
No pulse el boton 1/11 (1) ni ninguno de los
botones de control de velocidad (3).

- Para apagar el aparato, suelte el botén 0/P

).
Ajuste de la velocidad (fig. A)

+ Situe el botén de control de velocidad (3)
en la posicién deseada. Consulte la siguiente
tabla para ajustar la velocidad correcta.

Velocidad Aplicacion

1/2 Batido

3/4 Triturado

5/6 Desmenuzado
7/8 Picado / Rallado
9/10 Mezclado

OPRINCESS
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Consejos de uso

Antes de continuar, es necesario que preste

atencion a las siguientes notas:

- No sobrecargue el aparato. No ponga
demasiados ingredientes en el vaso de una
vez.

« Trocee la fruta y/o la verdura. Asegurese
de que los trozos de fruta y/o verdura
quepan en el vaso.

+ Retire la tapa del vaso de éste ultimo.

+ Ponga los trozos de fruta y/o verduras en
el vaso.

+ Monte el aparato. Consulte la seccion
"Montaje".

+ Inserte el enchufe eléctrico en la toma de
pared.

« Encienda el aparato. El aparato corta los
trozos de fruta y/o verduras en unos
segundos. Cuanto mas tiempo esté
encendido el aparato, mas finos se cortaran
los trozos de fruta y/o verduras.

+ En caso necesario, ahada mas piezas de
fruta y/o verduras:

- Quite la pieza de la tapa del vaso de la
tapa del vaso.

Si los trozos son demasiado grandes

para la abertura de llenado de la tapa

del vaso, apague el aparato, quite la
tapa del vaso y ahada los trozos de fruta

y/o verduras.

Monte la tapa del vaso sobre éste ultimo.

Monte la pieza de la tapa del vaso en la

tapa del vaso.

Encienda el aparato. El aparato corta los

trozos de fruta y/o verduras en unos

segundos. Cuanto mas tiempo esté
encendido el aparato, mas finos se

cortaran los trozos de fruta y/o verduras.

+ Tras el uso, apague el aparato, retire el
enchufe eléctrico de la toma de pared y

espere hasta que se haya enfriado el aparato.

Recetas

Batido cremoso de albaricoque y pifa

Ingredientes Cantidad

Albaricoque (fresco, en dados) 1
Pifia (triturada) 1/4 taza

Fresa 6
Platano 1/2
Agua 1/2 taza
Leche en polvo desnatada
Linaza en polvo

Proteinas en polvo

1 cucharada
1 cucharadita (opcional)
1 cucharada (opcional)

+ Ponga los ingredientes en la licuadora.

- Bata los ingredientes hasta que quede una
mezcla uniforme.

+ Cubra la mezcla y déjela enfriar en la
nevera durante 1-2 horas.

Batido tropical

Ingredientes Cantidad
Fresa (congelada) 4

Platano (congelado) 1/2
Mango 1/2

Agua 1taza

2 cucharada

Linaza en polvo 1 cucharadita (opcional)
Proteinas en polvo 1 cucharada (opcional)
Cubo de hielo 6

Pifa colada

+ Ponga los ingredientes en la licuadora.

- Bata los ingredientes hasta que quede una
mezcla uniforme.

+  Cubra la mezcla y déjela enfriar en la
nevera durante 1-2 horas.

Gazpacho

Ingredientes Cantidad
Tomate (en cuartos) 4

Pepino (en rodajas) 1/2
Pimiento verde (con semillas) 1/2
Cebolla (en rodajas) 1

Ajo 2 dientes
Perejil 4 ramitos

Aceite de oliva 2 cucharada

Vinagre de vino 2 cucharada

Agua helada 1/2 taza

Vino tinto 1/2 taza

Salsa Worcestershire 1 cucharadita
Salsa Tabasco 1/4 cucharadita

Sal / Pimienta segun el gusto

+ Ponga los ingredientes en la licuadora.
- Bata los ingredientes hasta que quede una
mezcla uniforme.
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+ Cubra la mezcla y déjela enfriar en la
nevera durante 1-2 horas.

Alifno de limén y ajo

Ingredientes Cantidad
Tomate 1

Limon (sin pipas) 1

Ajo 2 dientes

2 cucharada
Semilla de apio 1/2 cucharadita
Vinagre de sidra 1/4 taza

Agua 1/2 taza

Sal / Pimienta

Linaza en polvo

segun el gusto

+ Ponga los ingredientes en la licuadora.

- Bata los ingredientes hasta que quede una
mezcla uniforme.

+ Cubra la mezcla y déjela enfriar en la
nevera durante 1-2 horas.

Salsa picante mejicana

Ingredientes Cantidad
Tomate 4

Cebolla 1/2

Ajo 1 diente

2 cucharadita
1/8 cucharadita
3-4 cucharadas

Linaza en polvo

Pimienta de cayena molida
Coriandro fresco cortado
Vinagre de sidra

Salsa Tabasco

1 cucharada
1/4 cucharadita

+ Ponga los ingredientes en la licuadora.

+ Bata los ingredientes hasta que quede una
mezcla uniforme.

« Cubra la mezcla y déjela enfriar en la
nevera durante 1-2 horas.

Limpieza y mantenimiento
El aparato debe limpiarse después de cada uso.

Antes de continuar, es necesario que preste

atencion a las siguientes notas:

- Antes de la limpieza o el mantenimiento,
apague el aparato, retire el enchufe eléctrico
de la toma de pared y espere hasta que se
haya enfriado el aparato.

- No sumerja el aparato en agua ni otros
liquidos.

- Tenga siempre cuidado cuando limpie la
cuchilla. La cuchilla estd muy afilada. Riesgo
de lesiones personales.

Antes de continuar, nos gustaria que centre su

atencion en las siguientes notas:

- No utilice productos de limpieza agresivos
o abrasivos para limpiar el aparato.

- No utilice objetos afilados para limpiar el
aparato.

- No limpie el aparato en el lavavajillas. No
se recomienda lavar la piezas desmontables
del aparato ni los accesorios en el lavavajillas.

«  Compruebe periddicamente si el aparato
presenta algun dano.
Limpie el exterior del aparato con un paino
humedo. Seque bien el exterior del aparato
con un pano limpio y seco.
+ Limpie los accesorios:
- Limpie el vaso, la tapa del vaso y la pieza
de la tapa del vaso con agua jabonosa.
- Aclare los accesorios bajo el chorro de
agua.
- Seque bien los accesorios.
+ Monte el aparato. Consulte la secciéon
"Montaje".
+ Ponga el aparato y los accesorios en el
embalaje original.
« Almacene el aparato con los accesorios en
un lugar seco donde no hiele, fuera del
alcance de los ninos.

Instrucciones de seguridad

Seguridad general

+ Lea detenidamente el manual antes del uso.
Conserve el manual para consultas posteriores.

+ Utilice el aparato y los accesorios Unicamente
para sus respectivos usos previstos. No
utilice el aparato ni los accesorios para otros
fines que los descritos en este manual.

+  Supervise siempre a los ninos para asegurarse
de que no jueguen con el aparato.

+ El aparato no debe ser utilizado por personas
(nifos incluidos) con una discapacidad fisica,
sensorial o mental, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, a menos que
hayan recibido supervision o instruccion
sobre el uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.
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No utilice el aparato si hay alguna pieza

o accesorio danado o defectuoso. Si una
pieza o un accesorio esta danado o es
defectuoso, éste debe ser sustituido por el
fabricante o un servicio técnico autorizado.
No utilice el aparato cerca de baneras,
duchas, lavabos u otros recipientes que
contengan agua.

No sumerja el aparato en agua ni otros
liquidos. Si el aparato se sumerge en agua
u otros liquidos, no saque el aparato con
las manos. Retire inmediatamente el enchufe
eléctrico de la toma de pared. Si el aparato
se sumerge en agua u otros liquidos, no
vuelva a utilizarlo.

Este aparato se ha disenado para su uso
domeéstico y en aplicaciones tales como
zonas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y otros entornos laborales; granjas;
por parte de clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial; asi como
pensiones, etc.

Seguridad eléctrica

Antes del uso, compruebe siempre que la
tension de red sea la misma que se indica
en la placa de caracteristicas del aparato.
El aparato no se ha disefado para funcionar
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.
Conecte el aparato a un enchufe con toma
de tierra. En caso necesario, utilice un cable
alargador con toma de tierra de un didmetro
adecuado (al menos 3 x 1 mm?).

Para una proteccion adicional, instale un
dispositivo de corriente residual (DCR) con
una corriente operativa residual nominal
que no supere los 30 mA.

Asegurese de que no pueda entrar agua
en los enchufes de contacto del cable
eléctrico y el cable alargador.

Desenrolle siempre totalmente el cable
eléctrico y el cable alargador.

Asegurese de que el cable eléctrico no
cuelgue por encima del borde de una
superficie de trabajo y pueda engancharse
accidentalmente o tropezarse con él.
Mantenga el cable eléctrico alejado del
calor, del aceite y de las aristas vivas.

No utilice el aparato si el cable eléctrico o el
enchufe eléctrico esta danado o defectuoso.
Si el cable eléctrico o el enchufe eléctrico
estd danado o defectuoso, éste debe ser
sustituido por el fabricante o un servicio
técnico autorizado.

No tire del cable eléctrico para desconectar
el enchufe de la red eléctrica.

Desconecte el enchufe de la red eléctrica
cuando el aparato no esté en uso, antes
del montaje o el desmontaje y antes de la
limpieza y el mantenimiento.

Instrucciones de seguridad para
licuadoras

No utilice el aparato en el exterior.
Coloque el aparato sobre una superficie
estable y plana.

Mantenga el aparato alejado de fuentes
de calor. No coloque el aparato sobre
superficies calientes ni cerca de llamas
abiertas.

No utilice el aparato para exprimir frutas

o verduras.

No utilice el aparato para batir huevos.

No utilice el aparato para amasar masas.
No utilice el aparato para picar carne.

No utilice el aparato con el vaso vacio.
Monte siempre la tapa del vaso y la pieza
de la tapa del vaso antes de encender el
aparato.

No deje el aparato encendido continuamente
durante mas de tres minutos.

Asegurese de que sus manos estén secas
antes de tocar el aparato.

Tenga cuidado con las piezas afiladas.
Mantenga las manos alejadas de las piezas
en movimiento durante el uso y durante la
limpieza y el mantenimiento. El aparato
utiliza una cuchilla muy afilada en el fondo
del vaso.

Tenga cuidado con las piezas calientes. Espere
a que el aparato se haya enfriado antes de
tocar la carcasa y las piezas del aparato.

El aparato se calienta durante el uso.
Tenga especial cuidado durante la limpieza
y el mantenimiento. Tenga especial cuidado
al vaciar el vaso o manipular la cuchilla afilada.
No descuide el aparato durante el uso.
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Descargo de responsabilidad

Sujeto a cambios; las especificaciones pueden
modificarse sin previo aviso.

OPRINCESS
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Congratulazioni!
Avete acquistato un prodotto Princess.

nostro scopo & quello di fornire prodotti di

qualita con un design gradevole, ad un prezzo
interessante. Ci auguriamo che possiate usufruire
di questo prodotto per molti anni a venire.

Descrizione (fig. A)
frullatore 212004 Princess e stato progettato

per le seguenti applicazioni: tritare e passare
frutta e verdura; preparare frullati di frutta,
frappé e succhi; preparare zuppe fredde;
preparare condimenti, salse e sughi.
L'apparecchio € adatto esclusivamente per

I

uso al coperto. L'apparecchio € adatto

esclusivamente per uso domestico.

Prima di procedere, € necessario porre
attenzione alle seguenti note:

L'apparecchio & stato progettato per miscelare
ingredienti freddi e tiepidi (massimo 55 °C).
Si raccomanda di non utilizzare l'apparecchio
per miscelare ingredienti liquidi o solidi caldi.
Ingredienti liquidi o solidi caldi possono
facilmente causare la rottura della caraffa

e l'espulsione improvwvisa del coperchio della
caraffa a causa della pressione del vapore.
Per prevenire perdite tenere premuto il
coperchio della caraffa durante la miscelazione
di liquidi tiepidi.

. Pulsante I/11

. Pulsante 0/P

. Pulsante di controllo della velocita

Caraffa

. Coperchio della caraffa

. Inserto nel coperchio della caraffa

Lame

NoOuUAWN =

Primo utilizzo

Preparazione

Pulire l'apparecchio. Consultare la sezione
"Pulizia e manutenzione".

Pulire gli accessori. Consultare la sezione
"Pulizia e manutenzione".

Montaggio (fig. B)
Prima di procedere, € necessario porre
attenzione alle seguenti note:
- Prima del montaggio o dello smontaggio,
spegnere |'apparecchio, scollegare la spina
di alimentazione dalla presa elettrica a parete
e attendere che l'apparecchio si raffreddi.

+ Montare la caraffa (4) sull'apparecchio.
Bloccare la caraffa (4) ruotandola in senso
orario finché non scatta in posizione.

« Montare il coperchio della caraffa (5) sulla
caraffa (4).

+ Montare l'inserto (6) sul coperchio della
caraffa (5).

Uso

Accensione e spegnhimento

(fig. A & B)

Prima di procedere, & necessario porre

attenzione alle seguenti note:

- Non accendere l'apparecchio quando la
caraffa € vuota.

- Non lasciare l'apparecchio acceso
costantemente per oltre tre minuti.

+  Per accendere l'apparecchio con velocita
bassa e costante, assicurarsi che il pulsante
I/11 (1) sia premuto.

+ Per accendere l'apparecchio con velocita
alta e costante, assicurarsi che il pulsante
I/11 (1) non sia premuto.

+  Per accendere l'apparecchio in modalita a
impulsi, mantenere premuto il pulsante 0/P
(2). Non premere il pulsante I/11 (1) né altri
pulsanti di controllo della velocita (3).

+ Per spegnere l'apparecchio, rilasciare il
pulsante 0/P (2).

Impostazione della velocita (fig. A)

+ Impostare il pulsante di controllo della
velocita (3) sulla posizione richiesta. Per
impostare la corretta velocita, fare riferimento
alla tabella sottostante.
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Velocita Applicazione

1/2 Montare

3/4 Passare

5/6 Spezzettare

7/8 Tritare / Grattugiare
9/10 Miscelare

Suggerimenti per l'uso
Prima di procedere, € necessario porre
attenzione alle seguenti note:

Non sovraccaricare |'apparecchio. Non
inserire troppi ingredienti
contemporaneamente nella caraffa.

Spezzettare frutta e/o verdura. Controllare
che i pezzetti di frutta e/o di verdura entrino
nella caraffa.

Togliere il coperchio alla caraffa.

Inserire i pezzetti di frutta e/o di verdura
nella caraffa.

Montare l'apparecchio. Consultare la sezione
"Montaggio".

Inserire la spina di alimentazione nella
presa a parete.

Accendere l'apparecchio. Il frullatore trita

i pezzetti di frutta e/o verdura in pochi
secondi. Maggiore ¢ il tempo di accensione
dell'apparecchio e piu sottili saranno tritati
i pezzetti di frutta e/o verdura.

Se necessario, aggiungere altri pezzetti di
frutta e/o verdura:

- Rimuovere l'inserto dal coperchio della
caraffa.

Se i pezzetti sono troppo grandi per
I'apertura di alimentazione sul coperchio,
spegnere l'apparecchio, togliere il coperchio
e aggiungere i pezzi di frutta e/o verdura.
Montare il coperchio sulla caraffa.
Montare l'inserto sul coperchio della
caraffa.

Accendere l'apparecchio. Il frullatore trita
i pezzetti di frutta e/o verdura in pochi
secondi. Maggiore € il tempo di accensione
dell'apparecchio e piu sottili saranno
tritati i pezzetti di frutta e/o verdura.
Dopo l'uso, spegnere l'apparecchio, staccare
la spina di alimentazione dalla presa elettrica
a parete e attendere che l'apparecchio si
raffreddi.

Ricette

Frullato di albicocca e ananas

Ingredienti Quantita
Albicocca (fresca, a dadini) 1

Ananas (schiacciato) 1/4 tazza
Fragole 6

Banana 1/2

Acqua 1/2 tazza
Latte scremato in polvere 1 cucchiaio

Semi di lino in polvere
Proteine in polvere

1 cucchiaino (facoltativo)
1 cucchiaio (facoltativo)

« Introdurre gli ingredienti nel frullatore.

+ Miscelare gli ingredienti fino ad ottenere
un frullato liscio e uniforme.

« Copirire il frullato e tenerlo in frigorifero
per 1-2 ore per raffreddarlo.

Frappé tropicale

Ingredienti Quantita
Fragole (surgelate) 4

Banana (surgelata) 1/2
Mango 1/2

Acqua 1tazza
Pina colada 2 cucchiaio

Semi di lino in polvere
Proteine in polvere
Cubetti di ghiaccio

1 cucchiaino (facoltativo)
1 cucchiaio (facoltativo)
6

«+ Introdurre gli ingredienti nel frullatore.

+ Miscelare gli ingredienti fino ad ottenere
un frullato liscio e uniforme.

« Coprire il frullato e tenerlo in frigorifero
per 1-2 ore per raffreddarlo.

Gazpacho

Ingredienti Quantita
Pomodori (divisi in quarti) 4

Cetriolo (affettato) 1/2
Paprica verde (semi) 1/2

Cipolla (affettata) 1

Aglio 2 spicchi
Prezzemolo 4 rametti
Olio di oliva 2 cucchiaio
Aceto di vino 2 cucchiaio
Acqua fredda 1/2 tazza
Vino rosso 1/2 tazza
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Salsa Worcestershire
Salsa Tabasco
Sale / Pepe

1 cucchiaino
1/4 cucchiaino
quanto basta

Prima di procedere, € necessario porre
attenzione alle seguenti note:
- Prima di qualsiasi operazione di pulizia o

+ Introdurre gli ingredienti nel frullatore.

+ Miscelare gli ingredienti fino ad ottenere
un frullato liscio e uniforme.

+ Coprire il frullato e tenerlo in frigorifero
per 1-2 ore per raffreddarlo.

Salsa al limone e aglio

Ingredienti Quantita
Pomodoro 1

Limone (senza semi) 1

Aglio 2 spicchi

Semi di lino in polvere 2 cucchiaio
Semi di sedano 1/2 cucchiaino
Aceto di sidro 1/4 tazza
Acqua 1/2 tazza
Sale / Pepe quanto basta

« Introdurre gli ingredienti nel frullatore.

+ Miscelare gli ingredienti fino ad ottenere
un frullato liscio e uniforme.

«  Coprire il frullato e tenerlo in frigorifero
per 1-2 ore per raffreddarlo.

Salsa messicana piccante

Ingredienti Quantita
Pomodoro 4

Cipolla 1/2

Aglio 1 spicchio
Semi di lino in polvere 2 cucchiaino
Pepe di Cayenna macinato 1/8 cucchiaino
Coriandolo fresco tritato 3-4 cucchiai.
Aceto di sidro 1 cucchiaio

Salsa Tabasco

1/4 cucchiaino

+ Introdurre gli ingredienti nel frullatore.

+ Miscelare gli ingredienti fino ad ottenere
un frullato liscio e uniforme.

« Coprire il frullato e tenerlo in frigorifero
per 1-2 ore per raffreddarlo.

Pulizia e manutenzione

E necessario pulire I'apparecchio dopo ogni uso.

manutenzione, spegnere |'apparecchio,
scollegare la spina di alimentazione dalla
presa elettrica a parete e attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

- Non immergere l'apparecchio in acqua o in
altri liquidi.

- Porre sempre la massima attenzione nel
pulire le lame. Le lame sono estremamente
affilate. Rischio di lesioni personali.

Prima di procedere, si prega di porre

attenzione alle seguenti note:

- Non utilizzare detergenti aggressivi
o abrasivi per pulire 'apparecchio.

- Non utilizzare oggetti affilati per pulire
I'apparecchio.

- Non lavare I'apparecchio in lavastoviglie. Si
raccomanda di non lavare le parti rimovibili
dell'apparecchio o gli accessori in lavastoviglie.

+  Controllare l'apparecchio a intervalli regolari,
verificando che non sia danneggiato.

+ Pulire I'esterno dell'apparecchio con un
panno umido. Asciugare a fondo l'esterno
dell'apparecchio con un panno pulito e
asciutto.

« Pulizia degli accessori:

- Lavare la caraffa, il coperchio e l'inserto
del coperchio in acqua saponosa.

- Sciacquare gli accessori in acqua corrente.

- Asciugare a fondo gli accessori.

+  Montare l'apparecchio.

Consultare la sezione "Montaggio".

+ Collocare l'apparecchio e gli accessori
nellimballaggio originale.

+ Riporre l'apparecchio con i relativi accessori
in un luogo asciutto, al riparo dal gelo
e fuori dalla portata dei bambini.

Istruzioni per la sicurezza

Sicurezza generale

- Leggere attentamente il manuale prima
dell'uso. Conservare il manuale per future
consultazioni.

. CPRINGESS

IT



1

« Utilizzare 'apparecchio e gli accessori
esclusivamente per gli scopi previsti. Non
utilizzare l'apparecchio e gli accessori per
scopi diversi da quelli descritti nel manuale.

« Controllare sempre che i bambini non
giochino con l'apparecchio.

+ Non é previsto l'uso dell'apparecchio da
parte di bambini o persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure
senza la necessaria pratica ed esperienza
salvo quando le persone responsabili per la
loro sicurezza offrono istruzioni precise
oppure supervisionano l'uso dell'apparecchio.

« Non usare l'apparecchio se presenta parti
o accessori danneggiati o difettosi. Se una
parte o un accessorio sono danneggiati
o difettosi, devono essere sostituiti dal
fabbricante o da un centro di assistenza
autorizzato.

+ Non usare l'apparecchio in prossimita di
vasche da bagno, docce, bacinelle o altri
recipienti contenenti acqua.

+ Non immergere |'apparecchio in acqua o in
altri liquidi. Se I'apparecchio viene immerso
in acqua o in altri liquidi, non rimuovere
I'apparecchio con le mani. Rimuovere
immediatamente la spina di alimentazione
dalla presa a parete. Se l'apparecchio viene
immerso in acqua o altri liquidi, non
riutilizzare I'apparecchio.

« L'apparecchio € progettato esclusivamente
per uso domestico e per applicazioni simili,
quali stanze adibite a cucine per il personale
nei negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
fattorie; per clienti di hotel, motel e altri
ambienti di tipo residenziale; bed and
breakfast.

Sicurezza elettrica

+  Prima dell'uso, verificare sempre che la
tensione di rete corrisponda alla tensione
riportata sulla targhetta nominale
dell'apparecchio.

+ L'apparecchio non e previsto per essere
azionato mediante timer esterno
o telecomando.

« Collegare l'apparecchio a una presa a parete
dotata di messa a terra. Se necessario,
utilizzare un cavo di prolunga dotato di
conduttore di messa a terra di diametro
adeguato (almeno 3 x T mm?).

Come ulteriore protezione, installare un
interruttore differenziale (RCD) con una
corrente residua di funzionamento nominale
non superiore a 30 mA.

Verificare che l'acqua non penetri negli
spinotti del cavo di alimentazione e del
cavo di prolunga.

Srotolare sempre completamente il cavo di
alimentazione e il cavo di prolunga.
Verificare che il cavo di alimentazione non
rimanga impigliato nel bordo di sporgenze
o ripiani e non possa costituire fonte di
rischio di incidenti o cadute.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da
fonti di calore, olio e spigoli taglienti.

Non usare l'apparecchio se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati
o difettosi. Se il cavo di alimentazione o la
spina sono danneggiati o difettosi, devono
essere sostituiti dal fabbricante o da un
centro di assistenza autorizzato.

Per scollegare la spina di alimentazione
elettrica, non tirare mai il cavo di
alimentazione.

Se l'apparecchio non viene utilizzato, prima
di eseguire operazioni di montaggio o
smontaggio e prima di effettuare interventi
di pulizia e manutenzione, scollegare sempre
la spina dalla rete di alimentazione elettrica.

Istruzioni per la sicurezza relative
ai frullatori

Non usare l'apparecchio in ambienti esterni.
Collocare l'apparecchio su una superficie
uniforme e stabile.

Tenere I'apparecchio a distanza da fonti di
calore. Non collocare I'apparecchio su
superfici calde o vicino a fiamme libere.
Non utilizzare I'apparecchio per schiacciare
frutta o verdura.

Non utilizzare I'apparecchio per sbattere
uova.

Non utilizzare I'apparecchio per impastare.
Non utilizzare l'apparecchio per tritare carne.
Non utilizzare I'apparecchio con la caraffa
vuota.

Montare sempre il coperchio e l'inserto del
coperchio prima di accendere l'apparecchio.
Non lasciare I'apparecchio acceso
costantemente per oltre tre minuti.
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+ Prima di toccare l'apparecchio assicurarsi di
avere le mani asciutte.

« Porre attenzione alle parti taglienti. Tenere

le mani distanti dalle parti in movimento

durante l'uso e durante gli interventi di

pulizia e di manutenzione. L'apparecchio

utilizza lame affilate sul fondo della caraffa.
« Porre attenzione alle parti riscaldate.

Attendere che l'apparecchio si sia raffreddato
prima di toccarne linvolucro e i componenti.

L'apparecchio si riscalda durante l'uso.

« Porre particolare attenzione durante gli
interventi di pulizia e manutenzione.
Porre particolare attenzione durante lo

svuotamento della caraffa o la manipolazione

delle lame affilate.
+ Non lasciare I'apparecchio incustodito
durante l'uso.

Clausola di esclusione
della responsabilita

Soggetto a modifica; le specifiche possono
subire variazioni senza preavviso.
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Gratulerar!

Du har valt en produkt fran Princess. Vart mal
ar att kunna erbjuda kvalitetsprodukter med
en smakfull design till ett dverkomligt pris.

Vi hoppas att du kommer att fa gladje av
denna produkt i manga ar.

Beskrivning (fig. A)

Din 212004 Princess mixer har designats for
foljande tillampningar: hackning och mosning
av frukt och gronsaker; tillagning av smoothies,
shakes och juicer; tillagning av kalla soppor;
tillagning av dressings, dips och saser.
Apparaten ar bara avsedd for inomhusbruk.
Apparaten ar bara avsedd for hushallsbruk.

Innan du bdrjar, ber vi dig att mycket noga
beakta foljande detaljer:
- Apparaten har designats for blandning av

kalla och ljumma ingredienser (max. 55 °C).

Vi rekommenderar att apparaten inte
anvands for blandning av heta vatskor och
fasta amnen. Heta vatskor och fasta @mnen
kan latt leda till att behallaren gar sonder
och att behallarlocket plotsligt lossnar fran
apparaten beroende pa angtrycket. Tryck
fast behallarlocket med ena handen néar du
blandar ljumma vatskor for att undvika
lackage.

. I/ll-kknapp

. 0/P-knapp

. Hastighetsknapp

. Behallare

. Behallarlock

. Insats till behallarlock

Blad

NOUAWN =

Forsta anvandning

Forberedelser
+ Rengdra apparaten.

Se avsnittet "Rengoring och underhall".
«  Rengora tillbehoren.

Se avsnittet "Rengoring och underhall".

Montering (fig. B)

Innan du borjar, ber vi dig att mycket noga
beakta foljande detaljer:
Fore montering eller demontering, sla av
apparaten, dra ut natkontakten fran
vagguttaget och vanta tills apparaten har
svalnat.

+  Montera behallaren (4) pa apparaten. Las
behallaren (4) genom att vrida den medurs
tills den snapper fast.

+ Montera behallarlocket (5) pa behallaren (4).

+  Montera insatsen till behallarlocket (6)

i behallarlocket (5).

Anvandning

Pa- och avslagning (fig. A & B)

Innan du borjar, ber vi dig att mycket noga

beakta foljande detaljer:

- Sldinte pa apparaten nar behallaren ar tom.

- Lamna inte apparaten paslagen i mer an
tre minuter.

- FOr att sla pa apparaten med kontinuerlig
Iag hastighet, se till att I/1l-knappen (1) ar
intryckt.

+ FOr att sla pa apparaten med kontinuerligt
hég hastighet, se till att I/1l-knappen (1)
inte ar intryckt.

+  FOr att sla pa apparaten i pulslage, hall
0/P-knappen (2) intryckt. Tryck inte in
I/l-knappen (1) eller nagon av hastighets-
knapparna (3).

+ FOr att sld av apparaten, slapp upp
0/P-knappen (2).

Installning av hastigheten (fig. A)

- Satt hastighetsknappen (3) i 6nskat lage.
Se tabellen nedan for installning av korrekt
hastighet.

Hastighet Applikation

1/2 Vispning

3/4 Mosning

5/6 Sondersmulning
7/8 Hackning / Rivning
9/10 Blandning
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Innan du borjar, ber vi dig att mycket noga
beakta foljande detaljer:

Overlasta inte apparaten. Lagg inte i for
manga ingredienser i behallaren samtidigt.

Skar frukten och/eller gronsakerna i bitar.

Kontrollera att frukt- och/eller gronsaksbitarna

ryms i behallaren.

Ta bort behallarlocket fran behallaren.

Lagg in frukten och/eller gronsakerna

i behallaren.

Satta samman apparaten. Se avsnittet

"Montering".

Anslut natkontakten till vagguttaget.

SIa pa apparaten. Apparaten hackar frukt-

och/eller gronsaksbitarna pa nagra sekunder.

Ju langre til apparaten ar paslagen, desto

finare hackas frukt- och/eller gronsaksbitarna.

Om nodvandigt, lagg i fler bitar av frukt

och/eller gronsaker:

- Ta bort insatsen till behallarlocket fran
behallarlocket.

- Om bitarna ar for stora for pafylinings-

Oppningen i behallarlocket, stang da av

apparaten, ta bort behallarlocket och

lagg i frukt- och/eller gronsaksbitarna.

Montera behallarlocket pa behallaren.

- Montera insatsen till behallarlocket

i behallarlocket.

Sla pa apparaten. Apparaten hackar

frukt- och/eller gronsaksbitarna pa

nagra sekunder. Ju langre til apparaten

ar paslagen, desto finare hackas frukt-

och/eller gronsaksbitarna.

Efter anvandning, sla av apparaten, dra ut

natkontakten fran vagguttaget och vanta

tills apparaten har svalnat.

Recept

Aprikos-ananas-smoothie
Ingredienser Méngd
Aprikos (farsk, i térningar) 1
Ananas (krossad) 1/4 kopp
Jordgubbar 6

Banan 1/2
Vatten 1/2 kopp
Skummijoélkspulver 1 msk.

Linfrépulver
Proteinpulver

1 tsk. (valfritt)
1 msk. (valfritt)

+ Lagg ingredienserna i mixern.

+ Mixa ingredienserna tills de ar mixade till
en jamn, blandad substans.

« Tack over substansen och lamna den
i kylskapet i 1-2 timmar for avkylning.

Tropisk shake

Ingredienser Mangd
Jordgubbar (frysta) 4

Banan (fryst) 1/2
Mango 1/2
Vatten 1 kopp
Pifa colada 2 msk.

Linfrépulver 1 tsk. (valfritt)
Proteinpulver 1 msk. (valfritt)
Iskub 6

+ Lagg ingredienserna i mixern.

+ Mixa ingredienserna tills de ar mixade till
en jamn, blandad substans.

« Tack over substansen och lamna den
i kylskapet i 1-2 timmar for avkylning.

Gazpacho

Ingredienser Méngd
Tomat (delad i fyra delar) 4

Gurka (skivad) 1/2

Gron paprika (med fron) 1/2

Lok (skivad) 1

Vitlok 2 klyftor
Persilja 4 kvistar
Olivolja 2 msk.
Vinager 2 msk.
Isvatten 1/2 kopp
Rodvin 1/2 kopp
Worcestershiresas 1 tsk.
Tabascosas 1/4 tsk.

Salt / Peppar efter tycke och smak

+ Lagg ingredienserna i mixern.

+ Mixa ingredienserna tills de ar mixade till
en jamn, blandad substans.

«  Tack over substansen och lamna den
i kylskapet i 1-2 timmar for avkylning.

Citron-vitloks-dressing

Ingredienser Mangd
Tomat 1
Citron (inga fron) 1
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Vitlok 2 klyftor
Linfrépulver 2 msk.
Sellerifron 1/2 tsk.
Cidervinager 1/4 kopp
Vatten 1/2 kopp

Salt / Peppar

efter tycke och smak

Lagg ingredienserna i mixern.

Mixa ingredienserna tills de ar mixade till
en jamn, blandad substans.

Tack 6ver substansen och lamna den

i kylskapet i 1-2 timmar for avkylning.

Stark mexikansk salsa

Ingredienser Mangd
Tomat 4

Lok 1/2
Vitlok 1 klyfta
Linfrépulver 2 tsk.
Jordcayennepeppar 1/8 tsk.
Hackad farsk coriander 3-4 msk.
Cidervinager 1 msk.
Tabascosas 1/4 tsk.

Lagg ingredienserna i mixern.

Mixa ingredienserna tills de ar mixade till
en jamn, blandad substans.

Tack Over substansen och lamna den

i kylskapet i 1-2 timmar for avkylning.

Rengoring och underhall

Apparaten maste rengoras efter varje
anvandning.

Innan du borijar, ber vi dig att mycket noga
beakta foljande detaljer:

Fore rengoring eller underhall, sla av
apparaten, dra ut natkontakten fran
vagguttaget och vanta tills apparaten har
svalnat.

Sank inte ned apparaten i vatten eller
nagon annan vatska.

Var alltid forsiktig nar du rengor bladet.
Bladet ar mycket vasst. Risk for personskador.

Innan du borjar, ber vi dig att beakta foljande
detaljer:

Anvand inte aggressiva eller slipande
rengoringsmedel vid rengdring av apparaten.

Anvand inte vassa féremal vid rengdring av
apparaten.

Rengor inte apparaten i diskmaskin. Vi
rekommenderar inte diskning i diskmaskin
av tillbehoren eller de I6stagbara delarna

i apparaten.

Kontrollera apparaten regelbundet for

eventuella skador.

Rengor apparatens utsida med en fuktig

trasa. Torka apparatens utsida noggrant

med en ren, torr trasa.

Rengora tillbehoren:

- Rengor behallaren, behallarlocket och
insatsen till behallarlocket i sapvatten.

- Skolj tillbehoren i rinnande vatten.

- Torka tilloehéren noggrant.

Satta samman apparaten. Se avsnittet

"Montering".

Placera apparaten och tillbehoren

i originalférpackningen.

Forvara apparaten med tillbehdren pa en

torr och frostfri plats, utom rackhall for barn.

Sakerhetsanvisningar

Allman sakerhet

Las noggrant igenom handboken fére
anvandning. Behall handboken for framtida
behov.

Anvand bara apparaten och tilloehéren for
de avsedda andamalen. Anvand inte
apparaten och tillboehéren for andra syften
an de som beskrivs i handboken.

Barn bor Overvakas for att sakerstalla att
de inte leker med apparaten.

Apparaten ar inte avsedd att anvéndas av
personer (inklusive barn) med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller
brist pa erfarenhet och kunskap, savida de
inte Overvakas eller har blivit instruerade
om anvandningen av apparaten av en
person som ansvarar for deras sakerhet.
Anvand inte apparaten om nagon del eller
tillbehor &r skadat eller defekt. Om nagon
del eller tillbehor ar skadat eller defekt,
maste den bytas av tillverkaren eller behorig
serviceverkstad.
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Anvand inte apparaten nara badkar,
duschar, bassanger eller andra karl som
innehaller vatten.

Sank inte ned apparaten i vatten eller
nagon annan vatska. Om apparaten
hamnar i vatten eller ndgon annan vatska
far inte apparaten tas bort med handerna.
Dra omedelbart ut natkontakten fran
vagguttaget. Om apparaten hamnar under
vatten eller nagon annan vatska far den
inte anvandas igen.

Denna apparat ar avsedd att endast
anvandas for hushallsbruk och liknande
tillampningar som personalkok i affarer,
kontor och andra arbetsmiljoer; bondgardar;
av kunder pa hotell, motell och andra
miljoer av bostadstyp; miljoer av typen
"rum och frukost".

El-sakerhet

Fore anvandning, kontrollera alltid att
spanningen i det anvanda natuttaget
Overensstammer med den som anges pa
markplaten.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas
med en yttre timer eller separat
fjarrstyrningssystem.

Anslut apparaten till ett jordat vagguttag.
Om nddvandigt, anvand en jordad
forlangningskabel med lamplig diameter
(minst 3 x 1 mm?).

For ytterligare skydd, installera en
jordfelsbrytare (RCD) med en nominell
felstrom som inte 6verskrider 30 mA.
Kontrollera att vatten inte kan komma in

i kontaktstiften pa natkabeln eller
forlangningskabeln.

Nysta alltid upp natkabeln och forlangnings-
kabeln helt.

Kontrollera att natkabeln inte hanger 6ver
en bordskant och att den inte kan fastna
av misstag eller trampas pa.

Hall natkabeln borta fran hetta, olja och
skarpa kanter.

Anvand inte apparaten om natkabeln eller
natkontakten ar skadad eller defekt. Om
natkabeln eller natkontakten ar skadad
eller defekt, maste den bytas av tillverkaren
eller behorig serviceverkstad.

«+ Dra aldrig i natkabeln nar du ska lossa
natkontakten fran natuttaget.

+ Lossa natkontakten fran natuttaget nar
apparaten inte anvands, fore montering
eller demontering och fore rengdring och
underhall.

Sakerhetsanvisningar for mixers

« Anvand inte apparaten utomhus.

+ Placera apparaten pa ett plant och stabilt
underlag.

- Hall apparaten borta fran varmekallor.
Placera inte apparaten pa varma ytor eller
i narheten av oppen eld.

Anvand inte apparaten till att pressa frukt
eller gronsaker.

« Anvand inte apparaten till att vispa dgg.

« Anvand inte apparaten till att knada deg.

« Anvand inte apparaten till att mala kott.

« Anvand inte apparaten med en tom
behallare.

+ Montera alltid behallarlocket och insatsen
till behallarlocket innan du slar pa apparaten.

+ Lamna inte apparaten paslagen i mer an
tre minuter.

+ Se till att dina hander ar torra innan du ror
vid apparaten.

+  Se upp for vassa delar. Hall handerna borta
fran de rorliga delarna vid anvandning,
rengdring och underhall. | apparaten
anvands en vass kniv i behallarens botten.

+ Akta dig for heta delar. Vanta tills apparaten
har svalnat innan du vidror holjet och
apparatens delar. Apparaten blir varm nar
den anvands.

+Var extra forsiktig vid rengoring och underhall.
Var extra forsiktig vid tomning av behallaren
eller hantering av det vassa bladet.

+ Lamna inte apparaten obevakad under
anvandning.

Friskrivning

Specifikationer kan bli féremal for andringar
utan féregaende meddelande.
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Tillykke!

Du har kgbt et Princess produkt. Vores
malseetning er at levere kvalitetsprodukter med
et smagfuldt design og til en overkommelig
pris. Vi haber, du vil fa glaede af dette produkt
i mange ar.

Beskrivelse (fig. A)

Din 212004 Princess blender er beregnet til de
felgende anvendelser: hakning og mosning af
frugt og gr@nsager; tilberedning af smoothies;
shakes og juicer; tilberedning af kolde supper;
tilberedning af dressinger, dips og saucer.
Apparatet er kun beregnet til indenders brug.
Apparatet egner sig udelukkende til brug

i hjiemmet.

For du fortseetter, bedes du veere opmaerksom
pa felgende:

- Apparatet er beregnet til at blande kolde
og lunkne ingredienser (maks. 55 °C). Det
anbefales, at apparatet ikke anvendes til at
blande varme vaesker og faste ingredienser.
Varme vaesker og faste ingredienser kan let
fa kanden til at splintres eller fa kandens
1ag til at ryge af pa grund af damptryk. Hold
kandens lag nede med en hand, nar du
blander lunkne vaesker, for at undga leekage.
. I/ll-kknap

. 0/Pknap

. Hastighedsknap

Kande

. Kandelag

. Kandelagets top

Blad
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Farste brug

Forberedelse
Rengar apparatet.
Se afsnittet "Rengering og vedligeholdelse".
Renggr tilbehgret.
Se afsnittet "Rengering og vedligeholdelse".

Montering (fig. B)

For du fortseetter, bedes du veere opmaerksom
pa folgende:

- Fgr montering eller demontering, skal
apparatet slukkes og netstikket tages ud af
stikkontakten. Vent, indtil apparatet er
kelet af.

Monter kanden (4) pa apparatet. Las kanden
(4) fast ved at dreje den med uret, indtil
den klikker pa plads.

Saet kandens 1&g (5) pa kanden (4).

Seet kandelagets top (6) pa kandens lag (5).

Brug
Teending og slukning (fig. A & B)

For du fortseetter, bedes du veere opmaerksom
pa felgende:
- Teend ikke for apparatet, mens kanden er
tom.
- Lad ikke apparatet kgre uden at stoppe
i mere end 3 minutter ad gangen.

For at teende for apparatet ved vedvarende
lav hastighed, sgrg for at I/1l-knappen (1)
er trykket ned.

For at teende for apparatet ved vedvarende
hgj hastighed, sgrg for at I/Il-knappen (1)
ikke er trykket ned.

For at teende for apparatet i pulsfunktion,
hold 0/P-knappen (2) nede. Tryk ikke pa
I/1l-knappen (1) eller andre af hastigheds-
knapperne (3).

For at slukke for apparatet, slip 0/P-knappen
(2).

Indstilling af hastigheden (fig. A)
Seet hastighedsknappen (3) til den gnskede
position. Se tabellen nedenfor for at veelge
den korrekte hastighed.

Hastighed Anvendelse

1/2 Piskning

3/4 Mosning

5/6 Smuldring

7/8 Hakning / Rivning
9/10 Blanding

OPRINCESS ..



Tips til brug
For du fortseetter, bedes du veere opmaerksom
pa felgende:
Undlad at overbelaste apparatet. Put ikke
for mange ingredienser i kanden ad gangen.

+ Skeer frugt og/eller grensager i stykker.
Kontroller, at stykkerne af frugt og/eller
grgnsager passer ned i kanden.

- Fjern kandens |ag fra kanden.

+  Put stykkerne af frugt og/eller gransager
ned i kanden.

«  Saml apparatet. Se afsnittet "Montering".

+  Forbind stremkablet med stikkontakten pa
veeggen.

+ Teend for apparatet. Apparatet hakker
stykkerne af frugt/grensager pa fa sekunder.
Jo leengere apparatet er teendt, jo finere
stykker frugt/grensager opnar du.

« Om ngdvendigt kan du tilfgje mere frugt
og/eIIer flere grgnsager:

- Fjern kandelagets top fra kandens lag.

Hvis stykkerne er for store til abningen

i kandens lag, sa sluk for apparatet, fjern

laget og put stykkerne af frugt og/eller

grgnsager i.

Seet kandens lag pa kanden.

- Seet kandelagets top pa kandens lag.

Teend for apparatet. Apparatet hakker

stykkerne af frugt/grensager pa fa

sekunder. Jo leengere apparatet er teendt,
jo finere stykker frugt/grensager opnar du.

« Efter brug skal apparatet slukkes og
netstikket skal tages ud af stikkontakten.
Vent, indtil apparatet er kglet af.

Opskrifter

Abrikos-ananassmoothie

+ Put ingredienserne i blenderen.
+ Blend ingredienserne indtil de er blevet til

en jeevn blanding.

+ Daek blandingen til og lad den sta 1-2 timer
i koleskabet for at kgle ned.

Tropisk shake

Ingredienser Maengde
Jordbeer (frosne) 4

Banan (frossen) 1/2
Mango 1/2

Vand 1 kop
Pifa colada 2 spsk.

Herfrapulver
Proteinpulver
Isterninger

1 tsk. (valgfrit)
1 spsk. (valgfrit)
6

« Put ingredienserne i blenderen.
+ Blend ingredienserne indtil de er blevet til

en jaevn blanding.

- Daek blandingen til og lad den sta 1-2 timer
i koleskabet for at kgle ned.

Gazpacho

Ingredienser Maengde
Tomat (i kvarte) 4

Agurk (i skiver) 12

Grgn paprika (med frg) 1/2

Lag (i skiver) 1

Hvidleg 2 fed
Persille 4 stilke
Olivenolie 2 spsk.
Vinedikke 2 spsk.
Isvand 1/2 kop
Redvin 1/2 kop
Worcestershire-sauce 1 tsk.
Tabasco-sauce 1/4 tsk.
Salt / Peber efter smag

Ingredienser Maengde
Abrikos (friske, i tern) 1

Ananas (moset) 1/4 kop
Jordbeer 6

Banan 1/2

Vand 1/2 kop
Skummetmeaelkspulver 1 spsk.
Herfrapulver 1 tsk. (valgfrit)

Proteinpulver

1 spsk. (valgfrit)

+ Put ingredienserne i blenderen.

+ Blend ingredienserne indtil de er blevet til
en jeevn blanding.

+ Daek blandingen til og lad den sta 1-2 timer
i kaleskabet for at kgle ned.

Citron-hvidlggsdressing

Ingredienser Maengde
Tomater 1
Citroner (uden sten) 1
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Hvidlag 2 fed
Herfrapulver 2 spsk.
Sellerifrg 1/2 tsk.
Cideredikke 1/4 kop
Vand 1/2 kop
Salt / Peber efter smag

« Put ingredienserne i blenderen.

+ Blend ingredienserne indtil de er blevet til
en jeevn blanding.

+ Daek blandingen til og lad den sta 1-2 timer
i kaleskabet for at kale ned.

Staerk meksikansk salsa

Ingredienser Maengde
Tomater 4

Leg 1/2
Hvidleg 1 fed
Herfrapulver 2 tsk.
Stedt cayennepeber 1/8 tsk.
Friskhakket koriander 3-4 spsk.
Cideredikke 1 spsk.
Tabasco-sauce 1/4 tsk.

« Put ingredienserne i blenderen.

+ Blend ingredienserne indtil de er blevet til
en jeevn blanding.

- Daek blandingen til og lad den sta 1-2 timer
i kaleskabet for at kgle ned.

Renggring og vedligeholdelse

Apparatet skal ggres rent hver gang, det er
blevet brugt.

For du fortseetter, bedes du veere opmaerksom

pa folgende:

For rengering eller vedligeholdelse, skal
apparatet slukkes og netstikket tages ud af
stikkontakten. Vent, indtil apparatet er
kelet af.

- Seenk ikke apparatet ned i vand eller andre
veesker.

- Veer altid forsigtig, nar du renggr kniven.
Kniven er meget skarp. Risiko for
personskader.

Fgr du fortseetter, beder vi dig veere

opmaerksom pa fglgende:

- Undlad at bruge steerke eller setsende
renggringsmidler til at renggre apparatet.

- Undlad at bruge skarpe genstande til at
renggre apparatet.

- Rens ikke apparatet i opvaskemaskinen.
Det anbefales ikke at vaske aftagelige dele
af apparatet eller tilbehgr i opvaskemaskine.

« Kontroller jeevnligt apparatet for eventuel
skade.

+ Renggr apparatets yderside med en fugtig
klud. Tgr apparatets yderside grundigt med
en ren, tar klud.

+ Renggr tilbehgret:

- Renggr kanden, kandens lag og
kandelagets top i seebevand.

- Skyl tilbehgret under rindende vand.

- Tor tilbehgret grundigt.

«  Saml apparatet. Se afsnittet "Montering".

+ Leeg apparatet og tilbehgret tilbage i den
oprindelige emballage.

+  Opbevar apparatet med tilbehgret pa et
tort og frostfrit sted, udenfor raekkevidde
for barn.

Sikkerhedsinstruktioner

S|kkerhed generelt
Leaes manualen grundigt fer brug. Bevar
manualen for fremtidig brug.

+ Brug udelukkende apparatet og tilbehgret
til de tilsigtede formal. Brug ikke apparatet
og tilbehgret til andet end de i manualen
beskrevne formal.

+ Bgrn bgr holdes under opsyn for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.

+  Apparatet er ikke egnet til brug af personer
(herunder bgrn) med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale egenskaber,
eller manglende erfaring eller kendskab,
medmindre de er blevet instrueret eller
holdes under opsyn af en person, som er
ansvarlig for deres sikkerhed.

+ Brug ikke apparatet hvis en del eller et
stykke tilbehgr er beskadiget eller defekt.
Hvis en del eller et stykke tilbehor er
beskadiget eller defekt, skal det omgéaende
udskiftes af producenten eller en autoriseret
reparatgr.

+ Brug ikke apparat i neerheden af badekar,
brusere, bassiner eller andre beholdere, der
indeholder vand.

OPRINCESS



Saenk ikke apparatet ned i vand eller andre
vaesker. Hvis apparatet er nedsaenket

i vand eller andre vaesker, ma du ikke fjerne
apparatet med dine haender. Tag straks
netstikket ud af stikkontakten. Hvis
apparatet er nedseenket i vand eller andre
veesker, ma du ikke bruge apparatet igen.
Dette apparat er egnet til brug i hjemmet
og lignende omrader, sa som personale-
kekkenomrader i butikker, kontorer og
andre arbejdsomrader: Gardhuse, af klienter
pa hoteller, moteller og andre bolig-lignende
miljger; bed-and-breakfast miljger.

Elektrlsk sikkerhed

Kontroller fgr brug, at stremnettet har
samme spaending, som er angivet pa
apparatets meerkeplade.

Apparatet er ikke egnet til betjening med en
ekstern timer eller separat fjernbetjenings-
system.

Forbind apparatet med en stikkontakt med
jordforbindelse. Brug om ngdvendigt et
forleengerkabel med passende diameter
(mindst 3 x 1 mm?).

Installer for @get sikkerhed et fejlstramsrelee
(Fl-relee) med registreret stremniveau, der
ikke overstiger 30 mA.

Serg for, at der ikke kan komme vand ind

i netledningen og forlaengerledningen.

Rul altid netledningen og forleengerledningen
helt ud.

Serg for, at netledningen ikke haenger ud
over kanten pa en bordplade og ikke ved
et uheld kan haenge ved eller snubles over.
Hold netledningen vaek fra varme, olie og
skarpe kanter.

Brug ikke apparatet hvis netledningen eller
stikket er beskadiget eller defekt. Hvis
netledningen eller stikket er beskadiget eller
defekt, skal det udskiftes af producenten
eller af en autoriseret reparater.

Traek ikke i netledningen for at traekke
stikket ud af stikkontakten.

Fjern stikket fra stikkontakten nar apparatet
ikke er i brug, far montering eller demontering
og fer rengering og vedligeholdelse.

Sikkerhedsinstruktioner for blendere
+ Brug ikke apparatet udenders.

+ Seet apparatet pa en stabil og flad overflade.
+ Hold apparatet veek fra varmekilder. Placer
ikke apparatet pa varme overflader eller

naer aben ild.

« Brug ikke apparatet til at presse frugter
eller grgnsager.

+ Brug ikke apparatet til at piske aeg.

« Brug ikke apparatet til at zelte dej.

+ Brug ikke apparatet til at hakke kad.

- Apparatet ma ikke bruges med tom kande.

+ Seet altid kandens lag og toppen p3, fer du
teender for apparatet.

+ Lad ikke apparatet kgre uden at stoppe
i mere end 3 minutter ad gangen.

+ Serg for, at dine haender er tgrre, for du
rerer ved apparatet.
Vaer opmaerksom pa skarpe dele. Hold
haenderne veek fra alle bevaegelige dele
under brug, rengering og vedligeholdelse.
Apparatet anvender en skarp kniv i bunden
af kanden.
Vaer opmaerksom pa varme dele. Vent, til
apparatet er kglet ned, for du bergr huset
0g apparatets dele. Apparatet bliver varmt
under brug.
Veer seerligt forsigtig under rengering og
vedligeholdelse. Veer ekstra forsigtig, nar
du temmer kanden eller handterer den
skarpe kniv.
Lad ikke apparatet sta uden opsyn under
brug.

Ansvarsfraskrivelse

Forandringer kan forekomme; specifikationer
kan aendres uden forudgaende varsel.
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Gratulerer!

Du har kjept et Princess-produkt. Malet vart er
a produsere kvalitetsprodukter med smakfull
design til en rimelig pris. Vi haper du vil glede
deg over dette produktet i mange ar.

Beskrivelse (fig. A)

Din 212004 Princess mikser er beregnet pa

folgende anvendelser: hakke og mose frukt og
grennsaker; tilberede smoothie, shake og juice;
tilberede kalde supper; tilberede dressing, dips
og sauser. Apparatet er kun egnet til innendars
bruk. Apparatet er kun egnet for hjemmebruk.

For du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa
folgende:

- Apparatet er beregnet pa a blande kalde
og lunkne ingredienser (maks. 55 °C). Det
er anbefalt & bruke apparatet til & blande
varme vaesker eller faste ingredienser.
Varme veesker og faste ingredienser kan fa
beholderen til & sprekke eller kan gjgre at
beholderlokket spretter av pa grunn av
damptrykket. Trykk beholderlokket ned
med handen nar du blander lunkne vaesker,
for & unnga lekkasje.

. I/ll-kknapp

. 0/P-knapp

. Hastighetsknapp

. Beholder

. Beholderlokk

. Innsats til beholderlokk

Blad
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Farste gangs bruk

Klargjering
+ Rengjor apparatet.

Se avsnittet "Rengjering og vedlikehold".
+ Rengjor tilbehgret.

Se avsnittet "Rengjering og vedlikehold".

Montering (fig. B)

For du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa
folgende:

- Fer montering eller demontering ma du sla
av apparatet, trekke ut stgpselet ut av
stikkontakten og vente til apparatet har
kjolt seg ned.

+  Monter beholderen (4) pa apparatet. Las
beholderen (4) ved a skru det med klokken
til den klikker pa plass.

+ Monter beholderlokket (5) pa beholderen (4).

+ Monter innsatsen til beholderlokket (6) pa
beholderlokket (5).

Bruk
Sla pa og av (fig. A & B)

Far du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa
folgende:
- Ikke sla pa apparatet nar beholderen er tom.
- Ikke la apparatet veere slatt pa uavbrutt

i mer enn tre minutter.

- For a sla pa apparatet med kontinuerlig lav
hastighet, pase at I/ll-knappen (1) er trykket.

-+ For a sla pa apparatet med kontinuerlig
hey hastighet, pase at I/1l-knappen (1) ikke
er trykket.

- For a sla apparatet pa i pulsfunksjon, hold
0/P-knappen (2) inne. Ikke trykk pa
I/1l-knappen (1) eller noen av hastighets-
knappene (3).

- For a sla av apparatet, slipp 0/P-knappen (2).

Innstilling av hastigheten (fig. A)

«  Still hastighetsknappen (3) til ansket
posisjon. Se tabellen under for riktige
hastighetsinnstillinger.

Hastighet Bruksomrade
1/2 Pisking

3/4 Mosing

5/6 Smuling

7/8 Hakking / Riving
9/10 Blanding

Tips for bruk

Fgr du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa

folgende:

- Ikke overbelast apparatet. lkke legg for
mange ingredienser i beholderen samtidig.

OPRINCESS



« Skjeer frukt og/eller grgnnsaker i biter.
Pase at frukt- og/eller grennsaksbiter
passer inn i beholderen.

« Ta av beholderlokket fra beholderen.

+  Fyll pa frukt- og/eller grennsaksbitene inn
i beholderen.

+ Monter apparatet. Se avsnittet "Montering".

« Sett stgpselet i stikkontakten.

-+ Sla apparatet pa. Apparatet hakker frukt-
og/eller grgnnsaksbitene i lapet av fa
minutter. Jo lengre apparatet er p3, jo finere
hakkes frukt- og/eller grgnnsaksbitene.

« Om ngdvendig, fyll pa flere biter av frukt
og/eller grgnnsaker:

- Tainnsatsen til beholderlokket av
beholderlokket.

Hvis bitene er for store for pafyllings-

apningen i beholderlokket, sla av apparatet

og ta av beholderlokket for & fylle pa
frukt og/eller grannsakene.

Sett beholderlokket pa beholderen.

- Sett innsatsen til beholderlokket pa

beholderlokket.

SIa apparatet pa. Apparatet hakker

frukt- og/eller grennsaksbitene i lgpet av

fa minutter. Jo lengre apparatet er p3,
jo finere hakkes frukt- og/eller
grennsaksbitene.

- Etter bruk, sla av apparatet, trekk ut
nettpluggen fra stikkontakten og vente til
apparatet har kjglt seg ned.

Oppskrifter

Aprikos-ananas smoothie

Ingredienser Mengde
Aprikos (fersk, i terninger) 1

Ananas (knust) 1/4 kopp
Jordbeer 6

Banan 1/2

Vann 1/2 kopp
Skummet melkepulver 1 spsk.

Linfrapulver
Proteinpulver

1 tsk. (opsjon)
1 spsk. (opsjon)

+ Fyll alle ingredienser inn i mikseren.

+  Miks alle ingredienser frem til de har en
myk, blandet konsistens.

- Dekk over blandingen og sett den inn
i kjpleskapet i 1-2 timer for avkjgling.

Tropical shake

Ingredienser Mengde
Jordbeer (fryst) 4

Banan (fryst) 1/2
Mango 1/2

Vann 1 kopp
Pifa colada 2 spsk.

Linfrapulver
Proteinpulver
Isbiter

1 tsk. (opsjon)
1 spsk. (opsjon)
6

-+ Fyll alle ingredienser inn i mikseren.
+ Miks alle ingredienser frem til de har en

myk, blandet konsistens.

- Dekk over blandingen og sett den inn
i kjgleskapet i 1-2 timer for avkjeling.

Gazpacho

Ingredienser Mengde
Tomater (i fire bater) 4

Agurk (i skiver) 1/2
Grgnn paprika (med frg) 1/2

Lok (i skiver)
Hvitlok

Persille

Olivenolje

Vineddik

Isvann

Redvin
Worcestershire-saus
Tabascosaus

Salt / Pepper

1

2 kryddernelikker
4 kvaster

2 spsk.

2 spsk.

1/2 kopp

1/2 kopp

1 tsk.

1/4 tsk.

etter smak

+  Fyll alle ingredienser inn i mikseren.
+  Miks alle ingredienser frem til de har en

myk, blandet konsistens.

- Dekk over blandingen og sett den inn
i kjoleskapet i 1-2 timer for avkjgling.

Sitron-hvitlgk dressing

Ingredienser

Mengde

Tomater

Sitron (uten kjerner)
Hvitlgk

Linfrgpulver
Sellerifrg

Epleeddik

Vann

Salt / Pepper

1

1

2 kryddernelikker
2 spsk.

1/2 tsk.

1/4 kopp

1/2 kopp

etter smak

43
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Fyll alle ingredienser inn i mikseren.
Miks alle ingredienser frem til de har en
myk, blandet konsistens.

Dekk over blandingen og sett den inn

i kjpleskapet i 1-2 timer for avkjgling.

Hot Mexican salsa

Ingredienser Mengde
Tomater 4

Lok 1/2

Hvitlok 1 kryddernellik
Linfrapulver 2 tsk.

Knust cayennepepper 1/8 tsk.
Hakket fersk koriander 3-4 spsk.
Epleeddik 1 spsk.
Tabascosaus 1/4 tsk.

Fyll alle ingredienser inn i mikseren.
Miks alle ingredienser frem til de har en
myk, blandet konsistens.

Dekk over blandingen og sett den inn

i kjoleskapet i 1-2 timer for avkjeling.

Rengjering og vedlikehold

Apparatet skal rengjgres etter hvert bruk.

Fgr du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa
folgende:

Far rengjering eller vedlikehold ma du sla
av apparatet, trekke ut stgpselet fra
stikkontakten og vente til apparatet har
kjolt seg ned.

Ikke dypp apparatet ned i vann eller annen
vaeske.

Veer alltid forsiktig nar du rengjer kniven.
Kniven er meget vass. Fare for personskader.

For du fortsetter, ber vi deg lese felgende ngye:

Ikke bruk aggressive eller skurende
rensemidler til & rengjere apparatet.

Ikke bruk skarpe objekter til & rengjgre
apparatet.

Apparatet ma ikke vaskes i oppvaskmaskin.
Det er anbefalt & vaske alle bevegelige
deler av apparatet eller tilbehgret

i oppvaskmaskinen.

Kontroller jevnlig om det er skader pa
apparatet.

Rengjer utsiden av apparatet med en fuktig

klut. Terk utsiden av apparatet grundig

med en ren, tarr klut.

Rengjer tilbehgret:

- Rengjgr beholderen, beholderlokket og
innsatsen til beholderlokket i sapevann.

- Skyll tilbehgret under rennende vann.

- Terk tilbehgret godt.

Monter apparatet. Se avsnittet "Montering".

Legg apparatet og tilbehgret i den originale

emballasjen.

Oppbevar apparatet med tilleggsutstyret

pa et tort og frostfritt sted som ikke er

tilgjengelig for barn.

Sikkerhetsinstruksjoner

Generell sikkerhet

Les bruksanvisningen fer bruk. Ta vare pa
bruksanvisningen for fremtidig referanse.
Apparatet og tilbehgret ma kun brukes til
det de er beregnet pa. lkke bruk apparatet
og tilbehgret til andre formal enn de som
beskrives i bruksanvisningen.

Pass alltid pa at barna ikke leker med
apparatet.

Enheten er ikke beregnet bruk av personer
(inklusive barn) med redusert fysiske,
folelse- eller mentale evner. Den bgr ikke
heller brukes av uerfarne, hvis ikke dette
skjer under tilsyn, eller at instruksjoner gis
om enheten av en person som svarer for
sikkerheten.

Bruk aldri apparatet hvis noen av delene
eller tilbehgret er skadede eller defekte.
Dersom en del eller et tilbehgr er skadet
eller defekt, ma de skiftes ut av
produsenten eller en autorisert reparatgor.
Ikke bruk apparatet i naerheten av
badekar, dusj, servant eller annet som
inneholder vann.

Ikke dypp apparatet ned i vann eller annen
vaeske. Hvis apparatet senkes i vann eller
annen vaeske, ikke ta apparatet ut med
hendene. Trekk umiddelbart stapselet ut
av stikkontakten. Hvis apparatet senkes

i vann eller annen vaeske, ma apparatet
ikke brukes igjen.

OPRINCESS
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Dette apparatet er kun beregnet pa hjemme-
bruk og lignende, som i ansattes kjgkken i
forretninger, kontorer eller pa andre arbeids-
plasser, pa garder, for gjester pa hoteller,
moteller og andre overnattingssteder.

ektrisk sikkerhet
For bruk, kontroller alltid at nettspenningen
er den samme som den som er oppgitt pa
apparatets typeskilt.
Apparatet er ikke ment til bruk med en
ekstern timer eller et separat fjernkontroll-
system.
Koble apparatet til en jordet stikkontakt.
Om ngdvendig kan du bruke en jordet
skjgteledning med passende diameter
(minst 3 x 1 mm?).
For ekstra beskyttelse ber du installere en
reststromsbeskyttelse (RCD) med en
nominell driftsstrem pa maksimalt 30 mA.
Pase at det ikke kommer vann pa kontakter
pa stremledningen eller skjgteledningen.
Trekk alltid hele stremledningen og
skjgteledningen ut.
Pase at stremledningen ikke henger over
kanten pa arbeidsplaten. Pase at man kan bli
hengende fast eller snuble i stremledningen.
Hold stremledningen unna varme, olje og
skarpe kanter.
Ikke bruk apparatet dersom strgmledningen
eller stapselet er skadet eller defekt.
Dersom strgmledningen eller stgpselet er
skadet eller defekt, ma de skiftes ut av
produsenten eller en autorisert reparater.
Trekk aldri i strgmledningen for a dra
stgpselet ut av stikkontakten.
Trekk stgpselet ut av stikkontakten nar
apparatet ikke er i bruk, fer montering
eller demontering og fer rengjering og
vedlikehold.

Sikkerhetsinstruksjoner for mikser

Ikke bruk apparatet utenders.

Plasser apparatet pa et stabilt og flatt
underlag.

Hold apparatet unna varmekilder.

Ikke plasser apparatet pa varme flater eller
i neerheten av apen ild.

Ikke bruk apparatet til & presse frukt eller
grennsaker.

+ lkke bruk apparatet til & piske egg.

+  Ikke bruk apparatet til a elte deig.

« lkke bruk apparatet til male opp kjott.

« lkke bruk apparatet med tom beholder.

+ Sett alltid beholderlokket og innsatsen til
beholderlokket pa fgr du slar pa apparatet.

«  Ikke la apparatet veere slatt pa uavbrutt
i mer enn tre minutter.

« Sgrg for at hendene er tarre nar du tar pa
apparatet.

+ Pass pa vasse deler. Hold hendene unna
bevegelige deler under bruk, rengjgring og
vedlikehold. Apparatet er utstyrt med en
vass kniv i bunnen av beholderen.

+ Pass pa varme deler. Vent til apparatet er
avkjelt fer du tar pa kabinettet og apparat-
deler. Apparatet blir varm under bruken.

« Veer ekstra forsiktig ved rengjgring og
vedlikehold. Veer ekstra forsiktig nar du
temmer beholderen eller handterer den
skarpe kniven.

+ Hold oppsyn med apparatet under bruken.

Ansvarsfraskrivelse

Gjenstand for endring; spesifikasjonene kan
endres uten videre varsel.

«  CPRINGESS
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Onnittelut!

Olet hankkinut Princess-tuotteen. Tavoitteemme
on tarjota tyylikkaasti suunniteltuja laatutuotteita
kohtuulliseen hintaan. Toivomme, etta nautit
tuotteen kaytosta monen vuoden ajan.

Kuvaus (kuva A)

212004 Princess-tehosekoittimesi on suunniteltu
seuraaviin kayttotarkoituksiin: heldemien ja
vihannesten silppuaminen ja soseuttaminen;
smoothie-juomien, pirteldiden ja mehujen
valmistaminen; kylmien keittojen valmistaminen;
kastikkeiden ja dippien valmistaminen. Laite
sopii vain sisakayttoon. Laite sopii vain
kotikayttoon.

Kiinnita huomiota seuraaviin kohtiin ennen
jatkamista:

- Laite on suunniteltu kylmien ja haaleiden
aineksien sekoittamista varten (maks. 55 °C).
Laitetta ei suositella kaytettavaksi kuumien
nesteiden ja kiinteiden aineiden
sekoittamiseen. Kuumat nesteet ja kiinteat
aineet voivat helposti aiheuttaa tayttdastian
rikkoutumisen ja tayttoastian kannen
irtoamisen odottamatta laitteesta
héyrynpaineen vuoksi. Paina tayttdastian
kantta kadella haaleita nesteita sekoittaessa,
jotta nesteet eivat vuotaisi astiasta ulos.

. I/ll-painike

. 0/P-painike

. Nopeuden saatopainike

. Tayttdastia

. Kannun kansi

. Tayttoastian kannen luukku

Tera

NoOuUhWN =

Kayttoonotto

Valmistus
+ Puhdista laite.

Katso osiota "Puhdistus ja yllapito".
+ Puhdista lisavarusteet.

Katso osiota "Puhdistus ja yllapito".

Kokoonpano (kuva B)

Kiinnitd huomiota seuraaviin kohtiin ennen
jatkamista:

- Ennen kokoamista tai purkamista, kytke
laite pois paalta, irrota pistoke pistorasiasta
ja odota, kunnes laite jadhtyy.

+ Asenna tayttOastia (4) laitteeseen. Lukitse
tayttoastia (4) kaantamalla sita myotapaivaan
kunnes se napsahtaa paikalleen.

+ Asenna tayttOastian kansi (5) tayttoastiaan
4).

« Asenna tayttoastian kannen luukku (6)
tayttoastian kanteen (5).

Kaytto

Kytkeminen paalle ja pois paalta

(kuva A & B)

Kiinnita huomiota seuraaviin kohtiin ennen

jatkamista:

- Al3 kytke laitetta paalle, jos tiyttdastia on
tyhja (kuva B).

- Al3 anna laitteen jaada paalle yli kolmea
minuuttia kerrallaan.

+  Kytke laite toimintaan jatkuvalla alhaisella
nopeudella ja varmista, etta I/Il-painiketta
(1) painetaan.

«  Kytke laite toimintaan jatkuvalla suurella
nopeudella ja varmista, etta I/Il-painiketta
(1) ei paineta.

+  Kytke laite toimintaan pulssitilaan pitamalla
0/P-painiketta (2) alhaalla. Ald paina
I/1l-painiketta (1) tai mitdan nopeuden
saatopainikkeita (3).

+ Kytke laite pois toiminnasta vapauttamalla
0/P-painiketta (2).

Nopeuden asettaminen (kuva A)

+ Aseta nopeuden saatopainike (3)
haluttuun asentoon. Katso alla olevasta
taulukosta oikea nopeus.

Nopeus Kayttotarkoitus

1/2 Vatkaus

3/4 Soseutus

5/6 Murentaminen

7/8 Silppuaminen / Raastaminen
9/10 Sekoittaminen

OPRINCESS .



Vinkkeja laitteen kayttoon
Kiinnitd huomiota seuraaviin kohtiin ennen
jatkamista:

Al3 ylikuormita laitetta. Al3 aseta
tayttOastiaan liikaa aineksia yhdella kertaa.

Leikkaa hedelmat ja/tai vihannekset paloiksi.
Varmista, etta hedelma- ja/tai vihannespalat
sopivat tayttoastiaan.

Irrota tayttoastian kansi tayttoastiasta.
Aseta hedelma- ja/tai vihannespalat
tayttoastiaan.

Kokoa laite. Katso osiota "Kokoonpano".
Aseta pistoke verkkovirtalahteeseen.
Kytke laite paalle. Laite pilkkoo hedelma-
ja/tai vihannespalat muutamassa
sekunnissa. Mita pitemman aikaa laite on
paalla, sita hienommiksi hedelma- ja/tai
vihannespalat pilkkoutuvat.

Lisaa tarvittaessa hedelma- ja/tai
vihannespaloja:

- Poista tayttoastian kannen luukku
tayttoastian kannesta.

Jos palat ovat liian suuria mahtuakseen
kannen luukun aukosta, kytke laite pois
paalta, irrota tayttoastian kansi ja lisaa
hedelma- ja/tai vihannespalat.

Asenna tayttoastian kansi tayttoastiaan.
- Asenna tayttoastian kannen luukku
tayttoastian kanteen.

Kytke laite paalle. Laite pilkkoo hedelma-
ja/tai vihannespalat muutamassa
sekunnissa. Mita pitemman aikaa laite on
paalla, sitd hienommiksi hedelma- ja/tai
vihannespalat pilkkoutuvat.

Kytke laite aina pois paalta, irrota pistoke
pistorasiasta aina kayton jalkeen ja odota,
kunnes laite jaahtyy.

Aseta ainekset sekoittimeen.

Sekoita aineksia, kunnes ne sekoittuvat
tasaiseksi sekoitukseksi.

Suojaa sekoitus ja anna sen jaahtya
jaakaapissa 1-2 tuntia.

Trooppinen pirtel6

Ainekset Maara
Mansikka (pakaste) 4
Banaani (pakaste) 1/2
Mango 1/2
Vesi 1 kuppi
Pifa colada 2 rkl

Pellavansiemenjauhe
Proteiinijauhe

1 tl (valinnainen)
1 rkl (valinnainen)

Jaakuutio 6

Aseta ainekset sekoittimeen.

Sekoita aineksia, kunnes ne sekoittuvat
tasaiseksi sekoitukseksi.

Suojaa sekoitus ja anna sen jaahtya
jaakaapissa 1-2 tuntia.

Gazpacho

Ainekset Maara
Tomaatti (halkaistu neljaén osaan) 4

Kurkku (viipaloitu) 1/2

Vihred paprika (siemenilld) 1/2

Sipuli (viipaloitu) 1
Valkosipuli 2 kyntta
Persilja 4 oksaa
Oliividljy 2 rkl
Viinietikka 2 rkl
Jaavesi 1/2 kuppia
Punaviini 1/2 kuppia
Worcestershire-kastike 11
Tabasco-kastike 1/44

Suola / Pippuri

maun mukaan

Aseta ainekset sekoittimeen.

Sekoita aineksia, kunnes ne sekoittuvat
tasaiseksi sekoitukseksi.

Suojaa sekoitus ja anna sen jaahtya

Resepteja

Aprikoosi-ananas smoothie

Ainekset Maara
Aprikoosi (tuore, paloiteltu) 1

Ananas (murska) 1/4 kuppia
Mansikka 6

Banaani 1/2

Vesi 1/2 kuppia
Rasvaton maitojauhe 1 rkl

Pellavansiemenjauhe
Proteiinijauhe

1 tl (valinnainen)
1 rkl (valinnainen)

jaakaapissa 1-2 tuntia.

Sitruuna-valkosipuli kastike

Ainekset Maara
Tomaatti 1
Sitruuna (ei siemenia) 1

»  CPRINGESS
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Valkosipuli 2 kyntta
Pellavansiemenjauhe 2 rkl
Sellerin siemen 1/2
Siiderietikka 1/4 kuppia
Vesi 1/2 kuppia

Suola / Pippuri maun mukaan

« Aseta ainekset sekoittimeen.

« Sekoita aineksia, kunnes ne sekoittuvat
tasaiseksi sekoitukseksi.

+ Suojaa sekoitus ja anna sen jaahtya
jaakaapissa 1-2 tuntia.

Tulinen meksikolainen kastike

Ainekset Maara
Tomaatti 4

Sipuli 1/2
Valkosipuli 1 kynsi
Pellavansiemenjauhe 2t
Jauhettu Cayenne-pippuri 1/81l
Silpottu tuore korianteri 3-4 rkl
Siiderietikka 1rkl
Tabasco-kastike 1/4 1l

-+ Aseta ainekset sekoittimeen.

- Sekoita aineksia, kunnes ne sekoittuvat
tasaiseksi sekoitukseksi.

- Suojaa sekoitus ja anna sen jaahtya
jaakaapissa 1-2 tuntia.

Puhdistus ja yllapito
Laite on puhdistettava jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Kiinnita huomiota seuraaviin kohtiin ennen

jatkamista:

- Ennen puhdistusta tai huoltoa kytke laite
pois paalta, irrota pistoke pistorasiasta ja
odota, kunnes laite jaahtyy.

- Al3 upota laitetta veteen tai muihin nestesisiin.

- Noudata aina varovaisuutta teraa
puhdistaessa. Tera on hyvin terava.
Henkilévahinkovaara.

Ota seuraavat seikat huomioon ennen

jatkamista:

- Al3 kéyta voimakkaita tai kuluttavia
puhdistusaineita laitteen puhdistukseen.

- Al3 kéyta teravia esineita laitteen
puhdistamiseen.

Al3 puhdista laitetta astianpesukoneessa.
Laitteen irrotettavia osia tai lisavarusteita ei
saa pesta astianpesukoneessa.

Tarkista saannollisesti, ettei laitteessa ole

vaurioita.

Puhdista laitteen ulkopuoli kostealla liinalla.

Kuivaa laite huolellisesti ulkoapain puhtaalla

ja kuivalla pyyhkeella.

Puhdista lisavarusteet:

- Puhdista tayttOastia, tayttoastian kansi
ja tayttoastian kannen luukku
saippuavedella.

- Huuhtele varusteet juoksevan veden alla.

- Kuivaa varusteet huolellisesti.

Kokoa laite. Katso osiota "Kokoonpano".

Aseta laite ja varusteet alkuperaiseen

pakkaukseen.

Sailyta laitetta ja sen lisdvarusteita kuivassa

ei-pakastuvassa paikassa lasten

ulottumattomissa.

Turvallisuusohjeet

Yleinen turvallisuus

Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoonottoa. Sailyta kayttoohjeet tulevia
kayttokertoja varten.

Kayta laitetta ja sen lisavarusteita ainoastaan
niiden suunniteltuihin kayttétarkoituksiin.
Al kéyta laitetta ja sen lisdvarusteita
muihin kuin naissa ohjeissa kuvattuihin
tarkoituksiin.

Valvo aina lapsia varmistaaksesi, etteivat he
leiki laitteella.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
henkildiden toimesta (mukaan lukien lapset)
joilla on vahentynyt fyysinen, aistillinen tai
henkinen kyvykkyys, tai kokemusten tai
tietojen puute, ellei naille ole annettu
valvontaa tai ohjeistusta liittyen laitteen
kayttoon henkilon toimesta joka on
vastuussa heidan turvallisuudestaan.

Ala kayta laitetta, mikéli jokin osa tai
lisdvaruste on vaurioitunut tai viallinen. Jos
jokin osa tai lisavaruste on vaurioitunut tai
viallinen, se tulee vaihdattaa laitteen
valmistajalla tai valtuutetussa
huoltopalvelussa.

OPRINCESS



Al kayta laitetta kylpyammeiden, suihkujen,
pesualtaiden tai muiden vetta sisaltavien
astioiden lahella.

Ala upota laitetta veteen tai muihin
nesteisiin. Jos laite upotetaan veteen tai
muihin nesteisiin, ala poista laitetta kasilla.
Irrota pistoke valittdmasti verkkovirta-
lahteesta. Jos laite upotetaan veteen tai
muihin nesteisiin, ala kayta enaa laitetta.
Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotiymparistossa ja ymparistoissa, kuten
liikkeiden, toimistojen ja muiden tyoym-
paristojen ruokailutiloissa, maalaistaloissa,
hotelleissa, motelleissa, B&B-majataloissa
seka muissa majoitusymparistoissa.

Sahkoturvallisuus

Tarkista aina ennen kayttoa, etta
verkkojannite vastaa laitteen tyyppikilven
merkintoja.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-
ohjausjarjestelmalla.

Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.
Kayta tarvittaessa maadoitettua ja sopivan
halkaisijan omaavaa jatkojohtoa (vahintaan
3x 1 mm?).

Asenna turvallisuuden lisadmiseksi
vikavirtasuojakytkin (RCD), jonka kayttovirta
ei ylita arvoa 30 mA.

Varmista, ettei virtajohdon pistokkeisiin tai
jatkojohtoon paase vetta.

Kelaa virtajohto ja jatkojohto aina kokonaan
auki.

Varmista, ettei virtajohto roiku tytason
reunaa vasten eika siihen voi vahingossa
takertua tai kompastua.

Suojaa virtajohto kuumuudelta, oljylta ja
teravilta reunoilta.

Al3 kayt laitetta, mikali virtajohto tai
pistoke on vaurioitunut tai viallinen. Jos
virtajohto tai pistoke on vaurioitunut tai
viallinen, se tulee vaihdattaa laitteen
valmistajalla tai valtuutetussa huoltopalvelussa.
Ala veda virtajohdosta silloin, kun irrotat
pistokkeen verkkovirtalahteesta.

Irrota pistoke verkkovirtalahteesta, kun
laite ei ole kaytdssa, ennen kokoamista tai
purkamista seka ennen puhdistusta ja
huoltoa.

Tehosekoittimien turvallisuusohjeet

.

.

.

Al3 kayta laitetta ulkoilmassa.

Aseta laite vakaalle ja tasaiselle alustalle.
Pid4 laite kaukana ldmpdélahteista. Ala aseta
laitetta kuumille alustoille tai avotulien
lahettyville.

Al3 kayta laitetta hedelmien tai vihannesten
puristamiseen.

Al3 kayté laitetta kananmunien
vatkaamiseen.

Al3 kayté laitetta taikinan vaivaamiseen.
Al3 kayté laitetta lihan jauhamiseen.

Al3 kayté laitetta kannun ollessa tyhja.
Aseta tayttoastian kansi ja tayttoastian
kannen kiinnitin aina paikoilleen ennen
laitteen kytkemista paalle.

Al3 anna laitteen jaada paalle yli kolmea
minuuttia kerrallaan.

Varmista, etta katesi ovat kuivat ennen
laitteeseen koskemista.

Varo teravia osia. Pida kadet kaukana
liikkuvista osista kayton, puhdistuksen ja
huollon aikana. Laitteen tayttoastian
pohjassa on terava tera.

Varo kuumia osia. Odota, kunnes laite on
jaahtynyt ennen laitteen rungon ja osien
koskettamista. Laite kuumenee kayton
aikana.

Ole erityisen varovainen puhdistuksen ja
huollon aikana. Ole erityisen varovainen
kannun tyhjennyksen tai teravan teran
kasittelyn aikana.

Al3 jata laitetta iiman valvontaa kayton
aikana.

Vastuuvapauslauseke

Ominaisuuksia voidaan muuttaa ilman erillista
ilmoitusta.

OPRINCESS
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Parabéns!

Adquiriu um produto Princess. O nosso
objectivo ¢ fornecer produtos de qualidade com
um design atraente e a um preco acessivel.
Esperamos que desfrute deste produto durante
muitos anos.

Descricao (fig. A)
O seu liquidificador 212004 Princess foi
concebido para as seguintes aplicacoes: cortar
e esmagar frutas e vegetais; preparar smoothies,
batidos e sumos; preparar sopas frias; preparar
molhos para saladas e outros alimentos.
O aparelho é adequado apenas para utilizagao
no interior. O aparelho é adequado apenas
para utilizacdo doméstica.

Antes de continuar, tem de ler com atencao as
seguintes instrucoes:

- O aparelho foi concebido para misturar
ingredientes frios e mornos (max. 55 °C).
Nao se recomenda a utilizacdo do aparelho
para misturar sélidos e liquidos quentes. Os
solidos e os liquidos quentes podem fazer
com que o jarro parta e com que a tampa
do jarro saia abruptamente do aparelho
devido a pressao exercida pelo vapor.
Mantenha a tampa do jarro pressionada
com a mao durante a mistura de liquidos
mornos para evitar fugas.

. Botao I/l

. Botao 0/P

. Botao de controlo de velocidade

Jarro

. Tampa do jarro

. Encaixe da tampa do jarro

Lamina

NoOUAWN =

Utilizacao inicial

Preparacao

« Limpe o aparelho. Consulte a seccao
"Limpeza e manutencao".

+ Limpe os acessorios. Consulte a seccao
"Limpeza e manutencao".

Montagem (fig. B)
Antes de continuar, tem de ler com atencao as
seguintes instrucoes:
- Antes de montar ou desmontar, desligue
o aparelho no interruptor, retire a ficha da
tomada e aguarde até o aparelho arrefecer.

+ Monte o jarro (4) no aparelho. Bloqueie
o jarro (4) rodando-a para a direita até que
encaixe com um estalido.

+ Coloque a tampa (5) no jarro (4).

+ Insira o encaixe (6) na tampa (5) do jarro.

Utilizacao

Ligacao e desligacao (fig. A & B)

Antes de continuar, tem de ler com atencao as

seguintes instrucoes:

- Nao ligue o aparelho com o jarro vazio.

- Nao deixe o aparelho ligado continuamente
durante mais de trés minutos.

+ Para ligar o aparelho a uma velocidade
baixa continua, certifique-se de que prime
o botao I/11 (1).

Para ligar o aparelho a uma velocidade alta

continua, certifique-se de que nao prime

o botao I/11 (1).

+ Para ligar o aparelho no modo de impulsos,
mantenha o botao 0/P (2) premido. Nao
prima o botao I/11 (1) ou qualquer um dos
botoes de controlo de velocidade (3).

+ Para desligar o aparelho, solte o botao 0/P

().
Regulacao da velocidade (fig. A)

+ Coloque o botao de controlo de velocidade
(3) na posicao pretendida. Consulte a tabela
a seqguir para regular a velocidade correcta.

.

Velocidade Aplicacao
1/2 Bater

3/4 Esmagar
5/6 Esmigalhar
7/8 Cortar/ralar
9/10 Misturar

OPRINCESS
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Sugestoes de utilizacao

Antes de continuar, tem de ler com atencao as

seguintes instrucoes:

- Nao sobrecarregue o aparelho. Nao
coloque demasiados ingredientes no jarro
em simultaneo.

Corte a fruta e/ou vegetais em pedacos.
Certifique-se de que as pecas de fruta e/ou
vegetais cabem no jarro.

+ Retire a tampa do jarro.

+ Coloque os pedacos de fruta e/ou vegetais
no jarro.

+ Monte o aparelho.

Consulte a seccao "Montagem".

+ Insira a ficha na tomada de parede.

+ Ligue o aparelho. O aparelho corta os
pedacos de fruta e/ou vegetais em poucos
segundos. Quanto mais tempo o aparelho
permanecer ligado, mais finos ficarao os
pedacos de fruta e/ou vegetais.

+  Se necessario, adicione mais pecas de fruta
e/ou vegetais:

- Retire o encaixe da tampa do jarro.

- Se os pedacos forem demasiado grandes
para a abertura de enchimento da
tampa do jarro, desligue o aparelho,
retire a tampa do jarro e adicione as
pecas de fruta e/ou vegetais.

Coloque a tampa no jarro.

Insira o encaixe na tampa do jarro.

- Ligue o aparelho. O aparelho corta os
pedacos de fruta e/ou vegetais em
poucos segundos. Quanto mais tempo
o aparelho permanecer ligado, mais finos
ficarao os pedacos de fruta e/ou vegetais.

« Apos a utilizacao, desligue o aparelho no
interruptor, retire a ficha da tomada e
aguarde até o aparelho arrefecer.

Receitas

Smoothie de ananas/damasco
Quantidade

Ingredientes

Damasco (fresco, em cubos) 1

Ananas (esmagado) 1/4 copo
Morango 6
Banana 1/2
Agua 1/2 copo

Leite em p6 desnatado 1 colheres de sopa

Linhaca em p6
Proteina em pd

1 colher de cha (opcao)
1 colheres de sopa (op¢ao)

Coloque os ingredientes no liquidificador.
Misture os ingredientes até obter uma
mistura suave.

Cubra a mistura e deixe-a no frigorifico
durante 1 a 2 horas para arrefecer.

Batido tropical

Ingredientes Quantidade
Morango (congelado) 4

Banana (congelada) 1/2

Manga 1/2

Agua 1 copo

Pina colada 2 colheres de sopa

Linhaca em p6
Proteina em pd

1 colher de cha (opcao)
1 colheres de sopa (opgao)

Cubo de gelo 6

Coloque os ingredientes no liquidificador.
Misture os ingredientes até obter uma
mistura suave.

Cubra a mistura e deixe-a no frigorifico
durante 1 a 2 horas para arrefecer.

Gazpacho

Ingredientes Quantidade
Tomate (esquartejado) 4

Pepino (fatiado) 1/2

Pimentdo verde (com sementes)  1/2

Cebola (fatiada) 1

Alho 2 cravinhos

Salsa 4 rebentos

Azeite 2 colheres de sopa
Vinagre de vinho 2 colheres de sopa
Cubo de gelo 1/2 copo

Vinho tinto 1/2 copo

Molho Worcestershire
Molho de tabasco
Sal/pimenta

1 colher de cha
1/4 colher de sopa
a gosto

Coloque os ingredientes no liquidificador.
Misture os ingredientes até obter uma
mistura suave.

Cubra a mistura e deixe-a no frigorifico
durante 1 a 2 horas para arrefecer.
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Molho de alho e limao para salada

Ingredientes Quantidade
Tomate 1

Limao (sem pevides) 1

Alho 2 cravinhos

Linhaca em pd
Sementes de aipo

2 colheres de sopa
1/2 colher de sopa

Vinagre de sidra 1/4 copo
Agua 1/2 copo
Sal/pimenta a gosto

+  Coloque os ingredientes no liquidificador.

+ Misture os ingredientes até obter uma
mistura suave.

+ Cubra a mistura e deixe-a no frigorifico
durante 1 a 2 horas para arrefecer.

Molho picante mexicano

Ingredientes Quantidade
Tomate 4

Cebola 1/2

Alho 1 cravinho

2 colher de cha

1/8 colher de sopa
3-4 colheres de sopa
1 colheres de sopa

Linhaga em po
Pimenta caiena moida
Coentro fresco cortado
Vinagre de sidra

Molho de tabasco 1/4 colher de sopa

+ Coloque os ingredientes no liquidificador.

+  Misture os ingredientes até obter uma
mistura suave.

+ Cubra a mistura e deixe-a no frigorifico
durante 1 a 2 horas para arrefecer.

Limpeza e manutencao
O aparelho deve ser limpo apds cada utilizagao.

Antes de continuar, tem de ler com atencao as

seguintes instrucoes:

- Antes da limpeza ou manutencao, desligue
o aparelho no botao, retire a ficha da
tomada e aguarde até o aparelho arrefecer.

- Nao mergulhe o aparelho em agua ou
outros liquidos.

- Tenha sempre cuidado ao limpar a lamina.
A lamina esta muito afiada. Risco de
ferimentos pessoais.

Antes de continuar, deve ler atentamente as

seguintes instrucoes:

- Nao utilize agentes de limpeza agressivos
ou abrasivos para limpar o aparelho.

- Nao utilize objectos pontiagudos para
limpar o aparelho.

- Nao lave o aparelho na maquina de lavar
louca. Nao é recomendavel lavar as pegas
amoviveis do aparelho nem os acessérios
na maquina de lavar louca.

+ Verifique regularmente o aparelho quanto
a possiveis danos.

+ Limpe o exterior do aparelho com um pano
humido. Seque bem o exterior do aparelho
com um pano limpo e seco.

+ Limpe os acessorios:

- Lave o jarro, a tampa e o encaixe da
tampa em agua com detergente.

- Enxague todos os acessorios sob agua
corrente.

- Seque cuidadosamente os acessorios.

+ Monte o aparelho.

Consulte a seccao "Montagem".

« Coloque o aparelho e os acessorios na
embalagem original.

+ Guarde o aparelho com os acessérios num
local seco, isento de gelo e longe do alcance
das criancas.

Instrucoes de seguranca

Seguranca geral

+ Leia atentamente o manual antes de utilizar.
Guarde o manual para futura referéncia.

+ Utilize apenas o aparelho e respectivos
acessorios para os fins a que se destinam.
Nao utilize o aparelho nem os acessorios
para outros fins, diferentes dos descritos
no manual.

+ Vigie sempre as criancas para que nao
brinquem com o aparelho.

« O aparelho nao se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criancas) com
incapacidades fisicas, sensoriais ou mentais,
assim como com falta de experiéncia
e conhecimentos, excepto se forem
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.
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Nao utilize o aparelho se este possuir
qualquer peca ou acessorio danificado ou
com defeito. Se alguma peca ou acessorio
estiver danificado ou apresentar defeitos,
devera ser substituido pelo fabricante ou
um agente autorizado.

Nao utilize o aparelho proximo de banheiras,
chuveiros, lavatoérios ou outros recipientes
que contenham agua.

Nao mergulhe o aparelho em agua ou outros
liquidos. Se o aparelho for mergulhado em
agua ou outros liquidos, nao retire o
aparelho com as maos. Retire imediatamente
a ficha da tomada de parede. Se o aparelho
for mergulhado em agua ou outros liquidos,
nao volte a utilizar o aparelho.

Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
doméstica e outras similares, tais como em
areas de copa do pessoal em lojas, escritérios
e outros ambientes de trabalho; casas de
quinta; por clientes em hotéis e motéis e
outros ambientes do tipo residencial;
ambientes do tipo dormida e pequeno-
almoco.

Seguranca eléctrica

Antes de utilizar, assegure-se de que

a voltagem de rede corresponde a indicada
na placa de identificacao do aparelho.

O aparelho nao permite o controlo através
de um temporizador externo ou de um
sistema de controlo remoto separado.
Ligue o aparelho a uma tomada de parede
com ligagao a terra. Se necessario, utilize
um cabo de extensao com ligacdo a terra
de didametro adequado (pelo menos,

3x 1 mm?).

Para uma maior proteccao, instale um
dispositivo de corrente residual (RC) com
uma corrente de funcionamento nominal
residual que nao exceda 30 mA.
Certifique-se de que nao entra 4gua nos
pinos de contacto das fichas do cabo de
alimentacao e do cabo de extensao.
Desenrole sempre totalmente o cabo de
alimentacao e o cabo de extensao.
Certifique-se de que o cabo de alimentacao
fica pendurado na extremidade de uma
bancada de trabalho e que nao pode ser
acidentalmente pisado ou puxado.

Mantenha o cabo de alimentacao afastado
de calor, dleo e extremidades afiadas.

Nao utilize o aparelho se o cabo de
alimentacao ou a ficha estiverem danificados
ou apresentarem defeitos.

Se o cabo de alimentacdo ou a ficha estiverem
danificados ou apresentarem defeitos,
deverao ser substituidos pelo fabricante ou
um agente autorizado.

Nao puxe pelo cabo para desligar a ficha
da tomada.

Desligue a ficha da tomada quando

o aparelho nao estiver a ser utilizado, antes
de montar ou desmontar e antes de limpar
e proceder a manutencao.

Instrucoes de seguranca para
liquidificadores

Nao utilize o aparelho no exterior.
Coloque o aparelho sobre uma superficie
estavel e plana.

Mantenha o aparelho afastado de fontes
de calor. Nao coloque o aparelho sobre
superficies quentes ou proximo de chamas
a descoberto.

Nao utilize o aparelho para prensar frutas
ou vegetais.

Nao utilize o aparelho para bater ovos.
Nao utilize o aparelho para amassar massa.
Nao utilize o aparelho para picar carne.
Nao utilize o aparelho com o jarro vazio.
Coloque sempre a tampa do jarro e
respectivo encaixe antes de ligar o aparelho.
Nao deixe o aparelho ligado continuamente
durante mais de trés minutos.

Certifique-se de que as suas maos estao
secas antes de tocar no aparelho.

Tenha cuidado com as pecas afiadas.
Mantenha as maos afastadas das pecas em
movimento durante a utilizacao, bem como
durante os procedimentos de limpeza

e manutencao. O aparelho usa uma lamina
na parte inferior do jarro.

Tenha cuidado com as pecas quentes.
Aguarde até que o aparelho tenha arrefecido
antes de tocar no corpo ou nas pecas do
mesmo. O aparelho aquece durante a sua
utilizacao.
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+  Tenha muito cuidado durante a limpeza
e manutencao. Tenha muito cuidado ao
esvaziar o jarro ou ao manusear a lamina
afiada.

+ Nao deixe o aparelho sem supervisao
durante a respectiva utilizacao.

Declinacao de responsabilidade

Sujeito a alteragoes; as especificacoes podem
ser alteradas sem aviso prévio.
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Oepud cuyxapnthpial
‘Exete ayopdoel éva Trpoidv Tng Princess.
2T0X0G HOG Eival VO 00G TTOPEXOUHE TTOIOTIKA
TIPOIOVTA UE WPAIO OXEDIOOUO TE OIKOVOUIKEG
TipéG. EATTioupe va atmoAauoeTe auTo To
TTPoIdV yia TTOAAG Xpovia.

Meprypaen (gi1k. A)
To utAévtep 212004 Princess €xel oxedlaoTel
yla TIG aKOAOUBEG XPNOEIG: TEPOXIOHO Kal
TIOATOTTOINGN PPOUTWY Kal AAXQVIKWY,
TIPOETOINOCIA YPAVITWV, MIAKOEIK KOI XUMWY,
TIPOETOINACIO KPUOG GOUTIAG, TTPOETOINACIT
OaATOWV BIAPopwV €1dWV. H cuokeun
TIPOOPICETaI HOVO IO XPAOTN OE ECWTEPIKOUG
XWPOUG. H ouokeur| TTpoopideTal yia OIKIOKT)
Xpnon povo.

MpIv TTPOXWPNOETE, TIPETTEI VA TIPOCEEETE TIG
TIAPOKATW ONUEIWOEIG:

- H ouokeun €xel oxedIooTel yia To avauign
KPUWV Kal XAIOPWV CUCTATIKWY (TO TTOAU
55 °C). ZuvioTdTal va pnv XpnoIPOoTIoIEiTal
N CUOKEUR YIa TNV avAapign (e0TWV Uypwv
Kal oTEPEWV. Ta (e0TA UYPA Kal OTEPED
UTTOpPEI VA TIPOKAAECOUV TO OTTACIUO TOU
doxeiou Kal TNV EKTOEEUCT TOU KATTaKIOU
doyeiou aTTd TN CUCKEUR AOYO TNg TTiEcNG
TOU OTHOU. KpatAoTE TO KATTAKI SOXEIOU
TTATNPEVO PE TO XEPI 0OG OTAV AVOKATEUETE
XAlapd uypd yia va aTToTpEWTE TN lapPon.
. Koupri I/l

. Kouprri 0/P

. KoupTri eAéyyou TaxutnTog

Aoxeio

. Karraki doxeiou

. E€aptnua katrakiod doxeiou

. Neida

NoO A WN

Apxikn xpnon

MposToipacia

«  KaBapioTte Tn ouokeun. AvagepBeite oTov
Topéa "KaBapiopog kai cuvtripnon”.

«  KaBapioTe 10 e€aptrpaTa. Avagepbeite
oTov Topéa "KaBapioudg kar guvtrpnon”.

ZuvappoAdoynon (eik. B)

MpIv TTPOXWPNOETE, TTPETTEI VA TTIPOCECETE TIG

TIAPOKATW ONUEILOTEIG:

- Mpiv Tnv cuvappoAdynon
1] aTroouvapuoAdynan, B€0Te TN CUCKEUR
€KTOG AeIToupyiag, agaipéaTe To BUopa
aTTé TNV TTPIfa KOl TTEPIMEVETE JEXPI VO
KPUWOEI N GUOKEUN).

»  TomoBetrOTE TO BOXEIO (4) OTN CUCKEUN.
KAgioTe 10 doxeio (4) oTpéPovTag 10
OeCI60TPOPA PEXPI VO KAEIDWOEI OTn BEaN TOU.

» TomoBetr\oTE TO KOTIAKI TOU doxeiou (5) oTO
doxeio (4).

*  TomoBeTrOTE TO EEAPTNHA TOU KATTAKI
doxeiou (6) oTo katTdki Tou doxeiou (5).

Xpfion

Evepyotroinon kai

atrevepyotroinon (&ik. A & B)

MpIv TTPOXWPNOETE, TTPETTEI VA TTIPOCECETE TIG

TIAPOKATW ONUEILTEIG:

- Mnv gvepyoTToIOTE TN CUOKEUN OTAV TO
doxeio eivar adelo (eik. B).

- Mn a@rveTe TN CUGKEUR OUVEXWG
avaupévn yia TTavw aTré Tpia AETTTd.

* [0 va evePyOTTOINOETE T OUCKEUN O€
OUVEXEG XOMNAR TaxuTnTa, BeRaiwOeite OTI
£xel TatnOei To koupTri I/ (1).

* [0 va evePyOTTOINOETE T CUCKEUN O€
OuVEXEG UWNAR TaxuTnTa, BeRaiwbeite OTI
dev €xel TatnOei To koupTi /11 (1).

* [0 va evePyOTTOINOETE T CUCKEUN O€
KaTdoTaon TTaAPouU, KPATACTE TTATNPEVO TO
koupTri O/P (2). Mnv trartdre 10 koupTri I/l
(1) A kA&TTOI0 ATTO TO KOUMTTIA EAEYXOU
TaxuTnTag (3).

* [0 va aTrevepyoTTOINOETE T OUCKEUN,
aenaTte 1o koupTri O/P (2).

PUBuion TaxuTnTag (€ik. A)

*  BdATe 1O KOUPTTI EAEyXOU TOXUTNTOG (3)
oTnV atraitouyevn B€on. AvatpégTe aTov
TVOKA TTOPOKATW VIO VO OPICETE TN OWOTH
TayxutnTa.

= OPRINGESS

EL



13

TaxuTnTta Eg@appoyn

12 Xtumnua

3/4 MoAtotroinon

5/6 OpuppaTIoNOG

718 Tepayiopdg / Zuoiuo
9/10 Avapign
ZupBouAég xpnong

Mpiv TTPOXWPNOETE, TIPETTEI VA TIPOCEEETE TIG
TIAPOKATW CNUEILOEIG:

Mnv UTTEP@OPTWVETE TN GUOKEUN. Mnv
TOTTOBETEITE TTAPA TTOAG CUCTATIKG OTO
doxeio TauTdxpova.

KéwrTe ta @poUTa Kai/fj Ta Aaxavikd o€
KOMMOTAKIO. BeBaiwBeite 6T TA KOMPATAKIO

@POUTWV KaI/f) AaXaviKwy Xwpdve oT1o SoxEio.

AaipéaTe TO KaTTaKI TOu doxeiou aTréd To

doxeio.

ToTmoBeTACTE TO KOPUOTAKIA GPOUTWY Kail/f

Aayavikwv a1o doxeio.

ZUvapuoAOYNOTE T GUOKEUN). AvapepBEiTe

oTov Topéa "ZuvapuoAdynon”.

BdArte 10 Buopa oTnv Trpida.

Evepyotroiote Tn ouokeur). H cuokeun

KOMMOTIAZE! TA KOPPATIO @POoUTWV Kai/f

Aayavikwv o€ Aiya deutepoAettta. Oco

TTEPICTOTEPA Eival EVEPYOTTOINUEVN N

OUOKEUR, TOOO AETTTOTEPA KOMPATIAZOVTAI

T POUTa Kal/f T AaXAVIKA.

Av xpelaoTei, TTpooBEoTe TTEPIOOOTEPA

KOMMATIO @POUTWV Kal/f} AaXQVIKWV:

- AQaIpE0TE TO £EAPTNUA TOU KOTTAKI
doxeiou aTTd TO KATTAKI TOU OOXEIOU.

- Av Ta KoppaTia gival TToAU peydAa yia 1o
dvolypa oTo KaTTdKI Tou doxeiou, ORACTE
TN OUCKEUN, aQaIPECTE TO KATTAKI TOU
doxeiou, Kal TTPOCOEDTE TA KOPPATIO
@POUTWV Kal/f} AXQVIKWV.

- TotroBeTAOTE TO KATTAKI TOU BOYXEIOU OTO
doxeio.

- ToTroBeTAOTE TO £EGPTNUA TOU KOTTAKI
doyeiou 0TO KATTaKI Tou doyeiou.

- EvepyotroijoTte Tn ouokeun. H ouokeun
KOMMATIAZEI TA KOPPATIO @PoUTWY Kai/fy
Aaxavikwv o€ Aiya deutepoAetita. Ooco
TTEPIOCOOTEPA Eival EVEPYOTTOINUEVN
N OUOKEUT), TOOO AETTTOTEPQ KOUMOTIAOVTaI
T PPOUTA Kal/fj Ta AaXaVIKA.

*  Metd n XpAonN, BE0TE TN CUCKEUR EKTOG
A€IToupyiag, aQalpéaTe TTAVTA TO BUCUO
atrd TNV TTPICA KOl TTEPIPEVETE HEXPI VO
KPUWOEI N GUOKEUN).

ZuvTayég

pavita Bepikoko avavd

ZUCTOTIKA MNogoétnTa
Bepikoko (ppEako, KOUPEVO) 1

Avavd (Bpuppuartiopévo) 1/4 @Autdavioly
®pdouha 6

Mmavéva 1/2

Nepd 1/2 pAutdaviou

Amopoutupwpévo yaAa o€ akovn
2k6vn oTopwy Aivapiou

1 koutéhia coUTTag
1 KoutdAia ToQYI0U
(emAoyn)
1 KoutdAI coUTTaG
(emAoyn)

ZKOVN TTPWTEIVWV

*  TomoBeTOTE TA UANIKG €O OTO PTTAEVTED.

*  AvapeiteTe Ta GUOTATIKA PE TN OUOKEUN
MEXPI VO YiVEl hIa aVAMIKTN ouaia.

*  ZKETTAOTE TNV OUCIA KAl APrOTE TNV OTO
Wuyeio yia 1-2 WPEG VO KPUWOEL.

Tpotiké oéik

ZuoTaTIKG MoooétnTa

®pdoula (katayuypévn) 4

Mmavéva (katayuypévn) 12

Mdvyko 1/2

Nepo 1 @AuT(avi

Pifia colada 2 kouTdAia oouTIag

2k6vn oTopwv Aivapiou 1 KoutdAia TOQYI0U
(emAoyn)

ZkévN TPWTEIVWV 1 koutédNia oouTTag
(emihoyn)

Maydiki 6

*  ToTroBeTAOTE Ta UAIKG PECQ OTO ITTAEVTED.

*  AvapeigeTe Ta CUCTATIKG PE TN CUOKEUN
MEXPI VO YiVEI hIa QVAMIKTN ouaia.

e ZKETAOTE TNV OUCIA KAI APHOTE TNV GTO
Wuyeio yia 1-2 WPES va KPUWOEL.

Gazpacho

ZUoTATIKA MNoooétnTa
Nropdra (o€ TéTapta) 4

Ayyoupi (0€ PETEG) 12
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Mpdaoivn mimepid (ue oTrOPOUG) 12

Kpeupudi (o€ pETEG) 1

2KOpOO 2 okehideg
Maivtavog 4 khadi&
EAaidAado 2 koutdAia coUTTag
=id1 oTaguAiol 2 koutdAia ocoUTTaG
Maywuévo vepd 1/2 eAutaviolu
Kékkivo kpaai 1/2 pAutaviou

ZaAtoa Worcestershire
Tapmdoko
ANGTI / Mimépi

1 koutdAia ToayIoU
1/4 koutdAI TOQyI00

oUPWV PE TV YEUOn

o TommoBeTOTE TA UANIKG PECT OTO PTTAEVTED.

*  AvapEigeTe Ta CUCTATIKA HE TN CUOKEUN
MEXPI VA YiVEI hIa aVAWIKTN ouaia.

*  ZKETTACTE TNV OUTIA KAl AQrOTE TNV OTO
Wuyeio yia 1-2 WPES va KPUWOEL.

ZAAToO JE OKOPSO Kal AgpovI yia aAdTa

ZuoTaTiKG MoooétnTa
Nropdra 1

Nepodvi (xwpig oTrépoug) 1

2k6pdo 2 okeNibeg

Ykévn omépwv Aivapiol
Zmopia oéAivou

2 koutdAia ooUTTag
1/2 kouTdAI ToQyI0U

=id1 uridou 1/4 @Autaviou
Nepd 1/2 gAutaviou
Ahar / Mimrépl oUPQWV E TV YEUoN

o TomoBeTrOTE TA UANIKG PECT OTO PTTAEVTED.

*  AvapeiteTe Ta GUOTATIKA PE TN CUOKEUN
MEXPI VO YIVEl pIa avAUIKT OUadia.

e ZKETTAOTE TNV OUCIA KOl OQHOTE TNV OTO
Wuyeio yia 1-2 WPES va KPUWOEL.

TdaAtoa Hot Mexican

ZUCTOTIKA NogoétnTa
Nropdra 4

Kpeppodi 112

2K6pdO 1 okeAida

Zkévn omépwv Aivapiol
ANETUEVO KOKKIVO TTITTEPI
Koppévo gpéako kohiavdpo
=id1 yridou

Tapmdoko

2 koutdAia ToayloU
1/8 kouTdAI TOQYI0U
3-4 koutdAia coUTTOg
1 KoutdAia coUTTag
1/4 koutdAI ToayI00

e TomroBeTrOTE TA UNIKG PHECT OTO PTTAEVTED.
* AvapeigeTe Ta CUCTATIKG PE TN CUOKEUN)
MEXPI VA YIVEI hIa QVAWIKTN ouaia.

JKETTAOTE TNV OUCia Kal AQACTE TNV OTO
Wuyeio yia 1-2 WPEG va KPUWOEL.

KaBapioudg kai ouvtipnon

H ouokeur| TTpéTel va kaBapileTal JeTa aTTo
K&Be xpron.

MpIv TTPOXWPNOETE, TTPETTEI VO TTPOCECETE TIG
TTAPOKATW CNUEILOEIG:

Mpiv 10 KABApIoPa A TNV ouvTrpnon, BéoTe
T OUOKEUT EKTOG AEITOUPYIag, apaIpETTE TO
Buopa aTmd TNV TTPICa Kal TTEPIPEVETE PEXPI
Va KPUWOEI N CUCKEUN.

Mn BuBiceTe T cuokeur| o€ vepd 1) GAAa uypd.
[MpooéxeTe TTAVTA GTAV OKOUMTIATE TN AETTiOA.
H Aetrida gival TTOAU ko@TepR. Kivouvog
TIPOCWTTIKOU TPAUMATIOHOU.

[piv TTPOXWPNOETE, TTPETTEI VO OUYKEVTPWOETE
TNV TTPOCOXN 0OG OTIG TTOPAKATW CNUEILOEIG:

Mnv xpnoipotroieite duvaTd n diaBPwTIKA
KaBapioTnKa yia va KaBOPICETE TN OUOKEUN).
Mn xpnoipoTroioeTe aixuned avTikeigeva
yla va KaBapioEeTE TN CUOKEUN).

Mnv kaBapileTe TN GUCKEUR OTO TTAUVTHPIO
TATWYV. AEV CUVIOTATAI VO TTAEVETE TO
aQaipoUpEVa PEPN TNG GUOKEUNG 1 T
eCapTrpaTa o€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

EAEyxeTE TAKTIKG TN OUCKEUR Yyia TTIOAVEG

dnuiég.

KaBapioTe 10 e§WTEPIKG TNG CUCKEUNG HE

£€va BpeypEvo TTavi. ZKOUTTIOTE KOAA TO

€CWTEPIKO TNG OUCKEUNG HE Eva KaBapo,
oTEYVO TTAVi.

KaBapioTe Ta e§aptApara:

- KaBapioTe 10 doxeio, TO KATTAKI TOU
doxeiou Kal To EEAPTNHA TOU KATTAKIOU
doxeiou o€ vepd PE OaATTOUVI.

- ZeTAUVETE TO £EQPTAMOTA KATW ATTO
TPEXOUMEVO VEPD.

- 2TEYVWOTE KaAd Ta e€apTApaTa.

>uvapuOAOYNOTE T GUOKEUN. AvagepBeite

oTov Topéa "ZuvapuoAdynon”.

ToTmoBeTAGTE TN CUCKEUN Kal Ta €EaPTHAUOTA

0T YVNOIa GUOKEUAOIa.

ATTOBNKEVETE TN CUOKEUN HE TO ECAPTANATA

o€ OTeyVO PEPOG OTTOU OEV EPPAVICETal

TIAYETOG KOl OTO OTTOI0 BEV £XOUV TTPOCRACN

MIKPA TTaUIA.
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0Odnyieg ac@aleiag

FevikA ac@dAsia

AlaBdaoTe P TTPOCOXK TO EYXEIPIOIO 0dNYIWV
mpIv TN Xxprion. GuAdéTe 1o eyxelpidio yia
MEANOVTIKA Xprion.

Na XpnOIUOTTOIEITE TN CUCKEUR KOl TO
eapTrpaTa HOVO yia Toug AGYoUG yia ToUuG
oTroioug €xel oxedlaoTeil. Mn xpnoIuOTIOIEiTE
TN OUOKEUR Kal Ta eEapTAPaTa yia dAAoug
AOYOUG €KTOG TG aUTOUG TTOU TTEPIYPApovTal
OTO £yXeIpidIo.

Ta TTaidId TTPETTEN VA ival TTAVTA UTTO
emiBAewn yia va egao@alioTei 611 dev Traifouv
ME TN OUOKEUN.

H ouokeur| dev TTPoOpPICeTal yIa Xprion aTTo
dropa (GUUTTEPIAAKBAVOUEVWY TTAIDILIV) HE
UEIWPEVES PUOIKEG, AIOBNTNPIAKEG

1 d1avonTIKEG IKAVOTNTEG A ME EAAEIWN
EPTTEIPIOG KAl YVWOEWV EKTOG EAV
ETMTNPOUVTAI I £XOUV EKTTAIOEUTET QVAPOPIKA
ME TN XPAON TNG CUCKEUNG aTTd éva GTOUO
uTTEUBUVO YIa TNV 0OPAAEID TOUG.

Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUCKEUR €AV KATTOI0
UEPOG A £€APTNHAG TNG £XEI TTABEI {NIG
TTapouciadel eAdTTwa. Edv éva pépog i
eCapTnua £xel TTaBeI nuIG fy TTapouciddel
ENATTWUA, TTPETTEI VO AVTIKATOOTOOE! aTrd
TOV KOTOOKEUQOTA 1) KATTOI0 GAAO
£€OUCIOB0TNPEVO CUVEPYEIO ETTIOKEUNG.

Mn XpnOIKOTTOIEITE TN OUCKEUN KOVTA O€
UTTAVIEPEG, VTOUQIEPEG, VITITAPES 1 GAAA
doxeia TTou TTEPIEXOUV VEPD.

Mn BuBicete TN guokeun o€ vepd i GAAa
uypd. Edv n ouokeur) BuBideTal o€ vepd
AAAa UYpPd, INV AQOIPEITE TN CUCKEUN PE TO
xépla 0ag. BydAte apéowg 1o Buopa amod
TNV Tpida. Edv n cuokeun BubiaTei o€ vepd
1) GAAa uypd, PNV TN XPNOIUOTTOINCETE Eavd.
AuTr) n oUCOKeUr TTPOOPICETAl HOVO YIa
OIKIOKN XPAON KAl O€ TTAPOHOIEG EPOAPHOYEG
OTTWG KOUCIVEG TIPOOWTTIKOU O€ KOTOOTANATA,
ypageia kal GAAa TrepIBGAAovTa epyaaiag,
g€ aypoIkieg, atmo TeAATeG o€ {evodoyeia,
evolKiadopeva dwudTia Kal GAAoUG TUTTOUG
TEPIBAANOVTOG KATOIKIOG, TTAVOIOV e UTTVO
Kl TTPOYEUHA.

Aoc@dAcia atrd Tov NAEKTPICHO

o T[lpiv Tn xprion, EAEyXeTe TTAVTA OTI N TAoN
TTapOXNG €ival idiar e TNV Taon oTnv TTIVOKida
XAPOKTNPIOTIKWY TG CUCKEUAG.

* H ouokeur dev éxel oxedIOOTEl yia xprRon
HEOW €VOG £§WTEPIKOU XPOVODIOKOTTTN 1
EexwpPIoTOU TNAEXEIPICOUEVOU CUCTAUATOG.

*  ZUVO£OTE T OUOKEUNR O€ IO YEIWMEVN
TrpiCa. EAQv XpelaoTei, XpnOIMOTIOINGTE Pia
YEIWPEVN TTPOoEKTAaN KaAwdiou KaTdAANANG
dlapéTpou (TouAdxioTov 3 x 1 mm?).

* o mpdoBeTn TTPOCTOCIA, EYKATACTACTE
Jia guokeur) uttéAoitrou pelpatog (RCD)
JE HIO OVOPOOTIKN) TAON AEITOUpYiag TTou
Oev Eemepvdel Ta 30 mA.

*  BeBaiwbeite 611 TO vEPO deV UTTOPEI VA PTTEI
oTa Buopara £TTaPRG Tou KaAwdiou TTapoxrS
Kal TIPOEKTAONG.

*  Na &eTuAiyeTe TTAVTA TO KOAWDIO TTAPOXNG
Kal TIPOEKTAONG.

*  BeBaiwbeite 6T TO KAAWDIO NAEKTPIKOU
PEUPATOG OEV KPEUETAI TTAVW AT TNV GKPN
KATTOIAG ETMPAVEIAG EPYOATIAG WOTE VA PNV
yTTOopEi va TiaaTei katd AdBog Kai va pn
OKOVTAQTETE OE QUTO.

*  ®povTioTe To KOAWSIO KEVTPIKAG TTAPOXAS
va TToPapével JoKPIG aTtd Tn BepudTnTa,
a1rd AGdIa Kal aTrd aIXUNPES AKUEG.

* Mn XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUR AV TO
KOAWDIO TTAPOXAG PEUNATOG A TO BUCHA TOU
£X0UV TTABEI NMIA 1} TTAPOUCIAZOUV EAGTTWHA.
Av 1o KaAWBIO TTaPoXNG PEUHATOG 1) To BUCHA
TOU €xouv TTaBel {nuId A TTapoucIadouv
eNATTWUQ, TTPETTEI VO AVTIKATAOTaBoUV aTTd
TOV KATAOKEUAOTA 1| KATTOI0 GAAO
£EOUCIOD0TNHEVO CUVEPYEIO ETTIOKEUNG.

*  Mnv TpaBdarte To KOAWDIO PEUPATOG VIO VO
TO OTTOCUVOETTE ATTO TNV KEVTPIKK TTAPOXH.

*  AmoouvdéaTe To BUCHa TTAPOYXAG OTTO TNV
Trapoxr OTav N oUCKeUN Bev gival o€ XpAon,
TIPIV TN ouvappoAdynaon f TNV
QATTOCUVOPUOAGYNCN Kal TTPIV ToV KaBapioud
Kal TN ouvThipNnon.

05ny|£g aoc@aleiag yia HTTAévTEP
ATTOQUYETE TN XPrON TNG OUOKEUNG O€
£EWTEPIKO XWPO.

* TotroBeTr\OTE TN OUOKEUN O€ PIa oTaBepn
Kal ETTITTEdN ETTIPAVEIQL.
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*  KpaTtAoTe TN OUOKEUA PJAKPIA aTTO TTNYEG
BeppdTNTAg. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN
TIAVW O€ TTNYEG BEPUOTNTAG ) KOVTA OE QWTIAL.

*  Mnv XpnOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN IO TIATNHO
@POUTWYV R AXAVIKWV.

¢ Mnv XpnOIYOTIOIEIOTE TN CUCKEUN YIO
XTUTTNUO QUYWV.

¢ Mnv XpnOIYOTIOIEIOTE TN CUCKEUN YIO
QUpwon gopng.

*  Mnv XpnOIYOTIOIEIOTE TN CUCKEUN VIO VO
ETOINATETE KIPG.

*  Mnv XpnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN| PE GOEIO
doxeio.

*  Na ToTToBeTACTE TTAVTA TO KATTAKI TOU
doxeiou Kal To eEAPTNA TOU KATTAKIOU
OOXEIOU TTPIV EVEPYOTTOINCETE TN GUOKEUN).

*  Mn a@AVeTe TN CUOKEUN OUVEXWS AVOUMEVN
ylo TTévw a1To Tpia AETTTA.

*  BeBaiwbeite WG Ta XéPIa 0aG gival OTEYVA
TIPIV OKOUWTTATETE Tr) CUOKEUN.

* [pooéEte Ta KoPTEPS e€apTApaTa. KpatroTe
TQ XEPIA 0OG PAKPIA aTTO TA KIVOUHEVA
uépn katd Tn diIdipKela TNG XPAONG Kal KATd
T0 KaBapioud Kal ocuvTApnon. H cuokeun
XPNOIMOTIOIE éva KOPTEPO PaXaip! OTO
KATW PEPOG TOU BOXEIOU.

* [pooégte Ta Bepud e€aptAuaTa. Mepipévere
MEXPI N OUOKEUA VO KPUWOEI TIPIV
QKOUUTTIOETE TO TIEPIBANUO Kal TO €PN TNG
OUOKEUNG. H ouokeun CeoTaiveTal katd Tnv
xenon.

* Na €ioTe TTOAU TTPOCEXTIKA KaTA TN SIGPKEIX
TOU KaBapIoPOoU Kal TNG CUVTAPNONG.

Na gioTe TTOAU TTPOCEXTIKN OTAV OdEIGLETE
10 SOXEIO I XEIPICETTE TN KOPTEPNA AETTIOA.

*  Mnv a@rveTe T GUOKEUN aTTO TNV TTPOCOXN

oag Katd TN XxpRon.

ATromroinon

YTokevtal o€ Tpotrotroioelg. O TpodiaypagEg
JTTOPE( VO TpoTToTToINB0UV XWpig TTPOEISOTTOINGT.
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