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Gefeliciteerd!

U heeft een product van Princess aangeschaft.
Ons doel is om kwaliteitsproducten met een
smaakvol ontwerp en tegen een betaalbare
prijs te bieden. We hopen dat u gedurende
vele jaren plezier zult hebben van dit product.

Beschrijving (fig. A)
Uw 212065 Princess blender is ontworpen voor
meng- en maaltoepassingen. Het apparaat is
uitsluitend geschikt voor gebruik binnenshuis.
Het apparaat is uitsluitend geschikt voor
huishoudelijk gebruik.
. Motorunit
. Mengbeker (vers sap)
. Mengbeker (vers sap / ijssap)
Maalbeker
Mengmes
. Maalmes
. Deksel (grote gaten) *
. Deksel (kleine gaten) *
. Deksel (zonder gaten) *

* Deksel (7) en deksel (8) zijn uitsluitend geschikt
voor maaltoepassingen. Deksel (9) is geschikt voor
zowel meng- als maaltoepassingen.

CONOU A WN =

Eerste gebruik

Voorbereiding

+ Reinig het apparaat. Zie het gedeelte
"Reiniging en onderhoud".

+ Reinig de accessoires. Zie het gedeelte
"Reiniging en onderhoud".

Gebruik (fig. A & B)

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Schakel voor montage of demontage het
apparaat uit, verwijder de netstekker uit het
stopcontact en wacht totdat het apparaat
is afgekoeld.

- Laat het apparaat niet continu ingeschakeld
gedurende meer dan één minuut. Indien u
het apparaat opnieuw wilt gebruiken, wacht
dan gedurende één minuut tussen twee
continue cycli.

- Zorg ervoor dat de motorunit niet in contact
komt met water of andere vloeistoffen.

Mengtoepassingen (fig. A & B)

De mengbekers (2/3) en het mengmes (5)
kunnen worden gebruikt voor de volgende
toepassingen: bereiden van smoothies, shakes
en sappen; bereiden van koude soepen;
bereiden van dressings en (dip)sauzen. De
mengbeker (2) is geschikt voor het maken van
vers sap. De mengbeker (3) is geschikt voor
het maken van vers sap en ijssap. De maximale
capaciteit van de mengbekers (2/3) is 400 ml.

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Schakel het apparaat niet in wanneer de
mengbeker (2/3) leeg is.

- Vul de mengbeker (2/3) niet verder dan de
maximummarkering.

- Zorg ervoor dat de pakking op de juiste
wijze in het mengmes (5) is geplaatst.

- Kleine stukken mengen beter en sneller
dan grote stukken.

- Plaats voor het maken van ijssap de
mengbeker (3) in de vriezer totdat de
vloeistof in de mengbeker (3) is bevroren.
Wacht na het maken van ijssap een paar
minuten om een betere smaak te verkrijgen.

+ Plaats de motorunit (1) op een stabiel en
vlak oppervlak.

+ Snijd de groente en fruit in stukken.

+ Doe de ingrediénten in de mengbeker (2/3).

+ Draai het mengmes (5) vast op de
mengbeker (2/3).

+ Monteer de mengbeker (2/3) op de
motorunit (1).

+ Plaats de netstekker in het stopcontact.

- Draai de mengbeker (2/3) naar de positie
"LOCK" om het apparaat in te schakelen.
Het apparaat mengt de ingrediénten. Hoe
langer het apparaat is ingeschakeld, des te
fijner de ingrediénten worden gemengd.

- Draai de mengbeker (2/3) naar de positie
"OPEN" om het apparaat uit te schakelen.

« Verwijder na gebruik de netstekker uit het
stopcontact.

+ Verwijder de mengbeker (2/3) van de
motorunit (1).

- Draai het mengmes (5) los van de
mengbeker (2/3).
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Let op: Het wordt aanbevolen het sap direct
na verwerking te consumeren. Indien u het sap
niet direct na verwerking consumeert, plaats
dan het juiste deksel (9) op de mengbeker (2/3)
en zet het sap in de koelkast.

Ingrediénten Maximale hoeveelheid

Fruit 2009
Groente 2009
Groentesoep Gekookte groente: 160 g
Water: 240 ml (optie)
Milkshake Fruit: 100 g
Melk: 300 ml

Maaltoepassingen (fig. A & B)

De maalbeker (4) en het maalmes (6) kunnen
worden gebruikt voor het malen van noten,
kruiden, rijst en koffiebonen. De maximale
capaciteit van de maalbeker (4) is 175 ml.

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Schakel het apparaat niet in wanneer de
maalbeker (4) leeg is.

- Vul de maalbeker (4) niet verder dan de
maximummarkering.

- Zorg ervoor dat de pakking op de juiste
wijze in het maalmes (6) is geplaatst.

+ Plaats de motorunit (1) op een stabiel en
vlak oppervlak.

+ Doe de ingrediénten in de maalbeker (4).

+ Draai het maalmes (6) vast op de maalbeker
(4).

+  Monteer de maalbeker (4) op de motorunit
(1).

+ Plaats de netstekker in het stopcontact.

- Draai de maalbeker (4) naar de positie
"LOCK" om het apparaat in te schakelen.
Het apparaat maalt de ingrediénten.

Hoe langer het apparaat is ingeschakeld,
des te fijner de ingrediénten worden
gemalen.

- Draai de maalbeker (4) naar de positie
"OPEN" om het apparaat uit te schakelen.

+ Verwijder na gebruik de netstekker uit het
stopcontact.

+  Verwijder de maalbeker (4) van de
motorunit (1).

+ Draai het maalmes (6) los van de maalbeker
(4).

Let op: Het wordt aanbevolen het voedsel direct

na verwerking te consumeren. Indien u het

voedsel niet direct na verwerking consumeert,

plaats dan het juiste deksel (7/8/9) op de

maalbeker (4):

- Gebruik het deksel met grote gaten (7)
voor noten.

- Gebruik het deksel met kleine gaten (8)
voor saladedressings.

- Gebruik het deksel zonder gaten (9) voor
het bewaren van voedsel.

Ingrediénten Maximale hoeveelheid

Noten 509
Kruiden 5049
Rijst 20-80 g
Koffiebonen 20-80 g

Koffiebonen malen (fig. A & B)

- Doe koffiebonen in de maalbeker (4).

+ Voeg voor een speciale smaak andere
ingrediénten toe aan de koffiebonen
(bijv. vanille of kaneel).

+ Maal totdat de koffiebonen de gewenste
textuur hebben.

+ Vermaal voor een milde koffie de
koffiebonen tot een grof poeder. Vermaal
voor een sterke koffie (espresso) de
koffiebonen tot een fijn poeder.

Reiniging en onderhoud (fig. A & B)

Het apparaat moet na ieder gebruik worden
gereinigd.

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Schakel voor reiniging en onderhoud het
apparaat uit, verwijder de netstekker uit
het stopcontact en wacht totdat het
apparaat is afgekoeld.

Dompel het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen.
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Voordat u verdergaat, willen wij graag dat u

uw aandacht vestigt op de volgende punten:

- Gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen om het apparaat te
reinigen.

- Gebruik geen scherpe voorwerpen om het
apparaat te reinigen.

- De accessoires kunnen worden gereinigd in

de vaatwasser. Zorg er na het in de
vaatwasser reinigen van de accessoires voor

dat de pakkingen in het mengmes (5) en het

maalmes (6) op de juiste wijze zijn geplaatst.
De warmte in sommige vaatwassers kan
ertoe leiden dat de pakkingen los komen
te zitten.

+ Controleer het apparaat regelmatig op
mogelijke schade.

+ Reinig de motorunit (1) met een zachte,
vochtige doek. Droog de motorunit (1)
grondig met een schone, droge doek.

+ Reinig de accessoires:

- Reinig de mengbekers (2/3) en de

maalbeker (4) in sop of in de vaatwasser.
- Reinig het mengmes (5) en het maalmes

(6) in sop of in de vaatwasser.

Reinig de deksels (7/8/9) in sop of in de

vaatwasser.

Spoel de accessoires af onder stromend

water.
- Droog de accessoires grondig met een

schone, droge doek.

+ Doe het apparaat en de accessoires in de
originele verpakking.

+ Berg het apparaat met de accessoires op
op een droge en vorstvrije plaats, buiten
bereik van kinderen.

Veiligheidsinstructies

Algemene veiligheid

+ Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing
zorgvuldig door. Bewaar de gebruiks-
aanwijzing voor toekomstig gebruik.

+  Gebruik het apparaat en de accessoires
uitsluitend voor hun beoogde doeleinden.
Gebruik het apparaat en de accessoires niet
voor andere doeleinden dan beschreven in
de gebruiksaanwijzing.

Houd altijd toezicht op kinderen om te
voorkomen dat ze met het apparaat spelen.
Het apparaat is niet bedoeld om gebruikt te
worden door personen (inclusief kinderen)
met een lichamelijke, zintuiglijke, of
geestelijke beperking, of zonder de
benodigde ervaring en kennis tenzij ze
onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over hoe het apparaat kan
worden gebruikt door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Gebruik het apparaat niet als een
onderdeel of een accessoire beschadigd of
defect is. Indien een onderdeel of een
accessoire beschadigd of defect is, moet
het door de fabrikant of een erkend
servicecentrum worden vervangen.
Gebruik het apparaat niet in de buurt van
badkuipen, douches, wastafels of andere
voorzieningen die water bevatten.

Dompel het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Verwijder het
apparaat niet met uw handen indien het
apparaat is ondergedompeld in water of
andere vloeistoffen. Verwijder onmiddellijk
de netstekker uit het stopcontact. Gebruik
het apparaat niet opnieuw indien het
apparaat is ondergedompeld in water of
andere vloeistoffen.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik en voor gelijksoortige
toepassingsgebieden zoals werknemers-
kantines in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen; boerderijen; door gasten
in hotels, motels, bed and breakfasts en
andere woonomgevingen.

Elektrische veiligheid

Controleer voor gebruik altijd of de
netspanning overeenkomt met de spanning
op het typeplaatje van het apparaat.

Het apparaat mag niet worden bediend
door middel van een externe timer of een
apart afstandsbedieningssysteem.

Sluit het apparaat aan op een geaard
stopcontact. Gebruik indien nodig een
geaarde verlengkabel met een geschikte
diameter (minimaal 3 x 1 mm?).

Installeer voor extra bescherming een
aardlekschakelaar (RCD) met een nominale
reststroom van maximaal 30 mA.
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Zorg ervoor dat er geen water in de pluggen
van het netsnoer en het verlengsnoer kan
komen.

Draai het netsnoer en het verlengsnoer
altijd volledig uit.

Zorg ervoor dat het netsnoer niet over de
rand van een werkblad hangt. Zorg ervoor
dat het netsnoer niet per ongeluk
verstrengeld raakt of de oorzaak van een
struikeling kan vormen.

Houd het netsnoer uit de buurt van
warmtebronnen, olie en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet als het netsnoer
of de netstekker beschadigd of defect is.
Indien het netsnoer of de netstekker
beschadigd of defect is, moet het door de
fabrikant of een erkend servicecentrum
worden vervangen.

Trek niet aan het netsnoer om de
netstekker van de netvoeding te verwijderen.
Verwijder de netstekker van de netvoeding
wanneer het apparaat niet in gebruik is,
voor montage- of demontage-
werkzaamheden en voor reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden.

Veiligheidsinstructies voor blenders

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.
Gebruik het apparaat niet in vochtige
omgevingen.

Houd het apparaat uit de buurt van
warmtebronnen. Plaats het apparaat niet
op hete oppervlakken of in de buurt van
open vlammen.

Gebruik het apparaat niet voor harde
groente en hard fruit.

Gebruik het apparaat niet voor het kloppen
van eieren.

Gebruik het apparaat niet voor kneden van
deeg.

Gebruik het apparaat niet voor het malen
van vlees.

Zorg ervoor dat uw handen droog zijn
voordat u het apparaat aanraakt.

Raak de bewegende delen niet aan. Houd
uw handen tijdens gebruik en tijdens
reiniging en onderhoud uit de buurt van de
bewegende delen.

.

Pas op voor scherpe delen. Houd uw handen
uit de buurt van de scherpe delen. Het
apparaat maakt gebruik van scherpe messen
in het mengaccessoire en het hakaccessoire.
Pas op voor hete delen. Wacht totdat het
apparaat is afgekoeld voordat u de
behuizing en de onderdelen van het
apparaat aanraakt. Het apparaat wordt
heet tijdens gebruik.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter
tijdens gebruik.

Disclaimer

Wijzigingen voorbehouden; specificaties
kunnen zonder opgave van redenen worden
gewijzigd.
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Congratulations!

You have purchased a Princess product.

Our aim is to provide quality products with
a tasteful design and at an affordable price.
We hope that you will enjoy this product for
many years.

Description (fig. A)
Your 212065 Princess blender has been
designed for blending and grinding applications.
The appliance is suitable for indoor use only.
The appliance is suitable for domestic use only.
. Motor unit
. Blending cup (fresh juice)
. Blending cup (fresh juice / ice juice)
. Grinding cup
. Blending blade
. Grinding blade
. Lid (large holes) *
. Lid (small holes) *
. Lid (without holes) *
* Lid (7) and lid (8) are suitable for grinding
applications only. Lid (9) is suitable for both blending
and grinding applications.

OCoONOOUTD WN =

Initial use

Preparation

« Clean the appliance. Refer to the section
"Cleaning and maintenance".

+ Clean the accessories. Refer to the section
"Cleaning and maintenance".

Use (fig. A &B)

Before you proceed, we need you to pay

attention to the following notes:

- Before assembly or disassembly, switch off
the appliance, remove the mains plug from
the wall socket and wait until the appliance
has cooled down.

- Do not leave the appliance switched on
continuously for more than one minute.

If you want to use the appliance again, wait
for one minute between two continuous
cycles.

- Make sure that the motor unit does not come
into contact with water or other liquids.

Blending applications (fig. A & B)
The blending cups (2/3) and the blending blade
(5) can be used for the following applications:
preparing smoothies, shakes and juices;
preparing cold soups; preparing dressings, dips
and sauces. The blending cup (2) is suitable for
making fresh juice. The blending cup (3) is
suitable for making fresh juice and ice juice.
The maximum capacity of the blending cups
(2/3) is 400 ml.

Before you proceed, we need you to pay

attention to the following notes:

- Do not switch on the appliance when the
blending cup (2/3) is empty.

- Do not exceed the maximum mark on the
blending cup (2/3).

- Make sure that the gasket is correctly
placed in the blending blade (5).

- Small pieces will blend better and more
quickly than large pieces.

- Before making ice juice, put the blending
cup (3) into the freezer until the liquid in
the blending cup (3) is frozen. After
making ice juice, wait a few minutes to
acquire a better taste.

+ Place the motor unit (1) on a stable and
flat surface.

+ Cut the fruits and vegetables into pieces.

«  Put the ingredients into the blending cup
(2/3).

« Tighten the blending blade (5) to the
blending cup (2/3).

+ Mount the blending cup (2/3) to the
motor unit (1).

+ Insert the mains plug into the wall socket.

« To switch on the appliance, turn the
blending cup (2/3) to the "LOCK" position.
The appliance blends the ingredients.
The longer the appliance is switched on,
the finer the ingredients will be blended.

+ To switch off the appliance, turn the
blending cup (2/3) to the "OPEN" position.

+  After use, remove the mains plug from the
wall socket.

+ Remove the blending cup (2/3) from the
motor unit (1).

+ Loosen the blending blade (5) from the
blending cup (2/3).

OPRINCESS
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Note: It is recommended to consume the juice
directly after processing. If you do not consume
the juice directly after processing, place the
correct lid (9) onto the blending cup (2/3) and
store the juice in the refrigerator.

Ingredients Maximum quantity
Fruits 2009
Vegetables 2009

Vegetable soup Cooked vegetables: 160 g
Water: 240 ml (option)
Fruits: 100 g

Milk: 300 ml

Milkshake

Grinding applications (fig. A & B)
The grinding cup (4) and the grinding blade
(6) can be used for grinding nuts, spices, rice
and coffee beans. The maximum capacity of
the grinding cup (4) is 175 ml.

Before you proceed, we need you to pay

attention to the following notes:

- Do not switch on the appliance when the
grinding cup (4) is empty.

- Do not exceed the maximum mark on the
grinding cup (4).

- Make sure that the gasket is correctly
placed in the grinding blade (6).

+  Place the motor unit (1) on a stable and
flat surface.

+ Put the ingredients into the grinding cup
(4).

«+ Tighten the grinding blade (6) to the
grinding cup (4).

+ Mount the grinding cup (4) to the motor
unit (1).

« Insert the mains plug into the wall socket.

« To switch on the appliance, turn the
grinding cup (4) to the "LOCK" position.
The appliance grinds the ingredients. The
longer the appliance is switched on, the
finer the ingredients will be ground.

+  To switch off the appliance, turn the
grinding cup (4) to the "OPEN" position.

« After use, remove the mains plug from the
wall socket.

+ Remove the grinding cup (4) from the
motor unit (1).

+ Loosen the grinding blade (6) to from the
grinding cup (4).

Note: It is recommended to consume the food

directly after processing. If you do not

consume the food directly after processing,

place the correct lid (7/8/9) onto the grinding

cup (4):

- Use the lid with large holes (7) for nuts.

- Use the lid with small holes (8) for salad
dressings.

- Use the lid without holes (9) for storing food.

Ingredients Maximum quantity
Nuts 509

Spices 509

Rice 2080 g

Coffee beans 20-80 g

Grinding coffee beans (fig. A & B)

+ Put coffee beans into the grinding cup (4).

- For a special taste, add other ingredients to
the coffee beans (e.g. vanilla or cinnamon).

+  Grind until the coffee beans have the
required texture.

+ If you want a mild coffee, grind the coffee
beans to a coarse powder. If you want a
strong coffee (espresso), grind the coffee
beans to a fine powder.

Cleaning and maintenance
(fig. A & B)

The appliance must be cleaned after each use.

Before you proceed, we need you to pay

attention to the following notes:

- Before cleaning or maintenance, switch off
the appliance, remove the mains plug from
the wall socket and wait until the appliance
has cooled down.

- Do not immerse the appliance in water or
other liquids.

Before you proceed, we would like you to

focus your attention on the following notes:

- Do not use aggressive or abrasive cleaning
agents to clean the appliance.

- Do not use sharp objects to clean the
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- The accessories can be cleaned in the
dishwasher. After cleaning the accessories
in the dishwasher, make sure that the
gaskets in the blending blade (5) and the
grinding blade (6) are correctly placed. The
heat from some dishwashers can cause the
gaskets to become loose.

« Regularly check the appliance for possible
damage.

+ Clean the motor unit (1) with a soft, damp
cloth. Thoroughly dry the motor unit (1)
with a clean, dry cloth.

« Clean the accessories:

- Clean the blending cups (2/3) and the
grinding cup (4) in soapy water or in the
dishwasher.

Clean the blending blade (5) and the

grinding blade (6) in soapy water or in

the dishwasher.

Clean the lids (7/8/9) in soapy water or

in the dishwasher.

Rinse the accessories under running water.

Thoroughly dry the accessories with

a clean, dry cloth.

+ Put the appliance and the accessories in
the original packaging.

- Store the appliance with the accessories in
a dry and frost-free place, out of the reach
of children.

Safety instructions

General safety

+  Read the manual carefully before use.
Keep the manual for future reference.

+ Only use the appliance and the accessories
for their intended purposes. Do not use the
appliance and the accessories for other
purposes than described in the manual.

+ Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

+ The appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

Do not use the appliance if any part or any
accessory is damaged or defective. If a part
or an accessory is damaged or defective,

it must be replaced by the manufacturer or
an authorised repair agent.

Do not use the appliance near bathtubs,
showers, basins or other vessels containing
water.

Do not immerse the appliance in water or
other liquids. If the appliance is immersed
in water or other liquids, do not remove the
appliance with your hands. Immediately
remove the mains plug from the wall socket.
If the appliance is immersed in water or other
liquids, do not use the appliance again.
This appliance is intended to be used in
domestic and similar applications such as
staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments; farm houses;
by clients in hotels, motels and other
residential type environments; bed-and-
breakfast type environments.

Electrical safety

Before use, always check that the mains
voltage is the same as the voltage on the
rating plate of the appliance.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

Connect the appliance to an earthed wall
socket. If necessary, use an earthed
extension cable of a suitable diameter

(at least 3 x 1 mm?).

For additional protection, install a residual
current device (RCD) with a rated residual
operating current that does not exceed
30 mA.

Make sure that water cannot enter the
contact plugs of the mains cable and the
extension cable.

Always fully unwind the mains cable and
the extension cable.

Make sure that the mains cable does not
hang over the edge of a worktop and cannot
be caught accidentally or tripped over.
Keep the mains cable away from heat, oil
and sharp edges.

OPRINCESS .



« Do not use the appliance if the mains cable
or the mains plug is damaged or defective.
If the mains cable or the mains plug is
damaged or defective, it must be replaced
by the manufacturer or an authorised
repair agent.

« Do not pull the mains cable to disconnect
the mains plug from the mains.

« Disconnect the mains plug from the mains
when the appliance is not in use, before
assembly or disassembly and before cleaning
and maintenance.

Safety instructions for blenders

« Do not use the appliance outdoors.

« Do not use the appliance in humid
surroundings.

+  Keep the appliance away from heat sources.
Do not place the appliance on hot surfaces
or near open flames.

« Do not use the appliance for hard fruits
and hard vegetables.

« Do not use the appliance for beating eggs.

+ Do not use the appliance for kneading dough.

« Do not use the appliance for grinding meat.

«  Make sure that your hands are dry before
touching the appliance.

« Do not touch moving parts. Keep your
hands away from the moving parts during
use and during cleaning and maintenance.

+ Beware of sharp parts. Keep your hands
away from the sharp parts. The appliance
uses sharp blades in the blending
attachment and the chopping attachment.

« Beware of hot parts. Wait until the
appliance has cooled down before touching
the housing and the parts of the appliance.
The appliance becomes hot during use.

+ Do not leave the appliance unattended
during use.

U.K. Wiring instructions

The wires in the mains lead are coloured in
accordance with the following code:

BLUE NEUTRAL

BROWN LIVE

As the colours of the wire in the mains lead of
this appliance may not correspond with the
colour markings identifying the terminals on
your plug, proceed as follows:

The wire which is coloured BLUE must be
connected to the terminal which is marked
with the letter N or coloured black.

The wire which is coloured BROWN must be
connected to the terminal which is marked
with the letter L or coloured red.

If a 13Amp (BS1363) plug is used, a 13Amp
(BS1362) fuse must be fitted, or if any other
type of plug is used, a 13Amp fuse must be
fitted, either in the plug or adaptor, or on the
distribution board.

This is a double-insulated appliance and does
not need an earth connection.

Warning! On no account should either the live
or neutral wires be connected to the earth
terminal.

Disclaimer

Subject to change; specifications can be changed
without further notice.

11

OPRINCESS

EN



<E|

Félicitations!
Vous avez acheté un produit Princess.
Nous souhaitons vous proposer des produits
de qualité associant un design raffiné et des
prix accessibles. Nous espérons que vous
profiterez longtemps de ce produit.

Description (fig. A)
Votre mixeur 212065 Princess a été congu
pour les applications de mixage et de hachage.
L'appareil est réservé a un usage a l'intérieur.
L'appareil est réservé a un usage domestique.
. Unité moteur
. Bol de mixage (jus frais)
. Bol de mixage (jus frais / jus glacé)
. Bol de hachage
Lame de mixage
. Lame de hachage
. Couvercle (grands orifices) *
. Couvercle (petits orifices) *
. Couvercle (sans orifices) *
* Les couvercles (7) et (8) sont réservés aux
applications de hachage. Le couvercle (9) est adapté
aux applications de mixage et de hachage.

CONOUAWN =

Utilisation initiale

Préparation

+ Nettoyez l'appareil. Consultez la section
"Nettoyage et entretien".

+ Nettoyez les accessoires. Consultez la
section "Nettoyage et entretien".

Utilisation (fig. A & B)

Avant de procéder, vous devez faire attention

aux remarques suivantes :

- Avant le montage ou le démontage,
arrétez |'appareil, débranchez la fiche
secteur de la prise murale et attendez que
I'appareil refroidisse.

- Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant
plus d'une minute en continu. Si vous
souhaitez réutiliser I'appareil, attendez une
minute entre deux cycles continus.

- Assurez-vous que |'unité moteur n'entre pas
en contact avec de I'eau ou d'autres liquides.

Applications de mixage (fig. A & B)
Les bols de mixage (2/3) et la lame de mixage
(5) peuvent servir aux applications suivantes :
préparer des smoothies, des milk-shakes et des
jus ; préparer des soupes froides ; préparer des
assaisonnements et des sauces froides ou
chaudes. Le bol de mixage (2) est adapté a la
préparation de jus frais. Le bol de mixage (3)
est adapté a la préparation de jus frais et glacés.
Les bols de mixage (2/3) présentent une
capacité maximum de 400 ml.

Avant de procéder, vous devez faire attention

aux remarques suivantes :

- Ne mettez pas I'appareil sous tension si le
bol de mixage (2/3) est vide.

- Ne dépassez pas le repére maximum sur le
bol de mixage (2/3).

- Assurez-vous que le joint est bien placé
dans la lame de mixage (5).

- Les petites portions sont plus faciles et plus
rapides a mixer que celles plus grandes.

- Avant de préparer un jus glacé, mettez le
bol de mixage (3) au congélateur pour que
le liquide dans le bol de mixage (3) géle.
Apreés avoir préparé le jus glacé, attendez
quelques minutes pour que le godt soit
encore meilleur.

+ Placez l'unité moteur (1) sur une surface
plane et stable.

« Coupez les fruits et [égumes en morceaux.

+ Placez les ingrédients dans le bol de mixage
(2/3).

+ Serrez la lame de mixage (5) sur le bol de
mixage (2/3).

+ Montez le bol de mixage (2/3) sur l'unité
moteur (1).

+ Insérez la fiche secteur dans la prise murale.

« Pour mettre |'appareil en marche, tournez
le bol de mixage (2/3) sur la position "LOCK".
L'appareil mixe les ingrédients. Plus l'appareil
reste actif, plus les ingrédients sont finement
mixés.

+ Pour arréter l'appareil, tournez le bol de
mixage (2/3) sur la position "OPEN".

+ Aprés usage, débranchez la fiche secteur
de la prise murale.
Retirez le bol de mixage (2/3) de l'unité
moteur (1).

OPRINCESS



+ Desserrez la lame de mixage (5) du bol de
mixage (2/3).
Remarque : Nous vous recommandons de
consommer le jus directement apres sa
préparation. Si vous ne consommez pas le jus
directement apres sa préparation, placez
correctement le couvercle (9) sur le bol de
mixage (2/3) et rangez le jus au réfrigérateur.

Ingrédients Quantité maximum
Fruits 2009
Légumes 2009

Légumes cuits : 160 g
Eau : 240 ml (option)
Fruits : 100 g
Lait : 300 ml

Soupe aux légumes

Milk-shake

Applications de hachage (fig. A & B)
Le bol de hachage (4) et la lame de hachage
(6) peuvent servir a hacher les noix, les épices,
le riz et les grains de café. Le bol de hachage
(4) présente une capacité maximum de 175 ml.

Avant de procéder, vous devez faire attention

aux remarques suivantes :

- Ne mettez pas I'appareil sous tension si le
bol de hachage (4) est vide.

- Ne dépassez pas le repere maximum sur le
bol de hachage (4).

- Assurez-vous que le joint est bien placé
dans la lame de hachage (6).

+  Placez l'unité moteur (1) sur une surface
plane et stable.

+  Placez les ingrédients dans le bol de hachage
(4).

+ Serrez la lame de hachage (6) sur le bol de
hachage (4).

+ Montez le bol de hachage (4) sur l'unité
moteur (1).

+ Insérez la fiche secteur dans la prise murale.

+ Pour mettre l'appareil en marche, tournez
le bol de hachage (4) sur la position "LOCK".
L'appareil hache les ingrédients. Plus
I'appareil reste actif, plus les ingrédients
sont finement hachés.

+  Pour arréter l'appareil, tournez le bol de
hachage (4) sur la position "OPEN".

« Aprés usage, débranchez la fiche secteur
de la prise murale.

+ Retirez le bol de hachage (4) de l'unité
moteur (1).

+ Desserrez la lame de hachage (6) du bol de
hachage (4).

Remarque : Nous vous recommandons de

consommer les aliments directement aprés leur

préparation. Si vous ne consommez pas les

aliments directement aprés leur préparation,

placez le couvercle correct (7/8/9) sur le bol de

hachage (4) :

- Utilisez le couvercle a grands orifices (7)
pour les noix.

- Utilisez le couvercles a petits orifices (8)
pour les assaisonnements de salades.

- Utilisez le couvercle sans orifices (9) pour
conserver les aliments.

Ingrédients Quantité maximum
Noix 509

Epices 50 g

Riz 20-80 g

Grains de café 20-80 g

Moudre des grains de café (fig. A & B)

+ Placez les grains de café dans le bol de
hachage (4).

+ Pour un go(t spécial, ajoutez d'autres
ingrédients aux grains de café (par ex.
vanille ou cannelle).

+ Moulez les grains de café pour obtenir la
texture voulue.

+ Pour un café doux, moulez les grains de café
grossierement. Pour un café fort (expresso),
moulez les grains de café finement.

Nettoyage et entretien (fig. A & B)

L'appareil doit étre nettoyé apres chaque
utilisation.

Avant de procéder, vous devez faire attention

aux remarques suivantes :

- Avant le nettoyage ou l'entretien, arrétez
I'appareil, débranchez la fiche secteur de la
prise murale et attendez que l'appareil
refroidisse.

OPRINCESS
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Ne plongez pas 'appareil dans I'eau ou
autres liquides.

Avant de procéder, nous souhaiterions que
Vous preniez connaissance des remarques

S

uivantes :
N'utilisez pas de produits de nettoyage
agressifs ou abrasifs pour nettoyer l'appareil.
Ne nettoyez pas l'appareil avec des objets
coupants.
Les accessoires peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle. Aprés le nettoyage des
accessoires au lave-vaisselle, assurez-vous
que les joints de la lame de hachage (5) et
la lame de hachage (6) sont correctement
placés. La chaleur de certains lave-vaisselles
peut desserrer les joints.

Controlez régulierement les éventuels

dommages sur l'appareil.

Nettoyez I'unité moteur (1) avec un chiffon

doux et humide. Séchez soigneusement l'unité

moteur (1) avec un chiffon propre et sec.

Nettoyez les accessoires :

- Nettoyez les bols de mixage (2/3) et le
bol de hachage (4) a I'eau savonneuse
ou au lave-vaisselle.

- Nettoyez la lame de mixage (5) et la
lame de hachage (6) a I'eau savonneuse
ou au lave-vaisselle.

- Nettoyez les couvercles (7/8/9) a l'eau
savonneuse ou au lave-vaisselle.

- Rincez les accessoires sous |'eau courante.

- Séchez soigneusement les accessoires
avec un chiffon propre et sec.

Rangez l'appareil et les accessoires dans

I'emballage d'origine.

Rangez l'appareil avec les accessoires dans

un endroit sec, hors de portée des enfants

et a l'abri du gel.

Instructions de sécurité

Sécurité générale

Lisez avec soin le manuel avant utilisation.
Conservez le manuel pour référence future.
Utilisez I'appareil et ses accessoires
uniquement pour leurs fins prévues. N'utilisez
pas l'appareil et ses accessoires pour tout
autre objet que celui exposé dans le manuel.

.

Les enfants doivent toujours étre surveillés
pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (notamment des enfants)
présentant des capacités physiques,
sensorielles, mentales ou motrices réduites
voire dépourvues des connaissances et de
I'expérience nécessaires, sauf sous la
surveillance ou aprés avoir recu des
instructions d'usage de cet appareil par une
personne responsable de leur sécurité.
N'utilisez pas l'appareil si une piéce ou un
accessoire quelconque est endommagé ou
défectueux. Si une piéce ou un accessoire
quelconque est endommagé ou défectueux,
il doit étre remplacé par le fabricant ou par
un réparateur agréé.

N'utilisez pas l'appareil a proximité d'une
baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou
d'autres récipients contenant de l'eau.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou
autres liquides. Si I'appareil est plongé dans
I'eau ou d'autres liquides, ne retirez pas
I'appareil avec vos mains. Débranchez
immédiatement la fiche secteur de la prise
murale. Si l'appareil est plongé dans l'eau
ou autre liquide, ne l'utilisez pas a nouveau.
Cet appareil est destiné a un usage
domestique et pour des applications
similaires comme les zones de cuisine dans
une boutique, un bureau ou autre
environnement ; les fermes ; la clientele des
hotels, motels et autres environnements
résidentiels ; et les Bed & Breakfast.

Sécurité électrique

Avant toute utilisation, vérifiez que la tension
du secteur correspond a celle indiquée sur
la plague signalétique de l'appareil.
L'appareil n'est pas congu pour étre utilisé
avec une minuterie externe ou un systeme
de télécommande séparé.

Connectez I'appareil a une prise murale
mise a la terre. Si nécessaire, vous pouvez
utiliser une rallonge d'un diamétre adapté
(au moins 3 x 1 mm?).

OPRINCESS



Pour maximiser la protection, installez un
dispositif de courant résiduel (RCD) présentant
une intensité de service résiduelle nominale
inférieure ou égale a 30 mA.

Assurez-vous que l'eau ne peut pas s'infiltrer
dans les contacts de prise du cordon
d'alimentation et de la rallonge.

Déroulez toujours complétement le cordon
d'alimentation et la rallonge.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation
ne pend pas sur le bord d'un plan de travail
et ne peut pas étre happé ou faire
trébucher quelqu'un accidentellement.
Maintenez le cordon d'alimentation

a l'écart de la chaleur, de I'huile et des
bords tranchants.

N'utilisez pas l'appareil si le cordon
d'alimentation ou la fiche secteur est
endommagé ou défectueux. Si le cordon
d'alimentation ou la fiche secteur est
endommagé ou défectueuy, il doit étre
remplacé par le fabricant ou par un
réparateur agréé.

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation
pour débrancher la fiche secteur du secteur.
Débranchez la fiche secteur du secteur
lorsque l'appareil n'est pas utilisé, avant le
montage ou le démontage de méme
qu'avant le nettoyage ou l'entretien.

Instructions de sécurité pour les
mixers

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
N'utilisez pas I'appareil dans un
environnement humide.

Maintenez l'appareil a I'écart des sources
de chaleur. Ne placez pas I'appareil sur une
surface chaude ou a proximité de flammes
nues.

N'utilisez pas I'appareil pour les fruits et les
légumes durs.

N'utilisez pas I'appareil pour battre des ceufs.
N'utilisez pas I'appareil pour pétrir de la pate.
N'utilisez pas I'appareil pour hacher de la
viande.

Assurez-vous d'avoir les mains seches avant
de toucher l'appareil.

Ne touchez pas les parties mobiles. Maintenez
vos mains a l'écart des pieces mobiles pendant
l'utilisation, le nettoyage et I'entretien.

Attention aux piéces coupantes. Eloignez
vos mains des parties coupantes. L'appareil
emploie des lames aiguisées pour les
accessoires de mixage et de hachage.

« Attention aux pieces chaudes. Attendez que
l'appareil ait suffisamment refroidi avant
de toucher le carter ou ses autres piéces.
L'appareil peut devenir chaud pendant
l'usage.

+ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance

pendant l'utilisation.

.

Clause de non responsabilité

Sous réserve de modifications ; les spécifications
peuvent étre modifiées sans préavis.
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Herzlichen Gliickwunsch!

Sie haben ein Princess Produkt erworben.
Unser Ziel ist es, Qualitatsprodukte mit einem
geschmackvollen Design zu einem
erschwinglichen Preis anzubieten. Wir hoffen,
dass Sie viele Jahre Gefallen an diesem Produkt
finden.

Beschreibung (Abb. A)

Ihr 212065 Princess Mixer wurde flir Misch-
und Mahlanwendungen konstruiert. Das Gerat
ist nur fUr den Gebrauch in geschlossenen
Raumen geeignet. Das Gerat ist nur fir den
Hausgebrauch geeignet.

. Motoreinheit

. Mischbecher (frischer Saft)

. Mischbecher (frischer Saft / Eissaft)

. Mahlbecher

. Mischklinge

. Mahlklinge

. Deckel (groBe Locher) *

. Deckel (kleine Locher) *

. Deckel (ohne Locher) *

* Deckel (7) und Deckel (8) sind nur flr
Mahlanwendungen geeignet. Deckel (9) ist sowohl
flr Misch- als auch fiir Mahlanwendungen geeignet.

OCoONOOUTD WN =

Erster Gebrauch

Vorbereitung

+ Reinigen Sie das Gerat. Siehe Abschnitt
"Reinigung und Wartung".

+ Reinigen Sie das Zubehor. Siehe Abschnitt
"Reinigung und Wartung".

Gebrauch (Abb. A & B)

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte

unbedingt die folgenden Hinweise:

- Schalten Sie das Gerat vor dem Zusammen-
bau bzw. der Zerlegung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Wandsteckdose und
warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

- Lassen Sie das Gerat nicht langer als eine
Minute ununterbrochen laufen. Wenn Sie
das Geréat erneut verwenden mochten,
warten Sie eine Minute zwischen zwei
Dauerzyklen.

- Vergewissern Sie sich, dass die Motoreinheit
nicht mit Wasser oder anderen
Flussigkeiten in Berihrung kommt.

Mischanwendungen (Abb. A & B)
Die Mischbecher (2/3) und die Mischklinge (5)
konnen fir folgende Anwendungen verwendet
werden: Zubereitung von Smoothies, Shakes
und Saften, Zubereitung von kalten Suppen,
Zubereitung von Dressings, Dips und Saucen.
Der Mischbecher (2) eignet sich zur Zubereitung
von frischem Saft. Der Mischbecher (3) eignet
sich zur Zubereitung von frischem Saft und
Eissaft. Das maximale Fassungsvermdgen der
Mischbecher (2/3) betragt 400 ml.

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte

unbedingt die folgenden Hinweise:

- Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn der
Mischbecher (2/3) leer ist.

- Uberschreiten Sie nicht die Maximal-Marke
auf dem Mischbecher (2/3).

- Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung
richtig in der Mischklinge (5) platziert ist.

- Kleine Stucke lassen sich besser und
schneller verarbeiten als groBe.

- Stellen Sie den Mischbecher (3) vor der
Zubereitung von Eissaft in den Gefrierschrank,
bis die Flussigkeit im Mischbecher (3) gefroren
ist. Warten Sie nach der Zubereitung von
Eissaft einige Minuten, um einen besseren
Geschmack zu erzielen.

- Stellen Sie die Motoreinheit (1) auf eine
stabile, flache Oberflache.

« Schneiden Sie die Friichte bzw. das Gemuse
in Stlcke.

«  Geben Sie die Zutaten in den Mischbecher
(2/3).

- Befestigen Sie die Mischklinge (5) am
Mischbecher (2/3).

+  Bringen Sie den Mischbecher (2/3) an der
Motoreinheit (1) an.

« Stecken Sie den Netzstecker in die
Wandsteckdose.

+  Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie
den Mischbecher (2/3) auf Position "LOCK".
Das Gerat mischt die Zutaten. Je langer das
Gerat eingeschaltet ist, desto feiner werden
die Zutaten gemischt.

OPRINCESS
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+  Um das Gerat auszuschalten, drehen Sie

den Mischbecher (2/3) auf Position "OPEN".

« Ziehen Sie nach dem Gebrauch den
Netzstecker aus der Wandsteckdose.

« Entfernen Sie den Mischbecher (2/3) von
der Motoreinheit (1).

« Losen Sie die Mischklinge (5) vom
Mischbecher (2/3).

Hinweis: Es wird empfohlen, den Saft direkt

nach der Zubereitung zu konsumieren. Wenn

Sie den Saft nicht direkt nach der Zubereitung

konsumieren, bringen Sie den richtigen Deckel

(9) auf dem Mischbecher (2/3) an und

bewahren Sie den Saft im Kuhlschrank auf.

Zutaten Maximale Menge

Friichte 2009

Gemuse 2009

Gemusesuppe Gekochtes Gemiise: 160 g
Wasser: 240 ml (Option)

Milkshake Friichte: 100 g

Milch: 300 ml

Mahlanwendungen (Abb. A & B)
Der Mahlbecher (4) und die Mahlklinge (6)
kénnen zum Mahlen von Nissen, Gewdrzen,
Reis und Kaffeebohnen verwendet werden.
Das maximale Fassungsvermogen des
Mahlbechers (4) betragt 175 ml.

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte

unbedingt die folgenden Hinweise:

- Schalten Sie das Gerét nicht ein, wenn der
Mahlbecher (4) leer ist.

- Uberschreiten Sie nicht die Maximal-Marke
auf dem Mahlbecher (4).

- Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung
richtig in der Mahlklinge (6) platziert ist.

- Stellen Sie die Motoreinheit (1) auf eine
stabile, flache Oberflache.

+  Geben Sie die Zutaten in den Mahlbecher
(4).

- Befestigen Sie die Mahlklinge (6) am
Mahlbecher (4).

« Bringen Sie den Mahlbecher (4) an der
Motoreinheit (1) an.

- Stecken Sie den Netzstecker in die
Wandsteckdose.

+ Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie
den Mahlbecher (4) auf Position "LOCK".
Das Gerat mahlt die Zutaten. Je langer das
Gerat eingeschaltet ist, desto feiner
werden die Zutaten gemahlen.

+ Um das Gerat auszuschalten, drehen Sie
den Mahlbecher (4) auf Position "OPEN".

+ Ziehen Sie nach dem Gebrauch den
Netzstecker aus der Wandsteckdose.

+ Entfernen Sie den Mahlbecher (4) von der
Motoreinheit (1).

+ Losen Sie die Mahlklinge (6) vom
Mahlbecher (4).

Hinweis: Es wird empfohlen, die Speise direkt

nach der Zubereitung zu konsumieren. Wenn

Sie die Speise nicht direkt nach der Zubereitung

konsumieren, bringen Sie den richtigen Deckel

(7/8/9) am Mahlbecher (4) an:

Verwenden Sie fiir NUsse den Deckel mit
den groB3en Lochern (7).

- Verwenden Sie fiir Salatdressings den
Deckel mit den kleinen Lochern (8).

- Verwenden Sie zur Aufbewahrung von
Speisen den Deckel ohne Locher (9).

Zutaten Maximale Menge
Nsse 509

Gewiirze 509

Reis 20-80 g
Kaffeebohnen 20-80 g

Mahlen von Kaffeebohnen (Abb. A & B)

+ Geben Sie die Kaffeebohnen in den
Mahlbecher (4).

+ Um einen besonderen Geschmack zu
erzielen, geben Sie weitere Zutaten zu den
Kaffeebohnen (z.B. Vanille oder Zimt).

+ Mabhlen Sie, bis die Kaffeebohnen die
gewlinschte Konsistenz haben.

+ Falls Sie einen milden Kaffee bevorzugen,
mahlen Sie die Kaffeebohnen zu einem
groben Pulver. Falls Sie einen starken
Kaffee (Espresso) bevorzugen, mahlen Sie
die Kaffeebohnen zu einem feinen Pulver.
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Reinigung und Wartung
(Abb. A & B)

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch gereinigt
werden.

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte

unbedingt die folgenden Hinweise:

- Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung
und Wartung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Wandsteckdose und
warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein.

Bevor Sie fortfahren, richten Sie bitte lhre

Aufmerksamkeit auf folgende Hinweise:

- Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Mittel, um das Gerat zu
reinigen.

- Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande,
um das Gerat zu reinigen.

- Das Zubehor kann in der Geschirrspl-
maschine gereinigt werden. Vergewissern
Sie sich nach dem Reinigen des Zubehors in
der Geschirrspiilmaschine, dass die Dichtungen
in der Mischklinge (5) und im Mischbecher
(6) richtig platziert sind. Die Hitze einiger
Geschirrspulmaschinen kann bewirken,
dass die Dichtungen locker werden.

+ Kontrollieren Sie das Gerat regelmaBig auf
mogliche Schaden.

+ Reinigen Sie die Motoreinheit (1) mit
einem weichen, feuchten Lappen.
Trocknen Sie die Motoreinheit (1) griindlich
mit einem sauberen, trockenen Tuch.

+ Reinigen Sie das Zubehor:

- Reinigen Sie die Mischbecher (2/3) und
den Mahlbecher (4) in spllmittelhaltigem
Wasser oder in der Geschirrspllmaschine.
Reinigen Sie die Mischklinge (5) und die
Mahlklinge (6) in spllmittelhaltigem
Wasser oder in der Geschirrspllmaschine.
Reinigen Sie die Deckel (7/8/9) in Seifen-
wasser oder in der Geschirrspulmaschine.
Spulen Sie das Zubehdr unter flieBendem
Wasser.

Trocknen Sie das Zubehor griindlich mit

einem sauberen, trockenen Tuch.

.

Verstauen Sie das Gerat und das Zubehor
in der Originalverpackung.

Bewahren Sie das Gerat samt Zubehor an
einem trockenen, frostfreien und flr Kinder
unerreichbaren Ort auf.

Sicherheitsanweisungen

Allgemeine Sicherheit

Lesen Sie das Handbuch vor dem Gebrauch
genau durch. Bewahren Sie das Handbuch
zur kinftigen Bezugnahme auf.
Verwenden Sie das Gerat und sein Zubehor
nur fir den Zweck, fir den es konstruiert
wurde. Verwenden Sie das Gerat und sein
Zubehor nicht fir Zwecke, die nicht in
diesem Handbuch beschrieben sind.

Kinder missen stets beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Gerat darf nicht von Personen
(einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne das erforderliche
Wissen und die notige Erfahrung benutzt
werden, es sei denn, diese Personen
werden beaufsichtigt oder in den Gebrauch
des Gerats seitens einer fir deren Sicherheit
verantwortlichen Person eingewiesen.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn ein
Teil oder Zubehor beschadigt oder defekt
ist. Ist ein Teil oder Zubehor beschadigt
oder defekt, muss es vom Hersteller oder
einem autorisierten Reparaturbetrieb
ausgetauscht werden.

Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe
von Badewannen, Duschen, Bassins oder
anderen Wasserbehaltern.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein. Falls das
Gerat in Wasser oder andere Flissigkeiten
eingetaucht wurde, nehmen Sie es nicht
mit lhren Handen heraus. Ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Wandsteckdose.
Falls das Gerat in Wasser oder andere
FlUssigkeiten eingetaucht wird, darf es
nicht mehr verwendet werden.
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+ Dieses Gerat darf nur fiir den Hausgebrauch
und ahnliche Anwendungen wie in
Personalkiichenbereichen von Geschéften,
Buros und anderen Arbeitsumgebungen,
in Gutshausern und von Kunden in Hotels,
Motels und anderen Wohnbereichen zum
Schlafen und Frihstticken verwendet werden.

Elektrische Sicherheit

« Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch
stets, dass die Netzspannung mit der
Spannung auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmt.

- Das Gerét ist nicht daflir ausgelegt, von
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
Fernsteuersystem betrieben zu werden.

« SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Wandsteckdose an. Verwenden Sie
notigenfalls ein geerdetes
Verlangerungskabel mit einem geeigneten
Durchmesser (mindestens 3 x 1 mm?).

« Lassen Sie als zusatzliche SchutzmaBnahme
einen Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutz-
schalter) installieren, der einen Nenn-
Fehlerstrom von 30 mA nicht Uberschreitet.

« Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die
Steckkontakte des Netzkabels und in das
Verlangerungskabel eindringen kann.

«  Wickeln Sie das Netzkabel und das
Verlangerungskabel stets vollstandig ab.

« Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel
nicht an der Kante einer Arbeitsplatte
hangen bleibt und nicht versehentlich daran
gezogen oder daruber gestolpert wird.

+ Halten Sie das Netzkabel von Hitzequellen,
Ol und scharfen Kanten fern.

«  Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt
oder defekt ist. Ist das Netzkabel oder der
Netzstecker beschadigt oder defekt, muss
das Teil vom Hersteller oder einem
autorisierten Reparaturbetrieb ausgetauscht
werden.

« Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um den
Netzstecker aus der Wandsteckdose zu
ziehen.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose, wenn das Gerat nicht
gebraucht wird, sowie vor der Zerlegung
bzw. dem Zusammenbau und vor der
Reinigung und Wartung.

Sicherheitsanweisungen fiir Mixer

.

.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
Verwenden Sie das Gerat nicht in feuchten
Umgebungen.

Halten Sie das Gerat von Warmequellen
fern. Stellen Sie das Gerat nicht auf heiBBe
Oberflachen oder in die Nahe von offenen
Flammen.

Verwenden Sie das Gerat nicht fiir Hartobst
und Hartgemduse.

Verwenden Sie das Geréat nicht zum Schlagen
von Eiern.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kneten
von Teig.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Mahlen
von Fleisch.

Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande trocken
sind, bevor Sie das Gerat berihren.
Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile.
Halten Sie die Hande beim Gebrauch, der
Reinigung und Wartung von den sich
bewegenden Teilen fern.

Vorsicht vor scharfen Teilen. Halten Sie lhre
Hande von den scharfen Teilen fern. Das
Gerat arbeitet mit scharfen Messern im
Mixeraufsatz und Zerkleinerungsaufsatz.
Vorsicht vor heiBen Teilen. Warten Sie, bis
sich das Gerat abgekuhlt hat, bevor Sie das
Gehause und die Gerateteile bertihren.

Das Gerat wird beim Gebrauch heiB.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs
nicht unbeaufsichtigt.

Haftungsausschluss

Anderungen vorbehalten; die Daten konnen
ohne Vorankiindigung geéndert werden.
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iEnhorabuena!

Ha adquirido un producto Princess. Nuestro
objetivo es suministrar productos de calidad
con un diseno elegante a un precio asequible.
Esperamos que disfrute de este producto
durante muchos anos.

Descripcion (fig. A)
La licuadora 212065 Princess se ha disehado
para aplicaciones de batido y picado. El aparato
es adecuado sélo para uso interior. El aparato
es adecuado sélo para uso doméstico.
1. Unidad del motor
2. Vaso de batido (zumo fresco)
3. Vaso de batido (zumo fresco / zumo
helado)
. Vaso de picado
. Cuchilla de batido
. Cuchilla de picado
. Tapa (orificios grandes) *
. Tapa (orificios pequefos) *
. Tapa (sin orificios) *
* La tapa (7) y la tapa (8) solo son adecuadas para
aplicaciones de picado. La tapa (9) es adecuada para
aplicaciones de batido y de picado.

O oo~NOU B

Uso inicial

Preparacion

+ Limpie el aparato. Consulte la seccion
"Limpieza y mantenimiento".

« Limpie los accesorios. Consulte la seccién
"Limpieza y mantenimiento".

Uso (fig. A & B)

Antes de continuar, es necesario que preste

atencion a las siguientes notas:

- Antes del montaje o el desmontaje, apague
el aparato, retire el enchufe eléctrico de la
toma de pared y espere hasta que se haya
enfriado el aparato.

- No deje el aparato encendido de forma
continua durante mas de un minuto. Si
desea utilizar de nuevo el aparato, espere
un minuto entre dos ciclos continuos.

- Asegurese de que la unidad del motor no
entre en contacto con agua ni otros liquidos.

Aplicaciones de batido (fig. A & B)
Los vasos de batido (2/3) y la cuchilla de
batido (5) pueden utilizarse para las siguientes
aplicaciones: preparar smoothies, batidos

y zumos; preparar sopas frias; preparar alinos
y salsas. El vaso de batido (2) es adecuado
para preparar zumo fresco. El vaso de batido
(3) es adecuado para preparar zumo fresco

y zumo helado. La capacidad maxima de los
vasos de batido (2/3) es 400 ml.

Antes de continuar, es necesario que preste

atencion a las siguientes notas:

- No encienda el aparato cuando el vaso de
batido (2/3) esté vacio.

- No supere la marca maxima en el vaso de
batido (2/3).

- Asegurese de que la junta esté
correctamente colocada en la cuchilla de
batido (5).

- Los alimentos de menor tamano se batiran
mejor y mas rapido que los de mayor tamano.

- Antes de preparar zumo helado, ponga el
vaso de batido (3) en el congelador hasta
que el liquido del vaso de batido (3) esté
congelado. Tras preparar el zumo helado,
espere unos minutos para que adquiera un
mejor sabor.

«  Coloque la unidad del motor (1) sobre una
superficie estable y plana.

+ Trocee las frutas y verduras.

+ Ponga los ingredientes en el vaso de batido
(2/3).

«+ Apriete la cuchilla de batido (5) en el vaso
de batido (2/3).

+ Monte el vaso de batido (2/3) en la unidad
del motor (1).

+ Inserte el enchufe eléctrico en la toma de
pared.

+ Para encender el aparato, gire el vaso de
batido (2/3) a la posicion "LOCK". El aparato
bate los ingredientes. Cuanto mas tiempo
esté encendido el aparato, mas finos se
batiran los ingredientes.

- Para apagar el aparato, gire el vaso de
batido (2/3) a la posicion "OPEN".

« Tras el uso, retire el enchufe eléctrico de la
toma de pared.

OPRINCESS
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+ Retire el vaso de batido (2/3) de la unidad
del motor (1).

- Afloje la cuchilla de batido (5) del vaso de
batido (2/3).

Nota: Se recomienda consumir el zumo

directamente tras procesarlo. Si no consume el

zumo directamente después de procesarlo,

coloque la tapa correcta (9) en el vaso de

batido (2/3) y almacénelo en la nevera.

Ingredientes Cantidad maxima

Frutas 2009

Verduras 200 g

Sopa de verduras Verduras cocidas: 160 g
Agua: 240 ml (opcional)
Frutas: 100 g

Leche: 300 ml

Batido de leche

Aplicaciones de picado (fig. A & B)
El vaso de picado (4) y la cuchilla de picado (6)
pueden utilizarse para picar nueces, especias,
arroz y para moler granos de café. La capacidad
maxima del vaso de picado (4) es 175 ml.

Antes de continuar, es necesario que preste

atencion a las siguientes notas:

- No encienda el aparato cuando el vaso de
picado (4) esté vacio.

- No supere la marca maxima en el vaso de
picado (4).

- Asegurese de que la junta esté correctamente
colocada en la cuchilla de picado (6).

+  Coloque la unidad del motor (1) sobre una
superficie estable y plana.

+ Ponga los ingredientes en el vaso de picado
(4).

-+ Apriete la cuchilla de picado (6) en el vaso
de picado (4).

« Monte el vaso de picado (4) en la unidad
del motor (1).

+ Inserte el enchufe eléctrico en la toma de
pared.

- Para encender el aparato, gire el vaso de
picado (4) a la posicion "LOCK". El aparato
pica los ingredientes. Cuanto mas tiempo
esté encendido el aparato, mas finos se
picaran los ingredientes.

+ Para apagar el aparato, gire el vaso de
picado (4) a la posicion "OPEN".

+ Tras el uso, retire el enchufe eléctrico de la
toma de pared.

+ Retire el vaso de picado (4) de la unidad
del motor (1).

+ Afloje la cuchilla de picado (6) del vaso de
picado (4).

Nota: Se recomienda consumir los alimentos

directamente tras procesarlos. Si no consume

los alimentos directamente después de

procesarlos, coloque la tapa correcta (7/8/9)

en el vaso de picado (4):

- Utilice la tapa con orificios grandes (7) para
nueces.

- Utilice la tapa con orificios pequenos (8)
para alinos de ensalada.

- Utilice la tapa sin orificios (9) para almacenar
alimentos.

Ingredientes Cantidad maxima

Nueces 509
Especias 509
Arroz 20-80 g
Granos de café 20-80 g

Molido de granos de café (fig. A & B)

+ Ponga los granos de café en el vaso de
picado (4).

+ Para un sabor especial, ahada otros
ingredientes a los granos de café
(p. €j. vainilla o canela).

+ Muela hasta que los granos de café tengan
la textura deseada.

+ Si quiere un café suave, muela los granos de
café hasta lograr un polvo grueso. Si quiere
un café fuerte (expreso), muela los granos
de café hasta lograr un polvo fino.

Limpieza y mantenimiento
(fig. A & B)

El aparato debe limpiarse después de cada uso.

Antes de continuar, es necesario que preste

atencion a las siguientes notas:

- Antes de la limpieza o el mantenimiento,
apague el aparato, retire el enchufe eléctrico
de la toma de pared y espere hasta que se
haya enfriado el aparato.
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No sumerja el aparato en agua ni otros
liquidos.

Antes de continuar, nos gustaria que centre su
atencion en las siguientes notas:

No utilice productos de limpieza agresivos
o abrasivos para limpiar el aparato.

No utilice objetos afilados para limpiar el
aparato.

Los accesorios pueden limpiarse en el
lavavajillas. Tras limpiar los accesorios en el
lavavajillas, asegurese de que las juntas de
la cuchilla de batido (5) y la cuchilla de
picado (6) estén correctamente colocadas.
El calor de algunos lavavajillas puede hacer
que se suelten las juntas.

Compruebe periodicamente si el aparato
presenta algun dano.

Limpie la unidad del motor (1) con un pano
suave y humedo. Seque bien la unidad del
motor (1) con un pano limpio y seco.
Limpie los accesorios:

- Limpie los vasos de batido (2/3) y el vaso
de picado (4) con agua jabonosa o en el
lavavajillas.

Limpie la cuchilla de batido (5) y la
cuchilla de picado (6) con agua jabonosa
o en el lavavajillas.

Limpie las tapas (7/8/9) con agua
jabonosa o en el lavavajillas.

- Aclare los accesorios bajo el chorro de
agua.

Seque bien los accesorios con un pano
limpio y seco.

Ponga el aparato y los accesorios en el
embalaje original.

Almacene el aparato con los accesorios en
un lugar seco donde no hiele, fuera del
alcance de los ninos.

Instrucciones de seguridad

Seguridad general

Lea detenidamente el manual antes del uso.

Conserve el manual para consultas posteriores.

Utilice el aparato y los accesorios Unicamente
para sus respectivos usos previstos. No utilice
el aparato ni los accesorios para otros fines
que los descritos en este manual.

Supervise siempre a los ninos para asegurarse
de que no jueguen con el aparato.

El aparato no debe ser utilizado por personas
(ninos incluidos) con una discapacidad fisica,
sensorial o mental, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, a menos que
hayan recibido supervision o instruccion
sobre el uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

No utilice el aparato si hay alguna pieza

o accesorio danado o defectuoso. Si una
pieza o un accesorio esta danado o es
defectuoso, éste debe ser sustituido por el
fabricante o un servicio técnico autorizado.
No utilice el aparato cerca de baneras,
duchas, lavabos u otros recipientes que
contengan agua.

No sumerja el aparato en agua ni otros
liquidos. Si el aparato se sumerge en agua
u otros liquidos, no saque el aparato con
las manos. Retire inmediatamente el enchufe
eléctrico de la toma de pared. Si el aparato
se sumerge en agua u otros liquidos, no
vuelva a utilizarlo.

Este aparato se ha disenado para su uso
domeéstico y en aplicaciones tales como
zonas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y otros entornos laborales; granjas;
por parte de clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial; asi como
pensiones, etc.

Seguridad eléctrica

Antes del uso, compruebe siempre que la
tension de red sea la misma que se indica
en la placa de caracteristicas del aparato.

El aparato no se ha disefado para funcionar
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.
Conecte el aparato a un enchufe con toma
de tierra. En caso necesario, utilice un cable
alargador con toma de tierra de un
didmetro adecuado (al menos 3 x 1 mm?).
Para una proteccion adicional, instale un
dispositivo de corriente residual (DCR) con
una corriente operativa residual nominal
que no supere los 30 mA.

Asegurese de que no pueda entrar agua
en los enchufes de contacto del cable
eléctrico y el cable alargador.
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Desenrolle siempre totalmente el cable
eléctrico y el cable alargador.

Asegurese de que el cable eléctrico no
cuelgue por encima del borde de una
superficie de trabajo y pueda engancharse
accidentalmente o tropezarse con él.
Mantenga el cable eléctrico alejado del
calor, del aceite y de las aristas vivas.

No utilice el aparato si el cable eléctrico o el
enchufe eléctrico esta danado o defectuoso.
Si el cable eléctrico o el enchufe eléctrico
esta danado o defectuoso, éste debe ser
sustituido por el fabricante o un servicio
técnico autorizado.

No tire del cable eléctrico para desconectar
el enchufe de la red eléctrica.

Desconecte el enchufe de la red eléctrica
cuando el aparato no esté en uso, antes
del montaje o el desmontaje y antes de la
limpieza y el mantenimiento.

Instrucciones de seguridad para
licuadoras

No utilice el aparato en el exterior.

No utilice el aparato en entornos himedos.
Mantenga el aparato alejado de fuentes de
calor. No coloque el aparato sobre superficies
calientes ni cerca de llamas abiertas.

No utilice el aparato para frutas o verduras
duras.

No utilice el aparato para batir huevos.

No utilice el aparato para amasar masas.
No utilice el aparato para picar carne.
Asegurese de que sus manos estén secas
antes de tocar el aparato.

No toque las piezas en movimiento.
Mantenga las manos alejadas de las piezas
en movimiento durante el uso y durante la
limpieza y el mantenimiento.

Tenga cuidado con las piezas afiladas.
Mantenga las manos alejadas de las piezas
afiladas. El aparato utiliza cuchillas afiladas
en el accesorio batidor y el accesorio picador.
Tenga cuidado con las piezas calientes.
Espere a que el aparato se haya enfriado
antes de tocar la carcasa y las piezas del
aparato. El aparato se calienta durante el uso.
No descuide el aparato durante el uso.

Descargo de responsabilidad

Sujeto a cambios; las especificaciones pueden
modificarse sin previo aviso.
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Congratulazioni!

Avete acquistato un prodotto Princess.

Il nostro scopo € quello di fornire prodotti di
qualita con un design gradevole, ad un prezzo
interessante. Ci auguriamo che possiate
usufruire di questo prodotto per molti anni

a venire.

Descrizione (fig. A)

Il frullatore 212065 Princess & stato progettato
per frullare e macinare. L'apparecchio & adatto
esclusivamente per l'uso al coperto. L'apparecchio
€ adatto esclusivamente per uso domestico.

. Unita motore

. Bicchiere per frullare (succo fresco)

. Bicchiere per frullare (succo fresco / granita)
. Contenitore per macinare

. Lame per frullare

Lame per macinare

. Coperchio (fori grandi) *

. Coperchio (fori piccoli) *

. Coperchio (senza fori) *

* 1l coperchio (7) e il coperchio (8) sono adatti
esclusivamente per macinare. Il coperchio (9) € adatto
sia per frullare che per macinare.

CONOU A WN =

Primo utilizzo

Preparazione

«+ Pulire l'apparecchio. Consultare la sezione
"Pulizia e manutenzione".

« Pulire gli accessori. Consultare la sezione
"Pulizia e manutenzione".

Uso (fig. A & B)

Prima di procedere, € necessario porre

attenzione alle seguenti note:

- Prima del montaggio o dello smontaggio,
spegnere |'apparecchio, scollegare la spina
di alimentazione dalla presa elettrica
a parete e attendere che l'apparecchio si
raffreddi.

- Non lasciare I'apparecchio costantemente in
funzione per piu di un minuto. Se si desidera
utilizzare nuovamente l'apparecchio,
attendere almeno un minuto fra due cicli
continui.

- Porre attenzione che l'unita del motore non
entri in contatto con acqua o altri liquidi.

Frullare (fig. A & B)

| bicchieri per frullare (2/3) e le lame per frullare
(5) possono essere utilizzati per le seguenti
applicazioni: preparazione di frullati, frappé e
succhi; preparazione di zuppe fredde;
preparazione di condimenti, salse e sughi. Il
bicchiere per frullare (2) e adatto per ottenere
succhi freschi. Il bicchiere per frullare (3) € adatto
per ottenere succhi freschi e granite. La capacita
massima dei bicchieri per frullare (2/3) € 400 ml.

Prima di procedere, € necessario porre

attenzione alle seguenti note:

- Non accendere |'apparecchio quando il
bicchiere per frullare (2/3) € vuoto.

- Non superare il contrassegno di livello
massimo sul bicchiere per frullare (2/3).

- Verificare che la guarnizione sia correttamente
posizionata sulle lame per frullare (5).

- Pezzi piccoli verranno miscelati meglio e piu
rapidamente rispetto a pezzi grossi.

- Prima di preparare granite, mettere il
bicchiere per frullare (3) nel freezer finché
il liquido nel bicchiere per frullare (3) non e
ghiacciato. Dopo aver preparato la granita,
attendere alcuni minuti per ottenere un
gusto migliore.

+ Collocare l'unita del motore (1) su una
superficie uniforme e stabile.

+ Spezzettare frutta e verdura.

+ Versare gli ingredienti nel bicchiere per
frullare (2/3).

+ Fissare le lame per frullare (5) nel bicchiere
per frullare (2/3).

«  Montare il bicchiere per frullare (2/3)
sull'unita del motore (1).

+ Inserire la spina di alimentazione nella
presa a parete.

+ Per accendere l'apparecchio, ruotare il
bicchiere per frullare (2/3) sulla posizione
"LOCK". L'apparecchio frulla gli ingredienti.
Piu a lungo l'apparecchio viene mantenuto
acceso e piu finemente verranno frullati gli
ingredienti.

+  Per spegnere l'apparecchio, ruotare il bicchiere
per frullare (2/3) sulla posizione "OPEN".
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+ Dopo l'uso, rimuovere immediatamente la
spina di alimentazione dalla presa a parete.

« Estrarre il bicchiere per frullare (2/3)
dall'unita del motore (1).

+ Togliere le lame per frullare (5) dal bicchiere
per frullare (2/3).

Nota: Si raccomanda di consumare il succo

direttamente al termine della preparazione.

Se non si consuma il succo subito dopo la

preparazione, collocare il coperchio corretto

(9) sul bicchiere per frullare (2/3) e conservare

il succo in frigorifero.

Ingredienti Quantita massima
Frutta 2009
Verdure 2009

Zuppa di verdure Verdure cotte: 160 g
Acqua: 240 ml (facoltativo)
Frappé Frutta: 100 g

Latte: 300 ml

Macinare (fig. A & B)

Il contenitore per macinare (4) e le lame per
macinare (6) possono essere usati per macinare
frutta secca, spezie, riso e chicchi di caffe. La
capacita massima del contenitore per macinare
(4) € 175 ml.

Prima di procedere, € necessario porre

attenzione alle seguenti note:

- Non accendere l'apparecchio quando il
contenitore per macinare (4) & vuoto.

- Non superare il contrassegno di livello
massimo sul contenitore per macinare (4).

- Verificare che la guarnizione sia correttamente
posizionata sulle lame per macinare (6).

+  Collocare l'unita del motore (1) su una
superficie uniforme e stabile.

« Versare gli ingredienti nel contenitore per
macinare (4).

- Fissare le lame per macinare (6) nel
contenitore per macinare (4).

- Montare il contenitore per macinare (4)
sull'unita del motore (1).

+ Inserire la spina di alimentazione nella
presa a parete.

+  Per accendere l'apparecchio, ruotare il
contenitore per macinare (4) sulla posizione
"LOCK". L'apparecchio macina gli ingredienti.
Piu a lungo l'apparecchio viene mantenuto
acceso e piu finemente verranno macinati
gli ingredienti.

+ Per spegnere |'apparecchio, ruotare il
contenitore per macinare (4) sulla posizione
"OPEN".

+ Dopo l'uso, rimuovere immediatamente la
spina di alimentazione dalla presa a parete.

+  Rimuovere il contenitore per macinare (4)
dall'unita del motore (1).

« Togliere le lame per macinare (6) dal
contenitore per macinare (4).

Nota: si raccomanda di consumare il cibo

direttamente al termine della preparazione.

Se non si consuma il cibo subito dopo la

preparazione, collocare il coperchio corretto

(7/8/9) sul contenitore per macinare (4):

- utilizzare il coperchio a fori larghi (7) per la
frutta secca.

- utilizzare il coperchio a fori piccoli (8) con
i condimenti per insalate.

- Utilizzare il coperchio senza fori (9) per
conservare il cibo.

Ingredienti Quantita massima
Frutta secca a guscio 509

Spezie 509

Riso 20-80 g

Caffé in grani 20-80 g

Macinare il caffé in grani (fig. A & B)

+ Versare il caffe in grani nel contenitore per
macinare (4).

- Per ottenere un gusto speciale, aggiungere
altri ingredienti al caffé in grani (ad es.
vaniglia o cannella).

+ Macinare fino ad ottenere una polvere di
caffe della finezza richiesta.

+ Per un caffe leggero, macinare il caffé in
grani in modo da ottenere una polvere piu
grossolana. Per un caffe forte (espresso),
macinare il caffé in grani in modo da
ottenere una polvere piu fine.
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Pulizia e manutenzione (fig. A & B)
E necessario pulire 'apparecchio dopo ogni uso.

Prima di procedere, € necessario porre

attenzione alle seguenti note:

- Prima di qualsiasi operazione di pulizia
o0 manutenzione, spegnere l'apparecchio,
scollegare la spina di alimentazione dalla
presa elettrica a parete e attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

- Non immergere l'apparecchio in acqua
o in altri liquidi.

Prima di procedere, si prega di porre

attenzione alle seguenti note:

- Non utilizzare detergenti aggressivi o
abrasivi per pulire I'apparecchio.

- Non utilizzare oggetti affilati per pulire
I'apparecchio.

- Gli accessori sono lavabili in lavastoviglie.
Dopo aver lavato gli accessori in lavastoviglie,
verificare che le guarnizioni delle lame per
frullare (5) e delle lame per macinare (6)
siano correttamente in posizione. Il calore
di alcune lavastoviglie puo far allentare le
guarnizioni.

+ Controllare l'apparecchio a intervalli regolari,
verificando che non sia danneggiato.

+ Pulire l'unita motore (1) con un panno
morbido e umido. Asciugare a fondo l'unita
motore (1) con un panno pulito e asciutto.

+ Pulizia degli accessori:

- Lavare i bicchieri per frullare (2/3) e il
contenitore per macinare (4) in acqua
e sapone o in lavastoviglie.

- Lavare le lame per frullare (5) e le lame
per macinare (6) in acqua e sapone o in
lavastoviglie.

- Lavare i coperchi (7/8/9) in acqua e sapone
o in lavastoviglie.

- Sciacquare gli accessori in acqua corrente.

- Asciugare a fondo gli accessori con un
panno pulito e asciutto.

+ Collocare I'apparecchio e gli accessori
nell'imballaggio originale.

+ Riporre l'apparecchio con i relativi accessori
in un luogo asciutto, al riparo dal gelo
e fuori dalla portata dei bambini.

Istruzioni per la sicurezza

Sicurezza generale

+ Leggere attentamente il manuale prima
dell'uso. Conservare il manuale per future
consultazioni.

- Utilizzare 'apparecchio e gli accessori
esclusivamente per gli scopi previsti. Non
utilizzare |'apparecchio e gli accessori per
scopi diversi da quelli descritti nel manuale.

«  Controllare sempre che i bambini non
giochino con l'apparecchio.

+ Non é previsto |'uso dell'apparecchio da
parte di bambini o persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure
senza la necessaria pratica ed esperienza
salvo quando le persone responsabili per la
loro sicurezza offrono istruzioni precise
oppure supervisionano l'uso dell'apparecchio.

+ Non usare l'apparecchio se presenta parti
o accessori danneggiati o difettosi. Se una
parte o un accessorio sono danneggiati
o difettosi, devono essere sostituiti dal
fabbricante o da un centro di assistenza
autorizzato.

+ Non usare l'apparecchio in prossimita di
vasche da bagno, docce, bacinelle o altri
recipienti contenenti acqua.

+ Non immergere |'apparecchio in acqua o in
altri liquidi. Se l'apparecchio viene immerso
in acqua o in altri liquidi, non rimuovere
I'apparecchio con le mani. Rimuovere
immediatamente la spina di alimentazione
dalla presa a parete. Se I'apparecchio viene
immerso in acqua o altri liquidi, non
riutilizzare l'apparecchio.

« L'apparecchio e progettato esclusivamente
per uso domestico e per applicazioni simili,
quali stanze adibite a cucine per il personale
nei negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
fattorie; per clienti di hotel, motel e altri
ambienti di tipo residenziale; bed and
breakfast.

Sicurezza elettrica

+  Prima dell'uso, verificare sempre che la
tensione di rete corrisponda alla tensione
riportata sulla targhetta nominale
dell'apparecchio.

OPRINCESS ..



L'apparecchio non ¢ previsto per essere
azionato mediante timer esterno

o telecomando.

Collegare I'apparecchio a una presa

a parete dotata di messa a terra. Se
necessario, utilizzare un cavo di prolunga
dotato di conduttore di messa a terra di
diametro adeguato (almeno 3 x 1 mm?).
Come ulteriore protezione, installare un
interruttore differenziale (RCD) con una
corrente residua di funzionamento
nominale non superiore a 30 mA.
Verificare che I'acqua non penetri negli
spinotti del cavo di alimentazione e del
cavo di prolunga.

Srotolare sempre completamente il cavo di
alimentazione e il cavo di prolunga.
Verificare che il cavo di alimentazione non
rimanga impigliato nel bordo di sporgenze
o ripiani e non possa costituire fonte di
rischio di incidenti o cadute.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da
fonti di calore, olio e spigoli taglienti.

Non usare l'apparecchio se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati
o difettosi. Se il cavo di alimentazione o la
spina sono danneggiati o difettosi, devono
essere sostituiti dal fabbricante o da un
centro di assistenza autorizzato.

Per scollegare la spina di alimentazione
elettrica, non tirare mai il cavo di
alimentazione.

Se l'apparecchio non viene utilizzato, prima
di eseguire operazioni di montaggio o
smontaggio e prima di effettuare interventi
di pulizia e manutenzione, scollegare sempre
la spina dalla rete di alimentazione elettrica.

Istruzioni per la sicurezza relative
ai frullatori

Non usare l'apparecchio in ambienti
esterni.

Non utilizzare I'apparecchio in ambienti
umidi.

Tenere I'apparecchio a distanza da fonti di
calore. Non collocare l'apparecchio su
superfici calde o vicino a fiamme libere.
Non utilizzare I'apparecchio per lavorare
frutta o verdura particolarmente dura.

+Non utilizzare l'apparecchio per sbattere uova.

« Non utilizzare l'apparecchio per impastare.

+  Non utilizzare l'apparecchio per tritare carne.

+ Prima di toccare l'apparecchio assicurarsi di
avere le mani asciutte.

+ Non toccare le parti in movimento. Tenere
le mani distanti dalle parti in movimento
durante l'uso e durante gli interventi di
pulizia e di manutenzione.

+ Porre attenzione alle parti taglienti. Tenere
le mani distanti dalle parti taglienti.
L'apparecchio utilizza lame taglienti
nell'accessorio per frullare e nell'accessorio
per tritare.

« Porre attenzione alle parti riscaldate.
Attendere che l'apparecchio si sia raffreddato
prima di toccarne l'involucro e i componenti.
L'apparecchio si riscalda durante l'uso.

+ Non lasciare 'apparecchio incustodito
durante l'uso.

Clausola di esclusione
della responsabilita

Soggetto a modifica; le specifiche possono
subire variazioni senza preavviso.
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Gratulerar!

Du har valt en produkt fran Princess. Vart mal
ar att kunna erbjuda kvalitetsprodukter med
en smakfull design till ett dverkomligt pris. Vi
hoppas att du kommer att fa gladje av denna
produkt i manga ar.

Beskrivning (fig. A)

Din 212065 Princess mixer har designats for
blandning och malning. Apparaten ar bara
avsedd for inomhusbruk. Apparaten ar bara
avsedd for hushallsbruk.

. Motorenhet

. Blandningskopp (farsk juice)

. Blandningskopp (farsk juice / isjuice)

. Malningskopp

. Blandningsblad

. Malningsblad

. Lock (stora hal) *

. Lock (sma hal) *

. Lock (utan hal) *

* Lock (7) och lock (8) lampar sig bara for malning.
Lock (9) lampar sig for bade blandning och malning.

OCoONOOUTD WN =

Forsta anvandning

Forberedelser
+ Rengdra apparaten.

Se avsnittet "Rengoring och underhall".
« Rengora tillbehoren.

Se avsnittet "Rengoring och underhall".

Anvandning (fig. A & B)

Innan du bdrjar, ber vi dig att mycket noga

beakta foljande detaljer:

- Fore montering eller demontering, sla av
apparaten, dra ut natkontakten fran
vagguttaget och vanta tills apparaten har
svalnat.

- Lamna inte apparaten oavbrutet paslagen
i mer an en minut. Om du vill anvanda
apparaten igen maste du véanta i en minut
mellan tva cykler.

- Kontrollera att motorenheten inte kommer

i kontakt med vatten eller andra vatskor.

Blandning (fig. A & B)
Blandningskopparna (2/3) och blandningsbladet
(5) kan anvandas till foljande tillampningar:
tillredning av smoothies, shakes och juicer;
tillredning av kalla soppor; tillredning av
dressings, dips och saser. Blandningskoppen
(2) lampar sig for tillredning av farsk juice.
Blandningskoppen (3) lampar sig for tillredning
av farsk juice och isjuice. Maximal volym for
blandningskopparna (2/3) ar 400 ml.

Innan du borjar, ber vi dig att mycket noga
beakta foljande detaljer:

Sla inte pa apparaten om blandningskoppen
(2/3) ar tom.

Overskrid inte maxmarkeringen pa
blandningskoppen (2/3).

Se till att packningen ar korrekt placerad

i blandningsbladet (5).

Sma bitar blandas battre och snabbare an
storre bitar.

Fore tillredning av isjuice, forvara
blandningskoppen (3) i frysen tills vatskan

i blandningskoppen (3) har frusit. Efter
tillredningen av isjuicen, vanta nagra minuter
for att fa en battre smak.

Satt motorenheten (1) pa ett plant och
stabilt underlag.

Skar frukten och gronsakerna i bitar.
Lagg ingredienserna i blandningskoppen
(2/3).

Dra fast blandningsbladet (5) pa
blandningskoppen (2/3).

Montera blandningskoppen (2/3) pa
motorenheten (1).

Anslut natkontakten till vagguttaget.

For att sla pa apparaten, vrid blandnings-
koppen (2/3) till lage "LOCK". Apparaten
blandar ingredienserna. Ju langre tid
apparaten ar paslagen, desto finare hackas
ingredienserna.

For att sla av apparaten, vrid blandnings-
koppen (2/3) till lage "OPEN".

Efter anvandning, dra omedelbart ut
natkontakten fran vagguttaget.

Ta bort blandningskoppen (2/3) fran
motorenheten (1).

Lossa blandningsbladet (5) fran blandnings-
koppen (2/3).

OPRINCESS



Obs: Vi rekommenderar att du dricker juicen
direkt efter tillredningen. Om du inte dricker
juicen direkt efter tillredningen, placera ratt
lock (9) pa blandningskoppen (2/3) och
forvara juicen i kylen.

Ingredienser Maximal mangd

Frukt 2009

Gronsaker 200 g

Kokta gronsaker: 160 g
Vatten: 240 ml (valfritt)
Frukt: 100 g

Mijolk: 300 ml

Vegetabilisk soppa

Milkshake

Malning (fig. A & B)

Malningskoppen (4) och malningsbladet (6)
kan anvandas till malning av notter, kryddor,
ris och kaffebonor. Maximal volym for
malningskoppen (4) ar 175 ml.

Innan du borjar, ber vi dig att mycket noga

beakta foljande detaljer:

- Sld inte pa apparaten om malningskoppen
(4) ar tom.

- Overskrid inte maxmarkeringen pa
malningskoppen (4).

- Se till att packningen ar korrekt placerad
i malningsbladet (6).

- Satt motorenheten (1) pa ett plant och
stabilt underlag.

+ Lagg ingredienserna i malningskoppen (4).

- Dra fast malningsbladet (6) pa malnings-
koppen (4).

- Montera malningskoppen (4) pa
motorenheten (1).

« Anslut natkontakten till vdgguttaget.

+  FOr att sla pa apparaten, vrid malnings-
koppen (4) till lage "LOCK". Apparaten malar
ingredienserna. Ju langre tid apparaten ar

paslagen, desto finare malas ingredienserna.

- FOr att sla av apparaten, vrid malningskoppen
(4) till lage "OPEN".

- Efter anvandning, dra omedelbart ut
natkontakten fran vagguttaget.

- Ta bort malningskoppen (4) fran
motorenheten (1).

- Dra fast malningsbladet (6) pa malnings-
koppen (4).

Obs: Vi rekommenderar att du fortar maten

direkt efter tillredningen. Om du inte fortar

maten direkt efter tillredningen, placera ratt

lock (7/8/9) pa malningskoppen (4):

- Anvand locket med stora hal (7) for notter.

- Anvand locket med sma hal (8) for
salladsdressingar.

- Anvand locket utan hal (9) for férvaring av
mat.

Ingredienser Maximal mangd

Notter 509
Kryddor 509
Ris 20-80 g
Kaffebonor 20-80 g

Malning av kaffebonor (fig. A & B)

+ Lagg kaffebonorna i malningskoppen (4).

+  For speciell smak, tillsatt andra ingredienser
till kaffebonorna (t.ex. vanilj eller kanel).

+ Mala tills kaffebonorna har 6nskad konsistens.

+ Om du Onskar ett milt kaffe, mala
kaffebonorna till ett grovt pulver. Om du
onskar ett starkt kaffe (espresso), mala
kaffebonorna till ett fint pulver.

Rengoring och underhall (fig. A & B)

Apparaten maste rengoras efter varje
anvandning.

Innan du borjar, ber vi dig att mycket noga

beakta foljande detaljer:

- Fore rengoring eller underhall, sla av
apparaten, dra ut natkontakten fran vagg-
uttaget och vanta tills apparaten har svalnat.

- Sank inte ned apparaten i vatten eller
nagon annan vatska.

Innan du borjar, ber vi dig att beakta foljande

detaljer:

- Anvand inte aggressiva eller slipande
rengoringsmedel vid rengdring av apparaten.

- Anvand inte vassa foremal vid rengdring av
apparaten.

- Tillbehoren kan rengodras i diskmaskin.
Efter rengoring av tillbehoren i diskmaskin,
kontrollera att packningarna i blandnings-
bladet (5) och malningsbladet (6) ar ratt
placerade. Varmen fran diskmaskin kan
gora att packningarna blir slappa.
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Kontrollera apparaten regelbundet for
eventuella skador.
Rengdér motorenheten (1) med en mjuk,
fuktig trasa. Torka motorenheten (1)
ordentligt med en ren, torr trasa.
Rengor tillbehoren:
- Rengor blandningskopparna (2/3) och
malningskoppen (4) i sapvatten eller
i diskmaskin.
- Rengdr blandningsbladet (5) och
malningsbladet (6) i sapvatten eller
i diskmaskin.
- Rengor locken (7/8/9) i sapvatten eller
i diskmaskin.
Skolj tillbehéren under rinnande vatten.
- Torka tillbehdren ordentligt med en ren,
torr trasa.
Placera apparaten och tillbehoren
i originalférpackningen.
Forvara apparaten med tillbehoren pa en
torr och frostfri plats, utom rackhall for barn.

Sakerhetsanvisningar

Allman sakerhet

Las noggrant igenom handboken fére
anvandning. Behall handboken for framtida
behov.

Anvand bara apparaten och tilloehéren for
de avsedda dndamalen. Anvand inte
apparaten och tilloehoren for andra syften
an de som beskrivs i handboken.

Barn bor Overvakas for att sakerstalla att
de inte leker med apparaten.

Apparaten ar inte avsedd att anvéndas av
personer (inklusive barn) med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller
brist pa erfarenhet och kunskap, savida de
inte dvervakas eller har blivit instruerade
om anvandningen av apparaten av en
person som ansvarar for deras sakerhet.
Anvand inte apparaten om nagon del eller
tillbehor &r skadat eller defekt. Om nagon
del eller tilloehor ar skadat eller defekt,
maste den bytas av tillverkaren eller behorig
serviceverkstad.

Anvand inte apparaten nara badkar,
duschar, bassanger eller andra karl som
innehaller vatten.

.

.

Sank inte ned apparaten i vatten eller
nagon annan vatska. Om apparaten
hamnar i vatten eller nagon annan vatska
far inte apparaten tas bort med handerna.
Dra omedelbart ut ndtkontakten fran
vagguttaget. Om apparaten hamnar under
vatten eller nagon annan vatska far den
inte anvandas igen.

Denna apparat ar avsedd att endast
anvandas for hushallsbruk och liknande
tillampningar som personalkok i affarer,
kontor och andra arbetsmiljoer; bondgardar;
av kunder pa hotell, motell och andra
miljder av bostadstyp; miljoer av typen
"rum och frukost".

El-sakerhet

Fére anvandning, kontrollera alltid att
spanningen i det anvanda natuttaget
Overensstammer med den som anges pa
markplaten.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas
med en yttre timer eller separat
fjarrstyrningssystem.

Anslut apparaten till ett jordat vagguttag.
Om nddvandigt, anvand en jordad
forlangningskabel med lamplig diameter
(minst 3 x 1 mm?).

For ytterligare skydd, installera en
jordfelsbrytare (RCD) med en nominell
felstrom som inte Gverskrider 30 mA.
Kontrollera att vatten inte kan komma in
i kontaktstiften pa natkabeln eller
forlangningskabeln.

Nysta alltid upp natkabeln och
forlangningskabeln helt.

Kontrollera att natkabeln inte hanger 6ver
en bordskant och att den inte kan fastna
av misstag eller trampas pa.

Hall natkabeln borta fran hetta, olja och
skarpa kanter.

Anvand inte apparaten om natkabeln eller
natkontakten ar skadad eller defekt.

Om natkabeln eller natkontakten ar
skadad eller defekt, maste den bytas av
tillverkaren eller behorig serviceverkstad.
Dra aldrig i natkabeln nar du ska lossa
natkontakten fran natuttaget.
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Lossa natkontakten fran natuttaget nar
apparaten inte anvands, fore montering
eller demontering och fére rengodring och
underhall.

Sakerhetsanvisningar for mixar

Anvand inte apparaten utomhus.

Anvand inte apparaten i fuktiga miljcer.
Hall apparaten borta fran varmekallor.
Placera inte apparaten pa varma ytor eller
i narheten av dppen eld.

Anvand inte apparaten till harda frukter
eller harda gronsaker.

Anvand inte apparaten till att vispa agg.
Anvand inte apparaten till att knada deg.
Anvand inte apparaten till att mala kott.
Se till att dina hander ar torra innan du ror
vid apparaten.

ROr inte nagra rorliga delar. Hall handerna
borta fran de rorliga delarna vid anvandning,
rengdring och underhall.

Se upp for vassa delar. Hall handerna borta
fran vassa delar. | apparaten anvands vassa
knivar i blandningstillbehoret och
hackningstillbehoret.

Akta dig for heta delar. Vanta tills apparaten
har svalnat innan du vidror holjet och
apparatens delar. Apparaten blir varm nar
den anvands.

Lamna inte apparaten obevakad under
anvandning.

Friskrivning

Specifikationer kan bli féremal for andringar
utan féregaende meddelande.

. CPRINGESS
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Tillykke!

Du har kgbt et Princess produkt. Vores
malseetning er at levere kvalitetsprodukter med
et smagfuldt design og til en overkommelig
pris. Vi haber, du vil fa glaede af dette produkt
i mange ar.

Beskrivelse (fig. A)

Din 212065 Princess blender er beregnet til
blendning og kveerning. Apparatet er kun
beregnet til indendgrs brug. Apparatet er kun
beregnet til brug i hjemmet.

. Motorenhed

. Blendekop (frisk juice)

. Blendekop (frisk juice / isjuice)

. Kveernekop

. Blendekniv

. Kveernekniv

. Lag (store huller) *

. Lag (sma huller) *

. Lag (uden huller) *
* Lag (7) og lag (8) er kun beregnet til kvaerning. Lag (9) er

OCoONOOUTD WN =

beregnet bade til blendning og kvaerning.

Farste brug

Forberedelse

+ Renger apparatet. Se afsnittet "Rengaring
og vedligeholdelse".

+ Renger tilbehgret. Se afsnittet "Rengering
og vedligeholdelse".

Brug (fig. A & B)

For du fortseetter, bedes du veere opmeerksom

pa folgende:

- For montering eller demontering, skal
apparatet slukkes og netstikket tages ud af
stikkontakten. Vent, indtil apparatet er
kolet af.

- Lad ikke apparatet kgre uden at stoppe
i mere end et minut ad gangen. Hvis du vil
anvende apparatet igen, sa vent i mindst et
minut mellem to cyklusser.

- Serg for, at motorenheden ikke kommer
i kontakt med vand og andre vaesker.

Blendning (fig. A & B)

Blendekopperne (2/3) og blendekniven (5) kan
bruges til falgende anvendelser: tilberedning
af smoothies, shakes og juicer; tilberedning af
kolde supper; tilberedning af dressinger, dips
og saucer. Blendekop (2) kan bruges til at lave
frisk juice. Blendekop (3) kan bruges til at lave
frisk juice og isjuice. Blendekoppernes (2/3)
maksimumkapacitet er 400 ml.

For du fortseetter, bedes du veere opmaerksom

pa felgende:

- Teend ikke for apparatet, hvis blendekoppen
(2/3) er tom.

- Overskrid ikke maksimummeerket pa
blendekoppen (2/3).

- Serg for, at pakningen er korrekt placeret
pa blendekniven (5).

- Sma stykker vil blande sig bedre og
hurtigere end store stykker.

- Fgr du laver isjuice skal du seette
blendekoppen (3) i fryseren, indtil veesken
i blendekoppen (3) er frossen. Nar du har
lavet den isjuice, sa vent et par minutter for
at opna en bedre smag.

+ Placer motorenheden (1) pa en stabil og
flad overflade.

-« Skeer frugt og grgnsager i stykker.

+ Heeld ingredienserne i blendekoppen (2/3).

+ Stram blendekniven (5) pa blendekoppen
(2/3).

+  Monter blendekoppen (2/3) pa
motorenheden (1).

+ Forbind stremkablet med stikkontakten pa
veeggen.

+ For at teende for apparatet, drej
blendekoppen (2/3) til positionen "LOCK".
Apparatet blender ingredienserne. Jo
leengere apparatet er teendt, jo finere vil
ingredienserne blive blendet.

« For at slukke for apparatet, drej
blendekoppen (2/3) til positionen "OPEN".

+ Fjern netstikket fra stikkontakten efter brug.

+  Fjern blendekoppen (2/3) fra motorenheden
(1).

+ Losn blendekniven (5) fra blendekoppen

(2/3).
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Bemeerk: Det anbefales at juicen drikkes, lige
nar den er klar. Hvis du ikke drikker juicen
med det samme, sa saet det rigtige lag (9) pa
blendekoppen (2/3) og opbevar juiicen

i kagleskabet.

Ingredienser Maksimal maengde

Frugter 2009
Grgnsager 2009
Grgnsagssuppe Kogte grgnsager 160 g
Vand: 240 ml (valgfrit)
Milkshake Frugt: 100 g
Meaelk: 300 ml

Kveerning (fig. A & B)

Kvaernekoppen (4) og kvaernekniven (6) kan
anvendes til at hakke ngdder, krydderier, ris og
kaffebgnner. Kvaernekoppens (4) maksimum-
kapacitet er 175 ml.

For du fortseetter, bedes du veere opmeerksom

pa folgende:

- Teend ikke for apparatet, hvis kvaernekoppen
(4) er tom.

- Overskrid ikke maksimummaeerket pa
kveernekoppen (4).

- Serg for, at pakningen er korrekt placeret
pa kveernekniven (6).

+ Placer motorenheden (1) pa en stabil og
flad overflade.

+ Heeld ingredienserne i kvaernekoppen (4).

-+ Stram kvaernekniven (6) pa kvaernekoppen
(4).

-+ Monter kvaernekoppen (4) pa motorenheden
(1).

-+ Forbind stremkablet med stikkontakten pa
vaeggen.

- For at teende for apparatet, drej kvaerne-
koppen (4) til positionen "LOCK". Apparatet
kveerner ingredienserne. Jo leengere apparatet
er teendt, jo finere vil ingredienserne blive
kvaernet.

+  For at slukke for apparatet, drej
kveernekoppen (4) til positionen "OPEN".

+  Fjern netstikket fra stikkontakten efter brug.

+  Fjern kveernekoppen (4) fra motorenheden
(1).

+ Lasn kveernekniven (6) pa kvaernekoppen (4).

Bemeerk: Det anbefales at maden spises, lige
nar den er klar. Hvis du ikke spiser maden med
det samme, sa seet det korrekte lag (7/8/9) pa
kveernekoppen (4):

- Brug laget med store huller (7) til ngdder.

- Brug laget med sma huller (8) til salatdressing.
- Brug laget uden huller (9) til opbevaring af

mad.

Ingredienser Maksimal maengde

Nodder 509
Krydderier 5049
Ris 20-80 g
Kaffebgnner 20-80 g

Kvaerning af kaffebgnner (fig. A & B)

+ Heeld kaffebgnnerne i kveernekoppen (4).

+  For en saerlig smag kan du heelde andre
ingredienser i kaffen (f. eks. vanille eller
kanel).

+ Kveern indtil kaffebgnnerne har faet den
gnskede konsistens.

« Hvis du vil have en mild kaffe, sa kvaern
bgnnerne til groft pulver. Hvis du vil have en
steerk kaffe (espresso), sa kvaern bgnnerne
til fint pulver.

Renggring og vedligeholdelse
(fig. A & B)
Apparatet skal ggres rent hver gang, det er
blevet brugt.

For du fortseetter, bedes du veere opmaerksom

pa felgende:

- For rengering eller vedligeholdelse, skal
apparatet slukkes og netstikket tages ud af
stikkontakten. Vent, indtil apparatet er
kelet af.

- Seenk ikke apparatet ned i vand eller andre
veesker.

For du fortseetter, beder vi dig veere

opmaerksom pa felgende:

- Undlad at bruge steerke eller setsende
renggringsmidler til at renggre apparatet.

- Undlad at bruge skarpe genstande til at
renggre apparatet.
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- Tilbehgret kan renggres i opvaskemaskinen.
Efter rengering af ekstraudstyret
i opvaskemaskinen sa sgrg for, at pakningerne
til blendekniven (5) og kveernekniven (6)
sidder rigtigt. Varmen fra visse opvaske-
maskiner kan gere pakningerne lgse.

« Kontroller jeevnligt apparatet for eventuel
skade.

+ Renggr motorenheden (1) med en blgd,
fugtig klud. Ter motorenheden (1)
grundigt med en ren, ter klud.

+ Renggr tilbehgret:

- Renger blendekopperne (2/3) og
kveernekoppen (4) i seebevand eller
i opvaskemaskinen.

- Renggr blendekniven (5) og kveernekniven

(6) i seebevand eller i opvaskemaskinen.

Renggr lagene (7/8/9) i seebevand eller

i opvaskemaskinen.

Skyl tilbehgret under rindende vand.

Tor tilbehgret grundigt med en ren, tor

klud.

+ Leeg apparatet og tilbehgret tilbage i den
oprindelige emballage.

+  Opbevar apparatet med tilbehgret pa et
tort og frostfrit sted, udenfor reekkevidde
for bgrn.

Sikkerhedsinstruktioner

S|kkerhed generelt
Laes manualen grundigt fer brug. Bevar
manualen for fremtidig brug.

+  Brug udelukkende apparatet og tilbehgret
til de tilsigtede formal. Brug ikke apparatet
og tilbehgret til andet end de i manualen
beskrevne formal.

+ Barn bgr holdes under opsyn for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.

+  Apparatet er ikke egnet til brug af personer
(herunder bgrn) med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale egenskaber,
eller manglende erfaring eller kendskab,
medmindre de er blevet instrueret eller
holdes under opsyn af en person, som er
ansvarlig for deres sikkerhed.

« Brug ikke apparatet hvis en del eller et
stykke tilbehgr er beskadiget eller defekt.

Hvis en del eller et stykke tilbehgr er
beskadiget eller defekt, skal det omgaende
udskiftes af producenten eller en autoriseret
reparater.

Brug ikke apparat i neerheden af badekar,
brusere, bassiner eller andre beholdere, der
indeholder vand.

Seenk ikke apparatet ned i vand eller andre
vaesker. Hvis apparatet er nedszenket i
vand eller andre vaesker, ma du ikke fjerne
apparatet med dine haender. Tag straks
netstikket ud af stikkontakten. Hvis
apparatet er nedseenket i vand eller andre
vaesker, ma du ikke bruge apparatet igen.
Dette apparat er egnet til brug i hjemmet
og lignende omrader, sa som
personalekgkkenomrader i butikker,
kontorer og andre arbejdsomrader:
Gardhuse, af klienter pa hoteller, moteller
og andre bolig-lignende miljger; bed-and-
breakfast miljger.

EIektrlsk sikkerhed

Kontroller fgr brug, at stremnettet har
samme spaending, som er angivet pa
apparatets meerkeplade.

Apparatet er ikke egnet til betjening med
en ekstern timer eller separat
fjernbetjeningssystem.

Forbind apparatet med en stikkontakt med
jordforbindelse. Brug om ngdvendigt et
forlaengerkabel med passende diameter
(mindst 3 x 1 mm?).

Installer for @get sikkerhed et fejlstramsrelee
(Fl-relee) med registreret stremniveau,

der ikke overstiger 30 mA.

Serg for, at der ikke kan komme vand ind

i netledningen og forlaengerledningen.

Rul altid netledningen og forleengerledningen
helt ud.

Serg for, at netledningen ikke haenger ud
over kanten pa en bordplade og ikke ved
et uheld kan haenge ved eller snubles over.
Hold netledningen veaek fra varme, olie og
skarpe kanter.

Brug ikke apparatet hvis netledningen eller
stikket er beskadiget eller defekt. Hvis
netledningen eller stikket er beskadiget
eller defekt, skal det udskiftes af
producenten eller af en autoriseret reparater.
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Treek ikke i netledningen for at treekke
stikket ud af stikkontakten.

Fjern stikket fra stikkontakten nar
apparatet ikke er i brug, fer montering
eller demontering og fer renggring og
vedligeholdelse.

Sikkerhedsinstruktioner for blendere
Brug ikke apparatet udendears.
Brug ikke apparatet i fugtige omgivelser.
Hold apparatet vaek fra varmekilder. Placer
ikke apparatet pa varme overflader eller
naer aben ild.
Brug ikke apparatet til harde frugter eller
harde grgnsager.
Brug ikke apparatet til at piske seg.
Brug ikke apparatet til at selte dej.
Brug ikke apparatet til at hakke kad.
Serg for, at dine haender er terre, fgr du
rgrer ved apparatet.
Undga at bergre de bevaegelige dele. Hold
haenderne vk fra alle bevaegelige dele
under brug, renggring og vedligeholdelse.
Vaer opmaeerksom pa skarpe dele. Hold
haenderne veek fra de skarpe dele. Apparatet
bruger skarpe blade til blendetilbehgret og
hakketilbehgret.
Vaer opmaeerksom pa varme dele. Vent, til
apparatet er kglet ned, for du bergr huset
og apparatets dele. Apparatet bliver varmt
under brug.
Lad ikke apparatet sta uden opsyn under
brug.

Ansvarsfraskrivelse

Forandringer kan forekomme; specifikationer
kan aendres uden forudgaende varsel.
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Gratulerer!

Du har kjept et Princess-produkt. Malet vart er
a produsere kvalitetsprodukter med smakfull
design til en rimelig pris. Vi haper du vil glede
deg over dette produktet i mange ar.

Beskrivelse (fig. A)

Din 212065 Princess mikser er beregnet pa
a mikse og male opp matvarer. Apparatet er
kun egnet til innenders bruk. Apparatet er
kun egnet til hjemmebruk.

. Motorenhet

. Miksekopp (frisk juice)

. Miksekopp (frisk juice / isjuice)

. Malekopp

. Mikseblad

. Maleblad

. Lokk (store huller) *

. Lokk (sma huller) *

. Lokk (uten huller) *

* Lokk (7) og lokk (8) egner seg kun til maling av
matvarer. Lokk (9) egner seg bade til miksing og
maling av matvarer.

OCoONOOUTD WN =

Farste gangs bruk

Klargjering
+ Rengjor apparatet.

Se avsnittet "Rengjering og vedlikehold".
+ Rengjor tilbehgret.

Se avsnittet "Rengjering og vedlikehold".

Bruk (fig. A & B)

For du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa

folgende:

- Fer montering eller demontering ma du sla
av apparatet, trekke ut stgpselet ut av
stikkontakten og vente til apparatet har
kjolt seg ned.

- Ikke la apparatet veere slatt pa sammen-
hengende i mer enn ett minutt. Hvis du vil
bruke apparatet igjen, ma du vente i ett
minutt mellom to sykluser.

- Pase at motorenheten ikke kommer
i kontakt med vann eller andre vaesker.

Miksing av matvarer (fig. A & B)
Miksekoppene (2/3) og miksebladet (5) kan
brukes til felgende anvendelser: tilberede
smoothies, shake og juice; tilberede kalde supper;
tilberede dressing, dips og sauser. Miksekoppen
(2) egner seg til & lage frisk juice. Miksekoppen
(3) egner seg til & lage frisk juice og isjuice.
Maksimal kapasitet i miksekoppene (2/3) er
400 ml.

For du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa

folgende:

- Ikke sla pa apparatet nar miksekoppen
(2/3) er tom.

- Ikke fyll over maksimumsmerket pa
miksekoppen (2/3).

- Pase at pakningen er korrekt plassert
i miksebladet (5).

- Sma stykker vil blandes bedre og hurtigere
enn starre stykker.

- For du lager isjuice, setter du miksekoppen
(3) i fryseren til veesken i miksekoppen (3)
er frossen. Etter a ha laget isjuice, ma du
vente noen minutter for a fa bedre smak.

+  Plasser motorenheten (1) pa et stabilt og
flatt underlag.

«+ Skjeer frukt og grgnnsaker i biter.

+ Fyll ingrediensene i miksekoppen (2/3).

+ Monter miksebladet (5) pa miksekoppen
(2/3).

+ Monter miksekoppen (2/3) pa motorenheten
(1).

+ Sett stgpselet i stikkontakten.

+ For asla pa apparatet, drei miksekoppen
(2/3) til stillingen "LOCK". Apparatet mikser
ingrediensene. Jo lengre apparatet star p3,
desto mer finhakket vil ingrediensene bli.

- For a sla av apparatet, drei miksekoppen
(2/3) til stillingen "OPEN".

+  Trekk ut stepslet fra stikkontakten etter
bruk.

+ Fjern miksekoppen (2/3) fra motorenheten
(1).

+  Losne miksebladet (5) fra miksekoppen
(2/3).

Merk: Det anbefales & drikke juicen rett etter

miksingen. Hvis du ikke drikker juicen rett etter

miksingen, ma du plassere korrekt lokk (9) pa
miksekoppen (2/3) og sette juicen i kjgleskapet.

OPRINCESS
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Ingredienser Maksimal mengde

Ingredienser Maksimal mengde

Frukt 2009
Grgnnsaker 2009
Grgnnsakssuppe Kokte grgnnsaker: 160 g
Vann: 240 ml (valgfritt)
Milkshake Frukt: 100 g
Melk: 300 ml

Maling av matvarer (fig. A & B)
Malekoppen (4) og malebladet (6) kan brukes
til 3 male ngtter, urter, ris og kaffebgnner.
Maksimal kapasitet i malekoppen (4) er 175 ml.

For du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa

folgende:

- Ikke sla pa apparatet nar malekoppen (4)
er tom.

- Ikke fyll over maksimumsmerket pa
malekoppen (4).

- Pase at pakningen er korrekt plassert
i malebladet (6).

-+ Plasser motorenheten (1) pa et stabilt og
flatt underlag.

« Fyll ingrediensene i den malekoppen (4).

+ Monter malebladet (6) pa malekoppen (4).

+ Monter malekoppen (4) pa motorenheten
(1).

« Sett stgpselet i stikkontakten.

- For a sla pa apparatet, drei malekoppen
(4) til stillingen "LOCK". Apparatet maler
ingrediensene. Jo lengre apparatet star pa,
desto mer finmalt vil ingrediensene bli.

- For a sla av apparatet, drei malekoppen (4)
til stillingen "OPEN".

+  Trekk ut stgpslet fra stikkontakten etter
bruk.

+  Fjern malekoppen (4) fra motorenheten (1).

+ Lgsne malebladet (6) fra malekoppen (4).

Merk: Det anbefales & drikke maten rett etter

malingen. Hvis du ikke spiser maten med en

gang, plasserer du korrekt lokk (7/8/9) pa

malekoppen (4).

- Bruk lokket med de store hullene (7) til
ngtter.

- Bruk lokket med de sma hullene (8) til
salatdressing.

- Bruk lokket uten huller (9) til & oppbevare
matvarer.

Notter 509
Urter 509
Ris 2080 g
Kaffebgnner 20-80 g

Maling av kaffebgnner (fig. A & B)

+  Fyll kaffeb@nnene i malekoppen (4).

-+ For a fa en spesiell smak, tilsetter du andre
ingredienser (f.eks. vanilje eller kanel).

+ Mal til kaffebgnnene har den gnskede
storrelsen.

«  Hyvis du vil ha mild kaffe, maler du
kaffebgnnene til et grovt pulver. Hvis du vil
ha sterk kaffe (espresso), maler du
kaffebgnnene til et fint pulver.

Rengjering og vedlikehold
(fig. A & B)
Apparatet skal rengjeres etter hvert bruk.

For du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa

folgende:

- Fer rengjering eller vedlikehold ma du sla
av apparatet, trekke ut stgpselet fra
stikkontakten og vente til apparatet har
kjolt seg ned.

- Ikke dypp apparatet ned i vann eller annen
veeske.

For du fortsetter, ber vi deg lese fglgende noye:

- Ikke bruk aggressive eller skurende
rensemidler til & rengjore apparatet.

- Ikke bruk skarpe objekter til & rengjere
apparatet.

- Tilbehgret kan rengjgres i oppvaskmaskin.

Etter rengjering av tilbehgret i oppvask-

maskinen, ma du pase at pakningene i

miksebladet (5) og malebladet (6) settes

korrekt pa plass. Varmen fra noen oppvask-
maskiner kan gjore at pakningene lgsner.

Kontroller jevnlig om det er skader pa

apparatet.

Rengjer motorenheten (1) med en myk,

fuktig klut. Terk motorenheten (1) grundig

med en ren, tarr klut.

.

.
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Rengjer tilbehgret:

- Rengjer miksekoppen (2/3) og malekoppen
(4) i sapevann eller i oppvaskmaskinen.

- Rengjgr miksebladet (5) og malebladet

(6) i sapevann eller i oppvaskmaskinen.

Rengjer lokkene (7/8/9) i sapevann eller

i oppvaskmaskinen.

Skyll tilbehgret under rennende vann.

Tork tilbehgret grundig med en ren, terr

klut.

Legg apparatet og tilbehgret i den originale

emballasjen.

Oppbevar apparatet med tilleggsutstyret

pa et tort og frostfritt sted som ikke er

tilgjengelig for barn.

Sikkerhetsinstruksjoner

Generell sikkerhet

Les bruksanvisningen fer bruk. Ta vare pa
bruksanvisningen for fremtidig referanse.
Apparatet og tilbehgret ma kun brukes til
det de er beregnet pa. lkke bruk apparatet
og tilbehgret til andre formal enn de som
beskrives i bruksanvisningen.

Pass alltid pa at barna ikke leker med
apparatet.

Enheten er ikke beregnet bruk av personer
(inklusive barn) med redusert fysiske,
folelse- eller mentale evner. Den bgr ikke
heller brukes av uerfarne, hvis ikke dette
skjer under tilsyn, eller at instruksjoner gis
om enheten av en person som svarer for
sikkerheten.

Bruk aldri apparatet hvis noen av delene
eller tilbehgret er skadede eller defekte.
Dersom en del eller et tilbeher er skadet
eller defekt, ma de skiftes ut av produsenten
eller en autorisert reparater.

Ikke bruk apparatet i nserheten av badekar,
dusj, servant eller annet som inneholder vann.
Ikke dypp apparatet ned i vann eller annen
vaeske. Hvis apparatet senkes i vann eller
annen vaeske, ikke ta apparatet ut med
hendene. Trekk umiddelbart stgpselet ut
av stikkontakten. Hvis apparatet senkes

i vann eller annen vaeske, ma apparatet
ikke brukes igjen.

- Dette apparatet er kun beregnet pa
hjemmebruk og lignende, som i ansattes
kjekken i forretninger, kontorer eller pa
andre arbeidsplasser, pa garder, for gjester
pa hoteller, moteller og andre
overnattingssteder.

Elektrisk sikkerhet

+ Far bruk, kontroller alltid at nettspenningen
er den samme som den som er oppgitt pa
apparatets typeskilt.

« Apparatet er ikke ment til bruk med en
ekstern timer eller et separat fjernkontroll-
system.

+ Koble apparatet til en jordet stikkontakt.
Om ngdvendig kan du bruke en jordet
skjoteledning med passende diameter
(minst 3 x 1 mm?).

+ For ekstra beskyttelse bgr du installere en
reststremsbeskyttelse (RCD) med en
nominell driftsstrem pa maksimalt 30 mA.

+ Pase at det ikke kommer vann pa kontakter
pa stremledningen eller skjgteledningen.

+ Trekk alltid hele stremledningen og
skjgteledningen ut.

+ Pase at stramledningen ikke henger over
kanten pa arbeidsplaten. Pase at man kan bli
hengende fast eller snuble i stremledningen.

+ Hold strgmledningen unna varme, olje og
skarpe kanter.

+ lkke bruk apparatet dersom stremledningen
eller stgpselet er skadet eller defekt. Dersom
stremledningen eller stgpselet er skadet
eller defekt, ma de skiftes ut av produsenten
eller en autorisert reparater.

+ Trekk aldri i stramledningen for a dra
stgpselet ut av stikkontakten.

+ Trekk stgpselet ut av stikkontakten nar
apparatet ikke er i bruk, fer montering
eller demontering og fer rengjering og
vedlikehold.

Sikkerhetsinstruksjoner for mikser
+ lkke bruk apparatet utenders.
+ lkke bruk apparatet i fuktige omgivelser.
+ Hold apparatet unna varmekilder. lkke
plasser apparatet pa varme flater eller
i neerheten av apen ild.
« lkke bruk apparatet til harde frukter eller
harde grgnnsaker.
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- Ikke bruk apparatet til & piske egg.

+  Ikke bruk apparatet til a elte deig.

« lkke bruk apparatet til male opp kjott.

« Sgrg for at hendene er tarre nar du tar pa
apparatet.

« lkke bergr bevegelige deler. Hold hendene
unna bevegelige deler under bruk, rengjering
og vedlikehold.

+ Pass pa vasse deler. Hold hendene unna
skarpe deler. Apparatet bruker skarpe
kniver i miksetilbehgret og hakketilbehgret.

+ Pass pa varme deler. Vent til apparatet er
avkjelt for du tar pa kabinettet og apparat-
deler. Apparatet blir varm under bruken.

+ Hold oppsyn med apparatet under bruken.

Ansvarsfraskrivelse

Gjenstand for endring; spesifikasjonene kan
endres uten videre varsel.
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Onnittelut!

Olet hankkinut Princess-tuotteen.
Tavoitteemme on tarjota tyylikkaasti
suunniteltuja laatutuotteita kohtuulliseen
hintaan. Toivomme, etta nautit tuotteen
kaytosta monen vuoden ajan.

Kuvaus (kuva A)

212065 Princess-tehosekoittimesi on
suunniteltu sekoittamiseen ja jauhamiseen.
Laite sopii vain sisakayttoon. Laite sopii vain
kotikayttoon.

. Moottoriyksikko

. Sekoituskuppi (tuoremehu)

. Sekoituskuppi (tuoremehu / jainen mehu)
. Jauhamiskuppi

. Sekoitustera

. Jauhamistera

. Kansi (suuret aukot) *

. Kansi (pienet aukot) *

. Kansi (ei aukkoja) *

* Kansi (7) ja kansi (8) sopivat vain jauhamiseen.
Kansi (9) sopii seka sekoittamiseen etta jauhamiseen.

OCoONOOUTD WN =

Kayttoonotto

Valmistus
+ Puhdista laite.

Katso osiota "Puhdistus ja yllapito".
+ Puhdista lisavarusteet.

Katso osiota "Puhdistus ja yllapito".

Kaytto (kuva A & B)

Kiinnita huomiota seuraaviin kohtiin ennen

jatkamista:

- Ennen kokoamista tai purkamista, kytke
laite pois paalta, irrota pistoke pistorasiasta
ja odota, kunnes laite jaahtyy.

- Al3 jata laitetta paalle yli yhden minuutin
ajaksi yhtajaksoisesti. Jos haluat kayttaa
laitetta uudelleen, odota yhden minuutin

ajan kahden jatkuvan toimintasyklin valissa.

- Varmista, ettei moottoriyksikkd paase
kosketuksiin veteen tai muihin nesteisiin.

Sekoittaminen (kuva A & B)
Sekoituskuppeja (2/3) ja sekoitusteraa (5) voidaan
kayttaa seuraaviin tarkoituksiin: smoothie-
juomien, pirteldiden ja mehujen valmistaminen;
kylmien keittojen valmistaminen; kastikkeiden ja
dippien valmistaminen. Sekoituskuppi (2) sopii
tuoremehun valmistamiseen. Sekoituskuppi (3)
sopii tuoremehun ja jaisen mehun
valmistamiseen. Sekoituskuppien (2/3)
maksimitilavuus on 400 ml.

Kiinnita huomiota seuraaviin kohtiin ennen

jatkamista:

- Al3 kytke laitetta paalle, kun sekoituskuppi
(2/3) on tyhja.

- Al ylita sekoituskupin (2/3) maksimi-
merkintaa.

- Varmista, etta tiiviste on oikein paikoillaan
sekoitusterassa (5).

- Pienet ruokapalat sekoittuvat paremmin ja
nopeammin kuin suuret palat.

- Ennen jaisen mehun valmistamista tulee
sekoituskuppi (3) asettaa pakastimeen,
kunnes sekoituskupin (3) neste on jaatynyt.
Jaisen mehun valmistamisen jalkeen on
odotettava muutama minuutti parhaan
maun saavuttamiseksi.

+ Aseta moottoriyksikko (1) tukevalle ja
tasaiselle pinnalle.

+ Leikkaa hedelmat ja vihannekset paloiksi.

+ Aseta ainekset sekoituskuppiin (2/3).

«  Kirista sekoitustera (5) sekoituskuppiin
(2/3).

« Asenna sekoituskuppi (2/3) moottori-
yksikkoon (1).

+ Aseta pistoke verkkovirtaldhteeseen.

« Kytke laite paalle kaantamalla sekoituskuppi
(2/3) asentoon "LOCK". Laite sekoittaa
ainekset. Mita pitempi laitteen toiminta-aika
on, sitd hienommaksi ainekset sekoittuvat.

+ Kytke laite pois paalta kaantamalla
sekoituskuppi (2/3) asentoon "OPEN".

+ lrrota pistoke laitteen kayton jalkeen
verkkovirtaldhteesta.

« Poista sekoituskuppi (2/3) moottoriyksikosta
(1).

+ LOysaa sekoitustera (5) sekoituskupista (2/3).
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Huom.: Mehu on suositeltavaa juoda heti
valmistamisen jalkeen. Jos et juo mehua heti
valmistamisen jalkeen, aseta oikea kansi (9)

sekoituskuppiin (2/3) ja sailyta mehua jadkaapissa.

Ainekset Maksimimaara

Hedelmat 2009

Vihannekset 2009

Kasviskeitto Keitetyt vihannekset: 160 g
Vesi: 240 ml (valinnainen)

Pirteld Hedelmat: 100 g

Maito: 300 ml

Jauhaminen (kuva A & B)
Jauhamiskuppia (4) ja jauhamisteraa (6) voidaan
kayttaa pahkindiden, mausteiden, riisin ja
kahvipapujen jauhamiseen. Jauhamiskupin (4)
maksimitilavuus on 175 ml.

Kiinnita huomiota seuraaviin kohtiin ennen

jatkamista:

- Ala kytke laitetta paalle, kun jauhamiskuppi
(4) on tyhja.

- Al ylita jauhamiskupin (4) maksimimerkintaa.

- Varmista, etta tiiviste on oikein paikoillaan
jauhamisterassa (6).

+  Aseta moottoriyksikko (1) tukevalle ja
tasaiselle pinnalle.

+ Aseta ruoka-ainekset jauhamiskuppiin (4).

+  Kirista jauhamistera (6) jauhamiskuppiin (4).

+ Asenna jauhamiskuppi (4)
moottoriyksikkdon (1).

- Aseta pistoke verkkovirtalahteeseen.

+  Kytke laite paalle kdantamalla jauhamiskuppi
(4) asentoon "LOCK". Laite jauhaa ainekset.
Mita pitempi laitteen toiminta-aika on, sita
hienommaksi ainekset jauhetaan.

+  Kytke laite pois paalta kaantamalla
jauhamiskuppi (4) asentoon "OPEN".

- Irrota pistoke laitteen kayton jalkeen
verkkovirtaldhteesta.

+  Poista jauhamiskuppi (4) moottoriyksikdsta
(1).

+  LOysaa jauhamistera (6) jauhamiskupista (4).

Huom.: Ruoka on suositeltavaa kayttaa heti

valmistamisen jalkeen. Jos et kayta ruokaa heti

valmistamisen jalkeen, aseta oikea kansi (7/8/9)

paikoilleen jauhamiskuppiin (4):

- Kayta suurilla aukoilla varustettua kantta
(7) pahkindiden jauhamiseen.

- Kayta pienilla aukoilla varustettua kantta
(8) salaattikastikkeen valmistamiseen.

- Kayta aukotonta kantta (9) ruokien
sailyttamiseen.

Ainekset Maksimimaara
Pahkinat 509

Mausteet 5049

Riisi 20-80 g
Kahvipavut 20-80 g

Kahvipapujen jauhaminen (kuva A & B)

+ Aseta kahvipavut jauhamiskuppiin (4).

+ Lisda muita aineksia kahvipapujen sekaan
erityisen aromin saavuttamiseksi (esim.
vaniljaa tai kanelia).

- Jauha, kunnes saavutat sopivan jauheen.

+Jos haluat mietoa kahvia, jauha kahvipavut
karkeaksi jauheeksi. Jos haluat vahvaa kahvia
(espresso), jauha kahvipavut hienoksi
jauheeksi.

Puhdistus ja huolto (kuva A & B)

Laite on puhdistettava jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Kiinnita huomiota seuraaviin kohtiin ennen

jatkamista:

- Ennen puhdistusta tai huoltoa kytke laite
pois paalta, irrota pistoke pistorasiasta ja
odota, kunnes laite jadhtyy.

- Al3 upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin.

Ota seuraavat seikat huomioon ennen

jatkamista:

- Ala kayta voimakkaita tai kuluttavia
puhdistusaineita laitteen puhdistukseen.

- Al3 kéyta teravia esineita laitteen
puhdistamiseen.

- Lisavarusteet voidaan pesta astianpesu-
koneessa. Kun lisdvarusteet on pesty
astianpesukoneessa, varmista sekoitusteran
(5) ja jauhamisteran (6) tiivisteiden oikea
asento. Astianpesukoneen 1amp6 voi
aiheuttaa tiivisteiden 10ystymisen.
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Tarkista saannollisesti, ettei laitteessa ole

vaurioita.

Puhdista moottoriyksikko (1) pehmeélla ja

kostealla liinalla. Kuivaa moottoriyksikkd

(1) huolellisesti puhtaalla kuivalla liinalla.

Puhdista lisavarusteet:

- Pese sekoituskupit (2/3) ja jauhamiskuppi

(4) saippuavedessa tai astianpesukoneessa.

Pese sekoitustera (5) ja jauhamistera (6)

saippuavedessa tai astianpesukoneessa.

Pese kannet (7/8/9) saippuavedella tai

astianpesukoneessa.

- Huuhtele varusteet juoksevan veden alla.

- Kuivaa lisavarusteet huolellisesti puhtaalla
ja kuivalla pyyhkeella.

Aseta laite ja varusteet alkuperaiseen

pakkaukseen.

Sailyta laitetta ja sen lisdvarusteita kuivassa

ei-pakastuvassa paikassa lasten

ulottumattomissa.

Turvallisuusohjeet

Yleinen turvallisuus

Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoonottoa. Sailyta kayttoohjeet tulevia
kayttokertoja varten.

Kayta laitetta ja sen lisdvarusteita ainoastaan
niiden suunniteltuihin kayttotarkoituksiin.
Al3 kéyta laitetta ja sen lisivarusteita
muihin kuin naissa ohjeissa kuvattuihin
tarkoituksiin.

Valvo aina lapsia varmistaaksesi, etteivat he
leiki laitteella.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
henkildiden toimesta (mukaan lukien lapset)
joilla on vahentynyt fyysinen, aistillinen tai
henkinen kyvykkyys, tai kokemusten tai
tietojen puute, ellei naille ole annettu
valvontaa tai ohjeistusta liittyen laitteen
kayttoon henkilon toimesta joka on
vastuussa heidan turvallisuudestaan.

Al3 kayta laitetta, mikéli jokin osa tai
lisdvaruste on vaurioitunut tai viallinen. Jos
jokin osa tai lisdvaruste on vaurioitunut tai
viallinen, se tulee vaihdattaa laitteen
valmistajalla tai valtuutetussa huoltopalvelussa.
Al3 kayta laitetta kylpyammeiden,
suihkujen, pesualtaiden tai muiden vetta
sisaltavien astioiden lahella.

Al3 upota laitetta veteen tai muihin
nesteisiin. Jos laite upotetaan veteen tai
muihin nesteisiin, ala poista laitetta kasilla.
Irrota pistoke valittomasti verkkovirta-
lahteesta. Jos laite upotetaan veteen tai
muihin nesteisiin, ala kayta enaa laitetta.
Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotiymparistossa ja ymparistdissa, kuten
liikkeiden, toimistojen ja muiden tyoym-
paristojen ruokailutiloissa, maalaistaloissa,
hotelleissa, motelleissa, B&B-majataloissa
sekd muissa majoitusymparistoissa.

Sahkoturvallisuus

Tarkista aina ennen kayttoa, etta
verkkojannite vastaa laitteen tyyppikilven
merkintoja.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-
ohjausjarjestelmalla.

Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.
Kayta tarvittaessa maadoitettua ja sopivan
halkaisijan omaavaa jatkojohtoa (vahintaan
3x 1 mm?).

Asenna turvallisuuden lisaamiseksi
vikavirtasuojakytkin (RCD), jonka kayttovirta
ei ylita arvoa 30 mA.

Varmista, ettei virtajohdon pistokkeisiin tai
jatkojohtoon paase vetta.

Kelaa virtajohto ja jatkojohto aina
kokonaan auki.

Varmista, ettei virtajohto roiku tyotason
reunaa vasten eika siihen voi vahingossa
takertua tai kompastua.

Suojaa virtajohto kuumuudelta, 6ljylta ja
teravilta reunoilta.

Al3 kéyta laitetta, mikali virtajohto tai
pistoke on vaurioitunut tai viallinen. Jos
virtajohto tai pistoke on vaurioitunut tai
viallinen, se tulee vaihdattaa laitteen
valmistajalla tai valtuutetussa huoltopalvelussa.
Ala veda virtajohdosta silloin, kun irrotat
pistokkeen verkkovirtalahteesta.

Irrota pistoke verkkovirtalahteestd, kun
laite ei ole kaytossa, ennen kokoamista tai
purkamista seka ennen puhdistusta ja
huoltoa.

Tehosekoittimien turvallisuusohjeet

Al3 kéyta laitetta ulkoilmassa.
Al3 kéyta laitetta kosteissa ymparistdissa.
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Pid3 laite kaukana lampdléahteista. Al aseta
laitetta kuumille alustoille tai avotulien
lahettyville.

Al3 kayté laitetta kovien hedelmien ja
vihannesten prosessoimiseen.

Al3 kayté laitetta kananmunien
vatkaamiseen.

Al3 kayté laitetta taikinan vaivaamiseen.
Al3 kayta laitetta lihan jauhamiseen.
Varmista, etta katesi ovat kuivat ennen
laitteeseen koskemista.

Al3 koske liikkuviin osiin. Pida kadet kaukana
liikkuvista osista kayton, puhdistuksen ja
huollon aikana.

Varo teravia osia. Pida kadet loitolla
laitteen liikkkuvista osista. Laitteen sekoitus-
ja silppuamisosassa on teravia teria.

Varo kuumia osia. Odota, kunnes laite on
jaahtynyt ennen laitteen rungon ja osien
koskettamista. Laite kuumenee kayton
aikana.

Al3 jata laitetta iiman valvontaa kaytén
aikana.

Vastuuvapauslauseke

Ominaisuuksia voidaan muuttaa ilman erillista
ilmoitusta.
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Parabéns!

Adquiriu um produto Princess. O nosso objectivo
é fornecer produtos de qualidade com um
design atraente e a um preco acessivel.
Esperamos que desfrute deste produto durante
muitos anos.

Descricao (fig. A)
O seu liquidificador 212065 Princess foi
concebido para mistura e moagem. O aparelho
é adequado apenas para utilizacdo no interior.
O aparelho é adequado apenas para utilizacao
domeéstica.

1. Unidade do motor

2. Copo de mistura (sumo fresco)

3. Copo de mistura

(sumo fresco/sumo gelado)
. Copo de moagem
. Lamina de mistura
. Ldmina de moagem
. Tampa (orificios grandes) *
. Tampa (orificios pequenos) *
. Tampa (sem orificios) *
* A tampa (7) e a tampa (8) sdo adequadas apenas
para a moagem. A tampa (9) é adequada para a
mistura e moagem.

O oo~NOU N

Utilizacao inicial

Preparacao

« Limpe o aparelho. Consulte a seccao
"Limpeza e manutencao".

« Limpe os acessorios. Consulte a seccao
"Limpeza e manutencao".

Utilizacao (fig. A & B)

Antes de continuar, tem de ler com atencao as

seguintes instrucoes:

- Antes de montar ou desmontar, desligue
o aparelho no interruptor, retire a ficha da
tomada e aguarde até o aparelho arrefecer.

- Nao deixe o aparelho ligado continuamente
durante mais de um minuto. Caso pretenda
utilizar novamente o aparelho, aguarde
um minuto entre dois ciclos continuos.

- Certifique-se de que a unidade do motor
nao entra em contacto com agua ou
outros liquidos.

Misturar (fig. A & B)

Os copos de mistura (2/3) e a lamina de mistura
(5) podem ser utilizados para as seguintes
aplicacoes: preparar smoothies, batidos e sumos;
preparar sopas frias; preparar molhos para
saladas e outros alimentos. O copo de mistura
(2) é adequado para fazer sumo fresco. O copo
de mistura (3) é adequado para fazer sumo
fresco e sumo gelado. A capacidade maxima
dos copos de mistura (2/3) é de 400 ml.

Antes de continuar, tem de ler com atencao as

seguintes instrucoes:

- Nao ligue o aparelho se o copo de mistura
(2/3) estiver vazio.

- Nao exceda a marca de nivel maximo no
copo de mistura (2/3).

- Certifique-se de que a junta esta
correctamente colocada na lamina de
mistura (5).

- Pedacos pequenos irao misturar-se melhor
e mais rapidamente do que pedagos
grandes.

- Antes de fazer sumo gelado, coloque o
copo de mistura (3) no congelador até que
o liquido no copo de mistura (3) esteja
congelado. Depois de fazer sumo gelado,
aguarde alguns minutos para que adquira
um melhor sabor.

+ Coloque a unidade do motor (1) sobre
uma superficie estavel e plana.

- Corte a fruta e os vegetais em pedacos.

+ Coloque os ingredientes no copo de mistura
(2/3).

+ Aperte a lamina de mistura (5) no copo de
mistura (2/3).

+ Monte o copo de mistura (2/3) na unidade
do motor (1).

+ Insira a ficha na tomada de parede.

+ Paraligar o aparelho, rode o copo de mistura
(2/3) para a posicao "LOCK". O aparelho
mistura os ingredientes. Quanto mais tempo
o aparelho permanecer ligado, mais finos
ficarao os ingredientes misturados.

- Para desligar o aparelho, rode o copo de
mistura (2/3) para a posicao "OPEN".

« Apos a utilizacao, retire a ficha da tomada
de parede.

OPRINCESS
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+ Retire o copo de mistura (2/3) da unidade
do motor (1).

+ Desaperte a lamina de mistura (5) do copo
de mistura (2/3).

Nota: Recomenda-se que consuma o sumo

imediatamente apos o processamento. Se nao

consumir o sumo imediatamente apos o

processamento, coloque a tampa correcta (9)

no copo de mistura (2/3) e guarde o sumo no

frigorifico.

Ingredientes Quantidade maxima

Frutos 2009

Vegetais 2009

Vegetais cozinhados: 160 g
Agua: 240 ml (opcao)
Frutos: 100 g

Leite: 300 ml

Sopa de legumes

Batido de leite

Moer (fig. A & B)

O copo de moagem (4) e a lamina de moagem
(6) podem ser utilizados para moer nozes,
especiarias, arroz e café em grao. A capacidade
maxima do copo de moagem (4) é de 175 ml.

Antes de continuar, tem de ler com atencao as

seguintes instrucoes:

- Nao ligue o aparelho se o copo de moagem
(4) estiver vazio.

- Nao exceda a marca de nivel maximo no
copo de moagem (4).

- Certifique-se de que a junta esta
correctamente colocada na lamina de
moagem (6).

+ Coloque a unidade do motor (1) sobre
uma superficie estavel e plana.

« Coloque os ingredientes no copo de
moagem (4).

+ Aperte a lamina de moagem (6) no copo
de moagem (4).

+ Monte o copo de moagem (4) na unidade
do motor (1).

+ Insira a ficha na tomada de parede.

- Para ligar o aparelho, rode o copo de
moagem (4) para a posicao "LOCK".
O aparelho méi os ingredientes. Quanto
mais tempo o aparelho permanecer ligado,
mais finos ficarao os ingredientes moidos.

.

Para desligar o aparelho, rode o copo de

moagem (4) para a posicao "OPEN".

« Apos a utilizacao, retire a ficha da tomada
de parede.

+ Retire o copo de moagem (4) da unidade
do motor (1).

- Desaperte a lamina de moagem (6) do
copo de moagem (4).

Nota: Recomenda-se que consuma os alimentos

imediatamente apos o processamento. Se nao

consumir os alimentos imediatamente apds o

processamento, coloque a tampa correcta

(7/8/9) no copo de moagem (4):

- Utilize a tampa com orificios grandes (7)
para nozes.

- Utilize a tampa com orificios pequenos (8)
para molhos para saladas.

- Utilize a tampa sem orificios (9) para

guardar alimentos.

Ingredientes Quantidade maxima

Nozes 509
Especiarias 509
Arroz 20-80¢g
Café em grao 20-80 g

Moer café em grao (fig. A & B)

+  Coloque o café em grao no copo de
moagem (4).

+ Para um sabor especial, adicione outros
ingredientes ao café em grao (por exemplo,
baunilha ou canela).

+ Proceda a moagem até que o café em grao
obtenha a textura pretendida.

- Se pretender um café suave, proceda a
moagem do café em grao até obter um po
grosso. Se pretender um café forte
(expresso), proceda a moagem do café em
grao até obter um po6 fino.

Limpeza e manutencao (fig. A & B)
O aparelho deve ser limpo apds cada utilizacao.

Antes de continuar, tem de ler com atencao as

seguintes instrucoes:

- Antes da limpeza ou manutencao, desligue
o aparelho no botao, retire a ficha da
tomada e aguarde até o aparelho arrefecer.
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Nao mergulhe o aparelho em agua ou
outros liquidos.

Antes de continuar, deve ler atentamente as
seguintes instrucoes:

Nao utilize agentes de limpeza agressivos
ou abrasivos para limpar o aparelho.

Nao utilize objectos pontiagudos para
limpar o aparelho.

Podera lavar os acessérios na maquina de
lavar louca. Depois de lavar os acessorios
na maquina de lavar louca, certifique-se de
que as juntas na lamina de mistura (5) e na
ldmina de moagem (6) estao correctamente
colocadas. O calor de algumas maquinas de
lavar louca podem fazer com que as juntas
se soltem.

Verifique regularmente o aparelho quanto

a possiveis danos.

Limpe a unidade do motor (1) com um pano

macio e humido. Seque bem a unidade do

motor (1) com um pano limpo e seco.

Limpe os acessorios:

- Lave os copos de mistura (2/3) e o copo
de moagem (4) em agua com detergente
ou na maquina de lavar louca.

- Lave a lamina de mistura (5) e a lamina
de moagem (6) em agua com detergente
ou na maquina de lavar louca.

- Lave as tampas (7/8/9) em agua com
detergente ou na maquina de lavar louca.

- Enxague os acessorios sob agua corrente.

- Seque bem os acessorios com um pano
limpo e seco.

Coloque o aparelho e os acessérios na

embalagem original.

Guarde o aparelho com os acessérios num

local seco, isento de gelo e longe do alcance

das criancas.

Instrucdes de seguranca

Seguranca geral

Leia atentamente o manual antes de utilizar.
Guarde o manual para futura referéncia.
Utilize apenas o aparelho e respectivos
acessorios para os fins a que se destinam.
Nao utilize o aparelho nem os acessorios
para outros fins, diferentes dos descritos
no manual.

Vigie sempre as criangas para que nao
brinquem com o aparelho.

O aparelho nao se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criancas) com
incapacidades fisicas, sensoriais ou mentais,
assim como com falta de experiéncia

e conhecimentos, excepto se forem
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.
Nao utilize o aparelho se este possuir
qualquer peca ou acessorio danificado ou
com defeito. Se alguma peca ou acessorio
estiver danificado ou apresentar defeitos,
devera ser substituido pelo fabricante ou
um agente autorizado.

Nao utilize o aparelho proximo de
banheiras, chuveiros, lavatoérios ou outros
recipientes que contenham agua.

Nao mergulhe o aparelho em agua ou outros
liquidos. Se o aparelho for mergulhado em
agua ou outros liquidos, nao retire o aparelho
com as maos. Retire imediatamente a ficha
da tomada de parede. Se o aparelho for
mergulhado em agua ou outros liquidos,
nao volte a utilizar o aparelho.

Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
domeéstica e outras similares, tais como em
areas de copa do pessoal em lojas,
escritérios e outros ambientes de trabalho;
casas de quinta; por clientes em hotéis

e motéis e outros ambientes do tipo
residencial; ambientes do tipo dormida

e pequeno-almoco.

Seguranca eléctrica

Antes de utilizar, assegure-se de que a
voltagem de rede corresponde a indicada
na placa de identificacao do aparelho.

O aparelho nao permite o controlo através
de um temporizador externo ou de um
sistema de controlo remoto separado.
Ligue o aparelho a uma tomada de parede
com ligacao a terra. Se necessario, utilize
um cabo de extensao com ligacao a terra
de didmetro adequado (pelo menos,

3x 1 mm?).

Para uma maior proteccao, instale um
dispositivo de corrente residual (RCD) com
uma corrente de funcionamento nominal
residual que nao exceda 30 mA.

OPRINCESS
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Certifique-se de que nao entra agua nos
pinos de contacto das fichas do cabo de
alimentacao e do cabo de extensao.
Desenrole sempre totalmente o cabo de
alimentacao e o cabo de extensao.
Certifique-se de que o cabo de alimentacao
fica pendurado na extremidade de uma
bancada de trabalho e que nao pode ser
acidentalmente pisado ou puxado.
Mantenha o cabo de alimentagao afastado
de calor, oleo e extremidades afiadas.

Nao utilize o aparelho se o cabo de
alimentacao ou a ficha estiverem danificados
ou apresentarem defeitos. Se o cabo de
alimentacao ou a ficha estiverem danificados
ou apresentarem defeitos, deverao ser
substituidos pelo fabricante ou um agente
autorizado.

Nao puxe pelo cabo para desligar a ficha
da tomada.

Desligue a ficha da tomada quando

o aparelho nao estiver a ser utilizado, antes
de montar ou desmontar e antes de limpar
e proceder a manutencao.

Instrucoes de seguranca para
liquidificadores

Nao utilize o aparelho no exterior.

N&o utilize o aparelho em ambientes himidos.
Mantenha o aparelho afastado de fontes
de calor. Nao coloque o aparelho sobre
superficies quentes ou préximo de chamas
a descoberto.

Nao utilize o aparelho para frutas

e vegetais duros.

Nao utilize o aparelho para bater ovos.
Nao utilize o aparelho para amassar massa.
Nao utilize o aparelho para picar carne.
Certifique-se de que as suas maos estao
secas antes de tocar no aparelho.

Nao toque nas pecas em movimento.
Mantenha as maos afastadas das pecas em
movimento durante a utilizacao, bem como
durante os procedimentos de limpeza

e manutencao.

Tenha cuidado com as pecas afiadas.
Mantenha as maos afastadas das pecas
afiadas. O aparelho utiliza laminas afiadas
no acessorio para misturar e no acessorio
para triturar.

+ Tenha cuidado com as pecas quentes.
Aguarde até que o aparelho tenha
arrefecido antes de tocar no corpo ou nas
pecas do mesmo. O aparelho aquece
durante a sua utilizacao.

+ Nao deixe o aparelho sem supervisao
durante a respectiva utilizacao.

Declinacao de responsabilidade
Sujeito a alteracgoes; as especificacoes podem
ser alteradas sem aviso prévio.
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Oepud cuyxapnthpial
‘Exete ayopdoel éva Trpoidv Tng Princess.
2TOX0G HOG Eival VO 00G TTOPEXOUHE TTOIOTIKA
TTPOIOVTA UE WPAIO OXEDIOOUO TE OIKOVOUIKEG

TIpéG. EATTiCOUpE va atrohauoeTe auTtd To TTPOIdV

yia TToAAG xpévia.

Meprypaen (gi1k. A)

To putAévtep 212065 Princess €xel oxedlaoTel

yla EQapUOYEG avapIigng kal dAeong. H ouokeun

TIPOOpPICETaI HOVO VIO XPAOT OE ECWTEPIKOUG
XWPOUG. H ouokeur| TTpoopideTal yia OIKIOKT)
Xpnon poévo.

. Movada potép

. KouTtra avapigng (epéokog XUpoG)

. Koutra dAeong

. Netida avauigng

. Nettida dAeong

. Karméki (ueydAeg otrég) *

. Karméki (uikpég oTTég) *

. Karraki (xwpig o1tég) *

* To katrdki (7) kai To Katraki (8) eival kKatdAAnAa
poévo yia epappoyég dheong. To katrdki (9) eiva
KaTGAANAO yIa EQappOoYEG avapigng kal dAeong.

O©CoO~NOOOAWN =

Apxikn xpnon

MposToipacia

«  KaBapioTte TN ouokeun. AvagepBeite oTov
Topéa "KaBapiopog kai cuvtripnon”.

«  KaBapioTe 10 e€aptrpaTa. Avagepbeite
oTov Topéa "KaBapioudg kar ouvtrpnon”.

Xpnon (e1k. A & B)

Mpiv TTPOXWPNOETE, TIPETTEI VO TTPOTEEETE TIG

TTAPOKATW CNUEIWOEIG:

- [piv TV ouvappoAdynon n
aTroouvapuoAdynan, B£0Te TN CUCKEUR
€KTOG AeIToupyiag, apaipéoTe 10 BUTHA
aTTo TNV TTPICa KOl TTEPIMEVETE PEXPI VO
KPUWO€I N CUOKEUN.

- Mn a@AveTE TN CUCKEUR OUVEXWG AVOPMEVN

yla TTavw atro éva AeTTTo. Edv BéAeTe va
XPNOIMOTIOINCETE TN CUCKEUN Eavd,
TTEPIMEVETE EVa AETTTO avAPESA OTOUG BUO
OUVEXOUEVOUG KUKAOUG.

. Koutra avapigng (epéokog xupog / ypavita)

- BeBaiwbeite 611 N ovada Tou YoTEP dEV
£pxETOI O€ €TTAQPN PE vEPS ) GAAa uypd.

E@appoyég avapigng (eik. A & B)
O1 koUTTEG avapIgng (2/3) kai n AeTtida avapigng
(5) pTOPOUV VO XPNOIYOTIOINBOUV YIa TIG
TIOPAKATW EPAPUOYEG: TTPOETOINATIA YPAVITWY,
MIAKOEIK KOl XUMWV, TTPOEToINaTia KpUag ooUTTag,
TIPOETOINACIO CAATOWY BIGPOPWYV EIBWV.

H koUTra avapigng (2) eival kKatdAAnAn yia
Tapaywyn péakou xupou. H koUTra avapigng
(3) eival kaTGAANAN yia TTapaywyr) pécKou
XUpoU Kail ypavitag. H HéyioTn XwpnTIKOThTA
KouTrag avapigng (2/3) givar 400 ml.

MpIv TTPOXWPNOETE, TIPETTEI VA TTIPOCEEETE TIG

TIAPOKATW ONUEILOEIG:

- Mnv gvepyortroieite Tn GUOKeUN 6TAV N KOUTTO
avapigng (2/3) eivar adeia.

- Mnv utrepBaivete To onuAdI PéyIoTNG
TARPWONG oTn KOUTIa avapigng (2/3).

- BeBaiwbeite 611 TO TTApEPPBUCHA £XEI
ToTroBeTNOei oWaTd oTn AeTTida avapigng (5).

- To pIKpG koppdTIa Ba avapelTouv KaAUTEPO
Kal TTI0 YPryopa atro Ta JEYGAA KOUMATIAL

- [Mpiv Tn TTOpacKeun ypavitag, TOTTOBETACTE
TN KoUTTa avapIgng (3) oTov KatawukTn
MEXPI VO TTAYWOEl TO Uypd OTn KOUTTa
avapigng (3). Metd tn TTapaoKeUn ypavitag,
TTEPIYEVETE Aiyal AETTTA yIO VO OTTOKTAOE!
KOAUTEPN yeuon.

» TomoBeTAOTE TN Hovada Tou potép (1) ot
HIo oTABEPN Kal ETTITTEDN ETTIQAVEIQ.

o Koyre Ta @poUTa Kal To Aayaviké o€
KOMMOTAKIA.

e TotmroBeTr|OTE T CUCTATIKA OTN KOUTTa
avapigng (2/3).

o X@i&te T Aettida avapigng (5) otn kouTIa
avapigng (2/3).

»  TomoBeTAOTE TN KOUTTIA avApIgnG (2/) oTn
povada Tou potép (1).

e BdAre 10 BUopa oTnv TTpida.

e [0 va evePYOTTOINOETE TN CUCKEUN,
oTPEWTE TN KOUTT avapigng (2/3) otn Béon
"LOCK". H cuokeur avapelyviel Ta
ouoTaTikd. Ooo TIEPIcodTEPA XPNOIUOTIOIETAN
TN OUOKEUI, TOOO TTI0 AETTTA TEPayifovTal
TO OUCTATIKG.

OPRINCESS



* [0 va aTrevePYOTTOINOETE T OUCKEUN,
oTPEWTE TN KOUTTa avapigng (2/3) otn Béan
"OPEN".

*  Metd T Xprion, agaipéaTe To BUoua aTTd
™V TIpida.

*  AogaipéoTe Tn KOUTTO avauigng (2/3) amoé tn
Movada Tou potép (1).

*  XaAhapwaoTe TN AeTTida avauigng (5) otn
KoUTTa avauigng (2/3).

Znueiwon: ZuvioTtdTal n katavaAwaon Xupou

auéowg PETA TNV eTTEEEPYaTia. Eav dev

KOTAVOAWVETE AQPECWG TO XUMO, TOTTOBETAOTE

TO OWOTO KATTAKI (9) 0N KOUTIA avAapIgng (2/3)

KaI TOTTOBETATTE TO XUUO OTO WUYEIO.

ZUCTATIKA MéyioTn TogéTnTA
®pouta 200 g
Nayavika 2009

ZoUTTa Ao avIKWV Mayeipepéva Aaxavikda: 160 g
Nepd: 240 ml (emAoyn)
®povUta: 100 g

"dAa: 300 ml

MiAkaéik

E@appoyég dAeong (e1k. A & B)

H koUTra dAeang (4) kai n Aetrida dAeong (6)
MTTOpPOUV Va XPNOIPOTToINBOUV yia TNV AAeon
ENPWV KapTTwyV, JTTOXAPIKWY, pudiou Kal
KOKKWVY TOU Ka@E. H PEyIoTn xwpenTiIKOTNTA
KouTrag GAeang (4) eivar 175 ml.

MpIv TTPOXWPNOETE, TTPETTEI VO TTPOCEEETE TIG

TIAPOKATW ONUEIWOEIG:

- Mnv evepyoTTOIEITE TN GUOKEUT GTAV N KOUTTQ
AaAeang (4) ival adela.

- Mnv utrepBaivete To aNUAdI pEyioTng
TARpwOoNG oTn KoUTa dAeang (4).

- BeBaiwbeite 611 TO TTApéuBUOUA €XEl
ToTr00eTNOEl CWOTA GTN AeTTida GAeaNG (6).

» TomoBeTAOTE TN Yovada Tou poTép (1) ot
MIo oTABEPN Kal ETTITTEDN ETTIQAVEIQ.

*  TomoBeTAOTE T GUCTATIKG OTN KOUTTQ
AaAeong (4).

o X@i¢te TN AeTTida dAeang (6) oTn KoUTTa
AaAeong (4).

» TomoBeTAOTE TN KOUTTa GlAeong (4) oTn
povada Tou potép (1).

*  BdATe To BUopa otnv Trpida.

* [0 va EVEPYOTTOINTETE TN CUOKEUN, OTPEWTE
Tn KoUTTa dAeong (4) otn Béon "LOCK".

H ouokeun aAébel Ta ouoTaTikd. Oco
TTEPIOOATEPA XPNOIPOTIOIEITAI TN GUOKEUN,
1600 Mo AETITG aAéBovTal TO CUCTATIKA.

* [0 va aTrevepyoTTOINOETE T OUCKEUN,
oTpEWTE TN KOUTTa AeonG (4) oTn Béan
"OPEN".

*  Metd N XpAON, a@aipéaTe To BUoUa ATTO
TNV Tpida.

* AogaipéaTe Tn KoUTTa dAsong (4) attd Tn
Movada Tou potép (1).

*  XahapwaTe TN AetTida dAeong (6) atd T
KouTTa GAeong (4).

Znueiwon: Zuviotdral n katavdAwaon eayntou

apéowG PETA TNV eTTEEEPyaaTia. Eav dev

KOTAVOAWVETE QUECWGS TO PAYNTO, TOTTOBETATTE

TO OWOTO KATIAKI (7/8/9) oTn KoUTIa dAsong (4):

- XpnoIUOTIOIAOTE TO KOTTAKI HE TIG HEYAAES
oT1TéG (7) yia Enpoug KapTroug.

- XpNOIUOTIOINOTE TO KOTTAKI HE TIG MIKPEG
OTTEG (8) Yo OGATOEG OOAATAG.

- XpnoIYoTToINOTE TO KOTTAKI XWPIG OTTEG (9)
YIO va aTTOBRAKEUON TPOPIUWV.

ZUCTOTIKA MéyioTn TooéTnTa
=npoi kaptroi 509

Mmayapika 509

PuQ 20-80g

Kékkol Tou kagé 20-80 g

AAeon KOKKWV Tou Ka@E (€1k. A & B)

*  TomroBeTOTE TOUG KOKKOUG TOU KOGE OTN
KouTTa GAeong (4).

*  Ta pia 1d1aitepn yeuon, TTpooBéoTe GAAQ
OUOTATIKA OTOUG KOKKOUG TOU KA®E (TT.X.
Bavihia ) kavéAa).

*  ANEOTE PEXPI Ol KOKKOI TOU KOPE VO EXOUV
N CWOTA UQA.

*  Edv BéAeTe paAako Kapé, aAéoTeE TOUG
KOKKOUG £wG MIa XovTpnA okovn. EGv BéAeTe
OKANPO KaQE, AAEOTE TOUG KOKKOUG €WG MIO
AeTITA OKOVN.

KaBapiopdg kai ouvtipnon
(eik. A & B)

H ouokeun Tpérmrel va kaBapiletal PETG aTrd

K&Oe xpron.
PRI N c Ess®
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MpIv TTPOXWPNOETE, TTPETTEI VO TTPOCEEETE TIG

TIAPOKATW ONUEILTEIG:

- TMpiv 1o kKaBApICUQ A TNV GUVTAPNON, Bé0TE
TN CUOKEUN €KTOG AEITOUpyiag, apaipéaTe TO
BUopa atd TNV TTPIda KaIl TTEPIPEVETE PEXPI
Va KPUWOEI N GUOKEUN).

- Mn BuBicete TN ouokeun o€ vepPd ) GAAa uypd.

Mpiv TTPOXWPNOETE, TTPETTEI VO OUYKEVTPWOETE

TNV TTPOCOXK OAG OTIG TTOPAKATW CNUEIWOEIG:

- Mnv xpnaipoTrolgite duvatd n dIoBPwTIKA
KaBapioTnKa yIa va KaBOoPIoETE T GUOKEUN.

- Mn XpnOIYOTIOINCETE QIXUNPA AVTIKEIUEVO
VIO va KOBaPIoETE TN GUOKEUN.

- Ta e€aptApaTa pTTopei va kabapiotolv 610
TTAUVTAPIO TATWY. META TO KABAPIOPS TWV
€€aPTNUATWY OTO TTAUVTAPIO TTIATWY,
BeBaiwBeite 6T Ta TTOPEUPUCUATA OTN AETTiOO
avapigng (5) kar otn Aetrida GAeong (6) £xouv
TOTT00ETNOEI oWOTA. H BepudTNTA ATTO PEPIKG
TTAUVTHPIO TTIGTWY PTTOPEI VO ETTNPEGCE! TA
TTOPEUBUCHATA OTO VO XAAQPWVOUV.

*  EAéyxere TakTIKG TN OUOKEUN yia TTIBAVES
dnuigg.

*  KaBapioTte TN povada Tou potép (1) pe éva
MOAQKO, BPeYHEVO TTAVI. ZKOUTTIOTE KOAG TN
Hovada Tou PoTéP (1) WeE éva kaBapd, aTeyvod
TTQVvi.

*  KaBapioTe 10 e€apTAMOTA:

- KabBapioTe 1ig kKOUTTEG AVAIENG (2/3) Kai
TN KOUTTa GAeong (4) o€ vepd e oaTTOoUVI
Il O€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

- KaBapioTe Tn Aemrida avauigng (5) kai tn
AetTida dAeong (6) o€ vepd e caTTouvi

] O€ TTAUVTAPIO TTIGTWV.

- KaBapioTe Ta katrdkia (7/8/9) o€ vepd pe
gaTouvi | OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

- ZeTAUVETE TO €EQPTAMOTA KATW ATTO
TPEXOUMEVO VEPD.

- ZKOUTTIOTE KOA TO €EQPTAUOTA PE Eval
KaBapad, aTEYVO TTAVI.

*  TomroBeTAOTE TN CUOKEUN KaI TA EEAPTANATA
oTn YyVOIa OCUCKEUAaia.

*  ATTOBnKeUETE TN CUCKEUN HE T ECAPTANATA
o€ oTeYVO PEPOG OTTOU BEV EPPaviIeTal
TIAYETOG KAl GTO OTT0I0 BV £X0UV TTPOCRaoN
MIKPA TTaIdIA.

0Odnyieg ac@aleiag

Fevikn ac@dAsia

* AlaBAoTeE P TTPOCOXH TO EYXEIPIOIO 0dNYIWV
TpIv TN XpARon. PUAGETe To yxelpidio yia
MEANOVTIKA Xprion.

¢ Na XxpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUNA KaI TO
e¢apTrpaTa HOVO yia Toug AGYOUG yia ToUg
oTroioug €xel oxedlaoTel. Mn XpNOIMOTTOIETE
TN CUOKEUN Kal Ta e§apTApaTa yia GAAoUg
AOYOUG €KTOG aTTd QUTOUG TTOU TTEPIYPAPOVTOI
OTO gyXeIpidio.

e Ta maudid TpETTEl va gival TTavta uTTod
emiBAewn yia va e¢acg@alioTei 6T dev
TTaiCoOuV PE T CUOKEUNR.

* Houokeun dev TTpoopideTal yia Xprion ato
dropa (oupTrepIAaUBavVOUEVWY TTAIBILV) PE
UEIWPEVEG PUOIKEG, AIoONTNPIAKES
1 SIAvONTIKEG IKAVOTNTEG i} ME EAAEIWN
EPTTEIPIOG KAl YVWOEWV EKTOG GV
ETMTNPOUVTAI I £XOUV EKTTAIOEUTET AVAPOPIKA
ME TN XPAON TNG CUOKEUNG aTTO €va ATOPO
uTTEUBUVO YIa TNV AOPAAEID TOUG.

e Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN €AV KATTOIO
UEPOG A £€GPTNHG TNG £XEl TTABEI nNuIG
1 TTapouciddel eEAdTTwa. Edv éva pépog
f e€dpTnua éxel TTEOEI NUIA i TTAPOUGIALEl
eNATTWWQ, TTPETTEI VO AVTIKATOOTAOE! aTrd
TOV KATAOKEUQOTH 1 KATTOI0 AAAO
££OUOIOB0TNPEVO CUVEPYEIO ETTIOKEUNG.

¢ Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN KOVTA O€
UTTAVIEPEG, VTOUZIEPEG, VITITAPEG ) GAAQ
OoxEia TToU TTEPIEXOUV VEPO.

* Mn BubiCeTe TN oUOKeUN O€ vePO 1} GAAa
uypd. Edv n ouokeur) BubideTal o€ vepd A
AAAa UYPd, MNV AQOIPEITE TN CUCKEUN PE TA
Xépla oag. BydAte apéowg To Buoua até
TnVv Tpida. Edv n ouokeur| BubioTei og vepd
1) &M uypd, PNV TN XPNOIUOTIOINCETE EavA.

* AuT n OUOKEUN TTPOOPICETAI HOVO YIa
OIKIOKI XPAON KAl O€ TTAPOUOIEG EPOAPHOYEG
OTTWG KOUCIVEG TTPOOWTTIKOU O€ KATAOTANATA,
ypa@eia kal GAAa TTepIBaAAovTa epyaoiag,
g€ aypoIKieg, atrod TeAATEG O€ {evodoxeia,
evolKladopeva dwuATIa Kal GAAOUG TUTTOUG
TEPIBAAAOVTOG KATOIKIOG, TTAVaIOV pE UTTVO
Kl TTPOYEUNA.

OPRINCESS ..



Aoc@dAcia atrd Tov NAEKTPICHO

*  Tpiv Tn XpAon, eAEyxeTe TTAvTa OTI N TAON
TIOPOXNAG €ival idia pe TV Tdon otV
TTVOKI®a XapaKTNPIOTIKWY TNG GUOKEUNG.

* H ouokeun dev éxel oxedIaaTei yia Xprion
HEOW €VOG EEWTEPIKOU XPOVODIOKOTTTN 1
EexwpPIoTOU TNAEXEIPICOUEVOU CUCGTAUOTOG.

*  JUVO£OTE TN OUOKEUN O€ MIA YEIWHEVN
mpifa. EGv XpelaaTei, XpNOILOTIOINCTE pia
YEIwPEVN TTPOoEKTAaN KaAwdiou KATAAANANG
dlapéTpou (TouAdyioTov 3 x 1 mm?).

* Ta mpdoBeTn TTPOCTOTIA, EYKATACTACTE
Hia guokeur uttéAoitrou peupatog (RCD)
ME MIO OVOPACTIKH TAoN AEITOUpPYiag TTou
Oev Lemrepvdel Ta 30 mA.

*  BeBaiwbeite 6T TO vEPO dEV UTTOPEI VA PTTE
oTa BUouaTa ETTOPRG TOU KOAWDIOU TTAPOXNS
Kal TIPOEKTAONG.

* Na &eTuAiyeTe TTAVTA TO KOAWDIO TTAPOXAG
Kal TIPOEKTAONG.

*  BeBaiwbeite 6T TO KAAWDIO NAEKTPIKOU
peUPaTog Oev KPEUETal TTAVW aTrd TNV AKPN
KATTOIAG ETTIPAVEIAG EQPYOTIAG WOTE VA PNV
uTTOpPEi va TaoTei Katd AdBog kal va pn
OKOVTAQTETE OE QUTO.

*  @povrtioTe TO KOAWSIO KEVTPIKAG TTAPOXAS
VO TTOPAPEVEI HOKPIG aTTo TN BeppdTnTa,
atrd AGdIa Kal aTrd aIXUNPES AKUEG.

*  Mn XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUNA QV TO
KOAWDIO TTAPOXAG PEUNATOG A TO BUCHA TOU
£X0UV TTABEI NWIA 1} TTAPOUCIAZOUV EAGTTWHA.
Av 10 KOAWDIO TTAPOXNG PEUUATOG I TO BUCHO
TOU €Youv TIABEl ¢nuId A TTapouaidlouv
eAATTWHA, TTPETTEN VA AVTIKATAGTOB0UV aTrd
TOV KATOOKEUQOTA A KATTOI0 GAAO
£E0UCIODOTNEVO CUVEPYEIO ETTIOKEUNG.

*  Mnv TpaBdaTte 10 KOAWDIO PEUATOG YIa VO
TO OTTOOUVOEDTE OTTO TNV KEVTPIKK TTOPOXH.

* AmoouvdéaTe TO BUCUO TTAPOXAG aTTd TNV
TTaPOXr 6TV N CUCKEU BeV gival g€ xpron,
TIPIV TN ouvappoAdynon ) Tnv
QTTOOUVaPHOASYNON Kal TIPIV Tov KaBapioud
Kal Tn ouvTApNnon.

06ny|£g aoc@aleiag yia pTrAévTep
ATTOQUYETE TN XPrON TNG OUOKEUNG O€
£EWTEPIKO XWPO.

e Mnv XpnOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN O€
TePIBAAAOV pE uypaaia.

KpatAoTe TN OUOKEUN POKPIG aTTO TTNYEG
BepuodTNTAG. MV TOTTOBETEITE TN OCUCKEURA
TTavw o€ TTNYEG BEPUATNTAG ) KOVTA O€
PWTIC.

Mnv XpPnOIKOTIOIEITE TN CUCKEUN VIO OKANPA
@pouTa ] Aaxavikd.

Mnv XpnOIMOTIOIEITTE TN CUOKEUN YIa
XTUTTNUA QUYWV.

Mnv XpnOIMOTIOIEITTE TN CUOKEUN YIa
QUpwon ¢uung.

Mnv XpNOIMOTIOIEIOTE TN CUCKEUN VIO VO
€TOINATETE KING.

BeBaiwBeite WG Ta XéPIa oag gival oTeyva
TIPIV OKOUUTIFOETE T OUCKEUN.

Mnv ayyiCete Ta KivoUpeva pépn. KpatAoTe
Ta X€pIa 0ag PakpId atrd Ta KIVOUPEVA
uépn Kata Tn dIGPKEI TNG XPAONG Kal KATA
TO KABaPIoUO KaI cUVTAPNON.

MpocéETe Ta KoPTEPA e€apTAPaTa. KpatroTe
Ta XépIa 0ag Jakpid atrd Ta aixpunped
eCaptApaTa. H ouokeur| xpnoiyoTroiei
aAIXMNPEES AeTTiOEG OTO EEQPTHPATA AVAUIENS
KaI TEJaYIOHOU.

Mpooégte Ta Bepud e€aptApaTa. Mepipévere
MEXPI N OUOKEUA VO KPUWOEI TIPIV
OKOUUTTIOETE TO TIEPIBANUA Kal TO €PN TNG
OUOKeUNG. H ouokeun CeoTaivetal katd Tnv
xenon.

Mnv a@AveTE TN GUOKEUR ATTO TNV TIPOCOXN
oag Katd TN XpARon.

ATtrotroinon

Ymékevtal og TpotTotroinoelg. O1 TTpodiaypapEg
UTTOPEI VO TPOTTOTTOINBOUV XWpig TTPOEISOTTOINGT).

51
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