.

Register your new Bosch now:

www.bosch-home.com/welcome
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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres Inhalt ) )

neuen Gerites aus dem Hause BOSCH. Zu lhrer Sicherheit . ... 3

Damit haben Sie sich fiir ein modernes, Aufeinen Blick ... 6

hochwertiges Haushaltsgerit entschieden. ~ Bedienen ......................... ’

Weitere Informationen zu unseren Produkten Eﬁ}g’g@g#&ﬂ 5ﬂ BgeN 1 (1)

finden Sie auf unserer Internetseite. Hilfe bei Storungen -+« v+ oo 11
Anwendungsbeispiele . ............... 12
Entsorgung ........ ... .. . 13
Garantiebedingungen . ............... 13
Sonderzubehdr .. ... o 14

Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Gerat zu
erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schéaden aus.

Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im Haushalt
oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushalts&hnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste von Pensionen,
kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen. Gerat nur fur
haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zulassige
Hdchstmengen (siehe ,,Anwendungsbeispiele®) nicht Gberschreiten!
Dieses Gerét ist zum RUhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung des vom Hersteller
zugelassenem Zubehor sind weitere Anwendungen maoglich.

Das Gerat nur mit Originalzubehor benutzen. Bei Gebrauch des Zubehors
die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.

Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beztglich des
sicheren Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlieen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen. Nur
benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine Beschadigungen aufweisen.
Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Geréates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

&

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten mit
dem Geréat abgeschlossen sind.

Grundgerat niemals in Flussigkeit tauchen und unter flieBendes Wasser
halten.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerét eingeschaltet ist.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

Vor dem Auswechseln von Zubehodr oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Werkzeug/Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten l&uft der Antrieb kurze Zeit nach.

Gerét ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.

Bei Nichtbenutzung des Gerates den Netzstecker ziehen.

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker ziehen.

Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schussel greifen. Nur mit aufgesetztem
Deckel (12) arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen. Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerat kann aus Sicherheitsgrinden nur betrieben werden, wenn nicht
genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8) bedeckt sind.
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und bei gezogenem
Netzstecker aufsetzen/abnehmen. Nicht in den Einflllschacht greifen.

4 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Mixermesser nicht mit bloBen Handen berthren.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im zusammengesetzten Zustand und
mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heiBe oder schdumende FlUssigkeit einfullen.
Wichtig!

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des Zubehdrs
die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehdr gleichzeitig benutzen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor
[:[i-] Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

5]
Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
@ Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Sicherheitssysteme gberlastsicherung o der B
- : chaltet der Motor wahrend der Benutzung
g_lnscr%alk’;&”chirubng‘;t i “ selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
I€ne Tabelle ,Arbettspositionen’. aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann die

Vorsicht! Rotierende Messer.

Das Gerét lasst sich in Pos. 1 und 3 nur gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen an

elnschaltenzl ) . ‘ Lebensmitteln sein.

- wenn die Schussel (11) eingesetzt und bis  zZum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
zum Einrasten gedreht wurde und heitssystems siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

— der Mixerantriebsschutzdeckel (8)
aufgesetzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat einge-

schaltet, aber der Motor lauft danach nicht

wieder an. Zum Wiedereinschalten Drehschalter

auf 0/off drehen, dann einschalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 5
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Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiede-
ne Ausfuihrungen, siehe auch ModellUbersicht
(Bild [M). Das Gerat ist wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
»Easy Armiift“-Funktion zur Unterstltzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off) I&uft
das Geréat automatisch in die optimale
Position zum Wechseln der Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter flr gewlnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geréatedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzdeckels
auf den hinteren Bereich drlicken und
Deckel abnehmen.

6 Antrieb fir
- Durchlaufschnitzler und
- Zitruspresse (Sonderzubehor *).

Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fiir Werkzeuge (Riihrbesen,
Schlagbesen, Knethaken) und
Fleischwolf (Sonderzubehor *)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehér *)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufrollautomatik

Bild

%

Schiissel mit Zubehoér
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Werkzeuge
13 Profi Flexi-Riihrbesen
14 Profi Schlagbesen
15 Knethaken mit Teigabweiser
16 Zubehértasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.
Durchlaufschnitzler
17 Stopfer
18 Deckel mit Einflillschacht
19 Zerkleinerungsscheiben
19a Profi Supercut Wendescheibe
— grob/fein
19b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
19c Reibscheibe — mittelfein
19d Reibscheibe — grob *
19e AsiagemUse-Scheibe *
20 Scheibentrager
21 Gehause mit Auslasséffnung
Mixer *
22 Mixbecher
23 Deckel
24 Trichter

* Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Arbeitspositionen Bild &

A Achtung!

Gerdét nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehdr
nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in
der richtigen Position angebracht und in
Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

m Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift“-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

® Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm bewegen.
Bewegung mit einer Hand unterstitzen.

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

Position| Antrieb | Werkzeug/ Arbeits-
Zubehdr | geschwindigkeit
§ 1-5
ok _
1 |7 D 1-7
% 1-3
2 7 ;E * -
1 ﬁ;lu 87
| A
Wy | 35
9 ﬁ @ 57
4 =
7 ‘_ H‘;_Lﬁ 5-7

*  Einsetzen/Abnehmen von Schlag-, Ruhr-
besen und Knethaken; Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerét
abgeschlossen sind.

A Achtung!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Gerdét nicht leer betreiben.

Gerdt und Zubehdrteile keinen Hitzequellen

aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe ,,Reinigen
und Pflegen*”.

E Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung befindet sich ein
Aufkleber mit Richtwerten fUr die Arbeits-
geschwindigkeit des Gerétes bei Verwendung
der Werkzeuge bzw. des Zubehdrs.

Wir empfehlen, diesen Aufkleber am Geréat
anzubringen (Bild [).

Vorbereiten

® Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

® Kabel in einem Zug bis zur gewlinschten
Lange (max. 100 cm) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert
(Bild ).

® Kabel-Arbeitslange vermindern:
Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewunschten Lange aufrollen lassen. Dann
erneut leicht am Kabel ziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

Bei Gerdten mit Kabelaufroll-Automatik Kabel

nicht von Hand einschieben. Wenn sich das

Kabel verklemmt, Kabel ganz herausziehen

und dann aufrollen lassen.

® Netzstecker einstecken.

4@
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Schiissel und Werkzeuge

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten l&uft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerdét darf aus Sicherheitsgrinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)
bedeckt sind.

A Achtung!
Schdssel nur flr Arbeiten mit diesem Gerét

Profi Schlagbesen (14)
zum Schlagen von Eischnee, Sahne und

verwenden.

Profi Flexi-Rihrbesen (13)

zum Schlagen von leichten Teigen, z. B. ﬁ
Biskuitteig

zum Ruhren von Teigen, z. B. Ruhrteig
Knethaken (15)
zum Kneten von schweren Teigen und 5

zum Unterheben von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen)

Wichtiger Hinweis zur Verwendung
des Schlagbesens Bild @
Der Schlagbesen solite den Schisselboden
beinahe berthren, um die Zutaten optimal zu
vermischen. Wenn nicht, die Hoheneinstellung
des Schlagbesens folgendermalen anpassen:
® Netzstecker ziehen.
® Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. E
® Schlagbesen bis zum Einrasten in den
Antrieb einstecken.
® Schlagbesen festhalten und Mutter mit
MaulschlUssel (SW 8) im Uhrzeigersinn 16sen.
® Hohe des Schlagbesens durch Drehen des
Besens auf optimale Héhe einstellen:
— im Uhrzeigersinn drehen: Anheben
— gegen den Uhrzeigersinn drehen:
Absenken

—

Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.
Hbhe des Schlagbesens Uberpriifen,
wenn erforderlich korrigieren.

Wenn die Hohe korrekt eingestellt ist,
Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
Schlagbesen festhalten und Mutter mit
MaulschlUssel (SW 8) gegen den
Uhrzeigersinn festziehen.

bi

Arbeiten mit der Schiissel

und den Werkzeugen

Bild @
Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. E
Schissel einsetzen:
— Nach vome geneigte Schussel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
Je nach Verarbeitungsaufgabe Rihrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.
Hinweis:
Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis
der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).
Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.
Entriegelungstaste driicken und 9
Schwenkarm in Position 1 bringen. _!_
Deckel aufsetzen. —
Drehschalter auf gewilnschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:

Profi Flexi-Ruhrbesen:

zuerst einrtihren bei Stufe 1-2, dann
Stufe 3-5 nach Bedarf

Profi Schlagbesen:

Stufe 7, unterrGhren auf Stufe 1
Knethaken:

zuerst einrlihren bei Stufe 1, kneten bei
Stufe 3

Zutaten nachfillen

%

Geréat am Drehschalter ausschalten.
Zutaten durch die Nachfulloffnung im Deckel

nachflllen.

oder

Deckel abnehmen.

Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. E

Zutaten einflllen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste dricken und

Schwenkarm in Position 2 bringen. :E

Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

® Schussel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfiillschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgefthrten
Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uﬂberlastung Bild €
Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréBere Schaden an lhrem Geréat zu
verhindern, verflgt die Antriebswelle des
Durchlaufschnitzlers (lber eine Einkerbung
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle.

Ein neuer Scheibentrager mit Antriebswelle

ist beim Kundendienst erhaltlich.
Profi Supercut Wendescheibe -

grob/fein ®
zum Schneiden von Obst und GemUise.
Verarbeitung auf Stufe 5.

Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
,Grob” fir die grobe Schneidseite

LFein“ flr die feine Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkése, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wende-Raspelscheibe - grob/fein  =i>
zum Raspeln von Gemuse, Obst und &=
Kase, auBer Hartkdse (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 oder 4.

Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2" fUr die grobe Raspelseite

L4% fUr die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nussen. Weichkdse nur mit
der groben Seite auf Stufe 7 raspeln.

Reibscheibe - mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartk&se (z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und NUssen.
Verarbeitung auf Stufe 7.

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkédse.

Reibscheibe - grob

zum Reiben roher Kartoffeln z. B. flr
Reibekuchen oder Kl6Be.

Verarbeitung auf Stufe 7.
Asiagemiise-Scheibe

Schneidet Obst und Gemuse in feine
Streifen fUr asiatische Gemusegerichte.
Verarbeitung auf Stufe 5.

Arbeiten mit dem
Durchlaufschnitzler Bild [
® Entriegelungstaste dricken und %

Schwenkarm in Position 2 bringen.
® Schissel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schussel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
® Entriegelungstaste dricken und Y
Schwenkarm in Position 3 bringen. _!_
® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb des
Durchlaufschnitzlers abnehmen (Bild [-5a).
® Scheibentrédger am unteren Ende festhalten,
dabei missen die beiden Spitzen nach oben
zeigen.
® GewUlnschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlnschte Seite nach oben zeigt.
® Scheibentrager am oberen Ende ergreifen
und in das Gehause einsetzen (Bild [E1-6b).
® Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

9
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® Durchlaufschnitzler wie in Bild [1-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
EinfUllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rlckstau des Schneidgutes in der

Auslassdffnung vermeiden.

Tipp: FUr gleichmaBige Schneidergebnisse

dUnnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebensmittel

im Durchlaufschnitzler festkliemmen, Klchen-

maschine ausschalten, Netzstecker ziehen,

Stillstand des Antriebes abwarten, Deckel des

Durchlaufschnitzlers abnehmen und

Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Scheibentréager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild Bl).

® Teile reinigen.

Mixer

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmer/ aufsetzen! Den Mixer nur im
zusammengesetzten Zustand und mit
aufgesetztem Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBerm Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende
Flissigkeit einfiillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden. Keine tief-
gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)
verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

10
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Arbeiten mit dem Mixer Bild [4
® Entriegelungsknopf driicken und N
Schwenkarm in Position 4 bringen.
® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen. =
® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Giriff
auf Markierung am Grundgerat) und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
® Zutaten einfllen.
Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heile
FlUssigkeiten = 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge, fest =
50 bis 100 Gramm;
® Deckel aufsetzen und gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag in den Mixergriff
drehen. Der Deckel muss eingerastet sein.
® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.
Zutaten nachfiillen (Bild [4-8)
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen
oder
® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einflllen
oder
e flissige Zutaten durch den Trichter einflllen.
Nach der Arbeit
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.
Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch
reinigen.

Reinigen und Pflegen

A Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwen-
den. Oberfidchen kénnen beschadigt werden.

Grundgerat reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerat niemals in \Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten.
Keinen Dampifreiniger verwenden.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat und Antriebsschutzdeckel feucht
abwischen. Bei Bedarf etwas Spulimittel
benutzen.

® (Gerat anschlieBend trockenreiben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Schussel und Werkzeug reinigen
Schissel und Werkzeuge sind
spulmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Splimaschine nicht
einklemmen, da bleibende Verformungen
wahrend des Spulvorgangs moglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach der
Verarbeitung von z. B. Karotten etwas Speisedl
auf ein Tuch geben und den Durchlaufschnitzler
(nicht die Zerkleinerungsscheiben) damit
abreiben. Durchlaufschnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
berdhren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
vom Gerat abzunehmen. Dazu etwas Wasser
mit Spulmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten
(Stufe M). Splilwasser ausschitten und Mixer
mit klarem Wasser ausspulen.

m Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerétes den
Netzstecker ziehen.

Bild

® \Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehortasche verstauen.

® Zubehdrtasche in der Schissel
aufbewahren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker
Ziehen.

m Hinweis

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes, ein
Ausldsen der elektronischen Sicherungen bzw.
ein Gerétedefekt wird durch Blinken der
Betriebsanzeige angezeigt.

%

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
Zu beseitigen.

Stérung

Gerét lauft nicht an.

Abhilfe

® Stromversorgung Uberprifen.

® Netzstecker Uberprufen.

® Schwenkarm kontrollieren. Richtige
Position? Eingerastet?

® Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerdeckel aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

® Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerét auf 0/0ff stellen und dann zurtick auf
gewUnschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.

Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es wurden zu

viele Lebensmittel gleichzeitig verarbeitet.

Abhilfe

® Gerat abschalten.

® \erarbeitungsmenge reduzieren. Zulassige
Hdchstmengen (siehe ,,Anwendungs-
beispiele”) nicht Uberschreiten!

i
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Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich die
Entriegelungstaste betatigt.

Der Schwenkarm bewegt sich nach oben.

Der Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

Drehschalter auf 0/off stellen.

Schwenkarm in Position 1 bringen. o1
Gerat einschalten (Stufe 1).

Gerét wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

——=—

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
Lorummt®“. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

® (Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.
® Mixer abnehmen und das Hindemnis
entfernen.

Mixer wieder aufsetzen.

Gerét einschalten.

m Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

100 g-600 g

® Sahne 1% bis 4 Minuten auf Stufe 7 -
je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne, mit dem Schlagbesen verarbeiten.

EiweiB
1 bis 8 Eiweil3

® FEiweil 4 bis 6 Minuten auf Stufe 7 mit
dem Schlagbesen verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept @
2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemehl

evtl. Backpulver

12
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® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. 2 bis
1 Minute I16ffelweise untermischen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Rihrteig

Grundrezept @

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

e Alle Zutaten ca. 72 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3—4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Ruhrbesen verrihren.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Mirbeteig

Grundrezept B

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1E

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evtl. Backpulver

® Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 3 mit
dem RUhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

® Zutaten mit dem Knethaken ca. ¥2 Minute auf
Stufe 1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 3
kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig

Grundrezept 5
500 g Menhl

1Ei

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
Schale von % Zitrone

1 Prise Salz

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept B

300 g Mehl

3 Eier

nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser

® Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe 3
zu einem Teig verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept -I:)
750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz

450-500 ml warmes Wasser

Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, dann

ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 mit dem Knethaken

verarbeiten.

Mayonnaise

2 Eier

2 TL Senf

Zake]

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

e Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 oder 4 im Mixer verarbeiten.

® Mixer auf Stufe 7 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

Honig-Brotaufstrich

30 g Butter (aus dem Kuhlschrank, 7 °C) @

190 g Honig (aus dem Kuhlschrank,

7°C)

e Butter in kleine Stlicke zerteilen und in den
Mixer geben.

® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 7 mixen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E/ europaischen Richtlinie 2012/19/EG

Uber Elektro- und Elektronikaltgerate

(waste electrical and electronic

equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fUr eine EU-weit
gutige Ricknahme und Verwertung der
Altgeréte vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler
oder bei lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Geréat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie konnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Dartiber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

13
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Sonderzubehér
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.
Zitruspresse
MUZ5CCH1 Zum Schneiden von Obst und GemUse in gleichmaBig
Worfelschneider groBe Wirfel
MUZ5FW1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fUr Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.
MUZ45LS1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Lochscheibensatz Fein flr Pasteten und Aufstriche, grob flr BratwUrste und
fein (3 mm), Speck.
grob (6 mm)
MUZ45SV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Spritzgebackvorsatz Mit Metallschablone flr 4 verschiedene Gebackformen.

MUZ45RV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FWA1.
Zum Reiben von NUssen, Mandeln, Schokolade und

Reibevorsatz
getrockneten Brétchen.

MUZ45FV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.

Zum Pressen von Beerenobst auBer Himbeeren,
Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z. B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.

Fruchtpressenvorsatz

MUZ45PS1 Fir den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Pommes frites- Zum Schneiden roher Kartoffeln flir Pommes frites.
Scheibe

MUZ45AG1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS.

Schneidet Obst und Gemuse in feine Streifen fur
asiatische Gemusegerichte.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RSH1 Fr den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Reibscheibe grob Zu”m Reiben roher Kartoffeln z. B. fir Reibekuchen oder
KloRe.
MUZ45KP1 Fr den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Kartoffelpuffer-Scheibe

Zum Reiben roher Kartoffeln fur Rosti und Kartoffelpuffer,
zum Schneiden von Obst und Gemduse in dicke Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Edelstahl- verarbeitet werden.

Ruhrschissel

MUZ5KR1 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Kunststoff- verarbeitet werden.

Ruhrschissel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getranken, zum PUrieren von Obst und

. GemuUise, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

Mixer-Auf: SC, ) )

K!Jﬁesrtstgﬁs atz Zerkleinern von Obst und Nissen, zum Crushen von
Eiswdrfeln.

MUZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln und Fleisch,

Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kéase, zum Reiben
von Nussen und gekuhlter Schokolade.

MUZ45XTM1

Mahl-Aufsatz

Zum Zerkleinern kleinerer Mengen von GewUrzen

(z. B. Pfeffer, Kreuzklimmel, Wacholder, Zimt, Trocken-
anis, Safran), Getreide (z. B. Weizen, Hirse, Leinsamen),
Kaffee oder Zucker.

Mixer-Aufsatz

Zum Zerkleinern, Hacken und Vermischen von GemUse
(z. B. Karotten, Kartoffeln, Zwiebeln), Obst (z. B. Bananen,
Beeren), Kase (z. B. Emmentaler, Parmesan), WalnUssen,
Mandeln, Schokolade, gefrorenen Friichten unter Zugabe
geeigneter kalter oder warmer FlUssigkeiten (z. B. Milch,
Wasser).

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Uber den Handel oder den

Kundendienst erworben werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

Contents

Foryoursafety ...................... 16
OvervieW ... 19
Operating the appliance . .. ............ 20
Cleaningand servicing . . .............. 23
Storage ... 24
Troubleshooting . .. .................. 24
Applicationexamples . .. .............. 25
Disposal . ... 26
Warranty conditions . ................. 26
Optional accessories ... .............. 27

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this

appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities in
the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use by
guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for domestic
use. Do not exceed permitted maximum quantities (see “Application

examples”).

This appliance is suitable for mixing, kneading and beating food. It must not
be used for processing other objects or substances. Other applications are
possible if the accessories approved by the manufacturer are used.

Use the appliance with original accessories only. WWhen using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on the
appliance to a third party, always include the operating instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

16
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Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

&

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Risk of electric shock!

Do not insert mains plug until all preparations for working with the appliance
are complete.

Never immerse the base unit in liquid or hold under running water.

Do not use a steam cleaner.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

Wait until the drive has come to a standstill.

Do not change tool/accessory until the drive is at a standstill - when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly.

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

When the appliance is not in use, pull out the mains plug.

Before eliminating a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing bowl.
Attach the cover (12) before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come to a standstill — when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly and stops in
the tool change position. Do not move the swivel arm until the tool has
come to a standstill.

For reasons of safety the appliance cannot be operated unless unused
drives are covered with drive guards (5, 8).

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

Before attaching/removing the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out the mains plug. Do not reach into
the feed tube.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 17
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Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold of
cutting discs by the edge only.

Do not touch blender blades with bare hands.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender! Do not remove/attach the
blender until the drive is at a standstilll Operate the assembled blender only
and with the lid attached.

Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Important!

Use the appliance with original accessories only. WWhen using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Use only one tool or accessory at any one time.

—&| @

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory
[:[ﬂ Follow the instructions in the operating instructions.

5]
Caution! Rotating tools.
@ Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems Overload protection

Start lock-out If the motor switches itself off while the .
appliance is being used, the overload protection

feature has been activated. A possible cause

Caution! Rotating blades.

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in pos. 1 may be that too much food was processed at
and 3 only: one time.
— when the bowl (11) has been inserted and If a safety system is activated, see
turned until it locks into place and “Troubleshooting”.
- ’([h)e blender drive cover has been attached
8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does not
start running again when the power is restored.
To switch the appliance on again, turn the rotary
switch to 0/off, then switch on.

18 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. [M).
The appliance requires no maintenance.

Overview

Please fold out the illustrated
pages.

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see “Work
positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched off
(position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed — slow,
7 = high speed — fast.

4 Operating indicator
Is lit while the appliance is operating (rotary
switch on M or 1-7).
Flashes if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has tripped or
the appliance is defective — see section
“Troubleshooting”.

5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the rear
area and remove cover.

6 Drive for
- continuous-feed shredder and
— citrus press (optional accessory *).
When not in use, attach the drive cover.

7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory *)

8 Blender drive cover

9 Drive for blender (optional accessory *)
When not in use, attach the blender drive
cover.

10 Automatic cord winder

Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

Fig. &Y

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tools
13 Professional flexi stirring whisk
14 Professional beating whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.
Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
19a Professional Supercut reversible disc
— coarse/fine
19 ]Ij%eversible shredding disc — coarse/
ine
19¢c Grating disc — medium-fine
19d Grating disc — coarse *
19e Asian vegetable disc *
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening
Blender *
22 Blender jug
23 Lid
24 Funnel

* Ifan accessory is not included in the product
package, it can be purchased via the trade or
customer service.

4@
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Operating positions Fig. @

A Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool/accessory to the correct drive and in the
correct position and place in the operating
position according to this table.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

m Note:

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

® Press the Release button and move the
swivel arm.
Support movement with your hand.

® Move the swivel arm until it engages in the
required position.

Position|  Drive Tool/ Operating speed
Accessory
§ 1-5
2l
1 |7 !' D 1-7
% 1-3
2 7 ,:E * -
. ﬁ;l, 37
g
LN 35
o A U~
4 =
7 _ H;_Lﬁ 5-7

* Insert/remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

20
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Operation

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to

heat sources. Parts are not microwave-safe.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

E Important information

These operating instructions contain a sticker
with reference values for the operating speed
of the appliance when using the tools or
accessories.

We recommend attaching this sticker to the
appliance (Fig. [@).

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

e Pull out the cord in one go to the required
length (max. 100 cm) and slowly release;
the cord is locked (Fig. ).

® Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll up
to the required length. Then gently pull the
cord again and slowly release; the cable is
locked.

Warning!

Do not twist the cord when inserting it.

If the appliance features an automatic cord

winder, do not insert the cord manually. If the

cord jams, pull out the cord all the way and
then allow it to wind up.

® Insert the mains plug.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bowl and tools

A Risk of injury from rotating tools

While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl. Attach the cover
(12) before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come
to a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a standstill.

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused adrives have been
covered with drive guards (5, 8).

A Attention!
Use bow! with this appliance only.

Professional flexi stirring whisk (13)
for stirring dough, e.g. cake mixture

Professional beating whisk (14)

for whisking egg whites, cream and light
dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15)

for kneading heavy dough and mixing-in B
ingredients that ought not be cut (e.g.
raisins and chocolate chips)

Important information concerning

the use of the whisk Fig. @
The whisk should almost touch the bottom of
the bowl to ensure that the ingredients are
optimally mixed. If not, adjust the height of the
whisk as follows:

® Remove mains plug.

® Press the Release button and move the %

swivel arm to position 2.

® |Insert the whisk into the drive until the
whisk locks into position.

® Hold whisk in place and loosen nut clockwise
using open-ended wrench (size 8).

® Set the whisk to the optimum height by
rotating the whisk:
— Tumn clockwise: Raise
— Tumn anti-clockwise: Lower

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 1. ﬁ
Check the height of the whisk and,
if required, correct.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® \When the height has been set correctly,
press Release button and move the :E
swivel arm to position 2.

® Hold whisk in place and tighten nut anti-
clockwise using open-ended wrench (size 8).

Working with the bowl
and the tools Fig. @
® Press the Release button and move the
swivel arm to position 2. :E
® Insert the bowl:
—  Tilt the bowl forwards and then set it
down.
— Turn anti-clockwise until it locks into
place.
® Depending on the processing task, insert the
stirrer, whisk or kneading hook until it locks
into position.
Note:
If using the kneading hook, rotate the dough
deflector until the kneading hook can lock
into position (Fig. @-4b).
® Put the ingredients to be processed into the
bowl.
® Press the Release button and move
the swivel arm to position 1. /ﬁ
® Attach the cover.
® Set the rotary switch to the desired setting.
Our recommendation:
— Professional flexi stirring whisk:
First mix at setting 1-2, then setting 3-5 as
required
— Professional beating whisk:
setting 7, mix in at setting 1
— Kneading hook:
first stir in at setting 1, knead at setting 3
Adding more ingredients
e Switch off the appliance with the rotary
switch.
® Add more ingredients through the feed tube
in the cover.
or
® Remove lid.
® Press the Release button and move the
swivel arm to position 2. :E
® Add ingredients.
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After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Remove lid.

® Press the Release button and move the
swivel arm to position 2. B

® Take the tool out of the drive.

® Remove the bowl.

® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Continuous-feed shredder

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by the
edge only.

Before attaching/removing the continuous-
feed shredder, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains plug.

Do not reach into the feed tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use.

Never assemble the continuous-feed shredder
on the base unit.

Operate the continuous-feed shredder in the
indicated operating position only.

Predetermined breaking point Fig. ©@
The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an overload
occurs, the drive shaft of the con-tinuous-feed
shredder breaks. However, the drive shaft can
easily be replaced.

A new disc holder with drive shaft is available
from customer service.

Professional Supercut reversible

disc - coarse/fine ®
for slicing fruit and vegetables. Process at
setting 5.

Designation on the reversible slicing disc:
“Grob” for the coarse cutting side

“Fein” for the fine cutting side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.

Slice boiled, waxy potatoes only when they are
cold.
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Reversible shredding disc
- coarse/fine

for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Process at setting 3 or 4.

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4* for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable for
shredding nuts. Shred soft cheese with the
coarse side only at setting 7.
Grating disc - medium-fine

for grating raw potatoes, hard cheese
(e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
Process at setting 7.

Warning!

The grating disc is not suitable for grating soft
cheese and cheese slices.

Grating disc - coarse

for grating raw potatoes, e.g. for potato
pancakes or dumplings.

Process at setting 7.

Asian vegetable disc

Slices fruit and vegetables into fine strips
for Asian vegetable dishes.

Process at setting 5.

Working with the continuous-feed
shredder Fig.
® Press the Release button and move the %

SV

ﬂ?,\,q P

@

swivel arm to position 2.

® Insert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then set it

down.
— Turn anti-clockwise until it locks into
place.

® Pressthe Release button and move the
swivel arm to position 3.

® Remove drive cover from the drive of
the continuous-feed shredder (Fig. [1-5a).

® Hold disc holder at the lower end, ensuring
that the two tips are face up.

® Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [[1-6a). In the case of reversible
discs, ensure that the required side is face
up.

® Grip disc holder at the upper end and insert
into the housing (Fig. [1-6b).

® Attach the cover (note mark) and turn all the
way in a clockwise direction.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Place continuous-feed shredder on the drive
and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [1-8.

® Turn rotary switch to recommended setting.

® Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up in

the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process thin

ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in the

continuous-feed shredder, switch food

processor off, pull out mains plug, wait until the

drive comes to a standstill, remove cover from

the continuous-feed shredder and empty feed

tube.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Rotate the continuous-feed shredder in an
anti-clockwise direction and remove.

o Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. K).

® (lean parts.

Blender

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove/attach the blender until the
drive is at a standstilll Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Working with the blender Fig. 4

® Press the release button and movethe [
swivel arm to position 4. ‘B.

® Remove the blender drive cover. —

® Attach blender jug (mark on the handle on
mark on the base unit) and turn all the way in
an anti-clockwise direction.

® Add ingredients.
Maximum capacity — liquid = 1.25 litres;
maximum capacity frothing or hot liquids
max. 0.5 litres; optimal processing capacity —
solids = 50-100 g;

® Attach the cover and turn anti-clockwise all
the way into the blender handle. The cover
must be locked in position.

® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients (Fig. [4-8)

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

® pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

e Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

A Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.
Do not use a steam cleaner.

® Remove mains plug.

® Wipe the base unit and drive cover with a
damp cloth. If required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.
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Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-proof.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher,
as they could be permanently deformed during
the washing process!

Cleaning the continuous-feed shredder

All parts of the continuous-feed shredder are
dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing e.g.
carrots, pour a little cooking oil on a cloth and
rub the film off the continuous-feed shredder
(not the cutting discs).

Then rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare hands.

The blender jug, lid and funnel are dishwasher-
proof.

Tip: After processing liquids, it is often sufficient
to clean the blender without removing it from the
appliance. Pour a little water and washing-up
liquid into the attached blender. Switch on the
blender for several seconds (setting M).

Pour out the water and rinse out the blender
with clear water.

m Important information

If required, clean accessories bag.
Follow care instructions in the bag.

Storage

A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the
mains plug.

Fig.

® Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

® Keep accessories bag in the bowl.
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Troubleshooting

A Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

m Note:

The Operating indicator flashes if the appliance
has been operated incorrectly or the electronic
fuse has tripped or the appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which has
occurred with the help of the following
information.

Troubleshooting

Appliance does not start.

Remedial action

® Check the power supply.

® Check the mains plug.

® Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

® Screw on blender or bowl as far as possible.

® Attach the blender cover and screw on as far
as possible.

® Attach drive cover to unused drives.

® The safety lock is active. Switch appliance to
0/off and then back to the required setting.

Troubleshooting
Appliance switches off during use. The overload
protection feature has been activated.
Too much food was processed at one time.
Remedial action
® Switch off the appliance.
® Reduce processing quantity.
Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Troubleshooting

While the drive was running, the release button
was inadvertently pressed. The swivel arm
moves up. The drive switches off, but does not
stop in the tool change position.

Remedial action

® Set the rotary switch to 0/off.

® Move swivel arm to position 1. _OJ
® Switch on appliance (setting 1). _;_
e Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Troubleshooting

Blender does not start working or stops during

use, the drive is “humming”. Blade is blocked.

Remedial action

® Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

® Detach the blender and remove the
obstruction.

® Re-attach the blender.

® Switch on the appliance.

m Important information
If the fault cannot be eliminated, please contact

customer service.

Application examples

Whipped cream
100 g-600 g

® \Whip cream with the whisk for 1742 to
4 minutes at setting 7 — depending on the

quantity and properties of the cream.

1 to 8 egg whites

® Beat egg white with the whisk for 4 to
6 minutes at setting 7.

Sponge mixture
Basic recipe

Egg white
o}

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 until frothy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Rotate switch to setting 1 and spoon in the

sifted flour and cornflour within approx. ¥z to

1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe é

3-4 eggs

200-250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from ¥z lemon

200-250 g butter or margarine (room

temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder

125 ml milk

® Mix all ingredients with the stirrer for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
3-4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe -5

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

® Mix all ingredients with the stirrer for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
2-3 minutes at setting 3.

From 500 g flour:

® Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. ¥2 minute at setting 1, then
for approx. 3—4 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough

Basic recipe -5

500 g flour

1 egg

80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of ¥2 lemon

1 pinch of salt

25
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e Mix allingredients with the kneading hook for
approx. ¥2 minute at setting 1, then for
approx. 3—6 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Pasta dough

Basic recipe B

300 g flour

3 eggs

1-2 tbs. (1020 g) cold water as required

® Process all ingredients for approx. 3-5
minutes at setting 3 until a dough forms.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Bread dough

Basic recipe -\l-)

750 g flour

2 packets of dry yeast

2 tsp. salt

450-500 ml warm water

Mix all ingredients with the kneading hook for
approx. ¥2 minute at setting 1, then for approx.

4-5 minutes at setting 3.

Mayonnaise

2 eggs

2 tsp. mustard

Ya | oll

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same temperature.

® Process the ingredients (except the oil) in the
blender for several seconds at setting 3 or 4.

® Switch the blender to setting 7 and slowly
pour the oil through the funnel and mix until
the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.

Honey bread spread

30 g butter (from refrigerator, 7 °C)

190 g honey (from refrigerator, 7 °C)

e Cut butter into small pieces and put into the
blender.

® Add honey and blend for 15 seconds at

setting 7.
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Disposal

This appliance has been identified in
accordance with the European
directive 2012/19/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.

The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

Perforated disc set fine
(3 mm), coarse (6 mm)

MUZ5CCH1 For cutting fruit and vegetables into equally sized cubes
Dicer

MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer

MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
sausages and bacon.

Asian vegetable disc

MUZ45S8V1 For the mincer MUZ5FW1.

Viennese whirl With metal template for 4 different pastry moulds.

attachment

MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.

Grater attachment For grating nuts, aimonds, chocolate and dried bread
rolls.

MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.

Juicer attachment For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DSH.

Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DSH.

Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable dishes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1
Grating disc coarse

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Potato fritter disc For grating raw potatoes for rostis and potato fritters,

for cutting fruit and vegetables into thick slices.
MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in

Stainless steel stirring
bowl

the bowl.

MUZ5KR1
Plastic mixing bowl

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
the bowl.

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for
Plastic blender preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
attachment ice cubes.
MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts
and cooled chocolate.

MUZ45XTM1

| Grinder attachment For crushing small quantities of spices (e.g. pepper,

cumin, juniper, cinnamon, dried anise, saffron), grain
(e.g. wheat, millet, linseed), coffee and sugar.

Blender attachment

For cutting, chopping and blending vegetables (e.g.
carrots, potatoes, onions), fruit (e.g. bananas, berries),
cheese (e.g. Emmental, Parmesan), walnuts, almonds,
chocolate, frozen fruit with the addition of suitable cold
or warm liquids (e.g. milk, water).

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or from
customer service.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non professionnelles
similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent par exemple I'utilisation dans les coins-cuisine du personnel
de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation par les clients de
pensions, petits hotels et immeubles d’habitation similaire. Utilisez cet
appareil uniquement pour des quantités de préparations culinaires
courantes et pour des durées de service normales. Ne dépassez pas les
quantités maximales admissibles (voir « Exemples d’utilisation ») !

Cet appareil sert a mélanger, pétrir et fouetter les produits alimentaires.

Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.

D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les accessoires
homologués par le fabricant.

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez I'appareil
a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution
L"utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.
Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 29
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Les personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou mental ou
ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances necessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sUre leur ait été enseignée et qu’elles aient compris
les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N’utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul le
fabricant ou son service apres-vente ou une personne détenant une
qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommageé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

—&| @

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution !

Ne branchez la fiche méale dans la prise de courant qu’une fois tous les
préparatifs sur I'appareil achevés.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau, ne le maintenez jamais
sous 'eau du robinet. Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur a vapeur.
Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque 'appareil est allume.

Attendez jusqu’a I'arrét complet de I’entrainement.

Ne changez I'accessoire gu’apres que le mécanisme d’entrainement se
soit immobilisé ; il continue de tourner quelques instants apres avoir éteint
I'appareil.

Allumez et eteignez I'appareil uniguement par le sélecteur rotatif.

Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche méle de la prise de courant.
Avant de supprimer tout dérangement, débranchez la fiche male de la prise
a courant.

Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans le bol
mélangeur. Utilisez-le uniquement avec le couvercle (12) en place !
Changez les accessoires uniguement lorsque I'appareil est au repos — une
fois I'appareil éteint, le mécanisme d’entrainement continue de tourner un
certain temps puis s'immobilise sur la position de changement des
accessoires.

Tournez le bras pivotant seulement apres que I'appareil s’est immobilisé.
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Pour des raisons de sécurité, il n’est possible de faire fonctionner I'appareil
que si les entrainements qui ne servent pas sont revétus de leurs
couvercles de protection (5, 8).

Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du secteur.
Ne posez / retirez I'accessoire rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint le
moteur et débrancheé la fiche méle de la prise de courant. N’introduisez pas
les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes, des
disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs bords !
Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement en
rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place ! Ne retirez / posez
le mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement | N'utilisez le mixeur qu’une
fois assemblé et avec son couvercle en place.

Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagée dans le couvercle. Versez au maximum

0,5 litre de liquide tres chaud ou moussant.

Important !

N’utilisez I'appareil gu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
N’utilisez qu’un outil ou accessoire a la fois.

A\ Explication des symboles sur I’'appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Prudence ! Lames rotatives.
Prudence ! Accessoires rotatifs.
@ N’introduisez pas les doigts dans I’orifice d’ajout.

Systémes de sécurité — avez posé le couvercle protégeant

Sécurité anti-enclenchement _I'entrainerment du mixeur (8).
Voir le tableau « Positions de travail » Sécurité anti-réenclenchement

L"appareil se met en marche sur les positions =1 €8S de coupure de courant, I'appareil reste
1 et 3 uniquement : en position allumée mais le moteur ne
' redémarre pas une fois le courant revenu. Pour

- fs' '\t/?us avez mis le bol (1 1)| en placte et Itavez rallumer, tournez le sélecteur rotatif sur 0/off
alttourner jusqu'a ce quil encrants, et puis ramenez-le en position allumée.
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Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. L’une des causes
possibles : trop grandes quantités d’aliments
traitées en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le systéeme
de sécurité s’active, voir « Dérangements et
remédes ».

LLa notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble des
modeles, Figure [M). L'apparei ne nécessite
aucun entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets
illustrés.

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift » pour assister le
mouvement montant du bras
(voir « Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Apres I'arrét (position 0/0off), 'appareil se
remet automatiquement sur la position
optimale pour changer les accessoires.
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez I'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-7, vitesse de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.

4 \Voyant de fonctionnement
Il reste allumé pendant la marche
(sélecteur rotatif sur M ou 1-7).
Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le fusible
électronique disjoncte ou en présence
d’un défaut dans I'appareil, voir le chapitre
« Dérangements et remedes ».

5 Couvercle protégeant le mécanisme
d'entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone arriere
puis retirez le couvercle.

6 Entrainement
- de I'accessoire rapeur / éminceur et
- du presse-agrumes (accessoire en
option *).
Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.

Figure I
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7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option *)

8 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur

9 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option *)

Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.

10 Enrouleur automatique de cordon

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

Accessoires
13 Fouet mixeur « Profi Flexi »
14 Fouet batteur « Profi »
15 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate
16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les disques
a réduire.
Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
19a Disque réversible « Profi Supercut » —
grossier / fin
19b Disque a raper réversible — épais / fin
19c¢ Disque a réper — mi-fin
19d Disque a raper — épais *
19e Disque a légumes asiatiques *
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie
Mixeur *
22 Bol mixeur
23 Couvercle
24 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
vous pouvez vous le procurer dans le
commerce et aupres du service aprés-vente.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Positions de travail

A Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travail.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

Figure &

m Remarque :

Le bras pivotant est doté de la fonction « Easy
Armlift » qui assiste le mouvement montant du
bras pivotant.

Réglage de la position de travail :

® Appuyez sur la touche de déverrouillage puis
faites tourner le bras pivotant.
Aidez le mouvement d’une main.

® Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusgu’a ce qu'il encrante.

Position| Entraine- Outils /| Vitesse de travail
ment | Accessoires
é 1-5
1 |7 a%' ) 1-7
B Y 1-3
2 7 ;E * -
. = S
g
Wy | 35
9 S @ 57
4 =
7 _ H;_Lﬁ 5-7

* Mise en place / enlévernent du fouet batteur,
du fouet mélangeur et du crochet pétrisseur ;
Ajout de fortes quantités d’aliments.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Utilisation

A Risque de blessures !

Ne branchez la fiche male dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
l'appareil achevés.

A Attention !
Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne vont
pas au four a micro-ondes.
® Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».

m Remarque importante

Dans cette notice d’utilisation se trouve un
autocollant mentionnant des valeurs indicatives
pour la vitesse de travail de I'appareil lorsque
vous utilisez les différents outils ou accessoires.
Nous recommandons de fixer cet autocollant
sur I'appareil (figure [@).

Préparatifs

® Posez|'appareil de base sur une surface lisse
et propre.
® Tirez continuellement le cordon jusqu’a sortir
la longueur voulue (1,00 métre maxi.) puis
relachez-le lentement.
Le cordon s’immobilise sur la longueur
voulue (figure []).
® Pour réduire la longueur du cordon :
Tirez légerement sur le cordon, puis laissez-
en la longueur voulue s’enrouler. Ensuite,
tirez & nouveau légerement sur le cordon,
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.
Attention !
Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le
rentrez.
Sur les modéles a enrouleur automatique, ne
rentrez pas le cordon a la main. Si le cordon se
coince en route, sortez-en la longueur
maximum puis laissez-le a nouveau s’enrouler.
® |Introduire la fiche dans la prise de courant.

33
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Bol et accessoires
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Risque de blessure avec les pieces
en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniquement avec le couvercle (12)
en place !

Changez les accessoires uniquement lorsque
I'appareil est au repos — une fois I'appareil
éteint, le mécanisme d’entrainement continue
de tourner un certain temps puis s’immobilise
sur la position de changement des acces-
soires. Tournez le bras pivotant seulement
apres que I'appareil s’est immobilisé.

Pour des raisons de sécurite, I'appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (5, 8) recouvrent les entrainements
qQui ne servent pas.

A Attention !

Utilisez le bol uniquement en fonctionnement
sur cet appareil.

Fouet mixeur « Profi Flexi » (13)
Pour pétrir les pates, par exemple de la

pate levée
Fouet batteur « Profi » (14)
pour monter les ceufs en neige, battre la @

creme et les pates liquides, par exemple
la pate a biscuits.
Crochet pétrisseur (15) 5

pour pétrir les pates épaisses et
incorporer des ingrédients qu’il ne faut
pas broyer (par exemple les raisins secs,
les plaquettes de chocolat)

Information importante sur I'utilisation
du fouet batteur Figure @

Le fouet batteur devrait presque toucher le fond
du bol afin que les ingrédients soient
parfaitement mélangés. Si ca n’est pas le cas,
réglez la hauteur du fouet batteur de la maniere
suivante :
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras 2
pivotant sur la position 2.
® Enfoncez le fouet batteur jusqu’a ce qu'il
encrante dans I'entrainement.
® Retenez le fouet batteur et desserrez I'écrou
avec la clé a fourche (calibre 8) en tournant
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
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Réglez la hauteur du fouet batteur en

tournant ce derier jusqu’a parvenir sur une

hauteur optimale.

— Tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre : Soulever

— Tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre : Abaisser

Appuyez sur la touche de 9]

déverrouillage et amenez le bras ‘

pivotant sur la position 1. —

Vérifiez la hauteur du fouet batteur et

corrigez-la si nécessaire.

Une fois la hauteur correctement réglée,

appuyez sur la touche de B

déverrouillage et amenez le bras

pivotant sur la position 2.

Retenez le fouet batteur et serrez I'écrou

avec la clés a fourche (calibre 8) en tournant

en sens inverse des aiguilles d’une montre.

Travailler avec le bol

et les outils Figure @
® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras

pivotant sur la position 2.

Mise en place du bol :

— Présentez le bol incliné vers I'avant puis

posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusgu’a I'encrantement.

Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu’il encrante dans
I'entrainement.

Remarque :
Si vous choisissez le crochet pétrisseur
tournez le déflecteur de péte jusqu’a ce que
le crochet encrante (figure [3-4b).
Versez les ingrédients a préparer dans le bol.
Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras %\
pivotant sur la position 1. o
Mettez le couvercle en place.

Réglez linterrupteur rotatif sur la position
voulue.

Un conseil :

%

Fouet mixeur « Profi Flexi » :
commencez par mélanger au niveau
1-2 puis au niveau 3-5 suivant besoin
Fouet batteur « Profi » :

vitesse 7, incorporation d’ingrédients
a la vitesse 1

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ﬁ



%

%

é MUMS57xx_de-ar.book Seite 35 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09

— Crochet pétrisseur :
commencez par incorporer les ingrédients
ala vitesse 1, puis malaxez a la vitesse 3.
Rajouter des ingrédients
® Fteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
® Rajoutez les ingrédients par I'ouverture pour
ajout ménagée dans le couvercle.
ou
® Enlevez le couvercle.
® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras %
pivotant sur la position 2. =
® Ajoutez des ingrédients.

Apreés le travail

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Enlevez le couvercle.

® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras :E
pivotant sur la position 2.

® Détachez I'accessoire de I'entrainement.

® Retirez le bol.

® Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Accessoire rapeur / éminceur

A Risque de blessure

N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a réduire.
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords !

Ne posez / retirez I'accessoire rapeur /
éminceur qu’apres avoir éteint le moteur

et débranche la fiche male de la prise de
courant. N’introduisez pas les doigts dans
l'ouverture d’ajout.

Attention !

N'utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entiérement assemblé.

N’assemblez jamais I'accessoire rapeur /
éminceur sur I'appareil de base.

N utilisez I'accessoire répeur / éminceur
que dans la position de service indiquée.

Protection contre la surcharge Figure [€
Pour empécher un endommagement important
de votre appareil en cas de surcharge de
I'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmeés).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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En cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit.

Un nouveau porte-disques a arbre
d’entrainement est disponible auprés du service
apres-vente.

Disque réversible « Profi Supercut » ®
- grossier / fin

pour émincer les fruits et légumes. Travaillez les
aliments sur la position 5.

Marquage sur le disque a raper réversible :

« Grob » (grossier) pour le coté de coupe
grossier

« Fein » (fin) pour le coté de coupe fin
Attention !

Le disque a réduire réversible ne convient pas
pour couper le fromage dur, le pain, les petits-
pains et le chocolat. Ne coupez les pommes
de terre cuites fermes qu’aprés qu’elles ont
refroidi.

Disque a raper réversible — Gl
épais / fin a2
pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan par
exemple). Travaillez sur la position 3 ou 4.
Chiffre « 2 » sur le disque a raper réversible, pour
désigner le coté servant a réper épais,

L4» pour le coté servant a raper fin

Attention !

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour réper les noix. Ne rapez le fromage mou
qu’avec le coté épais sur la position 7.
Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre crues,
le fromage dur (par exemple le parmesan),

le chocolat réfrigéré et les noix.

Travaillez les aliments sur la position 7.
Attention !

Le disque a réper ne convient pas pour réper
le fromage mou ou prédécoupé en tranches.
Disque a réper - épais

pour raper des pommes de terre crues,
par exemple pour faire des rapées de pomme
de terre ou des boulettes.

Travaillez les aliments sur la position 7.
Disque a légumes asiatiques
Découpe les fruits et légumes en fines =
laniéres pour préparer des plats asiatiques.
Travaillez les aliments sur la position 5.
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Travailler avec I'accessoire
rapeur / éminceur Figure [
® Appuyez sur la touche de

déverrouillage et amenez le bras %
pivotant sur la position 2. =
Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusgu’a I'encrantement.
Appuyez sur la touche de ey
déverrouillage et amenez le bras ‘
pivotant sur la position 3. —
Retirez le couvercle d’entrainement de
I'accessoire rapeur / éminceur (figure [-5a).
Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque ; il faut ce faisant que les deux pointes
regardent vers le haut.
Posez prudemment le disque a découper ou

Apres le travail

° Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

® Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre puis
retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez le porte-disques avec le disque. Pour
ce faire, appuyez avec le doigt, par le bas,
contre I'arbre d’entrainement (figure Bl).

® Nettoyez les pieces.

Mixeur
Risque de blessures avec les lames

tranchantes / I'entrainement en
rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur
en place ! Ne retirez / posez le mixeur

le disque a raper sur les pointes du porte- qu'apres avoir arrété l'entrainement !
disques (figure [:]_Ga)l Avec les disques Nutilisez le mixeur qU]Une fois assemblé
réversibles, veillez bien a ce que le coté et avec son couvercle en place.
souhaité regarde vers le haut.

® Saisissez I'extrémité supérieure du porte- ﬁ
disques et introduisez-la dans le boitier Risque de brdlure !
(figure [-6b).

Lorsque vous traitez des aliments mélanges

® Posez le couvercle (respectez le repere) puis  yras chauds, de la vapeur traverse l'entonnoir
tournez dans le sens des aiguilles d’une ménagé dans le couvercle.
montre jusqu’a la butee. Versez au maximum 0,5 litre de liquide trés
® Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur chaud ou moussant.
I'entrainement comme sur la figure -8, .
puis tournez-le dans le sens des aiguilles Attention! ,
d’une montre jusqu’a la butée. Vous risquez d gndommager le mixeur !
® Réglez le sélecteur rotatif sur la position Ne traitez pas d’ingrédients surgeles (sauf les
recommandée. g/agons). Ne faites pas tourner le mixeur
e Versez les produits alimentaires a traiter dans & v./(.je. . ) )
I'ouverture d'ajout et faites-les avancer avec ~ Utilisation du mixeur Figure [4
le pilon poussoir. ® Appuyez sur le bouton de 3
Attention ! déverrouillage et amenez le bras ‘B.
Evitez que les aliments coupés ne pivotant sur la position 4.
s’accumulent directement a la sortie. ® Retirez le couvercle protégeant
Conseil : pour que la coupe des aliments soit Pentrainement du mixeur. .
réguliere, présentez les aliments minces en ® Mettez le bol mixeur en place (ie repére sur la
bottes. poignée et celui sur I'appareil de base

doivent coincider) puis tournez en sens

Remarque : Siles aliments a traiter devaient se h i > > s
inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a la

coincer dans I'accessoire rapeur / éminceur,

éteignez le robot culinaire, débranchez la fiche butee. S

male de la prise de courant et attendez que ® Ajoutez des ingredients. .

I'entrainement se soit immobilisé, retirez le Quantite maximale de liquide = 1,25 litres ;

couvercle de 'accessoire répeur / éminceur puis quantité maximale de liquides moussants ou

videz 'ouverture d’ajout. trés chauds = 0,5 litre, quantité optimale
d’aliments solides & traiter = 50 a4 100
grammes ;
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® Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur.
Le couvercle doit avoir encranté.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Rajouter des ingrédients (figure [4-8)

® Fteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle et ajoutez les ingrédients

ou

e retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides par I'entonnoir.

Apreés le travail

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Tournez le mixeur dans le sens des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

Un conseil : il est préférable de nettoyer

le mixeur immédiatement apres utilisation.

Nettoyage et entretien

A Attention !
N'utilisez pas de détergent abrasif.
Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet !

Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur

a vapeur.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil de base et les couvercles
de protection du mécanisme d’entrainement
avec un chiffon humide. Si nécessaire,
ajoutez un peu de produit a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et des
accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en matiere plastique
dans le lave-vaisselle car elles risqueraient

de se déformer de fagon irréversible pendant
le lavage !

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nettoyer I’'accessoire rapeur / éminceur
Toutes les pieces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Un conseil : Pour enlever le dépdt rouge laissé
apres le traitement des carottes par exemple,
versez un peu d’huile alimentaire sur un chiffon
et frottez I'accessoire rapeur / éminceur avec
(pas les disques a réduire). Ensuite, rincez
I’accessoire rapeur / éminceur.

Nettoyer le mixeur

Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les
mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir vont au
lave-vaisselle.

Un conseil : Apres le traitement de liquide,

il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de 'appareil. Pour cela, versez un peu
d’eau additionnée de produit a vaisselle dans le
mixeur en place. Faites fonctionner le mixeur
pendant quelques secondes (position M). Jetez
I'eau de nettoyage puis rincez le mixeur a I'eau
claire.

m Remarque importante
Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien

mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A Risque de blessures !

Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche
maéle de la prise de courant.

Figure
® Rangez les accessoires et les disques
a réduire dans la sacoche d’accessoires.
® Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.
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Dérangements et reméedes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a courant.

m Remarque :

Si une erreur a été commise dans le manie-
ment de 'apparell, si les fusibles électroniques
disjonctent ou en présence d’un défaut dans
I'appareil, le voyant de fonctionnement se met

%

a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

Commencez par supprimer le probleme a I'aide
des consignes qui suivent.

Dérangement

|’appareil ne démarre pas.

Reméde

e \/érifiez I'alimentation électrique.

® \/érifiez la fiche méle.

® Contrdlez le bras pivotant.
Position correcte ? Encranté ?

e Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a la
butée.

® Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

® Posez les couvercles de protection sur les
entrainements non utilisés.

® | a sécurité anti-réenclenchement est active.
Amenez I'appareil sur la position 0/off et puis
ramenez-le sur la position souhaitée.

Dérangement

|’appareil s’éteint pendant son utilisation.

La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimentaires

traitée en méme temps.

Remede

® FEteignez 'appareil.

® Réduisez la quantité a traiter. Ne dépassez
pas les quantités maximales admissibles
(voir « Exemples d’utilisation ») !

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée
par mégarde pendant que le mécanisme
d’entralnement tournait.

Le bras pivotant se déplace vers le haut.

38
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Le mécanisme d’entrainement s’éteint mais ne
demeure pas dans la position de changement
d’outil.
Reméde
® Amenez I'interrupteur rotatif sur
la position 0/off.
® Amenez le bras pivotant sur la position %\
1.
® Allumez I'appareil (niveau 1). o
® Fteignez & nouveau 'appareil.
L’appareil s'immobilise en position
de changement d’accessoire.

Dérangement

LLe mixeur ne démarre pas ou s’arréte pendant
I'utilisation. Le moteur « bourdonne ».

Les lames sont blogquées.

Remeéde

® Fteignez 'appareil et débranchez la fiche
méale de la prise de courant.

Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.
Remettez le mixeur en place.

Allumez I'appareil.

m Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service apres-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly @
100ga600g

® Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 12 a 4 minutes — suivant la
quantité et les propriétés de la creme sur la
position 7.

Blanc d’ceuf
1 a8 blancs d’ceufs ﬂm
® Travalillez les blancs d’ceufs avec le

fouet batteur pendant 4 a 6 minutes
sur la position 7.

Pate a biscuits @

Recette de base

2 ceufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude
100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur sur la position 7, jusqu’a ce que vous
obteniez une mousse ferme.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position 1
et, en ¥2 a 1 minute environ, incorporez par
cuillerées la farine et la fécule que vous aurez
préalablement passées au tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate levée

Recette de base é

3 a4 ceufs

200 a 250 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’un demi-

citron

200 a 250 g de beurre ou de margarine

(a la température ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

® Meélangez tous les ingrédients avec le fouet
mélangeur pendant env. %2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur la
position 5.

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate brisée

Recette de base :I-)

125 g de beurre (a la température

ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

® Travaillez tous les ingrédients avec le fouet
mélangeur pendant env. 2 minute sur la
position 1, puis env. 2 a 3 minutes sur la
position 3.

A partir de 500 g de farine :

® Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. Y2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur la
position 3.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pate a la levure de boulanger

Recette de base -5

500 g de farine

1 ceuf

80 g de matiere grasse (a la température

ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g de levure de boulanger fraiche ou 1 sachet

de levure.

Le zeste d’'un demi-citron

1 pincée de sel

® Travaillez tous les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. Y2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 6 minutes sur la
position 3.

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate a pates

Recette de base B

300 g de farine

3 ceufs

1 a2 cuilleres a soupe (10 a 20 g) d’eau froide,

selon le besoin

® Travaillez tous les ingrédients pendant
3 a5 minutes environ sur la position 3
jusgu’a obtention d’une pate.

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate a pain

Recette de base -5

750 g de farine

2 sachet de levure

2 c. a café de sel

450-500 ml d’eau chaude

Travaillez tous les ingrédients avec le crochet

2 ceufs

2 c. a café de moutarde

1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver

pétrisseur pendant env. ¥2 minute sur la
Ya | d’huile
a la méme température.

position 1, puis env. 3 a 6 minutes sur la
position 2.

2 cuilleres a soupe de jus de citron ou de
vinaigre

Mayonnaise
1 pincée de sel

39
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® Pendant quelques secondes, mélangez tous
ces ingrédients (sauf I'huile) avec le mixeur
réglé sur la position 3 ou 4.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 7,
versez I'huile lentement par I'entonnoir puis
travaillez le mélange jusqu’a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, consommez-la rapidement.

Pate tartinable au miel

30 g de beurre (sorti du réfrigérateur,

190 g de miel (sorti du réfrigérateur, 7 °C)

® Coupez le beurre en petits morceaux
et versez-les dans le mixeur.

® Rajoutez le miel et mélangez pendant
15 secondes sur la position 7.

Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire

mmm  EUrOpéenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur tout
le territoire de I'UE, d’une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

40
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours en
garantie, veuillez toujours vous munir de la
preuve d’achat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Accessoires en option

MUZ5ZP1 Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.
Presse-agrumes

MUZ5CC1 Pour couper des fruits et léegumes en dés de taille
Accessoire a découper identique.

en dés

MUZ5FW1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
Hachoir a viande tartare ou un réti de viande hachée.

MUZ45LS$1 Pour le hachoir a viande MUZ5FWA1.

Kit de disques ajourés, Fin pour les péatés et les pétes a tartiner, grossier pour les
fin (8 mm), saucisses grillées et le lard.

grossier (6 mm)

MUZ45SV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Kit pour gateaux secs  Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
gateaux 4 formes différentes.

MUZ45RV1 Pour le hachoir & viande MUZ5FW1.

Embout a raper Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
pains secs.

MUZ45FV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Kit pour coulis de fruits  Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,

et légumes les tomates et baies d’églantier.

Simultanément, le kit dénoyaute automatiquement les
groseilles / cassis par exemple et enleve leurs tiges.

MUZ45PS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DST.
Disque a pommes Pour découper des frites dans les pommes de terre crues.
frites
MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a légumes Découpe les fruits et Iégumes en fines lanieres pour
asiatiques préparer des plats asiatiques.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 41
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MUZ45RS1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a réper (épais)  Pour raper des pommes de terre crues, par exemple pour
faire des rapées de pomme de terre ou des boulettes.

MUZ45KP1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque pour galettes  Pour raper des pommes de terre crues et préparer

de pommes deterre  des « rosti » et des galettes de pommes de terre, pour
découper les fruits et légumes en rondelles épaisses.

MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur en acier Plus les ingrédients.

inoxydable

MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur en plus les ingrédients.

plastique

MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire les

Bol mixeur en plastique fruits et legumes en purée, pour préparer de la
mayonnaise, réduire des fruits et légumes, pour broyer

des glagons.
MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes
Multimixeur et la viande, pour réper les carottes, radis et le fromage,
pour raper / concasser les noix et le chocolat mis au
réfrigérateur.

MUZ45XTM1

Accessoire de mouture Pour broyer de petites quantités d’épices (par exemple
poivre, cumin, genievre, cannelle, anis sec, safran),
de céréales (par exemple froment, millet, graines de Iin),
de café ou du sucre).

Bol mixeur Pour broyer, hacher ou mélanger des légumes
(par exemple carottes, pommes de terre, oignons),
des fruits (par exemple bananes, baies), du fromage
(par exemple gruyere, parmesan), des noix, amandes,
du chocolat, des fruits surgelés, en ajoutant des liquides
froids ou chauds (par exemple lait, eau).

Si un accessoire n’'a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le commerce ou
aupres du service apres-vente.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I’'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali per la
famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico. Gli
impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego cucine
per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende di
produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel € simili
strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di
lavoro usuali nell’attivita domestica. Non superare la massima quantita
ammessa (vedi <Esempi d’impiego»)!

Questo apparecchio & previsto per miscelare, impastare e montare
alimenti. Il suo uso ¢ vietato per la lavorazione di altri oggetti 0 sostanze.
Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori autorizzati dal
produttore.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per 'uso degli accessori
osservare le accluse istruzioni.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali 0 da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate 0 sono state istruite sull’uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio!

Robert Bosch Hausgerate GmbH 43
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Utilizzare solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio non presentano danni.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato

e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal
produttore, dal suo servizio assistenza clienti 0 da persona in possesso
di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

—&| @

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scossa elettrical

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il lavoro con
I'apparecchio sono stati conclusi.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi o tenerlo sotto acqua
corrente. Non usare pulitrici a getto di vapore.

Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio & in funzione.
Attendere I'arresto completo dell'ingranaggio.

Prima di sostituire accessori 0 pezzi di ricambio, che durante il funziona-
mento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e staccato dalla rete.
Cambiare I'utensile/accessorio solo ad ingranaggio fermo — dopo avere
spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua a girare brevemente.
Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre la spina di rete.

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina d’alimentazione.

Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola.
Lavorare solo con il coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio & fermo — dopo lo
spegnimento I'ingranaggio gira ancora un poco per inerzia e si ferma nella
posizione di sostituzione utensile. Muovere il braccio oscillante solo quando
I'utensile si e fermato.

Per motivi di sicurezza I'apparecchio pud essere messo in funzione solo
se gli ingranaggi non utilizzati sono coperti con coperchi di sicurezza
ingranaggi (5, 8).

Montare/smontare lo sminuzzatore continuo solo ad ingranaggio fermo

e spina di alimentazione estratta. Non introdurre le mani nel pozzetto

di carico.
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Pericolo di ferite da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato! Rimuovere/applicare

il coperchio solo quando il motore & fermo! Mettere in funzione il frullatore
solo completamente assemblato e con il coperchio applicato.

Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal bicchierino dosatore nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo
0 che produce schiuma.

Importante!

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per 'uso degli accessori
osservare le accluse istruzioni.

Usare solo un attrezzo o un accessorio per volta.

A\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori
E]E] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

6!

&

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

%

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

L’apparecchio pud essere acceso nelle pos. 1

e 3 solo:

— selaciotola (11) e stata inserita e ruotata fino
allo scatto e

— il coperchio di sicurezza dellingranaggio
frullatore (8) € applicato.

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,

I’apparecchio resta inserito, ma il motore dopo

I'interruzione non si riawvia. Per la riaccensione

ruotare la manopola su 0/off, poi accendere.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Sicurezza di sovraccarico

Se durante 'uso il motore si spegne
automaticamente, si & attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile pud
essere la lavorazione contemporanea di
quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi «Rimedio in
caso di guasto».

45
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Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni IlQﬁfr. anche prospetto dei

modelli, figura M). L’apparecchio non ha
bisogno di manutenzione.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.  Figura &
Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armlift» per favorire
il movimento del braccio verso I'alto
(vedi «Posizioni di lavoro»).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I’apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.
Grado 1-7, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
7 = alto numero di giri — veloce.

4 Spia di funzionamento
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione della
sicurezza elettronica ed in caso di un difetto
dell’apparecchio, vedi il capitolo «Rimedio
in caso di guasti».

5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte posteriore
e sollevare.

6 Ingranaggio per
- sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (accessorio speciale *).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
I'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili (frusta per
mescolare, frusta per montare, braccio
impastatore ) e tritacarne (accessorio

speciale *)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

9 Motore per frullatore (accessorio
speciale *)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
I'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

10 Avvolgicavo automatico

46
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Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio

Utensili
13 Frusta «Profi Flexi»
14 Frusta per montare professionale
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.
Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
19a Disco doppia funzione «Profi
Supercut» — grosso/fine
19b Disco doppia funzione per grattugiare
— grosso/fine
19c Disco grattugia — medio-fine
19d Disco grattugia — grosso *
19e Disco verdura Asia *
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita
Frullatore *
22 Bicchiere frullatore
23 Coperchio
24 Imbuto

* Se un accessorio non & compreso nella
fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Posizioni di lavoro Figura &

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile/
accessorio secondo la seguente tabella

€ applicato all'ingranaggio indicato nella
posizione corretta ed e in posizione di lavoro.
Il braccio oscillante deve essere arrestato

in ogni posizione.

m Avvertenza

Il'oraccio oscillante € dotato della funzione
«Easy Armlift», che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione di lavoro:

® Premere il tasto di sblocco e muovere
il braccio oscillante.
Aiutare il movimento con una mano.

® Muovere il braccio oscillante fino all’arresto
nella posizione desiderata.

Posizione (Ingranaggio| Utensili/ Velocita di
aCCessoi lavoro
§ 1-5
1 7 ' ) 1-7
% 1-3
2 7 ,E * -
. = -7
=
A 3-5
o F @ 5-7
A s
7 :ﬁ_ H;_Lﬁ 5-7

* Montare/smontare lo sbattitore, le fruste ed il
braccio impastatore; Aggiungere grandi
quantita di alimenti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Uso

A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i
preparativi per il lavoro con I'apparecchio sono
stati conclusi.

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con I'utensile/

accessorio in posizione di lavoro.

Non fare funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non esporre apparecchio ed accessori a fonti

di calore. Le parti non sono idonee per I'uso in

forno a microonde.

® Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

E Avvertenza importante

In queste istruzioni per I'uso vi € un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
dell’apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori.

Consigliamo di applicare questo adesivo
sull'apparecchio (figura [@).

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

® Estrarre il cavo con un solo movimento
continuo fino alla lunghezza desiderata
(max. 100 cm) e rilasciarlo lentamente;
il cavo si arresta (figura ).

® Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo riavvolgere
fino alla lunghezza desiderata. Tirare poi di
nuovo un poco il cavo e rilasciarlo
lentamente; il cavo si arresta.

Attenzione!

Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.

Negli apparecchi con avvolgicavo automatico

non introdurre il cavo con la mano.

Se il cavo si blocca, estrarlo completamente

€ poi lasciarlo riavvolgere.

® |Inserire la spina.

47
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Ciotola ed utensili

Pericolo di ferite da utensili in
rotazione

Durante il funzionamento non introdurre mai le
mani nella ciotola. Lavorare solo con il
coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
e fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio
gira ancora un poco per inerzia e si ferma nella
posizione di sostituzione utensile.

Muovere il braccio oscillante solo quando
l'utensile si € fermato.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio
e consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati
Sono coperti con i coperti di sicurezza
ingranaggi (5, 8).

A Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con questo
apparecchio.

Frusta «Profi Flexi» (13)

per mescolare paste, per es. pasta fluida

miscelata

per montare albume d’uovo, panna

Frusta per montare professionale (14) |

e paste leggere, per es. pasta biscotto

per lavorare impasti piu solidi e per

Braccio impastatore (15) B

amalgamare ingredienti che non devono
essere sminuzzati (per es. uvetta, pezzetti

di cioccolato)

Avvertenza importante per I'impiego
dello sbattitore Figura @

Per mescolare nel modo migliore gli ingredienti,

lo sbattitore deve essere quasi a contatto con
il fondo della ciotola impastatrice.

In caso contrario adattare la regolazione in
altezza come segue:

® Staccare la spina.

il braccio oscillante nella posizione 2.

® |nserire lo sbattitore nell'ingranaggio fino
all’arresto.

® Tenere ferma la frusta per montare e con la

® Premere il pulsante di sblocco e portare B

chiave fissa (8 mm) allentare il dado in senso

orario.
® Regolare I'altezza ottimale mediante
rotazione dello sbattitore:
— ruotare in senso orario: sollevare
— ruotare in senso antiorario: abbassare

48
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Premere il pulsante di sblocco

e portare il braccio oscillante nella %\
posizione 1. -
Controllare I'altezza dello sbattitore,

Se necessario correggerla.

Quando I'altezza € correttamente

regolata, premere il pulsante di sblocco E
e portare il braccio oscillante nella

posizione 2.

Tenere ferma la frusta per montare

e stringere il dado con la chiave fissa

(8 mm) in senso antiorario.

Lavoro con la ciotola

e gli utensili

Figura @

Premere il pulsante di sblocco e portare

il braccio oscillante nella posizione 2. B

Applicare la ciotola impastatrice:

— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,

— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

A seconda del compito di lavorazione,

inserire fino all’arresto nell'ingranaggio la

frusta, lo sbattitore o il braccio impastatore.

Avvertenza:

Per il braccio impastatore ruotare la spatola,

finché il braccio impastatore non s’arresta

(figura 3-4b).

Introdurre nella ciotola gli ingredienti

da lavorare.

Premere il pulsante di sblocco 9o}

e portare il braccio oscillante nella ‘

posizione 1. —

Applicare il coperchio.

Ruotare la manopola sulla velocita

desiderata.

Il nostro consiglio:

Frusta «Profi Flexi»:

prima aggiungere mescolando ad una
velocita 1-2, poi velocita 3-5 a seconda
della necessita

Frusta per montare professionale:

grado 7, aggiungere e mescolare al grado 1
Braccio impastatore:

mescolare prima al grado 1, impastare

al grado 3

Aggiungere ingredienti

%

Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.
oppure

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Rimuovere il coperchio.
® Premere il pulsante di sblocco e portare

il braccio oscillante nella posizione 2. :E
® |ntrodurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Staccare la spina.

® Rimuovere il coperchio.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 2. :E

® FEstrarre I'utensile dall'ingranaggio.

® Rimuovere la ciotola impastatrice.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Sminuzzatore continuo

A Pericolo ferite

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti

e dai bordi dei dischi sminuzzatori.

Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Montare/smontare lo sminuzzatore continuo
Solo ad ingranaggio fermo e spina di
alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo.

Non montare mai lo sminuzzatore continuo
sull’apparecchio principale.

Usare lo sminuzzatore continuo solo nella
posizione di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico Figura €
Al fine di evitare maggiori danni all’apparecchio
in caso di sovraccarico sullo sminuzzatore
continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo € dotato di un intaglio
(punto di rottura prestabilita). In questo punto
I'asse di azionamento si spezza in caso di
sovraccarico.

Un nuovo portadisco con asse di azionamento
puod essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti.

Disco doppia funzione «Profi
Supercut» — grosso/fine

per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione al grado 5.

Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

«Grob» (grosso) per il lato di taglio grosso
«Fein» (fine) per il lato di taglio sottile

S

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non

e idoneo per affettare formaggio duro, pane,

panini e cioccolato. Affettare solo a freddo le
patate cotte, che nella cottura si mantengono
dure.

Disco doppia funzione per Y
grattugiare - grosso/fine NASE
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Lavorazione al grado 3 o 4.

Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non

e idoneo per grattugiare noci.

Grattugiare il formaggio tenero solo con il lato
grosso al grado 7.

Disco grattugia - medio-fine

per grattugiare patate crude, formaggio
duro (per es. parmigiano), cioccolata raffreddata
€ noci.

Lavorazione al grado 7.

Attenzione!

Il disco grattugia non e idoneo per grattugiare
formaggio tenero e formaggio da taglio.
Disco grattugia — grosso ‘
per grattugiare patate crude, ad es. per
frittelle di patate o canederl.
Lavorazione al grado 7.
Disco verdura Asia

Taglia frutta e verdura in strisce sottil, ==
per piatti di verdure asiatici.

Lavorazione al grado 5.

Lavoro con lo sminuzzatore

continuo Figura [

® Premere il pulsante di sblocco e portare :E

il braccio oscillante nella posizione 2.
® Applicare la ciotola impastatrice:
— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.
® Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante nella %\
posizione 3. o
® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall’ingranaggio dello sminuzzatore
continuo (figura [-5a).

49
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Tenere il portadisco sull’estremita inferiore
con le due punte rivolte verso I'alto.

Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato sulle
punte del portadisco (figura [1-6a). Nel caso
di dischi doppia funzione prestare attenzione

—

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido

che il lato desiderato sia rivolto in alto.
e Afferrareil portadisco sull’estremita superiore
ed introdurlo nella carcassa (figura [1-6b).
® Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.
® Applicare lo sminuzzatore continuo
sull’ingranaggio, come si mostra nella
figura -8, e ruotarlo in senso orario fino
all'arresto. o
® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata. 4
® |ntrodurre gli alimenti da lavorare nel pozzetto
di carico e spingerli con il pestello.
Attenzione!
Evitare un intasamento dell’alimento tagliato
nell’apertura di uscita.
Consiglio: per risultati di taglio uniformi tagliare
prodotti a gambo sottile riuniti in mazzetti.
Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo
dovessero restare attaccati alimenti da lavorare,
spegnere il robot da cucina, estrarre la spina,
attendere che I'ingranaggio sia fermo, rimuovere
il coperchio dello sminuzzatore continuo
e vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

molto caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Lavorare con il frullatore Figura [4
® Premereil pulsante disbloccoeportare [
il braccio oscillante nella posizione 4.
Rimuovere il coperchio di sicurezza  ——
dell'ingranaggio frullatore.
Applicare il bicchiere frullatore (riferimento sul
manico allineato al riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto.
® |ntrodurre gli ingredienti.
Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale, solidi =
da 50 a 100 grammi;
® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nell'impugnatura del
frullatore. Il coperchio deve innestarsi.
® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti (figura [4-8)
® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore

® Ruotare lo sminuzzatore continuo in senso rotante.
N . ® Rimuovere il coperchio ed introdurre
antiorario e rimuoverlo. . S
. L o gli ingredienti
® Ruotare il coperchio in senso antiorario
oppure

e rimuoverlo.
® Rimuovere il portadisco con il disco.
A tal fine spingere da sotto 'asse di
azionamento con il dito (figura Bl).
e Pulire le parti.

Frullatore

® togliere il bicchierino dosatore ed aggiungere
un poco alla volta gli ingredienti solidi
attraverso I'apertura di aggiunta

oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

Pericolo di ferite a causa di lame , . .
® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore

taglienti/ingranaggio in rotazione!

rotante.
Non introdurre mai le mani nel frullatore o Ruotare il frullatore in senso orario
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio e rimuoverlo.

solo quando il motore e fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.

50 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pulizia e cura

A Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi.
Possibili danni alle superfici.

Pulire 'apparecchio base

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base
in acqua, né lavario sotto acqua corrente.
Non usare pulitrici a getto di vapore.

® Staccare la spina.

® Pulire 'apparecchio base ed i coperchi di
sicurezza ingranaggi con un panno umido.
Se necessario utilizzare un poco di detersivo
per stoviglie.

® Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e I'utensile
Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili

in lavastoviglie.

Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo durante il lavaggio
potrebbe causare deformazioni permanentil

Pulire lo sminuzzatore continuo

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo sono
lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina rossa
dopo la lavorazione, per es. delle carote,
mettere un poco di olio alimentare su un panno
€ con questo strofinare lo sminuzzatore
continuo (non i dischi sminuzzatori).

Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto sono
lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

e spesso sufficiente lavare il frullatore, senza
separarlo dall’apparecchio. A tal fine introdurre
un poco di acqua con detersivo per piatti nel
frullatore montato. Accendere il frullatore per
qualche secondo (grado M).

Versare I'acqua di lavaggio e sciacquare

il frullatore con acqua pulita.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

E Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portaccessori.
Osservare le indicazioni per il trattamento
nella borsa.

Conservazione

A Pericolo di ferite!

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre
la spina dli rete.

Figura

e Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

® Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina
d’alimentazione.

m Avvertenza

Un errore nell’'uso dell’apparecchio, un’attiva-
zione della sicurezza elettronica oppure

un difetto dell’apparecchio viene visualizzato
dall'intermittenza della spia di funzionamento.

Il braccio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema insorto
con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L’apparecchio non si awia.

Rimedio

® Controllare I'alimentazione elettrica.

® Controllare la spina di alimentazione.

® Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

® Ruotare il frullatore o la ciotola impastatrice
fino all’arresto.

® Applicare il coperchio del frullatore e ruotarlo
fino all’arresto.
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® Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non utilizzati.
e [ attivo il blocco di riaccensione.
Disporre l'interruttore su 0/off e poi indietro
sul grado desiderato.

Guasto

|’apparecchio si spegne durante 'uso.

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

Sono stati lavorati troppi alimenti

contemporaneamente.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio.

® Ridurre la quantita di lavorazione.
Non superare la massima quantita ammessa
(vedi «<Esempi d’impiego»)!

Guasto

Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato per

errore il pulsante di sblocco. Il braccio oscillante

si solleva. L’ingranaggio si disinserisce, ma non

resta fermo nella posizione di cambio utensile.

Rimedio

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Portare il braccio nella posizione 1.

® Accendere I'apparecchio (velocita 1). ﬁ

® Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L’utensile resta fermo nella posizione
di cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si ferma

durante I'uso, I'ingranaggio «ronzan.

La lama e bloccata.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio ed estrarre la spina
d’alimentazione.

® Rimuovere il frullatore e togliere I'ostacolo.

® Applicare di nuovo il frullatore.

® Accendere I'apparecchio.

m Avvertenza importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata

100 g-600 g

® | avorare la panna con lo sbattitore da
1%2 a 4 minuti al grado 7 (a seconda della
quantita e delle proprieta della panna)

52
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Albume
Da 1 a 8 aloumi

® |avorare gli albumi con lo sbattitore
da 4 a 6 minuti al grado 7.

Pasta biscotto
Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

® Montare gliingredienti (tranne farina e fecola)
con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti al
grado 7.

® Mettere la manopola sulla velocita 1
e incorporare la farina setacciata e I'amido,
un cucchiaio alla volta, in ca. ¥2—1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata
Ricetta base

3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia

di ¥2 imone

200-250 g di burro o margarina

(a temperatura ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

® Mescolare tutti gliingredienti con la frusta per
ca. ¥ minuto al grado 1, poi ca. 3-4 minuti
al grado 5.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta frolla @ B

Ricetta base

125 g burro (a temperatura
ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Mescolare tutti gliingredienti con la frusta per
ca. 2 minuto al grado 1, poi ca. 2-3 minuti
al grado 3.

Da 500 g di farina:

® Mescolare tutti gliingredienti con la frusta per
ca. ¥ minuto al grado 1, poi ca. 3-4 minuti
al grado 3.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce:

Ricetta base -l:)

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)

80 g zucchero

200-250 m latte tiepido

25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di lievito

$Secco

Buccia di 2 limone

1 pizzico sale

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥2 minuto al grado 1,
poi ca. 3-6 minuti al grado 3.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta

Ricetta base B

300 g farina

3 uova

secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)

di acqua fredda

® | avorare tutti gli ingredienti da 3 a 5 minuti
circa al grado 3 in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta per pane .5

Ricetta base

750 g farina

2 confezioni lievito secco
2 cucchiaini sale
450-500 ml acqua calda
Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥2 minuto al grado 1, poi ca.

4-5 minuti al grado 3.

Maionese

2 uova

2 cucchiaino di senape

Ya 1 di olio

2 cucchiai succo di limone o aceto
1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo
algrado 30 4.

o Commutare il frullatore al grado 7 e versare
lentamente I'olio attraverso il bicchierino
dosatore e continuare mescolare fino
ad emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

Companatico al miele
spalmabile
30 g burro (dal frigorifero, 7 °C)

190 g miele (dal frigorifero, 7 °C)

® Tagliare il burro a pezzetti e metterlo nel
frullatore.

® Aggiungere il miele e frullare per 15 secondi
al grado 7.

Smaltimento

Questo apparecchio & contrasse-
gnato conformemente alla
=mm Direttiva europea 2012/19/CE Rifiuti
di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (waste electrical and
electronic equipement — WEEE).
La direttiva prescrive il quadro normativo per un
recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato
0 presso la propria amministrazione
comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
|'apparecchio, &€ sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per 'esercizio del diritto di garanzia

€ comunque necessario presentare il
documento di acquisto.
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Accessorio speciale

MUZ5ZP1 Per spremere arance, limoni e pompelmi.
Spremiagrumi

MUZ5CCA1 Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
Cubettatrice uniforme

MUZ5FWA1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
Tritacarne

MUZ45LS1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Set dischi forati Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
fine (3 mm), arrostite e speck.

grosso (6 mm)

MUZ45SV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Adattatore per Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.

pasticcini di pasta
miscelata iniettata

MUZ45RV1 Per il tritacarne MUZ5FWH1.

Adattatore grattugia Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
rappresi.

MUZ45FV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Adattatore spremifrutta Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi,
di pomodori e di frutti di rosa canina.
Nello stesso tempo al ribes vengono tolti ad es.
automaticamente peduncoli e semi.

MUZ45PS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco per patatine fritte Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.

MUZ45AG1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco verdura Asia Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di verdure
asiatici.
54 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco grattugia grosso  Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate
o canederli.

MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per frittelle Per grattugiare patate crude, per preparare patate

di patate sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate,

e per affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g
Ciotola impastatrice di farina piu gli ingredienti.
di acciaio inox

MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g
Contenitore di miscela- di farina piu gli ingredienti.
zione in plastica

MUzZ5MX1 Per frullare bevande, per passare frutta e verdura,
Adattatore frullatore per preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci,
in plastica per frantumare cubetti di ghiaccio.

MUZ5MM1 Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e came, per
Multimixer grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare

noci e cioccolato freddo.

MUZ45XTMA1

Adattatore macinino Per macinare piccole quantita di spezie (ad es. pepe,
cumino, ginepro, cannella, anice secco, zafferano), cereali
(ad es. frumento, miglio, semi di lino), caffé o zucchero.

Adattatore frullatore Per sminuzzare, tritare e mescolare ortaggi (ad es. carote,
patate, cipolle), frutta (ad es. banane, bacche), formaggio
(ad es. emmental, parmigiano), noci, mandorle, ciocco-
lato, frutti congelati con aggiunta di idonei liquidi freddi
0 caldi (ad es. latte, acqua).

Se un accessorio non € compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio o presso
il servizio assistenza clienti.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelik zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in personeels-
ruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere zakelijke
bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine hotels en
soortgeliike woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
Toegestane hoeveelheden (zie , Toepassingsvoorbeelden”) niet
overschrijden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van levens-
middelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de fabrikant
goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik van
het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen

te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
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gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet om
gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

&

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voorbereidingen
voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Basisapparaat nooit in vioeistof dompelen of onder stromend water
houden. Geen stoomreiniger gebruiken.

De draaiarm niet verstellen wanneer het apparaat is ingeschakeld.
Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens het
gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden losgemaakt
van het stroomnet. Hulpstuk/toebehoren alleen verwisselen wanneer de

aandrijving stilstaat — na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.

De stekker uit het stopcontact trekken wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u een storing verhelpt.
Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen. Altijd werken met
aangebracht deksel (12)!

Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande aandrijving — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na en blijft dan staan op de
hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas bewegen wanneer het hulpstuk
stilstaat.

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt wanneer
de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de aandrijvings-
beschermdeksels (5, 8).
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.
e 4|



é MUMS57xx_de-ar.book Seite 58 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09 é

nl

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijinmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen

of aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer uitsluitend

in samengebouwde toestand en met aangebracht deksel gebruiken.
Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter in het
deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvioeistof toevoegen.
Belangrijk!

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik van
het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht nemen.

Niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk gebruiken.

—&| @

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het
toebehoren

EE Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.
Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
@ Niet in de vulopening grijpen.

Veiligheidssystemen Overbelastingsbeveiliging
— Als de motor zichzelf tijidens het gebruik
IZr?s?hgklellBae(\j/g;llglngt' » uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
I€ tabel , BedrjiSposities geactiveerd. Een mogelike oorzaak is het
Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen worden  yenwerken van een te grote hoeveelheid

ingeschakeld: ' levensmiddelen tegelij.

— wanneer de kom (11) is aangebrachtendoor  Wat u moet doen indien een veiligheids-
hem te draaien is vastgeklikt en systeem wordt geactiveerd, zie ,,Hulp bij

— het beschermdeksel van de mixer- storingen”.

aandrijving (8) is aangebracht.
Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen.
Opnieuw inschakelen: draaischakelaar
op 0/off draaien, dan inschakelen.
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De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [M).
Het apparaat behoeft geen verzorging.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen

uitklappen a.u.b.

Afb.

Basisapparaat

1
2

10

Ontgrendelknop

Draaiarm

~Easy Armlift”-functie ter ondersteuning van
de omhoogbeweging van de arm

(zie ,Werkstanden”).

Draaischakelaar

Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale stand
voor het verwisselen van de hulpstukken
gezet.

0/off = stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende

de gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-7, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

7 = hoog toerental — snel.
Functie-indicatie

Brandt tijdens het gebruik (draaischakelaar
op M of 1-7).

Knippert bij een bedieningsfout van het
apparaat, bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie het
hoofdstuk ,Hulp bij storingen”.
Aandrijvingsbeschermdeksel

Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.
Aandrijving voor

doorloopsnijder en

citruspers (extra toebehoren *).

Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)

en vleesmolen (extra toebehoren *)
Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
Aandrijving voor mixer (Extra
toebehoren *)

Het mixeraandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

Automatische snoeropwikkeling

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mengkom met toebehoren

11
12

Roestvrijstalen kom
Deksel

Hulpstukken

13
14
15
16

Roergarde ,,Profi Flexi”
Klopgarde ,,Profi”
Kneedhaak met deegvanger
Opbergzak voor toebehoren

Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder

17
18
19

20
21

Stopper

Deksel met vulschacht
Fijnmaakschijven

19a Draaischiif ,,Profi Supercut” — grof/fin
19b Rasp-draaischijf — grof/fin

19¢ Maalschijf — middelfiin

19d Maalschijf — grof *

19e Asia-groenteschijf*

Schijfhouder

Behuizing met uitlaat-opening

Mixer *

22
23
24

Mengbeker
Deksel
Trechter

*

Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.
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Arbeitspositionen Afb. E

A Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel

is aangebracht op de juiste aandrijving en in de
juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedriffspositie zijn
vastgeklikt.

m N.B.

De draaiarm beschikt over een ,,Easy Armlift”-
functie, die de omhoogbeweging van de
draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien.
De beweging met een hand ondersteunen.

® De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Bedriffs-| Aandrijving |Hulpstukken| Werksnelheid
stand /toebehoren
§ 1-5
o)
1 |7 D 1-7
% 1-3
2 7 ,:E * -
. ﬁ;l, 37
| A
LN 35
9 S @ 57
4 =
7 _ H;_LQ 5-7

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)garde
en de kneedhaak; Toevoegen van grote
verwerkingshoeveelheden.

60
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Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het werken
met het apparaat zijn uitgevoerd.

A Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken.

Apparaat en toebehoren niet blootstellen aan

warmtebronnen. De onderdelen zijn niet

geschikt voor gebruik in een magnetron.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,,Reiniging en onderhoud”.

m Belangrijke aanwijzing

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een sticker
met de richtwaarden voor de werksnelheid van
het apparaat bij gebruik van de hulpstukken
resp. het toebehoren.

Wij raden u aan deze sticker op het apparaat
te plakken (afb. [@).

Voorbereiden

® Het basisapparaat op een vlakke en schone
ondergrond zetten.

® Het snoer in één keer tot de gewenste lengte
uittrekken (max. 100 cm) en langzaam
loslaten; het snoer is gearréteerd (afb. )

® Het snoer inkorten:
Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is gearréteerd.

Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.

Bij apparaten met een automatische

snoeropwikkeling het snoer niet met de hand

inschuiven. Wanneer het snoer klemzit: het

snoer geheel afwikkelen en dan laten

opwikkelen.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kom en hulpstukken ® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.
Verwondingsgevaar door roterende De hoogte van de klopgarde testen
hulpstukken en indien nodig corrigeren.

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom

grijpen. Altijid werken met aangebracht deksel 0p de ontgrendelknop drukken en de
12)!

draaiarm op positie 2 zetten.
® Garde vasthouden en de moer m.b.v. een
muilsleutel (SW 8) tegen de klok in

® \Wanneer de hoogte goed is ingesteld, :2

Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de

aandrijving nog even na en blift dan staan op vastdraaien.
de hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas Werken met de kom
bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat. en de hulpstukken Afb. @
Om veiligheidsredenen mag het apparaat ® Ontgrendelknop indrukken en de
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet- draaiarm op positie 2 zetten. :E
gebruikte aanarijvingen zjjn afgedekt met e Kom aanbrengen:
aandrjvingsbeschermdeksels (5, 8). — de kom schuin naar voren houden
A Attentie! en aanbrengen,

— tegen de klok in draaien tot hij vastklikt.

o Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.
Opmerking:
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
(afb. [3-4b).

® De ingrediénten in de kom doen.

® Ontgrendelknop indrukken en de %\

Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde ,,Profi Flexi” (13)
voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg

voor het kloppen van eiwit, slagroom en
dun deeg, bijv. biscuitdeeg.
Kneedhaak (15)

voor het kneden van dik deeg en het
mengen van ingrediénten die niet

draaiarm op positie 1 zetten.
® Deksel aanbrengen.

Klopgarde ,,Profi” (14) m

fiingemaakt mogen worden (bijv. rozijnen, ® Draaischakelaar op de gewenste stand
chocolaatjes) zetten.
Bel iik I het Ons advies:
e a"g”l € aanwijzing over he — Roergarde ,Profi Flexi”:
gebruik van de klopgarde Afb. 3 eerst roeren op stand 1-2, dan eventueel
Om de ingrediénten optimaal te mengen, dient op 3-5
de klopgarde de bodem van de kom bijna te - Klopgarde ,Profi”:
raken. Als dit niet het geval is, past u de hoogte- stand 7, doorroeren op stand 1
instelling van de klopgarde als volgt aan: — Kneedhaak:
® Stekker uit wandcontactdoos nemen. eerst roeren op stand 1, kneden op stand 3.
® Ontgrendelknop indrukken en de Ingrediénten toevoegen
draaiarm op positie 2 zetten. E ® Apparaat uitschakelen met de draai-
® Klopgarde in de aandrijving steken tot schakelaar.
deze vastklikt. ® Ingrediénten toevoegen via de vulopening
® Garde vasthouden en de moer m.b.v. een in het deksel.
muilsleutel (SW 8) met de klok mee of
losdraaien. e Deksel verwiideren.
® De Optlmale hoogte van de k|0pgarde ) On‘tgrende|knop indrukken en de
instellen door de garde te draaien: draaiarm op positie 2 zetten. :2
— met de klok mee draaien: optillen e De ingrediénten toevoegen.
— tegen de klok in draaien: neerlaten
Robert Bosch Hausgerate GmbH 61
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Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

® Kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Doorloopsnijder

A

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen van

de fiinmaakschijven grijpen.

Fiinmaakschijven alleen aan de rand vast-
pakken!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/
verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat en
de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedriffsstand.

Beveiliging tegen overbelasting  Afb. [@
Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voorkomen,
is de aandrijffas van de doorloopsnijder voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbelasting
breekt de aandrijffas op dit punt.

Een nieuwe schijfhouder met aandrijfas
is verkrijgbaar bij de klantenservice.
Draaischijf ,,Profi Supercut” —
grof/fijn

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5.

Aanduiding op de snij-draaischijf:
,Grob” (grof) voor de grove snijziide
»Fein” (fiin) voor de fiine snijzijde
Attentie!

De snij-draaischiff is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende aardappels
in koude toestand snijden.

N
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Rasp-draaischijf — grof/fijn
voor het raspen van groente, fruit en
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand 3 of 4.
Aanduiding op de rasp-draaischijf:
,2” voor de grove raspzijde
,4” voor de fijne raspzijde
Attentie!
De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met de
grove zijde raspen op stand 7.
Maalschijf — middelfijn
voor het malen van rauwe aardappels,
harde kaas (bijv. parmezaanse kaas), gekoelde
chocolade en noten.
Verwerking op stand 7.
Attentie!
De maalschiff is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijdbare kaas.
Maalschijf — grof
voor het raspen van rauwe aardappels,
bijv. voor aardappelkoekjes of knoedels.
Verwerking op stand 7.
Asia-groenteschijf
Snijat fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.
Verwerking op stand 5.
Werken met de doorloopsnijder  Afb. [l
e Ontgrendelknop indrukken en de

draaiarm op positie 2 zetten.
® Kom aanbrengen:

— de kom schuin naar voren houden

en aanbrengen,

— tegen de klok in draaien tot hij vastklikt.
® Ontgrendelknop indrukken en de

Gl

@‘Z D

@

draaiarm op positie 3 zetten.

® Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [-5a).

® De schijffhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar boven
wijzen.

® De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schiffhouder leggen
(afb. [-6a). Bij draaischijven erop letten
dat de gewenste zijde naar boven wijst.

® Schiffhouder bovenaan vastpakken en in de
behuizing aanbrengen (afb. G-6b).

® Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

4@



%

%

é MUMS57xx_de-ar.book Seite 63 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09

® Doorloopsnijder volgens afb. -8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

® De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met
de stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet

ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelikmatig snijresultaat kunt u

dun snijgoed het best gebundeld verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast komen

te zitten in de doorloopsnijder, dient u de

keukenmachine uit te schakelen en de stekker

uit het stopcontact te trekken. Dan wacht u tot

de aandrijving stilstaat, neemt u het deksel van

de doorloopsnijder en maakt u de vulschacht

leeg.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Schiffhrouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandriffas drukken (afb. BI).

® Onderdelen reinigen.

Mixer

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer
uitsluitend in samengebouwde toestand en
met aangebracht deksel gebruiken.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen bevroren
ingrediénten (uitgezonderd ijsblokjes) verwer-
ken. De mixer niet zonder vulling laten lopen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

%

Werken met de mixer Afb. [4

® De ontgrendelknop indrukken en de 3
draaiarm op bedriffsstand 4 zetten. ‘B.

® Het beschermdeksel van de —
mixeraandrijving verwijderen.

® Mixkom aanbrengen (markering op de
handgreep tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in draaien
tot aan de aanslag.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
vioeistof = 0,5 liter; optimale
verwerkingshoeveelheid, vast = 50 tot
100 gram;

® Deksel aanbrengen en tegen de klok in tot
aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen (afb. [4-8)

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

of

® Vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.
Geen stoomreiniger gebruiken.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

63
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® Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodiig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklermmen in de
afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels het
rode laagje te verwijderen, kunt u een beetje
slaclie op een doek doen en daarmee de
doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)
schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder
afwassen.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Na verwerking van vioeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen. Hiertoe
doet u een beetje water met afwasmiddel in de
gemonteerde mixer. Schakel de mixer enkele
seconden in (stand M). Afwassopje weggieten
en de mixer uitspoelen met schoon water.

E Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

A Verwondingsgevaar!

De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet woradt gebruikt.

Afb.

® Hulpstukken en fijnmaakschijven opbergen
in de opbergzak.

® Opbergzak in de kom bewaren.

64
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Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
een storing verhelpt.

m N.B.

Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen en
een apparaatdefect wordt aangegeven door
een knipperende in-bedrij-indicatie.

%

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgekilikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan de
hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

® Stroomvoorziening controleren.

® Netstekker controleren.

® Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

® Mixer/kom tot aan de aanslag vastdraaien.

® Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

® Beschermdeksels aanbrengen op niet-
gebruikte aandrijvingen.

® De beveiliging tegen herinschakeling is actief.
Apparaat op 0/off zetten en dan opnieuw
op de gewenste stand zetten.

Storing
Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.
De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.
Er werden teveel levensmiddelen tegelijk
verwerkt.
Oplossing
® Apparaat uitschakelen.
e Kleinere hoeveelheid verwerken.
Toegestane hoeveelheden
(zie , Toepassings-voorbeelden”)
niet overschrijden!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Storing
De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm beweegt
naar boven. De aandrijving schakelt uit, maar
blijft niet op de hulpstukwisselpositie staan.
Oplossing
Draaischakelaar op 0/off zetten.
® Draaiarm op positie 1 zetten. ey
® Apparaat inschakelen (stand 1). _;_
® Apparaat weer uitschakelen.
Het hulpstuk blijft op de
hulpstukwisselpositie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tidens het gebruik

stilstaan, de aandrijving ,,oromt”.

Het mes is geblokkeerd.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen en de stekker
uit het stopcontact trekken.

® Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

® Mixer weer aanbrengen.

® Apparaat inschakelen.

m Belangrijke aanwijzing
Neem contact op met de klantenservice
als de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom m
100 g-600 g
® Room 1% tot 4 minuten met de

klopgarde kloppen op stand 7 (afhankelijk

van de hoeveelheid en de eigenschappen
van de room).

Eiwit
Eiwit van 1 tot 8 eieren

® FEiwit 4 tot 6 minuten op stand 7
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg

Basisrecept m
2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten tot
schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7.

® Draaischakelaar op stand 1 zetten en het
gezeefde meel en aardappelmeel in ca. ¥z tot
1 minuut lepel voor lepel erdoor mengen.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg

Basisrecept @

3-4 eieren

200-250 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van % citroen

200-250 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

o Alleingrediénten ca. Y2 minuut roeren met de
roergarde op stand 1, daarna ca. 3-4 minu-
ten op stand 5.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Zandtaartdeeg

Basisrecept @ :I-)

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1lei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alleingrediénten ca. ¥2 minuut roeren met de
roergarde op stand 1, daarna ca. 2-3 minu-
ten op stand 3.

Bij meer dan 500 g meel:

® Deingrediénten ca. ¥2 minuut kneden met de
kneedhaak op stand 1, daarna ca. 3-4 minu-
ten op stand 3.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg

Basisrecept 5
500 g meel

lei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist
schil van ¥z citroen

1 snufie zout

65
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o Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut kneden met Afvoer van het oude apparaat

de kneedhaak op stand 1, daarna ca. . . o
Dit apparaat is geclassificeerd volgens

3-6 minuten op stand 3. S
. -~ . de Europese richtlijn 2012/19/EG over
Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept oude elekirische en elektronische

%

Pastadeeg apparatuur (waste electrical and

Basisrecept B electronic equipment — WEEE).

300 g meel Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een kader

3 eieren voor de terugname en recycling van oude

naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud water ~ @oparaten. .

e Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op Voor actuele informatie over de afvoer van het
stand 3 tot deeg kneden. oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept of bij uw g.emeente.

Brooddeeg Garantievoorwaarden

Basisrecept :l-) Voor dit apparaat gelden de garantievoor-

waarden die worden uitgegeven door de

750 g meel , vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land

2 pakjes gedroogde gist, van aankoop. De leverancier bij wie u het

2 TL zout apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag

450-500 ml warm water meer informatie. Om aanspraak te maken op

Alle ingrediénten ca. V2 minuut op stand 1, de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs

daarna 4-5 minuten op stand 3 met de nodig.

kneedhaak verwerken.

Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

Y4 | olie

2 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

® De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 of 4.

® De mixer op stand 7 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise

is beperkt.

Honingboter

30 g boter (uit de koelkast, 7 °C)

190 g honing (uit de koelkast, 7 °C)

® Boter in kleine stukken verdelen en in de
mixer doen.

® Honing toevoegen en 15 seconden mixen

op stand 7.

66 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Extra toebehoren

MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen

Citruspers en grapefruit.

MUZ5CC1 Voor het snijden van fruit en groente.

Blokjessnijder

MUZ5FW1 Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.

Vleesmolen

MUZ45L$1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.

Ponsschijvenset Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten

fijn (3 mm), en spek.

grof (6 mm)

MUZ45SV1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.

Spritsgebak-hulpstuk  Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

MUZ45RV1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.

Maalvoorzetstuk Voor het malen van noten, amandelen, chocola
en gedroogde broodijes.

MUZ45FV1 Voor de vieesmolen MUZ5FWA1.

Fruitpershulpstuk Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en pitten ontdaan.

MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DSH.
Patates-fritesschijf Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.
MUZ45AG1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DSH.
Asia-groenteschijf Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
groentegerechten.
Robert Bosch Hausgerate GmbH 67
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MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DSH.

Maalschijf grof Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.

MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Aardappelkoekjesschijf Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti
en aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit
en groente in dikke plakken.

MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
Roestvrijstalen kom worden verwerkt.

MUZ5KR1 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten

Kunststof roerkom worden verwerkt.

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en groente,

Mixer-opzetstuk bereiden van mayonaise, fijnmaken van groente, fruit

kunststof en noten, en het malen van ijsblokjes.

MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,

Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor het
fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

MUZ45XTM1

Maal-opzetstuk Voor het fijnmaken van kleine hoeveelheden kruiden
(bijv. peper, komijn, jeneverbessen, kaneel, droge anijs,
saffraan), graan (bijv. tarwe, gierst, lijnzaad), koffie
of suiker.

Mixer-opzetstuk Voor het fijnmaken, hakken en mixen van groente (bijv.
wortels, aardappels, uien), fruit (bijv. bananen, bessen),
kaas (bijv. emmentaler, parmezaan), walnoten,
amandelen, chocolade, diepvriesvruchten onder
toevoeging van geschikte warme of koude vloeistoffen
(bijv. melk, water).

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de klantenservice
worden aangeschaft.

Wijzigingen voorbehouden.

68 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen eller
husholdningslignende indretninger. Det mé ikke bruges til erhvervsmaessig
brug. Ved husholdningslignende indretninger forstas f.eks. brug i med-
arbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig og anden
erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner, sma hoteller og andre
former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv. Apparatet er
kun beregnet til at blive brugt til maengder og tider, som er almindelige i en
normal husholdning. Overskrid ikke tilladte maks. maengder (se ,Eksempler
pa brug”)!

Dette produkt er egnet til at rare, eelte og piske levnedsmidler. Det mé ikke
bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges det at
producenten tilladte tilbehar, kan produktet evt. ogsa bruges til andre ting.
Apparatet ma kun bruges med originalt tilbeher. Tiloeher skal bruges iht.
bestemmelserne i vedlagte brugsanvisninger.

Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en
senere gjer.

A\ Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet

de farer, der er forbundet hermed.

Apparatet er ikke legetoj for bern.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 69
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Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Kun for brug i lukkede rum. Ma kun tages i brug, hvis ledningen

0g apparatet er ubeskadigede.

Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,
for det samles, for det skilles ad eller fer det rengores.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, fabrikantens kundeservice eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet ma kun repareres af vor kundeservice.

—&| @

A\ Sikkerhedsoplysninger til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk stad!

Seet forst elstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet

er afsluttet.

Dyp aldrig grundmodellen i vaeske og hold den aldrig ind under rindende
vand.

Brug ikke nogen damprenser.

Forsag ikke at indstille svingarmen, mens apparatet er teendt.

Vent til drevudtaget star helt stille.

For tilbeher eller ekstradele skiftes, der beveeges under brugen, skal
apparatet slukkes og afbrydes fra elnettet.

Udskift kun redskab/tilbeher, ndr maskinen stér stille — drevet kerer

kort efter, at apparatet er slukket.

Apparatet ma kun teendes og slukkes med drejekontakten.

Traek netstikket ud, nér apparatet ikke er i brug.

Traek altid netstikket ud forinden du afhjeelper en fej!

Kvaestelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik aldrig hédnden ned i skalen, nar apparatet er i gang.

Arbejd altid med pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar apparatet star stille — apparatet kerer kort efter,
at det er slukket (efterlab) og bliver stdende i den position, hvor redskabet
skiftes. Bevaeg forst svingarmen, ndr redskabet stér stille.

Apparatet kan af sikkerhedsmaessige grunde kun bruges, hvis ikke brugte
drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).

Motoren skal sté stille og netstikket veere trukket ud, nar hurtigsnitteren
saettes pé/tages af apparatet. Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsskiverne.
Tag altid kun fat i kanten pé finhakningsskiverne!

Beror ikke blenderknivene med de bare fingre.

Kveaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den péasatte blender! Blenderen skal veere sat rigtigt
pa og laget veere strammet helt fast, nar der arbejdes med blenderen.
Blenderen mé kun saettes pa og tages af, nar apparatet stér helt stille.
Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer der damp ud gennem tragten
i laget. Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende veeske.

Vigtigt!

Apparatet ma kun bruges med originalt tilbeher. Tiloeher skal bruges iht.
bestemmelserne i vedlagte brugsanvisninger.

Brug kun et redskab eller et tilbeher ad gangen.

A\ Forklaring af symbolerne pa apparat og tilbehar
[:[ﬂ Folg instrukserne i brugsanvisningen.

6!

@ Veer forsigtig! Roterende redskaber.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Sikkerhedssystemer gverbelastningssikring
. o lukker motoren automatisk, mens den er
ISn d:( %blllngrsbs l!g'lng itioner* i brug, er overbelastningssikringen sléet fra.
© tabel ,Arbejaspositione En mulig &rsag kan veere, at for store maengder

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3: levnedsmidler er blevet forarbejdet pé en gang.
— hvis skalen (11) er sat i og drejet helt fast og  vaerd at vide hvis sikkerhedssystemet
— laget til drevudtag til blender (8) er sat pa. aktiveres (se ,Hjeelp i tilfeelde af fejl®).

Indkoblingssikring

Ved stramsvigt forbliver apparatet teendt, men
motoren kerer ikke videre, nér strommen vender
tilbage. Apparatet teendes igen ved at dreje
grebet hen pa 0/off og teende for det igen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 71
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Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller ~ Skal med tilbehgr
(se ogsad modeloversigt, Billede ). 11 Roreskal af stal
Apparatet er vedligeholdelsesfrit. 12 Lag
Overblik Redskab
Fold billedsiderne ud. Billede I 12 g_ﬁfﬁ_s uPFfofif_Flexi“
iskeris ,,Profi“
M0t9renhed 15 Zltekroge med dejskraber
1 Sikkerhedsknap 16 Tilbehorstaske
2 Svingarmen Bruges til at opbevare redskaber
»Easy Armlift“~funktion til understottelse og finhakningsskiver.
af armens beveegelse [ppad Hurtigsnitter
(se ,Arbejdspositioner”).
3 Drejekontakt 17 Frugt-/grrantsags.stopper‘
Efter slukningen (position 0/off) kerer 18 Lag med pafyldningsabning
apparatet automatisk i den optimale 19 Finhakningsskiver .
position til udskiftning af redskaberne. 19a Vende-skive ,Profi Supercut” —
0/off = stop gov/fin .
M = momentfunktion med hejeste 19b Vende-riveskive — grov/fin
omdrejningstal, hold kontakten fast 19¢ Riveskive — middelfin
for ensket blendetid. 19d Riveskive —grov *
Trin 1-7 = arbejdshastighed: 19e Asiengrontsags-skive *
1 = lav hastighed — langsom, 20 Skiveholder
7 = hgj hastighed — hurtig. 21 Hus med abning
4 Driftsindikator . . Blender *
Iéﬁfgre; E%der driften (drejekontakt pa M 22 Blenderbaeger
Blinker, hvis apparatet betjenes forkert, 23 Lag
hvis den elektroniske sikring udieses hhv. 24 Tragt
hvis der opstar en defekt pa apparatet, _— - - -
. - Lo i olger en tilbehersdel ikke med leveringen,
s© kapltel »Hjeelp i tifeelde af fej” kan den kebes i handlen og hos kunde-
5 Lég til drevudtag service.

Laget til drevudtag fiernes ved at trykke
pé det bageste omrade og tage laget af.

6 Drev til
- hurtigsnitter og
- citruspresse (ekstratilbehor *).

Saet beskyttelseskappen pa, nar drevet
ikke er i brug.

7 Drev til redskaber (roreris, piskeris,
eeltekrog) og kadhakker (ekstra-
tilbehor *)

8 Lég til drevudtag til blender

9 Drevudtag til blender (ekstratilbehar *)
Beskyttelseskappen sasttes pa drevet,
nér blenderen ikke er i brug.

10 Automatisk ledningsoprul

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Arbejdspositioner Billede &

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/
tilbehor er anbragt rigtigt efter denne tabel
og befinder sig i arbejdsposition.
Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

m Bemeerk:

Svingarmen er udstyret med ,Easy Armlift"-
funktionen, der understetter svingarmens
bevaegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition

® Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen.
Understet bevaegelsen med en hand.

® Beveeg svingarmen, til den falder i hak
i den enskede position.

Position Drev Redskab/ |Arbejdshastighed
tilbeher
§ 1-5
1 |7 ﬁ ) 1-7
% 1-3
2 |7 ;2 ) _
! ﬁ; -7
3 6 2
Ly 35
9 5 @ 57
4 =
7 _ H;_Lﬁ 5-7

* Iseetning/udtagning af rareris, piskeris og
eeltekroge; Tilsaetning af store meengder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Betjening

A Fare for kveestelser!

Seet forst elstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar/
redskab befinder sig i arbejdsposition.
Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.
Udseet ikke apparat og tilbeharsdele for
varmekilder. Delene ma ikke saettes
i mikrobalgeovnen.
® Renger apparat og tilbeher, for den tages

i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje”).

E Vigtig henvisning

| neerveerende brugsanvisning findes en etiket
med vejledende veerdier for apparatets
arbejdshastighed, ndr der bruges redskaber
og tilbehar.

Vi anbefaler, at denne etiket anbringes

pa apparatet (billede [€).

Forberedelse

e Stil grundmodellen pé en glat, ren flade.

® Treek ledningen i et treek ud i den enskede
leengde (max. 100 cm) og slip den langsomt;
ledningen er fastlast (billede [I).

® | edningens arbejdsleengde reduceres:
ved at treekke let i ledningen og rulle den op,
til den enskede laengde er naet.
Treek igen let i ledningen og slip den
langsomt; ledningen er fastlast.

OBS!

Ledningen ma ikke drejes, nér den skubbes
ind péa plads.

Ledningen ma ikke skubbes manuelt ind
pa plads, hvis apparatet er udstyret med
automatisk ledningsoprul. Hvis ledningen
kommer til at sidde i klemme, traekkes
ledningen ud, fer den rulles op igen.

® Netstikket saettes i stikkontakten.

73
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Skal og redskaber Arbejde med skal
og redskaber Billede [@
Kvaestelsesfare som falge ® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
af roterende redskaber svingarmen i position 2.

® Saot skdlen péa plads:
- vip skélen fremad og sast den pa plads,
— drej den til venstre, indtil den falder i hak.
® |saet det onskede redskab (rereris, piskeris
eller seltekrog).

Stik alarig handen ned i skélen, nar apparatet
eri gang. Arbejd altid med péasat lag (12)!
Udskift kun redskab, nar apparatet star stille —
apparatet kerer kort efter, at det er slukket
(efteriob) og bliver stdende i den position, hvor

redskabet skiftes. Beveeg farst svingarmen, Bemazerk: o
nér redskabet star stille. Ved eeltekrogen drejes dejskraberen,
Apparatet ma af sikkerhedsmaessige grunde inditil ssltekrogen kan trykkes pa plads
kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag er (billede @-4b).
beskyttet med beskyttelsesiag (5, 8). o Kom ingrediensemne i skalen.
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil o)
A OBS! svingarmen i position 1.
Brug kun skélen til arbejde med dette apparat. e Szet |aget pa. —
Rareris ,,Profi Flexi“ (13) e Stil drejekontakten pa det enskede trin.
. . . é Anbefaling:
tF)IUEeS.t” ?; r@fr-(i fij (f-eks. morde) — Rareris ,Profi Flexi“:
iskeris ,,Profi“(14) . Ingredienserne reres sammen pa trin 1-2,
bruges til piskede eeggehvider, . herefter pa trin 3-5 efter behov
piskeflade og til let dej (f.eks. lagkageds)) _ Piskeris Profi:
#Eltekrog (15) o , Trin 7, ingredienserne reres sammen pa trin 1
bruges til at aelte tung dej og iblanding — /ltekrog:
af ingredienser, som ikke skal finhakkes Ingredienserne reres forsigtigt sammen
(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade) P& trin 1, herefter esltes pa trin 3
Vigtig henvisning mht. brug Pafyldning af flere ingredienser
af piskeris Billede 3 ® Sluk for apparatet med drejekontakt.
Piskeriset skal neesten berore skélens bund, e Pafyld ingredienserne gennem &bning i laget.
for at ingredienserne blandes godit. eller .
Hvis dette ikke er tilfeeldet, indstilles piskeriset ® Tag laget af.
i hejden pé felgende méade: ® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
® Treek netstikket ud. svingarmen i position 2.
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil e Pafyld ingredienserne. =
svingarmen i position 2. Efter arbejdet
® Seet piskeriset rigtigt fast i drevudtaget. e Sluk for apparatet med drejekontakt.
e Hold fast i piskeriset og lasn matrikken ® Traek netstikket ud.
til hajre med gaffelnaglen (SW 8). e Tag laget af.
® |ndstil piskeriset i den optimale hejde ved °

at dreje riset:
—  Drej til hejre: Loft
—  Drej il venstre: Saenk

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1.
Kontrollér piskerisets hejde og korrigér
den efter behov.

e Nar hejden er indstillet rigtigt, trykkes
pa sikkerhedsknappen og svingarmen B
stilles i position 2 .

® Hold fast i piskeriset og spaend metrikken
til venstre med gaffelnaglen (SW 8).

Tryk pé sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

Tag redskabet ud.
Tag skalen af.
® Renger alle dele, se ,Rengering og pleje”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hurtigsnitter Riveskive — middelfin
til at rive ra kartofler, hérd ost (f.eks.
parmesan), kalet chokolade og nadder.
A Kveestelsesfare Indstilling: trin 7.

— — . OBS!
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive o . .
0g kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke

fat i kanten pé finhakningsskiverne! kaffebenner og peberrod.
Motoren skal sta stille og netstikket veere Riveskive - grov
trukket ud, nar hurtigsnitteren szettes pé/tages til at rive ra kartofler til f.eks. kartoffel-
af apparatet. frikadeller/sasterkage eller kartoffelboller.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten. Indstiling: trin 7.
0BS! Asiengrontsags-skive

Hurtigsnitteren mé kun benyttes, ndr den Skeerer frugt og gront i fine strimler

er samlet rigtigt. Forseg aldrig at samle FI gSi?ﬁ.tiSKe gr@ntsagsretter.
hurtigsnitteren pé kekkenmaskinen. ndstlling: tin5. )
Hurtigsnitteren ma kun bruges i den angivne Arbejde med hurtigsnitteren  Billede [

driftsposition. ® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
Beskyttelse mod over- svingarmen | IEDOSItlon 2,
belastning Billede © ® Szt skalen pa plads:

%

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker sterre skader pa dit
apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braskker pa dette sted i tilfaslde

af overbelastning.

En ny skiveholder med drivaksel kan kabes hos

kundeservice.

Vende-skive ,,Profi Supercut® - ®

grov/fin

til skeering af frugt og grent. Indstilling: trin 5.
Betegnelse pa vende-skaereskive:

,Grob* (grov) for den grove snitteside

LFein” (fin) for den fine snitteside

OBS!

Vende-skaereskiven er ikke egnet til at skeere
héard ost, brad, rundstykker og chokolade.
Kogte kartofier skal altid veere kolde, for de
Skeeres.

Vende-riveskive - grov/fin
7AYD

til rivning af grent, frugt og ost, undtagen

hard ost (f.eks. parmesan). Indstilling: trin 3 eller
4

Betegnelse pa vende-riveskive:

,2“ for den grove rékostside

,4* for den fine rékostside

OBS!

Veende-riveskiven er ikke egnet til rivning af
nedder. Bled ost ma kun rives pa den grove
side trin 7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

- Vip skalen fremad og sast den pa plads,
— drej dentil venstre, indtil den falder i hak.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3. /ﬁ

® Tag laget til drevudtag af drevet
pa hurtigsnitteren (billede [-5a).

e Hold fast i den nederste ende pé skive-
holderen, her skal de to spidser pege opad.

® Anbring den onskede skaere- eller riveskive
forsigtigt pa spidserne af skiveholderen
(billede [-6a). Hvis der benyttes en
vendeskive, skal man vaere opmasrksom pa,
at den rigtige side vender opad.

® Tag fat i den everste ende pé skiveholderen
og saet den ind i huset (billede [-6b).

® Saat laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det til hojre indtil stop.

® Saat hurtigsnitteren pa drevet og drej den til
hajre indtil stop som vist i billede [-8.

® Stil grebet pa det enskede trin.

e Kom levnedsmidierne i pafyldningsabningen
og brug stopperen til at stoppe med.

OBS!

Undga tilstopning i udgangsébningen.

Tip: Snit tynde levnedsmidler i bundter, det giver

et mere ensartet snit.

Bemaerk: Sluk for kekkenmaskinen, traek

stikket ud og vent til drevet stér helt stille.

Tag herefter laget af hurtigsnitteren og tem

pafyldningsébningen.

75
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Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag den
af.

® Drej laget mod venstre og tag det af.

® Tag skiveholder med skive af. Tryk hertil
fingeren mod drivakslen nedefra (billede Hl).

® Rengor delene.

Blender

Kveestelsesfare som falge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!
Blenderen skal vaere sat rigtigt pa og laget
vaere strammet helt fast, nar der arbejdes med
blenderen. Blenderen ma kun sasttes pa og
tages af, nér apparatet star helt stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragten i laget.

Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende
vaeske.

OBS!
Blenderen kan beskadiges. Bearbejd ikke
dybfrossede ingredienser (undtagen
isterninger). Blenderen skal ikke arbejde,
hvis den er tom.
Arbejde med blenderen Billede [4
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil N
svingarmen i position 4. i
® Tag Iag til drevudtag til blender af.
® Sact blenderen pa (markering pa greb pa
markering pa grundmodel) og drej den il
venstre indtil stop.
e Pafyld ingredienserne.
Maksimal bearbejdningsmaengde, flydende
konsistens = 1,25 liter; maksimal bearbejd-
ningsmasngde, skummende eller varme
vaesker = 0,5 liter; optimal forarbejdnings-
meaengde, fast = 50 til 100 gram;
® Saet laget pa og drej det helt til venstre ind
i blendergrebet. Laget skal vaere faldet i hak.
e Stil drejekontakten pa det enskede trin.

76
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Pafyldning af flere ingredienser

(billede [4-8)

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Tag laget af og pafyld ingredienserne

eller

e fiern tragten og pafyld faste ingredienserne
lidt ad gangen

eller

e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug.

Rengering og pleje
/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenheden

A Risiko for stromsted!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.
Brug ikke nogen damprenser.

® Treek netstikket ud.

® Tor grundmodel og l&g af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel i efter behov.

® Tor apparatet af med en ter klud.

Rengering af skal og redskab

Skal og redskaber kan sasttes i
opvaskemaskinen.

Plastdele ma ikke klemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!

Renggring af hurtigsnitter

Alle dele pa hurtigsnitteren kan téle
opvaskemaskine.

Tip: Ved rivning af guleredder opstér der en red
belaegning, som fiernes med et par draber
spiseolie. Olien smares pé hurtigsnitteren

(ikke pa snitteskiverne) med en Klud.

Herefter rengeres hurtigsnitteren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Renggring af blender

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.

Blenderbaeger, lag og tragt taler opvaske-
maskine.

Tip: Hvis blenderen kun har veeret brugt til
blendning af vaeske, behaver man normalt ikke
at tage den af maskinen. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i blenderen, mens den er
pé apparatet. Teend for blenderen og lad den
kare i et par sekunder (trin M). Heeld vandet ud
og skyl blenderen med rent vand.

m Vigtig henvisning
Renger tibeharstasken efter behov.
Folg plejehenvisningemne i tasken.

Opbevaring

A Fare for kvaestelser!

Traek netstikket ud, nar apparatet ikke
eribrug.

Billede

® Opbevar redskaber og finhakningsskiver
i tilbeherstasken.

® Opbevar tilbehorstasken i skalen.

Hjeelp i tilfeelde af fejl

A Fare for kvaestelser!

Treek altid netstikket ud forinden du afhjaelper
en fegj!

m Bemaerk:

Forkert betjening af apparatet, en udlasning af
de elektroniske sikringer hhv. en defekt pa
apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.

Svingarmen skal vaere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Forseg altid farst at afhjeslpe det opstdede
problem ved hjeelp af efterfelgende
henvisninger.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning

e Kontrollér stromtilferslen.

o Kontrollér netstikket.

e Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

® Drgj blenderen eller skélen helt fast.

® Sast blenderlaget pé og drej det fast indtil
stop.

® Saat lag pa de drevudtag, der ikke er i brug.

® Genindkoblingssikringen er aktiveret.
Stil ferst apparatet pa 0/off og herefter tibage
pé det anskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Overbelastningssikringen er aktiveret.

Der er blevet forarbejdet for mange levneds-

midler p& en gang.

Afhjeelpning

® Sluk for apparatet.

® Reducer forarbejdningsmaengden.
Overskrid ikke tilladte maks. maengder
(se ,Eksempler pa brug*)!

Fejl

Sikkerhedstasten blev ved en fejltagelse betjent,
mens maskinen var i gang. Svingarmen beveeger
sig opad. Drevet slukker, men bliver ikke stdende
i redskabsskiftepositionen.

°

® Teend for maskinen (trin 1). /ﬁ
® Sluk for maskinen igen.

Afhjeelpning
Stil drejekontakten pa 0/off.
Redskabet bliver stdende i den position,
hvor redskabet skiftes.

Stil svingarmen i position 1.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende under
brug, drevudtaget ,brummer*. Kniven er
blokeret.

Afhjeelpning

® Sluk for apparatet og traek stikket ud.

® Tag blenderen af og fiern det, som generer.
® Sact blenderen pa igen.

® Taend for apparatet.

E Vigtig henvisning
Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes
serviceafdelingen.

77
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Eksempler pa brug

Piskeflode

100 g-600 g

e Piskfladen i 1%4 til 4 minutter pa trin 7
(afheengigt af meengde og kvalitet) med
piskeriset.

Aggehvider

1 til 8 seggehvider
® Pisk azggehviderne i 4 til 6 minutter
pa trin 7 med piskeriset.

Lagkagebund

Grundopskrift

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter

O

mel og maizenamel skevis i labet af et halvt til
et minut.

Max. maengde: 2 x grunddej

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 pakke vanillesukker eller skal af en 2 citron

1 pakke bagepulver

125 ml maelk

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa

pa trin 7 med piskeriset, til det skummer.
Rordej
Grundopskrift
200-250 g smer eller margarine
(rumtemperatur)

trin 1, herefter i ca. 3—4 minutter pa trin 5 med
roreriset.

® Stil apparatet pa trin 1 og tilsest det sigtede
3-4 &g

500 g mel

Max. maengde: 1,5 X grundde;j

%

Mgrdej
Grundopskrift

v/ b

125 g smaer (stustemperatur)

100-125 g sukker

1&g

1 knivspids salt

En smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa
trin 1, herefter i ca. 2-3 minutter pa trin 3 med
roreriset.

Fra 500 g mel:

e Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa
trin 1 med eeltekrogen, herefter dejen aeltes
i ca. 3—4 minutter pa trin 3.

Max. maengde: 2 x grunddej

Geerdej
Grundopskrift B

500 g mel

1eg

80 g fedt (stuetemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken meelk

25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer

Skal af ¥z citron

1 knivspids salt

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut pé
trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin 3 med
eeltekrogen.

Max. maengde: 1,5 x grundde;

Nudeldej
Grundopskrift B

300 g mel
3e&g
Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand
® Alle ingredienser rores til en dej i ca.
3 til 5 minutter pa trin 3.
Max. maengde: 1,5 x grundde;j

Broddej
Grundopskrift -5

750 g mel

2 sma pakker torgaer

2 tsk salt

450-500 ml varmt vand

Rer alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa trin
1, herefter i ca. 4-5 minutter pa trin 3 med
eeltekrogen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

4@



5

é MUMS57xx_de-ar.book Seite 79 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09

Mayonnaise

2 &g

2 tsk sennep

Ya | olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur.

® /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 eller 4.

® Stil blenderen pé trin 7. Haeld langsomt olie
gennem hullet i l&get og bliv ved med at
blande mayonnaisen, til den har faet en fast
konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid.

Honning til at smere pa bred

30 g smer (fra keleskabet, 7 °C)
190 g honning (fra keleskabet, 7 °C)

® Skaer smarret i sma stykker og kom det
i blenderen.

® Tilsaet honning og bland det hele
i 15 sekunder pa trin 7.

Boriskaffelse

Dette apparat er maerket iht.
E\/ bestemmelserne i det europasiske
L

direktiv 2012/19/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
0g brug af gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der gaslder i hele EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og eeldre apparater og veer med til at skéne
miljiget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Garantibetingelser

P& dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfort pa
garanti. Medfelger kebsnota ikke, vil
reparationen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan indsendes til vort
serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 méneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.
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Ekstratilbehor

MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.

Citruspresse

MUZ5CCH1 Til at skeere frugt og grent i lige store terninger

Terningsnitter

MUZ5FWA1 Til hakning af rét ked til tartar eller frikadeller/boffer.

Kadhakker

MUZ45L$1 Til kedhakkeren MUZ5FWA1.

Hulskive-seet Fin til postejer og smurt paleeg, grov til pelser og bacon.

fin (8 mm),

grov (6 mm)

MUZ45SV1 Til kedhakkeren MUZ5FWA1.

Smékageformsaet Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.

MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FWA1.

Kornkvaern Til at rive nedder, mandler, chokolade og terrede
rundstykker.

MUZ45FV1 Til kedhakkeren MUZ5FWA.

Frugtpresse Til at presse beerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45RS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DSH.

Pommes-frites-skive  Til at skeere ra kartofler til pommes frites.

MUZ45AG1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Asiengrontsags-skive  Skeerer frugt og grent i fine strimler til asiatiske
grontsagsretter.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1
Riveskive grov

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Til at rive ré kartofler til f.eks. kartoffelfrikadeller/sosterkage
eller kartoffelboller.

MUZ45KP1
Kartoffelrdsti-skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Til at rive ré kartofler til rosti og til at skeere frugt
0g grentsager i tykke skiver.

MUZ5ER2
Roreskal af stal

Skélen er beregnet til forarbejdning af op til 7560 g mel plus
ingredienser.

MUZ5KR1
Kunststof-rereskal

Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel plus
ingredienser.

MUZ5MX1 Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent, til at

Blender af kunststof fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grent og
nadder og til at crushe isterninger.

MUZ5MM1 Bruges til at hakke krydderurter, grontsager, eebler og

Multiblender kad, til rékost af guleredder, selleri og ost og til at rive
nedder og kelet chokolade.

MUZ45XTMA1

Male pasats

Til smahakning af smé& maengder krydderier (f.eks. peber,
spidskommen, enebeer, kanel, ter anis, safran), korn
(f.eks. hvede, hirse, herfr), kaffe eller sukker.

Blender pasats

Til smahakning, hakning og blanding af grentsager (f.eks.
guleradder, kartofler, lag), frugt (f.eks. bananer, beer),
ost (f.eks. emmentaler, parmesan), valingdder, mandler,
chokolade, frossede frugter under tilsaetning af egnede
kolde eller varme vaesker (f.eks. meelk, vand).

Felger en tilbehorsdel ikke med leveringen, kan den kebes i handlen eller hos kundeservice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av appa-
ratet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstér pa grunn
av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdningspreget
bruk kan veere f.eks. bruk i rom som er ment for medarbeidere i butikker,
pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsrom, sdsom bruk av gjester
| pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter.

Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g o0gsé innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatt storste mengder

(se “Eksempler pa bruk”) ma ikke overskrides!

Dette apparatet er egnet for raring, elting eller visping av matvarer.

Det ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substanser.
Ved bruk av det tilbeharet som er godkjent av produsenten er det mulig
med andre anvendelser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbeher. Under bruken av
tilbeharet, ma den vedlagte bruksanvisningen felges.

Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom du gir maskinen videre

til andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stromstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen méa holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
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Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet méa kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom. Det méa kun benyttes nar
ledningen og apparatet selv ikke viser tegn pa ytre skade.

Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvékes
og nar det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.

Ikke trekk ledningen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom ledningen pa dette apparatet er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert person for
a unnga at det oppstar fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

&

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for elektrisk stot!

Stopselet ma forst stikkes inn nér alle forberedelsene til arbeidet med
maskinen er foretatt.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veeske eller holdes under rennende
vann.

lkke bruk damprenser.

Svingarmen ma ikke innstilles nr maskinen er i gang. Vent til maskinen
er helt stoppet.

For skift av tilbeher eller ekstra deler som kommer i bevegelse under driften,
ma apparatet vaere slatt av og stopselet ma trekkes ut.

Verkoy/tilboeher ma kun skiftes nér drevet stér stille — etter at apparatet

er slatt at, gér drevet etter i kort tid.

Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stopselet trekkes ut.

For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av roterende verktoy

Mens arbeidet pagar méa du aldri gripe ned i bollen. Du ma kun arbeide med
pasatt lokk (12)!

Verktoyet ma kun skiftes nar motoren stér stille. Etter at maskinen er slatt
av, gar den raskt i posisjon for skift av verktey — og blir stdende der.
Svingarmen ma forst beveges etter at verktoyet star stille.

Apparatet kan av sikkerhetsgrunner kun drives nar drev som ikke brukes
er dekket til med driviokk (5, 8).

Gjennomlgpskutteren ma kun settes péd/tas av ndr drevet stér stille og nér
stopselet er trukket ut. Ta ikke ned i pafyllingssjakten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 83
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Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

Miksekniven ma ikke berares med bare hender.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun settes pé/tas av nar
drevet star stille! Mikseren ma kun brukes ndr den er montert sammen
0g med pasatt lokk.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket. Fyll derfor pa maksimalt 0,5 liter varm eller skummende
veeske.

Viktig!

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar.

Under bruken av tilbeharet, ma den vedlagte bruksanvisningen felges.
Bruk kun et verktoy hhv. tilbehor.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret
[:[ﬂ Anvisninger i bruksanvisningen ma folges.

5]
Veer forsiktig! Roterende verktay.
@ Ikke grip ned i pafyllingsdpningen.

Sikkerhetssystemer (S)verbelastningssikring |
: o l&s motoren av under bruk av seg selv,
IS? n{( %pllllrl%\sslkcr;ng o » er overbelastningsvernet aktivert.
© 1abell FAbEldsposisjoner. En mulig 8rsak kan veere at det blir bearbeidet

—&| @

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Apparatet lar seg kun sla [O)é i Pos. 1 og 3: for store mengder matvarer.

— nar bollen (11) er satt pa, er skrudd pa til den Hvordan du gar fram dersom et av
stopperog - . sikkerhetssystemene er aktivert,

— nar lokket pa mikserdrevet (8) er satt pa. se “Hjelp ved feil”.

Sikring mot gjeninnkopling

Ved streombrudd forblir maskinen innkoplet,
men blir ikke automatisk startet nér stremmen
kommer igjen. For innkopling igjen dreies
bryteren pa 0/off, deretter slas den pa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bruksanvisningen beskriver forskjellige
utferelser (se ogséd modelloversikt, Bilde [).
Dette apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene
med bilder.

Basismaskin

1 Utlesningstast

2 Svingarm
“Easy Armlift” funksjon for understottelse av
bevegelsen av armen oppover
(se “Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoplingen (stiling 0/off) gar
maskinen automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = stop
M = Momentkopling med heyeste turtall,
hold bryteren for gnsket miksetid fast.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
7 = hoyt turtall - hurtig.

4  Driftsindikasjon
_Il_ys7er under driften (turtallsbryter pa M eller

Bilde I

Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlest hhv. ved
en defekt pa apparatet, se kapittel
“Hielp ved feil”.
5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For & ta av lokket pa drevet, trykkes
det pé baksiden og lokket kan tas av.
6 Drev for
- giennomlgpskutter og
- sitruspresse (ekstra tilbehgr *).
Nar den ikke brukes ma beskyttelseslokket
settes pa.
7 Drev for verktoy (rarepinne, visp,
eltekrok) og kjottkvern (ekstra tilbehor *)
8 Beskyttelsesdeksel for mikserdrevet
9 Drev for mikser (ekstra tilbehor *)
Nér det ikke er i bruk, mé& beskyttelseslokket
settes pa.
10 Kabelopprullingsautomatikk

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bollen med tilbehor
11 Rustfri eltebolle i stal
12 Lokk

Verktoy
13 Roarepinne “Profi Flexi”
14 Visp “Profi”
15 Eltekrok med deigskrape
16 Veske for tilbehar
For oppbevaring av verktoy og kutteskiver.
Gjennomlgpskutter
17 Stoter
18 Lokk med péafyllingssjakt
19 Kutteskiver
19a Vende-skjeereskive “Profi Supercut” —
grov/fin
19b Vende-raspeskive — grov/fin
19¢c Raspeskive — middels fin
19d Riveskive — grov *
19e Asia gronnsaksskive*
20 Skiveholder
21 Kasse med utlgpsapning
Mikser *
22 Miksebeger
23 Lokk
24 Trakt

* Dersom en av tilbehorsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den kigpes
i handelen hos var kundeservice.
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Arbeidsposisjoner Bilde &

/\ Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet/
tilbeheret er satt pd det riktige drevet i henhold
til denne tabellen og satt i riktig posisjon og
arbeidsstilling.

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

m Henvisning:

Svingarmen er utstyrt med “Easy Armlift”
funksjon. Denne understetter bevegelsen
til svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

® Trykk utlgsningstasten og flyt pa svingarmen.
Bevegelsen understettes med en hand.

® Flytt svingarmen inntil den smekker i ansket
posisjon.

Posisjon|  Drev Verktoy/ |Arbeidshastighet
tilbeher/
§ 1-5
1 |7 ﬁ] i) 1-7
% 1-3
2 |7 2 \ -
. L 3-7
3 6 L4
WEINTAY 3-5
9 5 @ 57
4 =1
7 _ H;_Lﬁ 5-7

*  Innsetting/uttaking av visp/rerepinne og
eltekrok, pafyling av sterre arbeidsmengder.

86
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Betjening

A Fare for skade!

Stepselet ma ferst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med maskinen
er foretatt.

/\ Obs!

Maskinen ma kun drives med tilbehar/verktay

i arbeidsstilling.

Maskinen ma ikke settes i gang nar den er tom.

Apparatet og tilbeharet ma ikke utsettes for

varmekilder. Delene er ikke egnet for mikro-

bolge.

® Apparatet og tilbeheret mé rengjeres grundig
for forste gangs bruk, se “Rengjering og
pleie”.

E Viktig henvisning

| denne bruksveiledningen finnes det et klistre-
merke med retningsverdier for arbeidshastig-

heten pa apparatet nar det brukes verktay hhv.
tiloeher. Vi anbefaler & lime dette Klistremerket
pa apparatet (bilde ).

Forberedning

® Sett basismaskinen pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk ut kabelen med ett trekk inntil onsket
lengde (maks 100 cm) og slipp den langsomt
igien. Kabelen er na sikret (bilde [1).

® Forringing av arbeidslengden:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til ensket
lengde. Deretter trekker du lett i kabelen igjen
og slipper den langsomt. Dermed er kabelen
sikret fast.

Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves inn.

Ved maskiner med kabelopprullingsautomatikk

ma kabelen ikke skyves inn med hand.

Dersom kabelen klemmes fast, ma den

trekkes helt ut og sa rulles opp igjen.

® Stikk inn stepselet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bolle og verktoy

A Fare pa grunn av roterende verktoy

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned

i( bc;//en. Du ma kun arbeide med pasatt lokk
12)!

Verktayet ma kun skiftes ndr motoren star

stille. Etter at maskinen er slatt av, gar den

raskt i posisjon for skift av verktay — og blir

stdende der. Svingarmen ma forst beveges

etter at verktoyet star stille.

Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun

brukes dersom de drev som ikke brukes

er dekket til med beskyttelser (5, 8).

/\ Obs!

Bollen ma kun brukes for arbeider med dette

apparatet.

Rarepinne “Profi Flexi” (13)

For rering av deig, f.eks. kakedeig

for pisking av eggehvite, kremflate og lett @
deig, f.eks. biskuitdeig
Eltekrok (15) B

For elting av tyngre deig og for & rere inn
ingredienser som ikke skal hakkes (f.eks.
rosiner, sjokoladebiter)

Viktig henvisning om bruk

av vispen Bilde @

Vispene bgr nesten beregre bunnen pé bollen,
for & blande ingrediensene best mulig.
Dersom ikke, kan haydeinnstillingen til vispen

innstilles som felger:

Visp “Profi” (14)

® Trekk ut stopselet.

® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

® Sett inn vispen inntil den smekker
i drevet.

® Hold vispen fast og lesne mutteren med
kjevenakkel (SW 8) i klokkens retning.

® Hoyden pa vispen kan sa innstilles ved
a dreie pa vispen inntil optimal heyde:
— nér det dreies i klokkens retning: loftes

opp
- nar det dreies imot klokkens retning:
senkes

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. %\
Kontroller hayden pé vispen, om o
nadvendig ma du korrigere den.

e Nar heyden er riktig innstilt, trykkes
utlesningstasten og svingarmen settes B
i posisjon 2.

® Hold fast vispen og skru mutteren fast med
kjevenekkel (SW 8) imot klokkens retning.

Arbeider med bollen og verktoy Bilde [@

® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. :E
Sett inn bollen:
— Sett inn bollen som er bayet framover

og plasser den.
—  Drei den imot klokkens retning til den
stopper.

® Alt etter oppgave stikker du inn rarepinnen,
vispen eller eltekroken i drevet til de smekker
i.
Henvisning:
Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen
til eltekroken smekker fast (bilde [3-4b).

® Fyll pa tilsetningene som skal bearbeides
i bollen.

® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1.

® Sett lokket pa.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

Var anbefaling:

— Rarepinne “Profi Flexi”:
reres farst inn pa trinn 1-2, deretter pa trinn
3-5 alt etter behov

— Visp “Profi”:
trinn 7, blanding pa trinn 1

— Eltekrok:
ferst innrering pa trinn 1, deretter elting
pé trinn 3

Pafylling av tilsetninger

® Sla maskinen av med dreiebryteren.

e Fyll pa tilsetninger igiennom fylldpningen
i lokket.
eller

® Taav lokket.

® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

e Fyll paingrediensene.

2

b
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Etter arbeidet

® Sla maskinen av med dreigbryteren.

® Trekk ut stopselet.

® Taav lokket.

® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

® Ta verktoyet av drevet.

® Taav bollen.

® Rengjer alle delene, se “Rengjering og pleie”.
Gjennomlgpskutter

A Fare for skade

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs
kanten!

Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa/tas av
nar drevet star stille og nér stepselet er trukket
ut.

Ta ikke ned i pafyllingssjakten.

Obs!

Gjennomlegpskutter ma kun brukes nér den er
komplett satt sammen. Gjennomigpskutteren
ma aldri monteres sammen pa basismaskinen.
Gjennomlepskutteren ma kun brukes i den
driftsposisjonen som er vist.

Beskyttelse mot overbelastning Bilde [
For & forhindre at apparatet tar sterre skade
dersom gjennomlgpskutteren blir overbelastet,
har drivakslingen pa giennomlapskutteren

en Kjerv (fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet.

En ny skiveholder med drivaksling faes hos
kundeservice.
Vende-skjeereskive “Profi

Supercut” - grov/fin S
For skjeering av frukt og grennsaker.
Arbeid pa trinn 5.

Betegnelse pa vende-skjaereskiven:
“Grob” (Grov) for den grove skjeeresiden
“Fein” (Fin) for den fine skjeeresiden
Obs!

Vende-skjaereskiven er ikke egnet for a skjaere
hard ost, brad, rundstykker og sjokolade.
Kokte, faste poteter ma kun skjseres nar

de er kalde.
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Vende-raspeskive - grov/fin

For & raspe grennsaker, frukt og ost,
dessuten hard ost (f.eks. Parmesan).
Arbeid pa trinn 3 eller 4.
Betegnelsen péa vende-raspeskiven:
“2” for den grove raspeskiven

“4* for den fine raspeskiven

Obs!

Denne vende-raspeskiven er ikke egnet for
& raspe netter. Myk ost méd kun raspes med
den grove siden pa trinn 7.
Raspeskive — middels fin

For riving av ra poteter, hard ost (f.eks.
Parmesan), kald sjokolade og notter.
Arbeid pé trinn 7.

Obs!

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk ost
eller ost i skiver.

Riveskive - grov

for riving av ra poteter, f.eks. for
potetkaker eller kumle.

Arbeid pé trinn 7.

Asia grennsaksskive C ==
Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper
for asiatiske grennsakretter.

Arbeid pé trinn 5.

Arbeider med gjennomlgps-
kutteren Bilde [
® Trykk utlesningstasten og sett

svingarmen i posisjon 2.

® Sett inn bollen: B

— Sett inn bollen som er bayet framover
og plasser den.

— Drei den imot klokkens retning til den
stopper.

SV

@‘Z D

® Trykk utlesningstasten og sett 9
svingarmen i posisjon 3. !

® \emelokket pa drevet pa
giennomlgpskutteren tas av (bilde [l-5a).

® Hold skiveholderen fast i nederste enden,
begge spissene ma peke oppover.

® Den onskede skjeere- eller riveskiven legges
forsiktig oppa spissen av skiveholderen
(bilde [1-6a). Ved vendeskiver ma det
passes pa at den riktige siden peker
oppover.

® Skiveholderen holdes i den gvre enden
og settes inn i kassen (bilde Gl-6b).

® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
0g drei det i klokkens retning til anslag.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Gjennomlgpskutter som vist pa bilde [1-8
settes pa drevet og dreies i klokkens retning
inntil anslag.

e Dreiebryteren settes pa anbefalt trinn.

® Matvarene som skal bearbeides fylles ned
i pafylingssjakten og skyves ned med
steteren.

Obs!

Unnga at de tingene som er skaret opp hoper

seg opp i utlapsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene blir klemt fast

i giennomigpskutteren, ma kjokkenmaskinen

straks slés av, stopselet ma trekkes ut, vent

til drevet star stille, ta lokket av og tem

pafylingssjakten.

Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Gjennomlgpskutteren dreies imot klokkens
retning og tas av.

® Drei lokket mot klokkens retning og ta det av.

® Ta av skiveholderen med skiven.
Hertil trykkes fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde Hl).

® Rengjer delene.

Mikser

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren ma kun settes pa/tas av nar drevet
stér stille! Mikseren ma kun brukes nar den
er montert sammen og med péasatt lokk.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.
Fyll derfor pa maksimait 0,5 liter varm eller
skummende veeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. lkke arbeid med

dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nar den er tom.

Arbeide med mikseren Bilde [4

® Trykk utleserknappen og sett N
svingarmen i posisjon 4. i

® Taav vernedekselet pa mikserdrevet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Miksebegeret settes pd (markering pa
handtaket pa basismaskinen) og dreies
i Klokkens retning inntil anslag.

® Fyll pa ingrediensene.
Maksimal mengde vaeske = 1,25 liter,
maksimal mengde skummende eller varme
vaesker = 0,5 liter, optimale mengde for
bearbeiding, fast = 50 til 100 gram.

® Sett pa lokket og drei det inn i mikser-
handtaket imot klokkens retning inntil anslag.
Lokket mé& veere fast lukket.

® Sett dreibryteren pa ensket trinn.

Pafylling av tilsetninger (bilde [4-8)

® Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Talokket av og fyll pa ingredienser

eller

e ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafylingsapningen

eller

e fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.

Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Drei mikseren i klokkens retning og ta den av.

Tips: Rengjer mikseren helst straks etter bruk.

Rengjaring og pleie

/\ Obs!

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjoering av basismaskinen

A Fare for stromstot!

Maskinen ma aldlri dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.
Ikke bruk damprenser.

® Trekk ut stopselet.

® Tork av maskinen og vernedekslene
for drevene med en fuktig kiut.
Om nedvendig ma du bruke litt oppvask-
middel.

e Deretter ma apparatet torkes av.

89
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Rengjering av rerebollen og verktoy
Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke kliemmes fast

i maskinen, de kan bli deformert under
vaskingen!

Rengjering av gjennomigpskutteren

Alle delene péa giennomlgpskutteren kan vaskes
i oppvaskmaskin.

Tips: For fiering av redt belegg etter arbeid
med f.eks. gulratter, smares litt matolie pa en
klut og giennomigpskutteren (ikke kutteskiven)
torkes av med dette etterpa. Skyll deretter
giennomlgpskutteren.

Rengjoring av mikseren

Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!

Miksekniven ma ikke berares med bare
hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan vaskes

i maskinen.

Tips: Etter at du har bearbeidet veesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten & ta
den av apparatet. Hell litt oppvaskmiddel inn

i den pasatte mikseren. Sla mikseren pa i noen
f& sekunder (trinn M). Hell vaskevannet av og
skyll mikseren deretter med rent vann.

m Viktig henvisning

Vesken for tilbeheret ma rengjeres om nad-
vendig. Ta hensyn til henvisningene om pleie
i vesken.

Oppbevaring

A Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stopselet
trekkes ut.

Bilde

® \erktoy og kutteskivene ma oppbevares
i tilbeharsvesken.

® Tilbeharsvesken kan oppbevares i bollen.

90

—

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

m Henvisning:

Driftsindikasjonen blinker dersom det oppstar
en feil ved betjeningen av apparatet, dersom
de elektroniske sikringene utleses hhv. dersom

det oppstér en defekt pa apparatet.

%

Svingarmen ma vaere riktig smekket

i ved hver av arbeidsposisjonene.

Forsek forst om du ikke kan utbedre det
oppstétte problemet med hjelp av de felgende
henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring:

e Kontroller stramforsyningen

e Kontroller stopselet.

e Kontroller svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

® Skru mikseren hhv. bollen fast til anslag.

® Sett pa mikserlokket og skru fast inntil
anslag.

® Sett beskyttelsesdekselet pa de drev som
ikke brukes.

® Sikringen mot innkopling er aktiv.
Sett maskinen pa 0/off og sett den sa tilbake
til det enskede trinnet.

Feil

Maskinen slas av under driften.

Sikringen for overbelastning er utlost.

Det ble bearbeidet for store mengder

matvarer samtidig.

Utbedring:

e Sla av maskinen.

® Reduser mengden matvarer som skal
bearbeides. Tillatt sterste mengder
(se “Eksempler pa bruk”) ma ikke
overskrides!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Feil

Ved en feiltakelse ble ldseknappen betjent nar
drevet var i gang. Svingarmen beveger seg
oppover. Drevet slas av, men blir ikke stdende

i posisjonen for skift av verktoy.

Utbedring:

® Sett dreigbryteren pa 0/off.

® Sett svingarmen i posisjon 1. ey
e Sla apparatet pa (trinn 1). _;_
® Sla apparatet av igjen.

Verktoyet blir na stdende i posisjonen for skift
av verktoy.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet “brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring:

® Sla av maskinen og trekk ut stepselet.
® Ta av mikseren og fiern hindringen.

® Sett mikseren pa igjen.

® Sl pa maskinen igjen.

m Viktig henvisning
Dersom feilen ikke lar seg utbedre, ma du
henvende deg til var kundeservice.

Eksempler pa bruk

Vispet kremflote

100 g-600 g

® Flgten vispes i 174 til 4 minutter pa
trinn 7 med vispen (alt etter mengde
0g egenskapen til fiaten).

Stiv eggehvite

1 til 8 eggehviter ﬂ B

® FEggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 7 med vispen.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift @

2egg

2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pk vaniliesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4-6 min. pa trinn 7 med vispen til det hele
blir kremaktig.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

%

—

no

® Sett s8 dreiebryteren pé trinn 1 og bland inn
det silte melet og potetmelet i porsjoner
av ca. ¥2 til 1 minutt med én skje av gangen.
Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Rort formkakedeig
Grunnoppskrift é

3-4 egg

200-250 g sukker

1 klype salt

1 pk vaniliesukker eller skall av %2 sitron

200-250 g smaer eller margarin

(med romtemperatur)

500 g mel

1 pk bakepulver

125 ml melk

® Ror forst alle ingrediensene i Y2 minutt pa
trinn 1, deretter rares pa trinn 3 i 5-4 minutter
med rarepinnen.

Sterste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften.

Mgrdeig
Grunnoppskrift -5

125 g smer (romtemperatur)
100-125 g sukker
1 egg
1 klype salt
litt skall av sitron eller vaniliesukker
250 g mel
evt. bakepulver
® Ror forst alle ingrediensene i V2 minutt
pé trinn 1, deretter pa trinn 3 i 2-3 min.
med rarepinnen.
Fra og med 500 mel:
e [t alle ingrediensene med eltekroken
ca. Y2 min. pa trinn 1, deretter 3-4 min.
pa trinn 3.
Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Gjeerdeig
Grunnoppskrift :I-)

500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g gjeer eller 1 pakke torrgjeerr
Skall av ¥z sitron

1 klype salt

91
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e FElt forst alle ingrediensene i ca. V2 minutt
pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter
du pé trinn 3 i 3-6 minutter

Storste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften.

Pastadeig

Grunnoppskrift 5

300 g mel

3egg

etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

® Alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til 5
minutter pa trinn 3 til det dannes en deig.

Storste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften.

Broddeig

Grunnoppskrift B

750 g mel

2 pakker torrgjeerr

2 ts salt

450-500 ml varmt vann

Elt forst alle ingrediensene i ca. ¥ minutt pa trinn
1 med eltekroken, deretter elter du pa trinn 3

i 4-5 minutter

Majones

2 egg
2 ts sennep

Y4 liter olje

2 ss sitronsaft eller eddik

1 klype salt

1 klype sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt olien) péa trinn 3 eller 4.

® Sla mikseren over pa trinn 7. La olien renne

Majonesen mabrukes opp snart, da den ikke
30 g smer (fra kjgleskapet, 7 °C)
ned i mikseren.

langsomt igjennom trakten og miks til
majonesen emulgerer.

taler lang lagring.

Honning palegg

190 g honning (fra kjgleskapet, 7 °C)

® Smgret skjaeres i sma stykker og helles

® Fyll pa honning og mikse alt i 15 sek.

patrinn 7.

92
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Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EG som
kiennetegner gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for returnering og
gjenvinning av de gamle apparatene som er gyldig
for hele EU.

Tips om aktuelle méter & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjopt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ekstra tilbehor

MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.

Sitruspresse

MUZ5CC1 For skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store terninger

Terningkutter

MUZ5FW1 For kutting av ferskt kjett for tilberedning av karbonader

Kjattkvern eller kjettpudding.

MUZ45LS$1 For Kjettkvernen MUZ5FW1.

Innsats for hullskive Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for

fin (8 mm), stekepalser og bacon.

grov (6 mm)

MUZ45SV1 For Kjettkvernen MUZ5FW1.

Forsats for Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.

sproytebakst

MUZ45RV1 For kjettkvernen MUZ5FW1.

Raspepésats For riving av netter, mandler, sjokolade og terkete
rundstykker.

MUZ45FV1 For Kjettkvernen MUZ5FWA1.

Forsats for fruktpresse For pressing og mosing av beerfrukt med unntak
bringebeer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks. stilkene
og kiernene pé solbaer/rips automatisk fiernet.

MUZ45PS1 For giennomlgpskutteren MUZ5DSH.

Pommes frites skive For skjeering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1 For giennomlgpskutteren MUZ5DSH.

Asia gronnsaksskive  Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske
grennsakretter.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1 For giennomlgpskutteren MUZ5DSHA.
Riveskive grov For riving av ré poteter, f.eks. for potetkaker eller kumle.
MUZ45KP1 For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Skive for stekte For riving av ra poteter til “Rosti” og stekte potetkaker,
potetkaker for skjeering av frukt og gronnsaker i tykke skiver.
MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rustfri eltebolle i stdl  ingredienser.

MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rorebolle av kunststoff ingredienser.

MUZ5MX1 For miksing av drikker, for mosing av frukt og grennsaker,
PA&sats for mikser av for tilberedning av majones, for kutting av frukt og netter,
plast for knusing av isbiter.

MUZ5MM1 For & hakke urter, grannsaker, epler og kjett, for & raspe
Multimikser gulretter, reddik og ost, for & rive natter og kald sjokolade.
MUZ45XTM1

Pé&sats for maling For & kutte sma mengder av krydder (f.eks. pepper, karve,

enebaer, kanel, tarr anis, safran), korn (f.eks. hvete, hirse,
linkorn), kaffe eller sukker.

Mikser pasats For kutting, hakking og blanding av grennsaker
(f.eks. gulrot, poteter, lok), frukt (f.eks. bananer, veer),
ost (f.eks. sveitserost, parmesan), valngtter, mandler,
sjokolade, frossen frukt med blanding av kald eller varm
vaeske (f.eks. melk, vann).

Dersom en del av tilbeheret ikke skulle vaere med i leveringsomfanget, kan denne fées i handelen
eller hos kundeservice.

Endringer forbeholdes.
94 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstar ndr apparaten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna apparat ar avsedd att bearbeta endast sddana mangder som

ar normala for ett hushall och eller som liknar ett huséll men inte ar
yrkesmassig. Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum for
anstallda i en affér, ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesméassiga foretag
samt ndr gaster pa ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner
anvander apparaten. Anvand produkten for att bearbeta endast sddana
mangder som &r normala for ett hushall. Bearbeta inte mer &n maximalt
angiven mangd (se "Exempel pa vad du kan géra med maskinen”)!
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Denna produkt &r [amplig for att blanda, knada och vispa livsmedel.

Den fér inte anvandas for att bearbeta andra foremal resp. substanser.
Nar apparaten anvands tillsammans med av tillverkaren tillatna tilloehodr
finns fler anvandningsomraden.

Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltilloehér. Folj de
anvisningar som folier med respektive extra tillbehor.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten vid ett
eventuellt &garbyte.

A Allmanna sikerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och sladden till den borta fran barn.

Apparaten kan anvandas av personer med forminskad fysisk, sensorisk
eller mental fdrméaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de
star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands pa sakert
séatt och darmed forstéatt de faror som kan uppsta i samband med
anvandandet av apparaten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 95
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Lat inte barn leka med apparaten.

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig & densamma som anges
pa apparatens typskylt. Endast for anvandning i slutna rum.

Apparaten far inte anvandas om den eller sladden &r skadad.

Se alltid till att sladden ar utdragen ur vagguttaget nar du inte har uppsikt
Over apparaten, néar den ska monteras samman resp. tas isér eller
rengoras.

Lat inte sladden ligga 6ver vassa kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner. Om sladden skulle skadas far den endast bytas
ut av tillverkaren, service eller annan fackkunnig person. Detta f6r att
undvika olyckor.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av service.

A\ Sakerhetsanvisningar just fér denna apparat

Risk fér skador!

Risk for elektriska stétar!

Sétt inte stickkontakten i vagguttaget forran du &r klar med alla
forberedelser for att kunna arbeta med maskinen.

Doppa aldrig motorstativet i vatska eller hall det under rinnande vatten.
Anvand aldrig professionell angrengdrare som rengdr med angtryck.

Ror inte den stéllbara funktionsarmen néar maskinen ar igang. Vanta tills
motorn star helt stilla.

Fore byte av tillbehor eller delar av tilloehdr som rér pa sig nér apparaten
arbetar méaste apparaten stangas av och sladden dras ut ur vagguttaget.
Maskinen far inte vara igang nar ett verktyg/tilloehdr ska sattas fast eller tas
loss — apparaten fortsatter rotera ytterligare en liten stund sedan den
stangts av.

Anvand alltid strémvredet for att starta resp. stdnga av apparaten.

Nar apparaten inte anvands ska stickkontakten vara utdragen

ur vagguttaget.

Dra alltid forst ut stickkontakten ur vagguttaget innan du forséker atgarda
ett fel.

Risk for skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér apparaten ar igang.

Ha alltid locket (12) pal

Stang alltid av maskinen nér du vill byta verktyg — drivuttaget och verktygen/
tiloehdren fortsatter rotera en kort stund sedan kdksmaskinen stangts av.
Svéng inte upp funktionsarmen frrén maskinen star helt stilla.

Av sdkerhetsskal kan produkten endast anvandas nér drivuttag som inte
anvands &r tackta av skyddslock (5, 8).

Kdksmaskinen ska vara avstangd och stickkontakten utdragen

ur vagguttaget nér gronsaksskararen placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget. Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.

96 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Risk fér skada pga vassa knivarna!

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa den vassa kniven och skérytorna
av riv- och skarskivorna. Ta riv- och skarskivorna enbart langst ut

i kanterna!

Ta aldrig i mixerknivarna med bara handerna.

Risk fér skada pga vassa knivarna/roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den fastsatta mixern. Séatt pa/lossa mixern
endast nar drivuttaget stér stillal Mixern maste vara helt ihopmonterad och
ha locket pa nér den anvands.

Risk for skallskador!

Nar du mixar heta ingredienser tradnger &nga ut genom tratten i locket.
Hall darfér aldrig i mera an 0,5 liter het eller skummande vatska.

Viktigt!

Apparaten far endast anvéandas tillsammans med originaltilloehor.

Folj de anvisningar som félier med respektive extra tilloehor.

Anvand bara ett verktyg resp. tillodr &t gangen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp. tillbehéren
[:[ﬂ FO&lj anvisningarna i bruksanvisningen.

6!

&

Varning! Roterande kniv.

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.

%

Séakerhetssystem

Sakerhetssparr

Se tabellen dver olika arbetslagen for

funktionsarmen

I lage 1 och 3 gér maskinen endast att starta

nar:

— nér blandarskélen (11) sitter pa uttaget och
vridits fast och

— skyddslocket (8) sitter Gver mixeruttaget.

Sakerhetsspérr vid stromavbrott

Vid strdmavbrott &r maskinen fortfarande

pakopplad men motorn startar inte automatiskt

igen nér strdmmen &r tillbaka.

Starta maskinen igen genom att forst vrida

strdmvredet till 0/off och dérefter starta igen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Séakerhetsspérr vid éverbelastning

Om motorn stangs av nér du anvander
mixern innebér det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. En mojlig orsak kan vara att for stora
mangder livsmedel bearbetas samtidigt.

Se avsnittet "Rad vid fel” hur du ska géra om
nagot av sakerhetssystemen aktiverats.

97
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Obs! Bruksanvisningen géller for flera varianter
av maskinen (se &ven modelldversikt, bild [M).
Denna apparat ar underhallsfri.

Oversiktsbilden
Vik forst ut uppslaget med bilder.
Motordel

1 Lasknapp for den stallbara
funktionsarmen

2 Stallbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift som
g0r det latt att svénga upp funktionsarmen
(se avsnittet "Arbetslagen”).

3 Strémvred
Nar maskinen sténgts av (lage 0/off) kors
maskinen automatiskt till optimalt 1age for
byte av verktyg.
0/off = Stop
M = Momentlage (sé lange vredet halls i det
har laget arbetar apparaten med hdgsta
varvtal).

Lage 1-7 = Hastigheter
1 = I&gt vartal — langsamt,
7 =hdgt vartal — snabbt.

4 Kontrollampa
Lyser nér apparaten anvands (strdmvredet
arilage M eller 1-7).

Blinkar nar apparaten anvands pa felaktigt
sétt, nér den elektroniska sékringen l6ses
ut resp. nar det blir fel pa apparaten,

se avsnittet "Rad vid fel”.

5 Skyddslock till drivuttag
Nar du behdver ta bort skyddslocket Gver
drivuttaget, tryck baktill pa locket och
ta av det.

6 Drivuttag for
- gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehor *).
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.

7 Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och kottkvarn
(extra tillbehér *)

8 Skyddslock till drivuttaget fér mixern

9 Drivuttag fér mixer (extra tillbehor *)
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.

10 Automatisk sladdupprulining

Bild Y
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Blandarskalen med tilloehor
11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock

Verktyg
13 Grovvisp "Profi Flexi”
14 Ballongvisp "Profi”
15 Degkrok med degavvisare
16 Tillbehérsvaska
For férvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.
Gronsaksskérare
17 Pamatare
18 Lock med matar6ppning
19 Riv- och skérskivor
19a Vandbar skarskiva "Profi Supercut” —
grov/fin
19b Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov/fin
19c Rivskiva — medelfin
19d Rivskiva — grov *
19e Skarskiva for asiatiska ratter *
20 Skivhallare
21 Behallare med 6ppning nedtill
Mixern *
22 Mixerbagare
23 Lock
24 Tratt

* Nar ett tilloehor inte félier med leveransen kan
det kdpas av kundservice eller i fackhandeln.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Arbetslagen for funktions-
armen

/N Var forsiktig!

Koksmaskinen far startas férst nér verktyg
resp. tillbehdr sitter fast i rétt drivuttag och
funktionsarmen stér i rétt ldge. Se tabellen éver
olika arbetslédgen for funktionsarmen.

Den stéllbara funktionsarmen maste sitta
stadigt i respektive arbetsldge fore start.

m Obs

Funktionsarmen ar utrustad med funktionen
"Easy Armlift”, som gor det Iatt att svAnga upp
funktionsarmen.

Bild &

Stéll in funktionsarmens lage

® Tryck pa lasknappen och vrid funktions-
armen.
Stod rorelsen med ena handen.

® \/rid funktionsarmen till dnskat l&ge och
kontrollera att den sitter fast i det laget.

Lage | Drivuttag | Verktyg/ Hastigheter
tillbehor
é 1-5
1 |7 ' ) 1-7
B Y 1-3
2 7 ;E * -
. = S
|
Wy | 35
: S @ 57
4 =
7 _ H;_Lﬁ 5-7

* Nér ballongvisp, growisp och degkrok ska
sattas fast/tas bort; Nar mycket stora
méngder ska fyllas pa i blandarskalen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Montering och start

A Risk for skador!

Sétt inte stickkontakten i vagguttaget férran
au é&r klar med alla férberedelser for att kunna
arbeta med maskinen.

/N Var forsiktig!

Starta aldrig kbksmaskinen férrén ett verktyg/

tillbehdr sitter pa plats.

Starta inte maskinen utan att det finns

livsmedel i den.

Stall aldrig grundmaskinen eller olika tillbehdr

pa heta ytor. Tillbehdren &r inte ldmpliga fér

mikrovagsugn.

® Rengdr apparaten och alla tillbehdr grundligt
fore férsta anvandningen, se avsnittet
"Rengdring och skotsel”.

m Viktig avisning

| denna bruksanvisning finns en klisteretikett
med riktvarden for arbetshastigheter for olika
verktyg och tillbehdr.

Vi rekommenderar att du féster etiketten

pa maskinen (bild ).

Forberedelser

® Stall maskinen pa plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut sladden till dnskad langd (max.
100 cm) med ett enda drag och slépp den
sedan langsamt; sladden stannar da i det
laget (bild ).

e Om du drog ut sladden for langt:
Dra I&tt i sladden och I&t den rullas tilloaka
till 6nskad langd. Dra darefter pa nytt latt
i sladden och slapp den sedan ldngsamt
sé att den stannar.

Obs!

Vik inte sladden i skarpt veck.

Skjut inte in sladden fér hand i maskiner med

automatisk sladdvinda. Om sladden skulle

fastna, dra da ut den i sin helhet och 4t den

sedan rulla in av sig sjélv.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.
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SV
Blandarskal och verktyg

%

Risk for skada pga roterande
verktyg

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér
apparaten &r igang. Ha alltid locket (12) pa!
Sténg alltid av maskinen nér du vill byta
verktyg — drivuttaget och verktygen/tillbehdren
fortséitter rotera en kort stund sedan koks-
maskinen stangts av. Svéng inte upp
funktionsarmen forrén maskinen star helt stilla.
Av sédkerhetsskél far maskinen endast startas
nér drivuttag som inte anvands &r téckta av
skyddslock (5, 8).

/N Var forsiktig!

Anvénd blandarskalen endast ihop med denna

kOksmaskin.

Grovvisp ”Profi Flexi” (13)

for att blanda pajdeg och saftig, tung é

sockerkaka

Ballongvisp "Profi” (14)

for att vispa grédde, aggvita och @

sockerkakssmet.

Degkrok (15)

for att blanda och knada jasdegar och B

tyngre degar och for att vanda ner

ingredienser som inte ska hackas sénder

(t.ex. russin, chokladknappar).

Viktigt att veta om hur ballongvispen

ska anvandas Bild @

Ballongvispen boér néstan vidréra blandar-

skalens botten for att ingredienserna ska

blandas optimalt. Om den inte gér det kan
hojden pa ballongvispen justeras pa féljande
satt:

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2. ﬁ

® Satt fast ballongvispen i drivuttaget och
kontrollera att den fastnar.

e Hall fast ballongvispen och lossa den
genom att vrida muttern med den fasta
nyckeln (SW 8).

® V/rid vispen tills hojden blir den rétta:

— vrida medurs: vispen hojs

— vrida moturs: vispen sanks

100
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® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 1.
Kontrollera ballongvispens lage och
justera hdjden om det behdvs.

e Nar hojden ar den ratta, tryck pa
l&sknappen och svang upp B
funktionsarmen till lage 2.

e Hall fast ballongvispen och dra &t muttern
ordentligt genom att vrida den moturs med
hjalp av den fasta nyckeln (SW 8).

Sa satts verktygen och
blandarskalen fast Bild @
® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 2. E
e Sitt fast blandarskalen genom att:
— luta den nedét mot dig och stalla den
pa plattan,
— vrid fast den moturs till stoppet.
® Beroende pa vad som ska bearbetas, sétt
i growvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget och kontrollera att den fastnar.
Obs!
Nar du anvander degkroken méste
degawvisaren vridas sé att degkroken
kan fastna (bild [3-4b).
e Hall ingredienserna i blandarskalen.
® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 1.
e Sétt locket pa blandarskalen.
® Vrid strémvredet till onskat lage.
Vi rekommenderar:
— Growvisp "Profi Flexi”:
blanda forst pa hastighet 1-2, dérefter
pé hastighet 3-5 efter behov
— Ballongvisp "Profi”:
Anvand hastighet 7, blanda ner ingredienser
i lage 1
— Degkrok:
Borja blanda pé hastighet 1, knada
pé hastighet 3
Sa har fyller du pa med mera ingredienser
® Stang av maskinen med strdmvredet.
e Fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.
eller
® Tabort locket.
® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 2.
e Fylla pd ingredienserna.

A

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Ta bort locket.

® Tryck pa lasknappen och svang upp

funktionsarmen till 1age 2. :E

Lossa verktyget fran drivuttaget.

® Ta bort blandarskalen.

® Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengéring
och skétsel”.

Gronsaksskarare

A Risk fér skadlor!

Var forsiktig sé att du inte skadar dig pa den
vassa kniven och skérytorna av riv- och
skérskivorna. Ta riv- och skérskivorna enbart
langst ut i kanternal

Koksmaskinen ska vara avstéangd och stick-
kontakten utdragen ur vdgguttaget nér
gronsaksskéraren placeras pa resp. lossas
fran drivuttaget.

Stick aldrig ned fingrarna i matarrdret.

Obs!

Grénsaksskéraren far endast anvandas helt
ihopmonterad. Grénsaksskéraren maste
monteras ihop innan den placeras pa
drivuttaget.

Grénsaksskéraren far bara anvandas

i de anvisade arbetsldgena.

Overbelastningsskydd

For att forhindra att gronsaksskararen
Overbelastas och darmed skadar kdksmaskinen
ar gronsaksskararens drivaxel férsedd med

en skéra (Gverbelastningsskydd).

Om motorn Gverbelastas bryts drivaxeln

av pa detta stélle. Ny skivhallare med drivaxeln
finns att kdpa hos service.
Vandbar skarskiva "Profi

Supercut” - grov/fin S
for att skéra frukt och grénsaker.
Bearbeta i lage 5.

Beteckning pé den vandbara skérskivan:
"Grob” for sida som skér tjocka skivor
"Fein“ f6r tunna skivor

Obs!

Den vdndbara skdrskivan dr inte ldmplig for att
skéra hardost, bréd, smafranska eller choklad.
Kokt potatis med fast konsistens skérs forst
néar de kallnat.

Bild @

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vandbar riv- och strimmelskiva — AV
grov/fin A
for att riva och strimla gronsaker, frukt och

ost utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta pé hastighet 3 eller 4.

Beteckning pé den vandbara rivskivan:

"2” for grovrivet

L4 for finrivet

Obs!

Den véndbara riv- och strimmelskivan &r inte
lamplig att riva nétter med. Mjuk ost rives alltid
med den grova sidan pa ldge 7.

Rivskiva — medelfin

[amplig for att riva rda potatisar, hrd ost

(t.ex. parmesanost), kall choklad och nétter.

Bearbeta i lage 7.

Obs!

Denna rivskiva &r inte ldmplig for att riva ost,

t.ex. Herrgard och Grevé och mjukare

ostsorter.

Rivskiva — grov

for att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar

och kroppkakor.

Bearbetailage 7.

Skérskiva for asiatiska ratter N

Skar frukt och grénsaker i fina strimlor till

asiatiska gronsaksratter.

Bearbeta i lage 5.

Anvénda gronsaksskéararen Bild [

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2. :E

e Sétt fast blandarskélen genom att:
— luta den nedét mot dig och stalla den

pa plattan,

— vrid fast den moturs till stoppet.

® Tryck pa lasknappen och svang upp o)
funktionsarmen till 1age 3. il

® | ossa skyddslocket fran uttaget for
gronsaksskararen (bild -5a).

e Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera
att de bada spetsarna pekar uppat.

® Placera dnskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhéllarens spetsar
(bild [1-6a). Om skivan &r vandbar,
kontrollera att dnskad sida pekar uppat.

e Fatta skivhallaren upptill och placera den
i gronsaksskararen (bild [-6b).

® Sitt pa locket (observera markeringen) och
vrid medurs tills det sitter fast.

® Placera gronsaksskararen pa drivuttaget
enligt bild [&1-8 och vrid medurs tills den sitter
fast.
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® \/rid strémbrytaren till rekommenderat lage.

® | 4gg det livsmedel som ska bearbetas i pa-
fyliningsréret och tryck ned med pamataren.

Obs!

L&gg inte f6r mycket samtidigt i matarréret

sa att det blir stopp i den nedre éppningen.

Tips: Stoppa i hela knippen nér skivgodset

ar tunt sa blir skivningsresultatet jamnare.

Obs! Om det du bearbetar skulle fastna

i gronsaksskéraren, stang déa forst av koks-

maskinen, dra sedan ut stickkontakten ur

vagguttaget och vanta till maskinen stér helt
stilla. Lyft sedan av locket till gronsaksskéararen
och tém matarroret.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

e | yft sedan avlocket till gronsaksskararen och
tém matarroret.

® Vrid locket moturs och lossa det.

e Lyft ut skivhallaren tillsammans med skivan.
Lyft bort drivaxeln och skivan. Tryck med
fingret underifran mot drivaxeln (bild Kl).

® Rengdr alla delar.

Mixer

Risk foér skada pga vassa knivarna/
roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarma i den fastsétta
mixern. Séitt pa/lossa mixern endast nar
drivuttaget star stilla! Mixern méste vara helt
ihopmonterad och ha locket pa nér den
anvandas.

A Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser trénger anga ut
genom tratten i locket. Hall dérfor aldrig i mera
an 0,5 liter het eller skummande vétska.

Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta
ingredienser (undantag &r isbitar).

Starta aldrig en tom mixer.

Sa har anvander du mixern Bild [

® Tryck pa lasknappen och svang upp N
funktionsarmen till 1age 4. i

® Ta bort skyddslocket frn det drivuttag
som &r avsett fér mixern.
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® Stall mixerbégaren pé drivuttaget
(markeringen pa bagaren ska vara riktad mot
markeringen pa motorstativet) och vrid
moturs till stoppet.

e Fylla pa ingredienserna.
Max. méangd flytande vétska = 1,25 Liter;
Max. méngd skummande eller het vétska =
0,5 liter; torra ingredienser = 50 till 100 gram;

® Sitt pa locket och vrid fast moturs i mixer-
handtaget tills det fastnar. Locket maste sitta
fast pa ratt sétt.

® Vrid strémvredet till dnskat lage.

Om du behover fyll pA med mera

ingredienser (bild [4-8)

® Stang av maskinen med strémvredet.

® |ossa locket och fyll pé ingredienser

eller

® torra ingredienser: Ta bort tratten och fyll
sakta pa genom péfylinadsdppningen

eller

e flytande ingredienser: Fyll p& genom tratten.

Efter arbetet

® Sté&ng av maskinen med stromvredet.

® \/rid mixern medurs och ta av den.

Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengéring och skotsel

/N Var forsiktig!
Anvénd inga repande rengdringsmedel.
Apparatens yta kan skadas.

Rengdéra motordelen

A Risk for elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller
inte under rinnande vatten.

Anvénd aldrig professionell angrengdrare som
rengdr med angtryck.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet och skyddslocken med
en fuktig duk. Anvand lite handdiskmedel vid
behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Rengoéra blandarskalen och verktygen
Blandarskalen och verktygen kan rengéras

i diskmaskin.

Stall plastdetaljer pa sédant sétt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rengéra gronsaksskéraren

Alla delar som hor till grénsaksskéraren gar att
rengdra i diskmaskin.

Tips! For att ta bort réd beldggning sedan du
t.ex. bearbetat morétter, gor sa har: Gnid med
négra droppar matolja sa gar belaggningen bort
(gnid inte riv- och skarskivorna).

Diska darefter gronsaksskéraren.

Rengdra mixern

A Risk for skada pga vassa knivarna!
Ta aldrig i mixerknivarna med bara handerna.

Mixerbagaren, locket och tratten kan rengdras
i diskmaskin.

Tips: Nar du bearbetat vatskor racker det ofta
att rengdra mixern utan att lyfta av den frén
grundmaskinen. Hall lite vatten med en droppe
handdiskmedel i mixern medan den sitter

pé koksmaskinen. Fast locket och I&t maskinen
g4 pé hastighet M under nagra sekunder.

Hall sedan bort vattnet och skdlj ur med rent
vatten.

m Viktig avisning

Rengor vid behov tillbehdrsvaskan. Inuti vaskan
finns anvisningar for rengéring. Folj dem.

Férvaring

A Risk fér skador!

Nér apparaten inte anvénds ska stick-
kontakten vara utdragen ur vdgguttaget.

Bild
® Forvara verktyg och riv- och skéarskivor
i tillbehdrsvaskan.
o Tilloehorsvaskan forvaras i blandarskéalen.

Rad vid fel

A Risk fér skador!

Dra alltid forst ut stickkontakten ur vagguttaget
innan du férsoker atgérda ett fel.

m Obs

Om apparaten anvands pa felaktigt sétt, om de
elektroniska sékringarna utldses eller det blir fel
pé apparaten s& markeras detta genom att
kontrollampan blinkar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Den stéllbara funktionsarmen maste sitta
stadigt i respektive arbetslage fore start.
Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjélp av nedanstdende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Gor sa héar

e Kontrollera att det finns el i vagguttaget.

e Kontrollera att stickkontakten sitter fast
pa ratt satt i vagguttaget.

e Kontrollera funktionsarmen. Har du stéllt den
i ratt 1age? Sitter den ordentligt fast i det
laget?

e Kontrollera att mixern resp. blandarskalen
sitter fast ordentligt.

® Sétt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

® Sitt skyddslock pé de drivuttag som inte
anvands.

® Sakerhetssparren har aktiverats.

Vrid till lage O/off och dérefter tillbaka till
Onskad hastighet.

Fel

Koksmaskinen stéanger av sig under arbetet.

Overbelastningsskyddet har aktiverats.

For manga livsmedel har bearbetats samtidigt.

Gor sa har

® Stang av kdksmaskinen.

® Bearbeta mindre méngd livsmedel.
Bearbeta inte mer &n maximalt angiven
mangd (se "Exempel”)!

Fel

Du har rékat trycka pé lasknappen medan
maskinen var igang. Drivarmen gar uppat.
Motorn sténgs av men blir inte staende i det lage
dar verktyget/redskapet kan sattas fast eller tas
loss.

Gor sa har

® \rid strédmvredet till Iage 0/off.

® Svang upp drivarmen till lage 1. 9]
® Starta kdksmaskinen (hastighet 1), !
® Stang ater av kdksmaskinen.

Verktyget blir stdende i det lage dér
verktyget/redskapet kan séttas fast eller
tas loss.
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Fel

Mixern startar inte eller stannar under arbetet,

motorn "brummar”. Kniven har fastnat.

Gor sa har

® Stang av maskinen och dra ut stickkontakten
ur vagguttaget.

® Ta bort mixerbagaren och avidgsna det som
fastnat i knivarna.

e Satt tillbaka mixern.

e Starta maskinen.

m Viktig avisning

Vand dig till service om felet inte gér att
atgarda.

Exempel pa vad du kan goéra
med maskinen

Vispgradde

100 g-600 g

® Anvand ballongvispen.
Vispa gradden 1%2—4 minilage 7
(oeroende pa méngd och konsistens).

Vispa aggvita

1-8 aggvitor

e Vispa &ggvitorna 4-6 min pa
hastighet 7. Anvand ballongvispen.

Sockerkaka/tartbotten

Grundrecept

2agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetemjdl

70 g potatismjdl

1 tsk bakpulver

® \/ispa ingredienserna (agg, vatten, socker
och vaniljsocker) ca 4-6 minilage 7 till skum.
Anvand ballongvispen.

® Blanda samman vetemjdl, potatismjdl
och bakpulver. Vrid till hastighet 1, fyll
péa mjdlblandningen skedvis och blanda
ned under ca ¥2—1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

104
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Saftig sockerkaka

Grundrecept @

3-4 &gg

200-250 g socker

1 krm salt

1 pkt vanilisocker eller skalen av en ¥z citron

200-250 g smér eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjol

1 pkt bakpulver

125 ml mjslk

® Blanda alla ingredienser ca. 2 minut
pa hastighet 1, fortsatt darefter blanda
ytterligare 3—-4 min péa hastighet 5.
Anvénd growvispen eller degkroken.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Moérdeg é B

Grundrecept

125 g smor (rumsvarmt)

100-125 g socker

1499

1 krm salt

1 tsk vanilisocker

250 g vetemjol

1 tsk bakpulver

® Anvand growispen. Méat upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca 2 min pa
hastighet 1, fortsétt darefter ytterligare
ca 2-3 min pa hastighet 3.

Om receptet innehaller 500 g vetemjol

(maxmangden):

® Anvand degkroken. Méat upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca %2 min i lage 1,
fortsatt darefter ytterligare ca 3-4 min
i lage 3.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Deg
Grundrecept 5

500 g vetemjal
1899

80 g fett (rumsvarmt)
80 g socker
200-250 ml fingervarm mjolk (37 °C for farsk
jast; ca 40 °C for torrjast, se férpackningen)
25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet fran en halv citron

1 krm salt

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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° Anvénd degkroken. Mét upp alla'ingroe— Den gam|a apparaten
ﬁ'er][.ser: ?ﬂh ?lftn(?ﬁ cégm f?a @m'lf‘ pa Denna produkt uppfyller kraven foér
astighet 1, fortsétt darefter ytterligare E/ . R
ca 3-6 min pa hastighet 3. det europeiska direktivet 2012/19/EG

om elektriska och elektroniska

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet = hushallsprodukter (waste electrical
Nudeldeg and electronic equipment — WEEE).
Grundrecept Direktivet anger ramen for &tertagande och
300 g vetemjol &tervinning av gamla produkter inom EU.
3 899 Hor med din kommun eller det stélle dar du
efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten kopt produkten var du lamnar en gammal
® Bearbeta alla ingredienser ca 3-5 minuter maskinen. .
pé hastighet 3 till en deg. Konsumentbestammelser
Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet | Sverige géller av EHL antagna
& konsumentbestdmmelser. Den fullstandiga

getzbmd?deg B texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

rundrecep
750 g vetemjol
2 pkt torrjast
2 tsk salt

450-500 ml varmt vatten

Anvand degkroken. Méat upp alla ingredienser
och blanda dem ca %2 min pé hastighet 1,
forts&tt darefter ytterligare ca 4-5 min pa
hastighet 3.

Majonnas
J

2 tsk senap

Y4 | matolja

2 msk citronsaft eller vinager

1 krm salt

1 krm socker

Alla ingredienser maste ha samma temperatur.

® Blanda négra sekunder ingredienserna
(utom matoljan) pa hastighet 3 eller 4.

o Oka till hastighet 7 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt blanda
till jamntjock konsistens.

Majonnéasen konsumera snart, férvara inte

for lange.

Honungspaléagg

30 g smor (kylskapskallt, 7 °C) @
190 g honung (kylsképskallt, 7 °C)

® Skar smoret i smé bitar och lagg i mixern.

e Tillsatt honung och banda i lage 7 under
15 sekunder.
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Extra tillbehor

MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och grapefrukt.
Citruspress
MUZ5CCH1 For att skéra frukt och gronsaker i lika stora téringar
Tarningsskivare
MUZ5FWA1 For att bearbeta farskt kott till rébiff och kottfars.
Kottkvarn
MUZ45LS1 Till kéttkvarn MUZ5FWA.
Halskivor fin (3 mm), Halskiva fin till pastejer och olika smdrgaspalagg, grov till
grov (6 mm) korv och flask.
MUZ45SV1 Till kéttkvarn MUZ5FWA.
Kakspritsmunstycke Med mall i metall f6r 4 olika typer for att forma kakor.
MUZ45RV1 Till kéttkvarn MUZ5FWA.
Rivtillsats For att riva n6tter, mandel, choklad och torkat brod.
MUZ45FV1 Till kéttkvarn MUZ5FWA .

Passertillsats

For att géra mos av béarfrukter utom hallon, tomater och
nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt av med stjalk
och kérna.

MUZ45PS1
Pommes frites-skiva

Till grénsaksskarare MUZ5DS1.
For att skara ra potatis till pommes frites-stavar.

MUZ45AG1

Skarskiva for asiatiska

ratter

Till gronsaksskarare MUZ5DSH.

Skér frukt och grénsaker i fina strimlor till asiatiska
gronsaksrétter.

106

Robert Bosch Hausgerate GmbH

%

.

4@



%

é MUMS57xx_de-ar.book Seite 107 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09

—

SV

MUZ45RS1
Rivskiva grov

Till grénsaksskérare MUZ5DS1.
For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och kroppkakor.

MUZ45KP1

Skarskiva for rost och
rarakor

Till gronsaksskérare MUZ5DS1.

For att riva ré potatis till rosti och rarakor, &ven for att skéra
frukt och gronsaker i tjocka skivor.

MUZ5ER2

Blandarskal i rostfritt
stal

Blandarskélen rymmer upp till 750 g vetemjél plus
ingredienser.

MUZ5KR1 Blandarskélen rymmer upp till 750 g vetemjdl plus
Plastblandarskal ingredienser.
MUzZ5MX1 For att blanda drycker, gdra puré av frukt och grénsaker,

Mixer i slagfast plast

bereda majonnas, finférdela frukt och ndtter, krossa
ishitar.

MUZ5MM1
Matberedartillsats

Anvands for att hacka kryddor, grénsaker, &pplen och
kott, strimla mor6tter och réttika, riva osten, nétter och kall
choklad.

MUZ45XTM1

Kvarn For att finfordela sma méngder kryddor (t.ex. peppar,
spiskummin, enbér, kanel, anis, saffran), s&d (t.ex. vete,
hirs, linfr®), kaffe eller socker.

Mixer For att finférdela, hacka och blanda gronsaker (t.ex.

mordtter, potatis, gul 18K), frukt (t.ex. bananer, bar), ost
(t.ex. Emmentaler, Parmesan), valndtter, mandel, choklad,
fryst frukt under tillséttande av 1amplig kall eller varm
vatska (t.ex. mjolk, vatten).

Om ett extra tillbehdr inte medfdlier leveransen finns det att kdpa i fackhandeln eller hos service.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siina on téarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.
Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maérille, jotka ovat normaaleja kotitalouskaytdsséa
tai sihen rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttdon. Kotitalouskayttddn rinnastettava kayttd kasittaa esim. laitteen
kayton likkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten yritysten
taukotiloissa, seka laitteen kayton pienien hotellien ja palvelutalojen
asiakas- ja vierastiloissa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten
madarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa iimoitetun ajan.
Ala ylitd maksimimaaria (katso »Kayttéohjeita«)!

Laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka
taikinan vaivaamiseen. Sité ei saa kayttda muiden tarvikkeiden tai aineiden
kasittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa
laitetta myds muihin kayttétarkoituksiin.

Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa. Kun kaytat varusteita,
noudata oheisia kayttbohjeita.

Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen litantdjohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat kayttaa sita
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta kaytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytosta voi
aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
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Liité laite vain tyyppikilvessa olevan kayttdjannitemerkinnan mukaiseen
pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisétiloissa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.

Irrota laite aina sahkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta terdvat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantdjohtoa.
Jos laitteen liitdnt&johto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
sadhkbasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

4

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séahkdiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella tydskentelyé varten on tehty.

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita juoksevan
veden alla.

Ala kayta hoyrypuhdistinta.

Ald muuta varren asentoa virran ollessa kytkettyna koneeseen.

Odota, ettd moottori on pysahtynyt.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka likkuvat laitteen ollessa toiminnassa.

Vaihda varuste/lisévaruste vain moottorin ollessa pysahdyksissa — moottori
toimii vield jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Kéaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairidn poistamista.

Varo pyorivia varusteita - loukkaantumisvaara!

Ala tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Tydskentele vain kannen (12)
ollessa paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on pysahtynyt — kone kay viela jonkin
ailkaa pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy varusteiden vaihtoasentoon.
Siirra varsi toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste on pysahtynyt.

Laite toimii turvallisuussyista vain, kun kayttamattomat kayttolitannat

on peitetty suojakansilla (5, 8).

Kiinnité/irrota vihannesleikkuri vain, kun moottori on pyséhtynyt ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta. Ald laita sormia tayttosuppiloon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 109
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Varo teravaa teraa - loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain
teran reunastal

Ala koske tehosekoittimen teraan paljain kasin.

Varo teravaa teraa/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen!

Irrota/kiinnita tehosekoitin vain kun koneen moottori on pysahtynyt!
Kokoa ensin tehosekaitin ja kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen.

Ala kayta tehosekoitinta ilman kantta.

Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa kuumia
aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa nestetta enintaan
0,5 litraa.

Tarkeaa!

Kéyta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa. Kun kaytét varusteita,
noudata oheisia kayttdohjeita.

Kéytad samanaikaisesti vain yhta varustetta tai lisdvarustetta.

—&| @

A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien
selitykset

DE-] Noudata kayttoohjeita.
@ ' Varoitus! Pyd&riva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.
@ Al4 tartu tayttdaukkoon.

Turvajérjestelmat Ylikuormitussuoja o
iog ooty shara ot
Katso taulukko »KaytiGasennot« .. Syynéa saattaa olla, ettd on kasitelty

Koneen voi kdynnistaa vain asennoissa 1ja 3:  samanaikaisesti suurempia maaria aineksia.

— kunkulho (11) on paikallaan ja napsahtanut  Katso kappaleesta »Ohjeita kayttohairididen

kinnija o , ) varalle« miten on toimittava, jos
— tehosekoittimenkayttdlitannan suojakansi(8)  tyryajarjestelma aktivoituu.

on asetettu paikalleen.
Uudelleenkaynnistymissuoja
Séhkokatkon sattuessa kone jaa padalle, mutta
moottori ei kaynnisty, kun sdhkét taas
kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin asentoon
0/0off ja kdynnista sitten kone.
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Kayttoohje on tarkoitettu eri malleille (katso
my6s oheinen taulukko eri malleista, kuva [M).
Laite on huoltovapaa.

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut Kuva I
Peruslaite

1 Avaamispainike

2 Ka&éntyva varsi
»Easy Armlift«-toiminnon avulla varsi likkuu
ylospain (katso »Kéayttdasennot«).

3 Valitsin
Kun pysaytéat laitteen (asento 0/0off),
se asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista varten.
0/off = seis
M = pitoasento, suurin k&yttdnopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Nopeusalueet 1-7, kayttbnopeudet:

1 = alhainen kéyttdnopeus — hidas,
7 = suuri kayttébnopeus — nopea.

4 Toiminnan nayttdé
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7).

Valo vilkkuu, jos laitetta kaytetaan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Toimenpiteita kayttohairididen varalle«.

5 Kayttéliithnnan suojakansi
Irrota kayttdliitdnnan suojakansi painamalla
sitd takaosasta ja poista kansi.

6 Kayttoliitanta
- vihannesleikkurille ja
- sitruspusertimelle (lisévaruste *).
Kun et kayta lisdlaitteita, aseta
kayttolitannan suojakansi paikoilleen.

7 Kayttoliitanta varusteille (pallovispila,
vispild, taikinakoukku) ja lihamyllylle
(lisavaruste *)

8 Tehosekoittimen kayttéliitannan
suojakansi

9 Tehosekoittimen kayttéliitanta
(lisdvaruste *)

Kun et kayta lisdlaitteita, aseta
kayttolitannan suojakansi paikoilleen.

10 Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kulho varusteineen

11 Teraskulho

12 Kansi

Varusteet

13 Vispila »Profi Flexi«
14 Profi pallovispila

15 Taikinakoukku, jossa on taikinanohjain

16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syéttdpainin
18 Kansi, jossa on tayttésuppilo
19 Hienonnusterat
19a Kaannettava viipalointitera
»Profi Supercut« — karkea/hieno
19b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
19c Raastetera — keskihieno
19d Raasteterd — karkea *
19e Wokkivihannestera *
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin *
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeista tai asiakaspalvelusta.
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Kayttéasennot

A Huom.!

Kéytd konetta vain, kun varuste/lisdvaruste on
kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttoliitantaén ja paikkaan ja se on
oikeassa kéyttéasennossaan.

Kddntyvén varren tulee napsahtaa aina kiinni
kéayttbéasentoon.

m Huomautus

Varressa on »Easy Armlift«-toiminto, jonka
avulla varsi k&éntyy helpommin yis.

Kuva [

Kayttéasennon saato:

® Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento.
Kéayta apuna katta.

® Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.

Asento | Kayttd- | Tyovaline/ | Kayttdnopeudet
litant&a varusteet
& 1-5
1 |7 ﬁ] i) 1-7
% 1-3
2 |7 2 ) .
. £ 37
3 6 L2
1y 35
9 S @ 57
4 =
7 ,_ H;_La 5-7

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys/irrotus; Suurempien méérien
lisd8minen.

12
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Kaytto

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tydskentelya
varten on tehty.

A Huom.!

Kéytd konetta vain, kun lisdvaruste/varuste

on kdyttéasennossaan.

Ald kdynnisté konetta iiman varustetta.

Ald altista konetta ja varustetta

ldmmoénléhteille. Osat eivét sovellu

mikroaaltouunikéyttédon.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttdkertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

E Téarkea ohje

Kayttdohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kaytettdessa
varustetta tai lisdvarustetta.

Suositus: kiinnité tarra koneeseen (kuva ).

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

® \/eda yhdelld vedolla litAntdjohtoa ulos
haluamasi maaré (max. 100 cm) ja paasta
johto hitaasti irti; johto lukittuu (kuva D).

® Kun johto on liian pitka:
Veda kevyesti johdosta ja anna sen kelautua
sopivan mittaiseksi. Veda sitten uudelleen
johdosta ja paasta hitaasti irti; johto lukittuu.

Huom.!

Varo, ettei johto kierry sisdéntydnnettdessa.
Kun koneessa on automaattinen
johdonkelaus, &ld tyénnd johtoa sisédén késin.
Jos johto juuttuu kiinni, vedé se kokonaan ulos
ja anna sen sitten kelautua paikalleen.

® | ajta pistotulppa pistorasiaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kulho ja varusteet

Varo pyérivia varusteita -
loukkaantumisvaara

Ald tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
Tydskentele vain kannen (12) ollessa
paikallaan.

Vaihaa varuste vain, kun moottori on
pyséhtynyt — kone kay vield jonkin aikaa
pyséyttamisen jélkeen ja pyséhtyy varusteiden
vaihtoasentoon. Siirré varsi toiseen asentoon
vasta sitten, kun varuste on pysédhtynyt.
Laitetta saa turvallisuussyista kayttéaa vain, kun
kayttamattomat kayttdliitdnnat on peitetty
suojakansilla (5, 8).

A Huom.!

Kéytéd kulhoa vain tdmén laitteen kanssa.

Vispila »Profi Flexi« (13) |

sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon
ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa B
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse
hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut)

Tarkea pallovispilan kaytté66n

liittyva ohje Kuva 3
Pallovispilan on lahes kosketettava kulhon
pohjaa, jotta ainekset sekoittuvat optimaalisesti.
Jollei, niin s&ada pallovispilan korkeus
seuraavasti:

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainiketta ja k&anna varsi %

Profi pallovispila (14)

asentoon 2.

® Napsauta pallovispila kiinni
kayttolitantaan.

® Pida kiinni pallovispilasta ja avaa mutteri
kaantamalla sita kiintoavaimella (SW 8)
myd&tapaivaan.

® Saada pallovispilan korkeus sopivaksi
kaantamalla vispilaa:
— k&anna myoétapéivaan: ylbspain
— k&anna vastapaivaan: alaspain

® Paina avaamispainiketta ja kdanna ey
varsi asentoon 1.
Tarkista pallovispilan korkeus, korjaa
tarvittaessa.

——
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® Kun korkeus on sdadetty oikein, paina
avaamispainiketta ja k&anna varsi :E
asentoon 2.

® Pida kiinni pallovispilasta ja kiristd mutteri
kaantamalla sita kiintoavaimella (SW 8)
vastapaivaan.

Kulhon ja varusteiden kaytto Kuva

® Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi
asentoon 2. :E

o Kiinnité kulho:

— Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas,

— k&&nna vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

o Kiinnita sopiva varuste — vispila, pallovispila
tai taikinakoukku —, niin etta se lukittuu
kayttolitantaan.

Ohje:

K&anna taikinakoukun taikinanohjainta,
kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan
(kuva [3-4b).

® Taytd ainekset kulhoon.

® Paina avaamispainiketta ja kdanna 9
varsi asentoon 1.

® | ajta kansi paikalleen.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Suositus:

— Vispila »Profi Flexi«:
sekoita ensin nopeudella 1-2, sitten
nopeudella 3-5 tarpeen mukaan

— Profi pallovispila:
nopeus 7, ainesten sekoittaminen
nopeudella 1

— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1, vaivaa
nopeudella 3

Ainesten lisdédminen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Lis&a ainekset kannessa olevan tayttdaukon
kautta.
tai

® |rrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi
asentoon 2. :E

® Taytd ainekset.

Kayton jalkeen

Pyséayté kone valitsimesta.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 2. %
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® |rrota varuste kayttolitannasta. Huom.!
® Poista kulho. Kédnnettavé raastinterd ei sovellu pahkindiden
e Puhdista kaikki osat, katso kohta rouhimiseen. Raasta pehmed&é juustoa vain
»Puhdistus«. terdn karkealla puolella nopeudella 7.
Vihannesleikkuri Raastetera - keskihieno
raastaa raa’at perunat ja kovan juuston
(esim. parmesanin) seka rouhii jadhdytetyn
A Loukkaantumisvaara suklaan ja pahkinat.
. ) ) o Kaytténopeus 7.
Alé koske hienonnusterien teraviin teriin tai Huom.!
fé/g;/gsgﬂu ML VA (el Raasteterd ei sovellu pehmean juuston tai
Kiinnité/irrota vihannesleikkuri vain, kun Juustovip a{.e/den raastamiseen.
moottori on pyséhtynyt ja pistotulppa Raastetera - karkea
irrotettu pistorasiasta. raastaa raa’at perunat esim.
Ald laita sormia téyttosuppiloon. perunachukaisiin ja knéddeleihin.
Kayttdnopeus 7.
Huom.!

Wokkivihannestera

Suikaloi hedelmat ja vihannekset
aasialaisiin kasvisruokiin.

Kéyta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen Kiinnitettyind. Kokoa ensin

)/(/'ﬁa/jne;/e/kkur ’/ ki vain mofte Kayttonopeus 5.

§W a ViInannes1eikikLria vain imonetussa Vihannesleikkurin kaytt6 Kuva [
kéyttdasennossa. ) s e

’ . . ® Paina avaamispainiketta ja kdanna
Ylikuormitussuoja Kuva [€ varsi asentoon 2.
Vihannesleikkurin kéyttéakselissa on lovi e Kiinnita kulho: =

(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa.

Uuden teranpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata

— Kallista kulhoa itseesi péin, aseta
paikalleen ja laske alas,
— k&anné vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.
® Paina avaamispainiketta ja kddnna ey

huoltopalvelusta. varsi asentoon 3

Kaannettava viipalointitera ° . i

»Profi Supercut« - karkea/hieno > gLchz)tjiggiw?'(ej\ljaékl[;]u_réry;ayttolutannan
viipaloi hedelmat ja kasvikset. Kayttonopeus 5. o pig kiinni teranpidikkeen alaosasta, samalla
Kaannettavan viipalointiteran merkinnat: molempien karkiosien tulee olla ylGspain.

»@rob« (karkea) paksuille viipaleille

»Fein« (hieno) ohullle viipaleille ® Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera

varovasti paikalleen terénpidikkeen

Huom.! karkiosien paélle (kuva [E-6a).
Kéénnettava viipalointiterd ei sovellu kovan Kun kaytat kaannettavaa tera, varmista
Juuston, leivan, sdmpyldiden tai suklaan etta tarvitsemasi kéyttdpuoli on yléspain.
vipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain ® Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta
Kylmind. ja aseta paikalleen runkoon (kuva [-6b).

Kaannettava raastintera - ® Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkint&)
karkea/hieno ja k&anna myd&tapaivaan vasteeseen asti.
raastaa vihannekset, hedelmét ja juuston, paitsi ® Aseta vihannesleikkuri kayttdlitdnnan paalle

kovan juuston (esim. parmesaani). kuten kuvassa [l-8 ja kddnna myotapaivaan
Kayttdnopeus 3 tai 4. vasteeseen asti.

Kaannettavan raastinterdn merkinnat: ® Valitse suositeltu nopeus:

»2« karkealle raasteslle e Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna

»4« hienolle raasteelle sis8anpéin syottdpainimella.

114 Robert Bosch Hausgerate GmbH

- —4- 4@



%

%

é MUMS57xx_de-ar.book Seite 115 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09

Huom.!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivét

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, k&sittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohije: Jos ainekset juuttuvat kiinni

vihannesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,

irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta

moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin

kansi ja tyhjenna tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

® Pysayté kone valitsimesta.

® Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

® |rrota kansi vastapéivaan kaantaen.

® Poista terénpidike ja teré painamalla sormella
kéayttdakselia vasten alhaaltapain (kuva Bl).

® Puhdista osat.

Tehosekoitin

Varo terdvéa terda/pyorivad
kdyttéakselia — loukkaantumisvaara!

Ald tartu paikalleen Kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Irrota/kiinnitd tehosekoitin
vain kun koneen maoottori on pyséahtynyt!
Kokoa ensin tehosekoitin ja kiinnitd se vasta
sitten peruskoneeseen.

Ald kéytd tehosekoitinta ilman kantta.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryéd sekoitettaessa kuumia aineksia.

Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetté enintéén 0,5 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Ald Késittele pakasteita (paitsi jddpaloja).

Ald kdyta tehosekoitinta tyhjané.

Tehosekoittimen kayttd Kuva [4

® Paina vapautuspainiketta ja kd&nna 5
varsi asentoon 4. i

® Poista tehosekoittimen kayttolitdnnan
suojakansi.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kddnna vastapaivaan
vasteeseen asti.
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® Tayta ainekset.
Maksimimaéara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaéara vaahtoavia tai kuumia
nesteita = 0,5 litraa; optimaalinen
kasittelymaara, kiinteita aineksia =
50-100 grammag;

® Aseta kansi paikalleen ja kd&dnna
vastapaivaan vasteeseen asti
tehosekoittimen kahvassa.
Kannen tulee napsahtaa kiinni.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisdaminen (kuva [4-8)

® Pysayta kone valitsimesta.

® |rrota kansi ja lisda ainekset

tai

® poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen téyttdaukon kautta

tai

® kaada nestemaéiset ainekset kulhoon
suppilon 1&pi.

Kéaytoén jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® |[rrota tehosekoitin myétapaivaan kaantéen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kdytdn jélkeen.

Puhdistus
A Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita. Laitteen
pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

A Sédhkobiskun vaara!

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Juoksevan veden alla.
Ald kdyta hyrypuhdistinta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone ja kayttdliitantojen
suojakannet puhtaaksi kostealla linalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

® Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivét ja& puristuksiin

astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa

muuttua pesun aikana.
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Vihannesleikkurin puhdistus

Voit pesté vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varid, jonka voit pyyhkia pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusteristd) linalla
ja muutamalla tipalla ruokaéljya.

Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo teravéa terda -
loukkaantumisvaara!

Al4 koske tehosekoittimen terédan paljain kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kéasittelyn jalkeen voit usein
puhdistaa tehosekoittimen myds irrottamatta
sitd koneesta. Kaada koneeseen kiinnitettyyn
sekoittimeen vahan vettd, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
(nopeudella M). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

E Tarkea ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku. Noudata
laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

A Loukkaantumisvaara

Kun et kéyté konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva

® Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

® Sailyta varustelaukkua kulhossa.

Ohjeita kayttdhairididen varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen héirion
poistamista.

m Huomautus

Jos kaytat laitetta vaérin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
niin toiminnan néyton valo alkaa vilkkua.
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Kééantyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttdasentoon.

Yrité& poistaa hairié ensin seuraavien ohjeiden
avulla.

Toimenpide

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

® Tarkista virransaanti.

® Tarkista pistotulppa.

® Tarkista varsi. Onko se oikeassa asennossa?
Onko se napsahtanut kiinni?

® Kaanna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

® Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen
ja k&&nna vasteeseen asti.

e Kiinnité suojakansi kdyttamattdmien
kayttolitantdjen paalle.

® Uudelleenkaynnistysmissuoja on aktivoitunut.
Aseta valitsin asentoon 0/off ja sitten takaisin
haluamaasi asentoon.

Toimenpide
Kone kytkeytyy k&ytén aikana pois paalta.
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.
Ka&siteltavid aineksia oli lian paljon.
Toimenpide
® Katkaise virta koneesta.
® Pienenné késiteltavien ainesten maaraé.
Ald ylitd maksimimaaria
(katso »Kayttdohjeita«)!

Toimenpide

Kéayton aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi kéantyy ylos.

Moottori kytkeytyy pois paalta, mutta laite

ei pyséhdy varusteiden vaihtoasentoon.

Toimenpide

Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta varsi asentoon 1.

® Kaynnista kone (tehoalue 1).

® Katkaise taas virta koneesta.
Varuste pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon.

)

Toimenpide

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton aikana,

moottori »hurisee«. Ter& on jumittunut.

Toimenpide

e Katkaise virta koneesta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

® |rrota tehosekaitin ja poista este.

® Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

® Kaynnista kone.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Tarkeda ohje

Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden avulla,

kaanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Kayttdohjeita

Kermavaahto @
100 g-600 g

o \/atkaa kerma vaahdoksi
pallovispildlld 12—4 minuutin ajan nopeudella
7 — kermamaaran ja-laadun mukaan.

Valkuaisvaahto @

1-8 kananmunan valkuaista

® \/atkaa valkuaiset vaahdoksi

pallovispilalla 4-6 minuutin ajan nopeudella 7.

Sokerikakkutaikina
Perusohje @

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 1l vaniliasokeria

70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja perunajauho)
pallovispilalld vaahdoksi noin 4-6 minuutin
ajan nopeudella 7.

® Kaanna valitsin asentoon 1 ja lisaa siivildidyt
jauhot ja perunajauho lusikka kerrallaan
ja sekoita noin ¥2—1 minuuttia.

Maksimimé&ara: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje é

3-4 munaa

200-250 g sokeria

ripaus suolaa

1 tl vaniliasokeria tai 72 sitruunan raastettu kuori

200-250 g voita tai margariinia

(huoneenlampdista)

500 g jauhoja

1 1l leivinjauhetta

125 ml maitoa

® Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Murotaikina
Perusohje -5

125 g voita (huoneenlampdistd)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

e Vaivaa vispildlla tai taikinakoukulla kaikkia
aineksia noin %2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 2—3 minuuttia nopeudella 3.

500 g jauhoja tai enemman:

® Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina
Perusohje -5

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampadisté)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maaré kuivahiivaa

Y2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Pastataikina .5

Perusohje

300 g jauhoja
3 munaa
tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylméaa vetta
® Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin

3-5 minuutin ajan nopeudella 3.
Maksimiméaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina .5

Perusohje

750 g jauhoja

2 pussillinen kuivahiivaa

2 1l suolaa

450-500 ml lamminta vetta

Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

4-5 minuuttia nopeudella 3.
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Majoneesi Kierratysohjeita
2 munaa E Téassé laitteessa on séhko- ja

%

2 1l sinappia elektroniikkalaiteromusta annetun
Ya 1 Glya mmm  CU-direktiivin 2012/19/EY mukainen
2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua merkinté (waste electrical and
ripaus suolaa electronic equipment — WEEE).
ripaus sokeria Direktiivi antaa puitteet kaytdsté poistettujen
Ainesten pitda olla huoneenldampdisia. laitteiden palautusoikeu-destaja
® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi Oliy4) hyodyntamisestd ja se koskee kaikkia EU-
tehosekoittimessa muutama sekunti maita.
nopeudella 3 tai 4. Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista

® Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 jakaada dliy ~ Saat koneen myyjalta seka kaupungin tai
hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin kauan, ~ Kunnan virastosta, jatehuoltoasioista

kunnes majoneesi emulgoituu. vastaavilta henkildilta.
Kéyta majoneesi tuoreena, la sailyta. Takuuehdot
Hunajalevite Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
e . o myontamat takuuehdot.
30 g voita 0§ak§§p|sta, .7 C) o Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
190 g hunajea (@dkaapista, 7 °C) josta olet ostanut laitteen.
® Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita voipalat  Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.
tehosekoittimeen.
® | isdd hunaja ja sekoita 15 sekuntia
nopeudella 7.
118 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Lisavaruste

MUZ5ZP1 Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

Sitruspuserrin

MUZ5CC1 Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi
Kuutioleikkuri kuutioiksi

MUZ5FW1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauhelihamurekkeen
Lihamylly valmistamista varten.

MUZ45LS$1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Reikalevysarja Hieno teré pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
hieno (3 mm), ja silavalle.

karkea (6 mm)

MUZ45SV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Kakkupursotin Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa

MUZ45RV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Raastinlaite Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sémpylat.

MUZ45FV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Sosepuserrin Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja
ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

MUZ45P$1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Ranskanperunatera Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista
varten.

MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Wokkivihannestera Suikaloi hedelmét ja vihannekset aasialaisiin kasvisruokiin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1
Raastetera karkea

Vihannesleikkuriin MUZ5DST.

Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin
ja kndodeleihin.

MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Réstiperunatera Raastaa raa’at perunat réstiperunataikinaan, viipaloi
hedelmét ja vihannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit késitella taikinat, maks. 750 g jauhoja

Teraskulho plus lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit k&sitell4 taikinat, maks. 750 g jauhoja

Muovikulho plus lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja vihannekset,

Tehosekoitin, muovia

valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,
murskaa jadpalat.

MUZ5MM1 Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,

Monitoimisekoitin raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat
ja jaédhdytetyn suklaan.

MUZ45XTMA1

Monitoimimylly

Hienontaa pienemméat maarat mausteita (esim. pippuri,
kumina, katajanmariat, kaneli, anis, sahrami) tai sokeria
seka jauhaa vilian (esim. vehnan, hirssin,
pellavansiemenet) tai kahvipavut.

Tehosekoitin

Hienontaa, pilkkoo ja sekoittaa kasvikset (esim. perunat,
porkkanat, sipulit), hedelmat (esim. banaanit, marjat),
juuston (esim. emmental, parmesan), saksanpahkinét,
mantelit, suklaan, jaiset hedelmat ja marjat lisddmalla
joukkoon sopivaa kylmaa tai lamminta nestetta (esim.
maitoa, vetta).

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan likkeisté tai
asiakaspalvelusta.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo Indlce. )
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doméstico moderno y de gran calidad. Usarelaparato ..................... 126
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Ejemplos practicos .. ................ 131
Eliminacion de embalajes y desguace
delagparatousado ................... 133
Condicionesde garantia .. ............ 133
Accesorio opcional . ...... ... L 134

Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes

de utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los
danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter

no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes
o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes o instalaciones
semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico. No superar las maximas
cantidades admisibles (véanse los «Ejemplos practicos»)!

El presente aparato ha sido disefado para mezclar, amasar y batir
alimentos. Por o tanto no debera usarse para procesar otros tipos

de alimentos o productos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo
de aplicacion del aparato.

Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan tenerse en
cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas para
un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el aparato
a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 121
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A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por ninos.

Mantener a los ninos alejados del aparato y de su cable de conexion

a la red eléctrica.

Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de conoci-
mientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los mismos
si no cuentan con la supervision de una persona responsable de su
seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los ninos jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato solo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. No conectar el aparato
a la red eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

0 cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningln momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato sélo podra ser
realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.
Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el aparato
s6lo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez se ha cerciorado
de que todos los preparativos se han concluido y el aparato esta listo para
trabajar. No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla bajo el grifo
de agua. jNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

No modificar la posicion el brazo giratorio estando el aparato en
funcionamiento. Utilizar el aparato sélo en el interior de recintos
cerrados.Aguardar para ello siempre a que el aparato (es decir,

el accionamiento utilizado) esté parado.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran cuando
esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse el éste y extraer
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el cable de conexion de la toma de corriente. Cambiar los accesorios solo
con el motor parado dado que, tras desconectar el aparato, el
accionamiento del mismo continuia girando durante unos instantes.
Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del mando
giratorio.

Extraer el cable de conexion de la toma de corriente en caso de no utilizar
el aparato.

Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el cable

de conexion de la toma de corriente.

iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en
funcionamiento el aparato! jTrabajar sdlo con la tapa (12) colocadal
Cambiar los accesorios solo con el motor parado — jEl aparato continda
funcionando durante unos instantes tras desconectarlo, quedando parado
en la posicion para cambiar el accesorio! Mover el brazo giratorio solo una
vez gque se ha parado el accesorio usado.

Por razones de seguridad, el aparato debera usarse solo estando los
accionamientos no utilizados cubiertos con las tapas protectoras (5, 8)
correspondientes.

Colocar o retirar el cortador-rallador de la base motriz sélo una vez que
el accionamiento de ésta se ha parado completamente y se ha extraido
el cable de conexion de la toma de corriente. No introducir las manos

en la boca de llenado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras sélo por el borde!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/

el accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montadal

iDesmontar o montar la batidora solo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra batidora correctamente fijlada
y la tapa colocada.

iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede escapar
vapor caliente a través del embudo en la tapa. Lienar como maximo

0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

ilmportante!

Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios originales

del fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.
Utilizar sdlo un accesorio simultaneamente con la base motriz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 123
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A Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

uh
@)

iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

iAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1 y 3, el aparato sélo se

puede conectar:

— si el recipiente de mezcla (11) esta colocado
en la maquina y se ha encajado girandolo y

— silatapa protectora del accionamiento de la
batidora (8) esta colocada.

Proteccion contra puesta en marcha fortuita

En caso de corte o interrupcién del suministro

de corriente, el aparato permanece conectado,

aunqgue el motor no se pone en marcha.

Para volver a conectar el aparato, girar el mando

a la posicion «0/off»

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor automéatica-

mente durante el trabajo con el aparato, ello

es debido a la activacion de la proteccion contra

sobrecarga. Una posible causa puede ser

la elaboracion de una excesiva cantidad

de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el comporta-

miento del aparato en caso de activarse

uno de los sistemas de seguridad, debera

consultarse el capitulo «Localizaciéon de

averias».

Las presentes instrucciones de uso son vélidas
para diferentes modelos de aparato (véase al
respecto la vista general de modelos, Fig. [M).
El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.
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Descripcién del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase
el apartado «Posiciones de trabajo».

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion
de desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion optima para
cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el maximo nuimero de
revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato
Se ilumina durante el funcionamiento del
aparato (mando giratorio en la posicion M
01-7).
Parpadea en caso de un error en el manejo
del aparato, al dispararse el fusible
electrénico o en caso de registrarse una
averia en el aparato; véase al respecto
el capitulo «Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento
de los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

Fig. I

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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6 Accionamiento para
- el cortador-rallador y
- el exprimidor de citricos (accesorio
opcional *).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional *)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora «Profi Flexi»

14 Varilla batidora profesional

15 Garfio amasador con separador
de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los cuchillas
y discos.

Cortador-rallador

17 Empujador

18 Tapa con boca de llenado

19 Cuchillas picadoras
19a Cuchilla reversible para cortar

«Profi Supercut» — grueso/fino
19b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino

19c Disco rallador — semifino
19d Disco rallador — grueso *
19e Disco para verdura oriental*

20 Soporte portadiscos

21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora *

22 Vaso de la batidora

23 Tapa

24 Embudo

*

En caso de que el equipo de serie de su
aparato no incluyera un accesorio deter-
minado, puede adquirirlo en el comercio
especializado del ramo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Posiciones de trabajo Fig. B

A jAtencion!

Usar el aparato sdlo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.

m Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la funcion
«Easy Armlift» que facilita los movimientos
de elevacion del mismo.

Ajustar la posicién de trabajo:

® Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
el brazo giratorio.
Apoyar el movimiento con una mano.

® Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.

Posicién| Acciona- | Accesorios | Dos posiciones
miento de trabajo
ajustables
é 1-5
1 |7 ' i) 1-7
% 1-3
2 7 E * -
1 ﬁ;lu 87
|3
L 35
9 E @ 57
4 =
7 H;_Lg 5-7

%

Montar/Desmontar la varilla batidora,
la varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.

125
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Manejo del aparato

A jPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
Solo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar.

A jAtencion!

Usar el aparato sdlo con los accesorios en

posicion de trabajo.

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus

accesorios antes de usarlos por vez primera.

No exponer el aparato y sus accesorios a la

accion de fuentes de calor. Las piezas no son

aptas para emplear en el microondas.

® Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Limpieza».

m Advertencia importante

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para la
velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados. Aconsejamos colocar
dicho adhesivo en el aparato (Fig. ).

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa 'y limpia.
® Tirar del cable, una sola vez, hasta alcanzar
la longitud deseada (maxima longitud
100 cm) (Fig. [1).
® Soltarlo lentamente:
El cable queda retenido en la posicion
alcanzada. Reducir la longitud del cable:
Volver a tirar ligeramente del cable y soltarlo
lentamente; el cable queda retenido en esta
posicion.
jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su aloja-
miento. En los modelos equipados con
recogecable automatico, no tratar de
introducirlo manualmente en su alojamiento,
de lo contrario no se podra extraer completa-
mente mas adelante. En caso de estar el cable
agarrotado, extraerlo completamente de su
alojamiento y enrollario.
® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

126
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Recipiente de mezcla y accesorios

ﬁ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!

iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento

el aparato! jTrabajar sdlo con la tapa (12)
colocadal

Cambiar los accesorios sélo con el motor
parado — jEl aparato continda funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio sdlo una
vez que se ha parado el accesorio usado.
Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (5, 8).

A jAtencion!

Utilizar el recipiente de mezcla sdlo para
elaborar alimentos con este aparato

Varilla mezcladora «Profi Flexi» (13)

para preparar masas, por eiemplo masa
batida de bizcocho

para montar la clara de huevo a punto
de nieve, preparar nata o batir masas
ligeras, por ejemplo masa batida.
Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas y mezclar
ingredientes que no deben picarse (por
gjemplos uvas pasas, laminas de chocolate)

Advertencia importante para la utiliza-
cion de la varilla batidora Fig. @

La varilla batidora debera estar casi en contacto
con el fondo del recipiente a fin de mezclar
Optimamente todos los ingredientes.
De lo contrario habra que adaptar el ajuste
de altura de la varilla batidora procediendo
del modo siguiente:
® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. E
® Encajar la varilla batidora en el acciona-
miento correspondiente, haciéndola enclavar
en el mismo.

Varilla batidora profesional (14) |

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Sujetar la varilla batidora y soltar la tuerca
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj) con una llave fija (@ancho
de boca 8).

® Ajustar la altura correcta de la varilla girando
ésta hasta alcanzar la altura éptima:

— girar la varilla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj): elevar
la varilla

— girar la varila hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
de reloj): bajar la varilla

® Pulsar latecla de desblogqueoy colocar
el brazo giratorio en la posicion 1.
Verificar la altura de la varilla ajustada;
corregirla en caso necesario.

® En caso de que el ajuste de la altura de
la varilla fuera correcto, pulsar la tecla de :2
desbloqueo y colocar el brazo giratorio
en la posicion 2.

® Sujetar la varilla batidora y apretar la tuerca
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj) con una
llave fija (ancho de boca 8).

Trabajar con el recipiente de mezcla
y los accesorios Fig. d
® Pulsar la tecla de desblogueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion 2. B
® Colocar el recipiente:

— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz y
asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta hacerlo encajar.

® Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento.
Advertencia:
En la varilla de amasado, girar el separador
de masa hasta que encaje la varilla en el
accionamiento (Fig. @-4b).

es

Nuestra sugerencia:

Varilla mezcladora «Profi Flexi»:

Mezclar primero los ingredientes en la posi-
cion de trabajo 1-2, proseguir a continuacion
en las posiciones de trabajo 3-5, segun las
necesidades concretas

Varilla batidora profesional:

Posicion «7»; mezclar los ingredientes

en la posicion «1»

Garfio amasador:

Mezclar primero los ingredientes en la posi-
cién 1y amasarlos a continuacion en la
posicion «3».

Agregar o reponer ingredientes

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Incorporar los ingredientes a través

de la abertura de la tapa.

o}

Retirar la tapa.

Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion 2. :E
Poner los ingredientes en la jarra

batidora.

Tras concluir el trabajo

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Extraer el cable de conexién de la toma de
corriente.

Retirar la tapa.

Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion 2. %
Retirar el accesorio del accionamiento. ~—
Retirar el recipiente del aparato.

Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Cortador-rallador

A jPeligro de lesiones!

Incorporar los ingredientes en el recipiente.
Pulsar la tecla de desbloqueo 'y colocar o)
el brazo giratorio en la posicion 1.
Colocar la tapa sobre el recipiente. —
Colocar el mando giratorio en la posicion de
trabajo apropiada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar
las cuchillas picadoras sdlo por el borde!
Colocar o retirar el cortador-rallador de la base
motriz sélo una vez que el accionamiento de
ésta se ha parado completamente y se ha
extraido el cable de conexion de la toma de
corriente.

No introducir las manos en la boca de llenado.
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jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sdlo estando
completamente armado.

No armar el cortador-rallador directamente
sobre la base motriz.

Usar el cortador-rallador sélo en la posicion
de trabajo mostrada.

Proteccién contra sobrecarga Fig. @
Con objeto de evitar dafios importantes en su
aparato en caso de sobrecarga del cortador-
rallador, el eje de accionamiento de éste
incorpora una entalladura (punto de ruptura
prescrito). En caso de producirse una
sobrecarga del cortador-rallador, el eje de
accionamiento se rompe en este punto.

El soporte portadiscos con eje nuevo se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

Cuchilla reversible para cortar ®
«Profi Supercut» — grueso/fino

para cortar frutar y verdura. Procesar en el
escalon 5.

Denominacion en la cuchilla reversible para
cortar: «Grob» (Grueso) designa la cara mas
gruesa de la cuchilla

«Fein» (Fino) designa la cara mas fina del disco
jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sdlo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado - Y
grueso/fino A
para rallar verdura, fruta y queso, excepto queso
duro curado (tipo parmesano).

Procesar en el escaléon 3 6 4.

Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado: «2» designa la cara mas gruesa,

«4 para la cara mas fina

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces.

Rallar los quesos blandos sdlo con la cara
gruesa en el escaldn 7.

Disco rallador - semifino

para rallar patatas crudas, queso duro
(tipo parmesano), chocolate frio y nueces.
Procesar en el escalon 7.

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar
qQuesos blandos y cortables tipo edamer

0 gouda.

128

Disco rallador — grueso

para rallar patatas crudas, para preparar
por ejemplo patatas ralladas a la suiza o0 Aoquis.
Procesar en el escaldon 7.

Disco para cortar verduras :
orientales ~—
Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticas.

Procesar en el escaldon 5.

Trabajar con el cortador-rallador  Fig. [
® Pulsar la tecla de desblogueo y colocar E

el brazo giratorio en la posicion 2.
® Colocar el recipiente:

— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta hacerlo encajar.

® Pulsar latecla de desblogqueo y colocar 0}
el brazo giratorio en la posicion 3.

® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [-5a).

® Sujetar el soporte portadiscos por el extremo
inferior. Prestar atencion a que las dos
puntas estén hacia arriba,.

® Colocar cuidadosamente la cuchilla picadora
0 el disco rallador sobre las puntas del
soporte portadiscos (Fig. [-6a).

En los discos reversibles debera prestarse

atencion a que la cara que se desea utilizar
esté hacia arriba.

® Suijetar el soporte portadiscos por el extremo
superior y colocarlo en la carcasa

(Fig. -6b).

® Montar la tapa, prestando atencién a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha

(sentido de marcha de las agujas del reloj),

hasta el tope.

® Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en la
figura [E1-8, y girarlo hacia al derecha

(sentido de marcha de las agujas del reloj),

hasta el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.

® |ntroducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujarlos
con el empujador.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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jAtencion!

Prestar atencidn a que no se produzcan
retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte regular
de los alimentos, cortar éstos por manojos
delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos que
se desean procesar en el cortador-rallador
quedaran aprisionados o inmovilizados habra
que desconectar el robot de cocina.

Extraer el cable de conexion de la toma

de corriente y aguardar a que el accionamiento
se haya parado. Retirar la tapa del cortador-
rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Girar el cortador-rallador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj) y retirarlo de su emplazamiento.

e Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Retirar el soporte portadiscos y el disco.

A este efecto debera desde abajo presio-
narse con el dedo, contra el gje de accio-
namiento (Fig. l).

® |impiar las piezas.

Batidora

jPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/
el accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora
montada! jDesmontar o montar la batidora
Solo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra
batidora correctamente fijada y la tapa
colocada.

A jPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes

en la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,5 litros de liquicdo
caliente en la batidora.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. iNo tratar de
elaborar productos o ingredientes congelados
(excepto cubitos de hielo)! No hacer funcionar
la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora Fig. [4

® Pulsarlatecla de desblogueoy colocar [}
el brazo giratorio en la posicion 4. i

® Retirar la tapa protectora del acciona- —
miento de la jarra batidora.

® Montar lajarra batidora (la marca en el asa de
lajarra debe coincidir con lamarca de la base
motriz); girarla hacia izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj),
hasta el tope.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible = 1,25
litros. Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros. Optima cantidad
de elaboracion para productos sdlidos
= 50-100 gramos.

® Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes (Fig. [4-8)

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

o]

e retirar el embudo y agregar los ingredientes
solidos a través de la abertura

o]

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.
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Cuidados y limpieza

A jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agua!
iNo colocar nunca la base motriz bajo el
chorro de agua del grifo!

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz (bloque motor)
y las tapas protectoras sélo con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar
un poco de lavavajillas manual.

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequefios

El recipiente y los accesorios pequefnos

se pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencién a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

Todas las piezas del cortador-rallador son aptos
para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se acumula
sobre las piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible y frotando con
un pafio el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el cortador-
rallador con agua.

Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos.

Lajarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra batidora
sin necesidad de retirarla de la base motriz.
Simplemente basta poner un poco de agua

y lavavajilas manual en la batidora montada

130

en el aparato. Activar durante unos instantes
la funcién «M». Verter el agua al desagle
y enjuagar la jarra con agua limpia.

m Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar atencion
alos consejos de lavado y cuidado que figuran
en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!
Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig.
® Guardar los accesorios en la bolsa.
® Guardar la bolsa en el recipiente de mezcla.

Localizacion de averias

A jPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el apa-
rato, extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

E Advertencia

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electronico o registrarse
una averia en el aparato, €l piloto de

funcionamiento del aparato parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posi-
cién de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema surgido
con ayuda de los consejos que le facilitamos

a continuacion.

Averia

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

e \erificar la alimentacion de corriente.

e \erificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

e \erificar el brazo giratorio.
¢ Se encuentra en la posicion correcta?
¢ Esta enclavado en su posicion?
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® Apretar la jarra batidora o el recipiente hasta
el tope.

® Montar la tapa de la jarra batidora y apretarla
hasta el tope.

® Colocar las tapas protectoras de los accio-
namientos sobre los accionamientos que
no se estén usando.

® FEl seguro contra puesta en macha indebida
o fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicion «0/off» y a continuacion ajustar
la posicion de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.

La proteccion contra sobrecarga se ha activado.

Se ha elaborado una cantidad excesiva

de alimentos.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato.

® FElaborar una menor cantidad de alimentos.
No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos practicos»)!

Averia

Durante el funcionamiento del accionamiento

se pulso fortuitamente la tecla de desblogueo.

El brazo giratorio se desplaza hacia arriba.

El accionamiento se desconecta, pero no queda

en la posicién para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

@ Colocar el brazo giratorio en la posicion (_ 9
de trabajo 1.

® Conectar el aparato (escalon 1).

® Desconectar el aparato.
El accesorio queda parado en la posicion
para cambio de accesorio.

——

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para

de repente. El motor produce un «<murmullo»

sordo Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

® Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
blogueo de la cuchilla.

® Colocar lajarra batidora sobre la base motriz.

® Conectar el aparato.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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E Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al Servicio de Asistencia

Técnica Oficial de la marca.

%

Ejemplos practicos

Nata montada
100-600 gramos ﬂm

® Batir la nata con la varilla batidora
durante 1%2—-4 minutos en la posicion
de trabajo 7, segun la cantidad y las
propiedades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto de @
nieve

1-8 claras de huevo

® Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la posicion
de trabajo 7.

Masa de bizcocho
Receta basica

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente

100 gramos de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)

levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicion de
trabajo 7, hasta formar una masa esponjosa
consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion 1
y agregar y mezclar la harina 'y la fécula de
maiz (previamente tamizadas) durante aprox.
2—1 minuto, agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la

receta basica

Masa batida
Receta basica

3-4 huevos

200-250 gramos de azucar
1 pizca de sal

1 sobrecito de azicar de vainilla o la cascara
de medio limén

200-250 gramos de mantequilla o margarina
(temperatura ambiente)
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500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

® FElaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2 minuto
en la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 5.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces la

receta basica

Masa quebrada
(pastafiora) @ B

Receta basica

125 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

100-125 gramos de azlcar

1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limén o un poco de azUcar

de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

® FElaborar los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2 minuto
en la posicion 1y a continuacion durante
2-3 minutos en la posicion 3.

A partir de 500 gramos de harina:

® Amasar los ingredientes con el garfio
de amasador durante aprox. ¥2 minuto
en la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la

receta basica

Masa de levadura .\1.7

Receta basica

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Céascara de 72 moén

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante ¥2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a continuacion,
durante 3—-6 minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces la

receta basica

132
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Masa para pasta
Receta basica B
300 gramos de harina
3 huevos
1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria
® Batir todos los ingredientes durante
3 a 5 minutos en la posicion de trabajo 3,
hasta formar una masa.
Maxima cantidad admisible: 1,5 veces la
receta basica

Masa para pan

Receta basica B
750 gramos de harina

2 paquetito de levadura seca
2 cucharillas de sal

450-500 ml de agua templada
Amasar los ingredientes con el garfio amasador
primero durante ¥ minuto en la posicion de
trabajo 1y a continuacion, durante 4-5 minutos,
en la posicion 3.

Mayonesa

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Ya | de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® Colocar el mando selector en la posicién de
trabajo 3 6 4. Mezclar todos los ingredientes
(excepto el aceite) durante unos segundos
en la jarra batidora en dicha posicion.

® Colocar el mando en la posicion 7.
Incorporar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la
mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracion.

iNo guardarla!

Crema de miel para untar en
el pan

30 gramos de mantequilla (del frigorifico, 7 °C)
190 gramos de mantequilla (del frigorffico, 7 °C)
e Cortar la mantequilla en trozos pequefios;
ponerlos en la jarra batidora.
® Agregar la miel y batir la masa durante
15 segundos en la posicion 7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Consejos para la eliminacién La intervencidn en el aparato por personal ajeno
de embalajes y el desguace al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
de aparatos usados significa la pérdida de garantia.

; GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
El presente aparato incorpora las i .
E\/ marcas prescritas por la directiva COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos

europea CE/2012/19 relativa a la del qurggpondiente carnet a\(alado por ANFEL
retirada y el reciclaje de los aparatos (Asociacion Nacional de Fabricantes de Electro-
eléctricosy electronicos usados (WEEE),  domésticos) que le acredita como Servicio
Esta directiva constituye el marco reglamentario  Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
para una retirada y un reciclaje de los aparatos MODELO:  FD: E-Nr..  F. COMPRA
usados con validez para toda la Union Europea.

Solicite una informacion detallada y actual

a este respecto a su distribuidor o Adminis-

tracion local.

Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por €l
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacién incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicién mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.
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Accesorio opcional

MUZ5ZP1 Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.
Exprimidor de citricos

MUZ5CCA1 Para cortar fruta y verdura en dados de tamario uniforme.
Cortadora de dados

MUZ5FWA1 Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de carne
Picadora de carne picada.

MUZ45LS1 Para la picadora MUZ5FWA.

Juego de discos Los discos finos para preparar pasteles y cremas,

finos (3 mm), los gruesos para salchichas y bacon.

gruesos (6 mm)

MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
reposteria

MUZ45RV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio pararallar  Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
asentados 0 secos.

MUZ45FV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio tamizador  para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,

de frutas tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Disco para cortar Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

patatas crudas

MUZ45AG1 Para el accesorio para rallar MUZ5DST.
Disco para cortar Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar platos
verduras orientales de verdura asidticas.

134 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DST.

Disco rallador, grueso  Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o Aoquis.

MUZ45KP1 Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Disco para rallar Para rallar patatas crudas para preparar tortilas de patatas
patatas a la suiza a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas gruesas.
MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar

Recipiente de mezcla, 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de acero inoxidable ~ correspondientes.

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente de mezcla 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de plastico correspondientes.
MUzZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verduras,
Jarra batidora de preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar hielo.
plastico
MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
Batidora mltiple y came, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces

y chocolate frio.
MUZ45XTM1
Molinillo Para moler pequefas cantidades de especias (por

ejemplo pimienta, comino, enebro, canela, semillas de
anis, azafran), cereales (por ejemplo trigo, mijo, linaza),
granos de café o azlcar.

Jarra batidora Para picar, triturar y mezclar verduras (por ejemplo
zanahorias, patatas, cebollas), frutas (por ejemplo
platanos, bayas), queso (por ejemplo emmental,
parmesano), nueces, almendras, chocolate, frutas
congeladas agregando liquidos adecuados frios
o calientes (por ejemplo leche, agua).

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra adquirir
en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Condigbesde garantia . . .............. 147
ACessOrios especiais . ... 147

Para sua seguranca

Leia atentamente estas instru¢coes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicagcoes de seguranca e de servico.

A nao observancia das indicacdes sobre a utilizagéo correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quantidades
habituais numa familia ou em aplicacdes similares e ndo para uso industrial.
UtilizacOes semelhantes a um lar abragem, p. ex., a utilizacao em cozinhas
para colaborades de lojas, escritdrios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizacao por clientes de pensoes,
pequenos hotéis e de outras empresas do género. Utilizar o aparelho
apenas nas quantidades e frequéncias normais num lar. Nao ultrapassar
as quantidades maximas permitidas (ver «<Exemplos de utilizac&o»)!

Este aparelho é adequado para mexer, amassar € bater alimentos.

Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos ou
substancias. S&o possiveis outras aplicagdes mediante utilizacao

de acessorios homologados pelo fabricante.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais.

Na utilizacdo dos acessorios, respeitar as Instrucdes de servico anexas.
Favor, guardar as Instrucdes de servico. No caso do aparelho mudar

de dono, as Instrucdes de servico devem acompanha-lo.

A\ Indicacgées gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizag&o deste aparelho n&o é permitida a criancas. Manter o aparel-
ho e o respectivo cabo de alimentagao fora do alcance de criangas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou a utilizagéo
segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada e tenham compreendido
0s perigos dai resultantes.

Criancas nao podem brincar com o aparelho.
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O aparelho so deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicagdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas
eminteriores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentacao
ou 0 proprio aparelho n&o apresentarem quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este ndo se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.

N&o deixar que o0 cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
guentes. Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigcos Técnicos
ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se
evitarem situagdes de perigo. As reparacdes no aparelho devem

ser executadas somente pelos Nossos Servicos Técnicos.

—&| @

A\ Indicacées de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo sob agua
corrente. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

Nao alterar a posicao do braco movel, enquanto o aparelho estiver ligado.
Aguardar que o accionamento esteja completamente parado.

Antes da troca de acessorios ou de pecas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, é necessario desligar o aparelho

e separa-lo da rede eléctrica.

Substituir ferramentas/acessorios s6 depois do accionamento completa-
mente parado — depois de desligado, o accionamento ainda gira por
inércia durante alguns momentos.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

Se o aparelho nao estiver em utilizacdo, devera retirar a ficha da tomada.
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia desligue a ficha da tomada.

Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotacao

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela. Trabalhar sempre
com a tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o accionamento completamente
imobilizado — depois de desligado, 0 accionamento ainda se movimenta
por breves instantes e fica imobilizado na posicao de substituicao

de ferramentas. Movimentar o braco moével s6 depois da ferramenta
completamente imobilizada.

Por razdes de seguranca, o aparelho sé pode funcionar, se 0s
accionamentos nao utilizados estiverem cobertos com as respectivas
tampas de proteccao (5, 8).
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Montar/desmontar o dispositivo para cortar e ralar somente com o accio-
namento completamente imobilizado e com a ficha desligada da tomada.
Nao tocar no compartimento de enchimento.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

Nao tocar com as maos na lamina do misturador.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos
em rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!
Desmontar/montar o misturador, s com o accionamento completamente
parado. O misturador s6 deve funcionar na situacéo de completamente
montado e com a tampa colocada.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de vapor
através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos
quentes ou que desenvolvam espuma.

Importante

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais.

Na utilizacdo dos acessorios, respeitar as Instrucdes de servico anexas.
Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

—&| @

A\ Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessérios
D’_ﬂ Seguir as indicacdes das Instrucdes de servico.

Cuidado: Ferramentas em rotacgéo.
N&ao tocar na abertura de enchimento.

Sistemas de seguranca Protecgéo contra sobrecarga
Proteccao de ligacdo Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar

Ver tabela «Posicaes de trabalho» sozinho, isso significa que foi activada

. . ) a protecgéo contra sobrecarga.
O aparelho s6 pode ser ligado na Pos. 1 e 3: Uma causa possivel pode ser a preparagéo

— Seatigela (11) tiver sido colocada e rodada  gimuitanea de grande quantidade de alimentos.
até prender e Como proceder na activagdo dum sistema

~ atampa de protecedo do accionamento de seguranca, ver «Ajuda em caso de
do copo misturador (8) estiver colocada. anomalias»

Proteccéo contra ligagdo indevida

Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, 0 motor ndo volta
a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o selector
para 0/off, e, depois, ligar.

138 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Estas Instrucdes de servigo descrevem diversos
modelos (ver também a lista de modelos,

Fig. [M).

O aparelho n&o carece de manutencao.
Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragées. Fig. &

Aparelho base

1
2

Tecla de desbloqueamento

Brago oscilante

Fungao de «Easy Armlift» para apoio

do movimento ascendente do braco

(ver «Posicdes de trabalho»).

Selector rotativo

Depois de desligado (Posicao 0/off),

0 aparelho segue automaticamente para
a posicao ideal para substituicéo das
ferramentas.

0/off = Stop

M = Comuta¢&o momenténea com
velocidade maxima, nao largar o selector,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

Fases 1-7, velocidade de funcionamento:
1 = Rotagé&o baixa - lento,

7 = Rotagéo elevada — rapido.

Indicacao de funcionamento

Esté& iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7).

Esté a piscar em caso de erros na utilizagéo
do aparelho, na activagéo do dispositivo
electrénico de seguranca ou de defeito

no aparelho, ver capitulo «Ajuda em caso
de anomalias».

Tampa de proteccéo do accionamento
Para retirar a tampa de protec¢&o do accio-
namento, pressionar a zona traseira e retirar
a tampa.

Accionamento para

- dispositivo para cortar e ralar e

- espremedor de citrinos (Acessorio
especial *).

Em caso de n&o utilizagao, aplicar a tampa
de protecgéo do accionamento.
Accionamento para ferramentas

(varas para massas leves e bater claras
em castelo, varas para massas
pesadas) e picadora de carne
(Acessorio especial *)

Tampa de proteccéo do accionamento
do copo misturador

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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9 Accionamento para o copo misturador
(Acessorios especiais *)
Em caso de néo utilizacao, aplicar a tampa
de protecg&o do accionamento.
10 Automatico de enrolamento do cabo

Tigela com acessoérios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramenta
13 Vara para massas leves «Profi Flexi»
14 Vara para claras em castelo «Profi»
15 Varas para massas pesadas com
proteccao para as massas
16 Bolsa para acessorios
Para arrumagéo das ferramentas e dos
discos de picar.
Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
19 Discos de triturar
19a Disco reversivel de corte
«Profi Supercut» — grosso fino
19b Disco reversivel de ralar — grosso/fino
19c Disco de raspar — médio/fino
19d Disco de raspar — grosso *
19e Disco para legumes asiaticos *
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida
Misturador *
22 Copo misturador
23 Tampa
24 Funil

*  Se um acessorio ndo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comeércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos.
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Posicoes de trabalho

A Atencéo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento
correcto e na posi¢do correcta e se estiver
na posicdo de funcionamento.

O braco movel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.

Fig. @

m Indicacao

O brago oscilante esta equipado com a fun¢éo
de «Easy Armilift», que apoia 0 movimento

ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:

® Accionar a tecla de desblogueamento
e deslocar o brago movel.
Apoiar 0 movimento com uma das maos.

® Movimentar o brago moével até este encaixar
na posicao de trabalho pretendida.

Posigao| Acciona- |Ferramenta/| Velocidade de
mento Acessorio | funcionamento
@ 1-5
o)
1 |7 @ 1-7
% 1-3
2 |7 ﬁ ) .
. £ 37
3 6 L4
1y 35
9 5 @ 57
4 =
7 ‘i; H;_Lg 5-7

* Montar/desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; Adicionar grande quantidade
de alimentos.

140
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Utilizacao

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem
concluidos todos os preparativos para
o trabalho com o aparelho.

/\ Atengao!

Utilizar o aparelho somente com acessorios/

ferramentas na posicdo de funcionamento.

Né&o colocar o aparelho vazio em

funcionamento.

Néo expor o aparelho nem os acessdrios

a qualquer fonte de calor. As pegas ndo sdo

proprias para utilizar no micro-ondas.

® Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizacao, ver «Limpeza
€ manutencao».

m Indicagdo importante

Estas Instrugdes de servigo incluem um auto-
colante com os valores de referéncia para

a velocidade de funcionamento do aparelho,
utilizando as ferramentas ou o0s acessorios.
Recomendamos a colagem deste auto-
colante no aparelho (Fig. ).

Preparacao
® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.
® Puxar o cabo para fora, até ao comprimento
pretendido (méx. 100 cm) e, depois, liberta-
lo lentamente; o cabo fica bloqueado
(Fig. ).
® Reduzir o comprimento de trabalho do cabo:
Puxar suavemente o cabo e deixa-lo enrolar
até atingir o comprimento desejado.
Depois, puxar novamente o cabo ¢ liberta-lo
lentamente; o cabo fica bloqueado.
Atencéo!
Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido
Nos aparelhos com enrolamento automatico
do cabo, este nao deve ser recolhido manual-
mente. Se o cabo prender, puxa-lo totalmente
para fora e, depois, deixa-lo enrolar até ao fim.
® Ligar aficha a tomada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tigela e ferramentas

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela. Trabalhar sempre com a tampa
colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o acciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o accionamento ainda

Se movimenta por breves instantes e fica
imobilizado na posicdo de substituicdo

de ferramentas. Movimentar o brago movel
SO depois da ferramenta completamente
imobilizada.

Por razées de seguranca, o gparelho so deve
funcionar, se 0s accionamentos n&o utilizados
estiverem cobertos com as respectivas

—

pt

® Ajustar a altura da vara rodando-a até atingir
a altura ideal:
— rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio: levantar
— rodar no sentido contrario dos ponteiros
do relogio: baixar
® Premir a tecla de desbloqueamento 0}
e colocar o brago movel na posi¢ao 1.
Controlar a altura da vara e, se neces-
sario, corrigir.
® Se a altura estiver correctamente :E

ajustada, premir a tecla de
desbloqueamento e deslocar o brago
movel para a posicao 2.

® Segurar bem a vara para claras em castelo
€ apertar a porca com uma chave de bocas
(tamanho 8) no sentido contrério dos
ponteiros do relégio.

tampas de protecgéo (5, 8). Trabalhar com a tigela e as ferramentas

/\ Atengao! Fig. @
Utilizar a tigela apenas para trabalhar com este ~ ® Premir a tecla de desblogueamento
aparelho. & colocar o brago mével na posigéo 2.
® Colocagdo da tigela:

Vara para massas leves —  Assentar a tigela com esta ligeiramente
«Profi Flexi» (13) inclinada para a frente,
Para bater massas, p. ex. massas leves — para encaixar, rodar em sentido
Vara para claras em castelo contrario ao dos ponteiros do reldgio.
«Profi» (14) m ® Em funcéo do trabalho a realizar, introduzir
para bater claras em castelo, natas avara para massas leves, a vara para bater
e para bater massas muito leves, claras em castelo ou a vara para massas
p. ex. massa para bolos. pesadas até ela ficar bem fixa no acciona-
Vara para massas pesadas (15) mento.
Para amassar massas pesadas e para -I:) Nota:
envolver ingredientes que ndo devem No caso de massas pesadas, rodar
ser fragmentados (p. ex. passas de uvas, a protecgao das massas até que a vara
raspas de chocolate) possa encaixar (Fig. @-4b).

. - . @ Colocar os ingredientes a serem trabalhados
Indlf:.agogs importantes sobre dentro da tigela.
a utilizagé@o da vara para ® Premir a tecla de desbloqueamento
bater claras em castelo Fig. @ e colocar o brago mével na posigéo 1.

A vara quase deve tocar o fundo da taca, para @ Colocar a tampa. .
optimizar a mistura dos ingredientes. Setalndo ~ ® Regular o selector para a fase pretendida.
acontecer, adaptar da seguinte forma o ajuste A nossa sugestéo:

em altura da vara para bater claras em castelo:  — Vara para massas leves «Profi Flexi»:
® Desligar a ficha da tomada. primeiro, misturar nas fases 1-2 e depois,
® Premir a tecla de desbloqueamento caso necessario, usar as fases 3-5
e colocar o brago movel na posigéo 2. :E — Vara para claras em castelo «Profi»:
e Introduzir a vara para bater claras em Fase 7, envolver os ingredientes na fase 1

— Vara para massas pesadas:
Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes
na fase 1 e amassar na fase 3.

castelo no accionamento até ao encaixe.

® Segurar bem a vara para claras em castelo
e soltar a porca com uma chave de bocas
(tamanho 8) no sentido dos ponteiros
do relogio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 141
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Adicionar ingredientes
® Desligar o aparelho através do selector.
® |ntroduzir os ingredientes através da abertura
na tampa
ou
® Retirar a tampa.
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicéo 2. ﬁ
® |ntroduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Retirar a tampa.

® Premir a tecla de desblogueamento

e colocar o brago movel na posicao 2.

Retirar a ferramenta do accionamento.

® Desmontar a tigela.

® | impar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutengéo».

Dispositivo para cortar e ralar

A

A Perigo de ferimentos

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar 0s discos
de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
€ ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a ficha
desligada da tomada.

Néo tocar no compartimento de enchimento.

Atencéo!

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve ser
utilizado na situacdo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base.

O dispositivo para cortar e ralar s deve
funcionar na posicao apresentada.

Proteccao contra sobrecarga Fig. @
Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no dispositivo
de cortar e ralar, 0 veio de accionamento deste
dispositivo dispde de um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga o veio de
accionamento quebra neste ponto.

Um novo suporte de discos com veio de
accionamento pode ser adquirido Nos N0ssos
Servicos Técnicos.
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Disco reversivel de corte

«Profi Supercut» — grosso/fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 5.

Designagéo no disco reversivel de corte:
«Grob» para o lado de corte grosso
«Fein» para o lado de corte fino
Atencéo!

Odisco reversivel de corte ndo é indicado para
cortar queijjo rijo, pédo, pdezinhos e chocolate.
Batatas cozidas ou muito cozidas s devemn
ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar -
grosso/fino

Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmeséo). Processamento na
fase 3 ou 4.

Designagéo no disco reversivel para ralar:

«2» para o lado de raspar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atencéo!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado para
ralar nozes. Queijo mole so deve ser ralado
com o lado grosso na fase 7.

Disco de raspar — médio/fino

Para ralar batatas cruas, queijo rijo

(p. ex. Parmeséo), chocolate refrigerado
e nozes.

Processamento na fase 7.

Atencéo!

O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole e em fatias.

Disco de raspar — grosso

para ralar batatas cruas, para, por
exemplo, bolinhos de batata ou aiméndegas.
Processamento na fase 7.

Disco para legumes asiaticos @
Corta fruta e legumes em tiras finas para =
refeicOes asiaticas de legumes.
Processamento na fase 5.

Trabalhar com o dispositivo para
cortar e ralar Fig.
® Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago movel na posicao 2. :E
® Colocagéo da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente,
— para encaixar, rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.
® Premir a tecla de desbloqueamento e
colocar o brago movel na posicao 3.

S
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Retirar a tampa de proteccéo do acciona-
mento do dispositivo de corte (Fig. [-5a).
Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situag&o, as duas pontas tém
que apontar para cima.

Assentar com cuidado os discos de cortar
e deralar pretendidos nas pontas do suporte
de discos (Fig. [1-6a). No caso dos discos
reversiveis, ter aten¢do para que o lado
pretendido fique virado para cima.

Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig- [-6b).
Assentar a tampa (atengao a marcagao)

e rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

Colocar o dispositivo para cortar e ralar

no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. -8 e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até prender.

Posicionar o selector na fase recomendada.
Adicionar os alimentos para preparar através
do compartimento de enchimento e
empurrar com o calcador.

Atencéo!

Evitar a acumulacéo de alimentos cortados
na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos

de pequeno volume.

Nota: Se os alimentos a preparar ficarem
agarrados ao dispositivo de corte, devera
desligar a maquina, retirar a ficha da tomada

€ aguardar até o accionamento estar completa-
mente parado. Retirar a tampa do dispositivo
de corte e esvaziar o compartimento de enchi-
mento.

Depois do trabalho

Desligar o aparelho através do selector.
Rodar o dispositivo para cortar e ralar em
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
€ retira-lo.

Rodar a tampa em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio € desmonta-la.

Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, € com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. HI).

Limpar os véarios componentes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacéo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado! Desmontar/montar o mistura-
dor, s6 com o accionamento completamente
parado. O misturador so deve funcionar na
situacdo de completamente montado e com
a tampa colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
Se uma passagem de vapor atraves do funil
para a tampa. Introduzir o méaximo de 0,5
litros de liquidos quentes ou que desenvolvam
espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

N&o processar ingredientes ultracongelados

(excepto cubos de gelo).

Né&o utilizar o misturador vazio.

Trabalhar com o copo misturador Fig. [4

® Premir a tecla de destravamento 3
e colocar o0 brago movel na posicao 4. ‘B

® Retirar atampa de protecgéo do accio-—
namento do misturador.

® Colocar o copo misturador (marcagéo
na asa com marcacgéo do aparelho base)
e rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

® Introduzir os ingredientes.
Quantidade méxima de liquido = 1,25 litros;
quantidade maxima de liquidos que formem
espuma ou quentes = 0,5 litro; quantidade
ideal para, solidos = 50 a 100 gramas.

® Assentar a tampa e rodar em sentido
contrério ao dos ponteiros do reldgio até
ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

® Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar os ingredientes (Fig. [4-8)

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura de
enchimento

143
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ou O copo misturador, a tampa € o funil podem
® introduzir os ingredientes liquidos através ser lavados na maquina de lavar loiga.

do funil. Sugestao: Depois da preparacéo de liquidos,

€ frequentemente suficiente limpar o misturador
sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loica no misturador montado

na maquina. Ligar o copo misturador
durantealguns segundos (Fase M).

Despejar a agua de lavagem e, depois, fazer
nova passagem com agua limpa.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador

imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutencao

/\ Atengao!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

m Indicagdo importante

Se necessario, impar a bolsa dos acessorios.
Dar atenc&o as indica¢des de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.

A Arrumacao
Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
€ nem o lavar sob agua corrente.
Néo utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

A Perigo de ferimentos

Se o aparelho néo estiver em utilizagdo,

e Desligar a ficha da tomada. devera retirar a ficha da tomada.

® O aparelho base e a tampa de proteccéo Fig.

S%acgr']%”ﬁ?rﬁigtg %%Vﬁgggg’g%pﬁ”;g?“ ® Arrumar as ferramentas e os discos de picar
P : ’ na bolsa de acessorios.

um pouco de detergente da loia. ® Arrumar a bolsa de acessoérios dentro
® De seguida, secar bem o aparelho com um da tigela

pano. ) )
Limpeza da tigela e das ferramentas Ajuda em caso de anomalia

A tigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica.

Nao entalar as pecas de plastico dentro da
maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar e ralar
Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loiga.

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

m Indicagao

Aindicagdo de funcionamento a piscar indica

Sugestao: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparacao de, p. ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo

um erro No manuseamento do aparelho,
uma activagéo do dispositivo electrénico
de seguranca ou uma avaria no aparelho.

alimentar e passar com ele no dispositivo
para cortar e ralar (n&o nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

O brago moével tem que estar engatado
numa posicéo de trabalho.
Primeiramente, devera tentar eliminar

0 problema surgido, com a ajuda das
Perigo de ferimentos devido indicagdes seguintes.
a lamina afiada!

Néo tocar com as médos na lamina do
misturador.
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Anomalia
O aparelho ndo arranca.
Ajuda
e \erificar se ha corrente.
e \erificar a ficha.
® Verificar o brago moével. Posigéo correcta?
Bem engatado?
® Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.
® Colocar a tampa do copo misturador
e aperta-la bem, rodando-a até prender.
® Colocar a tampa de protecgéo dos

accionamentos que n&o estao em utilizagéo.

® A seguranca contra nova ligacdo esta activa.
Colocar o aparelho em O/off e, depois
retornar para a fase desejada.

Anomalia
O aparelho desliga durante o funcionamento.
A protec¢&o contra sobrecargas foi activada.
Foram preparados demasiados alimentos em
simulténeo.
Ajuda
® Desligar o aparelho.
® Reduzir as quantidades a preparar.
N&o ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver «Exemplos de utilizagcdo»)!

Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a tecla
de desblogueamento foi activada inadvertida-
mente. O braco oscilante desloca-se para cima.
O accionamento desliga, mas, no entanto,
n&o fica parado na posicéo de substituicao
da ferramenta.
Ajuda
® Posicionar o selector em 0/off.
® Deslocar o braco oscilante para ey
aposicao 1. 7]
® Ligar o aparelho (Fase 1). —
® Desligar de novo o aparelho.
A ferramenta fica parada na posicao
de substituicéo.

Anomalia
O copo misturador n&o arranca ou para durante
0 USO, 0 accionamento provoca «zumbidos».
A lamina esta bloqueada.
Ajuda
® Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.
® Desmontar 0 copo misturador e eliminar
0 obstaculo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® \/oltar a montar o copo misturador.
® |igar o aparelho.

m Indicagao importante
Se néo for possivel eliminar a anomalia, deve
dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizacao

Natas batidas

100 g-600 g

® Bater as natas 1%2 a 4 minutos na
fase 7, (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para bater claras em castelo.

Claras

1 a8claras

® Bater as claras 4 a 6 minutos na fase
4 com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito

Receita base

2 ovos

2-3 colheres de sopa de agua quente

100 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em pd

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7
com as varas para massas leves, até formar
espuma.

)

Massas leves
de 12 liméo

® Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
Receita base

3-4 ovos

200-250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

colher a colher, a farinha peneirada e a fécula
durante ca. de ¥z até 1 minuto.
Quantidade maxima: 2 x a receita base
200-250 g de acucar
1 pitada de sal
1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca
500 g de farinha
1 pacotinho de fermento em pd
125 ml de leite

145
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® Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto
na fase 1, depois, mais ca. de 3—4 minutos
na fase 5.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa quebrada 5
Receita base

125 g de manteiga (a temperatura ambiente)

100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de lim&o ou aglcar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pé

® Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y2 minuto na fase 1 e, depois, mais
2-3 minutos na fase 3.

A partir de 500 g de farinha:

® Com avara para massas pesadas, amassar
durante ca. de ¥2 minuto na fase 1 €, depoais,
3-4 minutos na fase 3.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada
Receita base -5

500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de agucar

200-250 ml de leite momo

25 g de fermento fresco ou um pacotinho

de fermento seco

Raspa de casca de 72 iméo

1 pitada de sal

® Amassar todos os ingredientes durante ca.
de Y2 minuto na fase 1 e, depois, amassar
todos os ingredientes com a vara para
massas pesadas, durante 3—6 minutos,
na fase 3.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa batida
Receita base B

300 g de farinha

3 ovos

se necessario, juntar 1-2 colheres de sopa

(1020 g) de &gua fria

® Trabalhar todos os ingredientes ca. de 3a 5
minutos na fase 3 até formar uma massa.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

146
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Massa para pao

Receita base B
750 g de farinha

2 pacotinho de fermento em pd

2 colheres de cha de sal

450-500 ml de agua quente

Amassar todos os ingredientes durante ca. de
Y2 minuto na fase 1 e, depois, amassar todos os
ingredientes com a vara para massas pesadas,
durante 4-5 minutos, na fase 3.

Maionese

2 0vos

2 cl. de cha de mostarda

Y4 | de Oleo

2 colher de sopa de sumo de limao ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a mesma

temperatura.

® Misturar os ingredientes (excepto o dleo)
no misturador, na fase 3 ou 4, durante
alguns segundos.

® Comutar o misturador para a fase 7 e deitar
lentamente o dleo através do funil, conti-
nuando a mexer até que a maionese tenha
a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente,

néao a guardar.

Preparado de mel para barrar

30 g de manteiga (a temperatura
do frigorffico, 7 °C)
190 g de mel (@ temperatura do frigorifico, 7 °C)
® Partir a manteiga em pedagos pequenos
e coloca-los no copo misturador.
® Juntar o mel e misturar ambos os ingre-
dientes, durante 15 segundos na fase 7
no copo misturador.

Indicagbes sobre reciclagem
E Este aparelho esta identificado de acordo

com a Norma Europeia 2012/19/CE
sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé as
condicdes para recolha e valorizagao de
aparelhos usados, a vigorar em toda a UE..

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Condicbes de garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢gbes de garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido. O Agente onde comprou o aparelho podera dar-lhe
mais pormenores sobre este assunto. Para a prestagdo de qualquer servigo em garantia é,
no entanto, necessaria a apresentacéo do documento de compra do aparelho.

—

Acessorios especiais

MUZ5ZP1

Espremedor de citrinos

Para espremer laranjas, imdes e toranjas.

MUZ5CC1
Cortadora de cubos

Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
tamanho

MUZ5FW1
Picador de carne

Para picar carme fresca, para a preparagéo de bife tartaro
ou de rolo de carne picada.

MUZ45L81

Jogo de discos com
furos, fino (3 mm),

Para o picador de carne MUZ5FW1.

Fino para empadas e acompanhamentos para o p&o,
grosso para salsichas frescas e toucinho.

grosso (6 mm)

MUZ45S8V1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de bolos.

farturas

MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.

MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer

espremedor de fruta  mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira brava.
Seréo tirados 0s pés as groselhas e, simultaneamente,
descarogadas.

MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para batatas
fritas

Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para legumes Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicoes
asiaticos asidticas de legumes.
MUZ45RS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco de raspar grosso Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos
de batata ou alméndegas.

MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.
Disco para bolinhos de  Para ralar batatas cruas para «Rosti» (= batatas assadas
batata ralada no forno) e bolinhos de batata ralada, para cortar fruta

e legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela em inox mais ingredientes.

MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela de plastico mais ingredientes.

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de
Tampa de legumes, para a preparago de maioneses, para triturar

accionamento parao  fruta e nozes e para picar cubos de gelo.
misturador em plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, magas e carne,
Multimisturador para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar nozes
e chocolate refrigerado.

MUZ45XTM1

61 Adaptador para moer  Para triturar quantidades menores de especiarias

(p. ex., pimenta, cominhos, zimbro, canela, anis seco,
acgafrdo), cereais (p. ex., trigo, paingo, sementes de linho),
café ou agucar.

_ Adaptador para Para triturar, picar e misturar legumes (p. ex., cenouras,
?,3:"2 misturador batatas, cebolas), fruta (p. ex., bananas, frutos de baga ),

queijo (p. ex., Emental, Parmes&o), nozes, améndoas,
chocolate, fruta congelada mediante adicdo de liquidos
frios ou quentes (p. ex., leite, agua).

Se uma peca acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no comércio
da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

148 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MNa Tnv acpaieid oag

Mpiv T xprion 81aBAOTE MMPOCEKTIKA TIG TAPOUCEG 0dNYiEG, WOTE
va YVwpPICeTE ONHAVTIKEG UTTOJEIEEIG aOPaAEiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV TAPOUOa OUOKEUH.

H un mpnon twv odnylwyv yia tTn owoTtn XPron TG OUCKEUNG
arokAelel TNV euBUVN TOU KATAOKEUAOTT] Yla {NIEG TIOU
TIPOKUTTTOUV and auth.

H napouoa ouokeur| mpoopigetat yia v enegepyacia moootrwy,
OUVIBWV YLA TO VOIKOKUPLO 1) O€ [ EMAYYEAUATIKEG EQAPUOYEG,
TIAPOHOLEG HE VOIKOKUPLS. OL TAPGUOLEG HE TO VOIKOKUPLO
EPAPUOYEG MEPINAUBAVOUV TL. X. TN XPrON 08 KOULIVEQ Yl TOUG
UTTAAAIAOUG KATACTNHATWY, YPAPEIWY, AYPOTIKWY Kal AANWY
ETUXELPNOEWVY, KABWG Kal TN XPron arnd eVOLKIAOTES EEVWOVWY,
MIKPWV EEVOBOXE(WV KAl TIAPOUOIWV KATOIKLWY. XPNOWIOTOLEITE TN
OUOKEUT HOVO YIa TIOOOTNTEG KAl XPOVOUG EMEEEQYATiag, ouvrBelq
YO TO VOIKOKUPLO. Mnv uttepRelTe TIG ETUTPETTEG UEYIOTEQ
noocdmreg (BA. "MNapadeiypata epapuoyng”)!

H napouoa ouokeun gival KATGAANAT yla TNy avapeign, To ¢upwua
KQL TO XTUMNUA TPOGIUWY. Aev ETUTPEMETAL VA XPNoLomonbel

yla v ene&epyacia AWV QVTIKEUEVWOYV 1) AVTIOTOLXA OUGCLWV.

Me TN XPrion Twv aro TOV KATACKEUAOTH EYKEKPIEVWY
eEaPTNUATWY ival SUVATEG MEPATEPW EPAPHOYEG.
XPNOLUOTIOIE(TE Tr) OUOKEUT) UOVO e Ta auBevTikd eEapTruarta.

2€ MepimTwon Xprong Twv eEQPTNUATWY TNPE(TE TIG
enmouvantopeveg odnyieg xpriong.

MapakaAeioBe va puAdEete TIG 00nyieg xpriong. Katda tnv
TIAPAXWENOT TNG CUCKEUNG O€ TPITOUG 0WaTe Mg TIG 0oNYieg
xpnone.

A Tevikég unodei&eig ao@aleiag

Kivduvog nAekTpomAngiag

H rmapouoa cuokeur] dev EMITPEMETAL va XPNOLLoToLETal and
nawdid. Kpatdte Tn OUOKEUT] KAl TO TPOPOOOTIKO KAAWDLO TNG
pakptd and radid.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 149
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Ot ouOKeUEG UMOPOUV VA XPNOLOTIOLOUVTaL ard MPOCWA He
MELWUEVEG PUOLOAOYIKEG, ALOONTIPLEG 1} VONTIKEG IKAVOTNTEG KABWG
Kat ENeYn eUmeLpiag KaL yvwong, otayv erPAEMOVTAL 1) EXOUV
KOTAPTIOTEL OXETIKA LIE TNV AOPAAT) X0 TNG GUOKEUNG KAl EXOUV
KOTAVONJEL TOUG KIVOUVOUG TIOU ArOPPEOUV arod auTr).

Ta nadid dev EMITPEMETAL VA TACOUV HE TI OUOKEUT).

ZUVBEETE KAl AEITOUPYELTE TN OUOKEUN UOVO CUUPWVA HE Ta
OTOLXEIQ OTNV TVAKISA TUTIOU. XPNOLUOTIOLETE TN CUCKEUN HOVO
0€ KAELOTOUG XWPOUG. XPNOLUOTIOIE(TE TN CUOKEUN LOVOoV, 0Tav
QuTY| KAl TO KAAWSLO NG dev mapouatafouv BAGBEG.

‘Otav dev v eMPAEMETE — TPV TN OUVAPHOAGYNON, TNV
QroouUVaPUOAGYNON 1) TOV KABAPIOHO — 1 CUCKEUT TIPETEL VA
ArMOUOVWVETAL TAVTOTE arnod To diKTuo.

Mn pEpveTe T0 TPOPOSOTIKO KAAWSIO O€ EMAPT LE AXUNPEG AKPEG
1) ME KQUTEG erupaveleg. H alMayn Tou TpogpodoTIKou kaAwdiou,
otav autd mapouactadet kamota BAARN, MPETEL va yiverat anod Tov
KATAOKEUAOTH| N} TNV QVTIOTOLXN UMMPETia TEXVIKIG EEUMNPETNONG
MEAATWV 1] aro KATAAANAQ KATAPTIOWEVO TIPOOWTIO, WOTE va
arogeUyovTal ot Kivduvol.

Ot eMOKEUEG 0TI OUOKEUN TIPETEL VA avatiBevtal povo otny
urmpEeoia TeXVIKNG eEUMMPETNONG TWV EAATWV UAG.

A Ynodeieig aopaleiag yia Tnv mapouoca CUOKEUR

Kivduvog Tpaupartiopou

Kivduvog nAektpomAngiag!

BAAte 10 ¢1g otV MPiCa, apou OAOKANPWOOUV MPWTA OAEQ

OL TIPOETOLUACIEG YIA TNV EQYATIA UE TN CUCKEUN).

Mn Bubicete note Tr) Baoikr) ouokeun JEoa og UYPO OUTE va TNV
KPATAOETE KATW Aro TPEXOUUEVO VEPO. Mn XPNOLUOTOINOETE
atpokabaplot. Mnv aAAAEETE TN PUBULON TOU OTPEPOUEVOU
Bpaxiova, evoow n cuokeun Bpiokeral oe Agttoupyia.
[eplueveTe TNV MANEN AKWVNTOMOINON TNG Kivnong.

Mpwv v aA\ayn eEapmudrwy 1 mpooaptudrwy, Ta onoia
KivoUvTal Katd T AeIToupyia, n OUOKeUr) TIPETIEL va
arievepyortonBel kat va aropovwdei ano To diktuo.

ANACeTe Ta EPYAAEQ/EEQAPTIUATA UOVO |IE AKIVNTOTIOMUEVT TNV
Kivnon — HETA TV anevepyomnoinon n kivnon MePLOTPEPETAL YIa
KQUMOOO XPOVO aKOUA. OETETE TN CUOKEUN OE KAl EKTOG
AEITOUPYIOG AMOKAELCTIKA [UE TOV TIEQLOTPEPOUEVO SLAKOTTIN.
‘Otav e xpnotuoroleital n guokeur), Byalete To PIg and v npida.
MEv TNV QVTILETWTILON B)\anv Byddlete To @Ig and Tnv npida.
Kivduvog Tpaupariopou amo nepioTpepopeva epyaleial

Katd ) Aettoupyia un BAleTe TOTE TO XEPL OAG ECA OTO UTTOA.
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AouleUeTe UOVO e TOTIOOETNUEVO TO Kardkl (12).

ANQZeTE TO EPYAAE(D HOVO LE AKIVITOTIOMNUEV TNV Kivnom — PETA
TNV B€on ekTdq Aettoupyiag n kivnon eEakoAoubel va Aettoupyel
yia Alyo xpdvo kat akwvnromnoleital otn 6€omn alayng epyaleiou.
Kiveite Tov otpe@duevo Bpaxiova, apou akwvnronoinbel mpwta To
epyaAeio.

a Adyoug aopaleiag n UOKEUN UMOPEL va AEITOUPYTOEL HOVOV,
étav elval KAAUMPEVEG OL N XPENOLOTIOIOUEVEG KIVIIOELG UE TA
Kamakia npootaociag kivnong (5, 8).

TomoOeTeTe/APALPELTE TOV KOPTN YEVIKIG XOONG HOVO HE
QKLVNTOTIOMMEVT TNV Kivnon 1] pe BYQAUEVO TO ¢pig amd tnv nipida.
Mn Bdlete Ta Xépla oag PECA OTO OTOMIO TTAPWONG.

Kivduvog Tpaupatiopgol amo 1o kopTepd paxaipi!

Mnv TLAveTe Ta KOPTEPA Haxaipla Kat TG aKUES TwV S{OKwV KOG,
Mavete Toug 3{OKOUG KOTNG UOVO TNV AKEN.

Mnv ayyilete 10 paxaipt Tou pigep pe Ta xepta yupva.

Kivduvog TpaupaTiopou amd 1o KoPTEPO paxaipl Tou pigep/Tnv
TIEPIOTPEPOMEVN Kivhon!

Mnv BAgeTe MOTE 1O XEPL 0AG HECA OTO TOMOBETNUEVO LiEep!
Apaipeite/Torobeteite To pi&ep Hovov, 6tav 1 kivnon givat
akwnrorompévn! Aettoupyeite 1o piggp povov, dtav eivat
OUVAPHOAOYNUEVO KAl e TOTIOBETNEVO TO KATIAKL.

Kivduvog TepaTioparog!

‘Otav douleuete KauTd UNIKA, eEEpxeTal ATUOG ard To Xwvi To
KamakL. Mepidete To motmpL Tou pigep pe 0,5 Aitpa Kauto 1 agpigov
uYPO TO TTOAU.

ZnMavTIKO!

XPNOLUOTIOIE(TE Tr) OUOKEUN) UOVO e Ta auBevTikd eEapTruarta.

2 neplmTwon xprong Twv eEAPTNUATWY TNPEITE TIQ
EMOUVATTTOEVEG 03NYIEQ XPONG. Xpnotuomnoleite povo €va
epyaAeio 1 avtioTolxa eEapTnua Tautdxpova.

A Emnegriynon Twv oupBoAwv otn cuokeun 1 avrioToixa
oTa eEapTipara

[:Ii-} AkoAouBrote TIg 0dnyieg Twv 0dnylwV XPriong.

3]

Mpoooxn! Meplotpepdueva epyaleia.
@ Mnv rdveTte 0To AVOLyHA CUUMANPWONG UALKWV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 151

Mpoooxn! Meplotpepdueva paxaipla.




—&| @

é MUMS57xx_de-ar.book Seite 152 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09

el

ZuoThjaTta ac@aleiag

Ao@dAeia Béong o€ Aeiroupyia

BA. otov mivaka "©€oelq epyaociag”

2710 OoNny. 1 KaI 3 n cUOKeUN Uropel

va 1ebel uévo oe Asttoupyia:

— étav To proA (11) éxel TormoBeTNOe( Kal
€xel oTpagel HEXPL VA KOUUTIWOEL KAl

- €xeltonobetnOei To kandkL mpooTaciag
KIvnong pigep (8). ]

AotpaAsm EK VEOU esonq o€ AeiToupyia

& MePITTwOon SLaKOTG PEULIATOG 1 CUCKEUT

TIOPAUEVEL LETA TNV AMOKATACTAON NG

TPo(p0od00iag o€ Aerroupyia, ald o

KwnTPag dev EaVageKva. MNa mv ek véou

EVEPYOTIOMOT) YUPIOTE TOV TMEPIOTPOPIKO

dlakortm oto 0/off, petd evepyornouiote.

Ao@dAeia utepPpOpTWONG

2€ Mep(mTwon Tou 0 KIVNTHPAg OTAUATHOEL

autépaTa Katd mn xprion, TéTe €xel

gvepyorolnBein npootacia unepPdpTwong.

Mia rubavr artia propei va eivain

Tautéxpovn eneEepyaaia oAU YeyAAwY

TIOCOTNTWV TPOPIUWV.

ZXETIKA PE TNV CUPNTEPIPOPA OE TIEPITITWON

gvepyoroinong KAmoiou CUCTHHATOG

aopaleiag avaTpEETe oTnV MTAPAypPAPo

”AVTINETWTION BAABWV”.

152
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OL 0dnyieq xpriong neptypdpouv ddPpopeq
napal\ayeg, BA. EMIONG OTOV GUVOTTTIKO
niivaka povtéAwv (Eikova ).

H ouokeur) dev xpeldletal cuvtripnon.

Me pia pamia
MNapakaAeiode v’ avoigere

TIG O€AidEG pE TIG EIKOVEG.

Eikéva I

Baoiki cuokeun

1
2

%

MARkTpo anmac@diiong
ZTpe@Oopevog Bpayiovag

Nettoupyia’ ‘Easy Armlift” y.a v
urooTNPEIEN ™G Klvnonq TOU Bpaxlova
Tpog Ta navw (BA. "Oéoelg epyaoiag”).
NeploTpepOpevog SIaKOTTNG

Meta mv anevepyortoinon (©€om 0/off)
N OUOKEUN KIvelTal autépara mpog v
1OaVIKT) BEaM yla TNV aAAayT) TWV
epYalelwv.

0/off = Ztom

M= ottyaia Aettoupyia pe Tov pé€yloto
aplOpd oTPoPwV, KPATATE TOV JLAKATTIN
yla v erbupuntr didpkela avauEng.
Babuida 1-7, taxutnta Asttoupyiag:

1 = 0 LIKPOTEPOG APIBOG OTPOPWY,
apyd

7 = 0 PeYaAUTEPOG APLOUOG OTPOPWY,
ypnyopa

‘EvdeI&n Asrroupylaq

AvdBel katd ™ )\slroupyla
(nsplc;'rpscpopsvoq dlakorng oto M

AvaBooprivel o€ TePITTwon oPaAudTwy
OTOV XEPLOUS TNG CUOKEUNG, KATA TNV
EVEPYOTIOINOT) TNG NAEKTPOVLKNG
ao®aielag 1 avrioTtolxa oe BAARN ™G
ouokeung, BA. "Av-nusw)mcn BAABWV”.
I'Ipoomrsu‘rlKo Kamdki kivnong

Ma v agaipeon Tou MPOCTATEUTIKOU
Kanaklou g Kivnong Tu€ote oty riow
TIEPLOXT) KAl APAPEOTE TO KATIAKL.
Kivnon yia

- KOQTN dlapkeiag Xwpig YTToA Kai

— oTUPTN £0TIEPIBOEIDWV (E1BIKO
eEdpTnua *).

‘Otav dev xpnoJormnoleital, TormodeTelre
TO KamMdkL poataaciag kivnong.

Kivnon yia epyaleia (epyaleio
avadeuong, epyaleio XTuTRHATog,
epyaleio UUWHATOG) Kal
KpeaTtopnxavn (€131k6 eEapTnua *)
MpooTarTeuTikO Kamdki Kivnong Hi&ep

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ﬁ



—&| @

.

%

é MUMS57xx_de-ar.book Seite 153 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09

9 Kivnon yia 1o pi&ep
(1816 EApTNHA *)
‘Otav dev xpnoloroleital, TorobeTr|oTe
TO Kamndki pootaciag kivnong uicep.
10 Autépato ouoTnua mepPITUAIENG
KaAwdiou
MmoA pe e€aptiuara
11 MmoA and avo&eidwTo XaAupa
12 Kandki

EpyaAeia
13 Epyaleio avadeuong "Profi Flexi”
14 Epyaleio xrummparog “Profi”
15 EpyalAeio Jupwparog pe Tepayio
anwénong Jupng
16 Onkn €EapTNUATWV
Ma ™ eUAaEN Twv epyaleiwv Kat Twv
Slokwv KormAg.
Koq>'rnq Slapkeiag
7 Meotig
18 Kamdki pe xwvi miipwong
19 Aiokol Komg
19a Aiokog kormg dUo TAeupwV "Profi
Supercut” — xovtpd/Yno Tpipiuo
19b  Aiokog Tpwpiparog SUo MAEUPWY —
XOVTPO/WIAS TpiWio
19¢  Aiokog TpWp{uaTog — PETPLO
PO
19d Aiokog xovtpou — Tpwpiparog *
19e  AlOKOG AaXQVIKWV Yla TNV
aolaTikr kougiva *
20 dopéag diokou
21 NepifAnua pe dvolypa kKéEvwong
Migep *
22 MoTnp1 pi&ep
23 Kamdki
24 Xwvi

* Av éva eEdptnpa dev guuniephapBdvetal
0T CUCKEUQOIa TIaPAd00T|G, UMOPE(Te va
TO TIPOUNBEUTEITE ATTO TO EUMOPLO KAl TNV

UTTNEE0Ia TEXVIKY|G EEUTNPETMONG
TIEAQTAV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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©éocig epyaoiag Eikéva [

A IMpoooxrj!

/\elToupYeEiTe TN ouokeurj uovov, otav

TO gpyaleio/eEdptnua ouupwva Le Tov
rivaka autov Exel ToroBeTnBel otn owotr
kivnon kat o owotrj 6éon kat étav
Boioketal otn 6on epyaoiag.

O oTpepduevog Bpaxiovag MpEnet va xel
KOUUMWOoEeL o€ KABe Bon epyaoiag.

m Yrodeign

O otpepduevog Bpaxiovag eivat
eEoM\IOLEVOQ e TN Aettoupyia “Easy
Armlift”, n) orola untoonpiCel TV Kivnom
Tou Bpayiova oTPEYng mPOG TA MAVW.

Pueplon NG 6€ong epyaoiag:
I'IaTr]OTe TO TIAKTPO cnaoqaa)\lcnq Kat
KOUVAOTE ToV OTPEPOHEVO Bpaxiova.

Yrnootnpi&te Tnv kivnon e To €va XEPL.

e ®épte Tov oTPeEPOUEVO Bpaxiova otnv
€MBUUNTY B€0m, HEXPL VA KOUUTIWOEL.

©éon | Kivnon | Epyaieio/ Taxitnta
EEaptmiuata| Aettoupyiag
é 1-5
1 |7 ' ) 1-7
% 1-3
2 7 E * -
1 ﬁ; 37
3 6 L2
21 iy 3-5
9 S @ 57
4 =1
A da | -

%

* TonoBgmon/apaipeon Tou epyaieiou
avadeuong, epyalgiou XTurmuaToq
Kat EpYalelou UPDUATOG,.

MpdoBeon peyd\wv TTOCOTATWY
enetepyaotag.
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XeIpIopog

A Kivéuvog Tpauuariouou!

BdAte To @ig otnv nipida, agpou
oAokAnpwBoUv mpwTta OAEC ol
TPOETOILATIES YIa TNV gpyaoia e
OUOKeUN).

A Mpoooxr!

/\EITOUPYEITE TN OUOKEUT) UIOVOV UE TO

gpyaleio/eEdptnua otn 6€on epyaoiag.

Mn Aeitoupyeite T oUOKeUn xwpIs popTio.

Mnv ekBETeTE TN OUOKEU! Kal TA

e&aptrjuara oe nnyeg BepudTnNTAG.

Ta ugpn dev eival katdAAnAa yia poupvo

UIKOOKUUATWV.

e [lpwv v pwn XpPron kabapilete kald
Tn ouokeun Kkat ta eEaptrjuata, BA. oo
kepAahalo "Kabaploudg kat ppovtida”.

E ZnNHavTIK UedeIEn

2Ti¢ mapouoeg odnyieg xpriong Bpioketat
€va QUTOKOMNTO LIE EVOEIKTIKEG TUIEG YIa
v TaxUTNTa EpYaciag TG CUOKEUNG O
Xprjom Twv epyaleinv i avtioToxa Twv
eEapmudrwv.

Eueic oag ouvioToupe, va emKOAAOETE
TO QUTOKOA\NTO QUTO OTN CUOKEUN)

(Eikéva @).

MNpoeroipacia

e TomoBeTOTE TN BACIKY] CUCKEUT| EMAVW
oe Aela kat kaBapn empdvela.

o Tpapri&re To KAAWDIO HEUAG WG TO
emOuuNTé UnKog (to oAU 100 cm)
Tpog Ta €Ew Kal aprjote To apyd
e\elBePO, TO KAAWDLO €XEL KAEIDWOEL
ot 6€on autr, (Eikéva D).

® Meiwon Tou urRkoug epyaociag:
Tpapnr&re eAappd 10 KAAWDIO KAl
agnote To va TUAixTel wg To embupnTd
ukog. Katomv tpapnr&te ek véou
ehappd 1o KAAWdIo Kal aprioTte To apyd
€eNeUBEPO, TO KOAWDLO EXEL KAEWDWOEL.

Mpoooxr!

Katd v wbnon npog ta ugoa npooeéte

va un oTpleptel To KAAWALO.

2€& OUOKEUEG e auTduaro ouotnua

nepITUAIENG KaAwdiou unv wbeite To

KaAWJLo UE TO XEPL MPOG TA UEDQ.

154
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Av uaykwbei To kaAwdlo, Téte TpaBriéte 10
UEXOL TO TEpUA MPOG TA EEW Kal apnoTe

Katomyv va EavatuALxTel.
® Bddlete 10 PIg oTNV Mpila.

MrmoA ka1 epyaleia

Kivduvog Tpauuariouou amo
MEPIOTPEPOUEVA EPYaAEia

Kard m Asttoupyia un BAlete note To XEpL
0ag UEoa oto UoA. AOUAEUETE UOVO LE
TOMOBETNUEVO TO Kamdk (12).

AMAleTe TO epyalgio uévo e
QKIVNTOTTOINUEVT TNV Kivnomn — UeTd TNV
BEon eKTOG Aettoupyiag n kivnon
eEakoAouBei va Asttoupyel yia Aiyo xpovo
Kal akivrromnoleitat otn 6€on aArayng
EpYyaAeiou.

Kiveite Tov otpepduevo Bpaxiova, apou
aKivnToroinBel mpwta 1o Epyalsio.

H ouokeun emiTpénerat yta Adyoug
aopaleiag va Aerroupynoel Lovov, otav
Ol U XPNOlOTTOIOULIEVEG KIVIIOELG Elval
KQAUULEVEG LE KaTTdKia MpooTaoiag
kivnong (5, 8).

A IMpoooxr!

Xpnouuornolelte TO UIToA UOVO yia EpYAOTIES
UE TNV mapouoa OUOKEUT.

Kal yia To Xturnpua ehapptdg quung, @
T X. Q0PN pruokdTou.

EpyaAeio Jupwparog (15)

MNa 1o ¢Uuwua Baptdg ¢uung Kat ya B
TNV avapiEn UNIKwv, Ta oroia dev
TIPETEL VA KOTIOUV (T1. X. OTapidEG,
KOMMUATIO COKOAATAG)
ZnuavTik unédeIEn yia Tn
Xpron Tou epyaleiou
XTUTTAHATOG Eikéva B
To epyaheio xrurmuarog 6a npénet

va ayyilel oxeddév Tov TUBUEVA TOU UTTOA,
WOTE va avapyvuovtal KaAd Ta UAIKA.

Av 6L, mpocapudoTe TN PUBoN UPoug

Tou gpyaleiou xTummipatog wg e8RG:
e Tpapdte To PI1g and tnv mpida.

Epyaleio avadeuong

”Profi Flexi” (13)

yta to avakdrepa {uung

(1. X- CUMN KEK)

EpyaAeio xTunmjuarog "Profi” (14)
Ma 1o XrUrmua papéykag, oavtyl

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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KQL PEPTE TOV OTPEPOHEVO Pubuilete Tov MeploTpePOEVO
Bpaxiova otn B€on 2. SlakdTN oTNV erbuunTtr Baduida.
® TomoBeTAOTE TO EPYAAE(O XTUTNATOG H ouUoTtaon pag:

e [latoTe TO MAAKTPO AnacPAALONG B e TomoBetoTE TO KATIAKL.

oV Kivnom €101, WOTE VA KOUUMWOEL.  —  EpyaAeio avadeuong "Profi Flexi”:
® Kpatnote 1o epyaleio XTumjuaTog Kat avakaTtéYTte mpwrta ot Babuida 1-2,
AUOTE TO MAEUASL e YepavIKO KAeLS( petd otn Babpida 3-5 av xpelddeTat
(No 8) 0T ¢opd TwV JEIKTWV TOU - Epyaheio xrummuatog "Profi”:
poAoyLou. Babuida 7, anaAd avakdrepa o
° PueulOTs TO ULIJOQ ToU gpyaheiou Babuida 1
xTunnuaToq, OTPEPOVTAG TO EpYaAieilo - Epyaheio Qupwuarog:
OTO OWOTO UYOG: Avakatéte mpwTta otn Baduida 1,
— OTPOPN| TN GOPA TWV SEIKTWV TOU CUuwpa otn Babuida 3
poAoYLloU: aVvaoKwUa ZupnAnpwon UNKQOV

~ 0TPOQN avtiBetd nPog T Gopa Twv OETETE TN CUOKEUN LE TOV
OEIKTWYV TOU poAoylou: kateRaoua MEPLOTPEPGHEVO SIAKSITIN EKTOQ
® atmoTe To MANKTPO AeLTOUPYIag.

anacpAaong Kat EPTE Tov o U p R

purAnpwote UAkd and to dvoryua
aTpeQSpevo Ppaxiova om Béon 1.7 CUUMANPWONG UAIKWV OTO KATTAKL.
EAéyEte TO UYPog Tou epyaleiou, A

av XpSldC[STGl 6,1op8d)0'rs TO. o AQAIPEOTE TO KATAKL
¢ Oravro Ugog exet puduorel :E Matriote T0 MANKTPO anacgdiiong %

OWOTd, AT OTE TO MANKTPO 7 b
anAcPANONG Kat PEPTE TOV KQL PEQPTE TOV OTPEPOLEVO
OTPEPASHEVO PBpaxiova ot Béon 2. Bpaxiova otn 8€om 2.
e Kpartiote T0 epyaheio xtumpatog kar ~ ®  PIXVETE T UNKA.
oQiETe TO MAEWAD! e YEPUAVIKS KAELDI MSTG TNV epyaocia

(No 8) avtibeta mpog TN popd Twv OETETE TN CUOKEUN HE TOV
OEIKTWV TOU poAoyLou. nsplo-rpe,(pousvo SlaKATTN eKTOQ
Epyaoia pe To Yol Kai Aerroupyias. ) ;
Ta epyaleia Eikéva e Tpapdre To Pig ano v npica.

AQaLPETTE TO KATTIAKL.
Matrote To MAAKTPO AnacPAAoNg :E

KAl PEPTE TOV OTPEPOUEVO

e [latioTe To MAAKTPO ANAacPAALoNG %
Bpaxiova ot 6éon 2. =

KAl PEPTE TOV OTPEPOEVO

® TOmMoBETHOTE TO UMOA: Bpaxiova ot B€on 2. ] )
— TOTOBETAHOTE TO UMOA e KAlON TIPpOoGg ® AQalpEoTE TO £QYAAEIO QMO TNV Kivnom.
TA EUNPAOG Kal Katoriy anoBEoTe To, ® AQQaIPECTE TO UIMOA.
— oTpEPeTe avtiBetampog T gopdtwv  ® Kabapilete ha Ta pépn,
SEIKTWV TOU POAOYLOU, LEXPL Va BA. "KaBaplopudg kat ppovtida”.
KOUHMWOEL KopTng dlapkeiag

e Avdloya e Tnv epyacia Tonobetote
otV kivnon to epyaieio avddeuong,

Vﬁaugg]uuﬁ (ggsﬂl.iu HOHATOG £T0L, woTe A Kivduvog Tpauuariopou
Yrédeign: Mnv rudvete Ta koptepd axaipla Kal TiG
270 epyaleio QUUWHATOG OTPEPETE AKUES TwV OloKwV Komrig. Midvete Toug
To Tepdxlo anwbnong LUung, HEXPL va SloKouG Komrig UOvVo otV der).
MIopel va KOUUMWOEL TO EPYAAEi0 TOI‘[OGETS[TS/A(palpSITE TOV Kocpm YEVIKTIG
(Eixéva 3-4b). Xpr/onq yovo ue amvnronoznusvn mv

e Bd\te Ta UAIKA Tou TipdkerTal va Kivnon n ue ByaAugvo to QI¢ aro v
eneEepyaoteite, HE0OA OTO UIMOA. npica.

® [latoTe TO MANKTPO o Mn Bdlete Ta xgpla oag pUeoa oTo OTouIOo
anaocpa)\lonq Kal PEPTE TOV ‘ MArpwong.

otpepduevo Bpaxiova ot B€on 1.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 155
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Mpoooxr!

Xpnoiuorolelte Tov KOPTN YEVIKIG XPrioNGg
UOGVO O€ MANPWGS CUVAPLOAOYNUEVN
kardotaon. Mn ouvappoAoyeite mote

TOV KOQTN MOTE om Baoikrn ouaKaun'
/\EITOUPYE(TE TOV KOPTI) YEVIKIIG XProNG
UOvo otn Bgon Asitoupyiag rou deixverat.

MNpooTacia ané

uTIEPPOPTWON Eikéva €
Ma va eprodLoTouv PEeYAAEG JNUIEG OTn
OUOKeEUN 0aG OE MEPTTTWOT) UMEPPOPTWONG

TOoU KO(pTI’] xu)plc; MTTOA, O anvaq kivnong
TOU KOPTN XWPIG WO SIABETEL Ia EYKOT

(onpeio nBeAnuévng Bpauvong).

2e nsplrrrwon unsp(poprwcnq onaZel

o &&ovag Klvnonq 0’ autd To onpeio.
Kawoupyto popga diokou pe Ggova kivnong
MropeiTe va mpopnBeuteite ano mv
UnnEEeoia TeXVIKNG EUTTNPETNONG TIEAATWV.
Aiokog komrig dUo mAeupwv "Profi S
Supercut” — xovTp6/YIAG Tpiyipo

Y10 TO KOYIO GPOUTWV KAt AGXAVIKWV.
EneEepyaoia om Babuida 5.
XapakmPIOTIKO aTov S{OKO KOG SUrTAT)G
6yng: "Grob” yia v mAeupd yia Xovtpo
KOWIO

"Fein” yia v mAeupd yia Yo koo
Mpoooxr!

O diokog kortri¢ dUo MAeUpWV dev eival
KatdAAnAog yia to Koo okAnpou tuplod,
Ywuiou kai cokoAdrag. KOBete Tig
Boaouéveg nardreg Uovov KPUEG.
Aiokog TpIYipaTog 300 MAsupwy —
XOVTPO/YIAG TpiYipo

Yla TO TPIPILO AaXAVIKWY, PPOUTWV KAl
TUpLoU, eKTAG arnod okAnpd tupl (. X.
nappeldva). EneEepyaoia o Babuida 3 4.
Ovouaoia otov dioko Tpwiuatog duthrg
oyng: i L.

"2” yla m Hepld yia xovrpo Tpigiuo

"4”y1a ) HePtd yia YIS Tpidio

Mpoooxr!

O diokog Tpupiuaroc duo mAeupwv dev eivai
KaTtdAANAOG yia TO TPIYIO POUVTOUKIWY 1
Kapudiwv. TpIiBeTe TO LAAAKO TUPL UOVO

UE TNV MAeupad xovtpouU TPIYUATOG 0N
Babuida 7.

Aiokog Tpiyiparog —
HéTpIO Tpl’tplpo

Yla TO TPIYIHO WG TIATATas, OKANEOU
TUPLOU (. X. TAPHECAVA), KPUAG COKOAATAG
KQl POUVTOUKIWY 1 KAPUDLWV.

EneEepyaoia o Babuida 7.
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Mpoooxr!

O diokog Tpwpiuarog dev eivalt KaTAAANAOG

yia 1o TPlYIUo HaAakou Tuplod.

Aiokog xovTpoU - TPIYiHaTog

Ma 1o TpiYio wung nardrag .x. yia

TIATATOKEPTEDEG 1| MMAAAKLA TIATATAG.

EneEepyaoia o Babuida 7.

Aiokog Aaxavikwv yia TNV aciaTikn

Kouiiva g

KoéBel ppouTa Kat Aaxavikd oe AeTTTéq cpequ

yla TV aolatikn Koudiva.

EneEepyaoia om Babuida 5.

Epyaola HE TOV KOPTN

6|aszw|q XWPIG MTTOA Eikéva Bl
I'Iamo-rs TO TMAAKTPO ancoq)a)\lonq ;B

Kal PEPTE TOV OTPEPOEVO
Bpaxiova ot 6€on 2.

e TOomoBEeTOTE TO UIMOA:

- Tonoez-:Tr]OTe TO WITOA e kAlon mpog
TA EUMPGG KAL KATOTIY MOBETTE To,

— OTPEPETE AVTBETA TIPOG TN POPA TWV
SEIKTWY TOU POAOYLOU, HEXPL Va
KOUUMWOEL.

e [latriote TO MAAKTPO
anac@dNong Kal PEPTE ToV
otpepoduevo Bpaxiova otn 6éon 3.

® Agap€ote TO Kandkl mpooTaciag
kivnong arné v kivnon Tou kPN
dlapkeiag xwplg proA (Eikéva El-5a).

e Kpatdre Tov popea dOKoU OTO KATW
dkpo, ol duo uuteg delxvouv pog Ta
navw.

° Tonoesmore Tov embupunTd dioko
KOTMG N TPWIHATOG TPOCEKTIKA
EMAVW OTIG MUTEG TOU PopEa SlOKoU
(Eikéva [-6a). Ze dlokoug SINMAG
owng npooé&te va deixvel n embuunT
TAeUpPd TIPOG TaA TTAVW.

e [lidote Tov popéa diokou aTo endvw
AKpO Kal TOTOBETAOTE TOV OTO
nep(BAnua (Eikéva G1-6b).

e TomoBetote and ndvw To KArdkL
(Mpooé€te TO ONUADL) Kal OTPEYTE TO
ot @opd TwV SEIKTWV TOU POAOYLoU
MEXPL TO TEPUQ.

® TomnoBetoTe TOV KOPTN XWPIG HItoA
endvw otnv kivnon énwg deixveral otnv
eikéva [1-8 kai oTp€YPte TOV 0N Popd
TWV SEIKTWV TOU poAoyloU PEXPL TO
Tépua.

e [upioTe ToVMEPLOTPOPIKS SLAKATTIN OTN
ouvIoTWHEVN Babuida.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mpoooxri!

To ui&ep uropel va ndbet {nuid. Mn
doUAeUETE KATeWUYUEVA UAIKA (eKTOG artd
raydkta). Mn Aettoupyeite To ui&ep adelo.

® Bd\te ta npog eneEepyaania tpdpiua
OTOV XWPO MANPWONG Kal OTIPWETE Ta
e Tov TeaT.

Mpoooxr!

ATOPEUYETE Tr) OUCOWPEUOT) TWV ayabwv Equc|q He TO pigep Eikéva 4
kormg oto avotyua {35050U- . Matdre 1o Koupri anoocpa)\lor]q 5
Zuppoulq: Na opodpopgpa anoteAéopara KAl PEPVETE TOV OTPEPOUEVO i
KOG SOUAEUETE Ta AETTTd ayabd Yia Koo Bpaxiova otn 6€on 4.

0€ HATOAKLA. ® Apaip€0TE TO MPOCTATEUTIKSO KATIAKL
YMO3eIEN: Z€ MePrTwon Mou HAYKWOoouV Ta kivnong pigep.

ene&epyalopeva TOOPILA OTOV KOPTN e TomoBetroTe TO TIOTAPL MikEP

dlapkeiag xwpig UroA, anevepyonoote v

KouQvopnxavr|, BYGATe To ¢ig ard v rpica,

TIEPLUEVETE TNV AKLVNTOMOLNOM NG KIVNOoMG, OTPEYTE avTIOTPOPA TIPOG TN POPA TWV

QPALPECTE TO KATAKL TOU KOPTM dlapKeiag SEKTWV TOU POAOYLOU PEXPL TO TEPUA.

XWPIG UIOA Kal ad€IAoTe TOV XWPO ® Pixvete Ta UNKA.

TANPWONG. Méylotn roodtnra, uypd = 1,25 AiTpa,

Ms.'ra TNV epyaocia MEyloTN TIogdTNTa agpifovra 1§ Kautd
OETETE Tr) GUOKEUN| HE TOV uypd = 0,5 Aitpa, 1Bavikr IoodtnTa
TEPLOTPEPOEVO SLOKOTTTN EKTAG ene&epyaoiag, oreped = 50-100
Aettoupyiag. ypaupdpla.

® XTpgYTe TOVv KOPTN dlapkelag xwpig e TomoBetr|oTe TO KAMAKL KAl OTPEYTE
WIToA avtioTpoga npog Tn popd Twv TO avtioTpo®a aTn Popd TWV OEIKTWV
OEIKTWV TOU poAoyloU Kal apalpéate TOU poAoylou PéxPL TO TEépHa ot Aapn

(to onuddL ot AaRr] va GUITTTEL
e TO onuAdL oTn BaCiKr) CUCKeUT) Kat

ToVv. Tou Mi&ep. To kamdkL pEmeL va €xel
® 2TPEPeTe TO KAMAKL avtiBeTa mpog KOUUTWOEL.
™ Qopd TWV SEIKTWV TOU POAOYLIOU ® Pubuilete Tov meplotpePOueEVO

dlakémn otnv erubupntr) Babuida.
ZupnAnpwon UNIKQV (E|Kova [4-8)

O€tete T UUOKSUI’] HE TOV
TIEEPLOTPEPOHEVO DLAKATTIN EKTOG

KAl TO aalpelte.

o Agaipgote Tov Popéa dioKou e ToV
dioko. '’ auté réote e To dAXTUAO
and KATw Tov d&ova kivnong

TO KOQTEPO Laxaipl Tou pikep/
TNV MePIOTPEPOEVI Kivnon!

(Elxévg m). ) Aettoupyiag.
® KaBapiote Ta pEPN. ® AQalp€oTe TO KATAKL KAl CUUTANPWOTE
MiEep TA UAKA
n
Kivduvog Tpaupartiopou amo ® agalpeite To Xwvi kat pixvete Afya Aiya

Ta oteped UNKA otadlakd péoa and
TO AVOLYHA CGUUITANPWONG UAKWOV

Mnv BdZete moté To xEol oac péoa oto no . . .

TOMOBETNUEVO LiEeR! Apatosite/ ® xUvete TA UYPA UAIKA HEOW TOU XwVLoU.

TOnoPeTElTE TO WiEEP UOVOV, dTav ) Kivon MeTd Tnv epyacia

elvat akivnronoinuevn! Aettoupyeite To ® OfTeTE TN CUOKEUN LE TOV

Ui&ep uovov, érav eival ouvapUOAOYnUEVO TEPLOTPEPOEVO SLAKOTTIN EKTOG

Kal e TOMOBETNUEVO TO KATTAKL. Aettoupyiag.

® XTPEYTe TO Mikep OTN cpopa TWV SEKTWV
TOU poAoylou Kat a(palpeom TO.

ZupBouAR: Zag ouviotoUpe va kabapilete

A Kivduvog Zeuariouarog! E . ) v
TO piEep apéowg Uetd ) xperon.

Orav douleUete kautd UAIKA, eEEpxeTal
atudg and 1o xwvi 0To KArdk.

leuiCete To motrjpt Tou pikep ue 0,5 Aitpa
Kauto 1j appidov uypd To IMoAU.
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Ka@apiopdg kai ppovrida
IMpoooxr!

Mn xpnowuoroteite uéoa kabaptouou mou

xapddouyv. Ot empaveleg Umopouv va

uUrooTouv QBOPES.

Ka@apiopdg Tng BACIKAG CUOKEUNG

A Kivéuvocg nAektpomAné&iag!

Mn BuBioete T Baocikr) ouokeur] MOTE Usoa
O€ VEPO OUTE va TNV KPATTOETE KATW Ao
TOEXOUEVO VEPD.

Mn xonowormoirjoete arpokabaplotr).

® TpaRdte To PiIg and v npida.

® JKourtoTe Tn BACIKY) CUCKEUT] Kal
TO TIPOOTATEUTIKO KATAKL Kivnong
Ue Bpeyuévo mavi.
Av xpelaotel, xpnouomnoleite Alyo
ATIOPPUTAVTIKO TIAUCT(UATOG TILATWV.

® 2Tn ouvéxela okoumiZeTe T OUOKeUT| va
OTEYVWOEL.

Ka®apiopog Tou PmmoA Kail TV EPYAAEiwv
To uroA kal Ta epyaheia eival avOekTikd oto
TIAUOIO OTO TAUVTYPLO TUATWV.

Mn HOYKWVETE Ta TMAAOTIKA Uépn Héoa aTo
mAuvTrplo TudTwy, yati urnopel va peivouv
MOVILEG TTAPAUOPPWOELG KaTd TN dadikacia
m\uoiuarog!

Ka®apiopog k6pTn SiapKeiag Xwpig uTroA
‘O\a ta pépn Tou KOPT dlapkeiag xwplg
MITOA TIAEVOVTAL OTO TIAUVTTPLO THLATWV.
ZupBouAn: Ma Tnv anoudkpuvon g
KOKKIVNG Xpwong UeTd v enegepyaoia

T X. Kapotwy, BpeEte €va navi pe Aiyo AddL
payntou kat TpiyTte W’ autd Tov KOP
dlapkeiag xwpiq uroA (6xt Toug diokougq
kormig). MAUveTe KaTdmy Tov KOP.
Ka®apiopdg Tou pigep

Kivéuvog Tpauuariouou amo
TO KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyilete To uaxaipt Tou LiEep ue Ta
Xépta yuuvd.

To motmpL Tou WiEep, TO KArAkL Kat To Xwvi
TIAéVOVTAL OTO TIAUVTIPLO TUATWV.
ZuppBouAn: Metd v enegepyacia uypwv
ouxvd uropeite va kabaploete To HiEep
Xwpig va xpelaotel va to apaip€oete anod
ouokeur. [Na Tov okomod autd XUvete Ayo
vepd e anoppunavTikod ridtwv p€oa oto
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TooBeTNUEVO UiEEP. OLTETE YIa PEPIKA
deutepoAertra 1o UEEP oe Aettoupyia
(BaBuida M). Xuote to vepd MAUC(UATOG
Kat EeMAUVTE TO MiEep pe kaBapd vepd.

m ZNHavTIK uedeIEn
Av xpeldletal kabapiote T OrKn
eEaptudrwy. MpooéEte TG UtodelEelg

ppovtidag ot OnKn.

®UAaEn

A Kivéuvog Tpauuariouou!
Orav d¢ xpnouornoleirat n ouokeun,
BydZete T0 QI aré v npida.

Eikdva

e Ouldre Ta epyaleia kat Toug diokoug
KOTM G TN Bk e€apTnUATWV.

o duldte T ONKN eEapTnudTwy HéTa OoTo
MTTOA.

AvTtipeTwmon BAapwvV

A Kivéuvog Tpauuariouou!
Mo v avriuetwmon AaBwv Bydlete
TO QI ard v nplda.

m Ynédeign

Tuxdv opdAua aTov XEPLOUS NG CUCKEUNG,
1 EVEPYOTIONOT TWV NAEKTPOVIKWV
ao(aAelwv 1) avtiotorya kdrola BAGRN ™Mg
ouokeung deixvovtal arnd To avaBoopnua
™g évdeléng Asrroupyiag.

O oTpe@Opevog Bpaxiovag mpémel va el
KOUMTIWOEI o€ KAOe B£on epyaaiag.
MpoomabroTe MPWTA VA AVTILETWTTIOETE

TO PSBANUA Tou eupaviotnke BAoel Twv
akoAoUBwV uTtodEelEewv.

BAGBN

H ouokeun dev Eekivd.

AvTIgETWTTION

® EAEyEte v TpoPodooia e pelpa.

® EAEyEte 10 QLG

® EAéyEte Tov oTpepdevo Bpaxiova.
Eival otn owotr 6€on; 'EXEL KOUPMWOEL,

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® >TpEYTe TO UiEep 1) avtioTola TO UIoA
UEXPL TO TépUA va OPIEel.

® TomoBetrioTe TO KATAKL TOU WiEeEp Kat
OTPEYTE TO PEXPL TO TEPMA VA OPIEEL.

® TomoBETAOTE TO MPOCTATEUTIKS KATTAKL
K(vnong oTLG N XPNOYOTIOLOUEVEG
KIVACELG.

e H aocpdAeia évavtt aBéNTNG
enavevepyornoinong elvat evepyn.
Pubuiote ™) ouokeur] ato 0/off kat
Katomv micw otnv erbuuntr 6éomn.

BAGBn

H ouokeun tiBetal katd ) xprion ektog

Aertoupyiag. ‘Exel evepyoroinBei n

aopdiela unepPoOPTWONG.

EneEepydotnkav oAU peydieg moodtnTeg

TPOPiNwWY TauTdXPOVA.

AVTIPETWTTION

® AmevepyoTiow)oTe T CUCKEUN.

® Mel\wote v nmoodtnta ene€epyaaciag.
Mnv urtepBelte TIG ETUTPEMTEG UEYIOTEG
noodtnteg (BA. "Mapadelypata
epappoyng”)!

BAGBNn

Me neplotpe@dpevn tnv kivnon natrenke

KaTA AAB0G TO MANKTPO AnAcPAALONG.

O neplotpepduevog Bpaxiovag Kiveiral

npog ta ndavw. H kivnon anevepyoroteitat,

dev akivnromnoleital duwg otn B€on

aM\aynig epyaieiou.

AvTIpETWTION

® PubuiCete Tov MepLOTPEPSEVO
dlakdrn oto 0/off.

® dEpTe TOV MEPLOTPEPOIEVO
Bpaxiova ot 6éon 1.

® EvevepyoTow|oTe T CUOKEUN)
(BaBuida 1).

® Anevevepyorolrjote Eavd Tn CUOKEU.
To epyaAeio akwnroroleital otn B€om
aM\aynig epyaeiou.

BAGBn

To ui&ep dev Eekivd 1} akwvnTormoleltal

KATA TN XPEron, n kivnon Boppei.

MriAokaplopévo paxaipt.

AvVTIHETWTTION

® OfteTe TN OUOKeUN eKTOG Aettoupyiag
kat BydAte to @Ig and tnv npida.

® AgalpgoTe To Uiep Kal AMOUAKPUVETE
TO eunaddLo.

® =avaTomoBeTOTE TO UIEEP.

® OfteTe TN OUOKEUN O€ Aettoupyia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

E ZnNHavTIK unédeIEn

2 MeP(Twon mou dev Unopeite va
avtietwrioete eoeiq ™ BAGRN,
TIaPAKAAeoBe va KOAEOETE TNV urnpeoia

TEXVIKAG EEUMNPETNONG MIEAQTWV.

%

Napadeiypara epapuoywv

Zavriyi
100 g-600 g @

® Xtumdrte TNV KpEUa YAAAKTOG
12 éwg 4 Aerttd oTn Babuida 7
(avaloya pe Tnv moodTnTa Kal TG
1010TNTEG TNG KPEWPAG) HUE TO epYaAeio
XTUTTAMATOG.

Mapéyka
1 éwg 8 aompddia aBywv

e Xtundre T aonpddia 4 €wg 6
Aerttd ot Babuida 7 e To epyaleio
XTUTUATOG.

ZUun PMoKOTOU
Baoukr ouvrayr @

2 apyd

2-3 koutahiég oournag (k.0.) {eatd vepd

100 g Zaxapn

1 pak. Baviha

70 g aleupt

70 g Kopv pAdoup

EVOEXOMEVIIG UMEIKLY TIAOUVTEP

e Xtummote Ta UNKA (eKTOG ard To aleupl
Kal To Kopv GAdoup), HExPL va
oxnuatiotel tnxtd appwdeg piyua, eni
4-6 Aertd 0N Babuida 7 pe to epyaheio
XTUTTAMATOG.

® [upiCete TOV MEPLOTPEPSEVO DLAKOTTTN
ot Babuida 1 kat avaptyvUueTe TO
KOOKIVIOMEVO aleUpl Kal Kopv GAdoup,
PooBEToVTAG To 0 Y2 éwg 1 Aemtd
KOUTaALd koutalid.

Méyiotn moodTnTa: 2 POopEG T BaOIKN

guvtayr

Zpn KEIK
Baoukrj ouvrayn é

3-4 apyd

200-250 g Caxapn

1 ip€da aAdTL

1 @ak. Baviha Ay To Euoua Y2 Aepoviol
200-250 g Boutupo 1] papyapivn

(oe Beppokpacia dwpartiou)
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500 g aAelpt

1 pak. PMEKLY Mdouvtep

125 ml ydha

e Avakatéyte OAa Ta UAIKA eTti Tiep.
Y2 Aerttd otn Babuida 1, katdrv
avakatéWte Ta eri rep. 3—4 Aemtd o
BaBuida 5 pe To epyaieio avadeuong.

Méyiotn moodtnta: 1,5 opeG ) Pacikr|

ouvtayn

Zgpn TapTag
Baoukrj ouvrayrj é B

125 g Boutupo (o€

Beppokpaoia dwartiou)

100-125 g Caxapn

1 aByd

1 ip€da aAdTL

Ayo EUoua Aepoviou ) Aiyn Bavihia

250 g aAelpt

EVOEXOUEVWG UIEIKLY TTAOUVTEP

® BdAte 6Aa Ta UAIKA OTO UMOA Kat
avapeEte Ta mpwta otn Baduida 1 eni
niep. Y2 Aertrd kal Hetd otn Babuida 3 emnd
nep. 2-3 Aertd.

Ané 500 g aheUpt

® ZuuwoTe Ta UAIKA ertl 2 mepiou
Aerttd otn Badpida 1 pe 1o epyaleio
Cupwpatog, JuuwaoTte KATomy el Tep.
3-4 A\erttd ot Babuida 3.

MéyioTn moodTnTa: 2 POPES T PAOIKN

ouvtayn

Z0un pe payid
Baowkn ouvrayn B

500 g aAelpt

1 apyd

80 g Ainog (o€ Bepokpacia dwpatiou)

80 g faxapn

200-250 ml xhapd ydha

25 g ppéokia payld r 1 ak. arognpapévn

payld og okévn

ZUopa Y2 Aepoviou

1 p€da aAdTL

® AouAéPTe dAa Ta UNKA emti Y2 Tiepimou
Aerttd otn Baduida 1 kat katdmy eni
nep. 3-6 Aertd otn Baduida 3 pe 1o
epyaleio upwuarog.

Méyiotn moodtnTa: 1,5 popeg ™ Baoukr|

ouvtayn

160
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Baoikr ouvrayrn

300 g aleupt

3 apyd

av xpelddetal 1-2 kout. gourag (10-20 g)

kpUO vepod

® Zuuwote OAa Ta UNIkA padi yia mepimou
3 éwg 5 Aertrd ot Babuida 3.

Méyiotn moodTnTa: 1,5 popég T Bacikn

Zdpn yia Jupapika B

Baown ouvrayri
2 K. YA. aAdTt
ot Babuida 1 kal katdruy eni rep. 4-5 Aerrd
2 apyd
2 KOUTOAEG goumag XUpé Aepoviou 1 EUdL
Ta UNKA TTpEreL va €xouv Ty (dla
TO AQd) yla pepikd deutepdienta
pixvete 10 AAdL apyd péoa and 1o Xwvi
Karavahwvere Tn payiovéfa oUvToua,
30 g Boutupo (amnd To Yuyelo, 7 °C)
kal BaAte Ta péoa oto pigep.

ouvtayn
Z4pn Yywpiol B
750 g aAelpt
2 pakeNdkL Enpn paytd
450-500 ml ¢eotd vepd
AoUNEYTE OAa TA UAIKA €Tl Tepimtou Y2 Aertrd
otn Babuida 3 pe To epyaleio JUUWUATOG.
MayiovéCa
2 K.T. gouotdpda
Va 1 NGB
1 péa aAdTL
1 ipé€da {axapn
Beppokpaaoia.
® AvakateUeTe TA UNKA (ekTOG amd
He To pi&ep ot Babuida 3 n 4.
® Pubuilete To MiEep oTn Babuida 7,
Kal XTumdre To piypa péxpl va et n
Haylovéda.
autn dev diatnpeiTal yia oAU.
Aleippa YwHIoU amd pél Kai
BouTtupo @
190 g péN (amé to Yuyelo, 7 °C)
® Koyte 1o Boutupo o€ KPA KOUUdTLIa
e [1pooBEoTte TO UENL KAl QVAKATEYTE
eni 15 deutepdAertta ot Babuida 7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Andoupon
H ouokeun €xel onuaveesl cuppwva
E Me v Eupwnaikr odnyia
2012/19/E. K. EPI NAEKTOIKGV KalL
NAEKTPOVIKWV ANV CUCKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
H odnyia divel To mAaiolo yla tnv o 6An
Vv erikpdrela g E. E. loxUouoa napa-
Aapn kat aglomoinon Twv MOALWY CUCKEUWY
and Tov NWANTH. ['a mAnpogopieq oxeTikd
e Toug emnikalpoug TPOMoUG andoupong
areuBuvBeite oTo e1dKS KatdoTnua,
art’ érou ayopdoarte Tn CUCKEUN 1] OTN
Anuotikn 1) Kowvotikr) Apxr Tou Térou
Katolkiag oag.

OPOI ETYHXZHZ

1. H Eyyunon kaAig Aettoupyiag twv
TIPOIOVTWYV AG TTIAPEXETAL YIA XPOVIKO
dldotnua elkoot TEoodpwV (24) UnNvav
ano TNV NUEPOUNVIa TG MPWMG
ayopds Tou avaypageTal ot
Oewpnusvr] anoéslﬁn ayopaq MNamv
apoxn g eyyunong anaite(tat n
enidelgn g Bewpnuevng anodeigng
ayopdg oty oroia avaypapetat
0 TUTOG KAl TO LOVTEAO TOU TIPOIOVTOG.

2. H etaipeia p€oa 0Ta QVWTEQW XPOVIKA
6pla, O€ TEPITTTWoT MANUUEAOUG
Aettoupyiag TG ouokeung,
avaAapBdvel TNV uroxpEwan TG
enavagopda g oe olan Aettoupyia
Kal TNG avTIKaTAaoTaong KAbe Tuxov
ENATTWHATIKOU PEPOUG (TTANV TWV
QVOAWOIUWY KAL TWV EUTIABWY, OTwg
Ta YUdAva, AQUITTAPEG KATL.).
Arnapaitntn npounoteon yla va lxvel
n eyyunon eivat n pn Aerroupyia e
OUOKEUNG Va TPOEPXETAL AMO TNV
TIOAUHEAT] KOTAOKEUT] TNG Kat OXt ent
napadelypatt ano Kkakr xpnon,
AavBagopevn eykataotaon, pn menon
TWV 03NYLWV XPrIONG TNG CUCKEUNG,
akatAANAn ouvtrpnon and npdéowrna

un e€oualodotnuéva and tnv BSH
EMNAGg ABE 1) and eEwyeveiq
apAyovTeg Onwg SLAKOTEG NAEKTPIKOU
peupartog 1y dlagoporoinong g
TAONG KAT..

3. 2TV meptTwon mou To TPoidv dev
Aertoupyel owoTd AOYyw ™G
KATAOKEUNG TOU Kal EpAooV N
TIANUPENNG AetToupyia ekdNAWONKe
Kata tnv nepiodo gyyunong,

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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To EEouaiodotnuévo Z€pRIg (n To

eEoualodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EAM\G&q ABE 8a 1o eMlOKeUdoEL i€ OKOTIO
TN XPnon yla tnv onoia KaTaokeud-
OTNKe, Xwpig va undp&el xpgéwon ya
QAVTAAAOKTIKA 1] TNV gpyacta.

. Aev KaAUrttovtal and v eyyunon ot

XPEWOELG Kal oL Kivduvol Ttou
oxetiCovral e TN peTapopd Tou
TPOIOVTOG TPOG EMIOKEUT] OTOV
MeTanwAnTr 1 mpog To EEouaio-
dotnuévo 2€pPig Tng BSH EAGG ABE.
‘O\eg oL eTIOKEUEG TNG £YYUNONG
npénel va yivovtatl and To EEoualo-
dotnuévo 2€pRLS (N To eEouatodoTn-
Hévo ouvepyelo) Tng BSH EANGG ABE.
H eyyunon dev KaAUTTTEL KAvEva TIPOIOV
TIoU Xpnolomnoleital mépav Twv
POJIAYPAPWY YIa TIG OTolEG
KATAOKEUAOTNKE (1. X. OIKIAKN Xprion).
H gyyunon ka\rg Aettoupyiag mou
TIapEXETAL Ard TOV KATAOKEUAOTH)
niadel av anokoAAnBouyv, aAolwbouv
1} Tporornoindouv e orolodrnoTe
TPOTIO oL Tawvieq acpaleiag 1) oL eIBIKEG
OLAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG el
TwV onoiwv avaypdeetat 0 aplouog
oelpdq 1 N Nuepounvia ayopdg.

H gyyunon dev KaAUTTTeL:

— Eruokeuég, yetatpormég 1 kabapl-
opoUg Tou ENafav Xwpa o€ KEVIPO
service un e§ouolodoTtnuévo and v
BSH E)\)\dq ABE.

— Nabog xprion, uriepBoNkr| xpron,
XELPLOUO 1] AetTOUpPYIa TOU TIPOIGVTOG
KQT4 TPOMO N CUMPWVO HE TIG
odnyieg mou TepLExovTat ota
EYXELPIOLA XPrIONG Ka/1| OTA OXETIKA
SYYpG(PG XpProng, cuunepAaupavo-
MEVWV NG MANUUEAOUG GUAAENG TG
OUOKEUNG, TNG TTTWONG TNG CUCKEUNG
KATT..

— Mpoidvta pe ducavdyvwoto aplopud
oelpdg.

— Znég mou Tipokalouvtal evOEIKTIKA
ané aoTpanég, vepd 1) uypaaoia,
PwTLA, TIOAENO, SNUOOLEG avata-
Paxeg, AdBog TAaoelg Tou SikTUou
Tapoxr§ PEUHATOG, 1] OTOLOBNTIOTE
Adyo Tou eivat MEpav arod Tov EAeYXO
TOU KATAOKEUAOoTH| 1} Tou €E0UCLOB0-
Tnuévou ouvepyeiou.
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9. H eyyunon nou npoopEpetal tavel SERVICE
Vva lOXUEL EPOTOV 1 KUPLOTNTA TNG Aenrva: 170 xAW. EBvikrig odou
OUOKeUNG peTapiBactel oe Tpito Abnvav — Aauiag & Motapou 20,
TPOOWTO arod ToV apXIké ayopaoTt T Kneotd — tnA.: 210-42.77.700
OVOlA TOU OTolou avaypagetat gTo O¢eao/vikn: 8,30 XA EBvikrig 0d0oU
Napactatiko ayopag NG OUOKEUNG. Oeao/vikng — Moudaviwy,
10.AyTlKaTagTaon NG OUOKEUN Yyivetal Meploxn) @€pun — A.: 2310-497.200
HOVO epoooV dev eival duvatn Narpa: Xapahdunn & Epevotpwie —
emdI0pBwoT NG KATOMIY TOTOMOMNONG  TnA.: 2610-330.478
MG aduvapiag enmoKeung arno To Kpntn: EBvikig AvTiotdoewg 23 & KaAaud,
Egouolodotpévo 2epBig (n To HpdkAglo — TA.: 2810-321.573

eEoualodoTnuévo ouvepyelo) TNg
BSH EA\Gg ABE.

11. H kdBe emiokeun) } n avtikatdotaon
ENATTWHATIKOU pépoug dev apateivel
ToV XpOvo £yyUnong Tou TpoiovTog.

12. EEaptriuara Kat UNKA TTou avTikabi-
otwvtal katd Tn didpKela TG eyyunong
EMOTPEPOVTAL OTO OUVEPYEIOD.

BSH A.B.E. — 170 xAl. EBvikrig 030U
Abnvav — Aapiag & Motapou 20, Knelowd

Kdmpog: Apx. Makapiou " 39, ‘Eykwpn —
Aeukwaola - Maykurplo TnA.: 77778007

Eidi1ka eEapTrijpara

MUZ5ZP1 Ma 10 oTUPLLO TIOPTOKANWY, ASUOVIWY Kal
ST0emg YKPEIPPOUT.
€0TIEPIO0EIDWV
MUZ5CCA1 Ma 10 KOYO PPOUTWV KAl AQXAVIKWV O
KuBokS(pTNG opoLdoPPOUG KUBOUG.
MUZ5FW1 IMa 1o KOYIO VWTtoU KPEATOG YA Kiud.
Kpeatopnxavr

23 @6 MUZ45LS1 Na mv kpeatounyavr) MUZ5FW1.
>et dldTprTwv WIS yia naté kat aAeippara, Xovtpd yia AouKavika
dlokwv YS (3 mm),  kat Aapdi.
XovTPd (6 mm)

(kéYo/Tpiuo)

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45SV1

Mpoodptua
MIMOKSTWV TIPECAG

Ma mv kpearounxavr) MUZ5FW1.
Me HETAMIKS XvApL Yia 4 SIaPopETIKA oxripaTa
MILOKATWV.

AMoOXUMWTH ¢poUTwv

MUZ45RV1 MNa mv kpeatopnyavr) MUZ5FWA1.

Mpoodptua Ma 10 TPYLO POUVTOUKIWY, KapudLWY, auuyddAwy,
TPWiuarog ookoAdTag kat Egpou Ywuou.

MUZ45FV1 Ma mv kpeatopnyavr) MUZ5FWA1.

Mpoodptua Ma mv anoxUuwor HoUpwV eKTOG ard GEAUNMOUdl

Kal TNV roAtoroinon vropdrag kat Kpdtatyou.
Tautdxpova anopakpUvovTal QUTOUATA OL UoXOL Kat
0L OTIOPOL TLX. ard PPAYKOOTAPUAQ.

MV aolaTiki kougiva

MUZ45PSH1 IMa tov kP dlapkeiag xwpiq proA MUZ5DSH.
Alokog ya natdreg a0 KOPUO WG MATATAG YA MATATES TNYAVITES.
myavnteq

MUZ45AG1 MNa tov k6P dlapkeiag xwplg prtoA MUZ5DSH.
Alokog Aaxavikav yla KoBet ppouta Kat A\axavikéd o ASTTTES PETES Y TNV

QolaTIKY) Koudiva.

MroA and m\aoTikd
UNIKO

MUZ45RS1 MNa tov k6 dlapkeiag xwplg prtoA MUZ5DSH.
Aiokog xovtpou Ma 1o TPYo wuniRg natdrag m. X. yla

TPWinarog TIATATOKEPTEDEG 1 UMAAAKLA TATATAG.

MUZ45KP1 IMNa tov kP dlapkeiag xwpiq proA MUZ5DSH.
Aiokog ylato Tpipo  Ma To TPiPo wunig nardrag yia péoTL Kat

nardrag ya TIATATOKEPTEDEG, YIA TO KOYIUO PPOUTWV KAl
TIATATOKEPTEDEG AOXQVIKWV OE XOVTPEG PETEG.

MUZ5ER2 210 UroA propelte va enegepyaoteite péxpt kat 750 g
MrtoA and aAelpL UV UNIKA.

avo&eidwTto xdhuBa

MUZ5KR1 270 UroA uropeite va ene&epyaoteite pexpL kat 750 g

aAeUpL UV UNIKA.

MUZ5MX1
MAaoTiké enibepa
Mig&ep

Mamv avduén nmotwv, yia v MoATornoinon ¢poutwv
Kl AQXQVIKWY, YL TNV TApacKeUn LayLlovedag, yia To
KOYLO PPOoUTWVY Kal Kapudlwy, Yia ToV OpUUUATIONO
rayokUpBwv.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ5MM1 Ma o KOYIUO APWHATIKWV XOPTWY, AAXAVIKWY, AWV

MoAupiEep Kal KPEATOG, Yia To TPYIo KapdTwy, paraviou Kat
TUPLOU, Y1a TO TPIPIO ENPWV KAPTIWV KAl TIAYWUEVNS
OOKOAATOG.

MUZ45XTM1

Mpoodptnua dheong IMa 1O TEIPIUO MKWV TIOCOTHTWV UIMAXAPIKWOV
(X TUMEPL, KUpIvVO, BapvOKed PO, KaVEAAQ,
YAUKAvLOO, Lagopd), TNV AAEOT) SNUNTPLAKWY
(r.x. ordpy, kexpl, Aivapdortopol), Kagg 1) To TPPILo
¢axapng.

MNpoodptmua pi€ep  MNa 1o KOWO, TPIWIHO Kat avAPELEn AaXaVIKWY
(1. X. KaPJTa, MATATEG, KPEUMUDLA), PPOUTWV (TT. X.
pravdveg, poupa), Tupl (. X. €uevral, mapueldva),
Kapudlwv, apUYdAAwV, COKOAATAG, KATEWUYUEVWY
PPOUTWV e TIPOOONKN KATAANAWY KpUwV 1) (ECTWV
uypwvV (IT. X. YAAQ, vepd).

Av kdrolo eEdptnua dev oupnep\auBdvetal otn cuokeuacia napddoong, TéTe Ynopeite
va To pounBeuTeite amnd Ta eBIKA KATAOTAUATA 1) TNV UTNPEoia TEXVIKNG EUMNEEToNg
TEEAQTWOV.

TnpouUue To dikaiwua aAAaywv.
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Kendi guvenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin, cihaz
kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
uretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmigtir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, orn. diikkanlarin,
burolarnn, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihaz sadece evde islenilen miktar
ve sureler icin kullaniniz. 1zin verilen azami miktarlar (bakiniz
"Kullanim ornekleri”) asmayiniz!

Bu cihaz, besinlerin karistinimasi, yogrulmasi ve cirpilmasi icin
uygundur. Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin
kullanilamaz. Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin kullaniimasi
halinde, baska uygulamalar da mumkundur.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari
kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Kullanma kilavuzunu itinah bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolay! saklayiniz. Cihazi baska birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalhdir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri dusik kisiler veya
yeterli tecrlibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak
denetim altinda veya glivenli kullamim ve buna bagh tehlikeler
hususunda egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.
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Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihaz sadece tipe etiketi iizerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak igin tasarlanmséatir. Sadece elektrik kablosunda

ve cihazda herhangi bir hasar yoksa kullaniniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden o6nce, sokilip
parcalarina ayrilmadan once veya temizlenmeden once daima
elektrik sebekesinden ayriimahdir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler uzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar
oldugu zaman, sadece lretici tarafindan, ureticinin yetkili servisi
tarafindan veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman
eleman tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarnimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

A Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi!

Elektrik figini ancak cihaz ile calismak icin tum on hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Ana cihaz kesinlikle suya sokmayiniz
ve musluktan akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

Cihaz calisma konumundayken, cevirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden once, cihaz kapatilmall ve elektrik fisi prizden
cikariimahdir. Aleti/Aksesuar sadece tahrik (motor) duruyorken
degistiriniz — Tahrik (motor), cihaz kapatildiktan sonra da bir siire
hareket etmeye devam eder.

Cihaz sadece doner salter ile aciniz ve kapatiniz.

Cihaz kullaniimadigi zaman, elekitrik fisini prizden cekip cikariniz.
Bir anza giderilmeden once, elektrik fisi cekilip prizden cikarnimalidir.
DoOnen alet ve takimlardan dolayr yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani canagin icine kesinlikle
sokmayiniz. Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz!

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi (motor) dururken
degistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor belli bir siire
donmeye devam eder ve alet degistirme pozisyonunda durur.
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Cevirme kolunu ancak alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Giivenlik sebeplerinden dolayi bu cihaz sadece kullanilmayan tahrik
sistemlerinin tahrik koruma kapaklan (5, 8) kapatilmis olmasi halinde
calistirilabilir.

Dograyiclyl sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elektrik

fisi cekilip prizden cikariimigsken ana cihaza takiniz/cikariniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Keskin bicaklardan dolayl yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Elinizle keskin bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokunmayi-
niz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan tutunuz!
Mikserin bigaklarina ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri cihazdan cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina ozellikle dikkat ediniz!

Mikseri daima tamamen monte edilmis sekilde ve kapagini kapatarak
calistiriniz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.
Onemili!

Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile birlikte kullaniniz.

Aksesuarlan kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina
dikkat ediniz.

Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi
Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat: Donen bicaklar.

3]

Dikkat: Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.
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Glivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

"Isletme pozisyonlar” tablosuna bakiniz

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak

su kosullarda devreye sokulabiliyor:

— kap (11) takilimissa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmisse ve

— mikser tahrigi koruyucu kapagi (8) yerine
takilmigsa.

Tekrar devreye sokma emniyeti

Elektrik kesilmesi durumunda cihaz acik

kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine

calismaya devam etmez. Yeniden devreye

sokmak igin, doner salteri 0/off konumuna

ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda

kendiliginden kapanirsa, asiri yiiklenmeye

karsi koruma sistemi aktiflestiriimistir.

Ayni zamanda ¢ok miktarda besinin

islenmesi olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani

devreye girmesi durumunda yapilacak

islem icin ”Anza durumunda yardim”

bolumine bakiniz.
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Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakis

Liitfen resimli
sayfalan aciniz.

Ana cihaz

1 Kilit sistemini acma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin "Easy Armlift”
(kolay kol kaldirma) fonksiyonu
(bakiniz ”Isletme pozisyonlari”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.
0/off = Stop
M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma stiresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 1-7, Calisma hizi:
1 = Diisiik devir sayisi — Yavas
7 = Yiiksek devir sayisi — Hizli

4 Isletme gostergesi
Cihaz calistigi zaman yanar. (Doner
salter M veya 1—-7 konumunda.)
Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik giivenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip soner, bakiniz
bolim ”Arnza durumda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapadi
Tahrik sistemi koruma kapagini
cikarmak icin, arka kisma basiniz
ve kapadi cikariniz.

6 Tahrik sistemi
— Dograyici icin ve
— Narenciye sikma iinitesi icin
(0zel aksesuar *).

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmahdir.

7 Aletler (karnistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma
iinitesi (6zel aksesuar *) icin tahrik
sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapadgi

Resim A
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9 Mikser icin tahrik sistemi (6zel
aksesuar *)
Kullanilmadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takiimahdir.

10 Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz celik karistirma kabi
12 Kapak

Aletler

13 Karnistirma teli ”Profi Flexi”

14 Profesyonel cirpma teli

15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni

16 Aksesuar cantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi icin kullanilir.

Dograyici

17 Tikac

18 Doldurma agizh kapak

19 Dograma diskleri
19a Cevrilebilen kesme diski

"Profi Supercut” — kaba/ince
19b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

19c¢ Rendeleme diski — orta incelikte
19d Rendeleme diski — kaba *
19e Asya tiirli sebze diski *

20 Disk mesnedi

21 Cikis delikli govde

Mikser *

22 Mikser kabi

23 Kapak

24 Huni

* EQer bir aksesuar linitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar
ve yetkili servis lizerinden satin alinabilir.
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isletme pozisyonlar Resim &

/\ Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar/alet asagidaki
tabloya gére dogru tahrik sistemine

ve dogru pozisyona takilmis ve ¢alisma
pozisyonunda ise ¢aligtiriniz.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

@ Bilgi

Cevirme kolu "Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatilmistir ve bu
sayede cevirme kolunun yukari hareketi
desteklenir.

isletme pozisyonunun ayarlanmasi

e Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu hareket ettiriniz.
Hareketi bir el ile destekleyiniz.

® Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozisyon Tahrik Alet/ Calisma
sistemi | Aksesuar hizi
@ 1-5
Ny -
1 7 @ 1-7
% 1-3
2 |7 :E ) -
1 £| 3_7

3 6 24
LUy | ss
9 5 @ 5-7

4 =
7 LB H;_Lg 5-7

* Cirpma, kanistirma ve yogurma uclarinin
takilmasi/gikariimasi; Cok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi.
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Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile calismak
i¢in tiim én hazirliklar sona erdikten
sonra prize takiniz.

/\ Dikkat!
Cihazi sadece aksesuar/alet takili
durumda ve galisma pozisyonunda
calistinniz. Cihazi ici bos calistirmayiniz.
Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir isi
kaynagina maruz birakmayiniz. Parcalar
mikrodalga firinlar icin uygun degildir.
® Cihaz ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi
ve Bakimi”.

é MUMS57xx_de-ar.book Seite 170 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
calisma hizi icin gecerli kilavuz degerleri
iceren bir gikartma bulunmaktadir.

Bu ¢ikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye
ediyoruz (Resim [4).

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diizgiin ve temiz bir ylizeyin
lizerine koyunuz.

® Kabloyu bir seferde, araliksiz olarak
istediginiz uzunluga (azm. 100 cm) kadar
cekip uzatiniz ve yavas yavas serbest
birakiniz; boylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir (Resim [).

e Kablonun calisma uzunlugunun
azaltiimasi:
Kabloyu hafifce cekerek, istediginiz
uzunlu@a ulasincaya kadar sariimasini
saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce
cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Dikkat!

Kabloyu iceri iterken biikmeyiniz.

Kablo sarma otomatigi olan cihazlarda

kabloyu cihazin icine elden iteleyerek

sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa,

kabloyu tamamen disari ¢gekip aginiz

ve sonra tekrar sarilmasini saglayiniz.

® Elekirik fisini prize takiniz.
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Anahtar ve aletler

Doénen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken
degistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da,
motor belli bir siire dbnmeye devam
eder ve alet degistirme pozisyonunda
durur. Cevirme kolunu ancak alet
durduktan sonra hareket ettiriniz.

Cihaz gliivenlik acisindan sadece
kullanilmayan tahrik sistemleri ilgili
koruyucu kapaklar (5, 8) ile kapatilimis
olarak calistiriimalidir.

/\ Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar icin kullaniimahdir.

Karnistirma teli ”Profi Flexi” (13)

Hamur (6rn. basit hamur) karistirmak
icin kullanilir

Profesyonel cirpma teli (14)

Krema, kremsanti ve hafif hamur @
(6rn. biskiivi hamuru) hazirlamak icin
kullanilir.

Yogurma kancasi (15)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve B
dogranmamasi gereken
malzemelerin (6rn. kuru tUziim, gikolata
parcaciklar) hamura karistirimasi icin
kullanilir

Cirpma telinin kullaniimasi

icin 6nemli bilgi Resim 3

Malzemelerin en iyi sekilde karistinlmasiicin,

cirpma teli karistirma kabinin tabanina

hemen hemen temas etmelidir.

Temas etmiyorsa, cirpma telinin seviye

ayarini su sekilde ayarlayiniz:

® FElekirik fisini gekip cikariniz.

o Kilit sistemini agcma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna ahmz.ﬁ

e Cirpma telini yerine oturuncaya kadar
tahrik sisteminin igine sokunuz.

® Cirpma telini sabit tutunuz ve somunu
uygun anahtar (8’lik anahtar) ile saatin
calisma yoninde ¢ozlinuz.
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e Cirpma telinin seviyesini, teli cevirerek en
iyi seviyeye ayarlayiniz:
— Saatin galisma yoniinde cevrilmesi:
Yukar kaldirihr
— Saatin calisma yoniinin tersine
cevrilmesi: Asagi indirilir
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 1 pozisyonuna ﬁ
aliniz.
Cirpma telinin seviyesini kontrol ediniz
ve gerekirse dizeltiniz.
® Seviye dogru ayarlanmissa, kilit
sistemini agma tusuna basiniz ve :E
cevirme kolunu 2 pozisyonuna aliniz.
® Cirpma telini sabit tutunuz ve somunu
uygun anahtar (8’lik anahtar) ile saatin
calisma yonunin tersine gevirerek
sikistiriniz.
Karistirma kabi ve aletler
ile calisiimasi Resim
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.lﬁ
o Kabin takilmasi:
— One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz,
— yerine oturuncaya kadar, saatin calisma
yoniuniin tersine dogru ceviriniz.
® Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik
sisteminin igine sokunuz.
Bilgi:
Yogurma kancasinda, yogurma kancasi
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama
(styirma) dizenini dénderiniz
(Resim 3-4b).
® [slenecek malzemeleri kaba doldurunuz.
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 1 pozisyonuna ﬂ]
aliniz. o
® Kapag yerine takiniz.
e Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
Bizim Onerimiz:
= Kanstirma teli "Profi Flexi”:
Once kademe 1-2'de karistiriniz, sonra
ihtiyaca gore kademe 3-5 seginiz
— Profesyonel cirpma teli:
Kademe 7, diger malzemelere
kanstirmak ¢in kademe 1
— Yogurma kancasi:

Once kademe 1’de karistininiz, sonra
kademe 3’de yogurunuz.
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Malzeme ilave edilmesi
® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
® Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave

doldurunuz.
veya
e Kapag cikariniz.
o Kilit sistemini agcma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.ﬁ
® Malzemeleri miksere doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

o Elekirik fisini gekip cikariniz.

e Kapag: cikariniz.

® Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve

cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.CE

Aleti tahrik sisteminden cikariniz.

e Karnistirma kabini ¢ikariniz.

® Tum parcalan temizleyiniz, bakiniz
”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve
tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Dograyiciy sadece tahrik sistemi
(motor) dururken ve elektrik figi cekilip
prizden cikarilmisken ana cihaza takiniz/
cikariniz. Elinizi besin doldurma agzina
Sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiciyi sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyi kesinlikle
ana cihaz lzerinde monte etmeyiniz.
Dograyiciyr sadece bildirilen isletme
pozisyonunda c¢alistiriniz.

Asin yuklenmeye karsi

koruma Resim [€
Dograyicinin asiri yiiklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir centik
(zaruri kinlma yeri) 6ngorulmustir.

Asir yiiklenme sz konusu oldugunda,
tahrik mili bu ¢entigin bulundugu yerden
kinlhir. Yeni bir disk mesnedi ve ilgili tahrik
mili, yetkili servis lizerinden alinabilir.
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Cevrilebilen kesme diski ”Profi
Supercut” — kaba/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
isleme 5. kademede yapllmahdlr
Ceuvrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kaba kesme tarafi icin "Grob” (Kaba)

ince kesme tarafi icin "Fein” (ince)

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sanavi¢ ekmegi ve ¢ikolata
islemek icin uygun degildir. Pisirilmis,
dagilmadan pisen tiirden patatesleri
sadece sogukken kesiniz.

Cevrilebilen raspalama diski — N
kaba/ince A
Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tiirleri rendelemek icin
kullanilir. Isleme 3. veya 4. kademede
yapilmalidir.

Ceuvrilebilen raspalama diski tizerindeki
tanim:

Kaba raspalama tarafi igin ”2”

ince raspalama tarafi igin "4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tiirlerini
raspalamak igin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba taraf ile 7.
kademede raspalayiniz.
Rendeleme diski — orta incelikte
Ci§ patates, sert peynir (6rn.
parmican), sogutulmus cikolata ve findik
turleri rendelemek icin kullanilir.

isleme 7. kademede yapilmalidrr.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim
dilim kesilebilen peynir icin uygun degildir.
Rendeleme diski — kaba

Orn. patatesten yapilan tava keki :
veya gozlemesi ya da patates hamurundan
kofte yapmak icin cig patates rendelemekte
kullanilir.

isleme 7. kademede yapiimalidir.
Asya turiu sebze diski

Asya turl sebze yemekleri icin ince ™=
seritler seklinde meyve ve sebze keser.
isleme 5. kademede yapiimalidir.

S
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Dograyici ile calisiimasi Resim [l

o Kilit sistemini agcma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna ahmz.ﬁ

e Kabin takimasi:

- One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,

— yerine oturuncaya kadar, saatin
calisma yoniniin tersine dogru
ceviriniz.

e Kilit sistemini agma tusuna basiniz _0)
ve cevirme kolunu 3 pozisyonuna /|
aliniz. -

® Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini ¢cikariniz (Resim E1-5a).

® Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki uc yukari bakmaldir.

e Iistediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uclarina
oturtunuz (Resim [l-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin

yukarida olmasina dikkat ediniz.

® Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve
govdenin icine yerlestiriniz (Resim [l-6b).

® Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz)
ve sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Dograyiclyl resim [-8'de gosterildigi
gibi, tahrik sisteminin lzerine takiniz
ve sonuna kadar saatin galisma yoniinde
ceviriniz.

® Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

® islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile igeri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini

onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuclar

elde etmek icin, kesilecek besinler ince

oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: Islenecek besinler dograyici icinde

sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu

kapatiniz, elektrik fisini cekip prizden
cikariniz, tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz, dograyicinin kapagini acip
cikariniz ve besin doldurma agzini bosaltiniz.
isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

e Dograyiclyl saatin calisma yoniiniiniin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Kapag saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.

® Disk mesnedini disk ile birlikte cikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (Resim Hl).

® Parcalari temizleyiniz.

Mikser

Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayir yaralanma tehlikesi soz
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle
miksere elinizi sokmayiniz!

Mikseri cihazdan cikaracaginiz/cihaza
takacadiniz zaman cihazin durur
vaziyette olmasina 6zellikle dikkat ediniz!
Mikseri daima tamamen monte edilmis
sekilde ve kapagini kapatarak calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi
zaman, kapakdaki huniden sicak buhar
cikar. En fazla 0,5 litre sicak veya
koptiren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz harig)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Mikser ile calisiimasi Resim [4

e Kilit c6zme diigmesine basiniz ve
cevirme kolunu 4 konumuna aliniz.

® Mikser tahrik sistemi (motor)
koruyucu kapagini yerinden cikariniz.

e Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yonuniin tersine dogru ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi miktan = 1,25 litre;

Azami kopliren veya sicak sivi miktari
= 0,5 litre; Ideal kati madde isleme
miktari = 50—-100 gram;

e Kapag: takiniz ve saatin calisma yoniiniin
tersine dogru sonuna kadar mikser
kulpu igine cevirip takiniz.

Kapak yerine oturmus olmalidir.

® Doner salteri istediginiz kademeye

ayarlayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Malzeme ilave edilmesi (Resim [4-8)

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi ¢ikarnniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agdzi lizerinden ilave
ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni tzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Mikseri saatin gcalisma yoniinde geviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi

ve bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.
Cihazin yiizeyi zarar gérebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi i¢in buharli temizleme
cihazi kullanmayiniz.

® Elektrik fisini gekip cikariniz.

® Ana cihaz ve tahrik sistemi koruyucu
kapag@ini nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin

temizlenmesi

Kanstirma kabi ve aletler bulasik

makinesinde yikanmaya elveriglidir.

Plastik parcalari bulasik makinesine

yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz,

aksi halde yikama islemi esnasinda kalici

deformasyonlar s6z konusu olabilir!
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Dograyicinin temizlenmesi

Dograyicinin tiim parcalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze
dokiiniiz ve bu bez ile dograyiciyl (dograma
diskleri harig) siliniz. Ardindan dograyiciyi
yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikserin bigaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan gikarmadan
temizlemek yeterli olur. Bunun icin, ana
cihaza takili olan miksere biraz bulasik
deterjanh su doldurunuz.

Mikseri birkac saniye calistiriniz (kademe
M). Deterjanli suyu dokiip bosaltiniz

ve mikseri temiz su ile durulayiniz.

E Onemli not

Aksesuar cantasini ihtiyaca gore temizleyi-
niz. Canta igindeki bakim ve koruma bilgi
ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik fisini
prizden cekip ¢ikariniz.

Resim

® Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

® Aksesuar gantasini kabin icinde
muhafaza ediniz.

174

%

—

Ariza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekilip prizden cikarilmalidir.

m Bilgi

Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
glivenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gostergesinin yanip sonmesi ile gosterilir.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmaldir.

S06z konusu olan problemi ilk 6nce asagidaki
bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.

Anza

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi

® FElektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

® FElektrik fisini kontrol ediniz.

® Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilitlenmis mi?

® Mikseri ya da kanstirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

® Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

® Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullanilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

® Tekrar devreye sokma giivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Anza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Asin yiiklenme emniyeti aktiflesmis.

Ayni anda cok fazla besin islendi.

Giderilmesi

e Cihazi kapatiniz.

® isleme miktarini azaltiniz. izin verilen
azami miktarlarn (bakiniz ”Kullanim
ornekleri”) asmayiniz!

Anza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit acma tusuna basilmistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Giderilmesi

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® Cevrilen kolu 1 pozisyonuna
getiriniz.

® Cihazi devreye sokunuz (kademe
1).

® Cihazi tekrar kapatiniz.

Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Anza
Mikser calismaya baslamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi
"homurduyor”. Bicak bloke edilmigtir.
Giderilmesi
® Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini cekip
prizden cikariniz.
® Mikseri cihazdan cikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.
® Mikseri tekrar cihaza takiniz.
® Cihazi devreye sokunuz.

m Onemili not

E@er ariza giderilemiyorsa, liitfen yetkili

servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti
100 g-600 g

e Kremay! 1 2 — 4 dakika siireyle 7
kademesinde (kremanin miktarina ve
Ozelliklerine gore) cirpma teli ile isleyiniz.

Yumurta aki
1-8 yumurtanin aki ﬂ&

® Yumurta akini 4-6 dakika siireyle
7 kademesinde cirpma teli ile isleyiniz.

Biskiivi hamuru
Ana tarif

2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 g un

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta haric) yaklasik
4-6 dakika 7 kademesinde ¢irpma teli
kOpukll bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz ve
elekten geciriimis olan unu ve nisastayi,
bu kopuk kivamindaki malzemeye
yaklasik 2—1 dakika icerisinde kasik
kasik ilave ederek karistiriniz.
islenebilecek azami miktar: Temel tarifin
2 misli

Mayasiz hamur
Ana tarif

3—4 yumurta

200—-250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya %2 limonun

kabugu

200-250 g tereyaQi veya margarin

(oda sicakhginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

125 ml siit

e Tim malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 5 kademesinde karistirma teli
ile kanstiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

1,5 misli

Pogaca hamuru .5
Ana tarif

125 g tereyagi (oda
sicakliginda)
100-125 g seker
1 yumurta
1 tutam tuz
Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri
250 g un
Gerekirse kabartma tozu
e Tim malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 2—-3 dakika 3 kade-
mesinde karistirma teli ile kanstinniz.
500 g undan sonra:
® Malzemeleri 6nce yogurma kancasi
ile yaklasik ¥2 dakika kademe 1’de
karistiriniz. Sonra yaklasik 3—4 dakika
3 kademesinde yogurma kancasi
ile yogurunuz.
islenebilecek azami miktar: Temel tarifin
2 misli
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Mayah hamur

Ana tarif

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakluinda)
80 g seker

200-250 ml 1lik siit

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

Y2 limonun kabugu

1 tutam tuz

e Tim malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1’'de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

1,5 misli

Makarna hamuru

Ana tarif B

300 g un

3 yumurta

intiyaca gore, 1-2 gorba kagigi (1020 g)

soguk su

® Tiim malzemeleri yakl. 3—5 dakika 3.
kademede bir hamur olusacak sekilde
kanstiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

1,5 misli

Ekmek hamuru

Ana tarif B

750 g un

2 paket kuru maya

2 cay kasigi tuz

450-500 ml sicak su

Tiim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika

kademe 1’de karistiriniz.

Sonra yaklasik 4-5 dakika 3 kademesinde

yogurma kancasi ile kanistiriniz.

Mayonez

2 yumurta

2 kahve kasigi hardal

Ya | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke
1 tutam tuz
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1 tutam seker

Malzemelerin sicakidi ayni olmalidir.

® Malzemeleri (yag haric) birkac saniye 3
veya 4 kademesinde mikser icinde
isleyiniz.

® Mikseri kademe 7’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tizerinden mikserin icine
dokiiniiz ve mayonez gereken kivarama
gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Ekmek iistune stirmek icin
balli tereyagi

30 g tereyaQi (buzdolabindan, 7 °C)

190 g bal (buzdolabindan, 7 °C)

® Tereyagini kiiclik parcalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

® Ball da ilave ediniz ve 15 saniye 7
kademesinde karistiriniz.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik
E eski cihazlar (waste electrical and
- Sl€ctronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2012/19/AT numaral
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmistir.
Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve deg@erlendiriimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagh
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kosullari

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususda daha detayl bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticlya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bosch cagrn @ BOSCH

yonetim merkezi

4446333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi (izerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi tizerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triinliniizii iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale ediimemis olmasi sartiyla bitin parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTI EDILMI$TIR

« Arizalarin g\derwlme5| konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

« Malin tesliminden sonraki yukleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

- Belge uzgrmetahnfat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti stresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin butun parcalari dahil olmak Gzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sure garanti suresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is ginidur. Bu slre, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalat¢isindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isginu i(;erismde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4. Malin garanti suresi iceresinde, gerek malzeme ve isgilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti slresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil igerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresiicerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,

- Tamiriigin gereken azami slrenin asilimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri miimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, ttketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

7. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanlig, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MdUrligu'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurrltge
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Midurltgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. A$ Marka Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
. Bosch  Kahve Makinast 86094 29.06.2010
Gakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  Dilim Kesici 86018 29062010
i B Bosch  Ekmek Kizartma Mak 86095 2906.2010
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Sulsitici (Kettle) 86099 29.062010
. Bosch  Mikser 87040 13.07.2010
Tel - (0216) 528 9000 Bosch  Mutfak Robotu 87042 13.07.2010
. Bosch  Kahve Degirmeni 85999 29.06.2010
Faks: (0216) 52891 88 Bosch  Tost Makinasi 86102 29.06.2010
Bosch  Kiyma Makinasi 86035 2906.2010
Bosch  SacKurutma Mak 86067 2906.2010
P . Bosch  Cay Makinasi 86104 2906.2010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacagi 86037 2906.2010
. . Bosch  Banyo Tartisi 89990 26.08.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  Elektrikli Sac Masasi 87182 15.07.2010
Bosch  Sarjli El Stplirgesi 87404 16.07.2010
Carl-Wery-Str. 34 Boseh  Uiv 88163 29.07.2010
. Bosc Blender 87180 5.07.2010
D-81739 Minchen Bosch  Sag Sekillendirici 87182 15.07.2010
Bosch  Katl Meyva Sikacagi 87181 15.07.2010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bosch  Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax: +49 (89) 459021 28
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi ginleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢cekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya ézen gosteriniz.

2. Uriintinazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti sUresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ‘»’A—]

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (UrGniun fonksiyonunu verine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma siresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase

/A
US>
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Ozel aksesuar
MUZ5ZP1 Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin kullanilir.
Narenciye sikma
unitesi
MUZ5CC1 Muntazam buyukliikte kipler seklinde meyve
Kiip kesici ve sebze kesmek igin
MUZ5FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma
Et kiyma makinesi kizartmasi icin taze et kiymak igin kullanilir.
MUZ45LS1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
ince (3 mm) ve kaba Pate, etli bérek ve ezmeler icin ince, kizartmalik
(6 mm) delikli disk sucuk ve jambon igin kaba.
seti
MUZ45SV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
Sitkma hamur 4 farkl kurabiye sekli icin metal sablonlu.
on takimi
2] MUZ45RV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
"} Rendeleme takimi Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
& 1 kiiclik kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.
7] MUZ45FV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
Meyve sikici 6n takimi Ahududu, domates ve kusburnu harig, lizlimsiu
meyvelerin sikilip pirelenmesi icin kullanilir.
Ayni anda orn. Frenk lUziimi otomatik olarak
sapciklardan ve cekirdekten arindirilir.
MUZ45PS1 Dograyict MUZ5DS1 igin kullanilir.
Patates kizartmasi Patates kizartmasi icin ci§ patates kesmek icin
diski kullanilr.
MUZ45AG1 Dograyict MUZ5DS1 icin kullanilir.
Asya tirli sebze diski Asya tiirli sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
meyve ve sebze keser.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 179
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MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.
Rendeleme diski, Orn. patatesten yapilan tava keki veya gozlemesi
kaba ya da patates hamurundan kdéfte yapmak icin ¢ig
patates rendelemekte kullanilir.
MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.

Patates hamuru diski Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru
kizartmasi icin ¢i§ patates rendelenmesi icin ve ayrica
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek icin

kullanihr.
MUZ5ER2 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme
Paslanmaz celik islenebilir.
kanstirma kabi
MUZ5KR1 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme
Plastik karistirma kabi islenebilir.
MUzZ5MX1 icecek kanstirmak, meyve ve sebze piirelemek,
Plastikten mikser mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak,
list parcasi kiip buz parcalamak igin kullanilir.
MUzZ5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak icin,
Cok fonksiyonlu havug, turp ve peynir raspalamak icin, findik
mikser ve sogutulmus cikolata rendelemek icin kullanilir.

MUZ45XTM1

Ogiitme iist linitesi Az miktarda baharat (6rn. karabiber, cemen, ardic,
g targin, kuru anason, safran), tahil (6rn. bugday, dart,

keten tohumu), kahve veya seker ufalamak igin
kullanilir.

Mikser Ust Unitesi Uygun soguk veya sicak sivilar (orn. siit, su) ilave
edilerek, sebze (6rn. havug, patates, sogan),
meyve (0rn. muz, gllgiller meyveleri), peynir
(6rn. Emmentaler, Parma peyniri), ceviz, badem,
cikolata, dondurulmus meyveler ufalamak, dogramak
ve kanstirmak icin kullanilir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
tzerinden satin alinabilir.

Degisiklikler olabilir.
180 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytac¢ niniejszg instruk-
cje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami bezpieczenstwa i obstugi.
Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowa-
niem urzadzenia w sposob niezgodny z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg
jego obstuga.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego lecz
skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typowych dla
gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie o charakterze podobnym

do domowego obejmuje np. uzywanie urzadzenia w pomieszczeniach
kuchennych w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych (matych)
przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.

Urzadzenie uzywac do przetwarzania srednich ilosci produktow na potrzeby
gospodarstwa domowego. Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci
produktow (patrz ,Przyktady zastosowania”)!

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania oraz ubijania
produktow spozywczych. Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotow
lub substanciji oprocz tych zaleconych przez producenta. Przy zastosowaniu
wyposazenia dozwolonego przez producenta mozliwe sg dalsze zastosowania.
Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Przy zastosowaniu wyposazenia przestrzega¢ wskazéwek zawartych

w instrukcjach obstugi dotagczonych do wyposazenia.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywac. Prosze przekazac
instrukcje wraz z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu wiascicielowi.

A\ Ogolne wskazoéwki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia. Urzgdzenie wraz z elektrycz-
nym przewodem zasilajgcym nalezy przechowywac z dala od dzieci.
Urzadzenia moga byc¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie posiadajacych odpowied-
niego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg osoby odpowiadajacej za

Robert Bosch Hausgerate GmbH 181
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bezpieczenstwo osoby obstugujacej urzadzenie lub po doktadnym pouczeniu
w obstudze urzadzenia oraz po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych z obstugi
urzadzenia.
Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem.
Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Uzywac tylko w zamknietych pomieszczeniach.
Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewod zasilajacy
i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytaczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
i demontazem oraz przed czyszczeniem.
Nie wolno ocierac elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre krawedzie
ani gorace powierzchnie. Aby unikna¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢ jego wymiane wytacznie producentowi
albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach
i odpowiednich uprawnieniach. Naprawy urzadzenia moze przeprowadzic tylko
nasz autoryzowany punkt serwisowy.

&

A\ Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero wtedy, gdy wszystkie
przygotowania do pracy z urzadzeniem zostaty przeprowadzone.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac¢ w cieczach ani my¢ pod biezaca woda.
Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych strumieniem pary.

Nie zmienia¢ potozenia ramienia urzadzenia, jezeli urzadzenie jest wtaczone.
Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.

Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych, ktére
znajduja sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy bezwzglednie wytaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Narzedzia/wyposazenie mozna zmienia¢ tylko wtedy, jezeli naped jest
catkowicie nieruchomy - po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas.

Urzadzenie wigczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.

Prosze wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego, jezeli urzadzenie nie jest
uzywane. Przed przystgpieniem do usuwania usterek nalezy zawsze najpierw
wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcymi sie narzedziami!
Nigdy nie dotykac wirujacych elementéw urzadzenia. Podczas pracy urzadze-
nia nie wolno wkiadac rak do miski. Pracowac¢ tylko z zatozong pokrywa (12)!
Narzedzia wymieniac tylko po wytaczeniu i zatrzymaniu sie napedu - po
wytgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze krotkg chwile i zatrzymuje

sie w pozycji wymiany narzedzi. Ramie urzadzenia przekrecac dopiero

po zatrzymaniu sie narzedzia.

182 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ze wzgledow bezpieczenstwa mozna wtaczac urzadzenie tylko wtedy,
gdy nieuzywane napedy sg zastonigte pokrywami ochronnymi (5, 8).
Rozdrabniacz zaktada¢/zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wyta-
czone a naped nieruchomy. Nie wktada¢ palcow do otworu wsypowego.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajacych. Tarcze rozdrabnia-
jace chwytac tylko za brzeg! Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gotymi rekoma.
Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajacym

sie napedem!

Nigdy nie wkiadac rak do zatozonego miksera! Mikser zaktada¢/zdejmowac
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone a naped nieruchomy!

Mikser mozna witaczac tylko kompletnie zmontowany i z zatozong pokrywa.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania goracych produktow przez lejek w pokrywie wydostaje
sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra goracych lub pieniacych sie ptynow.
Wazne!

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem. Przy zastoso-
waniu wyposazenia przestrzegac wskazowek zawartych w instrukcjach obstugi
dotaczonych do wyposazenia.

Uzywac tylko jedno narzedzie lub wyposazenie w tym samym czasie.

A\ Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

[14]
6!

Prosze przestrzegac¢ wskazowek zawartych w instrukcji obstugi.

Uwaga! Obracajace sie noze.

Uwaga! Obracajace sie narzedzia.
Nie wktadac rak do otworu wsypowego.

%

Systemy zabezpieczajace

Blokada witaczenia

Patrz tabela ,,Pozycje robocze*

Urzadzenie daje sie wigcza¢ w pozycjach 1i 3

tylko wtedy:

- jezeli miska (11) jest zatozona i przekrecona
az do zatrzasku oraz

- zatozona jest pokrywa ostaniajaca naped
miksera (8).

Zabezpieczenie przed ponownym

wiaczeniem

W przypadku przerwy doptywu pradu, urzadzenie

pozostaje wigczone, lecz nie zaczyna ponownie

pracowaé, gdy doptyw pradu zostanie przywro-

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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cony. W celu ponownego witgczenia urzadzenia
ustawi¢ przetacznik obrotowy na 0/ off.
Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie.

Zabezpieczenie przed przeciazeniem

Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik wytaczy
sie samoczynnie, oznacza to, ze wiaczyt sie
system zabezpieczenia przed przecigzeniem.
MoZzliwg przyczyna moze by¢ zbyt duza ilosc
produktéw spozywczych przetwarzanych na raz.
Sposob postepowania w przypadku zadziata-
nia ktéregos systemu zabezpieczajacego
opisany jest w rozdziale ,Usuwanie drobnych
usterek®.

183
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Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje urzadzenia
(patrz przeglad modeli, rysunek [M).

Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwaciji.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane
kartki z rysunkami.

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy blokade

2 Ramie urzadzenia
Funkcja, Easy Armlift“ wspierajaca poruszanie
sie ramienia urzadzenia w gore (patrz ,,Pozycje
robocze®).

3 Przetacznik obrotowy
Po wytaczeniu (pozycja 0/ off) urzadzenie
ustawia sie automatycznie w optymalnej
pozycji umozliwiajgcej zmiane narzedzi.

0/ off = stop

M = wigczanie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotow, przetgcznik przytrzymac zadany
czas.

Zakresy 1-7, predkos¢ robocza:

1 = niska liczba obrotéw - powoli,

7 = wysoka liczba obrotow - szybko.

4 Lampka kontrolna
Swieci sie podczas pracy (przetacznik
obrotowy na M lub 1-7).

Miga przy btednej obstudze urzadzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego zabezpieczenia
lub przy uszkodzeniu urzadzenia, patrz rozdziat
,Usuwanie drobnych usterek*.

5 Pokrywa ostaniajaca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajgcej naped
nacisna¢ na tylng czesc¢ pokrywy a nastepnie
ja zdjac.

6 Naped dla rozdrabniacza i wyciskarki
do owocéw cytrusowych (wyposazenie
dodatkowe *).

Jezeli naped nie jest uzywany, wtedy nalezy
natozyé pokrywe ostaniajaca.

7 Naped dla narzedzi (koncéwka do
mieszania, do ubijania i hak do
zagniatania) oraz dla przystawki
do mielenia miesa (wyposazenie
dodatkowe *)

8 Pokrywa ostaniajaca naped miksera

9 Naped miksera (wyposazenie dodat-
kowe *)

Jezeli mikser nie jest uzywany, wtedy nalezy
natozy¢ pokrywe ochronng napedu miksera.

Rysunek A

184
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10 Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego

Miska z wyposazeniem

11 Miska do mieszania ze stali szlachetnej

12 Pokrywa

Narzedzia

13 Trzepaczka ,Profi Flexi“

14 Koncowka do ubijania ,,Profi®

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torebka do przechowywania akcesoriow
Do przechowywania narzedzi i tarcz rozdrab-
niajgcych.

Rozdrabniacz

17 Popychacz

18 Pokrywa z otworem wsypowym

19 Tarcze rozdrabniajace
19a Dwustronna tarcza do krojenia na plas-

terki ,,Profi Supercut“~ grubo/drobno
19b Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki -
grubo/drobno

19c¢ Tarcza do tarcia - $rednio
19d Tarcza do tarcia - grubo
19e Tarcza do ciecia warzyw Azja

20 Uchwyt tarcz

21 Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser *

22 Pojemnik miksera

23 Pokrywa

24 Lejek

* Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego
serwisu.

Pozycje robocze

A Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko wtedy, gdy narzedzie/
wyposazenie jest zamocowane jak pokazano
w tabelce na odpowiednim napedzie,

we wiasciwej pozycji i pozycji roboczej.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji roboczej.

m Wskazéwka

Ramie urzadzenia wyposazone jest w funkcje
,Easy Armlift“ wspierajaca poruszanie
sie ramienia w gore.

Rysunek [&

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nastawianie pozyciji roboczej:
® Nacisnac¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i przekrecic¢ ramie urzadzenia.
Wesprzec¢ reka ruch ramienia urzadzenia.
® (Odchyli¢ ramie urzadzenia az do zatrzasku
do zadanej pozycji.

Pozycja Naped Predkos¢

robocza:

1-5

@
1 |7 ' D 1-7
5

1-3

2 |7 R - |-

)
3 6 24

=
Al L) 3-5
J

, o4

7 ‘E H;_Lg 5-7

*  Wkiadanie/wyjmowanie koncowki do ubijania,
mieszania i haka do zagniatania, dodawanie
wiekszej ilosci produktow.

Obstuga

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygotowania
do pracy z urzagdzeniem zostafy prze-
prowadzone.

A Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozycji roboczej.
Nie wigcza¢ pustego urzadzenia (na biegu
jatowym).

Urzadzenia i czes$ci wyposazenia nie poddawac
dziataniu ciepfa. Nie wkiadac czesci urzadzenia
do kuchenki mikrofalowej.

® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,
patrz ,,Czyszczenie urzadzenia®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Wazna wskazéwka

W niniejszej instrukcji obstugi znajduje sie
naklejka z warto$ciami orientacyjnymi dla
urzadzenia podczas pracy z narzedziami
wzglednie wyposazeniem. Zalecamy nalepic¢
naklejke na urzadzenie (rysunek [€).

Przygotowanie

® Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.
® Przewdd elektryczny wysunac jednym
pociagnieciem na zadang dtugos¢ (maks.
100 cm) i powoli puscic¢; przewod elektryczny
jest tym samym zablokowany (rysunek D).
® Zmniejszanie dtugosci wyciggnietego
elekirycznego przewodu zasilajacego:
Lekko pociagnac przewod elektryczny i zwolnic
aby zwinat sie do zadanej dtugosci.
Nastepnie ponownie lekko pociagnac i powoli
puscic; przewod elektryczny jest tym samym
zablokowany.
Uwaga!
Przewodu elektrycznego nie wolno przekrecac¢
przy wsuwaniu.
Elektrycznego przewodu zasilajgcego z auto-
matycznym zwijaczem nie wolno wsuwac
recznie. Jezeli przewdd elektryczny sie
zablokuje, nalezy go catkowicie wysunac¢
i powoli puszczac¢ aby sie zwinaf.
® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Miska i narzedzia

Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkfada¢
rak do miski. Pracowac tylko z zatozong
pokrywa (12)!

Narzedzia wymieniac tylko po wyfgaczeniu

i zatrzymaniu sie napedu - po wyfaczeniu
urzadzenia naped pracuje jeszcze krotkg
chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany
narzedzi. Ramie urzgdzenia przekrecac
dopiero po zatrzymaniu sie narzedzia.

Ze wzgledow bezpieczenstwa mozna wigczac
urzadzenie tylko wtedy, gdy nieuzywane
napedy zasfoniete sg pokrywami ochronnymi
(5, 8).

A Uwaga!

Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym
urzgdzeniem.

185
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Trzepaczka ,,Profi Flexi“ (13)
do mieszania ciast, np. ciasta ucieranego.

do ubijania piany z biatek, $mietany

i lekkich ciast, np. ciasta biszkoptowego.

Hak do zagniatania (15)
do zagniatania ciezkich ciast i do miesza-

Koncowka do ubijania ,,Profi“ (14) |

nia dodatkéw, ktore nie powinny byc
rozdrobnione (np. rodzynki, wiorki czekoladowe).

Wazne wskazowki dotyczace
zastosowania koncowki
do ubijania Rysunek 3
Koncowka do ubijania powinna poruszac sie
bardzo blisko dna miski, ale jej nie dotykaé, aby
w ten sposob optymalnie wymieszac sktadniki.
Jezeli tak nie jest, nalezy dopasowaé wysokosé
nastawienia koncowki do ubijania w nastepujacy
sposob:
® \Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozycji 2. E
® Koncoéwke do ubijania wcisnaé do
napedu (az do zatrzasku).
® Przytrzymac mocno trzepaczke i obracac
nakretka w kierunku ruchu wskazéwek zegara
za pomoca klucza (rozmiar klucza 8).
® Wysokos¢ koncowki do ubijania nastawié
optymalnie poprzez obrét trzepaczki:
- w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara: podnoszenie
- w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara: obnizanie
® Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy blokade _ 0J
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 1. J
Sprawdzi¢ wysokos¢ koncowki do
ubijania; w razie potrzepy poprawic
nastawienie.
® Jezeli wysokosc nastawiona jest
prawidtowo; nacisna¢ przycisk E
zwalniajacy blokade i ramie urzadzenia
odchyli¢ do pozyciji 2.
® Przytrzyma¢ mocno trzepaczke i obracac
nakretka w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara za pomoca klucza
(rozmiar klucza 8).
Praca z zastosowaniem
miski i narzedzi Rysunek [@
® Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy blokade
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozycji 2. E
® Natozy¢ miske:
- natozy¢ miske nachylong do przodu
a nastepnie rowno postawic,
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- przekreci¢ az do zatrzasku w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
® Zaleznie od zadania, wtozy¢ na naped
(az do zatrzasku) koncowke do mieszania,
koncowke do ubijania lub hak do zagniatania.
Wskazoéwka:
Przy zaktadaniu haka do zagniatania
przekreci¢ odgarniacz ciasta, aby hak
mogt zatrzasnac (rysunek [3-4b).
® Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade (_ 0}
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozyciji 1 .
® Nalozyc pokrywe. —
® Nastawic przetacznik obrotowy na zagdany
zakres.
Zaleca sie:
- Trzepaczka ,,Profi Flexi“:
najpierw zamieszac sktadniki na zakres 1,
nastepnie nastawi¢ na zakres 3-5.
Koncowka do ubijania ,,Profi:
zakres 7, dodawac sktadniki na zakresie 1
- Hak do zagniatania:
najpierw zamieszac¢ sktadniki na zakresie 1,
nastepnie zagniata¢ na zakresie 3
Dodawanie sktadnikéw
® \Wylaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.
® Dodawac skiadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.
albo
® Zdjac pokrywe.
® Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy blokade
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozyciji 2. B
® Wiozy¢ sktadniki.
Po pracy
® \Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Zdja¢ pokrywe.
® Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy blokade
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozyciji 2. E
® Wyjac¢ narzedzie z napedu.
® Zdja¢ miske.
® \Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rozdrabniacz Uwaga!
Dwustronna tarcza do tarcia na wiérki nie
nadaje sie do tarcia orzechow.

A Niebezpieczenstwo skaleczenia Miekkie sery trzec tylko na grubej stronie
tarczy na zakresie 7.

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz - i .

rozdrabniajacych. Tarcze rozdrabniajace Tarcza do tarcia - Srednio @

chwytac tylko za brzeg! Do tarcia surowych ziemniqkéw_, twardego

Rozdrabniacz zaktadaé/zdejmowac tylko sera (np. parmezan), ozigbionej czekolady

wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone i orzechow.

a naped nieruchomy. Przetwarzac na zakresie 7.

Nie wktadac palcow do otworu wsypowego. Uwaga!

, Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia

Uwaga! miekkiego i zétego sera.

Rozdrabniacz mozna uzywac tylko wtedy,

gdy jest kompletnie zmontowany. Nie wolno
skiadac rozdrabniacza na korpusie urzadzenia.
Rozdrabniacz eksploatowac tylko

w przedstawionych pozycjach roboczych.

Ochrona przed przecigzeniem Rysunek [€

Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony jest
W naciecie (miejsce przewidzianego przetomu)
zapobiegajace wiekszemu uszkodzeniu urza-

Tarcza do tarcia - grubo

Do tarcia surowych ziemniakéw np.
na placki ziemniaczane lub kluski.
Przetwarzac¢ na zakresie 7.
Tarcza do ciecia warzyw Azja @
Tnie owoce i warzywa na drobne paski ~
dla potraw azjatyckich.

Przetwarzac na zakresie 5.

dzenia w przypadku przeciazenia rozdrabniacza. Zastosowanie rozdrabniacza  Rysunek [
W razie przeciazenia wat napedowy tamie ® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade :E
sie w tym miejscu. i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozycji 2.
Nowy uchwyt tarcz wraz z watem napedowym ® Natozy¢ miske:

mozna naby¢ poprzez autoryzowany serwis. - natozy¢ miske nachylong do przodu
Dwustronna tarcza do krojenia ® a nastepnie rowno postawic,

na plasterki ,Profi Supercut”- - przekrecic az do zatrzasku w kierunku
grubo/drobno przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
do ciecia owocéw i warzyw. ® Nacisnac przycisk zwalnigjacy blokade
Przetwarzaé na zakresie 5. i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozycji 3.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do krojenia ® Zdjac¢ z napgdu rozdrabniacza pokrywe

na plasterki: ostaniajaca (rysunek [-5a).

»Grob® (grubo) dla grubej strony krojenia ® Przytrzymaé uchwyt tarcz przy dolnej koncowce;
,Fein“ (drobno) dla drobnej strony krojenia obydwa czubki musza przy tym pokazywac
Uwaga! do gory.

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje sie ® Zatozy¢ (ostroznie) zadang tarcze do krojenia
do krojenia twardego sera, chleba, butek ani lub tarcia na czubek uchwytu tarczy (rysunek
czekolady. Ugotowane ziemniaki twardego [Il-6a). Przy dwustronnych tarczach zwrécic
gatunku kroié tylko na zimno. uwage, aby zgdana strona pokazywata do gory.

® Chwyci¢ uchwyt tarcz za gormy koniec i wtozy¢

Dwustronna tarcza do tarcia
do obudowy (rysunek [1-6b).

na wiorki - grubo/drobno

do tarcia na wiorki warzyw, owocow i sera ® NatozyC pokrywe (zwrdci¢ uwage na oznacze-
z wyjatkiem twardego sera (np. parmezanu). nia) i przekrecic az do oporu w kierunku
Przetwarza¢ na zakresie 3 lub 4. zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia ® Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
na wiérki: rysunku [1-8, na naped i przekreci¢
,2" dla grubej strony tarcia az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
.4 dla drobnej strony tarcia wskazowek zegara.

® Nastawic przetacznik obrotowy na zalecany

zakres.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 187
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® Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadac przez otwdr wsypowy i popychac
popychaczem.

Uwaga!

Zwracac uwage na to, aby w otworze wyloto-

wym nie nagromadzity sie produkty.

Wskazoéwka: Cienkie produkty cia¢ w wiazkach,

wtedy otrzymamy réwnomierne rozdrobnienie.

Wskazoéwka: Jezeli wiozone produkty zablokujg

sie w rozdrabniaczu nalezy wytaczyc¢ robot

kuchenny i wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego,

odczekaé az urzadzenie catkowicie sie zatrzyma,

zdjaé pokrywe rozdrabniacza i oproznic¢ otwor

WSYPOWY.

Po pracy

® Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Przekrecic¢ rozdrabniacz w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazowek zegara i zdjaé.

® Przekrecic pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdwek zegara i zdjac.

® Zdja¢ uchwyt tarcz z tarcza.
W tym celu nacisng¢ palcem z dotu na wat
napedowy (rysunek Hl).

® Umyc¢ poszczegolne czesci.

Mikser

Niebezpieczenstwo skaleczenia
A ostrymi nozami/obracajacym
sie napedem!

Nigdy nie wkiadac rak do zatozonego miksera!
Mikser zaktadac/zdejmowac tylko wtedy,

gdy urzadzenie jest wyfaczone a naped
nieruchomy! Mikser mozna wigczac tylko
kompletnie zmontowany i z zatozong pokrywa.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania goracych produktow
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.
Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych
lub pienigcych sig ptyndw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno przetwarzac zadnych zamrozonych
produktéw (z wyjatkiem kostek lodu).

Nie wigcza¢ pustego miksera.

188
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Zastosowanie miksera Rysunek [4

® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade N|
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozycji 4. ‘B.

® Zdja¢ pokrywe ostaniajaca naped —
miksera.

® Natozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie
na uchwycie na oznaczenie na korpusie urza-
dzenia) i przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

® Wiozy¢ skiadniki.
Maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow =
1,25 litra;
maksymalna ilos¢ pieniacych sie lub goracych
ptynéw = 0,5 litra;
optymalna ilos¢ miksowanych sktadnikow
statych = 50-100 gramoéw.

® NatozyC pokrywe i przekrecic w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az do oporu w uchwycie miksera.
Pokrywa musi by¢ zatrzasnieta.

® Nastawic przetacznik obrotowy na zadany
zakres.

Dodawanie sktadnikéw (rysunek [4-8)

® \Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Zdjac¢ pokrywe i dodawac sktadniki

albo

® wyjac lejek z pokrywy i dodawac state sktadniki
stopniowo przez otwor wsypowy

albo

® dodawac ptynne skiadniki poprzez lejek.

Po pracy

® \Wylaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjaé.

Wskazoéwka: Mikser wyczyscic¢ najlepiej zaraz

po uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkéw
czyszczacych. Powierzchnie mogaq ulec
uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!
Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac
w wodzie ani my¢ pod biezaca woda.
Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych
strumieniem pary.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie i pokrywe ostaniajgcg naped
wytrzec¢ tylko wilgotna Scierka. W razie potrzeby
uzyé troche ptynu do mycia naczyn.

® \Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia

Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce

do naczyn.

Zwrécic uwage na to, aby elementy z tworzywa
sztucznegdo nie zostaty zablokowane w zmywarce,
poniewaz moga ulec trwatej deformacji podczas
procesu zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna myc

w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: Czerwony nalot, ktory pozostaje
np. po tarciu marchewki, mozna usunac prze-
cierajgc czesci rozdrabniacza (z wyjatkiem tarcz
rozdrabniajacych) scierka nasaczong kilkoma
kroplami oleju jadalnego.

Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.

Czyszczenie miksera

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!
Nozy miksera nie nalezy chwytac¢ gofymi
rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: Po obrobce sktadnikdéw ptynnych
wystarcza czesto wymycie miksera bez koniecz-
nosci zdejmowania go z urzadzenia.

Do zatozonego miksera wla¢ troche wody

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Wiaczy¢ mikser na kilka sekund (na zakres M).
Nastepnie wyla¢c wode i wyptukac mikser
czystg woda.

m Wazna wskazowka

W razie potrzeby wyczyscic torebke do przecho-
wywania akcesoriow. Przestrzegac¢ wskazowek
pielegnaciji znajdujacych sie w torebce do prze-
chowywania akcesoriow.

Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Prosze wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego,
jezeli urzadzenie nie jest uzywane.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rysunek [4
® Narzedzia i tarcze rozdrabniajace umiescié
w torebce do przechowywania akcesoriow.
® Torebke do przechowywania akcesoriow
przechowywac w misce.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy zawsze najpierw wyjac wtyczke

z gniazdka sieciowego.

E Wskazowka

Lampka kontrolna miga przy btednej obstudze
urzadzenia, przy uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu urzadzenia.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji robocze;j.

Prosze najpierw sprobowac usunaé wystepujacy
problem w oparciu o niniejsze wskazéwki.

Usterka

Urzadzenie nie wigcza sie.

Srodki zaradcze

® Sprawdzi¢ doptyw pradu.

® Sprawdzi¢ wtyczke.

® Sprawdzi¢ ramie urzgdzenia.
Ramie we witasciwej pozyciji? W zatrzasku?

® Mikser lub miske przekrecic az do oporu.

® Zatozy¢ pokrywe miksera i przekrecic
az do oporu.

® Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce napedy
na nieuzywane napedy.

® Zabezpieczenie przed ponownym witgczeniem
jest aktywne. Urzadzenie nastawi¢ na O/ off
a nastepnie ponownie przekrecic¢ na zadany
zakres.

Usterka

Urzadzenie wytacza sie podczas pracy.

System zabezpieczajacy przed przecigzeniem

jest aktywny. Wiozono za duzo produktow

spozywczych na raz.

Srodki zaradcze

® \Wylaczy¢ urzadzenie.

® Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych sktadnikow.
Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej
ilosci produktéw (patrz ,,Przyktady zastoso-
wania”)!

189
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Usterka
Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie wychylne podnosi sie do gory.
Naped wytgcza sie, nie pozostaje jednak w pozyciji
wymiany narzedzi.
Srodki zaradcze
® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/ off.
® Ustawi¢ ramie wychylne w pozycji 1. Y
® Wigczy¢ urzadzenie (zakres 1). _;_
® Ponownie wylaczy¢ urzadzenie.
Narzedzie zatrzymuije sie w pozycji wymiany
narzedzi.

Usterka

Mikser nie zaczyna pracowac, albo zatrzymuje

sie podczas pracy a naped ,brzeczy*.

Noz jest zablokowany.

Srodki zaradcze

® \Wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Zdjac¢ mikser i usunac przyczyne zablo-
kowania noza.

® Ponownie zatozy¢ mikser.

® \Wigczy¢ urzadzenie.

m Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposob nie da sie usunac
wystepujacych usterek, prosze zwrdcic sie do

%

naszego autoryzowanego punktu serwisowego.

Przyktady zastosowania

Bita smietana

100 g-600 g

® Smietane ubija¢ koncowka do ubijania
1%2 do 4 minut na zakresie 7
(zaleznie od ilosci i wlasciwosci $mietany).

Piana z biatek |
1 do 8 biatek z jaj

® Biatka ubija¢ koncowka do ubijania
4 do 6 minut na zakresie 7.

Przepis podstawowy

Ciasto biszkoptowe @

2 jajka

2-3 tyzki goracej wody

100 g cukru

1 torebka cukru waniliowego

70 g maki

70 g maki ziemniaczanej
ewentualnie proszek do pieczenia

190
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® Podane sktadniki (oprocz maki i maki ziemnia-
czanej) ubija¢ ok. 4-6 minut koncowka
do ubijania na zakresie 7, az do mocnego
spienienia.

® Nastawic przetacznik obrotowy na zakres 1
i mieszajac dalej ok. ¥2 do 1 minuty dodawac
tyzkami przez otwor wsypowy przesiang make

i make ziemniaczana.
Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy
Ciasto ucierane
Przepis podstawowy
3-4 jajka

200-250 g cukru
1 szczypta soli
1 torebka cukru waniliowego lub otarta skorka
z ¥ cytryny
200-250 g masta lub margaryny (o temperaturze
pokojowej)
500 g maki
1 torebka proszku do pieczenia
125 ml mleka
® Podane sktadniki miesza¢ koncowka
do mieszania ok. 2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.
Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis podstawowy

Ciasto kruche
Przepis podstawowy B

125 g masta
(o temperaturze pokojowej)
100-125 g cukru
1 jajko
1 szczypta soli
troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego
250 g maki
ewentualnie proszek do pieczenia
® Podane skfadniki mieszac¢ koncowka
do mieszania ok. ¥2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 2-3 minuty na zakresie 3.
Od 500 g maki:
® Sktadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
ok. ¥2 minuty na zakresie 1, nastepnie
ok. 3-4 minuty na zakresie 3.
Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy B

500 g maki

1 jajko

80 g ttuszczu (o temperaturze pokojowej)
80 g cukru

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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200-250 ml letniego mleka

25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka drozdzy

suszonych

otarta skorka z V2 cytryny

1 szczypta soli

® Podane sktadniki miesza¢ hakiem do zagniata-
nia ok. 2 minuty na zakresie 1, nastepnie
ok. 3-6 minut na zakresie 3.

Maksymalna ilos¢: 1,5 x przepis podstawowy

Ciasto na makaron
Przepis podstawowy -I:)
300 g maki
3 jajka
w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe (10-20 g)
zimnej wody
® Wszystkie sktadniki zagniatac¢ na ciasto

ok. 3 do 5 minut na zakresie 3.
Maksymalna ilos¢: 1,5 x przepis podstawowy
Ciasto chlebowe
Przepis podstawowy B
750 g maki
2 paczki drozdzy suszonych
2 tyzeczki soli
450-500 ml cieptej wody
Podane sktadniki miesza¢ hakiem do zagniatania

ok. ¥2 minuty na zakresie 1, nastepnie

ok. 4-5 minut na zakresie 3.

Majonez

2 jajka

2 tyzeczki musztardy

Ya | oliwy

2 tyzki soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki musza mie¢ takg sama

temperature.

® Skiadniki (oprocz oliwy) zmiksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 lub 4.

® Nastepnie przetaczy¢ mikser na zakres 7,
dolewac powoli oliwe przez lejek i tak dtugo
miksowac, az powstanie emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krétkim czasie -

nie przechowywac.

Masto miodowe

30 g masta (z lodéwki, 7 °C)

190 g miodu (z lodéwki, 7 °C)

® Masto podzielic na mate kawatki i wiozy¢
do miksera.

® Nastepnie doda¢ miod i miksowac 15 sekund
na zakresie 7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE
oraz polska Ustawa z dnia 29 lipca
2005 r. ,,0 zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym® (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elekirycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzag
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Warunki gwarancji

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwaranciji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegolnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

191
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Wyposazenie dodatkowe

MUZ5ZP1 Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn i grejpfrutow.
Wyciskarka do owocow

cytrusowych

MUZ5CC1 Do ciecia owocéw i warzyw na rownomierne kostki.
Przystawka do krojenia

w kostke

MUZS5FW1 Do rozdrabniania Swiezego miesa na tatar lub kotlet mielony.
Przystawka do mielenia

miesa

MUZ45LS1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.

Zestaw sitek !Drobpo dla paszetow i past, grubo dla kietbasy do pieczenia
drobno (3 mm), i stoniny.

grubo (6 mm)

MUZ45SV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.

Przystawka do wycis- VA mgtalowym szablonem dla 4 réznych rodzajow form

kania ciastek do ciastek.

MUZ45RV1 Dla przystawki do mielenia migsa MUZ5FW1.

Przystawka do tarcia Do tarcia orzechéw, migdatéw, czekolady i suchych butek.

MUZ45FV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1 .

T~z Przystawka do wycis- Do \A./ycis,kar)ia sokg z OV\.IO.CF')V\{ J:agodowych poza malinami,

Kania owocow pomidoréw i owocow dzikiej rozy na przecier/mus.
Produkty spozywcze, jak np. porzeczki, zostajg jedno-
czesnie automatycznie wypestkowane oraz pozbawione

todygi.
MUZ45PS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do frytek Do ciecia surowych ziemniakéw na frytki.
MUZ45AG1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do ciecia warzyw Tn.ie owgce i warzywa na drobne paski dla potraw
Azia azjatyckich.
192 Robert Bosch Hausgerate GmbH

e 4|



é MUMS57xx_de-ar.book Seite 193 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09 é

%

pl

MUZ45RS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do tarcia - grubo Do tarcia surowych ziemniakéw np. na placki ziemniaczane

lub kluski.
MUZ45KP1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do tarcia Do tarcia surowych ziemniakow na szwajcarski placek
Ziemniakow ziemniaczany, do ciecia owocow i warzyw na grube plasterki.
MUZ5ER2 W misce mozna miesza¢ do 750 g maki plus skfadniki
Miska do mieszania dodatkowe.
ze stali szlachetnej
MUZ5KR1 W misce mozna miesza¢ do 750 g maki plus sktadniki
Miska do mieszania dodatkowe.
z tworzywa sztucznego
MUZ5MX1 Do miksowania napojow, rozcierania owocow i warzyw,
Kubek miksujacy przygotowywania majonezu, do rozdrabniania owocow
Z tworzywa sztucznego i orzechow, do kruszenia lodu.
MUZ5MM1 Do siekannia ziot, warzyw, jabtek i miesa, do tarcia na widrki

marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera, do tarcia orzechéw

Mikser wielofunkcyjn
! wielotnxeyiny i schtodzonej czekolady.

= MUZ45XTM1
é‘i Przystawka do mielenia Do rozdrabniania matych ilosci przypraw (np. pieprzu,

ST 61 kminu rzymskiego, jatowca, cynamonu, suszonego anyzu,
el u szafranu), zboza (np. pszenicy, kaszy, nasion Inu), kawy
S @ lub cukru.

‘;—‘“J Przystawka do Do rozdrabniania, siekania i mieszania warzyw (np.

Nr= miksowania marchewki, ziemniakéw, cebuli), owocow (np. bananow,

jagod), sera (np. ementaler, parmezan), orzechow wioskich,

migdatéw, czekolady, mrozonych owocéw z dodawaniem
odpowiednich zimnych lub cieptych ptyndéw (np. mleka,
wody).

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go dokupic¢ w sklepach
lub za posrednictwem naszego serwisu.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat el6tt gondosan olvassa el az utmutatoét a készilékre
vonatkozd, fontos biztonsagi és kezelési utasitasok betartasa
érdekében.

A készlilék helyes alkalmazasara vonatkozé utasitasok figyelmen kivdl
hagyasa esetén a gyartd nem felel az ebbdl eredd karokert.

Ezt a késziléket nem ipari felhasznalasra tervezték, a készlilék haztartasi
vagy haztartasszerli mennyiségek feldolgozasara készlilt.

Haztartasszer( alkalmazasnak mindsul példaul a készilék hasznalata lizletek,
irodak, mez6gazdasagi €s egyéb ipari Uzemek dolgozoéi konyhaiban, valamint
vendéghazakban, kis hotelekben és hasonlo éplletekben.

A készlléket csak a haztartasban szokasos mennyiségek feldolgozasara

€s csak a haztartasban szokasos ideig hasznalja. Ne Iépje tul a megengedett
maximalis mennyiségeket (lasd “Alkalmazasi példak”)!

Ez a készllek élelmiszerek keveréseére, gyurasara €s habverésére alkalmas.
Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara hasznalni. A gyarto altal
engedélyezett tartozékok hasznalataval tovabbi alkalmazasok lehetségesek.
A készilléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja. Tartozékok hasznalata
esetén tartsa be hasznalati utmutato eldirasait.

Keérjuk, 6rizze meg a hasznalati utasitast. Amennyiben a késziileket tovabbadija
harmadik személynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast is adja oda.

A\ Altalanos biztonsagi eléirasok

Aramiitésveszély

A késziléket gyermekek nem hasznalhatjak.

A készliléket és annak csatlakozovezetékeét tartsa tavol a gyermekektol.

A készliléket csdokkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal €16
vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak felligyelet mellett, vagy ha
megtanultak a készlilék biztonsagos hasznalatat és megértették az abbdl
eredd veszéelyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a késztilékkel.

A készUlléket csakis a tipustablan szerepl6 adatok szerint csatlakoztassa
es Uzemeltesse. A készllék csak zart térben hasznalhato.

194 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Csak akkor hasznalja a készUliléket, ha a csatlakozovezeték és a készlilek
teljesen hibatlan.

Valassza le a készliléket az elektromos halozatrol, ha felligyelet nélkdl
hagyja, tovabba dsszeszerelés, szétszedés, illetve tisztitas eldtt.

A csatlakozovezetéket ne huzza végig éles széleken vagy forro fellileten.
Ha a készllék csatlakozovezetéke megseértil, akkor azt a gyartoval vagy
annak Ugyfélszolgalataval vagy hasonldan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszélyek elkerilése érdekében.

A készllék javittatasat csak a vevdszolgalatunkkal végeztesse.

&

A\ Biztonsagi eldirasok a késziilékhez

Sérilésveszély

Aramiités veszélye!

Csak akkor dugja be a halozati csatlakozoét, ha a készlilékkel valdo munkahoz
mar minden eldékészlletet befejezett.

Soha ne meritse az alapgépet folyadékba és ne tartsa folyo viz ala.
Gozlizemu tisztitot ne hasznaljon.

A lengdkar allasat ne valtoztassa meg, ha a készlilék be van kapcsolva.

A meghajtomdi teljes leallasat meg kell varni.

Mielbtt kicseréli az Gzemeltetés kdzben mozgo tartozékokat vagy
potalkatrészeket, kapcsolja ki a gépet, és valassza le az elektromos halézatrol.
A szerszamot/tartozékot csak akkor cserélje ki, ha a hajtom teljesen leallt
(kikapcsolas utan a hajtdom( révid ideig még forog).

A késziiléket kizarolag a forgokapcsoldval kapcsolja be- és ki.

Ha nem hasznalja a készlléket, huzza ki a haldzati csatlakozot.

Az lizemzavar megszlintetése el6tt huzza ki a csatlakozodugot.

A szerszamok forgasa kovetkeztében fellépd veszély!

A készlléek tizemelése kdzben soha ne nyuljon a talba.

Csak felhelyezett fedéllel (12) dolgozzon!

A szerszamot csak a meghajtomli leallasakor cserélje - kikapcsolas utan

a hajtomd rovid ideig fut még és a szerszamcsere kivant helyzeténél all le.
A lengbkart csak a szerszam leallasat kdvetden forditsa el.

A készlléket biztonsagi okokbol csak akkor hasznalja, ha a nem hasznalt
hajtom(iveket letakarta a meghajtomivek véddéfedelével (5, 8).

A szeletel6t csakis allo meghajtonal, kihuzott halozati csatlakozodugonal
szabad feltenni, illetve levenni. Ne nyuljon a betoltényilasba.
Sériilésveszély az éles kés miatt!

Ne nyuljon az éles késekbe és az apritotarcsak éleihez. Az apritotarcsat csak
a szélén fogja meg! A keverdkést ne fogja meg puszta kézzel.
Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtomii miatt!

Soha ne nyuljon a felhelyezett turmixfeltétbe! A turmixgépet csak

a meghajtomda allo helyzetében tegye fel/vegye le! A turmixgépet csak
Osszerakott allapotban és felhelyezett fedéllel szabad lizemeltetni.
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Forrazasveszély!
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Ha forrd anyagot kever, akkor a fedélben lévo tolcséren keresztil géz tavozik.
Maximum 0,5 liter forré vagy habzo folyadékot szabad betdlteni.

Fontos!

A készilléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
Tartozékok hasznalata esetén tartsa be hasznalati utmutato eldirasait.
Egyidejlleg csak egy szerszamot, ill. tartozékot hasznaljon.

A A késziiléken, ill. tartozékokon talalhatoé szimbélumok

jelentése

(4]
6!

Vigyazat! Forgo kések!

Tartsa be a hasznalati utasitasban foglaltakat.

Vigyazat! Forgo szerszamok.
Ne nyuljon az utantdltd nyilasba.

Biztonsagi rendszerek

Bekapcsolasgatlo

Lasd: “Munkapoziciok” tablazat

A készlilék az 1. és 3. pozicidokban csak akkor

kapcsolhato be:

- haatalat (11) betette és bekattanasig
elforditotta és

- aturmixgép hajtomivének véddéfedelét (8)

. feltette.

Ujrabekapcsolas elleni védelem

Aramkimaradas esetén a készlilek bekapcsolva

marad, de a motor az aramsziinet utan nem Iép Ujra

mUkodésbe. Az ismételt bekapcsolashoz forgassa

a forgokapcsolét 0/ off allasba, azutan kapcsolja

be.

Tulterhelés elleni védelem

Ha a motor hasznalat kézben magatal leall,

a tulterhelés elleni védelem aktivalodik.

Lehetséges ok tul nagy mennyiségl élelmiszer

egyidejli feldolgozasa.

Biztonsagi rendszerek bekapcsolasa utani

teendodket lasd: “Segitség lizemzavar esetén”.

A hasznalati utmutatoban megtalalja a kiilénb6zd
kivitel( készlilékek leirasat (lasd modell valasztékot

is, Ml abra). A késziilék nem igényel karbantartast.

196
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A készilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki
a képes oldalt.
Alapgép
1 Kioldogomb
2 Lengdkar
“Easy Armlift” funkcié a felfelé torténd
karmozgas elésegitéséhez (lasd
“Munkapoziciok”).
3 Forgathaté kapcsolé
Kikapcsolas utan (0/off allas) a készlilék
automatikusan a szerszamok cseréjehez
szlikséges megfelel6 pozicioba all.
0/off = stop
M= pillanat izemmaod legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant keverési
iddre tartsa nyomva.
1-7 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam - lassu,
7 = magas fordulatszam - gyors.
4 Mikddésjelzd
Uzem kozben vilagit (forgokapcsold M vagy
1-7 allasban).
Villog, ha a késziilék kezelésében hiba
torténik, ha kiold az elektronikus biztositék,
illetve a készlilék meghibasodasa esetén, lasd
a “Segitség lizemzavar esetén” fejezetet.

IX abra
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Meghajtasvédo fedél

A meghaijto véddéfedelének levételéhez
nyomja meg a hatso részt és vegye

le a fedelet.

Meghaijtas a

- szeletel6hoz és a

- citrusgyiimoélcs-préshez (kiegészit6
tartozék *).

Ha nem haszndlja a készliléket, helyezze
ra a meghajtasvédo fedelet.

Meghaijtas a szerszamokhoz (keverdszar,
habverészar, dagasztészar) és

a husdaraléhoz (kiegészit6 tartozék *)
Turmixgép-hajtomi védéfedél
Meghaijto a turmixgéphez (Kiilonleges
tartozék *)

Ha nem haszndlja a készliléket, helyezze
fel a turmixgép-hajtomu védofedelét.

10 Automata kabelfeltekeré

Tal tartozékokkal

11 Nemesacél keverétal

12 Fedél

Szerszamok

13 Keverdszar “Profi Flexi”

14 Profi habverészar

15 Dagasztészar tésztaterelével
16 Tartozéktaska

A szerszamok és apritotarcsak tarolasahoz.

Szeleteld

17 Témoéeszkoz

18 Fedél betoltonyilassal
19 Apritotarcsak

19a Vago forgotarcsaval “Profi Supercut”
- durva/finom

19b Forgo-6ridtarcsa - durva/finom

19c¢ Orlétarcsa - kdzepes finomsagu

19d Reszel6korong - durva *

19e Azsiai z6ldségszeleteld tarcsa *

20 Tarcsatarto

21 Haz kifolyonyilassal
Turmixfeltét *

22 Turmixpohar

23 Fedél

24 Tolcsér

*

Ha egy tartozékrész nem alaptartozék,
a kereskedésekben és az ligyfélszolgalatnal
beszerezhetd.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Munkapoziciok [& abra

A Figyelem!

A késziiléket csak akkor szabad miikddtetni,
ha a szerszam/tartozék a kbvetkez6 tablazat
szerinti megfelel6 meghajtomdivén és
megfeleld lizemelési allasban régzitve lett.

A lengbkar reteszelésének minden
munkapozicioban be kell kattannia a helyére.

E Megjegyzés

A lengdkar “Easy Armift” funkcidval van ellatva,
mely a lengdkar felfelé torténé mozgatasat segiti.

Munkapozicio beallitasa:

® A kioldbgombot nyomja le, és a lengdkart
forditsa el.
Az egyik kezével segitse a mozgast.

® A lengdkart bekattanasig elforgatva allitsa
a kivant helyzetbe.

Pozici6 | Meghajtas |Szerszamok/| Munkasebesség
Tartozékok
9 1-5
ey
17 v o 1-7
5 1-3
2 |7 E * ]
! ﬁ; -7
|t
anyITAY 3-5
o S @ 57
4 =1
PRI

* A habveré-, keverészar és dagasztoszar
behelyezése/kivétele; Nagy feldolgozasi
mennyiseg hozzaadasa.
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A késziilék kezelése Tal és szerszamok
A A szerszamok forgasa
Sériilésveszély! kovetkeztében fellépé veszély
Csak akkor dugja be a halozati csatlakozot, A késziilék lizemelése kbzben soha ne
ha a készlilékkel val6 munkahoz méar minden nydljon a talba. Csak felhelyezett fedéllel (12)
el6késziiletet befejezett. dolgozzon!
. A szerszamot csak a meghajtomi leallasakor
A Figyelem! cserélje - kikapcsolas utan a hajtéomd révid
A késziiléket csak tartozékkal/szerszammal ideig fut még és a szerszamcsere kivant
felszerelve szabad lizemeltetni. helyzeténél éll le. A lengbkart csak a szerszam
Ne ja'rassa a készuléket u,'esen' IeélléSét kovetéen fOfdftsa el
A késziiléket és a tartozékokat ne tegye ki Biztonsagi okokbol a készilék csak akkor
héforrasnak. A készlilék részei nem alkalmasak uzemeltethetd, ha a nem hasznalt meghajtok
mikrohullam siitében valé hasznalatra. (5, 8) védbfedéllel vannak lezarva.
® Akészlléket és a tartozékokat az elsd A Figyelem!

hasznalatba vétel el6tt alaposan tisztitsa meg,

lasd a “Tisztitas és apolas” c. fejezetet. A talat csak akkor hasznalja, ha ezzel

a készlilékkel dolgozik.

m Fontos tudnivalé Keverészar “Profi Flexi” (13)
ontos tudnivalo tésztak keveréséhez, pl. kevert
Ebben a hasznalati utasitasban egy matrica tésztakhoz.

talalhato a készilék szerszamok, ill. tartozékok
hasznalatakor érvényes munkasebességére toidsfehérie. teiszin 6s kénnvil tesztak
vonatkozo iranyértékekkel. f { : r{ ’ JI iskot t'sz%'h

Ajanlott a matricat a készlilékre ragasztani elveresenez, pl. piskotateszianoz.

(™ abra). Dagasztoszar (15)

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan
El6készités hozzavaldk 6sszekeveréséhez, amelyeket

e Allitsa az alapkésziiléket sima és tiszta feliiletre.  NeM kell apritani (pl. mazsola,

Profi habver6szar (14) |

® A kabelt egy mozdulattal a kivant hosszlsagra csokoladélapocska).
huizza ki (max. 100 cm) és lassan engedie el; Fontos utmutatas a habver6

® A kabel-munkahosszlisag csokkentéséhez:
kénnyedén huzza meg és hagyja a kivant
hosszusagra feltekeredni.
Majd kdénnyedén ismét hlizza meg a kabelt
és lassan engedje el; a kabel rogzitédik.

A habverének majdnem el kell érnie a tal aljat, hogy
az 6sszetevok optimalis elkeverése megtorténjen.
Ha ez nem igy van, akkor a habveré
magassaganak beallitasat a kovetkezéképpen

. végezze el:
Figyelem! ® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
A kabelt visszacsévélés k6zben ne csavarja el. ® Nyomja meg a nyité-nyomagombot,
A kabelfelteker6 automataval felszerelt és a leng6kart hozza a 2-es pozicioba. E
készliléken ne tolja vissza kézzel a kabellt. ® Helyezze a habverdszarat a meghajtoba

Ha a kabel beszorult, huzza ki egészen,
és aztan hagyja feltekeredni.
® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

bekattanasig.
® Tartsa szorosan a habverdszarat és lazitsa meg
az anyat franciakulccsal (SW 8) az éramutaté
jarasaval megegyezd iranyba.
® A habverd magassagat forgatassal allitsa
be az optimalis szintre:
- azo6ramutato jarasaval megegyezd iranyba
torténd forgatassal folfelé mozdul
- az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
torténd forgatassal lefelé mozdul

198 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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és alengdkart hozza a 1-es pozicioba.
Ellendrizze a habverdszar magassagat,
és ha sziikséges, korrigalja.

® Ha a magassagot megfeleléen beallitotta, %

® Nyomja meg a nyitG-nyomogombot, %}

nyomja meg a nyito-nyomégombot,
és alengdkart hozza a 2-os pozicidba.

® Tartsa szorosan a habverdszarat €s erésen
hlzza meg az anyat franciakulccsal (SW 8)
az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.

Miiveletek a tallal és
a szerszamokkal [d abra
® Nyomja meg a nyitG-nyomogombot,
és alengdkart hozza a 2-es pozicioba. :E
® Helyezze be atalat:
- az eléredontott talat helyezze fel, majd
allitsa le,
- forditsa (itk6zésig az dramutaté jarasaval
ellentétes iranyban.
® A feldolgozasi miiveletnek megfeleld
keverészarat, habverészarat vagy
dagasztoszarat bekattanasig be kell nyomni
a meghajtasba.
Megjegyzés:
Dagasztoszar esetében a tésztaterelét el kell
forgatni, amig a dagasztoszar be nem akad
(3-4b abra).
® A feldolgozandd hozzavalokat toltse a talba.
® Nyomja meg a nyitd-nyomogombot, o
és a lengdkart hozza a 1-es pozicidba.
® Helyezze fel a fedelet.
® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.
Javaslatunk:
- Keverészar “Profi Flexi”:
elészor 1-2-es fokozaton keverje dssze, majd
igény szerint valassza a 3-5-es fokozatot
- Profi habverészar:
7-es fokozattal inditsa, majd 1-es fokozatra
kapcsolja vissza
- Dagasztészar:
elészor 1-es fokozaton hasznalja (bekeverés),
azutan allitsa 3-es fokozatra.
A hozzavalék utantoltése
® A készliléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
® A hozzavalokat a fedélen lévé adagolonyilason
at lehet utantolteni.
vagy
® \egye le a fedelet.
® Nyomja meg a nyitG-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 2-es pozicioba. :E
® Toltse be a hozzavalokat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A munka befejezése utan

® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoldval.
® Huzza ki a halozati csatlakozédugot.

® \Vegye le a fedelet.

® Nyomja meg a nyité-nyomdgombot, :E
és a lengdkart hozza a 2-es pozicioba.

A szerszamot vegye ki a meghajtébol.

Vegye le a talat.

Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd

a “Tisztitas és apolas” fejezetet.

Szeleteld

A Sériilesveszély

Ne nydiljon az éles késekbe és az
apritotarcsak éleihez. Az apritotarcsat csak

a szélén fogja meg!

A szeleteldt csakis alléo meghajtonal, kihtzott
halozati csatlakozédugonal szabad feltenni,
illetve levenni.

Ne nydljon a betoltényilasba.

Figyelem!

A szeletelbt csak teljesen ésszeszerelt allapot-
ban hasznalja. A szeletelét soha ne szerelje
Ossze az alapkésziiléken.

A szeletelbt csak a bemutatott lizemeltetési
helyzetben szabad mikdédtetni.

Tulterhelés elleni védelem [€ abra
Akeészlléken, a szeleteld tulterhelésebdl fakadoan
keletkezd nagyobb karok elkertilése érdekében
a szeletel6 hajtotengelyén kialakitasra kertlt egy
bevagas (tervezett torési hely). Tulterhelés esetén
a hajtotengely ezen a helyen térik el

Uj tarcsatartd és a hozzatartozo haijtétengely

a vevészolgalatnal kaphat.

Vago forgoétarcsaval “Profi Supercut” ®
- durva/finom

gyumolcs és zoldség szeleteléséhez.
Feldolgozas 5. fokozaton.

Jelolés a forgo-vagotarcsan:

“Grob” durva vagasi oldalhoz

“Fein” finom vagasi oldalhoz

Figyelem!

A forgo-vagotarcsa nem alkalmas kemény sajt,
kenyér, zsemle és csokoladé szeletésére.

Fétt, nem szétfovo fajtaju burgonyat csak
hidegen szeleteljen.
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Forgo-6rlétarcsa - durva/finom Y
gylimolcs, zOldség és sajt, kiveve kemény 42
sajt (pl. parmezan) reszeléséhez.
Feldolgozas 3. vagy 4. fokozaton.
Jelolés a forgo-dribtarcsan:
“2” durva érlési oldalhoz
“4” finom 6rlési oldalhoz
Figyelem!
A forgoé-6riétarcsa nem alkalmas di6-,
mogyoréforgacs készitésére. Puha sajtot csak
a durva oldalaval 7. fokozaton reszeljen.
Oriétarcsa - kozepes finomsagu
nyers burgonya, kemény sajt (pl.
parmezan), hiitott csokoladé és di6 reszeléséhez,
illetve daralasahoz.
Feldolgozas 7. fokozaton.
Figyelem!
A reszel6korong nem alkalmas puha és
szeletelhetd sajt reszeléséhez.
Reszel6korong - durva
nyers burgonya reszeléséhez pl. reszelt
stteményhez vagy gombochoz.
Feldolgozas 7. fokozaton.
Azsiai z6ldségszeletel6 tarcsa (é
A gylimolcsot és zoldséget vékony
csikokra vagja az azsiai zoldséges ételekhez.
Feldolgozas 5. fokozaton.
Munka a szeletelével [ abra
® Nyomja meg a nyité-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 2-es poziciéba. %
® Helyezze be atalat: -
- az eléredontétt talat helyezze fel, majd
allitsa le,
- forditsa Utkdzésig az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban.
® Nyomja meg a nyité-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 3-es pozicidba. ﬁ
® A szeletelé meghajtasa el6tt vegye
le a hajtém(i védéfedelét (-5a abra).
® Tartsa meg a tarcsatartot az als6 vegenél fogva.
Kozben mindkét hegynek felfelé kell mutatnia.
e Ovatosan helyezze a tarcsatartd hegyeire
a kivant vago- vagy ériétarcsat (-6a abra).
A forgotarcsanal Ugyeljen ra, hogy a kivant oldal
legyen felfelé.
® Fogja meg a tarcsatartot a felsé vegenél fogva,
és helyezze a hazba (E-6b abra).
® Tegye fel a fedelet (lgyelien a jeldlésre)
és az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyban
forgassa el (itk6zésig.
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® Helyezze a szeletel6t a [1-8 abran lathato
maédon a hajtasra, és forgassa az 6ramutato
jarasaval megegyezd iranyba (tk6zésig.
® A forgokapcsolét allitsa az ajanlott fokozatra.
® Adagolja a feldolgozando élelmiszert
a betéltényilasba és a témdeszkdzzel tolja be.
Figyelem!
Kertilje el a szeletelni kivant élelmiszerek
feltorl6dasat a kibml6nyilasnal.
Tipp: Egyenletes vagashoz a vékony vagnivalot
kotegenként dolgozza fel.
Megjegyzés: Ha a feldolgozandoé élelmiszer
megakad a szeletelében, kapcsolja ki a konyhai
gépet, a halozati csatlakozét huizza ki, varja meg,
mig a hajtéomu megall, vegye le a szeletel fedelét
és Uritse ki a betoltényilast.
A munka befejezése utan
® A készliléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
® Forgassa a szeletel6t az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® A fedelet forgassa az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® \egye le a tarcsatartot a tarcsaval egyitt.
Ehhez alulrol nyomja meg az ujjaval
a meghaitétengelyt (M abra).
® Tisztitsa meg az alkatrészeket.

Turmixfeltét

Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomdi miatt!
Soha ne nyuljon a felhelyezett turmixfeltétbe!
A turmixgépet csak a meghajtomd allé
helyzetében tegye fel/vegye le! A turmixgépet
csak 0sszerakott allapotban és felhelyezett
fedéllel szabad tizemeltetni.

A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben Iévé
tolcséren keresztiil géz tavozik.

Maximum 0,5 liter forré vagy habzo folyadékot
szabad betblteni.

Figyelem!

A turmixgép megsériilhet. Ne dolgozzon

meélyhlitétt hozzavaldkkal (kivéve jégkocka).

Ne jarassa a turmixgépet lresen.

Munka a turmixgéppel

® Nyomja meg a nyito-nyomdgombot, 5
és a lengdkart hozza az 4-es pozicioba. ‘i.

® A turmixmeghajto védéfedelét vegye le. —

[4 abra

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Helyezze fel a turmixpoharat (a markolaton |évé
jelolés a késztiléken levo jeldlésen legyen),
€s az 6ramutato jarasaval ellenkezé iranyban
forditsa el titk6zésig.

® Toltse be a hozzavalokat.
Maximalis folyekony mennyiseg = 1,25 liter;
maximalis habos vagy forro folyadékmennyiség
= 0,5 liter;
optimalis feldolgozasi mennyiség, szilard =
50-100 gramm;

® Tegye fel a fedelet, és forditsa el a turmixfeltét
fogojaba Uitk6zésig az dramutato jarasaval
ellenkezé iranyba. A fedélnek be kell
reteszelnie.

® Aforgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

A hozzavalék utantoltése ([4-8 abra)

® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® \egye le a fedelet, és toltse be a hozzavaldkat

vagy

® vegye ki a tolcsert, és a szilard hozzavalokat
egymas utan az utantolté nyilason keresztiil
toltse be

vagy

® a folyékony hozzavalokat toltse be a tolcséren
keresztul.

A munka befejezése utan

® A készliléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® A turmixgépet az oramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el és vegye le.

Tipp: A turmixfeltétet hasznalat utan azonnal

tisztitsa meg.

Tisztitas és apolas
A Figyelem!

Ne hasznaljon suroldszert a késziilék
tisztitasahoz. A késziilék fellilete megsériilhet.

Az alapgép tisztitasa

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa folyd viz ala.
Gézlizemd tisztitot ne hasznaljon.

® Huzza ki a halozati csatlakozddugoét.

® Az alapkésziiléket és a meghajtok védofedelet
nedves torldvel tisztitsa meg. Szlikség esetén
hasznaljon egy kevés mosogatoszert.

® A készliléket ezutan tordlje szarazra.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A tal és a szerszamok tisztitasa

A tal és a szerszamok mosogatogépben
tisztithatok.

A mianyag tartozékokat a mosogatogépben ne
szoritsa be, mert a mosogatas folyaman ezeknél
maradando alakvaltozas is lehetséges!
Szeletel6 tisztitasa

A szeletel6 minden alkatrésze tisztithatod
mosogatogépben.

Tipp: A pl. sargarépa feldolgozasa utan
visszamarado pirosas elszinezddés eltavolitasahoz
ontson egy kis étolajat egy térléruhara, és azzal
dorzsolje at a szeletel6t (az apritétarcsakat ne).
Ezutan mossa el a szeletel6t.

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!
A keverbkést ne fogja meg puszta kézzel.

A turmixpohar, a fedél és a tolcsér
mosogatogépben moshaté.

Hasznos tanacs: Folyadékok feldolgozasat
kovetéen gyakran elegendd a mixert gy
megtisztitani, hogy azt levenné a készllékrdl.
Ehhez 6ntsdn egy kevés mosogatoszeres vizet

a feltett turmixfeltétbe. Néhany masodpercre
kapcsolja be a turmixgépet (M fokozat).

A mosogatovizet ontse ki, €s dblitse ki tiszta vizzel
a turmixgépet.

m Fontos tudnivalé

Szlikség esetén tisztitsa meg a tartozéktaskat.
Vegye figyelembe a taskaban lévd apolasi
Utmutatast.

Tarolas

A Sériilésveszély!

Ha nem hasznalja a készliléket, huizza
ki a halézati csatlakozot.

abra

® A szerszamokat és az apritétarcsakat
a tartozéktaskaban tarolja.

® Atartozéktaskat a talban tarolja.
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Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az lizemzavar megsziintetése el6tt hizza
ki a csatlakozodugot.

m Megjegyzés:

Ha a késziilék kezelésében hiba torténik, ha kiold
az elektronikus biztositék illetve a készlilék

meghibasodasa esetén villog a mikodésjelzé.

A lengdkar reteszelésének minden

munkapoziciéban be kell kattannia a helyére.

A fellépd problémat elészdr az alabbi utmutatasok
segitségével probalja meg elharitani.

Hibajelenség

A késziilék nem indul el.

A hiba elharitasa

® Ellendrizze az aramellatast.

® Ellendrizze a halézati csatlakozodugot.

® Ellendrizze a lengdkart. Megfelel6 pozicidban
van? A helyére kattant?

® Aturmixfeltétet ill. a talat forditsa el titk6zésig.

® Tegye fel a turmixfeltét fedelét, és csavarja
ra Utkdzésig.

® A meghajtomU véddéfedeleit a nem hasznalt
meghajtokra tegye fel.

® Az (jrabekapcsolas elleni védelem aktiv.
A készlléket allitsa O/off helyzetbe, és azutan
kapcsolja vissza a kivant fokozatra.

Hibajelenség

A készlllék hasznalat kdzben kikapcsol. A tulterhelés

elleni védelem mostantol aktiv. Tul sok élelmiszert

dolgozott fel egyidejlileg.

A hiba elharitasa

® Kapcsolja ki a készliléket.

® Csokkentse a feldolgozasi mennyiséget. Ne
Iépje tul a megengedett maximalis
mennyiségeket (lasd “Felhasznalasi példak”)!

Hibajelenség

Jaro hajtas mellett veletlenil megnyomta

a kireteszel6 gombot.

A lengdkar felfelé mozog. A hajtas lekapcsol,
de nem a szerszamcseréhez megfeleld
helyzetben all meg.

A hiba elharitasa

® A forgokapcsolét allitsa O/ off allasba.
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® Mozgassa a lengdkart 1. helyzetbe.
® Kapcsolja be a készlléket (1-es fokozat).ﬂ
® Kapcsolja ki Ujra a készliléket.
A szerszam a szerszamcserehez megfeleld
helyzetben all meg.

Hibajelenség
A turmixgép nem kezd el mikddni vagy hasznalat kozben
leall, a meghajtomi “zug” A kés blokkolva van.
A hiba elharitasa
® Kapcsolja ki a késziiléket és huzza
ki a csatlakozédugét.
® Vegye le a turmixfeltetet és tavolitsa
el az akadalyt.
® A turmixfeltétet ismét helyezze vissza.
® Kapcsolja be a készliléket.

m Fontos tudnivalo

Ha az Uzemzavar nem sziintethet6 meg, kérjuk
forduljon az tigyfélszolgalathoz.

Alkalmazasi példak

Tejszinhab

100 g-600¢g

® Atejszint 1Y2-4 percig 7-es fokozaton
(a tejszin mennyiségétdl és tulajdonsagatol
fliggden) a habverdszarral verje fel.

1-8 tojasfehérje

® Atojasfehériét 4-6 percig 7-es
fokozaton verje fel a habverdszarral.

Piskotatészta

Tojasfehérje-hab
Alaprecept @

2 tojas

2-3 evékanal forro viz

100 g cukor

1 csomag vanilias cukor

70 g liszt

70 g étkezési keményitd

esetleg stitépor

® Ahozzavalokat (a liszt és az étkezési keményitd
kivételével) a habverészarral kb. 4-6 percig
7-es fokozaton verje habosra.

o Allitsa a forgokapcsolét az 1-es fokozatra
és az atszitalt lisztet és étkezési keményitét
kb. ¥2-1 perc alatt kanalanként adagolja hozza.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kevert tészta
Alaprecept

3-4 tojas

200-250 g cukor

1 csipet sO

1 csomag vanilias cukor, vagy ¥z citrom héja

200-250 g vaj vagy margarin

(szobahémeérséklet)

500 g liszt

1 csomag sttdépor

125 ml tej

® Akeverdszarral az 6sszes hozzavalot keverje
kb. ¥2 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-4 percig a 5-es fokozaton.

Maximalis mennyiség: 1,5 x alaprecept

Omlés tészta
Alaprecept B

125 g vaj (szobahémérseéklet()

100-125 g cukor

1 db tojas

1 csipet s6

kevés citromhéj vagy vanilias cukor

250 g liszt

esetleg stitépor

® A kever@szarral az 6sszes hozzavalot keverje
kb. 2 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 2-3 percig a 3-os fokozaton.

500 g-nal nagyobb lisztmennyiség esetén:

® Adagasztoszarral az 6sszes hozzavalét keverje
kb. ¥2 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-4 percig a 3-as fokozaton.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Kelt tészta
Alaprecept B

500 g liszt
1 db tojas
80 g zsir (szobahémérséklet)
80 g cukor
200-250 ml langyos tej
25 g friss éleszt6 vagy 1 csomag szaraz élesztd
Y2 citrom héja
1 csipet sO
® A dagasztoszarral keverje az 6sszes hozzavalét
kb. 2 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-6 percig a 3-as fokozaton.
Maximalis mennyiség: 1,5 x alaprecept

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Metélt tészta .5
Alaprecept
300 g liszt
3 tojas

igény szerint 1-2 evékanal (10-20 g) hideg viz

® Az Osszetevoket kb. 3-5 percig 3. fokozaton
gyurja 6ssze.

Maximalis mennyiség: 1,5 x alaprecept

Kenyértészta

Alaprecept -I:)

750 g liszt

2 csomag szaraz élesztd

2tk so

450-500 ml meleg viz

A dagasztoszarral keverje az 0sszes hozzavalét

kb. ¥z percig az 1-es fokozaton, azutan

kb. 3-5 percig az 5-0s fokozaton.

Majonéz
2 tojas

2 teaskanal mustar

Ya | olaj

2 evokanal citromlé vagy ecet

1 csipet s

1 csipet cukor

A hozzavalok azonos hémérsékletliek legyenek.

® A hozzavaldkat (az olaj kivételével) néhany
masodpercig 3-as vagy 4-es fokozaton
dolgozza fel a turmixgépben.

® A turmixgépet kapcsolja a 7-es fokozatra,
és az olajat a tolcséren keresztlll lassan adja
hozza és addig keverje tovabb, amig a majonéz
jol 6sszekeveredik.

A majonézt rogton hasznalja fel, ne tarolja.
Mézes krém (kenyérre)
30 g vaj (a hiitébdl 7 °C)
190 g méz (a hiitébdl 7 °C)
® Avajat kis darabokra vagva tegye
a turmixfeltétbe.
® Adja hozza a mézet, és keverje 7-es fokozaton
15 masodpercig.

203
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Artalmatlanitas
A készllék a 2012/19/EK, az elektro-
mos és elektronikus hasznalt készilé-
electronic equipment - WEEE) eurodpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldive.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt késziilékek
az egész EU-ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi Gtmutatasokrol kérjik,
tajékozodjon szakkereskeddjénél vagy a helyi

hu
kekrdl sz6l6 (waste electrical and
visszavételének és értekesitésének kereteit
onkormanyzatnal.

—

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeketa 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 oran
bellili meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevdszolgalatunk gondoskodik az eldirt
15 napon beliili, kdlcsdnkészllék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol.

A garancidlis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitoltott garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo tanusitjuk, hogy a készllék

a vasarlasi tajekoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.

Kulénleges tartozék

MUZ5ZP1 Narancs, citrom és grapefruit préseléséhez.

Citrus-gyimolcsprés

MUZ5CC1 Gylimolcsok és zdldségek azonos méretl kockara

Aprito vagasahoz.

MUZ5FW1 Friss hus apritasahoz tatar beefsteakhez vagy fasirthoz.

Husdarald

MUZ45LS1 MUZ5FW1 husdaralohoz.

Lyuktarcsa-készletfinom Finom a pastétomokhoz és szendvicskrémekhez,

(3mm) durva a siilt kolbaszhoz és szalonnahoz.

durva (6 mm)

MUZ45LS1 MUZ5FW1 husdaralohoz.

Kinyomds siitemény- Fémsablonokkal 4 kiilénbdzé siiteményformahoz.

elétét

MUZ45RV1 MUZ5FW1 husdaralohoz.

Reszelé elétét Di6, mandula, csokoladé forgacsolasahoz és szaritott
zsemle reszelésehez.

%
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MUZ45FV1 MUZ5FW1 hasdaralohoz.
Gyiimlcspres-elétét Bc?gy()s gy[]r"nélgsbk’, kjvéve mélna,‘?aradicsom es

csipkebogyo préseléséhez. Egyidejlleg pl. a ribizlit

a készlilek automatikus kimagozza, szarat eltavolitja.
MUZ45PS1 MUZ5DS1 szeleteléhoz.
Hasabburgonya- Nyers burgonya hasabburgonyava térténd apritasahoz.
szeleteld tarcsa
MUZ45AG1 MUZ5DS1 szeleteléhoz.

Azsiai zoldségszeleteld
tarcsa

A gyimolcsot és zoldséget vékony csikokra vagja az azsiai
z06ldséges ételekhez.

MUZ45RS1
Reszelékorong, durva

MUZ5DS1 szeletel6hoz.
Nyers burgonya reszeléséhez pl. reszelt siiteményhez
vagy gombodchoz.

MUZ45KP1
Krumplilangos-tarcsa

MUZ5DS1 szeletel6hoz.
Burgonya krumplilangoshoz valo reszeléséhez, valamint
gylimolcsok és zoldségek szeleteléséhez.

MUZ5ER2
Nemesacél keverétal

A talban maximum 750 g lisztet plusz a hozzavalokat lehet
feldolgozni.

MUZ5KR1
Muanyag- keverétal

A talban maximum 750 g lisztet plusz a hozzavaldkat lehet
feldolgozni.

MUZ5MX1 ltalok turmixolasahoz, gylimolcsok és zoldségek
Keverd felsérész purésitéséhez, majonéz készitéséhez, gyimolcs
miianyag és di6 apritasahoz, jégkocka apritasahoz.
MUZ5MM1 Flszerek, zoldségek, alma és hus apritasahoz, répa,

Multifunkcios mixer

retek és sajt reszeléséhez, dié- és csokoladéforgacs
készitéséhez.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45XTM1
On6 feltét Ez a feltét kisebb mennyiség fliszer (pl. bors, romai
\,‘ . kémény, boroka, fahéj, szaraz anizs, safrany), és gabona
' = (pl. buza, koles, lenmag), kavé és cukor apritasara alkalmas.
7 Keverd feltét Ez a feltét zoldség (pl. répa, burgonya, hagyma), gylimélcs

(pl. banan, bogyds gylimdlcsok), sajt (pl. ementali,
parmezan), did, mandula, csokoladé, fagyasztott
gylimolcsok apritasara, dardlasara vagy keverésére
alkalmas megfeleld hideg vagy meleg folyadék (pl. tej, viz)
hozzaadasaval.

Ha egy tartozékrész nem alaptartozék, a kereskedésekben vagy az ligyfélszolgalatnal beszerezheto.

A moédositas jogat fenntartjuk.
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Ona Bawoi 6e3neku

MpounTanTe yBaXKHO LIIO IHCTPYKLIO nepea BUKOPUCTaHHAM,
wo6 03HanOMUTUCA i3 BaXKJINBUMM BKa3iBKaMn 3 TEXHIKU
6e3neku i ynpaeniHHA AnA ubOro npunaay.

Y pa3i HepoTpUMaHHA BKa3iBOK W,0A0 NMPaBUNbHOrO BUKOPUCTaHHA
npunany BUPoOHUK He Hece BiANOoBiAaNbHOCTI 3a 36UTKHN, AKi
BUHWKJII BHACNIAOK LbOro.

Llen npunaa npuaHa4eHnn anAa nepepobkn NpoAyKTiB Y 3BMHaAHIN
ANA AOMalHbLOro rocnoAapcTsa KifibKOCTi B AoMalHix abo
no6byToBUX yMOBaXx i He po3paxoBaHUN ANA BUKOPUCTaHHA B MPOMU-
CNoBUX LinAxX. 3acTocyBaHHA B No6yTOBMX yMOBax BKto4ae, Harp.,
BUKOPUCTaHHA B KyXHAX AJ1A crniBpobiTHMKIB Mara3uHis, ogicis,
CilIbCbKOIrocrnoAapChbKunX i iHWMX NPOMUCIOBUX NIANPUEMCTB, a TaKoX
KOPUCTYBaHHA FOCTAMM NaHCIOHIB, HEBENNKNX rOTENIB i NOAIOHNX
3aknaais. BukopuctosyinTe npunad nvwe anAa nepepobkn npoayKTis
Y KiIbKOCTi Ta MpOTAroM 4acy, AKi BiAnoBifaoTb 3BUHaNHNUM AnA
AOMalHbOro rocnogapcTasa ymosam. He nepesuiyinte aonycTMMoi
MaKcManbHOI KifIbKOCTi NPOAYKTIB (AMBITbCA «[pnknaan anAa
BUKOPUCTaHHA»)!

Lle nobyToBuM npunan NpusaHa4eHnn AnA nepeMillyBaHHs,
BUMilWyBaHHA | 30MBaHHA NPOAYKTIB Xap4yBaHHA. He BUKOpPUCTO-
ByBaTu ANA NepepobKn iHWKX NpeaAMETIB Y1 Pe4OBUH.

IHWi BMAM 3aCTOCYBaHHA MOXXNMBI 3aBAAKM Npunanaio,
A03BOJIEHOMY AJ1A BUKOPUCTaHHA BUPOOHMKOM npunagy.
BukopucToBynTE Npunag nvile 3 opuriHanbHUM npunaanam.

Mpwn BUKOpUCTaHHI akcecyapiB AOTPUMYNTECA A0AaHUX IHCTPYKLLIN
3 BUKOPUCTaHHA.

36epirante, 6yab nacka, iHCTPYKLitO 3 BUKOPUCTAHHA.
MNMepenaBanTe IHCTPYKLiIO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYNMHUM
KopucTyBayam pasoMm i3 npunasom.

A\ 3aranbHi BKa3iBKu 3 TexHiku 6e3neku

Hebe3neka Bpa)xeHHA eNeKTPU4YHUM TOKOM
AitAam 3abopoHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM MPUNiaioM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 207
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Mpunan Ta Noro WHYpP XXUBNEHHA TPMMAaTK OCTOPOHb BiA, AiTEN.
Ocobu i3 obMexxeHUMU i3N4HUMU, CEHCOPHUMKN abo PO3yMOBUMU
34i6HOCTAMM 4N i3 He[OCTaTHIM PiBHEM AOCBIAY i 3HAHb MOXYTb
KopucTyBaTucA npunagamu TifnbKu nig HarnAaaom abo nicna
OTPMMaHHA BKa3iBOK 3 TeXHiKN 6e3nekun AnA BUKOPUCTaHHA
npunaay Ta nicnA Toro, AK BOHW YCBIAOMWAN NOB'A3aHi i3 LM
PUSNKMW.

JitAam 3abopoHeHo rpaTuca i3 Nnpunasom.

Mpunapa cnif niokno4yaTn 40 enekTpoMepexi Ta ekcryaTyBaTn
nviwe y BIAMOBIAHOCTI i3 AaHUMU Ha Tabnn4ui 3 TEXHIYHUMU
XapakTepucTukamu. Jivwe AnA BUKOPUCTaHHA B 3aKpUTUX
NpUMIlLeHHAX. He KopucTynTeca npunaaoMm, AKWO WHYP XKMUBAEHHA
i Npunan MatoTb Oy Ab-AKi MOWKOAXKEHHA.

3anuwato4m npunan 6e3 gornAay, a TakoXX nepen noro cknapaH-
HAM, po36bupaHHAM abo o4mleHHAM, Npunaa chnig 3aBXx.au
BiA’eAHYBaTN Bif eNeKTPpOMepeXi.

He TArHiTbL WHYpP XMBAEHHA Yepe3 rocTpi Kpai Ta rapA4i NOBEpPXHi.
AKWO WHYpP XXUBJIEHHA LbOro Npunaay rnowkoa)XXeHNn, To Noro
3aMiHa NOBUHHA BUKOHYBaTUCA BUPOOHMKOM, noro cny>6oto
cepsicy abo BianoBigHO KBanidoikoBaHMM doaxiBLLeM 3 METO
YHUKHEHHA PU3NKIB.

PeMOHT npunaay npoBOANTbLCA NiMLe HaLoo ciy>X60to cepsicy.

A\ BagzsiBku 3 TexHiku 6e3neku ana uboro npunaay

Hebe3neka nopaHeHHA

Hebe3neka yaapy ctpymom!

BMuKanTe BUNKY A0 PO3eTKM nWE NiCNA 3aKiH4eHHA NiArOTOBKU
npunany Ao poboTw.

Hi B AKOMY pa3i He 3aHypioBaTV OCHOBHUIN GMI0K Npunaay y pianHn
Ta He TpUMaTtu nif NPOTOYHOKO BOAOHO.

He 3acTocoByiTe HIAKMX NapoBUX MaWWH ANA YACTKN.

He pyxanTe Baxinb, NOKM Npunian BBIMKHEHUI.

3adekanTe NOBHOI 3YNUHKM NPUBOAY .

MNepen 3amiHoto Npunaaan abo 4OAATKOBUX AeTanen, AKi pyxalTbcA
nia 4ac pobotn, Npunag, cnig BUMKHYTU Ta Big'eAHATU Bi4
eneKkTpomepexi.

Hacankw/akcecyapun MiHATY fivwe nicnA NOBHOI 3YMNMUHKK MPUBOAY —
NPUBIA NPOAOBXYE pyXaTuCA lWe AeAKUN Yac MicnA BUMKHEHHA.
JnAa BMUKaHHA Ta BUMUKaHHA Npuiaay KOpUCTynTecA nuie
nepemMvKadem.

AKwo Bu He KopucTyeTecA NpunasoM, TO BUMMITb BUAKY i3 PO3ETKMN.
BuimMmiTb wTencensHy BUAKY I3 pO3€TKU Nepes TUM, AK NpUcTynaTu
[0 YCYHEHHA Hernonaaku.
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Heb6e3neka nopaHeHHA o6epTOoBUMM HacaaKamu!

MNia 4ac po6oTn HIKONN He BCTPOMAANTE PYK A0 Yalli.

Mia yac poboTun Kpuwka (12) noBrHHa 6y T 060B’A3KOBO 3aKPUTOLO!
MiHANTe HacaaKu nviwe nicnA NOBHOI 3yNUHKK NpUBOAY — nicnA
BUMKHEHHA NPUBIA We AeAKUN Yac NPoAOBXYE pyxaTucaA

Ta 3YMUHAETHLCA B NOJIOXKEHHI ANA 3MiHW HAacaaoK.

Baxinb pyxaTtu nuiwe nicnAa NoBHOI 3yNUHKN HAcaaKu.

3 MipKyBaHb 6e3neku npunag MoXxHa ekcrniyaTtysaTu nuwe, AKILO
npuBOAU, AKi HE BUKOPUCTOBYIOTLCA, 3aKPUTI 3aXUCHUMU KpULKamm
AnA npmeogis (5, 8).

BcTaBnAnTe i 3HimanTe 6aratoyHKLIOHaNbHY Hapi3ky nuwe nicna
MOBHOI 3YNNHKN NPUBOAY, BUMHABLLW NOMNEpPES BUAKY i3 pO3ETKMU.
He BCTpoMnATU pyK A0 NPpUMOMHOIO ByHKepy.

Heb6e3neka nopaHeHHA FOCTPUMUN HOXKamu!

He TopkaTucA rocTpmx HOXIB | KaHTiB ANCKIB AnA NoApiOHEHHS.
Jvckn anAa noapibHeHHA MoXXHa BpaTu Tinbkn 3a Kpai!

He TopkanTecA HoXiB 6neHaepy OrofeHnMn pykamu.

Heb6e3neka nopaHeHHA rocTpuMmn HoXXxamu/o6epToBUM
npuesoaom!

Hikonn He BCTpomnANTE pyk A0 BCTaHOBNEHOro GneHaepy!
3HiMaTn Ta BCTaBnATN 6neHaep MoXKHa TiflbKU NPy NOBHIN 3YMUHLLI
npusoay! Nepen no4aTtkom poboTn 6neHaep cnig 06oB’A3KOBO
MOBHICTIO 3ibpaTu i 3aKPUTN KPULLKOLO.

Hebe3neka onikis!

Mia 4ac nepepobkun rapa4Mx NPoAyKTiB B 6neHAepi i3 BOPOHKN

B KpuWLi BUCTYNae napa. 3aBaHTaxxymnte Mmakcumym 0,5 nitpis
rapA4oi abo NiHMCTOI piaAnHN.

Bxnueo!

BrvkoprcToBYNTE Npunaj nvwe 3 opuriHanbHUM Npunaaaam.

Mpw BUKOpUCTaHHI akcecyapiB AOTPUMYMTECA AOAAHNX iIHCTPYKLLIN
3 BUKOPUCTaHHA.

OaHo4YacHO MOXKHa KOpUCTYyBaTUCA nvle OAHIE0 Hacaakor abo
OLHNM aKcecyapoM.

A\ MNoAacHeHHA cumBoniB Ha Npunaai abo npunaaai
[:@ JloTpumyinTecA BKa3iBOK iIHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTauii.

Ob6epexHo! O6epToBi HOXI.
Ob6epexHo! ObepToBi HacanKu.
@ He BcTpoMnAnTe pyK A0 OTBOPY AJIA 3aBaHTa)KyBaHHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 209
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Cuctemu 6e3neku

BnokyBaHHA NPOTU BBIMKHEHHA
JAunBiTbea Tabnmuto «Pobo4i NONoXKeHHsA».
Mpunan BMuKkaeTbea B non. 1 ta 3 nuwe
TOAI:
— Konu Yawa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa
B 3adhikcoBaHe NonoXKeHHA Ta
— 3axucHa Kpuvwka npvsoay 6neHaepa (8)
3akpuTa.
BnokyBaHHA NOBTOPHOr0 BBIMKHEHHA
Mia Yac nepepsu B noaadi CTpymy npunaa,
3anMwaeTbCA BBIMKHEHMM, ane ABUrYH He
3aBOANTLCA Mi3Hille Npu noaadi CTpymy.
J.nA NOBTOPHOrO BBIMKHEHHA YCTAHOBITb
nepemukady Ha 0/off, a NOTiM BBIMKHITb.
3axucT BiA nepeBaHTa)XeHHA
B pasi akTBOBaHOro 3ax1CTy Bif, NepesaH-
TaXKEHHA, ABUNYH BUMUKAETLCA CaMOCTIiHO
nig, 4ac ekcrtyaTauii. Lie moxxe 6yTtn
CNpU4MHEHE 0L HOYaCHOIO NepepobKoto
3aHaATo BENIMKOI KiNbKOCTi MPOAYKTIB.
3axoau B pa3i BBIMKHEHHA cucTemMu
6e3nekn onucaHi B po3aini «Jonomora
npu Henosagkax».

JlaHa iHCTpYyKLIA 3 BUKOPUCTAHHA Onucye
Pi3Hi BUKOHaHHA Npunaay, AnB. TakoX
ornAaa mozeneii (mantoHok ).

Mpunap He NnoTpebye TexHIHHOro AornAaay.

KopoTkun ornag,

Byab nacka, po3ropHitb
CTOPIHKM 3 MaJlloHKaMu.

OcHoBHUI 6510K

1 KHonka po36nokyBaHHA

2 ToBOpPOTHUI BaXifb
dyHKUiA «Easy Armlift» anA
NiATPUMAHHA PyXy BaXKento L0BeEpXY
(avBiTbeA «Po604i NONOXEHHA»).

3 MNepemuka4
Micna BUMKHeHHA (nonoxxeHHA 0/off)
npunag, aBToMaT4HO NPUXOAUTb
B ONTVMasibHe NMOMoXKEHHA ANA 3MiHN
Hacanok.
«0/off» = cTon
«M» = MOMeHTanbHe BKNOHEHHA
3 HaMBMLWMM Y1CNoM 06opoTiB,
TpyManTe nepemMmnkad NPoTArom Hacy
noTpibHoro AnA nepepobku.
CTtyneHi 1-7, po6o4a WBNAKICTb:
1 = HM3bKe 41cno 06OPOTIB MOBINLHO,
7 = BUCOKe 41cno o60opoTiB WBUAKO.

ManioHok A
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4 InankaTopHe Tabno
CsiTnTbCA Nif Yac poboTn (nepemukad
Ha M a6o 1-7).

Bnvmae B pasi Hernonafok B ynpasniHHi
npunagy, Npy cnpawoBaHHi eNeKkTpoH-
Horo 3anobikHvKa abo aedekTi npunaay,
AVB. po3ain «Jjonomora npu
Hernonaakax».

5 3axucHa Kpuuika npusoay
o6 3HATW, HATUCHITb Ha 3axMCHY
KPULKY NpVBOAY 33a4y i 3HIMITb.

6 Mpusia ana
— 6araTocpyHKUiOHaNbHOT HaPi3KM i
— npeca ana uutpycosux (CneuianbHi
npunaaaa *).
3akpuiTe NpuBIA 3aXMCHOKO KPUILLKOIO,
AKIWWO By HUM He KopuCTyeTecA.

7 Mpusig ana HacagoK (BiHN4OK-
Miwanka, BiHN40K-36uBasnka, ra4ok
ANA BUMillyBaHHA) | M’Acopybku Ta
cneuianbHi npunaaaa (CneuianbHi
npunaaaa *)

8 3axucHa kpuwka npuBoay 6neHaepa

9 TMpusia ana 6neHpepa (CneuianbHi
npunaaaa *)
3akpuiTe NpuBIL 3aXMCHOKO KPULLKOIO,
AKILO By HUM He KopucTyeTecs.

10 ABTOMaTU4HE 3MOTYyBaHHA Kabenio

Yawa 3 npunagaam
11 Yawa i3 BUCOKOAKICHOI cTani
12 Kpuuka

Hacaakn
13 BiHn4ok-miwanka «Profi Flexi»
14 TMpocdpeciHnin BiHM4OK-36UBanka
15 a4ok AnAa BuMillyBaHHA
3 BiaxunioBayem TicTa
16 MNiacTaeka anAa akcecyapis
Ana 36epiraHHA HacanokK i piXKy4mx
LVCKiB.
BaraTocpyHkUiOHanLHa Hapi3Ka
17 WToBxa4
18 Kpuka 3 npuiioMmHum 6yHKepom
19 Pixy4i auckn
19a  JIBOCTOPOHHIl pi3anbHWN ANCK
«Profi Supercut» — KpynHo/api6Ho
19b  J1IBOCTOpPOHHA WaTKiBHULA —
KpynHo/Api6Ho
19¢  /IBOCTOpOHHA TepTKa cepeaHbo
19d KpynHa — TepTka *
19e Jluck AnA oBOYiB ANA a3iaTCbKUX
cTpaB ”
20 Tpumay guckis
21 Kopnyc 3 BUNyCKHUM OTBOPOM

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ﬁ



%

MUMS57xx_de-ar.book Seite 211 Montag, 16. Juni 2014 9:22 09

Mikcep *

22 Yawa 6neHpepa
23 Kpuuwka

24 BopoHkKa

* LeTani, AKi He BXOAATb A0 KOMMNEKTY NOCTaBKy,
MOXXHa 3aMOBUTY Yepe3 MarasunH abo cnyx6by
cepsicy.

Po6o4i nono>xeHHA

A YBara!

Excninyatyvite npunaa nvwe 3a yMOBU, O
akcecyapw/Hacaaku BCTaBeHi 40 rpasusib-
HOro rpuBoAYy Ta B ripaBuiibHOMY pobo4omy
10JI0XKEHHI Y BIANMOBIAHOCTI i3 Ui€to Tabnu-
uero. Baxine nosuHeH 6yt 3aghikcoBaHmm
B r1a3y B KOXKHOMY pOO0HOMY MOJIOXKEHH.

m BkagsiBka

MoBOpOTHMI BaXinb ycTaTKoBaHWI
cbyHKuUieto «Easy Armlift», AKa niaTpumye
pYX NOBOPOTHOIO BaXKENo JOBEPXY.

MantoHok [E]

YcTtaHoBKa po6040ro NnosioXKeHHA

® HaTtucHiTb KHOMKY po3610KyBaHHA
Ta NOBEPHITb BaXKifb.
NiaTpmariTe pyx pyKoro.

® [loBepHiTb BaXiNib B 6a>kaHe MONOXKeHHsA
Tak, Wwob BiH 3aMWoB B Na3s.

uk
BukopuctaHHA

A Hebe3neka nopaxeHHA!

BmukariTe BUIKY A0 pO3ETKU e
11iCJIA 3aKiH4YeHHA MiAroTOBKU rpunany
A0 poboTtu.

A YBaral!

Ekcnnyatyvite npunaa amwe 3 akcecya-
pamu/Hacaakamu B po60<OMY MOJIOXKEHHI.
He ekcninyatyvite npunaa nopoxHim.
Tpumarite npunaa Ta vioro KOMANEKTYoYi
rnoaani Big Axepen ternna. Jerani He
MOXXHa BUKOPUCTOBYBATHU B MIKDOXBUJILOBIV
nedi.
® [lepen neplwmm BUKOPUCTaHHAM Mo4uc-
TiTb A6aNNMBO Npunaa, Ta Npunaaaa,
AMBITbCA «O4UWEHHA | AornAL».

m B>xnuBa BKa3siBKa

JlaHa iHCTpyKLUiA 3 ekcnnyaTauii MicTUTb
HaKnerKy 3 ycTaHoBKaMu pobo4oi
WBWAKOCTI Npunaay npv BUKOPUCTaHHI
HacaloK Ta akcecyapis.

Mu pekomMeHAYyEMO NPUKNEITU Lo

Hakneviky Ha npunag, (MasnoHoK [d).

Mono- | Mpusia Mpunanna/ Po6o4a
YKEHHA KomnnekTytodi | WBMAKICTb
enemMeHTU
§ 1-5
1 |7 ' ) 1-7
g 1-3
e |
. A 3-7
| A
Wy | s
4l U |
4 -
7 ‘_ H;_Lﬁ 5-7

* YcTaHoBKa/3HiMaHHA BiHNYKa-361Banku, BiHn4ka-
Millankuy, ra4ka AnAa BuMiwyBaHHA. JloaaBaHHA
BENVIKOI KiNbKOCTi MPOAYKTIBANA Nepepobku.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MiaroToeka

® YCTaHOBITb FoNOBHWI 610K Npunaay
Ha PIBHi Ta 4Y1CTili MOBEPXHI.

® BuTtArHite kabenb 04HNM pyXoMm
o 6axaHoi AoBXMHM (Makc. 100 cm)
Ta BiAnycCTiTb NOBINLHO; kabenb
3YMUHUTLCA Ha MicLli (MasntoHokK [).

® Ckopo4eHHA pobo4H0oi AOBXUHM Kabento:
MoTArHiTE 3nerka 3a kabenb, a NOTIM
3moTaviTe Moro Ao 6a)KaHoi AOBXMHM.
MoTim 3HOBY 3nerka NoTArHITbL 3a kabenb
Ta BiAnycTiTb MoBinbHO; kabenb
3YNVHUTBCA Ha MICLLI.

VBara!

He nepekpy+yiite kabesb nia 4ac vioro

3MOTYBaHHA.

He Bknaaavite kabesb Big pyku B npunanax

3 aBTOMaTuU4HUM 3MOTYBaHHAM.

AKwo kabenb 3aCTONOPUTLCA, VIOro Cig

MOBHICTIO BUVIHATH, & rOTiM 3HOBY 3MoTartu.

® BiMKHITb BUNKY O PO3ETKM.
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Yawa i npunapaAa

Hebesrnieka nopaHeHHA
obepToBuMYU Hacaakamu

i 4ac poboTH HIKOM HE BCTPOMJIANTE
pyK 4o 4awi. Mia ac pobotu kpuwka (12)
roBuHHa 6y T 0608’A3KOBO 3aKpPUTOLO!
MiHavite Hacasaku avwe micA MOBHOI
3YMUHKN PUBOAY — I1iCIA BUMKHEHHS
npyBIA We AeAKMY 4ac rMpoAOBXYeE
PyXaTucA 1a 3yNUHAETLCA B MOJIOXKEHHI
AJIA 3MIHU HacaAok. Baxkinb pyxatu nuwe
1icsIA MOBHOI 3yNMUHKN HACaAKMN.
Ekcninyarauia npunaay A0rycKaeTsCA
Jmwe 3a yMoBu AOTPUMAHHA BUMOIr
besrieku, 3rigHo AKUX MPUBOAY, IO

He BUKOPUCTOBYIOTLCA, MOBUHHI 6y Tu
3aKpUTUMU 3axXUCHUMU Kpukamu (5, 8).

A Yeara!

BukopucToByiiTe Hauy nuwe A4 poboTu
3 LUM npunasom.

BiHnvok-miwanka «Profi Flexi» (13)

AJIA nepemilyBaHHA TicTa, Hanp.,
3806Horo TicTa.

BiHnvok-36usanka «Profi»(14)

AnA 36uBaHHA AE4HMX GinkKiB, BEPLLKIB @
Ta nerkux BUAiB TicTa, Hanp.,
6ickBiTHOrO TicTa

Hacaaka ana sumiwysaHHA (15)

ANA BUMIllyBaHHA BaXXKOro TicTa 5
Ta NiAMilWlYBaHHA iHrpemdieHTIB, AKi
He NOBVHHI noApibHIoBaTnCA (Hanp.,
POA3VHOK, WOKONaAHUX NNacTiBLLIB).

Ba)xnuBa BKka3iBka anAa
3acTocyBaHHA
BiHN4Ka-3bnBanku MantoHok 3

BiHn40K-361Banka noBUHEH Maike
TopKaTucA AHa Yaui, wob nepemiwatu
onTManbHo iHrpeaieHTU. B npoTune)xxHomy
BMNaAKy BUCOTY BiHW4Ka-36uBanku cnig,
HaCTYMHUM YYHOM MPUBECTU Y BiAMOBIAHICTb:
® BMIiTb BUNIKY 3 PO3ETKMU.
® HaTuCHiTb KHOMKY po36510KyBaHHA
Ta NOBEpPHITb BaXKiflb B MONOXKEHHA 2. %
® [lpvenHariTe BiHN40OK-36MBanKy oo —
nNpuBOAY Tak, o6 BiH 3aCKO4MB B Nas.
® YTPUMYIO4M BIHNHOK-36MBanNKY, BiAKPYTiTb
raviky rankoBuMm KnoHeMm (WmpuHa 3isa:
SW 8) 3a roaMHHUKOBOIO CTPINKOIO.

212

YcTaHoBITb onTUManbHy BUCOTY BiHW4YKa-
36vBanku, noBepTako4u Noro:
—  3a rOAVHHVKOBOIO CTPIJIKOIO:
ANA NigHIMaHHA
— NpOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKK:
ANA onycKaHHA
HaTucHITb KHOMKY po36nokyBaHHA (O}
Ta NOBEPHITb BaXKifb B MoJo-
XKeHHA 1.
MepeBipTe BUCOTY BiHW4Ka-36MBanku,
3a noTpebu BiaperynonTe.
bKLLO BM1COTa yCTaHOBMEeHa B

NpaBuULHO, TOAI HATUCHITL KHOMKY
po360KyBaHHA Ta NOBEPHITb BaXKifb

B MONOXKEHHA 2.

YTpuMyto4n BIHUHOK-36MBanky, 3aKpyTiTb
ranky ramkoBuM KNoHeM (WunpurHa 3isa:
SW 8) npoTn rOANHHNKOBOI CTPINKMW.

Pob6oTa 3 Yawelo Ta Hacaakamu
ManioHok @

HaTucHiTb KHOMKY po36n0KyBaHHA

Ta NOBEPHITb BaXKiNb B NMONOXKEHHA 2. B

YcTaHoBKa Yawm:

— BCTaHOBITb Yally HaxMIeHoo Brepes
Ta nocTasTe PiBHO,

— MOBEPHITb NPOTU MOAUHHMKOBOI
CTPINKn Ao chikcaLlii.

B 3anexHocTi Big, MeTu nepepobkun

npueHanTe A0 NPMBOAY BiHYMK-MilLanky,

BiHYMK-36MBanKy 41 ra4ok AnA

3aMillyBaHHA Tak, Wob Hacaaka YyTHO

3anwna B nas.

BkasiBka:

MoBepHiTb BiaxvoBay TicTa Ha radky

ANA BUMILYBaHHA Tak, Wob ravok mir

BBiNTK B Nna3 (mantoHok [3-4b).

3aBaHTa)XTe NPOAYKTM ANA nepepobku

J0 Yaui.

HaTucHiTb KHOMKY po36n0KyBaHHA

Ta MOBEpPHiTb BaXKifNb B MoJIO- %\

XKeHHA 1. o

3aKkpuiTe KpULKY.

YcTaHoBiTb NepeMmkay Ha 6aykaHuin

CTYMiHb.

Hawa nopapa:

BiHnyok-miwanka «Profi Flexi»:
croyaTtky niamiwysaTtu Ha CTyneHi 1-2,
noTiM BBIMKHYTW CTYNiHb 3-5 Y
BiAnoBiAHOCTI A0 noTpeb
MpodpeciinHnin BiHMYOK-361Banka:
CTYMiHb 7, NiAMIiWYyBaTH Ha CTyNeHi 1
Hacaaka anA BUMillyBaHHA:

cno4vaTky nepemilwyBaTu Ha CTyneHi 1,
BMMIlIYBaTK Ha CTyMeHi 3

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[onasaHHA NPOAYKTIB
® BMKHIiTb Npunag, 3a AoNnoMoroto
NMOBOPOTHOIO NepemuKa4a.
® 3aBaHTa)XTe MPOAYKTU Hepes OTBip
ANA 3aBaHTaXKyBaHHA B KPULLLLI.
abo
® 3HIMITb KPULLKY.
® HaTtucHiTb KHOMKY po3610KyBaHHA
Ta NOBEPHITb BaXKiNlb B MONOXKEHHA 2. :E
® 3aBaHTaXKTe iHrpemieHTu.

Micna pob6otu
® BMKHITb Mpunag 3a A0MoMOorow NoBopoT-
HOrro nepemuKa4a.
® BiMIiTb BUNKY 3 PO3ETKMU.
® 3HIMITb KPULLKY.
® HaTtucHiTb KHOMKY po3610KyBaHHA
Ta NOBEPHITb BaXKiNlb B MONOXKEHHA 2. :E
® BuimiTb Hacaaky i3 npvBoay.
® BuiimiTb Hawy.
® [lo4uncTiTb BCi AeTani, amB. «O4unlLeHHA
i pornAan».

BaraTodpyHKLioOHanbLHa Hapi3Ka

A Hebe3zneka rnopaHeHHA

He TopkaTuca roctpux HOXiB i KaHTIB
ANCKIB AJIA 10APIGHEHHS.

ek AnA noapibHeHHA MoxHa 6patu
Tiibku 3a Kpail!

Bcrasnavite i 3HiMariTe baratogyHKLio-
HaJslbHy HapI3Ky auwe riciA rnoBHOI
3YMUHKU MPUBOAY, BUVIHABLIN MOMEPES
BUJIKY i3 DO3ETKM.

He BctpomaATy pyk 40 npuvioMHOro
OyHKepy.

VBara!

BaratogyHkLioHaNbHY Hapi3Ky BUKOPUCTO-
ByBaTy Jivile y rnoBHICTIO 3i6paHomy
BUrnA4i. Hapisky Hikonv He 36upatu Ha
OCHOBHOMY ripunai. baratogyHkuio-
HaJlbHy Hapi3Ky BUKOPUCTOBYBATU MLIE

B 3a3Ha4eHoMy po604HOMY MOJIOXKEHHI.

3axucT Bia, nepe-

BaHTaXXeHHA ManioHok [
o6 nonepeanTy 3Ha4Hi NOWKOAXKEHHA
BUpoby B pasi nepeBaHTaXKeHHA 6araTo-
byHKLIIOHaNbHOI Hapi3kK, Ha NPMBOAHOMY
Bany 6araToyHKLLiOHaNbHOI Hapi3KK
3pobneHa Haciyka (MicLie 3a4aHOro 310My).
Y BUNaaky nepeBaHTaXKeHHA NpYBIAHWIA Ban
31aMy€eTbCA B LLbOMY MICLLI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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HoBwi Ban AnA AWCKIB 3 NPVBIAHUM Banom
MO>XXHa npuabdaTn B cny>k6i cepsicy.
J[BOCTOPOHHII pisanbHuit Auck ®
«Profi Supercut» — kpynHo/api6Ho
IANA Hapi3aHHA pyKTiB Ta OBOHIB.
Mepepobka Ha cTyniHi 5.
Mo3Ha4eHHA Ha ABOGIMHOMY AUCKY AnA
pi3aHHsA:

«Grob» (KpynHo) AnA CTOPOHM KPYMHOro
pi3aHHA

«Fein» ([piGHO) ANA CTOPOHW ApiGHOro
pi3aHHA

VBara!

ZIBOCTOPOHHIV ANCK ANIA pi3aHHA He
npuaaTHW 4017 pi3aHHA TBEPAOIro cupy,
xniba, 6yno40K i wokonaay. BpeHy, TBepay
KapTorio pi3atv auwe Xo104HOI0.

JLBOCTOPOHHA WaTKiBHULIA —
KpynHo/Api6bHo

ANA WaTKyBaHHA OBOYIB, OPYKTIB i cupy,
KpiM TBepAoro cupy (Hanp., «lMapmesaHy»).
Mepepobka Ha cTyniHi 3 abo 4.

Mo3Ha4eHHA Ha ABOGIHHIN WaTKIBHULL:

«2» CTOpOHA ANIA KPYNHOro waTKyBaHHA
«4»CTOpPOHa ANA ApPiGHOro WwaTkyBaHHA
VBara!

ZIBOCTOPOHHA WaTKiBHULIA HE NpuaaTHa
AN1A waTKyBaHHA ropixis. M’'Akuii cup pizatn
e Ha CTOPOHI AJIA KPYIMHOIo WaTKyBaHHA
(Ha cTyniHi 7).

[ BOCTOPOHHA TepTKa — cepeaAHbO
ANA HaTipaHHA cMpoi KapToni,
TBEpAOro cupy (Hanp., «MapmesaHy»),
OXOJIOAXKEHOT O WoKoNaay Ta ropixis.
Mepepobka Ha cTyniHi 7.

VBara!

Auck-TepTka He npuaaTHm AJA HaTipaHHA
M’AKOro i Hapi3Horo cupy.

KpynHa — TepTKa

JnA HaTUpaHHA cupoi KapToni,
Hanp., AJA AepyHiB 41 KHUANIB.
Mepepobka Ha cTyniHi 7.

[Ovck anAa oBo4yiB ANA a3iaTCbKUX @
cTpas ~~—
Pixke cppyKTH i 0BOHI TOHKIMY CMYy>KKaMU
AJ1A OBO4EBUX CTPaB a3iaTCbKOi KYXHi.
Mepepobka Ha cTyniHi 5.
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Po6oTa 3 6araTodpyHKLiO-

HaJIbHOIO Hapi3Kolo

MantoHok [l

HaTuCHITb KHOMKY po360KyBaHHA

Ta NOBEpPHITb BaXKiflb B NMONOXXEHHA 2. %

YcTaHoBKa Yawm: -

— BCTaHOBITb Yally HaxMneHoto Brnepes
Ta nocTaBTe pPiBHO,

—  TMOBEpPHITb NPOTUN MOANHHMUKOBOI
CTPINKn fo hikcaLlii.

HaTucHITb KHONKY po36nokyBaHHA (_ OJ

Ta NOBEPHITb BaXXinb B MONO-

XKeHHA 3.

3HIMITb 3aXVCHY KPULWKY 3 NPUBOAY

6araTodyHKLIIOHaNbHOI HApPI3KK

(mantoHok [-5a).

TpumanTe Ban ANA AUCKIB 32 HYXKHIN

KiHeub, Mpy uboMy obuasa 3y6Li MOBUHHI

nokasyBsaTtu AOBEPXY.

BaxxkaHuii avck anA HapizaHHA abo waTky-

BaHHA MoknaaiTb ob6epexxHo Ha 3y6ui

Bana anAa auckis (mantoHok [-6a).

MpocniakyiTe, wob ABOCTOPOHHIN AUCK

nexkas 6a)KaHOI0 CTOPOHOIO AOBEPXY.

Bi3bMiTb Ban AnA AMCKIB 32 H/XKHIN KiHeLLb

i BcTaBTe B kopryc (mamoHok [-6b).

BTaHOBITb KpULKY (3BEPHITL yBary Ha

No3Ha4Ky) i NOBEPHITb 3a FOANHHUKOBOIO

CTPINKOIO A0 yropy.

YcTaHoBiTb 6araTodyHKLIiOHaNBHY

Hapi3Ky Ha npuBiA, Tak, AK 306pa)keHo

Ha mantoHKy [E1-8, i noBepHITh ii 3a

FOAMHHOIO CTPINIKOIO A0 YNopy.

YCTaHOBITb MOBOPOTHMI NepemMmnKkad

Ha peKoMeH,0BaHWUI CTYMiHb.

3aBaHTa)XTe NPOAYKTM ANA Nepepobku

B NPUMOMHMI ByHKep Ta MiaWToBXyWTe

iX WTOBXA4EM.

—=—

YBara!

YHukatn Hakorm4yBaHHA Hapi3aHux
NPOAYKTIB repea BUryCKHUM OTBOPOM.
Mopapa: AnA piBHOMIpHUX pe3ynbTaTiB
TOHKi NPOAYKTW Hapi3awTe, cKknaaaroqm
ny4Kamm.

BkagiBka: Y pasi 3aTUCHEHHA NPOAYKTIB
nepepobKu B Hapi3LLi KYXOHHWIN KOMbalH cnig,
BUKJIIOYUTU, WITENCENbHY BUNKY BUTAMHYTK i3
pO3€eTKK, 3a4eKaT 3yNUHKU NPUBOAY, 3HATU
3 Hapi3KW KPULWKY | BAMHATY NPOAYKTH i3
Tpy6KM ANnA 3aNOBHEHHA iHFPEAIEHTIB.

214

Micna pobotun

BMKHITb npunag, 3a 40MoMorowo
NOBOPOTHOIO NepemMmnkada.

MoBsepHiTb 6araTodyHKLiOHaNLHY Hapi3-
KY NPOTW FOAVMHHUKOBOI CTPINKM i 3HIMITb.
MoBepHITb KPULWKY NPOTU MOAUHHWUKOBOI
CTPIfNKW Ta 3HIMITb.

BuimiTb Ban ANnA AMCKIB pa3oM i3 ANCKOM.
JnA uboro HaTUCHITL NanbLLEM 3HU3Y

Ha npwBiaHUM Ban (manioHok M)
MoumncTiTh AeTani.

BbneHaep

Hebesneka nopaHeHHA rocTpumu
Hoxxamu/obepToBum ripuBogom!

Hikosnn He BCTpOMATE pyK A0 BCTAHOB-
JIeHoro 6neHaepy! 3HiMaTu Ta BCTaBnATH
bneHAep MOXHA TiJlbKy 1Py MOBHIV
3yrmHui npusoay! lNepes no4atkom
pobotu bneHaep chia 0608’ A3K0BO
MOBHICTIO 3ibpaTtu | 3aKpUTU KPULIKOIO.

A Heb6e3neka onikis!

llig Hac nepepobku rapA4mx MPoAyKTIB

B 611eHAEPI i3 BOPOHKM B KpULLILIi BUCTYrae
napa. 3aBaHTaxxyuTe Makcumym

0,5 niTpiB rapAa4oi abo niHUCTOI PianHU.

VYBara!

GneHaep moxe OyTu MOWKOAXEHNI.

He nepepobnsavite wBmnaKO3aMOPOXEHI
NPOAYKTU (3a BUHATKOM KYOUKIB JIbOAY).
He Bmukasite nopoxHeoro 6neHaepy.

Po6oTta 3 6neHaepom

ManioHok [4
HaTuCHITb Ha KHOMKY N
po36510KyBaHHA | yCTaHOBITb
NMOBOPOTHUI BaXKiflb B MONOXEHHI 4. =
3HIMITb 3aXVCHY KpULWKY NPUBOAY
6neHpepa.

BcTtasTe Hawy 6neHaepa (no3Haqka Ha
pydLLi MOBMHHA CXOAMTUCA 3 NO3HAYKOI0
Ha OCHOBHOMY 6110LLi) i MOBEPHITL NPOTYH
FOAMHHOI CTPINKM A0 yNopy.

3aBaHTaXTe iHrpeaieHTn.

MakcuMasibHa KinbKicTb pianHn =

1,25 niTp;

MakcrMasbHa KiflbKicTb MiHUCTOI abo
rapA4yoi piavHn = 0,5 niTp;

onTUManbHa KinbKiCTb TBEPANX NPOAYKTIB
AnA nepepobkun = 50-100 rpam;

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® 3akpuinTe KPULLKY i NOBEpPHITh ii NpoTn
FOAMHHOI CTPINKK L0 YNopy B HOCUKY
Kpuwku 6neHaepa. Kpuwka noBnHHa
6yT1 3adhikcoBaHOO B Na30Bi.

® YCTaHOBITb NepeMnKkayd Ha 6axkaHui
CTYniHb.

DopaaBaHHA iHrpeaienTie (ManioHok [4-8)

® BMKHIiTb Npunag, 3a 4onoMoroto
MOBOPOTHOrO NepemuKaqa.

® 3HATY KPULWKY i AOAATWN iHFpeaieHTH

abo

® BUNHATY BOPOHKY i AoAaTn TBepAi
iHrpedieHT NoCTYNOBO Yepes OTBIp
ANA 3aBaHTaXKyBaHHA

abo

® 3anuinTe PiaKi iHrpesieHTn Yepes
BOPOHKY.

Micna pobotu

® BMKHIiTb Npunag, 3a 4onoMoroto
MOBOPOTHOr0 NepemMumKaqa.

® [loBepHiTb 6neHaep 3a rOANHHOK
CTPINKOIO Ta 3HIMITb 1Oro.

Mopaaa: bneHaep NO4UCTITL Havikpalle

0Apasy X nicnA BUKOPUCTaHHA.

O4yuweHHA i gornaa

A YBara!

He 3actocoByiiTe Hiaknx abpa3nBHuX
3acobiB A5 YnueHHA. Ha nosepxHax
MOXYTb BUHUKHYTU MOWKOAXKEHHA.

OuuweHHA OCHOBHOIo 610Ky

Hebesrneka BpaxeHHA
eJIeKTPUYIHUM ToKOM!

Hikonu He 3aHyproviTe ronoBHuii 650K
npunany B BOAY Ta HIKOJIM He Tpumavite
VI0ro iz MpOTOYHOI BOAOIO.

He 3acTtocoByviTe Hiakux napoBux MatmH
JJIA HUCTKM.

® BliMiTb BUNKY 3 po3eTku.

® [IpoTpiTb ronoBHMIM 650K Npunasy
BOJIOrOI0 FaH4ipKoto. 3a noTpebu MoxHa
CKOpUCTYBATUCA HEBENMKOIO KiJIbKICTIO
MUOHOro 3acoby.

® [licnAa upboro NPoTepTN NpUNaL Hacyxo.

YuuweHHA Yawi Ta akcecyapis

Yawy Ta akcecyapu MoXxHa MUTU B NOCY-
LOMWIMHIN MaWWHI.

He 3aTuckaliTe nnacTMacoBi eNneMeHT B Mo-
CYAOMUIAHIN MallyHi, LLe MOXKe NPU3BECTU A0
ix cTanoi aedpopmadii nia, 4ac MuTTA!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YuuweHHAa 6araToyHKUiOHaNbHOT
Hapi3ku

Bci neTani Hapiskn MOXXHa MUTU B Mocy-
AOMUWHIN MaWwHi.

Mopaaa: [nA ycyHeHHA YepBOHOI 0 HanboTy
nicnA nepepobkun AeAKUX NPOAYKTIB, Hanp.,
MOPKBW, HANMIATE TPOXM XapHoBoi ofii Ha
TKaHWHY i NpoTpiTb Heto 6araTodyHK-
LLioHanbHY Hapi3Ky (TiNbKN He piXXy4i ANCKMN).
MNicnA Lboro Hapi3Ky CroNOCHYTW.
OunweHHa 6neHaepy

Hebe3neka nopaHeHHA rocTpyumMu
HoXxxamu!

He topkavitecAa HoxiB 6neHaepy
OroJIeHUMU PyKamu.

Kenux, Kp1LWKY Ta BOPOHKY MOXHa MUTU
B MOCYAOMWIHIN MawWHi.

Mopapa: AnA 4ictkn 6neHaepa nicnA
nepepobKu pianH 4YacTo HeobOoB’A3KOBO
3HiMaTV oro 3 npunagy. AnA uboro
HanuTe TPOXM BOAM 3 MUIOHUM 3aC060M
[0 yCTaHOBMIEHOro Ha NpueoAi 6neHaepa.
BBiMKHITb 6neHAep Ha AeKibka CeKyHA,
(cTyniHb M). Bununte nonockansHy BOAY
Ta CNonocHITb GNeHAEP YMCTOIO BOLOHO.

m BxxnuBa BKa3iBKa

CyMKy AnA npunaannA NnovncTiTb 3a
notpebu. loTpumyritecA pekomeHaauin
3 AornAay B cymu,.

36epiraHHA

A Hebe3neka nopaHeHHa!

Akio Bu He KopucTyeTecA npunasom,
TO BUUMITb BUJIKY i3 PO3ETKU.

ManioHoK

® [loknaaiTb Hacagku i ANCKN ANA
noApibHeHHA A0 CyMKW ANA Npunaansn.

e 30epiranTte niacTaBky ANA Nnpunasna
B Halli.
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[onomora npu Henonaakax

A Hebe3neka nopaHeHHa!

Buiimite wrerncenbHy BUIIKY i3 pO3ETKU
rEPEA TUM, AK MPUCTYNAaTH AO YCYHEHHA
Heronaaku.

m BkagsiBka

B pasi Henonaaku B ynpasniHHi Npu-
naay, Npu cnpawoBaHHi eNeKTPOHHOro
3anobixxHnka abo aedekTi npunany

6numae iHankaTopHe Tabno.

Baxinb nosuHeH 6yTn 3acpikcoBaHUm

B NMa3y B KOXKHOMY po604OMY MOJIOXKEHHI.
CnipobyiiTe cno4aTKy YCYHyTU BUHUKNY
npobnemy 3a A0MOMOrot0 HACTYMHNUX
BKa3iBOK.

Henonaaka

Mpunap, He BMUKaeThLCA.

YcyHeHHA Hernosnaaku

® [lepesipTe nopavy cTpymy.

® [lepesipTe WTencensHy BUMKY.

® [IpokoHTpoONIOMTE BaXKifb. Y1 npasunbHe
nonoXxeHHA? Yn 3adhikcoBaHuii B nasy?

® bBreHaep 4 Yawy noBepHiTb A0 yropy.

® 3akpunTe KpUKy 6neHaepa Ta MoBepHiTb
i Mo ynopy.

® 3aKpuinTe 3axXMCHVMMN KpULWKamm
NpuBOAM, AKi He BUKOPUCTOBYHOTLCA.

® 3axucT Bif NOBTOPHOMO BBIMKHEHHA
aKTUBOBaHWN. MepeMKHITL Npunag, Ha
«0/off», a noTim Ha3aa Ha 6axxaHy
CTYMiHb.

Henonaaka

Mpunap BUMUKaETLCA Nig, Yac poboTu.

BBiMKHYBCA 3aXUCT Bif, NepeBaHTaXeHHA.

3aHapnTo 6araTo NpoAyKTiB nepepobnanvca

O0AHO4acHo.

YcyHeHHA Hernosnaaku

® BuMKHITb Npunaa.

® 3MeHwWTe KiNbKiCTb NepepobntoBaHmx
npoaykTiB. He nepesuwyiiTe gonyctumoi
MaKcUMasbHOI KinbKOCTi MPOAYKTIB
(amBiTbea «[puknaan anA
BMKOPUCTaHHA>»)!

216

Henonaaka
Min yac po6oTn NpMBOAY MUMOBINLHO Gyna
HaTUCHYTa KHOMKa po360KyBaHHs.
MoBOPOTHUIN BaXKiNb MiAHIMAETLCA AOBEPXY.
MpuBia BUMUKAETLCA, OAHAK, HE 3anu-
WaEeTbCA B NMONOXKEHHI ANA 3MiHW HacamoK.
YcyHeHHA Henonaaku
® YCTaHOBITb MOBOPOTHMUIA NepeMmnKad
Ha «0/off».
® [1oBOPOTHWI BaXKifb NPUBEAITH 2
B MOMOXeHHA 1.
® BBiIMKHIiTb Npunag, (CTyniHb
WBUAKOCTI 1).
® BUMKHITb Npunag, 3HoBY.
Hacanka 3anuwaeTbcA B NONOXKEHHI
ANnA 3MiHW Hacaaok.

Henonaaka

Brnenaep He no4nHae npautoBaty abo

3YNUHAETLCA Nif, Yac poboTu, NpuBiA,

«ryanTb». HixX 3a6noKoBaHun.

YCyHeHHA Henosnaakun

® BUMKHITb Npunag, Ta BUTArHITb
wrencenbHy BUMKY i3 PO3ETKU.

® 3HiMiTb 6neHaep Ta yCyHbTe NEPELIKOAY.

® BcraBTe 6neHaep 3HOBY.

® BBiMKHITb npunaa.

m B>xnuBa BKa3siBKa

3BepHiTbeA, 6yAb nacka, 3a 40NOMOro
8o cnyx6u cepsicy, AKWOo Bam He
BAANOCA YCYHYTM HeMonaaky Takum

HYMHOM.

Mpuknaan ana
BUKOPUCTaHHA

36uTi BeplKn
100 r—600 r @

® Bepuku 36mBaiiTe BiHYMKOM-
36mBankoto 12—4 XBUIMHWN Ha CTYMeHi 7
(B 3aneXHOCTI Bif, KiNbKOCTi Ta
BNACTUBOCTEN BEPLLKIB).

AeYHU 6inokK
1-8 6inkis

® binky 36mBaiiTe BiHYMKOM-
361Bankoto 4—6 XBUNWH Ha CTYMeHi 7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BickBiTHe TicTO
OcHosHWii peuenTt

0

2 AnuA

2-3 cT. n. rapA4oi Boan

100 r uykpy

1 NakeTUK BaHiNbHOrO LLYKpy

70 r 6opolwHa

70 r Kpoxmano

MO>XHa po3nyuwyBa4 Ticta

® |HrpepieHTU (KpiM 6opolHa i Kpoxmarnto)
npubn. 4—6 xBunuH 36usaTtu B NiHy
BiHWYKOM-36MBanKolo Ha CTyniHi 7.

® [lepemuKay BKIHOYMTH Ha CTYMiHb 1
i AoAasaTu Mo NoXLui nepeciAHe 60powWwHo
i KpoxManbe NpoTAromM nNpubn. >—1 xsu-
nnHW.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUX

3a06He TicTO

peuenTa

OcHoBHW peuent

34 Aeupb

200-250 r uykpy

1 ny4ka coni

1 NakeTWK BaHinbLHOro LyKpy abo

WKipKa %2 NIMMOHY

200-250 r BepwkoBoro macna aéo

MaprapuHy (KiMHaTHOI TemrnepaTtypu)

500 r 6opouHa

1 NakeTWK po3nyuwyBsaya TicTa

125 mn monoka

® [lepemiwaritTe BiIHYMKOM-MilLANKOKO BCi
iHrpedieHTV Npubn. b xBUNWHK Ha CTy-
nexi 1, a NoTiM Npu6A. 3—4 XBUAKHN
Ha CTyneHi 5.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

Mico4He TicTO

peuenTa

OcHosHuii peLent

125 r macna (KiMHaTHoi

TemnepaTypw)

100125 r uykpy

1 Anue

1 ny4ka coni

TPOXU WKiPKW IMMOHY ab0 BaHinbHOro LyKpy

250 r 6opouwHa

MOXXHa po3nyulyBsa4y TicTa

® [lepemiwaritTe BiIHYMKOM-MilLANKOKO BCi
iHrpedieHTV Npubn. 2 XBUANHW Ha CTY-
nexi 1, a NoTiM Npu6. 2—-3 XBUAKHN
Ha CTyneHi 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ana 500 r 6opowHa i 6inbue:

® BumiwanTe ra4komM AnA BUMillyBaHHA
iHrpedieHT Npubn. 2 XBUANHW Ha CTY-
neHi 1, a noTiM Npu6n. 3—4 XBUNNHU
Ha CTyneHi 3.

MakcumasnbHa KiNlbKiCTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTa

LOpixaxose TicTo

OcHosHmi perient B

500 r 6opolwHa

1 Anue

80 r xupy (KiMHaTHOI TeMnepaTypw)

80 r uykpy

200-250 mn Tensioro MosnokKa

25 r cBixkux ApiKaxiB abo 1 nakeTuk cyxmx

ApDKAXKIB

WKipKa 2 IMMOHY

1 ny4ka coni

® Bci iHrpenieHT npmbn. V2 XBUANHN
nepemillyBaT ra4kom AJIA BUMILlYBaHHA
Ha cTyniHi 1, noTiM Npnbn. 3—6 xBUNnH
Ha CcTyniHi 3.

MakcumanbeHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHYX

peuenTa

TicTo AnA NOoKWUHM

OcHosHmi peient B

300 r 6opouwHa

3 AnuA

B 3aneXHoCTi Big noTpebu 1-2 cT. .

(10—20 r) xonoaHoi BoAn

® 3amiwavTe TiCTO i3 iHrpedieHTiB Nnpnbn.
3-5 XBUNWH Ha CcTyneHi 3.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenTa

TicTto ana xni6a

OcHosHwii perenTt -5

750 r 6opouwHa

2 nakeTrKa Cyxux ApikKIAXKiB

24. n. coni

450-500 mn Tennoi Boau

Bci iHrpeaieHTn npnbn. V2 xBUnuHM nepe-

MillyBaTV ra4koM ANIA BUMillyBaHHA Ha CTy-

niHi 1, noTiM Npnbn. 4-5 xBUnuH Ha cTyniHi 3.

MaioHes

2 AnuA

2 4. 1. ripunui

Ya 11 onii

2 CT. N. IMMOHHOIO Ccoky abo ouTy

217
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1 ny4yka coni

1 ny4ka uykpy

IHrpeieHT NOBUHHI MaT OAHAKOBY

TemnepaTypy.

® |HrpeaieHTV (Kpim onii) AeKinbKa cekyHa,
36uBaTK B Mikcepi Ha cTyniHi 3 abo 4.

® Mikcep nepeknto4MTM Ha CTYnNiHb 7 | 3anu-
BaTW MNOBIfIbHO ONit0 Yepe3 BOPOHKY —
36mBaTu L0 TUX Nip, MOKN MalrioHe3
He eMynbrye.

MalioHe3 BUKOpUCTalTe AKHaNWBUALLE

11 He 36epiraiiTe 1oro.

Meposa 6yTepbpoaHa maca

30 r BeplwkoBOro macna

(i3 xonopunsHuka 7 °C)

190 r meny (i3 xonoannsHuka 7 °C)

® BeplKoBe Macno nNoAiniTe HA ManeHbKi
WMaTo4KKN Ta MOKNaAiTh A0 6neHaepa.

e Jlonalite mes, Ta 36vBaliTe 15 cekyHA,

Ha CTYreHi 7.

YTunisauia

JaHnin npunas no3Ha4eHuin
E y BianosiaHocTi i3 AupekTusoto EC

2012/19/EG npo yTtunisauito
€JIEKTPNYHOr 0 Ta eNEKTPOHHOIr 0
ycTaTtkyBaHHA (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
JvpekTuBa BU3Ha4ae AiloHnin Ha TepuTopii
ycix KpaiH €C nopaaok 36opy Ta yTunisadii
cTapux npunaais. IHcbopmaLito Npo akTy-
anbHi WnAxu yTunisawii Bu moxxeTe otTpumaTti
B CBOEMY CrneLiianiaoBaHoMy MarasuHi abo
B aAMiHiCTpauii cBoei rpomaau.

MapaHTinHi ymoBu

JnA uboro npunaay AiloTb rapaHTilHi yMOBMN,
AKi yCTaHOBNEHI NPeACTaBHUL TBOM HalOro
niAnpYeMCTBa B KpaiHi, Ae 6yB KynieHnn
npunad. Bu moxeTe oTpumMaTty rapaHTiiHi
YMOBMU, 3BepHYBLNCE By Ab-KONN A0 CBOrO
criewianizoBaHoro marasuHa, ae Bu kynunm
npunaa, abo 6e3nocepesHLO A0
npeAcTaBHYLLTBA HaWOoro NiaAnNpueMcTBa B
CBOIV KpaiHi. FapaHTiiHi ymoB® AnA
Hime44nHu Ta agpecu HaapykoBaHi Ha
3BOPOTi.

Kpim TOro, Bu MoXxeTe 03HaioMmUTHCA i3
rapaHTiiHIMN YMOBaMW TakoX B IHTepHeTi
Ha 3a3Ha4qeHil1 Be6-cTopiHui. 1nA oTprMaHHA
nocnyr KOMMAEKCy rapaHTilnHOro
obcnyrosyBaHHA 060B’A3KOBO HEOOXiAHO
HapaTu LOKYMEHT, NiATBEPAXKYI0HUIA onnaTy

CneuianbHi npunaaaAa

MUZ5ZP1 JlnA BU4aBnioBaHHA COKY i3 anenbCyHiB, IMMOHIB
Mpec AnA i rpenndppyTiB.

LIMTPYCOBUX

MUZ5CC1 JnAa HapizaHHA OPYKTIB Ta 0BO4iB Kybukamm
Hacanka anA PIBHOMIPHOI BEINHMHU

Hapi3aHHA Kybrikamu

218
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MUZ5FW1 JAnAa noapibHeHHA cBiXkoro M'Aca anA dapuwy abo
M'Acopy6ka cTpas i3 dhapuy.
MUZ45LS1 Ana m'acopybkn MUZ5FW1.
Habip peLwitox 3 Manumu oTeopamu AnsA nawTeTis Ta 6yTepbpoaHmx
3 Manvmu oteopamy  MAC, 3 BENIMKVMN OTBOPaMM ANA XapeHIX koBbac
(3 Mm) i cana.
3 BENIMKMMU

oTBOpaMu (6 Mm)

MUZ45SV1 Ana m'acopybkn MUZ5FWA.
Hacanka anA neuvsa 3 MeTanesuM wabnoHom AnA 4 pi3HMX chopM ne4vmnsa.

MUZ45RV1 Ana m'acopybkn MUZ5FWA.

Hacazka-TepTka JnA HaTupaHHA ropixis, MUrAanto, WokKonaay i Cyxux
6ynok.

MUZ45FV1 Ana m’acopybkn MUZ5FWA1.

JnAa NpuroTyBaHHA MyCY i3 NNOAIB, KPiM ManuHw,

Hacapnka-npec anA VY
noMifopiB i WUAWVHW. ABTOMaTU4HO BUAANAE

dopyKTiB S ;
BOJHOYAC YepelKu i KICTOYKM nnoais, Hanp.,
CMOPOAVHM.
MUZ45PS1 Ana 6araTodoyHKLiOHanLHOI Hapi3kn MUZ5DSH.
JIVicK ANA HapizaHHA JnA Hapi3aHHA cMpoi kapTonni AnA kapToni ¢opi.
KapTonni dopi
MUZ45AG1 Jna 6araTodyHKLioHanbHoOi Hapiskn MUZ5DSH.

Pi>xe copyKTu i 0BOHI TOHKMMU CMY>XKamu AnA

Junck ana oBodiB AnA . . .
OBOYEBMX CTPaB a3iaTCbKOI KyXHi.

asiaTCbKyX cTpas
MUZ45RS1 Jna 6araTodyHKLioHanbHOI Hapiskn MUZ5DSH.
KpynHa TepTka JnAa HaTWpaHHA cvUpoi KapToni, Hanp., ANA AepyHiB
YY1 KHUANIB.
= MUZ45KP1 JnA 6araTodyHKLioHanbHOI Hapiskn MUZ5DSH.

""P’a‘: JnA HaTupaHHA cMpPOoI KapTonni ANA KapTonaAHMX
) MAVHLLIB YY1 AepyHiB, ANA Hapi3aHHA OPYKTIB | 0BOHIB

TOBCTUMMW CKMBKaMMW.

Jvck anA nepyHis

Robert Bosch Hausgerate GmbH 219
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YHauwa i3 nnactmacu

Barot ao 750r.

uk
MUZ5ER2 B vawi MoxxHa nepepobnATn 60POLHO i IHrpesieHTn
Yauwa i3 BUCOKO- Baroio Ao 750 T.
AKicHoOI cTani

8 MUZ5KR1 B vawi MmoxxHa nepepobnATn 60pOLWHO i IHrpeaieHTn

MUZ5MX1

Hacanka-6neHnep
i3 nnacTtmacu

JnA npuroTyBaHHA HaMoiB, Niope i3 PpyKTiB i OBOHIB,
MavioHe3y, AnA noApibHeHHA dOpyKTiB i ropixis, ANA
HaKoMNBaHHA NboAY.

MUZ5MM1 JnA noapibHeHHA 3eneHi, oBouiB, AGNYK | M'Aca, AnA

MynbTi6neHaep HaTVpaHHA MOPKBU, PeAbKM | cUpY, ANA HAaTVPaHHA
ropixiB i OX0N0AXKEHOr 0O WokKonaay.

MUZ45XTM1

Hacanka-mnuH

JlnA nepemMentoBaHHA HEBENWKOI KiflbKOCTi NPAHOLLIB
(Hanp., nepuyo, 3ipw, ANIBLIIO, KOPKLL, CYXOro aHicy,
wadopaHy), 3epHOBUX (Hanp., MWEeHNL, NWOoHa, HACIHHA
NbOHY), KaBu abo LYKpy.

Hacanka-6neHaep

JnA noapibHeHHA, NnepeMentoBaHHA | NepeMillyBaHHA
OBOMIB (Hanp., MOPKBW, KapTorni, Lmbyni), PpyKTiB
(Hanp., 6aHaHiB, Aria), cupy (Hanp., EMMeEHTanbChb-
KOro, napme3saHy), BOMOCbKUX ropixiB, MUraana,
wokKonaay, 3aMopoXKeHNX OPYKTIB 3 AoAaBaHHAM
BiANOBIAHMX X0NOAHUX @bo Tennux piavH (Harp.
MOnoKa, Boau).

KoMMneKTylo4i enemMeHTH, AKi He BXOAATL A0 KOMMNEKTY NMOCTaBKW, MOXXHa npuabatu
B MarasuHi abo B cny»6i cepsicy.

220
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Dna Bawewn 6e3onacHocTH
Mepea ucnonb3oBaHnem BHUMaTENILHO NPOYTUTE 3TY
WHCTPYKLMIO, AJNA NOJIyHeHUA BaXKHbIX YKa3aHUMN MO TEXHUKe
6e30nacHOCTH 1 aKcnJayaTauum aaHHoro npubopa.
MponsBoanTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCT 3a NOBPEXXAEHUA,
BO3HMKLWME B pe3ynbTaTe HecobntoAeHNA YKa3aHW No NpaBuiibHOMY

MMeHeHMIo npubopa.
,Z(p aHHbI Npnbop NpeaHasHaYveH A4nA nepepaboTkun NPOAYKTOB
B 06bIMHOM ANA AOMaLWHEro X03ANCTBa KONNHYeCTBE B AOMAIIHNX U
ObITOBbLIX YCNOBUAX N HE paccyinTaH ANA UCMOoNb30BaHWA B KOMMep-
Yeckux uenAax. NpnumMmeHeHve B BbITOBLIX YCNOBUAX BKNOYaAET, HamMp.:
crnonb3oBaHne B KyXHAX ANA COTPYAHVKOB MarasvHoB, ocpmcos
CeNbCKOX03ANCTBEHHbIX U APYTUX MPOMBIWIEHHbIX NPeANPUATUR,
a Tak>Xe Nnonb30BaHue rocTAMM NaHCMOHOB, HEGONbIWNX OTenel
1 noaobHbIX 3aBeaeHnn. MNpnbop Ncnonb3oBaTb TONLKO ANA
nepepaboTKM Takoro Konm4ecTsa NPOAYyKTOB U B TeHeHne TaKoro
BPEMEHW, KOTOpble XxapakTepHbl ANA AOMallHEero Xo3ANCTBA.
He npeBblwaTtb MakcumanbHo non}/cwuvloro KOnu4ecTBa NpOAYKTOB
S)M «lNpnmepbl cnonb3oBaHUA»

aHHbIN NpUbop NpeaHa3Ha4eH ,EI.J1F| nepemMelwnBaHnA, 3aMmeca
1 B36MBaHWA NpoAyKTOB NUTaHWA. Ero Henb3a ncnons3osaTh ANA
nepepaboTKy Apyryx NpeameToB nnm cyb6ectaHumit. Mpu nenonb3o-
BaHUW pa3peLlleHHbIX NPon3BoANTENEM MPUHAANEXKHOCTEN,
BO3MOXXHbI Apyrne BapmaHTbl npuMeHeHnA. Mpubop ncnonb3oBaTb
TOJIbKO C OpUrMHaJIbHBIMM NpUHaANeXHoCcTAMM. MNpy Mcrnonb3oBaHNN
NPUHaANEXHOCTEN PYKOBOACTBOBATLCA COOTBETCTBYOWNMN
VHCTPYKUMAMM MO 3KCMjlyaTaumy, BXOAAWMMY B KOMMIEKT NOCTaBKM.
MNoxxanyncra, CoOXpaHUTe UHCTPYKLMIO MO SKcnnyaTauuu.
Mpu nepepaye npmubopa TpeTbeMy NnLY HEOOXOAMMO TakXe
nepeaatb eMy 3Ty MHCTPYKLMIO MO 3KCniyaTauun.

A O6wune ykazaHua no TexHuke 6esonacHocTu

OnacHoCTb nopa»XeHuAa AJIeKTPN4eCKMM TOKOM
JaHHbIn I'Ipl/I60p He npeaHa3Ha4YeH AnA ncnoyib3oBaHMA AETbMW.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 221
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Mprbop 1 ero ceTeBou WHYP AepXKaTb BAANM OT AETEN.

JInua ¢ orpaHn4eHHbIMY PU3NHECKUMU, CEHCOPHBIMU UK YMCTBEH-
HbIMU CMNOCOBHOCTAMM UAN C HEAOCTATKOM OrbITa U 3HAHUN MOTy T
nosib3oBaTbcA NpubopamMu TONLKO NOA NPUCMOTPOM MU €CNN OHU
nony4unnn ykasaHua rno 6esonacHomMy 1crnonb3oBaHuio npnbopa

N 0CO3HaNM CBA3aHHbIE C 9TUM OMacHOCTMW.

JeTAaM Henb3A urpatb ¢ NPUBOPOM.

Moaknto4aTe 1 Ucnonb3oBaTh NPUGOP TONbKO B COOTBETCTBUM

C TEXHNHYECKMMM AaHHBIMU Ha TUNOBOW Tabnnyke.

TonbKo ANA UCMONb30BaHWA B 3aKPbITbIX MOMELLEHNAX.
Wcnonb3oBaTb TONbKO B TOM Cilyyae, ecivy npubopa v ero ceTeBoro
WWHYpa HET HMKaKMX NOBPEXAEHNI.

Mprbop Bceraa 0TCOEANHATL OT ANEKTPOCETH, KOrAa OH ocTaeTcA
Ge3 nprcmoTpa, a TakxXe nepen ero c6opkon, pasbopkomn 1 HUCTKON.
He HaTArmMBaTb ceTeBoM WHyp nprubopa Hepes ocTpble Kpas 1nm
ropA4re NoBepxHoCTU. Ecnn ceTeBon WHYp AaHHOTO Npnbopa byaeTt
NoBpeXAeH, To, BO n3bexxaHne onacHbIX CUTyaumi, ero AOJHKeH
OyneT 3aMeHWTbL NPON3BOAWTENb, MAIN ero cepBrcHanA cny>xba nnu
NNLLO C aHaNoOrM4HOM KBanudukaLmnemn.

PemMoHT npubopa nopy4aTb TOJIbKO Halen cepBUCHOM cny>xbe.

A\ YkasaHua no TexHuke 6e3onacHOCTU ANA AaHHOro npubopa

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA

OnacHOCTb NOpa)XeHUA 3NIeKTPUHECKNM TOKOM!

BcTaBnATb BUSIKY B PO3ETKY TOMBKO NOCHE MNOJIHOrO OKOHYaHWA
NnoAroToBKW K paboTe ¢ npnbopom.

OcHoBHoOM 610K HMKOrAa He Norpy><aTb B XXUMAKOCTb U He AepXaTb
noJA NpOTO4YHOW BOA OW. He ncnonb3oBaTb NapoOHUCTUTESb.

Moka npnbop BKOHEH, MOBOPOTHbIN KPOHWTENH HENb3A NEPEBOAUTb
B Apyroe nonoxeHune. CHavyana cneayet A0XXAAaTbCA NOJIHOM
OCTaHOBKM NpuBoAa.

Mepen 3ameHON NpUHAANEXHOCTEN NN KOMMAEKTYOWMX
9N1EMEHTOB, KOTOpble NpebbiBaloT B ABMKEHUM BO BpeMA paboThl,
nspenne cnepyet BbIKNIOYNTb U OTCOEANHNUTL OT CETMU.
Hacaaku/npyHaane)xHoCTU 3aMeHATb TONbKO Mocne NofHON
OCTaHOBKM NpvBoAa — NPVBOA ABUXKETCA elle HEKOTOPOe BpeMsA
nocne BbIKJIKOHEHWA.

Bknto4aTb 1 BbIKNOHaTb NPUGOP TONILKO C MOMOLLBIO MOBOPOTHOMO
nepekso4aTens.

MNpw Hencnonb3oBaHUK Nprubopa U3BNeYb BUNKY U3 PO3ETKMN.
Mepen ycTpaHeHEM HEMCMPaBHOCTU N3BMEYb BUJIKY U3 PO3ETKM.
OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA BpalLalowWMMMca Hacagkamm!

Bo BpemnA akcnnyaTauum H/KorAa He oryckaTb pyKu B CMecUTe b-
Hyt0 Yawy. PaboTaTb TONbKO C HAKPbLITON KpbIwKon (12)!
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3aMeHATb HacaAKM TONbKO Mocie NOSIHOM OCTaHOBKM NpuBoAa —
nocne BbIKJIKOHEHVA NPUBOA, ABVXKETCA elle HEKOTOPOoe BpeMA

N 3aTeM OCTaHaBNIMBaEeTCA B MONOXKEHMNN 3aMeHbl HacaA oK.
MepenBuraTb NOBOPOTHbLIN KPOHIWTEWH B APYroe NoJIoXKEeHWEe TONbKO
rnocne nosIHOM OCTaHOBKW HacalKMu.

N3 coobpakeHnn 6esonacHoCTM NpnbopoM MOXKHO MONbL30BaTbCA
TOJIbKO TOrAa, Koraa Hencrnonb3yemble NPUBOAbI 3aKPbITbI
3aWnTHBIMN KpblwkKamu (5, 8).

YcTaHaBnnBaTb/CHUIMATb YHUBEPCASIbHYIO PE3KY TONILKO nocne
MOJIHOM OCTaHOBKM NpUBOAA N U3BNIEHEHUA BUSIKN U3 PO3ETKMU.

He onyckaTb pyku B 3arpy304Hblin CTBOJI.

OnacHocTb TpaBMupoBaHuUA 06 ocTpbie HOXu!

He TporaTb OCTpble HOXXW 1 BbICTYMbl ANCKOB-U3MENbYUTENEN.
JAvcku-namensuntenm 6paTb TONbKO 3a Kpas!

He TporaTb HOXN MUKCepa rofbiM1 pyKamu.

OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06 ocTpble HOXXWU/BpalaloWMnNca
npusoa!

Hukoraa He onyckaTb pyKU B YCTaHOBNEHHbIN MUKCep!

MuKcep CHMMaTL/ycTaHaBAMBaTb TOMILKO MOCSE NOJIHOM OCTaHOBKM
npusoaa! Ucnonb3oBaTb MUKCEP TONILKO B cOBpaHHOM BUAE U

C HaKpbITOM KPbIWKOM.

OnacHocTb ownapuBaHua!

Mpun nepepaboTke B MUKCEPE ropA4MX NPOAYKTOB Hepe3 BOPOHKY
B KpbilKe BbIXOAUT Nap. 3anuBaTtb He 6onee 0,5 nuTpa ropAYen unm
CUNbHOMEHALWLENCA XXNAKOCTU.

BaxHo!

Mpubop ncrnonb3oBaTh TONLKO C OPUrMHANBHLIMWN NPUHAANEXHOCT-
AMuK. MNpn ncnonb3oBaHUN NpUHAANEXXHOCTEN PYKOBOACTBOBATLCA
COOTBETCTBYIOWNMWN NHCTPYKLMAMM MO SKCMyaTaumm, BXOAAWNMN
B KOMMMNEKT MOCTaBKMU.

OOHOBpPEMEHHO UCMONb30BaTh TOJIbKO OAHY HacadKy unm
NPUHAANIEXXHOCTb.

A\ Pa3bAacHeHue cMMBOJIOB Ha Npubope 1 NpUHaANEXXHOCTAX
D’i‘] CobnioaaTb yKasaH/A B UHCTPYKLMKW MO SKChnyaTauunm.

6!

@ OcTopoxHo! Bpauwatoumeca Hacaaku.

OcTopoxHo! Bpaluiatoumneca HOXMK.

He onyckKaTb PYKY B A03arpy3o04Hoe oTBepCcTune.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 223
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Cucrtembl 6e30nacHoCTHU

BnokupoBka BKJIlOHEeHUA

cM. Tabnuuy «Pabo4ne nonoXKeHua»

Mpnbop BkntoHaeTcA B nol. 1 n 3 TONbKO

B TOM cry4ae:

— ecnun cmecutenbHadA Hawa (11) BctaBneHa
1 noBepHyTa f10 chrkcauum n

— 3aWuTHaA KpblwKa npmBoaa Mukcepa (8)
HakpbITa.

Bnokupoeka NOBTOPHOrO BKJIIO4EHUA

Mpe nepepbiBe B anekTpocHabxeHnn npubop

0CTaeTCA BKIIOHEHHBIM, HO ABUraTesNb nocne

9TOro He 3arnyckaeTcA CHoBa.

JlnA noBTopHOro BKAo4eHnA npubopa

NoBepHYTb NOBOPOTHLIN NepekntoHaTenb

Ha «0/off», a 3aTem BKNIOYNTD.

3awuTa oT neperpyskKu

Ecnun asuratens Bo BpemA paboThl

aBTOMaTU4ecKu BbIKNOHaeTCA, TO 3TO

3Ha4uT, 4YTO cpaboTano yCTPONCTBO 3alUThI

OT Neperpy3kn. ATo MOrio NPON3onNTH B

pe3ynbTaTe 0AHOBPEMEHHOW NepepaboTku

60nblWOro KoNM4ecTsa NPOAYKTOB.

Kak ce6a BecTu npu cpabaTbiBaHUN OAHOMN

13 cuctem 6esonacHocTH, ONUCaHO

B pasaene «[loMouib Npy ycTpaHeHn

HencnpaBHOCTEN».

WHCTpyKLMA No aKcnayaTaunm onvceisaeT

nprbopbl pa3nnyHbIX NCMOAHEHWIA,

CM. Tak)xe 0630p pa3n4HbIX MOAENEN

nprbopos (pucyHok [M). JaHHbIi nprbop He

HY>X[aeTcA B TEXHUHECKOM 06cnyXusaHun.

224

O6wune ceeaeHuA

OTKpoiTe, NoXKanyincra,
CTpaHuLUbl C pPUCYHKaMMU.

OcHoBHoOW 610K

1 KHonka pa3610KupoBku

2 T[oBOPOTHLIN KPOHIWITENH
dyHkuuA «Easy Armlift» AnA noanepxkm
LBVKEHWA KPOHLWTeNHa BBEPX
(cM. «Pabo4me nonoxxeHus»).

3 [oBopOTHBII NepeksoyaTesb
Mocne BbIKNOHEHWA (NONOXKeHNE
«0/off») Nnpnbop aBTOMaTUHECKN
NPUXOAUT B ONTUMaJIbHOE NONOXKEHNE
LNA CMeHbl HacaA oK.

«0/off» = ocTaHOBKa

«M» = MrHOBEHHOE BKJIIOHEHME Ha
MakCHManbHY CKOPOCTb, YAepXM1BaTb
nepeknioHaTeNb B TeHeHne BCero
npotiecca nepepaboTkn NPOAYKTOB.
Ctynenn 1-7, = pabo4an CKOpOCTb:

1 = HM3Koe 41cno 060poTOB — MeAIEHHO,
7 = BbICOKOE 41cNo 060poTOB — BLICTPO.

4 WNupukaTop pabo4ero cocToAHUA
CeeTuTCA BO BpeMA paboTbl (MOBOPOT-
HbI NepeknodaTens Ha «M» nnn 1-7).
Mwuraet B cnydae owmnbok ynpasneHunA
npubopom, npu cpabaTtbiBaHUK
3NEeKTPOHHOr 0 NPefOXpaHNTENA Unn Npu
HewvicripaBHOCTU Npubopa, cM. pasaen
«[TomoLb Npun ycTpaHeHun
HeucrpaBHOCTEN».

5 3awuTHaA KpbiwKa ANAa npusoaa
HT106bI CHATL 3aALUTHYIO KPbILWKY
NpuBOAA, HaXKaTb Ha Hee C3aAM N CHATb.

6 nMMpusoa ana
— YHUBepcasibHOWN Pe3kKu u
— COKOBbLDKMMAaJKN ANA LUTPYCOBbIX
(cneunanbHblie NPUHAANEXXHOCTH *).
Mpy Hemcnonb30BaHNM NPUHAANEX-
HOCTEN HaKpbITb NPUBOA, 3alUTHON
KPbIWKOM.

7 [pueoa AnA HacapoK (BeHYUK AnA
nepemellnBaHnA, BEHYMK AnA B36uBa-
HUA, MECUJIbHbIN KPIOK) M MACOPY6KN
(cneumnanbHble NPUHAANIEXXHOCTH *)

8 3awuTHaA KpbilwKa ANA npusoaa
MUKcepa

PucyHok I}

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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9 MpuBoa Ana mukcepa (cneuuanbHble
npuUHapNeXXHoCcTn *)
Mpu Hencrnonb3o0BaHUN MUKcepa
HakpbITb NMPVYBOA, 3aLWWUTHOW KPbILWKOM.
10 MpucnocobneHne Ana aBToma-
TUYECKOI HAMOTKU 3JIEKTPOLIHYpa

CmMecuTenbHada 4Yawa ¢ npuHaaiex-

HOCTAMMU

11 CmecuTenbHaAa 4awa us
HepXKaBeloLlen cTanm

12 Kpbiwka

Hacapku
13 BeH4uK ANnA nepemeliMBaHnA
«Profi Flexi»
14 TMpocheccnoHanbHbIN BEHYUK ANnA
B36uBaHuA
15 MecubHBIN KPIOK C OTKJIOHUTEJIEM
TecTa
16 CymKa AnA npuHaaneXXHocTen
Ana xpaHeHA HacaaoK 1 ANCKOB-
n3mens4uTenen.
YHuBepcanbHasa pe3ka
17 Tonkatenb
18 Kpbilka ¢ 3arpy304HbiM CTBOJIOM
19 OMNCKN-U3Menb4yuTenm
19a /1ByCTOPOHHUI PEXYLLNIA ANCK
«Profi Supercut» — kpynHoe/Menkoe
HaTupaHve
19b J1BYCTOPOHHUIA ANCK-WMHKOBKA —
¢ 6onbWMU/ManeHbKUMM
0TBEpCTHAMM
19¢ Juck-Tepka AnA cpedHero
n3mMenbyeHna
19d Jvck-Tepka anA KpynHoro
n3menbyeHvAa
19e [wuck anA Hape3aHWA oBolen ANnA
6nton, a3naTcKom KyxHu *
20 [ep>xaTesib AUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINMYCKHbIM OTBEpCTUEM
Mukcep *
22 CrakaH Mukcepa
23 Kpbiwka
24 BopoHkKa

ru
Pabo4uune nonoxxeHua

A BHumatne!

Tpubop mncronsL3oBaTe TONLKO €C/in Hacaa-
Ka/npuHaaneXxxHocTk Obina rnpukpenneHa

K ripasu/ibHOMY rpuBOAY U B NPaBuIIbHON
no3nL K, CornacHo rnPUBEAEHHON HUXeE
Tabnuue, a Takxe HaxoanTcA B pabo4em
ronoxeHun. [NoBOPOTHBIVE KDOHWTEVNH
JA0JKEH ObITb 3ahUKCUPOBAaH B KaXA0M
pabo4em rooxeHun.

E YKa3aHue

MoBOPOTHbLIN KPOHWTENH OCHALLEH
dyHkunen «Easy Armlift», koTopaa
noAAepXuBaeT ABMXKEHME NOBOPOTHOIO
KpOHLWTEeWHa BBEPX.

PucyHok [

YcTaHoBKa paboyero nosoXeHuA:

® HaxxaTtb Ha KHOMKY pa36noKMpoBKK
1 NePEeBECTN NOBOPOTHbIN KPOHIWTENH.
Monnep>xuTe ABMXKEHNE PYKON.

® [lepeBecTV MOBOPOTHbIN KPOHWTEWH B He-
06xoMMOe MNoJsioXXeHre A0 donKcaLu .

Mono- | MMpusoa Hacanka/ Pa6o4an
YKEHVe Mp1HaANEXHOCTL| CKOPOCTh
é 1-5
2 _
17 J)} 1-7
% 1-3
I
: ﬁ; 37
3 |6 Y
L] LNy 3-5
9 5 @ 57
4 -
7 H‘;_Lg 5-7

* MNMprHaane)XxHOCTN, KOTOpble He BXOAAT
B KOMMJIEKT NOCTaBKW1, MOXKHO nprobpecTtu
B MarasvHe nan B CepBVICHOVI cny>K6e.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

* YcTaHOBKa/CHATVE BEHYNKOB ANA
B36MBaHMA, CMelWMBaHNA U MECUIIBHOIO
Kptoka; JobasneHne 60nblLOro konn4ecTsa
NPOAYKTOB ANA nepepaboTku.
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YnpasneHune

A OnacHocTb TpaBMUpoBaHuA!

BcraBnAate BUJIKY B PO3E€TKY TOJIbKO
rocie roJIHoro OKOHYaHA MoAroTOBKU
K paboTe ¢ rnpubopom.

A Buumanve!

Ucrnonb3oBats rpnbop TOJLKO rocse

nepeBoa rpyuHaANeXHOCTeN/Hacas0kK

B pabo4ee rnosioxxeHue.

He Bknoyats rnyctoii npubop.

lMpubop n npuHaane)>xHoCcTy He rnoaseprats

BO34e/CTBUIO UCTOYHMKOB Ternna. Jetam

He ripeaHasHa4eHsb! AA UC0b30BaHUA

B MUKPOBOJIHOBOW reyu.

® [lepen nepBbIM UCMONL30BAHNEM
TWwaTenbHO NOYNCTUTL Nprbop 1
NpUHaANeXXHOCTU, CM. pasaen «HucTka
M yXon».

m Ba)kHoe yka3aHue

JlaHHaA MHCTPYKLMA No aKcnnyaTaumm
COAEPXKUT HaKMNeNnKy C ycTaHOBKamu
paboueii ckopocTu npubopa npu
MCMONb30BaHNN HacaAoK Unn
NPUHAaANEXXHOCTEN.

Mbl pekoMeHAyeM NpuKNenTb aTy
HaKnerKy K MoBepxHOCTW npubopa
(pucyHok [@).

MoaroroBka

® [locTaBuTb OCHOBHOM 610K Ha rnaaKkyto
N YUCTYIO NOBEPXHOCTb.

® |13Bneyb CETEBOM WHYP 3a OAVH pa3
Ha HeobxoAanmyto AnnHy (Makc. 100 cm)
N MeANEHHO OTMYCTUTL: CETEBOW WHYP
3adomkenpyeTcA (pucyHok [l).

® YMeHblueHne paboqen ANNHbI CETEBOMO
wHypa:
Cnerka noTAHYTb 3a CETEBOW WHYP 1 AaTb
eMy HamMoTaTbcA A0 HeobXoaNMoi
ANWHbBI. 3aTeM CHOBa crerka noTAHYTb 3a
CETEeBOW WHYP Y MeANEHHO OTMYCTUTb:
CEeTEeBOW WHYpP 3admKcmpyeTeA.

BrumanHue!

He nepekpy4nBatb ceTeBow WHYp rpu ero

3anpaske.

Y npnbopos ¢ aBTOMaTNHECKON HAMOTKOM

CeTeBOro WHypa ero Hesb3A 3anpasiAaTb

226

Bpy4Hyto. Eciv ceTeBovi WHyp 3aKauHNIIO,
U3BJIEYb €0 MOJHOCTHIO U 3aTEM AaTb eMY
HaMOTaTbCA.

® BcTaBuTb BUNKY B pO3€TKY.

CmMecuTeNIbHaA Yalla n HacaaKu

ﬁ OlMacHoOCTb TpaBMUPOBaHUA
O Bpaljarounecsa Hacagkmu

Bo BpemA aKcrinyaTauum HuKoraa He
OryCcKaTb PYKN B CMECUTEIbHYIO Yallly.
Pabotats TOJIbKO C HAKPLITOU

Kpbiwkos (12)!

3aMeHATb Hacaaku TOJIBLKO 10C/€ MOJIHOM
OCTaHOBKM MpuBOAA — 10CJie
BbIKJIIOYEHWA MPUBOA ABWXXETCA elye
HEKOTOPOE BPEMA U 3aTEM
0CTaHaBMBAETCA B [10JI0OXKEHUN 3aMeHb]
Hacanok. lNepeaBurats MOBOPOTHbIN
KPOHLWTEVIH B APYroe roJIoXeHUe TONbKO
10CA1€ M0JIHOV OCTaHOBKU HACaAKM.

N3 coobpaxceHmi 6e3onacHocTu
rpr6oPOM MOXXHO I10J1b30BATLCA TOJILKO
TOrAa, Koraa Heucriosib3yemble rMpuBoAb!
3aKpbITbl 3aWUTHBIMU KpbiKamu (5, 8).

A Buumarve!
CMecuTenbHyI0 Haly UCrosb30BaTtk TOLKO
C 3TUM rIprUbopoM.

BeH4uk ANA nepemMmelinsaHuA
«Profi Flexi» (13)

ANA NepeMewWwnBaHnA TecTa, Hanp.,
caobHoro Tecta

Ana s3busanna (14)

AnA B36mBaHWA ANYHbIX 6enKoB,
CNMBOK W AnA B36MBaHNA NErkoro TecT.
Hanp., 6BUCKBUTHOrO

MecunbHbIl Kptok (15)
ANA 3aMeWVBaHNA TAXKENOro TecTa

MpodheccnoHanbHbIN BEHYUK |
a,

1 anAa pobaBneHuA MHrpeaAneHToB,
KOTOpPble HE A0JKHbI N3Melib4aTbCA
(Hanp.: M3K0Ma, WoKonaaHbIX I'IJ1aCTI/IHOK)
Ba)xHaAa Hcpopmauma no
MUCMOJIb30BaHUIO BEHYUNKA

Ana s3busaHuAa PucyHok 3

YT106b1 AOCTUraNCA ONTUMANbHBIN pe3ynbTaTt
nepemMelwBaHnA NHFrpeaANEeHTOB, BeH4YNK ANA
B36MBaHVA AOMKEH NOYTU KacaTbcA AHa
CMECUTENIbHON Hallw.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ecnu aT0 He Tak, TO NONoXeHWe BEHYMKA
AnA B36VBaHNA MOXXHO oTperynmpoBsaTtb
o BbICOTe cneayowmnm obpasom:

M3Bne4b BUNKY 13 pO3eTKM.

HaxxaTtb Ha KHOMKy pa3610K1poBKu

N NepeBEeCTN MOBOPOTHbIN KPOHIITEWH :E

B MONOXeHue 2.

BcTaBuTb BeH4VK AnA B36MBaHWA

B NpUBOA A0 dhmKcaumm.

Yaep)xviBaTb BeH4VK AnA B36MBaHNA

N OTKPYTUTb raiKy ¢ MOMOLLBIO Frae4HOro

Knto4a (wvpuHa 3esa 8) No Hacoson

CTpenke.

MoBopa4mnBan BEHYVMK, OTpPerynmMposaThb

€ro nosoXXeHue o BbICoTe A0

JOCTVXKEHVA onTyMarnbHOro pesynbrara:

— BpalleHvie Nno 4acoBoW CTPENKe:
noaHATVE

— BpallleHVe NPOTVB HaCOBOW CTPENKM:
oryckaHve

HaxaTb Ha KHOMKy pa36noknpoBku (_Oj

1 NepeBecT NOBOPOTHbLIN

KPOHWTEVH B nonoxeHve 1.

MpokoHTponMpoBaTb NONOXKeHNe

BeH4VKa AnA B36vBaHWA MO BbICOTE, NpU

Heob6X0AMMOCTN OTKOPPEKTUPOBATb.

Ecnu nonoxxeHue no BeicoTe

OTPEerynMpoBaHo NpaBuibHO, HaXKaTb CE

Ha KHOMKY pa36noKMpoBKM 1 nepe-

BECTV MOBOPOTHbIN KPOHWTENH

B MOJIOXXEHNE «2».

Yaep>xviBaTb BEHYVK AnA B36MBaHNA

N NPUKPYTUTb FanKy C MOMOLLbIO Frag4HOro

Knioya (wvpriHa 3eBa 8) MPOTMB HacoBoM

CTPENKW.

——

PaboTa co cmecuTenbHOM

Yalwen n HacagKkamu

PucyHok

HaxkaTb Ha KHOMKY pa36J10K1POBKM

1 NepeBecT MOBOPOTHbIN KPOHIWITEVH B

B MOJIOXXEHNE 2.

YcTaHoBKa CMeCUTENBHON Hawu:

— HaknoHuTb cMecuTenbHylo Hawy
Briepea, 1 3aTemM yCcTaHOBUTL ee,

— TMOBEPHYTb €€ NPOTMB HaCoBON
CTpenKu Ao ukcaumn.

B 3aBucumocTn oT B1aa nepepabathl-

BaeMbIX NMPOAYKTOB BCTABWTb B MPMBOA, SO

dovKcaummn BeHYMK ANA nepemMelnsaHis,

BEHYVK ANA B36MBaHMA M MECUIbHBIN

KPIOK.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YKkazaHue:

Mpwn ycTaHoBKe Kploka AnA Tecta
noBopa4qvBaiite oTAenMTeNb A0 TEX NOop,
noka Hacafka He 3adouKcupyeTcs
(pucyHok [3-4b).

3arpyautb B CMeCUTENBHYIO Hawy
npeaHasHavYeHHble AnA nepepaboTku
WHIpeaVEeHTSI.

HaxxaTb Ha KHOMKY pa3bnoKnpoBKu

1 NepeBecTn NOBOPOTHBLIN %\
KPOHWTENH B nonoxkexue 1. o
HakpbITb KpbIWKOA.

YcTaHOBUTbL NOBOPOTHLIV NepekoHaTenb
Ha Heo6X0ANMYIO CTYMEHb.

Hawa pekomeHaauua:

BeH4MK AnA nepemMeliBaHuA

«Profi Flexi»:

CHa4ana nepemewvsaTb Ha 1-2-1
CTYNeHu, 3aTeM, Npu HeoboxoANMOCTH,
nepekNtoHnTb Ha 3—5-10 CTyneHb
MpodbeccroHanbHbI BEHYMK AnA
B36MBaHUA:

7-A cTyneHb, no6aBneHne KOMMNOHEHTOB
Ha 1-1 CTyneHu

MecunbHaA Hacaaka:

CHavana 3amMelwmBaHne Ha 1- CKoOpocTy,
3aTeM BbiMeWwVBaHVe Ha 3-1

.Cl.oaarpyska VHrpeaneHToB

BbIknto4mTb Nprbop ¢ NOMOLLLIO MOBOPOT-
HOro nepekno4aTena.

BbInonHWTb f03arpy3Ky MHrPeANEHTOB
Yepes [03arpy304Hoe oTBepcTre

B KpbILKE.

nnm

CHATb KpbILWKY.

HakaTb Ha KHOMKY pa36yIoKMPOBKM E
1 NepeBecT MOBOPOTHbIN KPOHIWTENVH

B MOJIOXKeHe 2.

3arpy3unTb UHFPEANEHTDI.

Mocne paboThbl

BbIKnto4nTb Nprbop ¢ MOMOLLLIO MOBOPOT-
HOro nepekno4aTens.

M3Bne4b BUNKY 13 pO3ETKMU.

CHATb KPbILWKY.

HaxxaTb Ha KHOMKY pa3bnoKnpoBKu :E
1 rnepeBecTy NMOBOPOTHbIV KPOHWTENH

B MOJIOXKeHe 2.

MN3Bneyb Hacanky 13 npvsoaa.

CHATb CMecUTeNbHYO Haly.

MpoBecTn 4MCTKY BCex aeTanen,

CM. pasfen «4ucTtka n yxon».
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YHuBepcasbHaAa pe3ka

A OnacHocTs TpaBMUPOBaHUA

He Tporate ocTpbie HOXu v BbICTY b!
JIMICKOB-U3MEJIbYNTEEMN.
Ancku-usamenb4ntenn 6pats TONbLKO

3a KpaA! YcTtaHaBimBaTe/CHUMATL YHU-
BepcasbHyto Pe3Ky TOJILKO 10C/€E MOJIHOM
OCTaHOBKU rpuBoOAa v U3BJI€HEHUA BUITKU
U3 PO3ETKU.

He onyckatb pyku B 3arpy304Hbiii CTBOJL.

Buumanue!

YHuBepcanbHyo pe3ky ucrob308arthb
TOJIbKO B 10JIHOCTbIO COOpaHHOM BUAE.
YHnBepcanbHyio pe3ky Hukoraa

He cobupaTb Ha OCHOBHOM 6JI0Ke.
YHuBepcanbHyo pe3ky ucrob308arthb
TOJIbKO B yKa3aHHOM paboHeM MOOXMEHNM.

3awuTa oT neperpy3ku PucyHok €
YT106bI NPEAOTBPaTUTL 3HAYUTENBHBLIE
nospexaeHuna Bawero npnbopa Bo BpemaA
neperpy3ku yHMBepCcanbHOW PE3KMY,
NPUBOAHON Ban YHMBEPCaNbHOWM pe3Ku
CHab>XeH Hace4Kol (3aaaHHoe MecTo
cnoma). B cny4ae neperpysku npMBoaHOM
BaJ1 CIOMaeTcA B 3TOM MecTe.

HoBbIi1 Aep>kaTenb AUCKOB C MPUBOAHBLIM
BaJIOM MO>XHO NpUBpPeCT B CEPBUCHOM
cnyx6e.

[ByCTOPOHHUIT peXyLmnin ANCK )
«Profi Supercut» — kpynHoe/

MeJiKoe HaTupaHue

ANA Hape3aHVA dOPYKTOB 1 OBOLEN.
MepepaboTka Npon3BoAnTcA Ha 5-
CTyneHw.

0O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AUCKe-
pe3ke: «Grob» CTOpOHa ANA Hape3aHuA

Ha ToncTble NOMTUKY; «Fein» cTopoHa

LNA Hape3aHVA Ha TOHKME NOMTUKM
BHumaHue!

1BYCTOPOHHWI ANCK-pE3Ka HE rpeaHasHa-
YeH AJ1A Hape3aHuA TBEPAOIro Cbipa, xneba,
bynodek u wokonasa.

BapeHnliii, Hepa3sapusarownvicA KapTo-

¢hesib Hape3aTs TOJILKO 10CE OXAaXAEHNA.
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[ BYCTOPOHHUIN AUCK-IUIMHKOBKA —
¢ 6onbwMMU/ManeHbKUuMmn
oTBepCcTUAMU

ANA WYHKOBKM OBOLWLEN, (OPYKTOB U Cbipa
nobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOrO (Hanp.,
napmesaHa). NMepepaboTka NnponssoanTCA
Ha 3-1 nnn 4-i cTynexu.

O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AMCKe-
WWHKOBKE:

«2» CTOPOHA C KPYMHLIMU OTBEPCTUAMMU

«4» CTOpPOHA C MENKUMW OTBEPCTUAMM
BHumaHue!

ZIByCTOPOHHMUIT ANCK-LINHKOBKA HE
npeaHasHa4qYeH AJ1A U3MeJbHEHNA OPEXOB.
MArkui cbip W1HKOBaTbL TOJIbKO Ha CTOPOHE
C KPYIHbIMU OTBEPCTUAMMU HA 7-U CTYMNEHM.

Ouck-Tepka AnAa cpeaHero
n3mesibMeHuA

LANA HaTVpaHWA CbIporo kapTodoensd,
TBEPAOro cbipa (Harmp., napMe3aHa),
OXJTaXKAEHHOIO WokKoNnana 1 OPEXOoB.
MepepaboTka NPon3BOANTCA Ha 7-11 CTYMEHW.
BHumanmne!

Auck-Tepka He nipeaHasHaqYeH A4
HatupaHua MArkoro 1 Hape3Horo chbipa.

DOvck-Tepka ANA KpynHoro
n3mesb4eHuA

JnA HaTMpaHWA cbiporo KapTodhena,
Hanp., AnA ALPaHWKOB NAW KNEL,OK.
MepepaboTka NPon3BOANTCA Ha 7-1 CTYMEHW.

Ovck anAa Hape3aHUA oBoLLEN @
Ana 6ni04 a3naTCcKol KyXHU ~~—F
HapesaeT copyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMU
nonockamu AnA OBOLHbIX 6504, a3uaTckom
KYXHW.

MepepaboTka NPOM3BOANTCA Ha 5-11 CTyneHw.

Pa6oTa c yHuBepcasnbHoOM
pes3koii PucyHok [l
® HaxxaTb Ha KHOMKy pa3bnoKMpoBKM
1 NepeBeCTM NOBOPOTHIN KPOHWTENH E
B MNOJIOXKEHME 2.
® YcTaHOBKa CMECUTENbHOM Hallu:
— HaknoHuTb cMecuTeNbHYIO Haly
Brepes 1 3aTeM YCTaHOBUTL ee,
— TMOBEPHYTb €€ NPOTUB HaCOBOW
CTpenkun Ao cmkcaLmm.
® HaxxaTb Ha KHOMKy pa3bnoKMpoBKn
1 NepeBecTy NOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLWTENH B MONOXXeEHNE 3.
® CHATb 3alUTHYIO KpPbIWKY C Np1BoAa
YHVBepcanbHoM pe3ku (pucyHok [l-5a).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® B3ATb AepXkaTenb AMCKOB 3a H/KHUN Mwukcep
KoHeL,, Npun aToM o6a 3y6La AoMKHbI
nokasbiBaTb BBEPX. OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA 06
® YCTaHOBUTb HY>XHbI AUCK-PE3KY NN OCTpble HOXW/BpalyaloWMyicA
JAVCK-WNHKOBKY OCTOPOXHO Ha 3y6Libl npusog!

AepxxaTena AMckoB (pucyHok [E1-6a).
Mpwn ycTaHoBKe ABYCTOPOHHMX AVNCKOB
cneanTb 3a TeM, YTOObI Hy>KHaA CTOpoHa

Hukoraa He onyckate pyku B ycTaHo-
BJIEHHbIVI MuKkcep! Mukcep cHumaTts/
yCcTaHaBMBaTh TOJILKO 10CJIE 10JIHOM

HaxoAunack CBepxy. 5 ocTaHoBku npusoaal Mcrionb308aTte
® B3AaTtb Aep)xaTteslb ANCKOB 3a BEpXHUN KO- MUKCEP TOJILKO B COﬁpaHHOM BuAe u
HeL, 1 BCTaBUTb B Koprnyc (pucyHok [1-6b). C HaKPbITOH KDbILKOW.

® HakpbITb KpbIWwKy (06paTUTL BHUMaHVeE Ha
MEeTKY) 1 NMoBepHYThb M0 4acoBOl CTpenke

A OnacHocTb owrapysaHmAl

[0 ynopa.
® YCTaHOBWTb YHMBEpCalNbHYIO Pe3Ky Ha

NpVBOAE Tak, Kak n3obpakeHo Ha IMpy nepepaboTke B MUKCEpe ropA4mxX

pucyHke [1-8, 1 noBepHyTb e Mo HacoBoM [POAYKTOB Hepe3 BOPOHKY B Kpblllike

CTPENKM 40 yropa. BbIXOANT rap. 3anmsate He bosiee

® YCTaHOBUTL NOBOPOTHLIN NepekmiodaTens  0:2 MTPa FOPAYEN NI CHIIbHO-

Ha pEKOMEHAYEMYIO CTYMNEHb. IS E e
® 3arpy3uTb NpoAyKTbl ANA NepepaboTku BHumanune!
B 3arpy304Hbiil CTBOJ M NOATaNKMBATH Mukcep moxHo rospeaunTs. He nepepaba-
TonKartenem. ThIBaTb 3aMOPOXXEHHbBIE UHIPEANEHTbI
BHumanue! (3a uckno4eHnem KyOouKkos bA4a).
UN3beratb CKOMNeHNA Hape3aHHbIX Mukcep He fosmkeH paboTare mycTou.
MPOAYKTOB B BbIXOA4AHOM OTBEPCTUM. PaboTac MUKCEepoM P|/|cy|-|o|( K]
PekomeHaauuma: [nA nony4eHuA ® HaxkaTb Ha KHOMKY pa3bnoKupoBKn 5
paBHOMEPHbIX PE3YNbTATOB TOHKME N NepeBecTM MOBOPOTHbIA KPOH- i
NPOAYKThI Hape3aTb ny4kamu. WTeNH B MONOXKeHe 4.
Yka3zaHue: B cnyyae 3aknuHvuBaHuA e CHATb C Npu1BOAa MMKCepa 3alUTHYHO
nepepa6aTb|BaeMt:|x NPOAYKTOB B WMHKOBKE KPbIlIKY.
HenpepbIBHOr0 AENCTBUA — BbIKNIOHMTE ® YCcTaHOBUTbL CTakaH MUKcepa (MeTka
KYXOHHBI KOMGalH, VN3BReKnTe BUNKY 13 Ha py“Ke JOJKHA COBMaAaTh C METKOM
PO3€eTKM, LOXANTECH MOJIHOM OCTAHOBKM Ha OCHOBHOM GNOKE) 11 MOBEPHY T
nprBoAa, CHUIMWUTE KPbIWKY C WHHKOBKN MpOTVB 4acoBOW CTPeNKu A0 yropa.
HerpepbIBHOIO AEVICTBIA 1 ocBO6OAMTE ® 3arpy3uTh MHMPEAMEHTbI.
3arpy30Hblit CTBOM OT MPOAYKTOB. MakcuUMarnbHOE KOSIMHECTO XXUAKOCTH
Mocne paboThl = 1,25 nuTp; MakcuMasbHOe KOINHeCTO
® BbIknio4mTb Nprbop ¢ NOMOLL L0 NEHALENCA NN FOPAYEN XXUAKOCTU
MOBOPOTHOIO NepeknoyaTena. = 0,5 nuTp; onTManLHoe Konn4ecTo
® [loBepHYTb YH/BEPCANbHYIO pPe3Ky AnA nepepaboTKy TepAbIX NPOAYKTOB
NPOTWB HaCOBOW CTPENKN N CHATb. =50-100 rpamwm;
) nOBepHyTb KpbIWKY NpoTUB 4yacoBoWM [ ] HaKprTb KPbIWKY 1 3aBepPHYTb ee NpoTmnB
CTPENKM 1 CHATBb ee. 4acoBOWN CTPENKK L0 yropa B py4Ky
® CHATb AepXaTenb AMNCKOB BMeCTe MuKcepa. Kpbilka omkHa 3adonkenpo-
€ AvicKOM. J1nA aToro Haxkatb nanbLem BaTbCA. .
Ha anlBOﬂ.HOPl BaJl CHU3Y (pVICVHOK ) ® YCTaHOBUTb NOBOPOTHbIN NepeKn4vaTenb
® [IpoBecTu HUCTKY AeTanei. Ha Heo6X0ANMYIO CTYMEHb.
Robert Bosch Hausgerate GmbH 229
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[ozarpyska uHrpeaneHToB (pucyHok [4-8)

® BbIKnio4UTL Nprbop € MOMOLLLLIO
NOBOPOTHOIO MNepeKnoHaTens.

® CHATb KPbIWKY, 1 806aBUTb MHFPEANEHTbI

unm

® 13BNieYb BOPOHKY, M NOCTEMNEHHO
3arpy><atb TBEpAblE UHIPEANEHTHI
Yepes [03arpy304Hoe oTBepcTue

nnm

® 3a1UTb XUAKNE UHTPEANEHThI Hepe3
BOPOHKY.

Mocne paboThbl

® BbIKnio4UTL Nprbop € MOMOLLLLIO
NOBOPOTHOI O NepeKnoHaTens.

® [loBepHyTb MUKCEP MO H4acoBOWN CTpenke,
W CHATL ero.

PekomeHpaauma: M1MKcep nyHie BCero

NOMbITb Cpasy Mnocne UCrob30BaHuA.

Yuctka u yxona

A Buumanve!

He ucrions3osate abpasunsHeie Y/CTAWMNE
cpeactsa. NosepxHocTu npubopa moryT
ObITb [MOBPEXAEHBI.

YucTtka ocHoBHOro 6s10Ka

OnacHocTb nopa)>xeHnA
S/IeKTPUYECKUM TOKOM!

OcHoBHovi 6710k HUKOrAa He rorpyxarb
B XUAKOCTb U HE AepXaTk o4 rMpoToYy-
HOV BOZIOM.

He ucrione30Bath napoo4McTUTe b,

® l13Bneub BUNKY 13 PO3ETKM.

® [poTepeTb OCHOBHOW GNOK U 3alMTHbIE
KPbIWKN NPMBOAOB BNaXXHOM TKaHbIO.
Mpy HEO6XOAMMOCTU UCMONBL30BAThL
HEMHOro CPpeACTBa ANA MbITbA MOCY Abl.

® B 3aknioyeHne npoTepeTb NpMGOp HacyXo.

YucTka cMmecuUTeNLHOM Yalim U HacaaokK
CMecuTeNbHYI0 Haly 1 Hacaaku MOXHO
MbITb B MOCYA0MOEYHOWN MalnHe.
MnacTmaccoBble AeTann Henb3A 3aXXKNMaTb
MeXXAy HaxoAAwencA B NocyLoMOeHHOM
MalnHe NoCyA0N, TaK Kak OHU B MpoLLecce
MbITbA MOMYT OKOHYaTeNbHO AedopMUpO-
BaTbcA!
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YucTka yHuBepcanbHOM pe3ku

Bce aetanu yHvBepcanbHON pesku MOXHO
MbITb B MOCYIOMOE4HO MallvHe.
PekomeHaauma: [1nA ycTpaHeHWA KpacHOro
Haneta nocne nepepaboTKM TaKux
NPOAYKTOB, KaK Harp., MOPKOBb, HANNTb
HEeMHOro NUIWLEeBOro PacTUTeNbHOro Macna
Ha TKaHb U NPOTepeTb et0 YHVBepcasbHyo
Pe3Ky (He ACKW-U3MeNbHMTEeNN).

Mocne aTOro NPOMbITL YHUBEPCASbHYO
peskKy.

Yuctka mukcepa

OnacHocTb TpaBmMypoOBaHNA
06 ocTpebie HOXu!

He Tporats HOXu Mukcepa robiMu
pykamu.

CrakaH MUKcepa, KpbIWKY 1 BOPOHKY MOXXHO
MbITb B OCYAOMOE4YHON MalnHe.
PekomeHpauma: [1nAa 4MCTKM MUKcepa
nocne nepepaboTku XXUAKOCTEN 3a4acTyto
ero HeobA3aTenbHO cCHMUMAaTL ¢ npubopa.
JlnA aToro n06aBUTb B yCTaHOBNEHHLIN
MUKCep HEMHOIO BOJbl CO CPEACTBOM

AJIA MbITbA NOCYAbl. BKNOYNTL MUKCep

Ha HECKOJNbKO CEKYHA, (CTyneHb «M»).
BbnTb pacTsop MotoLLEro CPeACTBa,

1 NPOMbITb MMKCEP YUCTON BOLOW.

m BaxxHoe yka3aHue

CymKy AnA NpYHaANEXHOCTEN YNCTUTb
npu Heo6xoAMMOCTH.

CnepoBaTb yKasaHvAM Mo yxoay

B CyMKe.

XpaHeHue

A OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

Tpu Hencronb30BaHuM MPUbOpa U3Be4b
BUJIKY U3 PO3ETKY.

PucyHok

® YNoXWTb Hacalku U ANCKU-
N3Menb4nTeNn B CYMKy ANA
NpUHaANEXXHOCTEN.

o CyMKy ANA NpUHaANeXHOCTel XpaHnTb
B CMeCUTENBHON Yale.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Momolwb Npu ycTpaHeHUn
HencnpaBHOCTEN

A OnacHocTs TpaBMMpoBaHUA!

lepea ycTpaHeHnem HeucrnpaBHOCTHU
U3BJIEYb BUJIKY U3 PO3ETKU.

m Yka3zaHue:

Ha ownbKy B ynpasneHum npubopom,
cpabaTbiBaHWE 3NEeKTPOHHbIX NPeAo-
XpaHuTenen unm HemcnpaBHOCTb
npubopa yKasbiBaeT Murarouuni
nHAMKaTop paboyero COCTOAHNMA.

MoBOPOTHLIN KPOHWITENH A0JKEH 6bITh
3adoukcnpoBaH B Kaxxaom paboyem
MOJIOXKEHUM.

MonbiTanTech cHa4ana ycTpaHuTb
BO3HMKLYIO Npobnemy C NoMoLblo
HV>KeNprBEAEHHbIX YKa3aHWM.

HeucnpaBHoCTb
Mpnbop He BKNoYaeTcA.
YcTpaHeHue

® npOBepVITb Hann4ne 3J'IeKTpOCH86)KeHVIF|.

® [lpoBepuTb WTENCENbHYIO BUKY.

® [lpoBepuTb NOBOPOTHbLIN KPOHWTENH.
B npaBunbHOM nonoXxeHun?
3adpvkcrpoBaH?

® 3aKkpyTuTb MUKCEP MW CMECUTENBHYHO
Yawy Ao ynopa.

® HakpbITb MVKCEp KpPbIWKOM 1 MOBEPHYTh
ee A0 ynopa.

® HakpbITb 3aWMTHEIMUY KpbIKamM1 ANA
NPUBOAOB HENCMONb3YeMble NPUBOAbI.

® AKTuBMpoBaHa 6NOKMPOBKa MOBTOPHOIrO
BKNoYeHud. MepesecTn nprbop B rnosno-
XeHune «0/off» n 3aTem Ha3an Ha
Heobx0ANMYIO CTYMNEHb.

HeucnpaBHoCTb

Mpnbop BeIKNIOHaETCA BO BpeMA UCMOSb30-
BaHVA. AKTVBMPOBaHa 3awmTa oT nepe-
rpy3kun. OaHoBpeMeHHO nepepabaTtbiBanoch
cnuwKom 6onbLoe KOIMYECTBO NPOAYKTOB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YcTpaHeHue

® OTKNI4YMTL Nprbop.

® CoKpaTuTb konndecTBo nepepabaTbl-
BaeMbIX NMPOAYKTOB.
He npeBbiwaTh MakcmansHO
JLOMyCTMMOro KOIM4ecTBa NpoAyKTOB
(cMm. «[Mpumepbl ncnonb3oBaHNA»)!

HeucnpaBHoCTb
Bo Bpema paboTbl NpuBoaa cny4anHo beina
Ha)kaTa KHornka pa36noKMpoBKN.
MOBOPOTHBIM KPOHIWTENH NOAHMMAETCA
BBepx. [prBOA OTKNKOHAETCA, HO HE OCTaeTCA
B MOJIOXKEHUN AN1A 3aMeHbl HacaAoK.
YcTpaHeHue
® [lepeBecTV NOBOPOTHbIV NepeknoHaTenb
B nonoxxeHune «0/off».
® [10BOPOTHbIV KPOHWTENH NPUBECTUB (_ O
nonoxxexwve 1.
® Bknio4nTb npmbop (1-A CTyneHsb).
® CHOBa OTKNIOHUTL Npunbop.
Hacanka octaeTcA B MONOXEHWUN A NA
3aMeHbl Hacaok.

HeucnpaBHoCTb
Muikcep He Ha4nHaeT paboTaTb nnn
OocTaHaBNMBaeTCA BO BPEMA MCMONb30BaHuA,
npuBOA «ryauT». HoX 3a6n0KMpoBaH.
YcTpaHeHue
o OTKNo4MTbL Npnbop 1 N3BNEYL BUNKY
N3 pO3ETKMN.
® CHATb MUKCEp U yAanuUTb NPenATCTBUE.
o CHoBa yCTaHOBUTb MUKCEP Ha OCHOBHOM
6nok.
® Bknto4nTb Npmbop.

L
1 BaxxHoe yka3aHue
Ecnu Takum obpa3om He yanaeTtca ycTpa-
HUTb HEUCTMPABHOCTb, TO 06paTUTECH,
noxkanymncra, B CepBUCHYIO Cry>KOy.
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Mpumepbl nCNoNb30BaHUA

B36uTble cnuBkn
100 r—600 r

® B36uBaTb cnuekuy oT 1,5 10 4 MUHYT
Ha 7-11 CTyneHn B 3aBUCUMOCTH
OT KONM4ECTBa U CBONCTB CAMBOK
C NOMOLLbIO BEHYMKA ANA B36MBaHWA.

B36uTtbie 6enku
OT 1 no 8 AnyHbIX 6enkoB

® B36uBaTtb 6enku oT 4 0 6 MUHYT
Ha 7-1 CTYNEeHM C MOMOLLbIO BEHYMKA
AnA B36vBaHmA.

BuckeuTtHoe TecTo
OcHoBHovi peuent

2 Anua

2-3 CT. n. ropA4en BoAbl

100 r caxapa

1 NakeTWK BaHNNbHOro caxapa

70 1 MyKM

70 r kpaxmana

npu HeobX. HEMHOIro XMMU4eCKoro

pa3pbIxnutensa

® B36uvBaTh BCe UHIPeAnEHTbI (KPOME MyKU
1 Kpaxmana) B TeHeHvie NpuMepHo
4—6 MVHYT Ha 7-1 CTYNeHU C MOMOLLbIO
BeH4MKa AnA B36mBaHmA no obpasoBaHnA
neHbl.

® [lepeBecTy NOBOPOTHEIV NepeKntoHaTenb
Ha 1-10 CTyrMeHb 1 B Te4eHue NpuMepHO
¥2—1 MUHYTbI MO CTONOBOI NOXKKeE

06aBNATL NMPOCEAHHYI0 MYKY 1 Kpaxmarn.

MakcumanbHoe Kosn4ecTBO TecTa:
2-KpaTHOe KOJIMYECTBO UHIPeaANEHTOB
13 OCHOBHOIMO peLenTa

CpnobHoe TecToO @

OcHosHoli pevuent

3—4 Anua

200-250 r caxapa

1 wenoTka conn

1 NakeTWK BaHNNBbHOrO caxapa unu Leapa

¢ Y2 numoHa

200-250 r cnuBo4HOro Macna munm

MaprapvHa (KOMHaTHOI TemMnepaTypbl)

500 r MyKu

1 NakeTUK XMMU4ECKOro pa3pbIXnnTena

125 mn monoka.

® Bce vHrpeaneHThbl B TeYEHVE NMPUMEPHO
Y2 MUHYTbI NepeMelnBaTh C MOMOLLbIO
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BeH4MKa ANA nepemewviBaHnA Ha 1-1
CTyneHu, a 3aTeM B TeHeHne 3—4 MUHYT
Ha 5-1 CTyneHu.
MakcumanbHoOe Konn4ecTBo TecTa:
1,5-KpaTHOE KONIMHECTBO UHIPEANEHTOB
13 OCHOBHOIO peLienTa

Meco4Hoe TecToO
OcHosHovi peuient B

125 r cnvBo4HOro Macna

(kOMHaTHOW TemMnepaTypbl)

100-125 r caxapa

1 ANUO

1 wenoTka conu

HEMHOro IMMOHHON LieApbl MV BaHNLHOMO

caxapa

250 r MyKu

npy HeobX. HEMHOIO XMMU4ECKOro

paspbixnuTena

® Bce nHrpeaneHTsl nepemMellrsaTb
B Te4eHVe NPUMEPHO NOAYMUHYThI
C NOMOLLBIO BEHYMKA ANA NepemeLn-
BaHWA Ha 1- CTyneHwu, a 3aTeM B Te4eHne
2-3 MVHYT Ha 3-11 CTyneHu.

Mpu ncrnonb3osaHun 6onee 500 r MyKu:

® Bce VHrpeaneHThbl 3amewnsaThb
C NOMOLLLLIO MECUITLHOIO KPHOKa B TeHeHne
NPUMEPHO NOAYMUHYTbI Ha 1-i CTyneHu,
3aTeM B Te4eHue NPUMePHO 3—4 MUHYT
Ha 3-11 cTyneHu.

MakcumanbHoe Koin4ecTBO TecTa:

2-KpaTHOe KONMYeCTBO MHIPeaNeHTOB 13

OCHOBHOIO peLenTa

A pox>XeBoe TecTo B

OcHosHoli peuent

500 r MyKu

1 AnUO

80 r »xupa (KOMHaTHOW TeMnepaTypbl)

80 r caxapa

200—250 mn Tennoro MonokKa

25 r cBeXXMX Unn 1 NakeTuK Cyxux APOXKen

LLeapa ¢ nosIoBMHbI IIMOHA

1 wenoTka conu

® Bce vHrpeaneHTsl nepemMellrsaTb
C NOMOLLLbIO MECUITEHOIO KPHOKa B TeHEHNe
NPUMEPHO NOAYMUHYThI Ha 1-1 CTyneHu,
a 3aTeM B TeHEHUE NPUMEPHO 3—6 MUHYT
Ha 3-11 CTyneHu.

MakcumanbHOe KONn4ecTBO TecTa:

1,5-KpaTHOE KONMYECTBO MHIPEANEHTOB

13 OCHOBHOIO peLenTa

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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TecTo AnAa nanwm
OcHosHovi peuient -5
300 r Myku
3 Anua
no HeobxoaumocTn 1-2 cT. n1. (10-20 )
XOJIOAHOM BOAbI
® Bce MHrpeaneHTbl NnepemMelumBaTb
OT 3 A0 5 MVHYT Ha 3-11 cTyneHun oo
nony4eHvA 04HOPOAHOIO TecTa.
MakcumanbHoe Konim4ecTBO TecTa:
1,5-KpaTHOEe KOIMHECTBO UHIPEANEHTOB 13
OCHOBHOIO peLienTa

TecTa ana xneba .5

OcHosHoli pevient

750 r MyKu

2 nakeTuKa Cyxmx ApOXOKEN

24. 1. conn

450-500 mn Tennow BoAbl

Bce nHrpeaneHTbl NepemewnBaTb
C MOMOLLbI0 MECUIBHOIO Kptoka B TeHeHue
NPUMEPHO NMOAYMUHYThI Ha 1-1 CTyneHwu,

a 3aTem B Te4eHne NPUMepHoO 4—5 MUHYT
Ha 3-1 CTyneHu.

MarioHes

2 Anua

2 4. 1. ropyuubl

Y4 n pacTUTenbHOro mMacna

2 CT. N1. AIMMOHHOIO COKa 1Unn yKcyca

1 wenoTka conu

1 wenoTtka caxapa

WHIPEeAUEHTbI LOJKHbLI UMETb OAMHAKOBYIO

Temnepartypy.

® Bce nHrpeaneHTbl (KpOMe pacTUTENBHOrO
Macna) nepemMewnsaTtb B TeHEHNE
HECKONbKMX CEKYHJ, B MVKCepe Ha 3-7 unn
4-n cTyneHw.

® [lepeknioHnTb MUKCEp Ha 7-t0 CTYMEHb,
N MeANIeHHO BNNBaTL Macno 4epes
BOPOHKY. lNpoaomkaTk NnepemMewiBaHne
[0 Tex nop, noka ManoHes He
3MynbrmupyeTca.

Wcnonb3oBaTbh MaiioHe3 B KOPOTKMUE

CPOKU, He XpaHUTb ero.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

Meaosaa 6yTepbpoaHaa

30 r cnvBo4HOro Macna

(w3 xonoaunbHKKa, 7 °C)

190 r mena (13 xonoaunbHKKa, 7 °C)

® Pa3spe3aTb CNIMBOYHOE Macsio Ha Menkue
KYCO4KM 1 MONIOXUTb €ro B MUKcep.

e Jlo6aBuTb Mef 1 NepemMelnBaThb Bce
B Te4eHve 15 CeKyHA Ha 7-i CTyneHn.

YTunusauma

OT0T 6bITOBON aNEKTPONPUBOP MMeeT
o6o3Ha4eHve cornacHo Tpebo-
BaHVAM JupekTtusbl EC 2012/19/EG
06 OTCNY>XMBLWWX CBOV CPOK SNEKTPY-
YeCKMX U 3NeKTPOHHbIX Npnbopax
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

B aTon [lvpekTuBe npvBeaeHbl Npasuna,
JencTBylowme Ha Bcen Tepputopun EC,

no npvemy 1 yTuansawumm oTciyXXu1BLmx
CBOW CPOK NpnBOpoB.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToAax
yTunusauum Bel cMoXXeTe nony4nTb

y Bawero Toproeoro areHTa unm B opraHax
KOMMYHanbHOro yrnpasneHua no MecTy
Bawero xxutenbcTBa.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
obcnyxusaHnA

Mony4nTb McHepnbiBaOWYO MHOPMaLLMIO
06 ycnoBuAx rapaHTuiHoro obcny>xmeaHua
Bbl MoXeTe B Bawem 6nvxaiiwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTpe 1nm
B CEPBMCHOM LLeHTpe OT Npoun3BOAUTENA
00O «bCX BeiToBasa TexHuka», a Takxe
HaNTN B (PMPMEHHOM rapaHTUAHOM TanoHe,
BblAaBaeMOM MNpu Npoaaxke.
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UHdopmauua usrorosutens
O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OGCNYy>XMBaHUM

MyHKTbl 1-2 3aNONHAKTCA TONbKO B

1. Uspenue cryuae, ecnu 3TM AaHHbIE He coaep-
»aTcA B IOKYMEHTax O MoKymnKe usge-
nuA (KaccoBbIf YeK U/UnKn ToBapHbIH

2. Mogenb ( / P

uek, ToBapHaA HaknagHan).

3. [laHHaA MHdopMaLMUA pacnpocTpaHAeTCA Ha Manble 6bIToBble NPUBOpPbI TOBapHOro 3Haka Bosch: Kode-
BapKH, KoheMall1Hbl, KOHEMONKU, BECbI, KYXOHHbIE KOMBaiHbI, MUKCEPbI, NbINECcoChl, PE3KU, TOCTepbI,
YTIOTU, PeHbl, PaCNPAMUTENH ANA BONOC, SNEKTPOUANHUKM, COKOBBDKMMANKK, U3MenbunuTenu, bneHaepsi,
rnafunbHble O0CKU, BaHHOUKM, HanoMbHble BECHI M aHaNnor1uHble UM U3AENUs.

MpoayKuKA, CooTBETCTBUE KOTOPO#H
5P o
AeHo i cepr

Asia6 B cucteme TOCT P, nuGO eamHbIMK
DOKyMeHTaMH TaMOXKeHHOTO Colo3a
MapKMPYETCA 3HAKOM COOTBETCTBHA.

4. YBaxaeMble Aambl 1 rocnopa, coobiaem Bam, uto noateepx-
[ileHWe COOTBETCTBUA Halen NPOAYKLUKM obA3aTenbHbIM Tpebo-
B COOTBETCTBMM C 3aKOHOAATENbCTBOM OCYLLECTBNAETCA
B hopme obszatenbHON cepTudUKaLmu.

MHbopmaumio no cepTudMKalLu Hawnx NpuBopos, a TaKxke
[laHHbIE O HOMepe CepTUhHKaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero AeNCT-
m=H MpoayKuua, KoTopan Npowna MPOUEAYRY  gyq Bry MoxeTe nonyunTb B 000 «BCX BbiToBas TexHUKa».

NOATBEPXAEHHNA COOTBETCTBIA COrNACHO
TpeBoBaHHAM TexHuueckix Pernamentos  Halla MPOAYKUWA NPOM3BEAEHA MOf KOHTPONEM TPaHCHALMN-

TamoxeHHoro Colo3a, MapkupyeTca OoHanbHOM Kopnopaunn «bCX Bow yHa CumeHc XaycrepeTe
mmxm_hﬁmmﬂwMwnmmmwwn_ﬂuhmﬂu%hwﬁnq 'mM6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepu
Horo COI033, LWtpacce 34, l'epmaHus. y
OpraHusauueit, ynonHOMOUYEHHO! U3roToBUTeNeM Ha OCHOBa-
HWK gorosopa ¢ HKUM, aenaetca OO0 «bCX BbiToBan TexHUKay,
agpec: MockBa, 119071, yn. Manasa Kanyxckas, A.19, ctp.1;
Ten.: (495) 737-2777, dakc: (495) 737-2798.

5. ObAsarenbHble CBEAEHUA O TEXHUUECKUX XapaKTepuCTUKax _.__UX@O_UN npueefeHbl Ha TMNOBOW Tabnuuke
_._US@O_UD WUNKX Ha ero aTUKeTKe S\S:S B OO:UOmOhS._.O:.uIO_M AOKYMeHTauuu.

6. AKceccyapbl U cpeAcTBa Mo yxoay

[ins 6e3ynpeuHoro yHKUMOHUPOBaHUA Baluei TEXHUKK U yXOfa 3a Hell NPOU3BOAUTENb PEKOMEHAYET
MCMONb30BaTb TONbKO OPUTMHANbHbLIE aKCeccyapbl U CpeacTBa No yxody. OpUrMHanbHble akceccyapbl
paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU MAEANbHO NOAXOAAT UMEHHO AnA Balwero npubopa. OpuriHanbHble
akceccyapbl ¥ CPeICTBA MO YXO/y COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKUM TpeboBaHWAM KauecTBa TOBapHOro 3Ha-
Ka Bosch, oHu NPOXOAAT 3aBOACKUE UCTbITaHUA ANA 06ecneyeHns MaKCMManbHOM HAAEXHOCTU B paboTe.
Mo Bcem Bonpocam, CBA3aHHbIM C akceccyapami U CpeacTBaMu No yxoay AndA Baluer 6bITOBOM TEXHUKH,
Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPM30BaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI, NepeUYnCneHHble Ha obopoTe.

7. ﬂﬂﬂﬂ:._.sm u3rotoeutensa

®durpma-M3rotoBUTENDb NPEfOCTaBNAET Ha NPUOBpPeTEeHHbIN Bamu 6bITOBOI NPUbOpP rapaHT1io B COOTBETCT-
BWM C AEWNCTBYIOLMM 3aKoHomaTenscteoM P® o 3awute npae notpebutenei cpokom 1 roa.

Mpuem 3aABOK Ha PEMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. Mockse:
B r. CaHkT-lMeTtepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Appeca u T . 1 aBTOp X cep IX LEHTPOB NpUBeAeHbl Ha obopoTe, a TakXke
B MHTepHeTe: http://www.bosch-bt.ru B pasgene Cepsuc.

1mxogm=h<m= Bam nonb3oBaTtbcA ycnyramu aBT X

F P

IX LeHTPOB.

Y3HaWTe 6onblue 06 opuruHanbHbIX aKceccyapax U cpeacTBax no yxoay AnA Balweit 6biToBoi
TeXHUKU B UHTepHeTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHnue! BaxkHaa uHcdopmauua ana norpebutenen

[aHHbli nprbop npeaHasHaueH AnA UCNONb30BaHUA UCKNIOUUTENBHO ANA NUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALLHWX
M MHBIX HYX[, HE CBA3aHHbIX C OCYLIECTBNEHMEM NPeAnpPUHUMATENbCKOM 1eATeNbHOCTH NMbo yaoBneT-
BOpeHWeM ObIToBbIX NOTpebHOCTEN B odbrce NPeANpPUATUA, YUPEXAEHWUA UNKU OpraHu3aunu. Mcnonbso-
BaHWe nNpubopa B LUenAx, OTNMUHbIX OT BbilUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HAapyLEHWEM NPaBUN Haanexallen
akcnnyatauuu npubopa.

Hanuuue dhrpmeHHO 3aBOACKOM THNOBOM Tabnnuku Ha npubope obasatenbHo! Moxanyicra, ybeautech
B €e HallnunK 1 CoxpaHuTe ee Ha Npubope B TeueHue Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue tabnuuku
BefeT K 0be3nnueHno Npubopa 1 K BO3MOXHBIM HapyLIEHWAM NPaBUN ero aKcnayaraLuu.
M3rotoBuTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTbL 3a HeaocTaTku B nNpubope, ecnu cepBUCHOM cnyxBoi byaet
[I0Ka3aHo, UTO OHW BO3HUKNK MOCNe Nepefaun npubopa notpedbutento BCNeACTBME HAPYLUEHUA UM NPaBUN
Nonb30BaHWUA, TPAHCMNOPTUPOBKK, XPaHEHUA, AEUCTBUI TPETbUX NHUL|, HEMPEOAONMMON CHUMbl (NoXxapa,
NPUPOAHON KaTacTpodbl W T.M.), NONagaHUA ObITOBbIX HACEKOMbIX W PbI3YHOB, BO3AEHCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX (haKTOPOB, a TaKXe BCNEACTBUE CYLIeCTBEHHbIX HapyleHU TexHUueckux TpebosaHwi,
OroBOPEHHbIX B MHCTPYKLIMU MO SKCMNyaTallm, B TOM UMCNe HECTaDMNBHOCTH NapaMeTpOB 3NEKTPOCETH,
yctaHoBneHHbix FOCT P 54149-2010.

[ina noatBepXAeHWA AaTbl NOKYNKM npubopa Npu rapaHTUHHOM PEMOHTE UMK NPeAbABNEHUU MHbIX
npefycMOTPeHHbIX 3aKoHOM TpeboBaHWi ybeanTenbHO NpocumM Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe
(ueK, KBUTaHLMIO, MHble [JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAIOLME AATY MU MECTO MOKYMKK).

CobniofeHne peKkomMeHaaLMi U yKasaHW|, COAEPXaLUMXCA B UHCTPYKLMK MO 3KcnnyaTtauuu (npasunax
nonb3oBaHWA), NOMOXeET u3bexarb Npobnem B akcnnyatauun Nnpubopa u ero obcnyxuBaHUu.
HeuncnpaBHbie y3nbl NpbopoB B rapaHTUHbIA Nepuos GecnnaTtHo PeMOHTUPYIOTCA UMK 3aMEHATCA
HOBbIMHU. PellieHne Bompoca O LenecoobpasHOCTU MX 3aMeHbl MW PEMOHTA OCTaeTcAa 3a cnyxbamu
cepsuca.

9. Unchopmauun o cepBuce

B nepuvop v nocne UcteueHua rapaHTUHOrO cpoka Hawa Cnyx6a CepBuca, a TakKe MacTepCKUe Halux
napTHepoOB BCerga rotoBbl NpegnoXuTb Bam cBov ycnyru. Cnucok aApecoB YNONHOMOYEHHbIX U3rotoBu-
Tenem NyHKTOB aBTOPU30BAHHOTO CEPBUCHOMO 0BCNYXXMBaHUA HaxoauTcA Ha obopoTe.

CpokK cny»bbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KYXOHHbBIX KOMBAMHOB M MbINecocoB) cocTasnAeT 2 roga.
OUOK O:v\vx@_u_ KYXOHHbIX KOMbGaMHOB W NblNecocoB cocTaBnAer 5 ner. OUOK O:v\vx@_u_ usgenua ncuucnaeTca
C AaTbl ero NoKynkKwu, nubo npy HEBO3MOXXHOCTU ee onpeaeneHuA, ¢ AaTtbl U3roTOBNEHUA U3AENUA, HaHe-
CEeHHOM Ha TUNOBYHO 4N@:K:X< n3genuva. B cooTBeTcTBMM CO CTaHO4apPTOM U3roToBUTENA AaTa U3roTOBNEHUA
Mapkupyetca FD MM, rae I'T — rog narotoBneHnsa MuHyc 1920, a MM — MecAL, U3roTOBNEHUA.

Pa3paboTaHo AN XKM3HU
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UHdopmaumsa o GbITOBON TeXHUKE, MPOU3BOAUMOI NOA KOHTPOJIEM KOHLLepHa
BCX bow yHp CumeHc Xaycrepete N'm6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH
B COOTBETCTBMMU C TPpeOOBaHUSIMU 3aKOHOAATEeJIbCTBA O TEXHUYECKOM peryjmpoBaHnm
U 3aKOHOZaTesIbCTBa O 3aLiuTe npae notpedurteneit Poccuiickoit Depgepaunmn

MpoAaykuus: COKOBbDKMMAaNK1U, MUKCEPbI, 61eHaepbl, pe3ku, ToBapHbIii 3HaK: Bosch
KyXOHHbIe KOMOaiiHbl, KOPEMOSIKU, MACOPYOKU, N3MENbUYNTENN

BHVUMAHME! AcCOpTUMEHT NpPOAYKUMWM MOCTOSIHHO OGHOBNSIETCH. TEXHUYECKME XapakTepUCTVKW MPOAYKUUW, B TOM YWUCNE 3HEpro-
3PPEKTUBHOCTH, MOCTOSIHHO COBEPLLUEHCTBYIOTCS. [POAYKLMSI PEryasipHO NPOXOAMT 00s3aTenbHylo MPOLEeaypy MNOATBEPXAEHUS
COOTBETCTBUSI COMNACHO [EeWCTBYIOWEMY 3aKOHOAATENbCTBY. VIHopMaumio 0 pekBuanTax akTyanbHbIX CEPTUPUKATOB COOTBETCTBUS
1 CpoKax Ux AencTBUS, akTyanbHylo MHOPMALMIO O KNacCe U XapakTepUCTUKaxX aHepProaddEeKTMBHOCTM NPOAYKLMMN, MHPOpMaLmio 06
aKTyaslbHOM aCCOPTUMEHTE NPOAYKLIMM MOXHO NONYYUTb Y OPraHM3aLmm, BbINOSHSIOLLEN GYHKLMN MHOCTPaHHOT O 3roTOBUTESIS Ha Teppu-
Topun Poccuiickoin depepaumnmn OO0 «BCX BeiToBas TexHuka», Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, tenedoH (495) 737-2777,
dakc (495) 737-2798.

KomnaHna OO0 «BCX BeiToBas TexHuka», 119071, Mocksa, yn. Manas Kanyxckas, .15 ocyLuecTBAseT CBOK AEATENbHOCTb MO MOATBEPX-
[EHUI0 COOTBETCTBUSA NPOAYKLMM OT UMEHU NPOU3BOAUTENS ObITOBOI TexHWKM Bosch Ha eaunHO TaMoxeHHO TeppruToprmn TamOoXeHHOro
COl03a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMN TEXHUYECKUMI pernameHTamMu, B Ka4ecTBe YNoJHOMOYEHHOro M3rotoBuTtenem nmua, a Takke
BbINONIHAET TpeboBaHus, NpeaycMoTpeHHble 3akoHOM Pd Ne184-D3 «O TeXHUYECKOM PEryMpoBaHnmn» Ans 1Mua, BbINONHAOLWEro QyHK-
LM MHOCTPAHHOI O N3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoin depepaumm.

MmnopTtepom B Poccuiickyto ®enepaumio 6bIToBOM TexHUKN Bosch, cepTudrumpoBaHHOR B Ka4ecTBe CepuitHo Npon3BOAUMON opra-
HOM no ceptudukaumm «PoctecT-Mocksa», atrectar akkpeauTtaumm POCC RU.0001.10.A946, Mocksa, 117418, HaxumoBckuii
npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, asnsetca OO0 «BCX BuiToBasi TexHuka», Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15, TenecdoH
(495) 787-2777.

Jns npoaoykuuu, peanvM3oBaHHOW M3roTOBUTENEM B TEYEHWE CpoKa AeNCTBUS cepTudmkaTta COOTBETCTBUS, 3TOT CcepTudukaTt AencT-
BUTENEH Npu ee nocTtaBke, Nnpoaaxe v NCnosb3oBaHnn (FlpI/IMeHeHVIVI) B Te4yeHne cpoka C}'Iy)K6bI, YCTaHOBJIEHHOIr0 B COOTBETCTBMU CO
cTaTbei 18 3akoHa P o 3awmTe npas notpebutenein. Cpok cnyx6bl Ha MPOAYKUMIO yKa3aH Npov3BOAUTENEM B NINCTOBKE «MHbopmaumns
V3roTOBUTEJISt O FaPaHTUAHOM 1 CEPBUCHOM OOCITYXUBAHW».

B cocTaB akcnyaTaLumMoHHbIX JOKYMEHTOB, MPEAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM AJ1Si IPOAYKLVN, MOTYT BXOAWUTbL HACTOsILAs MHbopmaums,
MHCTPYKLWMS (PYKOBOACTBO) MO 3KCMayaTaumm, MHdopmaLms 06 yCroBUSIX rapaHTUAHOTO 1 CEPBUCHOMO OGCITYXUBAHMS.

MapkupoBaHune nNpoayKLMn OCYLLECTBSETCS M3roTOBUTENEM Ha TUNOBOW Tabnnyke 1 HENOCPEACTBEHHO Ha ynakoBke nNpubopa, a Takxke
MOXET NMPON3BOANTLCS MHBIMU cocobamu, oGecneynBatoLLMMM JOCTYNHOE U HAMMSAHOE NpeacTaBneHne nHdopmaumm o npubope B Mec-
Tax Nnpoaax.

TamoxeHHoro Coto3a, MapkvpyeTcs €AvHbIM 3HAaKOM 0BpalLeHVs NPOAYKLMM Ha PbiHKE rOCYAAPCTB-UNeHOB TaMOXEHHOTO

[H[ Mpoaykuyms, KOTopas NpoLuna Npoueaypy NOATBEPXAEHUS COOTBETCTBUSI COrNAacHO TpeboBaHusM TexHuyecknx PernameHToB
Coto3a.

MpoayKkums, COOTBETCTBME KOTOPOi 06s13aTeNbHLIM TPEGOBAHUAM MOATBEPXAEHO POCCUICKUMU cepTuduKaTamu B cUcTEME
T rocT P, 1160 eanHbIMY LOKyMeHTaMu TaMOXEHHOMO CO03a, MapkUpPyeTCst 3HakOM COOTBETCTBUS.
AS146

3kcnnyaTaumoHHbIe JOKYMEHTbl Ha NMPOAYKLMIO BbIMOJHAIOTCS HA PYCCKOM $i3blKe. SKCMyaTaLnoHHble AOKYMEHTbI HA FOCYAapPCTBEHHbIX
£13blKaX rocyaapcCTB-4J1€HOB TamoxeHHoro C0103a, OTJINYHbIX OT PYCCKOrro, Npn HaIM4Mm COOTBETCTBYIOLLINX TpeGOBaHVIVI B 3akoHOA4aTeNbLCTBE
MOXHO 6€3B03Me3/HO NOJY4NTL Y TOPryioLLei OpraH3aLumn-peanaeHTa COOTBETCTBYIOLLEro rocyjapcTBa-4ieHa TaMoXeHHOro cotosa.
MHdbopmaums o koMnnekTaumm NnpoaykLuumn npeAcTasfieHa B TOProBbIX 3aax, MOXeT ObiTb 3anpoliueHa no TenedoHy 6ecnnaTtHol «rops-
yelt nuHuKn» (800) 200-2961, a Takke AOCTYNHA B MHTEPHETE Ha caiTe npoudsoauTens www.bosch-bt.ru.

Mogens Anpo6aLmoHHblii CepTudukar COoTBETCTBMS Crpana-
™n PerncTpauuoHHbiii Homep [ata Bbiaain DeiicTeyeT no nsrotoeuTens

AnekTpopesku

MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumsa
MAS4601N CNAST1EV1 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumsi
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuwmsa
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typumsa
MCM2050 CNCM11ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 Cnosenus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 Cnosenus
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MCM5525 CNCM56 C-DE.Af146.B.61123 12.12.1 11.12.1 Cnosenus
MCM5529RU CNCM56 C-DE.Af146.B.61123 12.12.13 11.12.18 | CnoseHus
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 Cnosenus
MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MUM4406 CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 Cnosenus
MUM4427 CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM4855 CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MUM4856EU CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MUM52131 CNUMS50 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 Cnosenus
MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MUM54251 CNUMS1 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 Cnosenus
MUM57830 CNUMS1 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MUM57860 CNUMS1 C-DE.Af146.B.60779 26.11.1 25.11.1 Cnosenus
MUMXL10T CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 | Cnosenus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 | Cnosenus
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 [ Cnosenus




Monens Anpo6aum1oHHBbIi CepTudukar cCooTBETCTBUS CrpaHa-
T™n PerncTpaumoHHblii Homep JData Bbigaum DeiicTByeT Ao usrorosurens
COKOBBIXUMAaNKn
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosenusa
MES20A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES20C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES20G0 CNCJ03 C-DE.A7146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES25C0 CNCJO C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kuait
MES25G0 CNCJO C-DE.A%146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES3000 CNCJO C-DE.A%146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES3500 CNCJO! C-DE.A%146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutan
Mukcepbl
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.0037 27.01.12 26.01.17 Cnosehus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.0037 27.01.12 26.01.17 Cnosehus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR18 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ3533 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ3560 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ36440 CNHR27 C-DE.A146.B.01122 07.02.13 06.02.18 Cnosenusa
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af146.B.01122 07.02.13 06.02.18 Cnosenusa
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.01122 07.02.1 06.02.18 Cnosenus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.A5146.B.01122 07.02.1 06.02.18 Cnosenus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.0037 27.01.1 26.01.17 Cnosehus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.0037 27.01.12 26.01.17 Cnosetus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
Mscopy6kun
MFW1501 SFW1 C-DE.A146.B.61421 13.01.14 12.01.19 Cnosehua
MFW1545 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 Cnosehus
MFW1550 CNFw2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.1 Cnosenus
MFW45020 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.1 Kutan
MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.1 Kutai
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutait
MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kurait
MFW68640 CNFwW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kurait
MFW68660 CNFwW8 C-DE.A7146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kurait
Kodemonku
MKM6000 KM13 [ C-DE.A%146.B.00733 [ 03.07.12 [ 02.07.17 CnoseHus
MKM6003 KM13 | C-DE.A%146.B.00733 | 03.07.12 | 02.07.17 Cnoseus
WUamenbuntenun
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.Af146.B.61496 [ 17.01.14 16.01.19 Cnosenusa
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.Af146.B.61496 | 17.01.14 16.01.19 Cnosenusa
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.Af146.B.61496 | 17.01.14 16.01.19 Cnosenusa
BneHaeps!
MMB1001 CNSMO03ST DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuusa
MMB2001 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuusa
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenusa
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenusa
MSM64155RU CNHR24 C-DE.A7146.B.00552 12.05.1 11.05.17 Cnosenusa
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.00552 12.05.1 11.05.17 Cnosehus
MSM66050RU CNHR25 C-DE.Af146.B.00552 12.05.1 11.05.17 Cnosehus
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.00552 12.05.1 11.05.17 Cnosehua
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosehus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosehus
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM6700 CNHROEV C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenusa
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenusa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenusa
MSM67165RU CNHR26 C-DE.A7146.B.00552 12.05.1 11.05.17 Cnosenusa
MSM67170 CNHR26 C-DE.Af146.B.00552 12.05.1 11.05.17 Cnosehus
MSM67190 CNHR26 C-DE.Af146.B.00552 12.05.1 11.05.17 Cnosehus
MSM671X0 CNHR26 C-DE.A%146.B.00552 12.05.1 11.05.17 Cnosehua
MSM671X1 CNHR26 C-DE.A%146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosehus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosetus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6B150 CNHR11 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6B250 CNHR11 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A7146.B.00377 26.01.1 25.01.17 Cnosenusa
MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.00377 26.01.1 25.01.17 Cnosenusa
MSM7400 CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.1 25.01.17 Cnosehus
MSM7500 CNHR20 C-DE.A%146.B.00377 26.01.1 25.01.17 Cnosehua
MSM76PRO CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosehus
MSM7700 CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosetus
MSM7800 CNHR23 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM87110 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusa
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusa
MSM87140 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusa
MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusa
MSM87165 CNHR28 C-DE.A7146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusa
MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.1 Cnosenusa
MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosehus
MSM881X1 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosehua
MSM881X2 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosehus |
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CneunanbHble NPUHaAANEXXHOCTHU

MUZ5ZP1 JnA BbPKMMaHMA cokKa 13 anenbCuHOB, IMMOHOB
CoKoBbbKUMankaanA Y rpendopyTos.

LLMTPYCOBbIX

MUZ5CC1 JnA Hape3aHuA (hpyKTOB 1 OBOLWEN Ha KYOUKK
Hacap'Ka ansa OAMNHAaKOBOIo pasmMepa

Hape3aHuA Kybukamm

MUZ5FW1 JnA namenb4eHNA ceexero MAca ANA NpUroTos-
Macopy6ka neHuA TapTapa nnm 6noa 13 chapua.

MUZ45LS1 Ana mAacopybkn MUZ5FW1.

KomnnekT oopMo- G menkumm oTBEpPCTUAMM ANA NAWTETOB 1
BO4HbIX INCKOB 6y Tep6pPOAHbIX MaCC, C KpYMHbIMM OTBEPCTUAMM

C MenkuMmM (3MM) M 1g xxapeHbIX KONGACOK 1 cana.
C KpynHbIMU (6 MM)

oTBepCcTUAMUN

MUZ45SV1 Ana mAacopybkn MUZ5FW1.

Hacanka-wabnoH anAa C meTannnyeckum wabnoHam anA 4 pasnm4Hbix opm
BbIMNEYKN neyeHLA.

MUZ45RV1 Ana macopybkn MUZ5FW1.

Hacanka-Tepka JnA HaTMpaHnA opexoB, MMHAANA, WOKoNaaa 1 CyXmx
6ynok.

MUZ45FV1 Ana mAacopybkn MUZ5FWA1.

Hacanka-npecc anA  ANA NPUroTOBEHUA MycCa U3 AFOA, KPOME MaHbl,

OTXXMMa CoKa NMOMUAOPOB 1 WNNOBHUKA. OAHOBPEMEHHO

aBTOMaTU4eCKN oTAEeNAEeT BETO4KN N 3ePHbIWKN,
Hanp., 0T CMOPOAWVHbI.

MUZ45PS1 JnAa yHneepcansHol peskun MUZ5DSH.
Jvick anA kapTtodpena  JnA HapesaHWA Cbiporo KapTodena AnA kapTodena

pu hpu.

MUZ45AG1 JnAa yHneepcansHol peskn MUZ5DSH.

Avck AnA Hapesku Hape3saeT thpyKThbl 1 OBOLLM TOHKMMM NOAOCKaMM

oBoulet AnA 6nron A7A OBOWHbIX 6Mt04, a31MaTCKOM KYXHMW.
asuaTcKo KyxXHu

238 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RSH1
Jvck-Tepka anAa
CbIpbIX OBOLWEN

JnAa ynneepcansHom peskn MUZ5DSH.
JlnA HaTupaHWA ceiporo KapTodpbens, Hanp.,
AJ1A APaHNKOB WSIN KNELLOK.

CwmecuTenbHaA Yawa
13 HepXKaBgetoLLen
cTamm

MUZ45KP1 JnAa ynneepcansHom peskn MUZ5DSH.

Juck-Tepka ana JlnA HaTupaHwA cbiporo kapTodoensa AnA

APaHVKOB KapToenbHbIX ONaanin U ApaHnKoB, ANA Hape3aHWA
dOPYKTOB 1 OBOLLEN TOACTBIMU NOMTUKAMM.

MUZ5ER2 B cmecuTenbHow Hawe MoXXHO nepepabaTbiBaTbh

80 750 © MyKU NAOC UHTPeaVeHTbL.

MUZ5KR1

CmecuTenbHanA Halwa
13 nnacTmacchbl

B cmecuTenbHow Hawe MoXXHO nepepabaTbiBaTb
00 750 I MyKU1 NNOC UHTPeANEHTbL.

MUZ5MX1

MnacTtukoBan
Hacaika-MuKcep

JLnA NpUroToBNeHVA HaNUTKOB, ANA NIOPUPOBAHA
OPYKTOB 1 OBOLLEN, ANA MPUFOTOBNEHNA MalloHe3a,
LNA 3MenbYeHnA OPyKTOB 1 OPexos, ANA
n3menbyeHnA KyBMKOB Nbaa.

MUzZ5MM1 JAnA namenb4eHna 3eneHun, oollen, ABNOK 1 MAca,
MHorodpyHKLOHans- ANA WMHKOBaHWA MOPKOBW, peayca 1 cbipa, ANA
HbIi MUKCep HaTMpaHMA OPEXOB N OXNAXKAEHHOIO Wokonaaa.
MUZ45XTM1

Hacapnka-menbHuua

Jna nepemansiBaHnA HebonbLWOro Konn4ecTsa
npAHOCTeN (Hanp., Nepua, 31pbl, MOX>KEBENbHUKA,
KOpWLLbI, CYXOro aHuca, wadppaHa), 3epHoBbIX (Harp.,
NieHULbI, NweHa, CEMAH NbHa), Kode nnmn caxapa.

Hacanka-6neHaep

JnA namens4eHVA, nepemansiBaHuA U nepemewn-
BaHWA OBOLLEN (Hamp., MOPKOBU, KapTodhena, nyka),
dopykTOB (Hanp., 6aHaHoB, Aroa), ceipa (Harp.,
3MMEHTaNLCKOro, NapmesaHa), MPeLIKMX OPeXoB,
MUHAANA, WoKonana, 3aMopOXKeHHbIX OPyKTOB

¢ AobaBneHneM COOTBETCTBYHOWMX XONOAHBIX M
TennbIX XXNAKOCTEN (Harp., MOoKa, BOAbI).

npl/IHa/J.J'Ie)KHOCTVI, He BxoAAule B KOMMNEKT NoCTaBKN, MOXXHO npmo6pecm B MarasunHe nnaun

B cepBycHOM cny>6e.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MpaBo Ha BHeCceHVEe N3MEHEHWNI

ocTaBnAem 3a cobon.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgeréte

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Baaiiall Ay jal) <l lay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgeréte
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Geréate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

02/14

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 7972
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ¢pasll 4Sles
Khalaifat Company

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX bbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kdmpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAnvio TnAépwvo: 181 82
(aoTikr Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

02/14

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, PR w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iIRa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, U

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. lycesa 98

2012 KvwmHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545*

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

*(PT 0,10 €/min., Mobile 0,25 €/min)
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npou3BoAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Ay grad) 4 jad) ASlaal)

BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.

6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247

mailto:service.ksa@bshg.com

www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Fhni

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizaéna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Tel . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemafR nachstehenden Nur fiir Deutschland gliltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—-6) Mangel am Gerat,

die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu libergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

I

. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

[$)]

. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auferhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kdnnen Sie Uber Ihren Fachhéndler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14

8001006508 (9409)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar

'

und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

&
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